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Thank you for purchasing your new POINT air fryer. These operating
instructions will help you use it properly and safely. We recommend that
you spend some time reading this instruction manual in order that you
fully understand all the operational features it offers. Read all the safety
instructions carefully before use and keep this instruction manual for
future reference.

[ NOJ

Takk for at du kjgpte denne nye air fryer fra POINT.

Denne bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg

og riktig mate. Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele
bruksanvisningen for a bli fortrolig med alle funksjonene som tilbys. Les
alle sikkerhetsanvisningene ngye fgr bruk, og oppbevar bruksanvisningen
for fremtidig referanse.

D

Kiitos, kun valitsit uuden POINT-ilmafriteerauskeittimen. Nama
kayttoohjeet opastavat sinua kayttamadadn laitetta oikein ja turvallisesti.
On suositeltavaa kdyttdd aikaa tamadn kdytttoppaan lukemiseen, jotta
ymmadrrdt tdysin, mitd toiminnallisia ominaisuuksia tuote tarjoaa. Lue
kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kdayttda ja sdilytd
kayttoopas myohempdd kayttod varten.

D

Tak for kgbet af din nye air fryer fra POINT. Disse

brugervejledninger hjzlper diec med at bruge dette apparat rigtigt og
sikkert. Vi anbefaler, at du laeser denne brugervejledning, sa du far en fuld
forstaelse af hvordan alle funktionerne virker. Laes sikkerhedsforskrifterne
grundigt inden brug, og gem denne brugervejledning til senere brug.

[ SE )

Tack for att du har képt din nya luftfritds fran POINT. Denna
bruksanvisning hjdlper dig att anvanda den pa ett sdkert och korrekt
satt. Vi rekommenderar att du tar dig tid att ldsa igenom denna
bruksanvisning for att till fullo forsta alla driftfunktioner som den erbjuder.
Lds noga igenom alla sakerhetsinstruktioner fére anvandning och spara
bruksanvisningen for framtida bruk.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

Before using the electrical appliance, the following basic
precautions should always be followed including the

following:

1. Read all instructions.

2. Before using check that the voltage of wall outlet
correspond to the one shown on the rating plate.

3. Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest authorized service facility for examination,
repair or electrical or mechanical adjustment.

4. |If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer or a authorized service agent or a
qualified technician in order to avoid a hazard.

5. The use of accessory not recommended by the
manufacturer may cause injuries to persons.

6. Do not touch the hot surface. Use the handle or the
button.

7. Do not use the appliance for other than intended use.

8. Do not let the cord hang over the edge of a table or
counter or touch a hot surface.

9. Do not place on or near a hot gas or electric burner or
in a heated oven.

10. Do not leave the appliance unattended when it is
being operated.

11. Children should be supervised to ensure that they do

not play with the appliance.
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12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

The appliance must not be immersed.

Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool down before putting on or
taking off parts, and before cleaning the appliance.
Use special gloves when moving the appliance.
Before use, always ensure that the frying tank is
positioned correctly.

Though the detachable frying tank can be completely
immersed in water and clean, it must be thoroughly
dried before next use to prevent electric shock.

To prevent fire, do not place the appliance close to
flammable materials such as curtains, and do not
place anything above the appliance.

Make sure all papers, cardboard or plastic have been
removed before frying food.

The appliance can not be used for storing things,
especially papers, cardboard or plastic.

Always disconnect the appliance from the supply
before close the appliance.

The appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

This appliance shall not be used by children from O
year to 8 years. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been
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given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Keep the appliance and its cord out of reach
of children aged less than 8 years. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children.

23. This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments

farm houses

by clients in hotels, motels and other residential
type environments

bed and breakfast type environments

24. Save these instructions.



PRODUCT OVERVIEW
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USING FOR THE FIRST TIME

1.

Before using the appliance for the first time, Remove all packaging from
the air fryer, including any temporary stickers.

Pull the handle to remove the baskets.

Wash both basket and basket pad, using either a dishwasher or a non-
abrasive sponge.

Wipe the inside and outside of the air fryer with a slightly moaist cloth. Dry
with a towel.

Put the baskets back inside the air fryer.

Place the air fryer on a stable, level, heat-resistant surface, away from
areas that can be damaged by steam (such as walls or cupboards).
Connect the appliance with power source. When the appliance is used for
the first time, odor or smoke will occur, which is caused by the protective
film on the heating element. This is normal. So it is recommended that
the appliance should work without load for about 15 minutes remove the
odor. Please open the door and window and make the room be ventilated
when the appliance is used for the first time.

OPERATION INSTRUCTION

Air Frying
@® Do not place anything on top of your air fryer. This disrupts airflow and

causes poor air frying results.

® An air fryer is not a deep fryer. Do not fill the pan with oil, frying fat, or any

liguid.

Preset Air Frying Programs

Using a preset is the easiest way to air fry. Presets are programmed with an
ideal time and temperature for cooking certain foods.

1.
2.

Add food to the basket.
Select a preset cooking program. (Optionally, customize the temperature
and time)



INTRODUCTION FOR MENUS

Ingredient Default Suggested cook| Food Remark
temperature time flipping
Frazen French 200°C 15-20mins Yes Adjustable time: 1-60mins
fries
Chop 200°C 15-20mins Yes Adjustable time: 1-60mins
Bake 180°C 30mins Adjustable time: 1-60mins
Chicken leg, 200°C 25-40mins Yes Adjustable time: 1-60mins
chicken wing
Fish 200°C 12mins Yes Adjustable time: 1-60mins
Beefsteak 200°C 15mins Yes Adjustable time: 1-60mins
Dry fruit 30°C (Adjustable 4 hours Adjustable time: 2-24 hours
temperatures:
30-80°0)
Shrimp 180°C 12-15mins Adjustable time: 1-60mins

NOTE: You can do this anytime during cooking.
Cooking Guide
Over-Filling

@ |f the basket is overfilled, food will cook unevenly.
® Do not packin food.

Using Oil
® Adding a small amount of oil to your food will make it crispier. Use no more
than tablespoons of oil.

® (il sprays are excellent for applying small amounts of oil evenly to all food
items.

French fries
1. Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all

the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button @ to

select the “French fries” * %f ", and the default temperature and time of
“French fries” setting are 200°C and 20 minutes separately, which are
indicated in the display. And you can adjust your desired temperature and
time by following the operation specified in the section of “Manual Air
Frying”, and the display will indicate the new temperature and time.

NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(B
that time, only the Power button and its corresponding indicator
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are activated while other buttons and their corresponding indicator are

deactivated. And you can press the Power button “\&/" to activate all the
functional buttons and indicators.

2. Put the wire rack into the frying tank and then add 500¢g frozen French
fries on the wire rack.

3. Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop

button * ", then the appliance starts to work.

NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button ““—/" again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button """
4. When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the
food are fried well.

Chop
1. Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all

the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button “~~" to
select the “Chop” “ "--—"#J”, and the default temperature and time of “Chop”
setting are 200°C and 15 minutes separately, which are indicated in the
display. And you can adjust your desired temperature and time by
following the operation specified in the section of “Manual Air Frying”,

and the display will indicate the new temperature and time.

NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(O
that time, only the Power button “\=/" and its corresponding indicator
are activated while other buttons and their corresponding indicator are

deactivated. And you can press the Power button “\=/" to activate all the
functional buttons and indicators.

2. Put the wire rack into the frying tank and then evenly add a layer of chops
on the wire rack.

3. Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop

button * ", then the appliance starts to work.
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NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button “~—/" again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button “

. When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the

food are fried well.

Bake

1.

Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all
the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button ““~" to

select the “Bake” * @ ", and the default temperature and time of “Bake”
setting are 180°C and 30 minutes separately, which are indicated in the
display. And you can adjust your desired temperature and time by
following the operation specified in the section of “Manual Air Frying”,
and the display will indicate the new temperature and time.

NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(O
that time, only the Power button “\=/" and its corresponding indicator
are activated while other buttons and their corresponding indicator are
deactivated. And you can press the Power button “\=/" to activate all the
functional buttons and indicators.
Put the wire rack into the frying tank and then add appropriate amount of
food on the wire rack.
Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop

button * ", then the appliance starts to work.

NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button ““—/" again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button ”
When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the
food are fried well.

N



Chicken leg, chicken wing

1.

Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all
the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button @ to

select the “Chicken leg, chicken wing” 'Q and the default temperature
and time of “Chicken leg, chicken wing"” setting are 200°C and 20 minutes
separately, which are indicated in the display. And you can adjust your
desired temperature and time by following the operation specified in the
section of “Manual Air Frying”, and the display will indicate the new
temperature and time.

NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(B
that time, only the Power button and its corresponding indicator
are activated while other buttons and their corresponding indicator are

deactivated. And you can press the Power button “ ” to activate all the
functional buttons and indicators.

Put the wire rack into the frying tank and then evenly add a layer of
chicken legs or chicken wings on the wire rack.

Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop

button * ", then the appliance starts to work.
NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button ““—/" again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button

. When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the

food are fried well.

NOTES:

(1) Please pay attention to the food to avoid it being scorched during
working process, and it is necessary apply some seasonings on the
food at the end of the work.

(2) Be careful when removing food after the food is cooked well. Use
special gloves to prevent being burnt.
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Fish

1.

Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all

the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button @ to

select the “Fish” * &4 and the default temperature and time of “Fish”
setting are 200°C and 12 minutes separately, which are indicated in the
display. And you can adjust your desired temperature and time by
following the operation specified in the section of “Manual Air Frying”,
and the display will indicate the new temperature and time.

NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(O
that time, only the Power button “&" and its corresponding indicator
are activated while other buttons and their corresponding indicator are

deactivated. And you can press the Power button “\&/" to activate all the
functional buttons and indicators.

Put the wire rack into the frying tank and then evenly add a layer of fishes
on the wire rack.

Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop

button * ", then the appliance starts to work.
NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button ““—/" again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button “

. When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the

food are fried well.

Beefsteak

1.

Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all

the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button “ "to

select the “Beefsteak” * &= ", and the default temperature and time of
“Beefsteak” setting are 200°C and 25 minutes separately, which are
indicated in the display. And you can adjust your desired temperature and
time by following the operation specified in the section of “Manual Air
Frying”, and the display will indicate the new temperature and time.
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NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(O
that time, only the Power button “ /" and its corresponding indicator
are activated while other buttons and their corresponding indicator are

deactivated. And you can press the Power button * ” to activate all the
functional buttons and indicators.

Put the wire rack into the frying tank and then evenly add a layer of
beefsteaks on the wire rack.

Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop

button * ", then the appliance starts to work.
NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button “ " again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button “

. When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the

food are fried well.

Dry fruit

1.

Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all
the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button @ to

select the “Dry fruit” “ @) ", and the default temperature and time of “Dry
fruit” setting are 30°C and 4 hours separately, which are indicated in the
display. And you can adjust your desired temperature and time by
following the operation specified in the section of “Manual Air Frying”,
and the display will indicate the new temperature and time.

NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(O
that time, only the Power button “ /" and its corresponding indicator
are activated while other buttons and their corresponding indicator are

deactivated. And you can press the Power button * ” to activate all the
functional buttons and indicators.

Put the wire rack into the frying tank and then evenly add a layer of fruits
which have been cut well and are of uniform thickness on the wire rack.
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3.

Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop
button * ", then the appliance starts to work.

NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button “~=/" again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button
When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the
food are fried well.

Shrimp

1.

Connect the appliance with power source. One beep can be heard and all

the indicators on the control panel illuminate. Press Menu button @ to

select the “Shrimp” .@ and the default temperature and time of
“Shrimp” setting are 180°C and 12 minutes separately, which are indicated
in the display. And you can adjust your desired temperature and time by
following the operation specified in the section of “Manual Air Frying”,
and the display will indicate the new temperature and time.

NOTE: The appliance will enter into the standby mode if there is not
any operation within 10 minutes after the appliance is powered on. At

(O
that time, only the Power button “\=/" and its corresponding indicator
are activated while other buttons and their corresponding indicator are

deactivated. And you can press the Power button “\=/" to activate all the
functional buttons and indicators.

Put the wire rack into the frying tank and then evenly add a layer of
shrimps on the wire rack.

Install the frying tank well in position and then press the Start/Stop

button * ", then the appliance starts to work.
NOTE: During working, press the Start/Stop button its
corresponding indicator flashes and the appliance will pause working.

Press the Start/Stop button “ " again, the appliance will continue to
work. To make the appliance stop working, hold and press the Start/Stop

button “
15



4. When the appliance finishes working, five beeps can be heard, and the
food are fried well.

Manual Air Frying

1. Add food to the baskets.
2. Set the temperature and time.
NOTE: You can do this anytime during cooking.

i 0\
a. Pre/ss\ once. The temperature will blink on the display. Press the \'_I'/
or \/ button to change the temperature (between 80°C-200°C).

: )
b. Press once. The time will blink on the display. Press the ‘:!-J or
button to change the time (between 1-60 minutes)

Press to begin air frying.

4. The air fryer will beep 5 times when finished. The display will show. (Fig 1)

-
it

w

Fig1

Food Tips

® You can air fry any frozen foods or goods that can be baked in an oven.

® To make cakes, hand pies, or any food with filling or batter, place food in a
heat-safe container before placing in the baskets.

® Air frying high-fat foods will cause fat to drip to the bottom of the
baskets. To avoid excess smaoke while cooking, pour out fat drippings after
cooking.

® | iquid-marinated foods create splatter and excess smoke. Pat these foods
dry before air frying.

16



CARE & MAINTENANCE

NOTE: Always clean the air fryer after every use. Lining the outer basket with

foil may make cleanup easier.

® Unplug the air fryer and allow it to cool completely before cleaning. Pull out
the baskets for faster cooling.

® Wipe the outside of the air fryer with a moist cloth.

® The baskets are dishwasher safe. You can also wash the baskets with hot,
soapy water and a non-abrasive sponge. Soak if necessary.

NOTE: Baskets have a non-stick coating. Avoid metal utensils and abrasive

cleaning materials.

® For stubborn grease:
a. In a small bowl, mix 72 cup (118 ml) of baking soda and a few

tablespoons of water (1tbsp = 15 ml) until forming a spreadable paste.
b. Use a sponge to spread the paste on the baskets and scrub. Before
rinsing, let the baskets sit for 15 minutes.

c. Wash baskets with soap and water before using.

® (lean the inside of the air fryer with a slightly moist, non-abrasive sponge
or cloth. Do not immerse in water.

® (lean the heating cail, if needed, to remove food debris.

® Dry before using.

NOTE: Make sure that the heating cail is dry befare turning on the air fryer.

17



INTRODUCTION FOR MENUS

Problem

Possible Solution

The air fryer will not turn on.

Make sure the air fryer is plugged in.

Push the basket securely into the air
fryer.

Foods are not completely cooked.

Place smaller batches of ingredients
into the inner basket.

If the basket is overstuffed, then
ingredients will be under cooked.

Increase cooking temperature or
time.

Foods are cooked unevenly.

Spraying or brushing a small amount
of oil on food can increase crispiness
(see Cooking Guide).

French fries are not fried correctly.

See French Fries (see Cooking Guide).

\White smoke is coming out of the air
fryer.

The air fryer may produce some
white smoke when you use it for the
first time. This is normal.

Make sure the pan is cleaned properly
and not greasy.

Frying greasy foods will cause oil to
leak into the outer basket. This ol
will produce white smoke, and the
baskets may be hotter than usual.
This is normal, and would not affect
cooking. Handle baskets with care.

Dark smoke is coming out of the air
fryer.

Immediately unplug your air fryer.
Food is burning. Wait for smoke to
clear before pulling the basket out.

clean the air fryer after every use. Lining the outer basket with foil may make

cleanup easier.
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SPECIFICATION

Model: POAF7006XL
Rated Voltage: 220-240V~ 50-60Hz
Rated power: 1800W

This symbaol on the product or in the instructions means that your electrical
and electronic equipment should be disposed at the end of its life separately
from your household waste. There are separate collection systems for
recycling in the EU. For more information, please contact the local authority
or your retailer where you purchased the product.
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Imported and Exclusively marketed by:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0207100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T. 08 517 66 000
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VIKTIGE SIKKERHETSFORANSTALTNINGER

Fagr man bruker det elektriske apparatet, ma
grunnleggende forholdsregler fglges, blant annet
folgende:

1.
2.

10.

1.

Les alle instruksjonene.

Fgr bruk ma du kontrollere at spenningen

i stikkontakten tilsvarer den som star pa
merkeetiketten.

Ikke bruk apparatet med en skadet ledning eller
stgpsel eller hvis apparatet har en feil, blir mistet i
bakken eller skadet pa noen mate. Send apparatet
til neermeste autoriserte serviceverksted for
undersgkelse, reparasjon eller justering.

Hvis strgmledningen blir skadet, ma den skiftes av
produsenten, en godkjent servicerepresentant eller
en kvalifisert person for a unnga fare.

Bruk av tilbehgr som ikke anbefales av produsenten,
kan fare til personskader.

Ikke ta pa varme overflater. Bruk handtaket eller
knappen.

Ikke bruk apparatet til annet enn beregnet formal.
Ikke la strgmkabelen henge over kanten av et bord
eller en benk eller komme nzer en varm overflate.
Ikke plasser pa eller neer en varm gass- eller elektrisk
komfyr eller i en oppvarmet ovn.

La ikke apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk.
Barn ma veaere under tilsyn for a sikre at de ikke leker
med apparatet.
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12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Apparatet ma ikke dyppes.

Koble fra stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk
og fagr rengjgring. Du ma alltid |la apparatet kjgle seg
ned far deler settes pa eller tas av og f@r rengjgring
eller lagring av apparatet.

Bruk spesialhansker nar du flytter pa apparatet.

Sgrg alltid for at stekebeholderen er riktig plassert far
bruk.

Selv om den avtakbare stekebeholderen senkes helt
ned i vann for rengjgring, ma den tgrkes grundig far
neste bruk for a forhindre elektrisk stat.

For a forhindre brann skal du ikke plassere apparatet
| nerheten av brennbare materialer som gardiner, og
ikke plassere noe over apparatet.

Sgrg for at alt av papir, papp eller plast er fjernet far
du steker maten.

Apparatet kan ikke brukes til 3 oppbevare noe,
spesielt papir, papp eller plast.

Koble alltid apparatet fra strgmforsyningen fgr du
lukker apparatet.

Apparatene er ikke beregnet pa drift ved hjelp av et
eksternt tidsur eller et separat fjernkontrollsystem.
Apparatet skal ikke brukes av barn fra O til 8 ar. Dette
apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar hvis de
holdes under konstant tilsyn. Apparatet kan brukes
av personer med reduserte fysiske, sensaoriske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap
hvis de er under tilsyn eller har mottatt anvisning om
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bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar farene
dette innebzerer. Hold apparatet og strgmledningen
utilgjengelige for barn under 8 ar. Rengjgring og
brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

23. Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger
og lignende bruksomrader som:
- personalrom i butikker, pa kontorer og andre

arbeidsplasser

- gardsbruk
- av gjester i hoteller, moteller og andre bosteder
- enkle overnattingssteder

24. Ta vare pa disse instruksjonene.
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PRODUKTOVERSIKT

Topplokk

Kontrollpanel @vre kabinett

Nedre kabinett

KONTROLLPANEL

Pommes frites

Stremknapp Kotelett Baking

\

Kyllingben/Kyllingvinger
/ Knapp for temperatur/tid

b d g
y il .

O

Meny / /
) x Start/Stopp-knapp
Fisk Biff Tarke frukt scampi
Skjerm
MERK:

® Du kan gke eller redusere tid eller temperatur enkelt ved a trykke og holde
@ O
inne \=/- og \/-knappene.
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NAR APPARATET BRUKES FORSTE GANG

1. F@r du bruker apparatet for fgrste gang, ma du fjerne all emballasje fra
air fryeren, inkludert eventuelle midlertidige klistremerker.

2. Trekk i handtaket for a fjerne kurvene.

3. Vask bade kurven og kurvputen med enten oppvaskmaskin eller en ikke-
slipende svamp.

4. Rengjer innsiden og utsiden av varmluftstekeren med en litt vat klut. Tark
med et handkle.

5. Sett kurvene tilbake i air fryeren.

6. Plasser varmluftsstekeren pa en stabil, jevn, varmebestandig overflate,
borte fra omrader som kan bli skadet av damp (som vegger eller skap).

7. Koble apparatet til en strgmkilde. Nar apparatet brukes fgrste gang, vil
det oppsta lukt eller rgyk fra beskyttelsesfilmen pa varmeelementet.
Dette er normalt. Derfor anbefales det a kjgre apparatet uten noe i det i
ca. 15 minutter til lukten er borte. Apne dgren og vinduet og serg for at
rommet blir ventilert nar apparatet brukes for fgrste gang.

DRIFTSINSTRUKSER:

Varmluftssteking
¥ Ikke plasser noe oppa air fryeren. Dette forstyrrer luftstremmen og
gir darlige stekeresultater.

¥ En varmluftssteker er ikke en frityrgryte. Ikke fyll pannen med olje,
stekefett eller vaeske.

Forhandsinnstilte programmer for varmluftsteking

Det enkleste er a bruke en forhandsinnstilling. Forhandsinnstillinger er

programmert med en ideell tid og temperatur for a tilberede visse matvarer.

1. Legg mati kurven.

2. Velg et forhandsinnstilt tilberedningsprogram. (Tilpass eventuelt
temperatur og tid)
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INNLEDNING FOR MENYER

Ingredienser Standard Foreslatt Snu Merknad
temperatur tilberedningstid | maten
Frossen 200°C 15-20 min. Ja Justerbar tid: 1-60 min.
pommes frites
Kotelett 200 °C 15-20 min. Ja Justerbar tid: 1-60 min.
Baking 180 °C 30 min. Justerbar tid: 1-60 min.
Kyllingben, 200 °C 25-40 min. Ja Justerbar tid: 1-60 min.
kyllingvinger
Fisk 200 °C 12 min. Ja Justerbar tid: 1-60 min.
Biff 200 °C 15 min. Ja Justerbar tid: 1-60 min.
Torke frukt |30 °C (justerbare 4 timer Justerbar tid: 2-24 timer
temperaturer:
30-80 °C)
Scampi 180 °C 12-15 min. Justerbar tid: 1-60 min.

MERK: Du kan gjgre dette nar som helst under tilberedningen.

Tilberedningsveiledning

Overfylling

® Hvis kurven er overfylt, vil maten stekes ujevnt.
® |kke pakk inn mat.

Bruke olje

® Du kan legge til litt olje i maten for a gjore den sprgere. Bruk ikke mer enn
spiseskjeer olje.
® (ljespray er utmerket for a pafgre sma mengder olje jevnt pa alle matvarer.

Pommes frites
1. Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa

kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen « ~» far a velge «<Pommes

frites» « », Sa vises standard temperatur og tid for «<Pommes frites»-
innstillingen, 200 °C og 20 minutter, hver for seg pa displayet. Du kan
justere gnsket temperatur og tid ved a fglge det som star spesifisert i
delen «Manuell varmluftsteking», sa indikerer displayet ny temperatur
og tid.
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MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjgres noe innen 10

O
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun stremknappen «» og
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke strgmknappen « \=/» for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatorene.

Legg risten i stekebeholderen, og tilsett deretter 500 g frosne pommes
frites paristen.

Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.

MERK: Trykker du Start/Stopp-knappen «» mens apparatet er i gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/
Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan fa apparatet
til 2 stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «».

4. Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.

Kotelett

1.

Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa

kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen «~/» far a velge «Kotelett» «

e
"--"L?’I», sa vises standard temperatur og tid for «Kotelett»-innstillingen,
200 °C og 15 minutter, hver for seg pa displayet. Du kan justere gnsket

temperatur og tid ved a fglge det som star spesifisert i delen «Manuell

varmluftsteking», sa indikerer displayet ny temperatur og tid.

MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjgres noe innen 10

O
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun stremknappen «» og
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke strgmknappen « \=/» for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatarene.

Legg risten i stekebeholderen, og legg deretter et jevnt lag koteletter pa
risten.

Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.
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MERK: Trykker du Start/Stopp-knappen «» mens apparatet er i gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/

Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan féparatet

til & stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «
4. Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.

».

Baking
1. Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa

kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen « ~» for a velge «Baking» «

@ », 53 vises standard temperatur og tid for «Baking»-innstillingen,
180 °C og 30 minutter, hver for seg pa displayet. Du kan justere gnsket
temperatur og tid ved a fglge det som star spesifisert i delen «Manuell
varmluftsteking», sa indikerer displayet ny temperatur og tid.

MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjgres noe innen 10

O
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun strgmknappen «» og
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke stremknappen « >> for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatorene.

2. Leggristen i stekebeholderen, og legg deretter en passende mengde mat
pa risten.

3. Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.
MERK: Trykker du Start/Stopp-knappen «» mens apparatet er i gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/

Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan féparatet

til 3 stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «
4. Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.

»,
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Kyllingben, kyllingvinger

1.

Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa
kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen « ~'» for a velge «Kyllingben,

kyllingvinger» «'@», sa vises standard temperatur og tid for «Kyllingben,
kyllingvinger»-innstillingen, 200 °C og 20 minutter, hver for seg pa
displayet. Du kan justere gnsket temperatur og tid ved a fglge det som
star spesifisert i delen «Manuell varmluftsteking», sa indikerer displayet
ny temperatur og tid.

MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjgres noe innen 10

N
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun strgmknappen «» 0g
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke strgmknappen « \=/» for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatorene.

Legg risten i stekebeholderen, og legg deretter et jevnt lag kyllingben eller
kyllingvinger pa risten.

Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.

MERK: Trykker du Start/Stopp-knappen «» mens apparatet er i gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/

Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan fa apparatet
til a stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «».

. Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.

MERK:

(1) Pass pa maten for a unnga at den blir svidd mens det stekes. Man ma
ha litt krydder pa maten mot slutten av tilberedningen.

(2) Serg for nar du fjerner mat at den er gjennomstekt. Bruk spesielle
hansker for a hindre a bli brent.
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Fisk

1.

Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa

kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen «~—» for a velge «Fisk» « 4=,
sa vises standard temperatur og tid for «Fisk»-innstillingen, 200 °C og 12
minutter, hver for seg pa displayet. Du kan justere gnsket temperatur og tid
ved a fglge det som star spesifisert i delen «Manuell varmluftsteking», sa
indikerer displayet ny temperatur og tid.

MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjgres noe innen 10

O
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun stremknappen «» og
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke strgmknappen « \=/» for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatarene.

Legg risten i stekebeholderen, og tilsett deretter 500 g fisk pa risten.
Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.

MERK: Trykker du Start/Stopp-knappen «» mens apparatet er i gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/
Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan fa apparatet
til a stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «»,

4. Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.
Biff

1.

Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa

kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen «~—~» far a velge «Biff» « ==
», sa vises standard temperatur og tid for «Biff»-innstillingen, 200 °C og
25 minutter, hver for seg pa displayet. Du kan justere gnsket temperatur
og tid ved a fglge det som star spesifisert i delen «Manuell
varmluftsteking», sa indikerer displayet ny temperatur og tid.

MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjagres noe innen 10

N
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun strgmknappen «» 0g
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke strgmknappen « \=/» for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatorene.
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4,

Legg risten i stekebeholderen, og tilsett deretter 500 g biff pa risten.
Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.

MERK: Trykker du Start/Stopp—knappen«» mens apparatet eri gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/
Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan fa apparatet

til a stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «»,
Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.

Torke frukt

1.

Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa
kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen «~» far a velge «Tgrke frukt»

@ », sa vises standard temperatur og tid for «T@rke frukt»-innstillingen,
30 °C og 4 timer, hver for seg pa displayet. Du kan justere gnsket
temperatur og tid ved a fglge det som star spesifisert i delen «Manuell
varmluftsteking», sa indikerer displayet ny temperatur og tid.

MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjgres noe innen 10

O
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun stregmknappen «» og
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke strgmknappen « \=/» for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatarene.

Legg risten i stekebeholderen, og legg deretter et lag godt oppskaret
frukt med jevn tykkelse paristen.

. Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.

MERK: Trykker du Start/Stopp—knappen«» mens apparatet er i gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/
Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan fa apparatet
til a stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «».

4. Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.
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Scampi

1.

Koble apparatet til en strgmkilde. Det hgres et pip, og alle indikatorene pa

kontrollpanelet lyser. Trykk menyknappen « ~» for a velge «Scampi» «

-@», sa vises standard temperatur og tid for «Scampi»-innstillingen,
180 °C 0g 12 minutter, hver for seg pa displayet. Du kan justere gnsket
temperatur og tid ved a fglge det som star spesifisert i delen «Manuell
varmluftsteking», sa indikerer displayet ny temperatur og tid.

MERK: Apparatet gar i ventemodus hvis det ikke gjares noe innen 10

40N
minutter etter at apparatet er slatt pa. Da er kun strgmknappen «» 0g
tilhgrende indikator aktiv, mens andre knapper og tilhgrende indikatorer

er inaktive. Du kan trykke stremknappen «\=/» for a aktivere alle
funksjonsknappene og indikatorene.

Legg risten i stekebeholderen, og tilsett deretter 500 g scampi pa risten.
Sett stekebeholderen godt pa plass og trykk deretter Start/Stopp-

knappen «», sa begynner apparatet a ga.

MERK: Trykker du Start/Stopp—knappen«» mens apparatet eri gang,
sa blinker den tilhgrende indikatoren og apparatet stopper. Trykk Start/
Stopp-knappen «» igjen, sa fortsetter apparatet. Du kan fa apparatet
til a stoppe ved a holde nede og trykke Start/Stopp-knappen «».

4. Nar apparatet er ferdig, hgres fem pip, og maten er stekt.

Manuell varmluftsteking

1.
2.

Tilsett mat i kurvene.
Angi temperatur og tid.
MERK: Du kan gjgre dette nar som helst under tilberedningen.

; )
a. ';r_\«kk én gang. Temperaturen blinker pa displayet. Trykk \'-l'/ eller

\Z for & endre temperaturen (mellom 80 og 200 °C).

() &
b. Trykk én gang. Tiden blinker pa displayet. Trykk \=/- eller
-knappen for a endre tid (mellom 10g 60 minutter)

2\
Koid

Trykk for a begynne a steke.
Air fryeren piper 5 ganger nar den er ferdig. Displayet viser. (Figur 1)
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Figur 1
Mattips

® Du kan varmluftsteke frossen mat eller matvarer som kan stekes i ovn.

® Hvis du vil lage kaker, smapaier eller mat som fylles eller rgrer, ma du legge
maten i en varmesikker beholder fgr du legger den i kurvene.

® Om man varmluftssteker mat med mye fett, vil det dryppe fett pa bunnen
av kurvene. Etter tilberedning ma du fjerne fettet for a unnga overflgdig
rayk.

® \/skemarinert mat lager sprut og overflgdig rgyk. Bank disse matvarene
t@rre fgr du varmluftssteker dem.
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STELL OG VEDLIKEHOLD

MERK: Rengjgr alltid air fryeren etter hver bruk. Hvis du pakker den

ytre kurven med folie, kan det bli enklere a gjgre rent.

¥6 Koble air fryeren fra stikkontakten, og la det kjgle seg helt ned far
rengjgring. Trekk ut kurvene for raskere kjgling.

¥ Rengjgr utsiden av air fryeren med en fuktet klut.

F Kurvene kan vaskes i oppvaskmaskin. Du kan ogsa vaske kurvene med
varmt sapevann og en ikke-slipende svamp. Blgtlegg om ngdvendig.
MERK: Kurvene har non-stick-belegg. Unnga metallredskaper og slipende

rengjgringsmidler.
¥ For tungt fett:
a. l en liten bolle blander du "2 kopp (118 ml) natron og noen spiseskjeer
vann (1ss =15 ml) til det dannes pasta som kan smares.
b. Bruk en svamp til a spre pastaen pa kurvene, og skrubb. La kurvene
sitte i 15 minutter fgr du skyller.
. Vask kurver med sape og vann far bruk.
¥ Rengjgr innsiden pa air fryeren med en litt fuktig, ikke-slipende
svamp eller klut. Ikke senk i vann.
¥ Rengjgr varmeelementet, om ngdvendig, for a fjerne matrester.
38 Tark far bruk.
MERK: Sgrg for at varmeelementet er tgrt far du slar pa air fryeren.
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INNLEDNING FOR MENYER

Problem

Mulig lgsning

Air fryeren lar seg ikke sla
pa.

Kontroller at air fryeren er
koblet til stikkontakt.

Skyv kurven ordentlig inn i
air fryeren.

Maten er ikke gjennomstekt.

Legg mindre mengder ingredienser i
den indre kurven.

Hvis kurven blir overfylt, vil
matvarene bli understekt.

@k temperaturen eller tiden.

Maten blir ujevnt stekt.

Du kan sprgyte eller bgrste en liten
mengde olje pa maten for a gjgre den
sprgere (se Tilberedningsveiledning).

Pommes frites stekes ikke riktig.

Se Pommes frites (i
Tilberedningsveiledning).

Det kommer hvit rgyk ut av
air fryeren.

Varmluftsstekeren kan avgi litt hvit
r@yk nar den brukes for fgrste gang.
Dette er normalt.

Sgrg for at pannen er ordentlig
rengjort og ikke fettete.

Hvis du steker fettete matvarer, vil
det fare til at olje lekker inn i den
ytre kurven. Denne oljen skaper hvit
rayk, og kurvene kan bli varmere enn
vanlig. Dette er normalt og pavirker
ikke matlagingen. Handter kurvene
med omhu.

Det kommer mark rgyk ut av
air fryeren.

Kaoble air fryeren fra med en
gang. Maten brenner. Vent til rgyken
er vekke fgr du trekker kurven ut.

Rengjar air fryeren etter hver bruk. Hvis du pakker den ytre kurven
med folie, kan det bli enklere a gjare rent.
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SPESIFIKAS)JON

Modell: POAF7006XL
Merkespenning: 220-240V~ 50-60Hz
Merkeeffekt: 1800W

Dette symbolet pa produktet eller i anvisningene betyr at det elektriske og
elektroniske utstyret ma leveres atskilt fra husholdningsavfall nar det ikke
lenger skal brukes. Det finnes egne innsamlingssystemer for resirkulering

i EU. Du far nermere informasjon ved a kontakte lokale myndigheter eller
forhandleren du kjgpte produktet hos.
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Importert og utelukkende markedsfort av:
Power International AS,
Postboks 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0207100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T. 08 517 66 000
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Ennen sahkolaitteen kayttdd tulee aina noudattaa
perusvarotoimenpiteitd, mukaan lukien seuraavat:

1.
2.

10.

Lue ohjeet.

Tarkista ennen kayttoa, ettd verkkopistorasian
jannite vastaa laitteen arvokilpeen merkittya.

Al kayta mitdan laitetta vaurioituneen johdon

tai liittimen kanssa tai laitteiden virhetoimintojen
jdlkeen, tai jos laite on pudonnut tai milldan tavoin
vaurioitunut. Toimita laite lahimpddn valtuutettuun
huoltokeskukseen tutkimusta, korjausta tai sahkoistd
tai mekaanista sdadtdd varten.

Vaarojen valttamiseksi vahingoittuneen
verkkovirtajohdon saa vaihtaa uuteen vain valmistaja,
valtuutettu huoltoedustaja tai muu vastaavalla
tavalla pateva henkild.

Sellaisten lisavarusteiden kdytto, joita valmistaja ei
ole suositellut, voi aiheuttaa henkilévammoja.

Ala kosketa kuumaa pintaa. Kayta kahvaa tai
painiketta.

Ala kayta laitetta mihinkdaan muuhun kuin sen
tarkoitettuun kayttéon.

Ald jata johtoa riippumaan pdydan tai tyotason
reunan yli tai koskettaa kuumaa pintaa.

Ala aseta laitetta kuuman kaasu- tai séhkéhellan
paddlle tai lahelle, tai kuumennettuun uuniin.

Ala koskaan jata laitetta ilman valvontaa sen kayton
aikana.
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11. Lapsia on valvottava, jotta varmistetaan, etteivat he
leiki laitteella.

12. Laitetta ei saa upottaa mihinkdan nesteeseen.

13. Irrota laite verkkovirrasta, kun sitd ei kaytetad ja
ennen puhdistusta. Anna laitteen jadhtya ennen
osien lisdamista tai irrottamista ja ennen laitteen
puhdistamista.

14. Kayta erityisid kasineita siirtaessasi laitetta.

15. Varmista aina ennen kayttda, etta friteeraussdilio on
sijoitettu oikein.

16. Vaikka irrotettavan friteeraussailion voi upottaa
kokonaan veteen ja puhdistaa, se on kuivattava
perusteellisesti ennen seuraavaa kayttoa sahkaiskun
valttamiseksi.

17. Tulipalon estamiseksi dla sijoita laitetta ldhelle
syttyvid materiaaleja, kuten verhoja, dlakd aseta
mitdan laitteen ylapuolelle.

18. Varmista ennen ruuan kypsennystd, ettd kaikki
paperi, pahvi ja muovi on poistettu.

19. Laitetta ei voi kayttda sdilytykseen, erityisesti
paperista, pahvista tai muovista valmistetuille
esineille.

20. Irrota aina laite verkkovirrasta ennen kuin suljet sen.

21. Laitteita ei ole tarkoitettu kaytettdvdksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjdrjestelman
avulla.

22. |altdan alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kdyttad tdtd
laitetta. Tatd laitetta saavat kayttda yli 8-vuotiaat
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23.

lapset, jos heitd valvotaan jatkuvasti. Laitteita

saavat kdyttdd sellaiset henkilot, joiden fyysiset tai

henkiset kyvyt tai aistit ovat rajoittuneet, taijoilla

ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoa, jos heidan

turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvoo

tai opastaa heitad laitteen turvalliseen kayttoon ja

selittad siithen kuuluvat vaarat. Pida laite ja sen johto

alle 8 vuoden ikdisten lasten ulottumattomissa.

Lapset eivdt saa suorittaa puhdistustoimia tai

kdyttdjan kunnossapitotoitad.

Tdama laite on tarkoitettu kdytettdvaksi

kotitaloudessa ja samanlaisissa sovelluksissa kuten:

- henkiloston keittidalueet kaupoissa, toimistoissa
ja muissa tyoymparistdissd

- maalaistaloissa

- asiakkailla hotelleissa, motelleissa ja muissa
asumistyyppisissd ymparistdissa

- bed and breakfast -tyyppisissa ympadristoissd

24. Sdilyta namad ohjeet.
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TUOTTEEN YLEISKATSAUS

Yldkansi

Ohjauspaneeli Ylakotelo

Ritild

Alakotelo

OHJAUSPANEELI
Ranskanperunat
Virta -painik Leivo
rtaspgnike Ky“ I<anankowet/kanansnvet
\ Lampotila/aika-painike
5 d
ol il
Valikko - / o R -
Kaynnistys/Pysdytys-painike
Kala P|hV| I<U|vat Katkarapu
hedelmat
Nayttd

HUOMAUTUS:

. . . . RN .
@ | is3at tai vahennat lampétilaa helposti painamalla \2/- ja \/-painikkeita.
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

1. Ennen laitteen ensimmaista kdyttokertaa, poista
iimafriteerauskeittimestd kaikki pakkausmateriaalit, mukaan lukien
vdliaikaiset tarrat.

2. Vedd kahvasta poistaaksesi korit laitteesta.

3. Pese molemmat korit ja korialusta joko astianpesukoneessa tai
hankaamattomalla sienelld.

4. Pyyhiilmafriteerauskeittimen sisdpuoli ja ulkopuoli hieman kostealla
liinalla. Kuivaa pyyheliinalla.

5. Aseta korit takaisin ilmafriteerauskeittimen sisddn.

6. Asetailmafriteerauskeitin vakaalle, tasaiselle ja [dmpoad kestavalle
pinnalle, etaalle alueista, jotka voivat vaurioitua hoyrysta (kuten seinat tai
astiakaapit).

7. Liita laite virtaldhteeseen. Kun laitetta kdytetddn ensimmadisen kerran,
syntyy hajua tai savua. Se johtuu [dmmityselementin suojakalvosta.
Tdma on normaalia. Tdstd syystd suositellaan, ettd laitteen annetaan
toimia ilman ruokaa noin 15 minuuttia, jotta haju poistuu. Avaa ovi ja
ikkuna ja tuuleta huonetta, kun laitetta kaytetdan ensimmaisen kerran.

KAYTTOOHJEET

limafriteeraus

® Al3 aseta mitdan iimafriteerauskeittimen paalle. Se hairitsee ilmavirtausta

ja aiheuttaa huonoja ilmafriteeraustuloksia.

® |Imafriteerauskeitin ei ole uppopaistolaite. Ald tayta alustaa dljyllg,

friteerausrasvalla tai milladn nesteella.

Esiasetetut ilmafriteerausohjelmat

Esiasetusten kayttaminen on helpoin tapa ilmafriteerata. Esiasetukset on
ohjelmoaitu ihanneajalla ja -lampotilalla tiettyjen ruokien kypsennystd varten.

1.

2.

Lisad ruokaa koriin.
Valitse esiasetettu kypsennysohjelma. (Valinnaisesti, mukauta lampétilaa
ja aikaa)
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VALIKKOJEN ESITTELY

Aines Oletusldmpdtila Suositeltu Ruuan Huomautus
kypsennysaika | kddntdminen

Pakastetut 200°C 15-20 minuuttia Kylld Sdddettdvd aika: 1-60
ranskanperunat minuuttia

Kyljys 200°C 15-20 minuuttia Kylld Sdddettavd aika: 1-60
minuuttia

Leivo 180 °C 30mins Sdddettdvd aika: 1-60
minuuttia

Kanankoivet, 200°C 25-40 Kylld Saddettava aika: 1-60
kanansiivet minuuttia minuuttia

Kala 200°C 12mins Kylld Saddettavd aika: 1-60
minuuttia

Pihvi 200°C 15mins Kylld Saddettava aika: 1-60
minuuttia

Kuivat 30°C 4 tuntia Sdddettdvd aika: 2-24

hedelmat (sdadettavat tuntia
lampotilat:
30-80°0)

Katkarapu 180 °C 12-15 minuuttia Sdddettdva aika: 1-60

minuuttia

HUOMAUTUS: Voit tehdd tamdn milloin tahansa kypsennyksen aikana.

Kypsennysopas

Ylitdytto
® Jos koria tdytetddn liikaa, ruoka kypsyy epdtasaisesti.
® Ald pakkaa ruokaa tiiviiksi.

Oljyn kdyttiminen

® Pienen maaran 6ljya lisddminen ruokaan tekee siitd rapeampaa. Ald kayta
enempada kuin ruokalusikallisen 8ljya.

® (ljysuihkeet ovat ihanteellisia pienen 6ljymadaran lisdamiseen tasaisesti
joka kohtaan ruokaa.

Ranskanperunat
1. Liitd laite virtalahteeseen. Kuuluu yksi danimerkki ja kaikki ohjauspaneelin

merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta "~—" valitaksesi

"Ranskanperunat" " %f " Oletuslampotila ja aika "Ranskanperunat”
-asetukselle ovat 200 °C ja 20 minuuttia, mika nakyy naytolla. Voit myds
sadtda haluamasi lampéotilan ja ajan noudattamalla kohdassa
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"Manuaalinen ilmafriteeraus"” annettuja ohjeita, ja ndytto nayttda uuden
ldmpédtilan ja ajan.

HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitddn toimintoja ei tehdd
10 minuutin kuluessa laitteen kaynnistamisestad. Silloin vain virtapainike

(O
"” ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit my06s painaa virtapainiketta " ”
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.

2. Aseta lankateline firteeraussailioon ja lisaa sitten 500 g jaisia
ranskanperunoita lankatelineelle.

3. Asenna friteeraussaild paikoilleen ja paina sitten Kaynnistys/

Pysdytyspainiketta ja laite kaynnistyy.
HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kaynnistys/

Pysdytyspainiketta ””, ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa. Paina uudelleen Kdynnistys/Pysdytyspainiketta "

ja laite jatkaa toimintaansa. Pysdytad laite painamalla ja pitdmalld

Kaynistys/Pysaytyspainiketta "
4. Kun laitteen toiminta padttyy, kuuluu viisi ddnimerkkid ruuan ollessa
hyvin friteerattu.

Kyljys

1. Liita laite virtalahteeseen. Kuuluu yksi danimerkki ja kaikki ohjauspaneelin
merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta """ valitaksesi "Kyljys" "
<
)

" Oletuslampétila ja aika "Kyljys" -asetukselle ovat 200 °Cja 15
minuuttia, mikd nakyy naytélld. Voit my6s sdatdd haluamasi ldmpdotilan ja
ajan noudattamalla kohdassa "Manuaalinen ilmafriteeraus"” annettuja
ohjeita, ja ndyttd ndyttad uuden l[dmpotilan ja ajan.

HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitddn toimintoja ei tehda
10 minuutin kuluessa laitteen kdynnistamisestd. Silloin vain virtapainike

(O
ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit my06s painaa virtapainiketta ""
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.
2. Aseta lankateline firteeraussailiodn ja lisad sitten tasaisesti kerros
kyljyksia lankatelineelle.
3. Asenna friteeraussdilo paikoilleen ja paina sitten Kaynnistys/
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Pysdytyspainiketta ””, ja laite kaynnistyy.
HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kdynnistys/

Pysdytyspainiketta ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa. Paina uudelleen Kdynnistys/Pysdytyspainiketta "

ja laite jatkaa toimintaansa. Pysayta laite painamalla ja pitamalla
Kaynistys/Pysaytyspainiketta

. Kun laitteen toiminta pddttyy, kuuluu viisi danimerkkia ruuan ollessa

hyvin friteerattu.

Leivo

1.

. Aseta lankateline firteeraussadiliotn ja lisdd sitten sopiva madra ruokaa

. Asenna friteeraussailo paikoilleen ja paina sitten Kdynnistys/

Liitd laite virtalahteeseen. Kuuluu yksi danimerkki ja kaikki ohjauspaneelin
merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta "~—" valitaksesi "Leivonta"

" @ ". Oletuslampétila ja aika "Leivonta"-asetukselle ovat 180 °C ja 30

minuuttia, mikd nakyy naytoélld. Voit my6s sdatdd haluamasi ldmpotilan ja

ajan noudattamalla kohdassa "Manuaalinen ilmafriteeraus" annettuja

ohjeita, ja ndyttd ndyttad uuden l[dmpotilan ja ajan.

HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitdadn toimintoja ei tehda

10 minuutin kuluessa laitteen kdynnistamisestd. Silloin vain virtapainike
(O

“" ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

(O
merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit myds painaa virtapainiketta
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.

lankatelineelle.

Pysdytyspainiketta ja laite kdynnistyy.
HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kdynnistys/

Pysdytyspainiketta ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa. Paina uudelleen Kdynnistys/Pysdytyspainiketta "

ja laite jatkaa toimintaansa. Pysayta laite painamalla ja pitamalla

Kdynistys/Pysdytyspainiketta ”".
Kun laitteen toiminta padttyy, kuuluu viisi danimerkkid ruuan ollessa
hyvin friteerattu.
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Kanankoivet, kanansiivet
1. Liitd laite virtaldhteeseen. Kuuluu yksi danimerkki ja kaikki ohjauspaneelin

merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta """ valitaksesi

"Kanankoivet, kanansiivet" @ Oletuslampéotila ja aika "Kanankoivet,
kanansiivet" -asetukselle ovat 200 °C ja 20 minuuttia, mikd ndkyy
naytolld. Voit myos sdatda haluamasi lampotilan ja ajan noudattamalla
kohdassa "Manuaalinen ilmafriteeraus” annettuja ohjeita, ja naytto
nayttda uuden lampotilan ja ajan.

HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitddn toimintoja ei tehdd
10 minuutin kuluessa laitteen kdynnistdmisestd. Silloin vain virtapainike

(O
ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit my6s painaa virtapainiketta
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.

2. Aseta lankateline firteeraussailioon ja lisad sitten tasaisesti kerros
kanankoipia lankatelineelle.

3. Asenna friteeraussaild paikoilleen ja paina sitten Kaynnistys/

Pysdytyspainiketta ja laite kaynnistyy.
HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kdynnistys/

Pysdytyspainiketta ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa. Paina uudelleen Kdynnistys/Pysdytyspainiketta "

ja laite jatkaa toimintaansa. Pysdytad laite painamalla ja pitamalld

Kaynistys/Pysdytyspainiketta
4. Kun laitteen toiminta pdattyy, kuuluu viisi ddnimerkkid ruuan ollessa
hyvin friteerattu.

HUOMAUTUKSIA:

(1) Kiinnitd huomiota ruokaan valttdaksesi sen palamista kypsennyksen
aikana. On tarpeen levittad mausteita ruualle kypsennyksen
pddttyessa.

(2) Ole varovainen poistaessasi ruokaa, koska se on kypsynyt hyvin. Kayta
erityisid kdsineita valttadksesi palovammat.
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Kala

1.

Pihvi
1.

Liitd laite virtaldhteeseen. Kuuluu yksi adanimerkki ja kaikki ohjauspaneelin

merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta """ valitaksesi "Kala"

g Oletuslampdtila ja aika "Kala" -asetukselle ovat 200 °C ja 12
minuuttia, mikd nakyy naytélld. Voit myo6s sdatdd haluamasi ldmpdtilan ja
ajan noudattamalla kohdassa "Manuaalinen ilmafriteeraus"” annettuja
ohjeita, ja ndyttd ndyttad uuden l[dmpdotilan ja ajan.

HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitddan toimintoja ei tehdd
10 minuutin kuluessa laitteen kaynnistdamisestad. Silloin vain virtapainike

(O
"” ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit my0s painaa virtapainiketta ""
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.

Aseta lankateline firteeraussailioon ja lisaa sitten tasaisesti kalakerroksia
lankatelineelle.

. Asenna friteeraussail6 paikoilleen ja paina sitten Kaynnistys/

Pysdytyspainiketta ja laite kaynnistyy.
HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kaynnistys/

Pysdytyspainiketta ””, ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa. Paina uudelleen Kdynnistys/Pysdytyspainiketta

ja laite jatkaa toimintaansa. Pysdytd laite painamalla ja pitamalld

Kaynistys/Pysadytyspainiketta
Kun laitteen toiminta paattyy, kuuluu viisi danimerkkid ruuan ollessa
hyvin friteerattu.

Liita laite virtalahteeseen. Kuuluu yksi danimerkki ja kaikki ohjauspaneelin

merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta """ valitaksesi "Pihvi

". Oletuslamp@tila ja aika "Pihvi"-asetukselle ovat 200 °C ja 25
minuuttia, mikd nakyy naytélld. Voit my6s sddtdd haluamasi ldmpotilan ja
ajan noudattamalla kohdassa "Manuaalinen ilmafriteeraus"” annettuja
ohjeita, ja ndyttd ndyttad uuden l[dmpotilan ja ajan.
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HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitddn toimintoja ei tehdd
10 minuutin kuluessa laitteen kdynnistamisestd. Silloin vain virtapainike

(O
“" ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

(O
merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit myds painaa virtapainiketta
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.

. Aseta lankateline firteeraussailioon ja lisaa sitten tasaisesti kerros pihveja

lankatelineelle.

. Asenna friteeraussailo paikoilleen ja paina sitten Kdynnistys/

Pysdytyspainiketta ””, ja laite kaynnistyy.
HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kdynnistys/

Pysaytyspainiketta ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa. Paina uudelleen Kdynnistys/Pysdytyspainiketta "

ja laite jatkaa toimintaansa. Pysayta laite painamalla ja pitamalla

Kdynistys/Pysdytyspainiketta ”".
Kun laitteen toiminta pdadttyy, kuuluu viisi danimerkkid ruuan ollessa
hyvin friteerattu.

Kuivat hedelmat

1.

Liitd laite virtalahteeseen. Kuuluu yksi danimerkki ja kaikki ohjauspaneelin
merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta """ valitaksesi "Kuivat

hedelmdt" " @) " Oletuslampétila ja aika "Kuivat hedelmat"-asetukselle
ovat 30 °Cja 4 tuntia, mikd ndkyy ndytaélld. Voit myos sddtdd haluamasi
lampétilan ja ajan noudattamalla kohdassa "Manuaalinen ilmafriteeraus”
annettuja ohjeita, ja ndytto ndyttdd uuden l[dmpdotilan ja ajan.

HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitddn toimintoja ei tehda
10 minuutin kuluessa laitteen kdynnistamisestd. Silloin vain virtapainike

(O
ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

O
merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit my©s painaa virtapainiketta
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.

. Aseta lankakori friteeraussadilioon ja lisda sitten tasaisesti kerros

hedelmid, jotka on leikattu hyvin ja paksuudeltaan tasaisiksi.

. Asenna friteeraussail® paikoilleen ja paina sitten Kaynnistys/

Pysdytyspainiketta ””, ja laite kaynnistyy.
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HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kaynnistys/

Pysdytyspainiketta ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa. Paina uudelleen Kaynnistys/Pysdytyspainiketta "

", ja laite jatkaa toimintaansa. Pysdytad laite painamalla ja pitamalld

Kaynistys/Pysaytyspainiketta
Kun laitteen toiminta pdattyy, kuuluu viisi danimerkkid ruuan ollessa
hyvin friteerattu.

Katkarapu

1.

. Asenna friteeraussail6 paikoilleen ja paina sitten Kaynnistys/

Liitd laite virtaldhteeseen. Kuuluu yksi aanimerkki ja kaikki chjauspaneelin

merkkivalot syttyvdt. Paina valikkopainiketta """ valitaksesi

"Katkaravut" " =", Oletuslampéotila ja aika "Katkaravut"-asetukselle ovat
180 °C ja 12 minuuttia, mika nakyy ndytolla. Voit myds sddtda haluamasi
|[dmpétilan ja ajan noudattamalla kohdassa "Manuaalinen ilmafriteeraus”
annettuja ohjeita, ja naytto ndyttad uuden lampdotilan ja ajan.

HUOMAUTUS: Laite siirtyy valmiustilaan, jos mitddn toimintoja ei tehdd
10 minuutin kuluessa laitteen kdynnistdmisestd. Silloin vain virtapainike

(O
ja sen merkkivalo ovat aktiivisia muiden painikkeiden ja niiden

(O
merkkivalojen ollessa ei-aktiivisia. Voit my©s painaa virtapainiketta
aktivoidaksesi kaikki toimintapainikkeet ja merkkivalot.

. Aseta lankateline firteeraussailiodn ja lisaa sitten tasaisesti kerros

katkarapuja lankatelineelle.

Pysdytyspainiketta ja laite kaynnistyy.
HUOMAUTUS: Paina laitteen toiminnan aikana Kdynnistys/

Pysdytyspainiketta ja sen vastaava merkkivalo vilkkuu ja laite
tauottaa toimintansa.h Paina uudelleen Kdynnistys/Pysdytyspainiketta "

ja laite jatkaa toimintaansa. Pysdytd laite painamalla ja pitamadlld

Kaynistys/Pysdytyspainiketta
Kun laitteen toiminta paattyy, kuuluu viisi ddnimerkkid ruuan ollessa
hyvin friteerattu.

49



Manuaalinen ilmafriteeraus
1. Lisda ruokaa koreihin.
2. Aseta lampotila ja aika.
HUOMAUTUS: Voit tehdd tamdn milloin tahansa kypsennyksen aikana.
N

a. Paina @ kerran. Lampétila vilkkuu naytélla. Paina Yo
-painikkeita vaihtaaksesi lampatilaa (valilla 80 °C-200 °C).

' 2\
b. Paina ® kerran. Aika vilkkuu naytolls. Paina ‘& tai \= -painikkeita
vaihtaaksesi aikaa (valilla 1-60 minuuttia)

Paina aloittaaksesi ilmafriteerauksen.
4. limafriteerauskeitin antaa 5 aanimerkkia, kun kypsennys valmistuu.
Naytto nayttaa. (Kuva 1)

w

Kuva1

Ruokavinkkeja

® \/oit iimafriteerata mitd tahansa jaista ruokaa tai tuotteita, joita voitaisiin
kypsentdd uunissa.

® |os haluat valmistaa kakkuja, piirakoita tai muita tdytetta tai taikinaa
sisaltdvid ruokia, aseta ruoka lampda kestavdan astiaan ennen kuin laitat
sen koriin.

® Runsaasti rasvaa sisdltdvien ruokien ilmafriteeraus aiheuttaa rasvan
tippumista korien alta. Jotta vdltetddn liiallinen savun muodostuminen
kypsennyksen aikana, kaada valunut rasva pois kypsennyksen jalkeen.

® Nesteessa marinoidut ruuat tuottavat roiskeita ja paljon savua. Taputtele
ndma ruuat kuiviksi ennen ilmafriteerausta.
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HOITO JA KUNNOSSAPITO

HUOMAUTUS: Puhdista ilmafriteerauskeitin aina jokaisen kayttokerran
jdlkeen. Ulomman korin vuoraus foliolla voi tehda puhdistuksesta helpompaa.
® [rrota ilmafriteerauskeitin pistorasiasta ja anna sen jadhtyd kokonaan
ennen puhdistusta. Veda korit ulos, jotta ne jdahtyvdt nopeammin.
® Pyvhiilmafriteerauskeittimen ulkopuoli kostealla liinalla.
® Korit kestdvat pesun astianpesukoneessa. Voit myos pestd korit kuumalla
saippuavedelld ja hankaamattomalla sienelld. Liota tarvittaessa.
HUOMAUTUS: Koreissa on tarttumaton pinnoite. Valta metallisia vdlineitd ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja.
® Hankalasti irtoavalle rasvalle:
a. Sekoita pieneen kulhoon "2 kuppi (118 ml) ruokasoodaa ja muutama rkl
vettd (1rkl =15 ml), kunnes muodostuu levitettdva tahna.
b. Kayta sientad levittddksesi tahnaa kariin, ja hankaa. Anna kaorien seistd
15 minuuttia ennen huuhtelua.
C. Pese korit saippualla ja vedelld ennen kayttod.
® Puhdista ilmafriteerauskeittimen sisapuoli hieman kostealla,
hankaamattomalla sienelld tai liinalla. Ald upota veteen.
® Puhdista lammityskierukka tarvittaessa ruuanjdtteiden poistamiseksi
siita.
® [uivaa ennen kdyttoa.
HUOMAUTUS: Varmista, ettd kuumennuskierukka on kuiva ennen kuin
kytket ilmafriteerauskeittimen paalle.
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VALIKKOJEN ESITTELY

Ongelma

Mahdollinen ratkaisu

[Imafriteerauskeitin ei
kadynnisty.

Varmista, etta ilmafriteerauskeitin on
liitetty pistorasiaan.

Ty6nna kori tiukasti kiinni
ilmafriteerauskeittimeen.

Ruoka ei ole tdysin kypsad.

Aseta pienempi mddra elintarvikkeita
sisakariin.

Jos kori pakataan liian tdyteen, ainekset
eivdt kypsy hyvin.

Lisad kypsennyslampaotilaa tai aikaa.

Ruoka on kypsynyt
epdtasaisesti.

Pienen mddran 6ljyd suihkuttaminen tai
siveltimelld levittaminen ruokaan voi
parantaa rapeutta (katso Kypsennysopas).

Ranskalaiset perunat eivdt ole
kypsyneet oikein.

Katso Ranskalaiset perunat (katso kohta
Kypsennysopas).

[Imafriteerauskeittimesta tulee
valkoista savua.

[Imafriteerauskeitin voi tuottaa hieman
valkoista savua, kun kdytat sitd
ensimmaisen kerran. Tdama on normaalia.

Varmista, ettd pannu on puhdistettu
oikein eika se ole rasvainen.

Rasvaisten ruokien friteeraus voi
aiheuttaa 6ljyn vuotamista ulompaan
koriin. Tamad 6ljy tuottaa valkoista savua
ja korit voivat olla kuumempia kuin
tavallisesti. Tamd on normaalia, eikd
vaikuta kypsennykseen. Kdsittele koreja
varovasti.

[Imafriteerauskeittimesta tulee
tummaa savua.

[rrota ilmafriteerauskeitin valittomasti
pistorasiasta. Ruoka palaa. Odota savun
hadlvenemista ennen kuin vedat korin ulos.

Puhdista ilmafriteerauskeitin jokaisen kdyttokerran jdlkeen. Ulomman korin
vuoraus foliolla voi tehdd puhdistuksesta helpompaa.
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TEKNISET TIEDOT

Malli: POAF7006XL
Nimellisjdnnite: 220-240V~ 50-60Hz
Nimellisvirta: 1800W

Tdma tuotteeseen tai ohjeisiin merkitty symboli tarkoittaa, ettd
sdhkdlaitteet ja elektroniikka on hdvitettdva kdyttoikdnsd padttyessd
erilladn kotitalousjatteestd. EU:ssa on kierrdtystd varten erilliset
keruujdrjestelmat. Jos haluat lisdtietoja, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin
tai tuotteen myyneeseen lilkkkeeseen.
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Maahantuonti ja markkinointi yksinoikeudella:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P:21004000

Expert Tanskassa:
https://www.expert.dk/kundeservice/
P:707017 07

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P:7033 8080

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
P:707017 07

Expert Suomessa:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0207100 670

Power Suomessa:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Inden du bruger dette elektriske apparat, skal du altid
overholde visse grundlaeggende forholdsregler, herunder
folgende:

1. Lees alle instruktioner.

2. Kontroller, at den angivne spaending svarer til den, der
star pa apparatets typeskilt.

3. Brug aldrig apparatet med en beskadiget ledning eller
stik, eller hvis apparatet har haft funktionsfejl eller er
blevet beskadiget pa nogen made. Indlever apparatet
til neermeste autoriserede serviceveerksted, hvis de
elektriske eller mekaniske dele skal unders@ges eller
repareres.

4. Hvis ledningen beskadiges, skal den skiftes af
producenten, en godkendt serviceagent eller
tilsvarende kvalificerede tekniker, for at undga fare.

5. Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten,
kan medfgre personskader.

6. Varme overflader ma ikke bergres. Brug handtaget
eller knappen.

7. Brug ikke apparatet til andet end dét, der er beregnet
til.

8. Undga at ledningen haenger ud over bordkanten
0g undga, at den kommer i kontakt med varme
overflader.

9. Ma ikke placeres pa eller i nerheden af en varm gas-
eller elektrisk kogeplade eller i en opvarmet ovn.

10. Apparatet ma ikke efterlades uden opsyn, nar det
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1.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

bruges.

Barn skal vaere under opsyn, sa de ikke leger med
apparatet.

Apparatet ma ikke nedsankes i vand.

Traek stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke
bruges, og far det skal renggres. Lad apparatet kgle
ned, inden du satter dele pa eller fjerner dele, og
inden du renggr apparatet.

Brug szerlige handsker, nar du skal flytte apparatet.
Sgrg altid for, at friturebeholderen er placeret rigtigt
inden brug.

Selv om den aftagelige friturebeholder kan dyppes
helt i vand og renggres, skal den tgrres grundigt inden
naeste brug for, at forhindre elektrisk stad.

For at forhindre brand, ma apparatet ikke placeres for
teet pa breendbare materialer, sasom gardiner. Og der
ma ikke placeres noget over apparatet.

Sgrg for, at alt papir, pap og plastisk er blevet fjernet,
inden maden tilberedes.

Apparatet ma ikke bruges til opbevaring af ting, iszer
papir, pap eller plastik.

Tag altid apparatets stik ud af stikkontakten, fgr du
lukker det.

Apparatet er ikke beregnet til brug med et eksternt
ur eller et separat fjernbetjeningssystem.

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn fra 0-8 ar.
Dette apparat kan bruges af barn over 8 ar, hvis de
er under konstant opsyn. Dette apparat kan bruges
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af personer med nedsatte fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller med mangel pa erfaring
eller viden, hvis de er blevet instrueret i hvordan
dette apparat bruges sikkert og forstar risikoen
ved at bruge det. Hold apparatet og dets ledningen
utilgeengeligt for bgrn under 8 ar. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af barn.
23. Apparatet er beregnet til brug i hjemmet og lignende
steder, som f.eks.:
- personalekgkkener i butikker, kontorer og andre
arbejdspladser
- pagarde
- af geester pa hoteller, moteller og andre
boligmiljger
- bed & breakfast-miljger
24. Gem disse instruktioner.
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PRODUKTOVERSIGT

@vre kabinet

Nedre kabinet

BETJENINGSPANEL

Pommes frites

Taend/sluk-knap  Haknin Bagning

.
o v
® 7

I<vII|nge\ar/I<yII|ngevwnger

Temperatur- og

tidsindstillingsknap

F‘Sk le!rfrugt Rejer Start/Stop-knap

Skaerm

BEMARK:
® For let at forgge og reducere tiden eller temperaturen, skal du holde

@,
knapperne N2/ 0g \/ nede.
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NAR DU SKAL BRUGE APPARATET FORSTE GANG

1. Inden apparatet tages i brug fegrste gang, skal du fjerne al emballage fra
luftfrituregryderen, herunder eventuelle midlertidige klistermaerker.

2. Trzekihandtaget for, at fjerne kurvene.

3. Vask bade kurven og kurvpude, enten i opvaskemaskinen eller med en
ikke-slibende svamp.

4. Tor luftfrituregryden af indeni og udenpa med en fugtig klud. Tgr af et
viskestykke.

5. St kurvene i luftfrituregryderen igen.

6. Stil luftfrituregryden pa en stabil, jevn og varmebestandig overflade, vaek
fra omrader, der kan tage skade af damp (sasom vaegge og skabe).

7. Slut apparatet til en strgmkilde. Nar apparatet bruges f@rste gang, opstar
der lugt eller rgg, som skyldes beskyttelsesfilmen pa varmeelementet.
Dette er normalt. Det anbefales dog, at lade apparatet kgre uden
belastning i ca. 15 minutter for at fjerne lugten. Abn darer og vinduer, og
sgrg for, at rummet ventileres, nar apparatet bruges fgrste gang.

BRUGSVEJLEDNING

Luftstegning

® Der ma ikke anbringes noget oven pa apparatet. Dette forstyrrer
luftstremningen, og pavirker tilberedningen.

® En |uftfrituregryde er ikke en frituregryde. Den ma ikke fyldes med olie,
stegefedt eller andre vaesker.

Forudindstillede luftstegningsprogrammer

Maden kan nemt tilberedes med en af de forudindstillede

luftstegningsprogrammer. Disse forudindstillede programmer bruger den

ideelle tid og temperatur til tilberedning af bestemte fgdevarer.

1. Put maden i kurven.

2. Velg et forudindstillet tilberedningsprogram. (Du kan ogsa sette din egen
temperatur og tid)
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INTRODUKTION TIL MENUERNE

Ingrediens Standard Anbefalet Vending Bemarkning
temperatur | tilberedningstid | af maden
Frosne 200°C 15-20 minutter Ja Justerbar tid: 1-60
pommes frites minutter
Hakning 200°C 15-20 minutter Ja Justerbar tid: 1-60
minutter
Bagning 180°C 30 minutter Justerbar tid: 1-60
minutter
Kyllingelar, 200°C 25-40 minutter Ja Justerbar tid: 1-60
kyllingevinger minutter
Fisk 200°C 12 minutter Ja Justerbar tid: 1-60
minutter
Bof 200°C 15 minutter Ja Justerbar tid: 1-60
minutter
Ter frugt 30 °C (justerbar 4 timer Justerbar tid: 2-24 timer
temperaturer:
30-80 °()
Rejer 180°C 12-15 minutter Justerbar tid: 1-60
minutter

BEMARK: Du kan altid ggre dette under under tilberedningen.

Vejledning til madlavning

Overfyldning
® Hvis kurven fyldes for meget op, tilberedes maden ujaevnt.
® Fyld ikke kurven for meget op.

Brug af olie

® Du kan tilfgje en lille smule olie til maden for, at g@re den sprgdere. Brug
ikke mere end én spiseskefuld olie.
® Oliespray er fremragende til, at smare en smule olie javnt pa alle fgdevarer.

Pommes frites
1. Slut apparatet til en strgmkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa

betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen “~", for at vaelge

“Pommes frites ", hvorefter standardtemperaturen og tiden til
“Pommes frites”, som er 200 °C og 20 minutter, vises pa skermen. Og du
kan indstille den gnskede temperatur og tid, ved at fglge vejledningerne i
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afsnittet "Manuel stegning", hvorefter skarmen viser den nye
temperatur og tid.

BEMAERK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet taendt. Nar apparatet er pa

standby, er det kun teend/sluk-knappen “\&" og indikatoren, der virker.
Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

. .
Du kan trykke pa teend/sluk-knappen “\&/" for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.
Lag risten i stegebeholderen, og fylde derefter 500 g frosne pommes
frites paristen.
Sat stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.

BEMARK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/
stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsaette med at kare. For
at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.

. Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet

faerdigtilberedt.

Hakning

1.

Slut apparatet til en strgmbkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa

betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen “~", for at valge
“Kotelet” * --—"3}”, hvorefter standardtemperaturen og tiden til “Kotelet”,
som er 200 °C og 15 minutter, vises pa skarmen. Og du kan indstille den
gnskede temperatur og tid, ved at fglge vejledningerne i afsnittet

"Manuel stegning", hvorefter skaermen viser den nye temperatur og tid.

BEMARK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet taendt. Nar apparatet er pa

(O
standby, er det kun teend/sluk-knappen og indikatoren, der virker.
Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

) .
Du kan trykke pa teend/sluk-knappen “\&/", for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.
Lzg risten i stegebeholderen, og fordel derefter koteletterne jaevnt pa
risten.
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3. Szt stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.

BEMARK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/
stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsatte med at kagre. For

at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.
Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet
ferdigtilberedt.

Bagning

1.

Slut apparatet til en strgmkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa

betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen ““/", for at velge

nou

“Bagning ", hvorefter standardtemperaturen og tiden til “Bagning”,
som er 180°C og 30 minutter, vises pa skaermen. Og du kan indstille den
gnskede temperatur og tid, ved at fglge vejledningerne i afsnittet
"Manuel stegning", hvorefter skaermen viser den nye temperatur og tid.

BEMARK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet taendt. Nar apparatet er pa

(O
standby, er det kun taend/sluk-knappen og indikatoren, der virker.
Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

Du kan trykke pa tend/sluk-knappen “ for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.

Laeg risten i stegebeholderen, og tilfgj derefter en passende mangde mad
pa risten.

St stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.

BEMARK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/
stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsatte med at kagre. For

at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.
Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet
ferdigtilberedt.
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Kyllingelar, kyllingevinger

1.

Slut apparatet til en strgmkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa
betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen “\—", for at vzlge

“Kyllingelar” '@ hvorefter standardtemperaturen og tiden til
“Kyllingelar, kyllingevinger”, som er 200 °C og 20 minutter, vises pa
skermen. Og du kan indstille den gnskede temperatur og tid, ved at folge
vejledningerne i afsnittet "Manuel stegning"”, hvorefter skaermen viser
den nye temperatur og tid.

BEMARK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet taendt. Nar apparatet er pa

(D
standby, er det kun taend/sluk-knappen og indikatoren, der virker.
Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

. .
Du kan trykke pa tzend/sluk-knappen “\=/", for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.
Lxg risten i stegebeholderen, og fordel derefter kyllingelarene eller
kyllingevingerne jeevnt pa risten.
St stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.

BEMARK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/

stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsatte med at kaere. For

at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.
Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet
ferdigtilberedt.

BEM/ARKNINGER:

(1) Hold gje med maden, sa den ikke braender pa. Maden skal gerne
kryderes, nar den er faerdigtilberedt.

(2) Vaer forsigtig, nar du fjerner maden, nar den er faerdigtilberedt. Brug
serlige handsker, sa du ikke braender dig.
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Fisk

1.

Slut apparatet til en strgmkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa

betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen “\—", for at vaelge “Fisk”

w2 hyorefter standardtemperaturen og tiden til “Fisk”, som er 200
°C 0g 12 minutter, vises pa skermen. 0g du kan indstille den gnskede
temperatur og tid, ved at fglge vejledningerne i afsnittet "Manuel
stegning", hvorefter skaermen viser den nye temperatur og tid.

BEMARK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet taendt. Nar apparatet er pa

standby, er det kun teend/sluk-knappen “\=" og indikatoren, der virker.
Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

. .
Du kan trykke pa teend/sluk-knappen “\&/" for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.
Lg risten i stegebeholderen, og fordel derefter fiskene jeevnt pa risten.
Szt stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.

BEMARK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/
stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsatte med at kare. For
at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.

. Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet

faerdigtilberedt.

Bof

1.

Slut apparatet til en strgmkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa

betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen “~", for at valge “"Bgf”

: ", hvorefter standardtemperaturen og tiden til “Bgf”, som er 200 °C
0g 25 minutter, vises pa skaermen. Og du kan indstille den gnskede
temperatur og tid, ved at folge vejledningerne i afsnittet "Manuel
stegning", hvorefter skaermen viser den nye temperatur og tid.

BEMARK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet tendt. Nar apparatet er pa

(O
standby, er det kun taend/sluk-knappen “=" og indikatoren, der virker.
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Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

Du kan trykke pa taend/sluk-knappen “ for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.

Lxg risten i stegebeholderen, og fordel derefter bgfferne jeevnt pa risten.
Szt stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.

BEMARK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/
stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsaette med at kare. For

at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.
Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet
faerdigtilberedt.

Tor frugt

1.

Slut apparatet til en strgmkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa
betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen “~", for at valge “Tar

frugt” “ @) ", hvorefter standardtemperaturen og tiden til “Tar frugt”,
som er 30 °C og 4 timer, vises pa skarmen. Og du kan indstille den
gnskede temperatur og tid, ved at fglge vejledningerne i afsnittet
"Manuel stegning", hvorefter skaermen viser den nye temperatur og tid.

BEMARK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet taendt. Nar apparatet er pa

(B
standby, er det kun taend/sluk-knappen og indikatoren, der virker.
Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

Du kan trykke pa teend/sluk-knappen “ for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.

Lzg risten i stegebeholderen, og fordel derefter frugtstykker, der skal
have ens tykkelse, jaevnt pa risten.

St stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.
BEMARK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/

stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsatte med at kare. For
65



at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.

4. Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet

ferdigtilberedt.

Rejer

1.

Slut apparatet til en strgmkilde. Der lyder et bip, og alle indikatorerne pa

betjeningspanelet lyser. Tryk pa Menu-knappen “~", for at velge

“Rejer” .@ hvorefter standardtemperaturen og tiden til “Rejser”, som
er 180°C 0og 12 minutter, vises pa skaermen. Og du kan indstille den
gnskede temperatur og tid, ved at fglge vejledningerne i afsnittet
"Manuel stegning”, hvorefter skaermen viser den nye temperatur og tid.

BEMAERK: Apparatet gar pa standby, hvis der ikke trykkes pa nogen
knapper i 10 minutter, efter det er blevet taendt. Nar apparatet er pa

(O
standby, er det kun teend/sluk-knappen og indikatoren, der virker.
Andre knapper og deres tilsvarende indikator er blevet deaktiveret.

. .
Du kan trykke pa teend/sluk-knappen “\&/" for at aktivere alle
funktionsknapperne og indikatorerne.
Lzg risten i stegebeholderen, og fordel derefter rejerne jeevnt pa risten.
Szt stegebeholderen i apparatet, og tryk derefter pa start/stop-knappen

hvorefter apparatet starter.

BEMAERK: Under drift skal du trykke pa start/stop-knappen
hvorefter indikatoren blinker, og apparatet er sat pa pause. Tryk pa start/
stop-knappen igen, hvorefter apparatet fortsaette med at kare. For

at stoppe apparatet, skal du holde start/stop-knappen nede.
Nar apparatet er feerdigt, lyder der fem biplyde, og maden er blevet
faerdigtilberedt.

Manuel luftstegning

1.
2.

Put maden i kurvene.
Indstil temperaturen og tiden.
BEMAERK: Du kan altid ggre dette under under tilberedningen.

a. Tryk e/n\gang pa @ Temperaturen blinker pa skaermen. Tryk pa \+/

eller \Z/ for, at &ndre temperaturen (mellem 80-200 °C).
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® B ©
b. Tryk en gang pa . Tiden blinker pa skarmen. Tryk pa \=~ eller "o/

for, at ndre tiden (mellem 1-60 minutter).

3. Tryk pa for, at starte luftstegningen.

4. Frituregryden bipper 5 gange, nar maden er feerdigtilberedt. Skaermen
viser. (Fig. 1)

Fig 1

Tip til fodevarerne

® Du kan luftstege frosne fgdevarer og varer, der kan bages i en ovn.

® For at lave kager, terter eller andet mad med fyld eller dej, skal du putte
maden i en varmesikker beholder, inden du lzegger dem i kurven.

® \/ed |uftstegning af fedtfattige fgdevarer, drypper fedtet ned i bunden af
kurvene. For at undga meget rgg under tilberedningen, skal du hzelde
fedtet ud efter tilberedningen.

® Flydende marinerede f@devarer sprgjter og ryger meget. Pak fgdevarer
som disse ind, inden de luftsteges.
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PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE

BEMARK: Renggr altid luftfrituregryden efter hvert brug. Renggringen

bliver nemmere, hvis du pakker den ydre kurv ind i stanniol.

® Trek luftfrituregrydens stik ud at stikkontakten, og lad den kgle helt ned,
inden den renggres. Traek kurvene ud, for hurtigere afkagling.

® Tgr ydersiden af luftfrituregryden af med en fugtig klud.

® Kurvene kan vaskes i opvaskemaskinen. Du kan ogsa vaske kurvene med
varmt sebevand og en ikke-slibende svamp. Laeg dem i blgd hvis
ngdvendigt.

BEMZARK: Kurvene er en sliplet-belaegning. Undga, at bruge metalredskaber

og slibende renggringsmaterialer.

® Madrester, der er svaere at renggre:
a. Bland 118 ml natron og et par spiseskefulde vand (1 spsk =15 ml) i en

lille skal, indtil den bliver til en smgrbar pasta.
b. Brug en svamp til, at smgre pastaen pa kurvene og skrub dem. Lad
kurvene sidde i 15 minutter inden de skylles af.

. Vask kurve med sxbe og vand inden brug.

® Rengpr luftfriturens inderside med en let fugtig, ikke-slibende svamp eller
klud. Kom den ikke i vand.

® Rengpr om ngdvendigt varmelegemet for, at fjerne madresterne.

® Tpr det af inden det bruges igen.

BEMZARK: Sgrg for, at varmelegemet er tert, inden du tender for

luftfrituregryden.
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INTRODUKTION TIL MENUERNE

Problem Mulig lgsning
Luftfrituregryden tander ikke. Kontroller, at den stik er sat i
stikkontakten.

Tryk kurven ordentligt i
luftfrituregryden.

Maden tilberedes ikke helt. Put mindre portioner i den indvendige
kurv.

Hvis kurven fyldes for meget op,
tilberedes maden ikke ordentligt.

Forgg temperaturen eller -tiden.

Maden tilberedes ujzvnt. Hvis du sprgjter eller smgre maden med
en smule olie, bliver den mere sprad (se
afsnittet Vejledning til madlavning).

Pommes frites steges ikke Se Pommes frites (se afsnittet
ordentligt. Vejledning til madlavning).

Der kommer hvid rgg ud af Luftfrituregryden kan afgive lidt hvid
luftfrituregryderen. r@g, nar den bruges den fgrste gang.

Dette er normalt.

Serg for, at panden er rengjort
ordentligt og ikke er fedtet.

Stegning af fedtede fedevarer, far

olie til at lekke ned i den ydre kurv.
Denne olie afgiver hvid rgg, og kurvene
er muligvis varmere end normalt.
Dette er normalt og pavirker ikke
tilberedningen. Kurvene skal handteres
med forsigtighed.

Der kommer mgrk rgg ud af Trek straks stikket ud af din
luftfrituregryderen. luftfrituregryde. Maden braender pa.
Vent pa, at rgg forsvinder, inden du
trekker kurven ud.

Renggr luftfrituregryden efter hver brug. Renggringen bliver nemmere, hvis
du pakker den ydre kurv ind i stannial.
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SPECIFIKATIONER

Model: POAF7006XL
Nominel spaending: 220-240V~ 50-60Hz
Nominel effekt: 1800W

I

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder, at det udtjente
elektriske eller elektroniske udstyr ikke ma bartskaffes sammen med
husholdningsaffald. | EU-lande findes der separate genbrugsordninger.
Kontakt de lokale myndigheder eller forhandleren for yderligere oplysninger.
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Importeret og markedsferes udelukkende af:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0207100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T. 08 517 66 000
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Innan du anvander den elektriska apparaten ska du alltid
folja grundldggande forsiktighetsatgdrder, inklusive
foljande:

1. Las alla instruktioner.

2. Innan du anvdnder apparaten ska du kontrollera att
spdnningen i vagguttaget motsvarar den som anges
pa mdrkskylten.

3. Anvdnd inte nagon apparat med en skadad sladd
eller kontakt eller efter apparaten slutat fungera
eller om den har tappats eller skadats pa nagot
satt. Returnera apparaten till narmaste godkdnda
serviceverkstad for understkning, reparation eller
elektrisk eller mekanisk justering.

4. 0m sladden dr skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, ett auktoriserat serviceforetag eller en
kvalificerad tekniker fér att undvika fara.

5. Anvdndning av tillbehor som inte rekommenderas av
tillverkaren kan orsaka personskador.

6. Rorinte den heta ytan. Anvdnd handtaget eller
knappen.

7. Anvdnd inte apparaten for annat an den ar avsedd
for.

8. Latinte sladden hdnga 6ver kanten pa ett bord eller
bankskiva eller vidréra heta ytor.

9. Placera inte pa eller i narheten av en het gas- eller
elektrisk spis eller i en upphettad ugn.

10. Lamna inte apparaten obevakad nar den anvands.
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11. Barn bor hallas under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

12. Apparaten far inte doppas i nagon vatska.

13. Koppla alltid bort fran elndtet ndr den inte anvands
och fore rengdring. Vdnta tills apparaten svalnat
innan du satter pa eller tar av delar och innan du
rengOr den.

14. Anvadnd sdrskilda handskar nar du flyttar apparaten.

15. Kontrollera alltid att frityrbehallaren ar korrekt
placerad fore anvdndning.

16. Aven om den I6stagbara frityrbehallaren kan
sankas helt i vatten och reng6ras maste den torkas
ordentligt innan den anvdnds igen for att forhindra
elektriska stotar.

17. For att forhindra brand far du inte placera apparaten
ndra brannbara material, t.ex. gardiner och inte
placera nagot ovanfdr apparaten.

18. Se till att alla papper, kartong eller plast har tagits
bort innan du friterar maten.

19. Apparaten far inte anvandas for att férvara saker,
sarskilt papper, kartong eller plast.

20. Koppla alltid bort apparaten fran elndtet innan du
stdanger apparaten.

21. Apparaterna dr inte avsedda att drivas med hjdlp av
en extern timer eller separat fjdrrkontroll.

22. Denna apparat far inte anvdndas av barn fran 0 ar till
8 ar. Denna apparat kan anvdndas av barn fran 8 ar
och uppat om de 6vervakas hela tiden. Apparaten far
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anvdndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller av personer som saknar
erfarenhet och kunskap om det sker under uppsyn
eller om de far anvisningar om hur man anvdnder
apparaten pa ett sdkert sdtt och ar medvetna om
riskerna. Hall apparaten och kabeln utom rackhall for
barn som ar yngre dn 8 ar. Rengoring och underhall
farinte utforas av barn.

23. Denna maskin dr avsedd for hushallsbruk och liknande
anvandningsomraden som:

personalkdk i butiker, pa kontor och andra
arbetsplatser

mangardsbyggnader

av kunder pa hotell, motell och andra typer av
boendemiljoer

miljoer for uthyrning av rum

24. Spara denna bruksanvisning.
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PRODUKTOVERSIKT

Ovre lock

Kontrollpanel Ovre kapa

Galler

Nedre kapa

KONTROLLPANEL

Pommes frites

Strombrytare 5 Baka
{ Flagk \ ‘ I<vc|<|inilér/kycklingvinge

Sied ey
il ol

Knapp fér temperatur/tid

Start-/stoppknapp

JER0

Fisk Torka frukt  RaKor

Skarm

0BS:
® For att enkelt 6ka eller minska tiden eller temperaturen, tryck och hall in

@ ©
knapparna \2/ eller \/.
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FORSTA ANVANDNING

1. Innan du anvander apparaten for forsta gangen ska du ta bort all
forpackning fran luftfritdsen, inklusive eventuella tillfalliga klistermadrken.

2. Draihandtaget for att ta bort korgarna.

3. Tvdtta bade korg och korgunderlag med hjdlp av antingen en diskmaskin
eller en icke-slipande svamp.

4. Torka av luftfritdsens insida och utsida med en latt fuktig trasa. Torka
med en handduk.

5. Sdtt tillbaka korgarna i luftfritdsen.

6. Placera luftfritdsen pa en stabil, jdmn och vdarmebestdndig yta, bort fran
omraden som kan skadas av anga (t.ex. vaggar eller skap).

7. Anslut apparaten till stromkallan. Ndr apparaten anvdnds for forsta
gangen uppstar lukt eller rék, vilket orsakas av skyddsfilmen pa
vdrmeelementet. Detta dr normalt. Det rekommenderas darfor att
apparaten ska arbeta utan belastning i cirka 15 minuter for att avldgsna
lukten. Oppna dérrar och fonster och se till att rummet ventileras nar
apparaten anvdnds for férsta gangen.

BRUKSANVISNING

Luftfritering

@ Placera inte nagot ovanpa luftfritosen. Detta stor luftflodet och ger dalig
frityrresultat.

® E£n |uftfritds arinte en fritds. Fyll inte pannan med olja, stekfett eller
nagon annan vdtska.

Forinstdllda program for luftfritering

Att anvdnda en forinstallning dr det enklaste sdttet att luftfritera.

Forinstallningar dr programmerade med en idealisk tid och temperatur for

tillagning av vissa livsmedel.

1. Ldgg mati korgen.

2. Valj ett forinstallt matlagningsprogram. (Du kan aven anpassa temperatur
och tid)
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INTRODUKTION FOR MENYER

Ingrediens Standardtemperatur | Foreslagen Vindning Anmdrkning
tillagningstid av mat

Frysta pommes 200°C 15-20 minuter Ja Justerbar tid: 1-60
frites minuter

Flask 200°C 15-20 minuter Ja Justerbar tid: 1-60
minuter

Baka 180 °C 30 minuter Justerbar tid: 1-60
minuter

Kycklinglar, 200°C 25-40 minuter Ja Justerbar tid: 1-60
kycklingvinge minuter

Fisk 200°C 12 minuter Ja Justerbar tid: 1-60
minuter

Biff 200°C 15 minuter Ja Justerbar tid: 1-60
minuter

Torka frukt 30°C (Justerbara 4 timmar Justerbar tid: 2-24
temperaturer: 30- timmar

80°C)
Rakor 180 °C 12-15 minuter Justerbar tid: 1-60

minuter

OBS: Du kan gbtra detta ndr som helst under matlagningen.

Guide for matlagning

Overfylining

® Om korgen dr 6verfylld kommer maten att tillagas ojamnt.

® Packainte in mat.

Anvandning av olja

® Om du tillsatter en liten mangd olja till maten blir den krispigare. Anvand
hogst en matsked olja.
® (ljesprayer dr utmdrkta for att applicera sma mdngder olja jamnt pa alla

livsmedel.

Pommes frites

1. Anslut apparaten till stromkallan. Ett pip hors och alla indikatorer pa

kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "

" for att vdlja "Pommes

frites" " Q}‘ ", och standardtemperaturen och tiden for instdllningen av
"Pommes frites" ar 200 °C och 20 minuter separat, vilket visas pa
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displayen. Du kan ocksa justera 6nskad temperatur och tid genom att folja
anvisningarna i avsnittet "Manuell luftfritering" och displayen visar den
nya temperaturen och tiden.

0BS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da dr det bara strémknappen

(O
och dess motsvarande indikator som dr aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer dr inaktiverade. Du kan ocksa

trycka pa strémknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatorer.

Satt in gallret i frityrbehallaren och l&gg sedan 500 g frysta pommes
frites pa gallret.

Placera fritosbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen sa startar apparaten.

0BS: Under anvandningen trycker du pa Start/Stopp-knappen ”” och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/
Stopp-knappen igen sa fortsatter apparaten att fungera. For att
stoppa apparaten, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen

4. Ndr apparaten dr klar hérs fem pip och maten dr friterad.

Flask

1.

Anslut apparaten till strémkallan. Ett pip hors och alla indikatorer pa

kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "~" for att valja "Flask
@ och standardtemperaturen och tiden for installningen "Flask" ar 200
°C och 15 minuter separat, vilket visas pa displayen. Du kan ocksa justera
dnskad temperatur och tid genom att folja anvisningarna i avsnittet
"Manuell luftfritering” och displayen visar den nya temperaturen och
tiden.

0BS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da dr det bara strémknappen

(O
och dess motsvarande indikator som dr aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer dr inaktiverade. Du kan ocksa

(O
trycka pa stromknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatorer.

2. Sattin gallret i fritdsbehallaren och ldgg sedan ett jamnt lager flask pa
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4,

gallret.
Placera fritésbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen sa startar apparaten.

0BS: Under anvandningen trycker du pa Start/Stopp-knappen och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/
Stopp-knappen igen sa fortsdtter apparaten att fungera. For att

stoppa apparaten, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen ””.
Ndr apparaten dr klar hérs fem pip och maten dr friterad.

Baka

1.

4.
Kycklinglar, kycklingvinge

Anslut apparaten till strémkallan. Ett pip hors och alla indikatorer pa

kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "~—~" for att vdlja "Baka

@ ", och standardtemperaturen och tiden for "Baka" ar 180 °C och 30
minuter separat, vilket visas pa displayen. Du kan ocksa justera énskad
temperatur och tid genom att félja anvisningarna i avsnittet "Manuell
luftfritering” och displayen visar den nya temperaturen och tiden.

O0BS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da ar det bara strémknappen

(O
och dess motsvarande indikator som dr aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer dr inaktiverade. Du kan ocksa

trycka pa strémknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatarer.

Sattin gallret i fritésbehallaren och lagg sedan en lamplig mdngd mat pa
gallret.

Placera fritésbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen sa startar apparaten.

0BS: Under anvandningen trycker du pa Start/Stopp-knappen och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/
Stopp-knappen igen sa fortsdtter apparaten att fungera. For att

stoppa apparaten, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen
Nar apparaten dr klar hors fem pip och maten dr friterad.
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1.

Anslut apparaten till strémkallan. Ett pip hors och alla indikatorer pa
kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "~—" for att vdlja

"Kycklinben, kycklingvinge" 'Q och standardtemperaturen och tiden
for "Kycklinben, kycklingvinge" ar 200 °C och 20 minuter separat, vilket
visas pa displayen. Du kan ocksa justera ¢nskad temperatur och tid genom
att folja anvisningarna i avsnittet "Manuell luftfritering" och displayen
visar den nya temperaturen och tiden.

O0BS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da ar det bara strémknappen

(O
och dess motsvarande indikator som dr aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer dr inaktiverade. Du kan ocksa

(O
trycka pa strémknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatorer.

. Sattin gallret i fritosbehallaren och ldgg sedan ett jamnt lager

kycklingben eller kycklingvingar pa gallret.
Placera fritésbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen sa startar apparaten.

0BS: Under anvandningen trycker du pa Start/Stopp-knappen ”” och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/
Stopp-knappen igen sa fortsdtter apparaten att fungera. For att
stoppa apparaten, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen

. Ndr apparaten dr klar hors fem pip och maten dr friterad.

OBSERVERA:

(1) Var uppmarksam pa maten sa att den inte branns under processen,
och tank pa att krydda maten nar det ar klart.

(2) Var forsiktig nar du tar bort maten efter att den har tillagats
ordentligt. Anvand sdrskilda handskar fér att undvika att du brdnner
dig.
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Fisk

1.

Anslut apparaten till stromkadllan. Ett pip hors och alla indikatorer pa

kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "\—" for att valja "Fisk" "
L geh standardtemperaturen och tiden fér instdllningen "Fisk" dr 200
°C och 12 minuter separat, vilket visas pa displayen. Du kan ocksa justera
dnskad temperatur och tid genom att folja anvisningarna i avsnittet
"Manuell luftfritering" och displayen visar den nya temperaturen och
tiden.

O0BS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da dr det bara strémknappen

(O
och dess motsvarande indikator som dr aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer dr inaktiverade. Du kan ocksa

trycka pa strémknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatorer.

Sattin gallret i fritésbehallaren och lagg sedan ett jamnt lager fisk pa
gallret.

Placera fritosbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen sa startar apparaten.

0BS: Under anvandningen trycker du pa Start/Stopp-knappen ”” och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/
Stopp-knappen igen sa fortsatter apparaten att fungera. For att
stoppa apparaten, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen

4. Ndr apparaten dr klar hérs fem pip och maten dr friterad.
Biff

1.

Anslut apparaten till strémkallan. Ett pip hors och alla indikatorer pa

kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "~" for att vdlja "Biff" "

" och standardtemperaturen och tiden for installningen "Biff" &r 200
°C och 25 minuter separat, vilket visas pa displayen. Du kan ocksa justera
dnskad temperatur och tid genom att folja anvisningarna i avsnittet
"Manuell luftfritering” och displayen visar den nya temperaturen och
tiden.

OBS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da dr det bara strémknappen
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(O
"=/ gch dess motsvarande indikator som &r aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer dr inaktiverade. Du kan ocksa

trycka pa strémknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatorer.

Sdattin gallret i fritdsbehallaren och lagg sedan ett jamnt lager biffar pa
gallret.

Placera fritdsbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen "”, sa startar apparaten.

0BS: Under anvdndningen trycker du pa Start/Stopp-knappen och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/
Stopp-knappen ”” igen sa fortsatter apparaten att fungera. For att
stoppa apparaten, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen

4. Nar apparaten ar klar hors fem pip och maten ar friterad.

Torka frukt

1.

Anslut apparaten till strémkallan. Ett pip hors och alla indikatorer pa

kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "~" och valj "Torka frukt

@) och standardtemperaturen och tiden for installningen "Torka frukt"
dr 30 °C och 4 timmar separat, vilket visas pa displayen. Du kan ocksa
justera dnskad temperatur och tid genom att f6lja anvisningarna i
avsnittet "Manuell luftfritering" och displayen visar den nya
temperaturen och tiden.

0BS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da dr det bara strémknappen

(O
och dess motsvarande indikator som dr aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer dr inaktiverade. Du kan ocksa

trycka pa stromknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatorer.

Sdttin gallret i fritosbehallaren och ldagg sedan ett jamnt lager av val
skurna och jdmnt tjocka frukter pa gallret.

Placera fritésbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen sa startar apparaten.
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0BS: Under anvandningen trycker du pa Start/Stopp-knappen ”” och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/

Stopp-knappen igen sa fortsatter apparaten att fungera. For att fa
araten att sluta fungera, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen "

4. Ndr apparaten dr klar hérs fem pip och maten dr friterad.

Rékor
1. Anslut apparaten till stromkallan. Ett pip hors och alla indikatorer pa

kontrollpanelen lyser. Tryck pa menyknappen "~" for att valja "Rakor

-@”, och standardtemperaturen och tiden for installningen "Rakor" ar
180 °C och 12 minuter separat, vilket visas pa displayen. Du kan ocksa
justera dnskad temperatur och tid genom att félja anvisningarna i
avsnittet "Manuell luftfritering" och displayen visar den nya
temperaturen och tiden.

OBS: Apparaten gar in i standbyldge om det inte sker nagon atgdrd inom
10 minuter efter att apparaten har satts pa. Da ar det bara strémknappen

O
“" och dess motsvarande indikator som dr aktiverade, medan andra
knappar och deras motsvarande indikatorer ar inaktiverade. Du kan ocksa

trycka pa strémknappen " " for att aktivera alla funktionsknappar och
indikatarer.

2. Sattin gallret i fritosbehallaren och lagg sedan ett jdmnt lager rakor pa
gallret.

3. Placera fritésbehallaren val pa plats och tryck sedan pa start/stopp-

knappen sa startar apparaten.
0BS: Under anvandningen trycker du pa Start/Stopp-knappen och
dess motsvarande indikator blinkar och apparaten pausar. Tryck pa Start/

Stopp-knappen igen sa fortsdtter apparaten att fungera. For att fa
apparaten att sluta fungera, hall in och tryck pa Start/Stopp-knappen "

4. Nar apparaten dr klar hérs fem pip och maten dr friterad.
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Manuell luftfritering

1.
2.

w

Ldgg mat i kargarna.
Stall in temperatur och tid.
OBS: Du kan gora detta ndr som helst under matlagningen.

a. Tryck pa en gang. Temperaturen blinkar pa displayen. Tryck pa
) 2\

knappen d-J eller \Z/ for att andra temperaturen (mellan 80°C-200°C

~

@

b. Tr\/ck/pi en gang. Tiden blinkar pa displayen. Tryck pa knappen
eller \F for att andra tiden (mellan 1-60 minuter)

Tryck pa for att borja luftfritera.
Luftfritosen piper 5 ganger nar den &r klar. Pa displayen visas. (Bild 1)

Fig1

Tips om mat

® Du kan luftfritera alla frysta livsmedel eller varor som kan tillagas i ugnen.
® For att tillaga kakor, pajer eller andra livsmedel med fylining eller smet,

ldgg maten i en vdarmesdker behallare innan du placerar den i korgarna.

® Om du friterar mat med hdg fetthalt i luften droppar fettet neri botten av

korgarna. For att undvika 6verdriven rokutveckling under tillagningen bor
du hdlla ut fettdropparna efter tillagningen.

® Flytande marinerad mat ger upphov till stank och 6verdriven rok. Torka av

dessa livsmedel innan du friterar dem i luftfritosen.
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SKOTSEL OCH UNDERHALL

0BS: Rengdr alltid fritdsen efter varje anvandning. Om du fyller den yttre
korgen med folie kan det gtra det Idttare att rengéra.
® Koppla ur luftfritdsen och lat den svalna helt innan du reng6r den. Dra ut
korgarna for snabbare kylning.
® Torka av luftfritdsens utsida med en fuktig trasa.
® Korgarna tal diskmaskin. Du kan ocksa tvdtta korgarna med varmt
tvalvatten och en svamp som inte ar slipande. Bl6tlagg om det behdvs.
0BS: Korgarna har en non-stick-beldggning. Undvik metallredskap och
slipande reng6ringsmedel.
® For envis smuts:
a. Blanda 2 kopp (118 ml) bakpulver och nagra matskedar vatten (1 msk =
15 ml) i en liten skal till en smidig massa.
b. Anvand en svamp for att sprida pastan pa korgarna och skrubba. Lat
korgarna sitta i 15 minuter innan du skoljer dem.
c. Rengor kargarna med tval och vatten innan du anvdnder dem.
® Rengor luftfritdsens insida med en latt fuktig, icke-slipande svamp eller
trasa. Doppa inte i vatten.
® Rengor vid behov varmeslingan for att ta bort matrester.
® Torka innan du anvander den.
OBS: Se till att vdrmeslingan dr torr innan du slar pa fritésen.
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INTRODUKTION FOR MENYER

Problem

Majlig losning

Fritbsen startar inte.

Se till att fritdsen dr inkopplad.

Tryck in korgen ordentligt i fritdsen.

Livsmedlen dr inte helt tillagade.

Placera mindre partier av
ingredienser i den inre korgen.
Om korgen ar dverfylld kommer
ingredienserna att vara
undertillagade.

Oka tillagningstemperaturen eller
tillagningstiden.

Maten tillagas ojamnt.

Om du sprutar eller penslar en liten
mangd olja pa maten kan den bli mer
krispig (se Tillagningsguiden).

Pommes frites dr inte friterade pa
ratt satt.

Se Pommes frites (se
matlagningsguiden).

Vit rok kommer ut ur fritosen.

Fritdsen kan ge upphov till lite vit
rok nar du anvander den for forsta
gangen. Detta dr normalt.

Se till att pannan dr ordentligt
rengjord och inte oljig.

Om du friterar fet mat lacker olja

ini den yttre korgen. Oljan ger vit
rok och korgarna kan bli hetare

dn vanligt. Detta dr normalt och
paverkar inte matlagningen. Hantera
korgarna med forsiktighet.

Maork rok kommer ut ur fritésen.

Dra omedelbart ur kontakten till
luftfritdsen. Maten brinner. Vanta
tills roken har forsvunnit innan du tar
ut kargen.

rengor fritdsen efter varje anvdndning. Om du fyller den yttre korgen med
folie kan det g6ra det Iattare att rengéra.
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SPECIFIKATIONER

Modell: POAF7006XL
Mdrkspdnning: 220-240V~ 50-60Hz
Mdrkeffekt: 1800W

Denna symbol pa produkten eller i instruktionerna betyder att dina elektriska
och elektroniska apparater ska kallsorteras ndr de dr forbrukade och att de
inte fa slangas i hushallssoporna. Det finns sdrskilda insamlingssystem fér
atervinning inom EU. For ytterligare information, kontakta din kommun eller
din aterforsaljare dar du kopte produkten.
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Importerat och exklusivt marknadsford av:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0207100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T. 08 517 66 000
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