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Thank you for purchasing your new POINT Kitchen Machine.

These operating instructions will help you use it properly and safely.
We recommend that you spend some time reading this instruction
manual in order that you fully understand all the operational features it
offers. Read all the safety instructions carefully before use and keep
this instruction manual for future reference.
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Takk for at du kjgpte ditt nye POINT Kjgkkenmaskin.

Denne bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg og
riktig mate. Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele
bruksanvisningen for a bli fortrolig med alle funksjonene som tilbys.
Les alle sikkerhetsanvisningene ngye fgr bruk, og oppbevar
bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Kiitos, kun valitsit uuden POINT Monitoimikeittiokone.

Ndma kdyttdohjeet opastavat sinua kayttamdan laitetta oikein ja
turvallisesti. On suositeltavaa kayttad aikaa tdmadn kdyttéoppaan
lukemiseen, jotta ymmadrrdt taysin, mitd toiminnallisia ominaisuuksia
tuote tarjoaa. Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kdyttda ja sdilyta kdyttéopas myohempda kdyttda varten.

Tak for kgbet af dit nye Kgkkenmaskine fra POINT.

Disse brugervejledninger hjzlper dig med at bruge dette apparat rigtigt og
sikkert. Vi anbefaler, at du leser denne brugervejledning, sa du far en fuld
forstaelse af hvordan alle funktionerne virker. Laes sikkerhedsforskrifterne
grundigt inden brug, og gem denne brugervejledning til senere brug.

Tack for att du har kdpt ditt nya Kéksmaskin med flera fran POINT.
Denna bruksanvisning hjdlper dig att anvanda den pa ett sakert och
korrekt satt. Vi rekommenderar att du tar dig tid att ldsa igenom denna
bruksanvisning for att till fullo férsta alla driftfunktioner som den
erbjuder. Lds noga igenom alla sdkerhetsinstruktioner fére anvdndning
och spara bruksanvisningen for framtida bruk.
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IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1. Read all instructions carefully.

2. To protect against risk of electric shock, do not put mixer,
mains power cable, or plug in water or other liquids.

3. This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its mains power cable out of reach of
children.

4. Children shall not play with the appliance.

. This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

6. Switch off the appliance and disconnect from the mains
power supply before changing accessories or approaching
parts that move in use.

7. Always disconnect the appliance from the mains power
supply ifitis left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

8. Do not use accessories other than those supplied with the
appliance.

9. Turn unit off and unplug it from the electrical outlet when
not in use, before putting on or taking off parts, and before
cleaning. To disconnect, turn off, grasp the plug, and pull
from the electrical wall outlet. Never yank on the mains
power cable.
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10. Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair,
clothing, as well as spatulas and other utensils, away from
beater, whisk or dough hooks during operation to prevent
injury and / or damage to the mixer.

11. Remove beaters from mixer before washing.

12. Keep hands and other utensils out of container while
blending food to reduce the risk of severe injury to persons
or damage to the unit. A scraper may be used but must be
used only when the unit is not running.

13. If the mains power cable is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

14. The use of attachments, not recommended or sold by the
appliance manufacturer may cause fire, electric shock, or
injury to persons.

15. Do not use outdoors.

16. Do not let the mains power cable hang over edge of table
or counter or touch hot surfaces, including the stove.

17. Mixing flammable non-food substances can be harmful.

18. Do not use this appliance for other than intended use.

19. Do not operate in the presence of explosive and / or
flammable fumes.

20.To disconnect, turn the control to off, then remove the
plug from the electrical wall outlet.

21. CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must not
be supplied through an external switching device, such as
a timer, or connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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CAUTION: To Ensure No Electrical Shock Hazards: PRODUCT OVERVIEW

* Plug into a 2 prong outlet.

» Do not remove ground outlet.

Do not use an adapter. Head

« Do not use an extension Cord. Attachment Cover '

« Failure to follow these instructions can result in death, fire,
or electrical shock.

Release
Button

IMPORTANT

1. Never run the mixer for longer than 10 minutes - it will
overheat.

2. If overheating occurs, the mixer will automatically activate
the overheating protection device and switch itself off.
Switch the mixer off and unplug it from the electrical wall
outlet. Release the mixer head and tilt it back until it is
locked into the tilt back position. Let the mixer rest for 30
min.

3. Don't use the whisk for heavy mixtures - you could damage
it.

4. After cleaning, re-fit the bowl. This keeps the mechanism
underneath covered.

Mixer head

Speed

Bowl Control

=

NS
Beater Dough Hook Whisk 3D Beater



OPERATIONS
Before First Use

* Remove all packaging materials from the product
 Clean the mixer base with a damp cloth and dry thoroughly. Wash the Flat beater,
Dough hook, Balloon whisk and the 4.6L Mixing Bowl in warm, soapy water and dry

thoroughly.

Using your mixer

How to select accessories for use

Attachment

Use for / Task

Recommended
Speed

How to Attach Bowl

1.Turn speed control to OFF.

2.Unplug Stand Mixer or disconnect power.
3.Tilt motor head back.

4.Place bowl on bowl clamping plate.
5.Turn bowl clockwise to lock into base.

How to Remove Bowl

1.Turn speed control to OFF.

2.Unplug Stand Mixer or disconnect power.

3.Tilt motor head back.

4.Turn bowl counterclockwise to unlock from
base.

Unlock

Beater - Stirring:

Start all mixing at speed 1 for stirring
Combine dry ingredient prior to adding liquid
ingredient

- for mixtures:

Cakes

Creamed/butter frostings

Cookies

Pie Pastry

Biscuits

Mashed potatoes
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How to Attach beater, Dough Hook or
Balloon Whisk

How to Remove beater, Dough Hook or
Balloon Whisk

Balloon whisk - Whipping:

- for mixtures that need air incorporated:
Eggs

Egg whites

Heavy cream

Boiled frostings

Sponge cakes
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1. Turn speed control to OFF.

2. Unplug Stand Mixer or disconnect power.

3. Tilt motor head back.

4. Slip beater onto beater shaft and press
upward as far as possible.

5. Turn beater counterclockwise, hooking
beater over pin on shaft.

6. Plug into a 2 prong electrical wall outlet.

1. Turn speed control to OFF.

2. Unplug Stand Mixer or disconnect power.

3. Tilt motor head back.

4. Press beater upward as far as possible and
turn clockwise.

5. Pull beater from beater shaft.

How to Operate Speed Control

The Speed control should always be set on the lowest speed for starting, then gradually moved
to a desired higher speed to avoid splashing ingredients out of the bowl.

How to Lock & Unlock Motor Head

1.Make sure motor head is completely down.

2.Before mixing, test the lock by attempting to raise the head.
3.Press the Head Release button down to UNLOCK the motor head, then tilt motor head back gently.

Mayonnaise

Dough hook - Slow Mixing: 2.3
Combine dry ingredient and liquid ingredient.

Mashing potatoes

- for mixing and kneading yeast dough:

Bread dough

Yeast dough

Pasta dough

3D Beater - Beating: 1-3

Mixing Semi-heavy butter
- high efficient mixtures:
Cakes

Creamed/butter frostings
Cookies

Pastry

Minced meat mixture

How to Attach Splash Guard

How to Remove Splash Guard

1.Turn speed control to OFF.

2.Unplug Stand Mixer or disconnect power.

3.Unlock and pull up the motor head.

4 Attach Flat Beater, Dough Hook, or Wire Whip
and bowl.

5.Place the splash guard over the opening of the
bowl with the opened end of the splash guard
away from you.

1.Turn speed control to OFF.
2.Unplug Stand Mixer or disconnect power.
3.Pull out the splash guard.

CAUTION:

1. For kneading yeast dough, always select Speed 3 or lower. Using another speed higher than
speed 3 may damage the mixer.

2. Do not scrape the bowl while the Stand Mixer is operating.

3. The bowl and beater are designed to provide thorough mixing without frequent scraping.
Scraping the bowl once or twice during mixing is usually sufficient.

4. Turn the Stand Mixer off before scraping.

5. The Stand Mixer may warm up during use. Under heavy load with extended mixing time, you
may not be able to comfortably touch the top of the Stand Mixer. This is normal.
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THERMAL PROTECTION

Your stand mixer motor is equipped with an automatic Thermal

Protection feature which will shut your motor off if it gets too hot. Should this occur,
turn the speed selector to Off, unplug the unit and allow it to cool down. It is normal for
the mixing head to become hot after prolonged use.

USING ACCESSORY ATTACHMENT

ASSEMBLING OPTIONAL FRONT POWER HUB ATTACHMENTS

1. Ensure the stand mixer is turned off and the unit is unplugged.

2. Push up the "Attachments cover” and then press down and hold the accessory
release tab while inserting the accessory into the hub as far as it will go.

3. Let go of the accessory release tab and rotate the attachment slightly left and right
until you hear the locking pin click into place.

4.To ensure your attachment is locked into place try pulling it out while not pressing
down on the accessory release tab.

REMOVING FRONT POWER HUB ATTACHMENTS
1. Turn the stand mixer off and unplug it from the electrical wall outlet.

2. Press the attachment lock down and hold while pulling the accessory attachment out
of the hub.

CARE AND CLEANING

Before cleaning your Stand Mixer, ensure that the power is turned off at the electrical
wall outlet, and then remove the plug. Wipe over the outside area of the Stand Mixer
including the head and base, with a dampened cloth and polish with a soft dry cloth.
Wipe any excess food particles from the mains power cable.

We recommends to wash the mixing bowl, beater, whisk and dough hook in warm
soapy water and wipe dry - use a brush if necessary to remove any sticky food particles.
All plastic components deteriorate through prolonged dishwasher use. However, parts
of your Stand Mixer are tolerant to dishwasher use. These include the stainless steel
mixing bowl, beater, whisk and dough hook.

Note: Place only on the top rack of the dishwasher.

Storage

Keep your Stand Mixer in a convenient position on your kitchen bench ready for use at
all times.

Place the beater, whisk and dough hook in the mixing bowl as storage of these
attachments in a drawer with other kitchen equipment may cause damage.

Note: Never wind the mains power cable around the mixer after use as the warmth
from the motor may cause damage to it. For added convenience the unused length of
the mains power cable can easily be pushed into the base of the mixer for storage.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Possible Cause

What to do

Motor will not start.

Motor is over-heated.

Mixer head is not locked
down properly.

Unplug and allow the motor to
cool, (the mixer head should be
cool to touch).

Move mixture in mixing bowl to
the side of the attachment, to
allow the attachment to go all
the way into the bowl.

Motor is over-heated.

Use of a high speed for a
long time.

Mixture too heavy.
Mixing guantity too large.

Unplug and allow the motor to
cool, (the mixer head should be
cool to touch).

Try mixing in batches.

Mixer head does not lock
down properly.

Thick mixture is
preventing the
attachment from going
all the way down into
the bowl.

Move mixture in mixing bowl to
the side of the attachment, to
allow the attachment to go all
the way into the bowl.

Attachment is hitting
the bowl.

Attachment is not
inserted correctly.
Mixing bowl is not locked
into the base properly.

Remove the attachment and try
inserting again. Refer to the
instructions in this booklet if
needed.

Lock the bowl into position.
Refer to the instructions in this
booklet if needed.

Mixer is moving on the
bench top.

Chosen speed is too high
for the mixture. Mixture
caught up in the
attachment.

Flour or spills on bench
top.

Lower the speed or mix in
batches.

Scrape down the attachment
and continue mixing.

Clean and dry the bench top as
well as the mixer base.

1




RECOMMENDED RECIPE

White bread

Tool: g_

Ingredient:  Flour 500¢g Softened Butter 40¢g

Dryyeast  8g Water 340g
White Sugar 60¢g

Put all ingredients (except butter) into the bowl.
. Switch on the machine with speed 1, mix 30 seconds.
. Change to speed 2-3 for another 2 minutes
. Switch off the machine, add the softened butter into the mixture, slightly mix with
the dough with a spatula.
5. Switch on the machine again from speed 1and moves to speed 3-4 for another 7
minutes maximum.
6. Put the dough into oiled covered with wet towel. Then leave it for a hour or until it
has doubled in size
7. Put the dough onto a lightly floured surface. Slightly knead the dough by hand to
release air.
8. Shape the dough into a loaf or your desired form. Second raise until it has doubled in
size.
9. Bake at 230°C/450°F for 20 -25 minutes for a loaf.

~AwnN—

Butter Cookie

Tool: m

Ingredient: Cake flour 400g Unsalted butter(Softened) 200g

Icing sugar 100g(Subject to favar)  Salt 1tsp

Egg yolk 2 Vanilla extract Few drops

Pre-heat your oven to 180°C.

. Insert your 3D beater into the machine.

. Make sure the silicon scraper tube is on the attachment.

. Put the butter and icing sugar into the mixing bowl, start with speed 1, and turn to

speed 3-4 for about 2.5 minutes or until is very fluffy.

5. Add the egg yolk into the butter (you do not need to stop the machine), mix for
another 1-2 minutes with Speed 1-3, until the batter becomes light yellow in colour,
and the texture become thick. No need to stop the machine during the whole
process.

6. Add all flour into the batter. Start with speed 1 for 30sec, change to speed 2-3 for

another 2minutes or until the cookie dough is evenly mixed.
Flour you table, then roll the cookie dough out to a thickness of 1cm.

. Use your cookie cutter to cut the shape you want.

. Bake for 15 minutes.

H~wnN -
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Meatballs

Tool: fﬁ\

Ingredient:  Ground beef 900g Egg 2
Breadcrumbs 1.5 cups Parmesan cheese 3/4 cups
Salt 1/2 tsp Pepper 2tsp
Onion 1(chopped) Parsley 1bunch

1. Put all the above ingredients into the mixing bowl.

2. Insert your 3D beater into the machine.

3. Make sure the silicon scraper tube is on the attachment.

4. Start with Speed 1, turn to speed 3 or 4, total mixing time: 2 minutes.

The following quantities are provided as a guide, the dough can be of varying viscosity
due to the ingredients and recipes used so they may need to be adjusted as required.
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SPECIFICATION

Model :POKM267

Rated voltage : 220-240V~, 50-60Hz
Rated power : 1000W

This symbol on the product or in the instructions means that your

electrical and electronic equipment should be disposed at the end of its

life separ from your household waste. There are separate collection

systems for recycling in the EU. For more information, please contact the
B (ocal authority or your retailer where you purchased the product.
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Imported and Exclusively marketed by:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 7033 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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VIKTIGE SIKKERHETSFORANSTALTNINGER
Ved bruk av elektriske apparater ma alltid grunnleggende
forholdsregler for sikkerhet fglges, blant annet fglgende:

1. Les alle instruksjonene ngye.

2. For a beskytte mot elektrisk stgt ma du ikke sette
kjgkkenmaskinen, strgmkabelen eller stgpselet i vann eller

3. annen vaske.

Apparatet skal ikke brukes av barn. Hold apparatet og
strgmkabelen utilgjengelige for barn.

4. Barn ma ikke leke med apparatet.

. Apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensariske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kunnskap hvis de er under tilsyn eller har mottatt
anvisning om bruk av apparatet pa en sikker mate og
forstar farene dette innebzrer. Rengjgring og
brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn uten tilsyn.

6. Sla av apparatet og koble det fra stikkontakten f@r du
skifter tilbehgr eller nermer deg deler som beveger seg
under bruk.

/. Koble alltid apparatet fra stikkontakten hvis den blir
staende uten tilsyn, samt fgr du monterer, demonterer
eller rengjgar.

8. lkke bruk annet tilbehgr enn det fulgte med apparatet.

9. Sla avenheten og koble den fra stikkontakten nar det ikke
er i bruk, far tilbehgr tas av og pa og far rengjgring. For a
koble fra ma du farst sla av, sa tar du tak i stgpselet og
trekker det ut av stikkontakten. Trekk aldri i
strgmledningen.

ul

10. Unnga a bergre bevegelige deler. Hold hender, har, klzer
samt slikkepott og annet tilbehgr borte fra flatvispen,
ballongvispen eller eltekrokene under bruk for a forhindre
personskade og/eller skade pa kjgkkenmaskinen.

11. Ta flatvispene fra kjgkkenmaskinen fgr vask.

12. Hold hender og andre redskaper ute av beholderen mens
du mikser matvarer for a redusere risikoen for alvorlig
personskade eller skade pa enheten. Du kan bruke en
skrape, men bare nar enheten ikke er i gang.

13. Hvis strgmkabelen er skadet, ma den skiftes av
produsenten, av produsentens servicerepresentant eller av
en tilsvarende kvalifisert person for a unnga fare.

14. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
produsenten til apparatet, kan fgre til brann, elektrisk stgt
eller personskade.

15. Ikke bruk den utendars.

16. Ikke la strgmkabelen henge over kanten av et bord eller en
benk eller komme nzer varme overflater, inkludert
komfyren.

17. Det kan veere skadelig a blande brennbare ikke-matvarer.

18. Ikke bruk apparatet til annet enn beregnet formal.

19. Ikke bruk ved eksplosiv og/eller brennbar rayk.

20.Nar du skal koble fra, skrur du kontrollen til avslatt, sa tar
du stgpselet ut fra stikkontakten.

21. FORSIKTIG: Da farlige situasjoner kan oppsta pa grunn av
utilsiktet tilbakestilling av den termiske
sikkerhetsutkoblingen, skal apparatet ikke fa strgm
gjiennom en ekstern bryterenhet, for eksempel et tidsur,
og det ma ikke kobles til en krets som regelmessig slar av
0g pa av strgmmen.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
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FORSIKTIG: For a sikre at det ikke er fare for elektrisk stot: PRODUKTOVERSIKT

* Koble til en stikkontakt med to kontakter.

* [kke fjern jordkontakten.

» |[kke bruk adapter.

* Ikke bruk skjgteledning.

 Dersom ikke disse instruksjonene fglges, kan det fgre til
dadsfall, brann eller elektrisk stgt.

Utlgserknapp

Tilbehgrsdeksel

VIKTIG
1. Kjgr aldri kjgkkenmaskinen i mer enn 10 minutter - den vil odet
odettl
overopphetes. . . ,
o . , . . kjgkkenmaskinen Hastighetskontroll
2. Hvis kjgkkenmaskinen blir overopphetet, vil den automatisk
aktivere overopphetingsvernet og sla seg av. Sla av Bolle

kjgkkenmaskinen og trekk den ut av stikkontakten. Frigjgr
hodet til kjgkkenmaskinen, og vipp det bakover til det lases i
bakre vippeposisjon. La kjgkkenmaskinen hvile i 30 min.

3. Ikke bruk ballongvispen til tunge blandinger - den kan bli
skadet.

4. Etter rengjgring setter du bollen pa plass igjen. Dette holder
mekanismen under tildekket.

3D-visp



Drift Slik velger man tilbehor for bruk

. . Anbefalt
Folr forste bruk . Tilbeher Bruk Til / Oppgave hastichet
* Fjern all emballasje fra produktet. astighe
 Bruk en fuktig klut til & rengjgre bunnen pa kjgkkenmaskinen og t@rk grundig. Vask F|atVlSPn- rore om: . . ]
flatvispen, deigkroken, ballongvispen og miksebollen pa 4,6 | i varmt sapevann, og Begynn a blande ved hastighet 1 for omrering
: Kombiner de tgrre ingrediensene fgr du tilsetter
tork grundig. R .
vate ingredienser
Bruke kjgkkenmaskinen .
. For blandinger:
Slik festes bollen Kaker
1. Drei hastighetskontrollen til AV. Kremet/smorglasur Kjeks
2. Koble fra kjgkkenmaskinen eller kable fra Paibunn Smakaker
stremmen. P
3. Vipp motorhodet bakover. otetmos
4. Sett bollen pa bollefesteplaten.
5. Drei bollen med klokken for a lase den i bunnen. Las Ballongvisp - Piske:
Slik tas bollen av ' 11-12
1.Drei hastighetskontrollen til AV. For blandinger der man ma blande inn luft:
2.Koble fra kjgkkenmaskinen eller koble fra Egg
strgmmen. Eggehviter Tung krem Kokt glasur
3.Vipp motorhodet bakover. Sukkerbrad Majones
Drei bollen mot klokken for a lase den opp fra basen.
Slik fester du flatvispen, deigkroken Slik tar du av flatvispen, deigkroken
eller ballongvispen eller ballongvispen Deigkrok - Sakte blanding: 5
1. Drei hastighetskontrollen til AV. 1. Drei hastighetskontrollen til AV. Kombiner de tgrre og vate ingrediensene.
2. Koble fra kjgkkenmaskinen eller koble fra 2. Koble fra kjskkenmaskinen eller koble fra Lage potetmos
strgmmen. strgmmen.
3. Vipp motorhodet bakover. 3. Vipp motorhodet bakover. For blanding og elting av gj=rdeig:
4. Sett flatvispen pa skaftet, og trykk den sa langt 4. Trykk flatvispen sa langt opp som mulig, og drei Broddeig Gjeerdeig Pastadeig
opp som mulig. den med klokken.
5. Drei flatvispen mot klokken og hekt den over 5. Trekk flatvispen av vispskaftet.
pinnen pa skaftet. _ _
6. Koble til en stikkontakt med to kontakter. 3D-visp - vispe: 1-3
- - Blande halvtungt smar
Slik brukes hastighetskontrollen
Hastighetskontrollen skal alltid settes til laveste hastighet ved start og sa flyttes til snsket hastighet for Hoyeffektive blandinger:
a unnga at ingredienser spruter ut av bollen. Kaker
i =TS < Kremet/smarglasur Kjeks
Slik gjor man for a lase og lase opp motorhodet Bakverk
1.Sgrg for at motorhodet er helt nede. Kjottdeigblanding
2.Test at hodet er Iast fast ved a prave a heve hodet far bruk.

3.Trykk hodeutlgserknappen ned for & LASE OPP motorhodet, og vipp deretter motorhodet forsiktig bakover. FORSIKTIG:
- - 1. Forelting av gjeerdeig ma du alltid velge hastighet 3 eller lavere. Bruk av en hastighet over 3

Slik fester du Sprutdeksel Slik tar du av Sprutdeksel kan skade kjgkkenmaskinen.

1. Drei hastighetskontrollen til AV, 1. Drei hastighetskontrollen til AV. 2. lkke skrap i bollen mens kjgkkenmaskinen er i drift.

2. Koble fra kjgkkenmaskinen eller kable fra 2. Koble fra kjgkkenmaskinen eller koble fra 3. Bollen og vispen er designet for & blande grundig uten hyppig skraping. Det er vanligvis nok a
strommen. stromrmen. skrape bollen en eller to ganger under blanding.

3. Las opp og trekk opp matorhodet. 3. Trekk ut sprutdeksel. 4. SI3 av kigkkenmaskinen far skrapin

4. Fest flatvisp, deigkrok eller ballongvisp og balle. - 2ld av Kjgkkenmaskinen Ter skraping. ‘ . .

5. Plasser sprutdeksel over apningen pa bollen med 5. Kjskkenmaskinen kan bli varm under bruk. Ved tung belastning med blanding over lang tid
den apne enden av sprutdeksel vendt vekk fra deg. kan det bli ubehagelig a ta pa toppen av kjgkkenmaskinen. Dette er normalt.
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TEMPERATURVERN

Motaoren pa kjgkkenmaskinen er utstyrt med et automatisk temperaturvern, som slar
av motaren hvis den blir for varm. Skulle dette skje, dreier du hastighetsvelgeren til Ay,
kobler fra enheten og lar den kjgle seg ned. Det er normalt at hodet til
kjgkkenmaskinen blir varmt etter langvarig bruk.

BRUKE TILBEH@R

SETTE PA VALGFRITT TILBEH@R PA FREMRE KRAFTNAV

1. Sarg for at kjgkkenmaskinen er slatt av og kablet fra.

2. Skyv opp «tilbehgrsdekselet», og trykk sa ned og hold
tilbehgrutlgserklaffen mens du setter tilbehgret sa langt inn i navet som mulig.

3. Slipp tilbehgrutlgserklaffen og drei tilbehgret litt til venstre og hgyre til du hgrer at
lasepinnen klikker pa plass.

4.Sgrg for at tilbehgret er last pa plass ved a trekke det ut uten a trykke ned
tilbehgrutlgserklaffen.

TA AV VALGFRITT TILBEH@R PA FREMRE KRAFTNAV

1. Sla av kjgkkenmaskinen og trekk den ut av stikkontakten.
2. Trykk festelasen ned og hold mens du trekker tilbehgrsfestet ut av navet.

VEDLIKEHOLD OG RENG)@RING

Fagr du rengjer kjgkkenmaskinen, ma du sgrge for at strammen er slatt avi
stikkontakten, sa tar du ut stgpselet. Tark over utsiden av kjgkkenmaskinen, inkludert
hode og base, med en fuktet klut, og terk deretter av med en myk, tarr klut.

Terk bort eventuelle matbiter fra stramledningen.

Vianbefaler at du vasker blandebollen, flatvispen, ballongvispen og eltekroken i varmt
sapevann og t@rker av. Bruk eventuelt en bgrste til a fjerne klissete matrester. Alle
plastdeler forringes ved langvarig bruk av oppvaskmaskin. Imidlertid kan deler av
kjgkkenmaskinen vaskes i oppvaskmaskin. Dette inkluderer blandebollen i rustfritt stal,
flatvispen, ballongvispen og eltekroken.

Merk: Skal kun legges i det gverste stativet til oppvaskmaskinen.

Oppbevaring

Ha kjgkkenmaskinen pa en praktisk plass pa kjgkkenbenken, klar til bruk til enhver tid.
Legg flatvispen, ballongvispen og eltekroken i blandebollen, da tilbehgret kan bli skadet
hvis de oppbevares i en skuff med annet kjgkkenutstyr.

Merk: Vikle aldri stremkabelen rundt kjgkkenmaskinen etter bruk, da varmen fra
motoren kan skade den. Av praktiske formal kan den ubrukte lengden pa stremkabelen
enkelt skyves inn i bunnen av kjgkkenmaskinen for oppbevaring.
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FEILSOKINGSVEILEDNING

Problem

Mulig arsak

Prov dette

Motoren starter ikke

Motoren er overopphetet.

Hodet til
kigkkenmaskinen er ikke
last ordentlig.

Trekk ut stgpselet og la motoren
avkjgles. (Hodet til
kjgkkenmaskinen skal vaere
kjglig.)

Legg blandingen i blandebollen
til siden av tilbehgret slik at
tilbehgret gar helt inn i bollen.

Motoren er overopphetet.

Bruke ved hgy hastighet
i lang tid.

Blandingen er for tung.
Blandemengden er for
stor.

Trekk ut stgpselet og la motoren
avkjgles. (Hodet til
kjgkkenmaskinen skal veere
kjelig.)

Prgv a blande i mindre porsjoner.

Hodet til
kjgkkenmaskinen lar
seg ikke lase ordentlig.

En tykk blanding hindrer
at tilbehgret gar helt ned
i bollen.

Legg blandingen i blandebollen
til siden av tilbehgret slik at
tilbehgret gar helt inn i bollen.

Tilbehgr treffer bollen.

Tilbehgr er ikke satt inn
riktig.

Blandebollen er ikke last
ordentlig inn i basen.

Fjern tilbehgret og prov a sette
detinnigjen. Se instruksjonene
i dette heftet om ngdvendig.
Las bollen pa plass.

Se instruksjonene i dette heftet
om ngdvendig.

Kjgkkenmaskinen
beveger seg pa benken.

Den valgte hastigheten
er for hgy for blandingen.
Blandingen setter seg
fast i tilbehgret.

Mel sgler pa benken.

Reduser hastigheten eller bland i
mindre porsjoner. Skrap ned
tilbehgret og fortsett a blande.

Rengjar og tark av benkplaten
samt bunnen pa
kjgkkenmaskinen.
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ANBEFALT OPPSKRIFT

Loff

Verktoy: g_

Ingrediens:  mel 500¢g Myknet smar 40¢g
Tarrgjeer 8g Vann 340¢g

Hvitt sukker 60g

Legg alle ingrediensene (unntatt smer) i bollen.

. Sla pa maskinen med hastighet 1, og bland i 30 sekunder.

. Bytt til hastighet 2-3 i ytterligere 2 minutter

. Sla av maskinen, tilsett myknet smgr i blandingen, og bland med deigen litt med en
slikkepott.

5. Sla pa maskinen igjen med hastighet 1 og ga til hastighet 3-4 i maksimalt 7 minutter

til.

6. Dekk til deigen med et vatt handkle. La den sa sta i en time eller til den har blitt
dobbelt sa stor
Legg deigen pa en lett melet overflate. Elt deigen litt for hand for a slippe ut luft.

. Form deigen til et bragd eller gnsket form. La heve igjen til den har doblet seg.

9. Stek ved 23 °C / 450 °F i 20-25 minutter for et brgd.

~AwnN—
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Smgarlaker

Verktoy;

Ingrediens: Kakemel 400g Usaltet smar (myknet) 200g
Melis 100g(etter smak) Salt 1ts
Eggeplomme 2 Vaniljeekstrakt Noen draper

1. Forvarm ovnen til 180°C.

2. Sett 3D-vispen inn i maskinen.

3. Pass pa at silikonskrapergret er pa tilbehgret.

4. Ha smar og melis i miksebollen, start med hastighet 1, og drei til hastighet 3-4 i ca

2,5 minutter eller til det er veldig luftig.

5. Tilsett eggeplommen i smaret (du trenger ikke & stoppe maskinen), og bland i1-2
minutter til med hastighet 1-3 til rgren blir lysegul i fargen og konsistensen blir tykk.
Du trenger ikke a stoppe maskinen under prosessen.

6. Tilsett alt melet i rgren. Start med hastighet 1i 30 sekunder og bytt til hastighet 2-3

i ytterligere 2 minutter eller til deigen er jevnt blandet.
Legg mel pa bordet, og kjevle kakedeigen til en tykkelse pa1cm.

. Bruk smakakeform til a skjaere ut formen du gnsker.

. Bak i 15 minutter.

O oo N
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Kjattboller

Verktoy: m

Ingrediens:  Kjgttdeig 900¢g Egg 2
Brgdsmuler 1.5 kopper Parmesan 3/4 kopp
Salt 1/2 ts Paprika 2ts
lgk 1(hakket) Persille 1bunt

1. Legg alle ingrediensene ovenfor i blandebollen.

2. Sett 3D-vispen inn i maskinen.

3. Pass pa at silikonskrapergret er pa tilbeharet.

4. Start med hastighet 1 og drei til hastighet 3 eller 4; bland i til sammen: 2 minutter.

Falgende mengder er til veiledning. Viskositeten til deigen kan variere avhengig av
ingrediensene og oppskriftene som brukes, sa de ma kanskje justeres etter behov.
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SPESIFIKASJONER

Modell: POKM267

Merkespenning: 220-240V~, 50-60Hz
Merkeeffekt: 1000W

Dette symbolet pa produktet eller i anvisningene betyr at det elektriske og
elektroniske utstyret ma leveres atskilt fra husholdningsavfall nar det ikke
lenger skal brukes. Det finnes egne innsamlingssystemer for resirkulering i
EU. Du far naermere informasjon ved a kontakte lokale myndigheter eller
forhandleren du kjgpte produktet hos.
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Importert og utelukkende markedsfgrt av:
Power International AS,
Postboks 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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TARKEITA TURVAOHJEITA

Sdhkolaitteita kdytettdessa tulee aina noudattaa

perusvarotoimenpiteita, mukaan lukien seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

2. Sahkoiskun vaaralta suojautuaksesi, dld upota vatkainta,
virtakaapelia tai pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

3. Lapset eivdt saa kayttdd tata laitetta. Pida laite ja sen
virtajohto lasten saavuttamattomissa.

4. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Laitteita saavat kdyttda sellaiset henkilot, joiden fyysiset

tai henkiset kyvyt tai aistit ovat rajoittuneet, taijoilla ei ole

tarvittavaa kokemusta ja tietoa, jos heidan
turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvoo tai
opastaa heitd laitteen turvalliseen kayttddn ja selittda
sithen kuuluvat vaarat. Lapset eivat saa suorittaa
puhdistustoimia tai kdyttdjan kunnossapitotdita ilman
valvontaa.

6. Kytke laite pois pdaltd ja irrota se pistorasiasta ennen
lisdvarusteiden vaihtamista dlaka mene ldhelle vield
liilkkuvia osia.

7. Irrota laite pistorasiasta aina, kun laitetta ei valvota, ja
aina ennen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.

8. Ald kayta muita kuin laitteen toimitukseen kuuluvia
lisdvarusteita.

9. Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kdytetd, ennen
osien liittamista tai irrottamista ja ennen puhdistusta.
Irrota laite verkkovirrasta katkaisemalla virta, tarttumalla
pistokkeeseen ja vetamalld se irti pistorasiasta. Ald
koskaan kisko virtajohdosta.

10.Valta liikkuvien osien koskettamista. Pida kadet, hiukset,
vaatteet sekad lastat ja muut valineet kaukana vatkaimista,
vispil6ista ja taikinakoukuista kaytdn aikana.

Ndin valtdt vammat ja/tai sekoittimeen kohdistuvat
28

ul

.

12.

vauriot.

Irrota vatkaimet sekoittimesta ennen pesemistad.

Pida ruokaa sekoitettaessa kdtesi ja ruoanlaittovalineet
poissa kannusta vahentddksesi vakavan vamman vaaraa
henkil6ille tai valttdaksesi yksikén vahingoittumisen.
Kaavinta voi kdyttad, mutta vain, kun laite ei ole
kaynnissd.

13. Jos virtajohto on vahingoittunut, sen saa vaaran

14.

15.
16.

17.

18.
19.
20.Irrottaaksesi laitteen verkkovirrasta, kytke ohjain ensin Off

21.

valttdmiseksi vaihtaa uuteen vain valmistaja, valmistajan
valtuuttama huoltoedustaja tai muu vastaavalla tavalla
pdteva henkild.

Sellaisten lisdvarusteiden kaytto, jotka eivat ole laitteen
valmistajan suosittelemia tai myymid, voivat aiheuttaa
tulipalon, sahkoiskun tai henkilévamman.

Ei saa kayttda ulkona.

Al anna virtakaapelin riippua tyopdydan tai tiskipdydan
reunan yli tai olla kosketuksissa pintojen kanssa, liesi
mukaan lukien.

Syttyvien, muiden kuin elintarvikeaineksien sekoittaminen
voi olla haitallista.

Ald kayta tata laitetta mihinkdan muuhun kuin sen
tarkoitettuun kayttéon.

Ald kayts laitetta tiloissa, joissa on rajahtavid ja/tai
syttyvid hoyryja.

(Pois) -asentoon ja irrota sitten pistoke pistorasiasta.
VAARA: Jotta valtytdan ylikuumenemissuojan tahattoman
nollauksen aiheuttamilta vaaroilta, laitteeseen ei saa
syottad virtaa ulkoisen kytkinlaitteen, kuten ajastimen,
kautta eika laitetta saa kytked piiriin, jonka apuohjelma
kytkee saanndllisesti pddlle ja pois paalta.

SAILYTA OHJEET TALLESSA
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VAARA: Vilttidksesi sahkdiskuvaarat:

* Liita pistoke 2-nastaiselle pistokkeelle tarkoitettuun

* pistorasiaan.

- Ald poista maadoitusnastaa.

« Al kayta sovitinta.

« Al kayta jatkojohtoa.
Taman ohjeen noudattamatta jattdminen voi johtaa
sahkdiskuun, tulipaloon tai kuolemaan.

TARKEAA

1. Ald koskaan kayta sekoitinta yli 10 minuuttia pitempaan -
se ylikuumenee.

2. Jos sekoitin ylikuumenee, se aktivoi automaattisesti
ylikuumenemissuojalaitteen ja kytkeytyy pois pdaltd. Kytke
sekoitin pois pddltd ja irrota se pistorasiasta. Vapauta
sekoittimen pda ja kallista sita taakse pdin, kunnes
lukkiutuu taaksepdin kallistettuun asentoon. Anna
sekoittimen jaahtya 30 min.

3. Al kayta vispilaa raskaisiin sekoituksiin - se voi
vahingoittua.

4. Aseta kulho puhdistuksen jalkeen takaisin paikalleen. Tama
pitda alla olevan mekanismin peitettynd.
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TUOTTEEN YLEISKATSAUS

Padn
vapautuspainike

Lisavarusteen kans

Sekoittimen pdd

Nopeudensddto
Kulho

=

N
Vatkain Taikinakoukku Vispild 3D Beat
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TOIMINNAT

Ennen ensimmaista kdyttoa
* Poista kaikki pakkausmateriaali tuotteesta

» Puhdista moottorin alusta kostealla liinalla ja kuivaa huolellisesti. Pese litted vatkain,
taikinakoukku, pallovispild ja 4,6 litran sekoituskulho l[dmpimadlla pesuaineliuoksella

ja kuivaa huolellisesti.

Sekoittimen kaytto

Kulhon kiinnittdminen

1. Kytke nopeuden ohjaus POIS PAALTA.

2. Irrota telinevatkain tai katkaise virta.

3. Kallista moottoripdd takaisin.

4. Sijoita kulhon kulhonkiinnityslevyyn.

5. Kierrd kulhoa mygtdpaivaan lukitaksesi sen
jalustaan.

Kulhon irrottaminen

1. Kytke nopeuden ohjaus POIS PAALTA.

2. Irrota telinevatkain tai katkaise virta.

3. Kallista moottoripdd takaisin.

4. Kierra kulhoa vastapdivddn irrottaaksesi sen
jalustasta.

Lukko

Lukitus
avattu

Vatkaimen, taikinakoukun tai
pallovispildn kiinnittaminen

Vatkaimen, taikinakoukun tai
pallovispildn irrottaminen

1. Kytke nopeuden ohjaus POIS PAALTA.

2. Irrota telinevatkain tai katkaise virta.

3. Kallista moottoripda takaisin.

4. Pujota vatkain vatkainakseliin ja pain ylospdin
niin pitkdlle kuin mahdollista.

5. Kierrd vatkainta vastapdivaan, kiinnittden vatkain
koukulla akselin tapin pddlle.

6. Liita pistoke 2-nastaiselle pistokkeelle
tarkoitettuun pistorasiaan.

1. Kytke nopeuden ohjaus POIS PAALTA.

2. Irrota telinevatkain tai katkaise virta.

3. Kallista moottoripdd takaisin.

4. Paina vatkainta ylospdin niin pitkdlle kuin
mahdollista ja kierrd myotapdivaadn.

5. Vedd vatkain irti vatkainakselista.

Nopeudensditimen kaytto

Nopeudensdddin tulee kdynnistettdessd aina asettaa matalimmalle nopeudelle ja sen jalkeen siirtad

vahitellen korkeammalle nopeudelle ainesten kulhosta

roiskumisen estamiseksi.

Moottoripdan lukitseminen ja lukituksen avaaminen

1. Varmista, ettd moottoripdd on kokonaan alhaalla.

2. Testaa lukitus ennen sekoittamista yrittamalld nostaa paata.
3. Paina Pddn vapautuspainike alas AVATAKSESI moottoripdan lukituksen ja kallista sitten moottoripdd

varovasti takaisin.

Kdytettdvien lisdvarusteiden valinta

Lisdvaruste

Suositeltava

Kayttotarkoitus/Tehtdva nopeus

Vatkain - Sekoittaminen 1
Aloita kaikki sekoittaminen nopeudella 1

Yhdistad kuivat ainekset ennen nestemadisten
ainesten lisdamista

“CSeokset

Kakut

Pehmennetyt/voikuorrutukset, pikkuleivat
Piirakka, leivonnaiset, keksit

Perunamuusi

Pallovispild - Vispaaminen: 11-12
“CSeoksille, joihin on sisdllyttava ilmaa:
Munat

Munanvalkuaiset Kuohukerma Keitetyt
kuorrutteet

Sokerikakut Majoneesi

Taikinakoukku - Hidas sekoittaminen
Yhdistd kuivat ja nestemdiset ainekset.
Perunamuusi

2-3

“CHiivataikinan sekoittamiseen ja vaivaamiseen:
Leipataikina Hiivataikina Pastataikina

3D-vatkain - Vatkaus: 1-3
Puolikovan voin sekoittaminen

“CKorkean tehokkuuden sekoitukset
Kakut

Pehmennetyt/voikuorrutukset, pikkuleivat
Leivonnaiset

Jauhelihasekoitus

Roiskesuojan kiinnittiminen

Roiskesuojan irrottaminen

1. Kytke nopeuden ohjaus POIS PAALTA.

2. Irrota telinevatkain tai katkaise virta.

3. Avaa moottoripaan lukitus ja vedd se ylos.

4. Kiinnita litted vatkain, taikinakoukku tai
lankavispila ja kulho.

5. Aseta roiskesuoja kulhon aukon pdalle
roiskesuojan avoin pad itsestdsi poispdin.

1. Kytke nopeuden ohjaus PQIS PAALTA.
2. Irrota telinevatkain tai katkaise virta.
3. Veda roiskesuoja ulos.
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VAARA:

1. Valitse hiivataikinan sekoittamiseen aina nopeus kolme tai matalampi. Nopeus 3:a
korkeamman nopeuden kdyttd voi vahingoittaa sekoitinta.

2. Alé kaavi kulhoa, kun telinevatkain on kdynnissa.

3. Kulho ja vatkain on tarjottu tarjoamaan tehokkaan vatkauksen ilman saannéllista kaavintaa.
Kulhon kaapiminen sekoituksen aikana kerran tai kaksi on tavallisesti riittdvd.

4. Kytke telinevatkain pois pdaltd ennen kaapimista.

5. Telinevatkain voi kuumeta kdytossa. Raskaalla kuormalla pitkddn sekoitettaessa et ehka voi

koskettaa mukavasti telinevatkaimen yldosaa. Tama on normaalia.
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LAMPOSUOJA

Telinevatkaimen moottori on varustettu automaattisella lamposuocjaominaisuudella,
joka sammuttaa moottorin, jos se kuumenee liikaa. Jos ndin kdy, kytke nopeuden
valitsin Off (Pois)-asentoon. Irrota laite verkkovirrasta ja anna sen jaahtya. On
normaalia, ettd sekoituspda kuumenee pitkittyneessd kdytossd.

LISAVARUSTEOSIEN KAYTTAMINEN

VALINNAISTEN ETUVIRTAKESKITTIMEN LISAOSIEN KOKOAMINEN

1. Varmista, ettd telinevatkain on kytketty pois pddltd ja ettd yksikkd on irrotettu
verkkovirrasta.

2. Tyonna "Lisdvarusteiden kansi” yl6s ja paina sitten lisdvaruste alas ja pidd sitd
painettuna. Vapauta liuska samalla, kun liitat lisdvarusteen keskittimeen niin pitkdlle
kuin se menee.

3. Vapauta lisdvarusteen vapautusliuska ja kierra lisdvarustetta hieman vasemmalle ja
oikealle, kunnes kuulet lukitusnastan naksahtavan paikalleen.

4 Varmistaaksesi, ettd lisavaruste on lukkiutunut paikalleen, yritd vetdad se ulos
painamatta lisdvarusteen vapautusliuskaa.

VALINNAISTEN ETUVIRTAKESKITTIMEN LISAQOSIEN POISTAINEN

1. Kytke telinevatkain pois padltd ja irrota se pistorasiasta.
2. Paina lisavarusteen lukko alas ja pidd sitd painettuna, kun vedadt lisdvarusteosan ulos
keskittimesta.

HOITO JA PUHDISTUS

Varmista ennen telinevatkaimen puhdistamista, ettd virta on katkaistu ja irrota sitten
pistoke pistorasiasta. Pyyhi telinevatkaimen ulkopinta, pdd ja alusta mukaan lukien,
kostealla liinalla ja kiillota pehmealld, kuivalla liinalla.

Pyyhi ruokajaamat virtakaapelista.

On suositeltavaa pesta sekoituskulho, vatkain, vispild ja taikinakoukku ldmpimadlld
pesuaineliuoksella ja pyyhkia kuivaksi - kdyta harjaa, jos on tarpeen poistaa pinttyneitd
ruokajadmid. Kaikkien muaviosien laatu heikkenee pitkdssa astianpesukonekdytdssd.
Telinevatkaimen osat ovat kuitenkin konepesunkestdvid. Ndihin kuuluvat
ruostumatonta terdstd oleva sekoituskulho, vatkain, vispild ja taikinakoukku.
Huomautus: Sijoita osat aina astianpesukoneen yldtelineeseen.

Sdilyttdminen

Sijoita telinevatkain helppopaasyiseen paikkaan tydopdydalld aina valmiina
kaytettavaksi.

Sijoita vatkain, vispild ja taikinakoukku sekoituskulhoon, ndiden lisdvarusteiden
sdilyttdminen laatikossa muiden ruoanlaittovdlineiden kanssa voi vahingoittaa niitd.
Huomautus: Ald koskaan kiedo virtakaapelia kdyton jalkeen sekoittimen ympérille,
moottorin [dmpd voi vahingoittaa sitd. Kdyton helpottamiseksi virtakaapelin
liikapituuden voi tyontda helposti sekoittimen alustaan sdilytykseen.
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VIANETSINTAOPAS

Ongelma

Mahdollinen syy

Mitd tehda

Moottari ei kdynnisty.

Moottori on
ylikuumentunut.

Sekoittimen pddta ei ole
lukittu oikein.

Irrota laite pistorasiasta ja anna
moottorin jadhtya (sekoittimen
pdadn tulee jdahtynyt ennen kuin
sitd voi koskettaa).

Siirra sekoituskulhossa oleva
seos lisavarusteen sivulle
antaaksesi lisavarusteen ulottua
koko matkaltaan kulhon sisaan.

Moottori on
ylikuumentunut.

Pitkakestoinen kdyttd
korkealla nopeudella.
Seos liian raskas.
Seosmadra liian suuri.

Irrota laite pistorasiasta ja anna
moottorin jadhtya (sekoittimen
pddn tulee jddhtynyt ennen kuin
sitd voi koskettaa).

Kokeile sekoittamista erissd.

Sekoittimen pad ei ole
lukkiutunut oikein.

Paksu seos estaa |
isavarustetta
menemadstd koko
matkaltaan sisdan
kulhoon.

Siirra sekoituskulhossa oleva
seos lisavarusteen sivulle
antaaksesi lisavarusteen ulottua
koko matkaltaan kulhon sisaan.

Lisdvaruste osuu
kulhoon.

Lisavarustetta ei ole
liitetty oikein.
Sekoituskulhoa ei ole
lukittu alustaan oikein.

Irrota lisdvaruste ja yritd liittda
se uudelleen. Katso tdmdn
lehtisen ohjeet, jos on tarpeen.
Lukitse kulho paikalleen. Katso
tamdn lehtisen ohjeet, jos on
tarpeen.

Sekoitin liikkuu
tyopoydalld.

Valittu nopeus on
seokselle liian korkea.
Seosta on tarttunut
lisdvarusteeseen.
Jauhoa tai jadmid
tyopoydalld.

Laske nopeutta tai sekoita erissd.
Kaavi lisdvaruste puhtaaksi ja
jatka sekoittamista.

Puhdista ja kuivaa tyopoytd ja
sekoittimen alusta.
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SUOSITELTAVA RESEPTI
Vaalea leipa

Tyokalu: g_

Aines: Jauho 500¢g Pehmennetty voi 40g
Kuivahiiva 8¢ Vesi 340¢g
Valkainen sokeri  60g

Lisaa kaikki ainekset (paitsi voi) kulhoon.
. Kytke laite nopeudelle 1ja sekoita 30 sekuntia.
. Vaihda nopeudelle 2-3 seuraavaksi 2 minuutiksi
. Kytke kone pois pdaltd, lisdd pehmennetty voi seckseen sekoittaen hieman taikinaa
lastalla.
5. Kytke kone uudelleen pddlle nopeudella 1ja vaihda nopeuteen 3-4 enintdan 7
minuutiksi.
6. Aseta taikina 6ljyttyyn, mdrkddan pyyhkeeseen. Jatd se sitten kohoamaan tunniksi,
tai kun se on kohonnut kaksinkertaiseksi.
7. Aseta taikina kevyesti jauhotetulle pinnalle. Vaiva taikinaa kevyesti ilman
vapauttamiseksi.
8. Muotoile taikina limpuksi tai haluamaasi muotoon. Anna kohota uudelleen kooltaan
kaksinkertaiseksi.
9. Paista 230 °C:n lampéotilassa 20 -25 minuuttia murekkeeksi.
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Voikeksi

Tyi:il(alu:m

Aines: Kakkujauho 400¢g Suolaton voi (pehmennetty) 200g
Tomusokeri 100g(Maun mukaan) Suola 1l
Munankeltuainen 2 Vanilla extract Muutama pisara

1. Esikuumenna uuni 180°C-asteeseen

2. Aseta 3D-vatkain koneeseen.

3. Varmista, ettd silikonikaavinputki on kiinnitetty lisdvarusteeseen.

4. Lisad voi ja tomusokeri sekoituskulhoon, kdynnista nopeudella 1ja kytke nopeudelle

3-4 noin 2,5 minuutiksi, kunnes se on hyvin pehmeda.

5. Lisda munankeltuainen voihin (konetta ei tarvitse pysayttaa), sekoita toiset 1-2
minuuttia nopeudella 1-3, kunnes taikinasta tulee vaaleankeltaista ja rakenteesta
paksu. Koko prosessin aikana konetta ei tarvitse pysdyttdd.

6. Lisdd kaikki jauho taikinaan. Aloita nopeudella 130 sekuntia, vaihda nopeudelle 2-3 2

minuutiksi tai kunnes pikkuleipataikina on sekoittunut tasaiseksi.
Jauhota poytd ja pyorita sitten pikkuleipdtaikina 1cm paksuiseksi.
. Leikkaa piparimuotilla haluamiasi muotoja.
. Paista 15 minuuttia.

w 0o N
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Lihapullat

Tyokalu:

Aines: Jauhelihapihvi 900g Muna 2
Korppujauho 1,5 kuppia Parmesaanijuusto  3/4 kuppia
Suola 1/2 tl Pippuri 2
Sipuli 1 (hienonnettu) Persilja 1nippu

1. Lisdad kaikki ylla mainitut ainekset sekoituskulhoon.

2. Aseta 3D-vatkain koneeseen.

3. Varmista, ettd silikonikaavinputki on kiinnitetty lisdvarusteeseen.

4. Aloita nopeudella 1, vaihda nopeudelle 3 tai 4, kokonaissekoitusaika: 2 minuuttia.

Seuraavat mddrdt on tarkoitettu ohjeellisiksi, taikinan sitko voi vaihdella kdytettyjen
ainesten ja reseptien mukaan ja niitd on ehkd muutettava tarpeen mukaan.
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TEKNISET TIEDOT

Malli: POKM267

Nimellisjannite: 220-240V~, 50-60Hz
Nimellisvirta: 1000W

Tdmad tuotteeseen tai ohjeisiin merkitty symboli tarkoittaa, etta

sahkolaitteet ja elektroniikka on havitettdva kdyttdikdnsa padttyessa

erillddn kotitalousjatteestd. EU:ssa on kierratysta varten erilliset

keruujdrjestelmat. Jos haluat lisdtietoja, ota yhteys paikallisiin
B \iranomaisiin tai tuotteen myyneeseen liikkeeseen.
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Maahantuonti ja markkinointi yksinoikeudella:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P: 21004000

Expert Tanskassa:
https://www.expert.dk/kundeservice/
p.707017 07

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P:70 338080

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
pP. 707017 07

Expert Suomessa:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 020 7100 670

Power Suomessa:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde
visse grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder fglgende:

1. Laes alle vejledningerne grundigt.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk stgd, ma
rgremaskinen, ledningen og stikket ikke kamme i vand eller
andre vasker.

3. Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Hold apparatet og
netledningen utilgengelige for barn.

4. Bgrn ma ikke lege med dette apparat.

. Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte
fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller med
mangel pa erfaring eller viden, hvis de er blevet instrueret i
hvordan dette apparat bruges sikkert og forstar risikoen
ved at bruge det. Renggring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn uden opsyn.

6. Sluk for apparatet og traek stikket ud af stikkontakten

inden du skifter tilbehgr eller naermer dig bevaegelige dele.

7. Stikket til apparatet skal altid traekkes ud af stikkontakten,
hvis det ikke er under opsyn, og inden delene tages af og
settes pa og under renggring.

8. Brug ikke andet tilbehgr, end det der fglger med apparatet.
9. Nar apparatet ikke er i brug, skal det slukkes og stikket skal
traekkes ud af stikkontakten, far du setter dele pa eller
tager dem af og fgr renggring. For at afbryde apparatet,
skal du farst slukke det, og tag derefter fat i stikket og
treek det ud af stikkontakten. Du ma aldrig traekke i

ledningen.

10.Undga, at rgre ved bevaegelige dele. For at nedsztte
risikoen for personskade og/eller skader pa apparatet, skal
du holde haender, har, tgj samt dejskrabere og andet
kgkkenudstyr vaek fra piskerisene eller dejkrogene under
brug.

Ul
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11. Tag piskerisene ud af apparatet, inden de vaskes.

12. Hold fingre og andre redskaber vaek fra skalen, nar
fgdevarerne blandes, sa du derved mindsker risikoen for
personskader eller beskadigelse af apparatet. Du kan
bruge en skraber, men kun nar apparatet ikke karer.

13. Hvis netledningen beskadiges, skal den skiftes af
producenten, dennes servicerepraesentant eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa enhver fare undgas.

14. Brugen af tilbehar, der ikke anbefales eller szlges af
producenten af apparatet, kan forarsage brand, elektrisk
stad eller personskader.

15. Apparatet ma ikke bruges udendgars.

16. Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten eller bergre
varme overflader, herunder kogeplader.

17. Blanding af braendbare stoffer, der ikke er fgdevarer, kan
veere skadeligt.

18. Brug ikke apparatet til andet end dét, det er beregnet til.

19. Apparatet ma ikke bruges i nerheden af eksplosive
og/eller antendelige dampe.

20.Apparatet afbrydes ved, at slukke taend/sluk-knappen, og
trek derefter stikket ud af stikkontakten.

21. FORSIGTIG: For at undga en fare som fglge af utilsigtet
nulstilling af varmeafbrydningspunktet, ma dette apparat
ikke strgmforsynes via en ekstern kontaktenhed, som
f.eks. en timer. Apparatet ma heller ikke forbindes til et
kredslgb, der regelmaessigt teendes og slukkes af
forsyningsveerket.

GEM DISSE INSTRUKTIONER
M



FORSIGTIG: Sadan beskytter du dig selv og andre mod

elektrisk stad:

 Apparatet skal sluttes til en 2-polet stikkontakt.

« Fjern ikke jordforbindelsen.

* Brug ikke en adapter.

» Apparatet ma ikke bruges med en forlengerledning.

« Manglende overholdelse af disse instruktioner kan resultere
| dad, brand eller elektrisk stad.

VIGTIGT

1. Rgremaskinen ma aldrig kgre i over 10 minutter ad gangen,
det den vil overophede.

2. Hvis apparatet overophedes, aktiveres beskyttelse mod
overophedning automatisk og apparatet slukker
automatisk. Sluk rgremaskinen, og treek stikket ud af
stikkontakten. Lasn rgrehovedet og vip det tilbage, indtil
det er [ast i tilbagevippet position. Lad rgremaskinen hvile i
30 min.

3. Piskeriset ma ikke bruges til, at rgre tunge fgdevarer, da
dette kan beskadige det.

4. Skalen skal settes pa igen efter rgringen. Dette holder
mekanismen nedenunder dekket.
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PRODUKTOVERSIGT

Knap til
lgsning
af hovedet

Daeksel

Rgrehoved

Hastighedsknap
Skal

Piskeris Dejkrog Piskeris 3D-piskeris
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BRUG

Inden forste brug
* Fjern al emballagen fra produktet

» Renggr selve rgremaskinen med en fugtig klud og t@r den af. Vask det flade piskeris,
dejkrogen, det runde piskeris og 4,6 liter rgreskalen i varmt sebevand og tgr dem

grundigt af.

Sadan bruges reremaskinen

Sadan valger du tilbehgret, som du gnsker at bruge

Tilbehor

Tiltankt brug/Opgave

Anbefalet
hastighed

Sadan fastgores skalen

1. Sluk hastighedsknappen.

2. Trek stikket ud af raremaskinen, eller afbryd
strgmmen.

3. Vip motorhovedet tilbage.

4. Szt skalen pa skalens klemmeplade.

5. Drej skalen med uret for, at lase den fast i bunden.

Sadan fjernes skalen

1. Sluk hastighedsknappen.

2. Trek stikket ud af rgremaskinen, eller afbryd
strammen.

3. Vip motorhovedet tilbage.

4. Drej skalen mod uret for, at lase den af bunden.

Piskeris - Omrgring:
Du skal altid starte pa hastighed 1

Bland ferst tarre ingredienser, far du tilfgjer
flydende ingredienser

“CBlandinger:

Kager

Kiks med flgde/glasur
Smakager
Kartoffelmos

1

Sadan s=tter du piskeriset, dejkrogen
og det runde piskeris i rearemaskinen

Sadan tager du piskeriset, dejkrogen og
det runde piskeris ud af rearemaskinen

Rundt piskeris - Piskning:

“CBeregnet til blandinger, der skal have luft i:
g

A ggehvider Kraftig flade Kogte glasurblandinger
Sandkage mayonnaise

112

1. Sluk hastighedsknappen.

2. Trek stikket ud af raremaskinen, eller afbryd
strgmmen.
. Vip motorhovedet tilbage.

3
4. Sat piskeriset pa akslen og tryk det sa langt opad

som muligt.

. Drej piskeriset mod uret, og hang piskeriset over
stiften pa akslen.

6. Slut apparatet til en stikkontakt, der er beregnet
tli stik med 2 stikben.

ul

1. Sluk hastighedsknappen.

2. Trek stikket ud af rgremaskinen, eller afbryd
strgmmen.

3. Vip motorhovedet tilbage.

4. Tryk piskeriset sa langt opad som muligt, og drej
med det med uret.

5. Treek piskeriset af akslen.

Dejkrog - Langsom blanding:
Bland tarre og flydende ingredienser Mosning
af kartofler

“CBeregnet til blanding og ®Itning af gaerdej:
Broddej Caerdej Pastadej

2-3

Sadan bruger du hastighedsknappen

Hastighedsknappen skal altid settes pa den laveste

hastighed, nar du starter. Skru derefter gradvist op for

hastigheden, sa ingredienserne ikke sprgjter ud af skalen.

Sadan lases og oplases motorhovedet

1. Sgrg for, at motorhovedet er helt nede.
2. Inden du begynder at rgre, skal du teste lasen ved

at traekke i hovedet.

3. Tryk knappen til Iasning af hovedet ned for, at lase motorhovedet op, og vip derefter motorhovedet

forsigtigt tilbage.

3D-piskeris - Piskning:
Blanding af halvtungt smar

“"CMeget effektive blandinger:
Kager

Kiks med flgde/glasur
Bagveerk

Hakket kgdblanding

1-3

Sadan fastggres staenkskarmen

Sadan fjernes stenkskarmen

1. Sluk hastighedsknappen.

2. Treek stikket ud af raremaskinen, eller afbryd
strgmmen.

3. Las op og treek motorhovedet op.

4. Szt det flade piskeris, dejkrogen eller
tradpiskeriste i og st skalen pa.

5. St stenkskaermen over skalens abning med den
abne ende af stankskarmen vaek fra dig selv.

1. Sluk hastighedsknappen.

2. Trek stikket ud af rgremaskinen, eller afbryd
strgemmen.

3. Trek stenkskaermen ud.
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FORSIGTIG:
Brug altid en hastighed pa 3 eller lavere til 2ltning af gaerdej. Hvis en hgjere hastighed
bruges, kan det beskadige rgremaskinen.

Skrab ikke skalen, nar raremaskinen er i gang.
Skalen og blandeklingen er designet til at give grundig blanding uden hyppig skrabning. At

1.

skrabe skalen en eller to gange under blandingen er normalt tilstraekkelig.

Sluk for rgremaskinen inden skrabning.
Rgremaskinen kan blive varm under brug. Under tung belastning med forleenget blandetid
kan du muligvis ikke umiddelbart rgre ved rgremaskinen foroven. Dette er normalt.
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VARMEBESKYTTELSE

Rgremaskinen er udstyret med en automatisk varmebeskyttelsesfunktion, som slukker
motoren, hvis den bliver for varm. Hvis dette sker, skal slukke hastighedsknappen,
traekke stikket ud af stikkontakten og lade apparatet kgle ned. Det er normalt, at
rgrehovedet bliver varmt efter lngere tids brug.

BRUG AF TILBEH@GR

SADAN SATTES ET STRBM-NAV PA APPARATET

1. Sgrg for, at raremaskinen er slukket, og at stikket er traekke ud af stikkontakten.

2. Tryk "Tilbehgrsdzkslet" op og tryk derefter tilbehgret ned og hold det pa plads.
Slip tappen, og szt tilbehgret sa langt ind i navet som muligt.

3.Slip tappen til tilbehgret, og drej tilbehgret lidt til venstre og hgjre, indtil du hgrer
lasestiften klikke pa plads.

4.For at sikre, at dit tilbehar er [ast pa plads, skal du prgve at traekke det ud, mens du
ikke trykker ned pa frigivelsestappen til tilbehgret.

SADAN FJERNES STR@M-NAVET PA APPARATET

1. Sluk rgremaskinen, og traek stikket ud af stikkontakten.

2. Tryk lasen til tilbehgret ned og hold den nede, mens du traekker tilbehgret ud af
navet.

PASNING 0G RENG@RING

Far du renggr raremaskinen, skal du sikre dig, at stremmen er slukket pa stikkontakten.
Trek derefter stikket ud. Tar raremaskinen af pa ydersiden, herunder hovedet og
bunden, med en fugtig klud og t@r efter med en blgd og ter klud.

Tor eventuelle madrester af ledningen.

Vianbefaler at vaske rgreskalen, piskeriset og dejkrogen i varmt sebevand og tarre
dem af. Brug en bgrste til at fjerne fastsiddende madrester, hvis ngdvendigt. Alle
plastikdelene forringes med tiden, nar den vaskes i opvaskemaskinen. Men nogle af
rgremaskinens dele kan vaskes i opvaskemaskine. Disse omfatter blandeskalen i
rustfrit stal, piskeriset og dejkrog.

Bemark: Ma kun sattes pa den gvre hylde i opvaskemaskinen.

Opbevaring

Hold raremaskinen pa et bekvem sted pa kakkenbordet, sa den altid er klar til brug.

Put piskeriset og dejkrogen i rgreskalen, da de kan tage skade af opbevaring med andet
kekkenudstyr i skuffer.

Bemaerk: Ledningen ma aldrig vikles rundt om rgremaskinen efter brug, da varmen fra
motoren kan beskadige den. For ekstra bekvemmelighed kan delen af ledningen, der
ikke bruges, nemt trykkes i bunden af rgremaskinen til opbevaring.
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FEJLFINDINGSVEJLEDNING

Problem

Mulig arsag

Lasningsforslag

Motoren starter ikke.

Motoren er overophedet.

Rgrehovedet er ikke 1ast
ordentligt fast.

Treek stikket ud, og lad motoren
kole af (rerehovedet skal vaere
kgligt, sa man kan tage fat i det).
Flyt blandingen i rgreskalen til
siden af tilbeharet, sa tilbehgret
kan ga helt ind i skalen.

Motaren er overophedet.

Brug af en hgj hastighed
i lengere tid ad gangen.
Blandingen for tung.
Blandingen er for stor.

Traek stikket ud, og lad motoren
kole af (rerehovedet skal veere
kgligt, sa man kan tage fat i det).
Prgv at blande i mindre portioner.

Rgrehovedet lases ikke
ordentligt fast.

En tyk blanding gar, at
tilbehgret ikke kan raekke
helt ned i skalen.

Flyt blandingen i rgreskalen til
siden af tilbehgret, sa tilbehgret
kan ga helt ind i skalen.

Tilbehgret rammer
skalen.

Tilbehgret er ikke sat
ordentligt i.
Blandeskalen er ikke last
ordentligt fast i bunden.

Fjern tilbehgret og prav at saette
detiigen. Se instruktionerne i
denne brochure, hvis ngdvendigt.
Las skalen pa plads. Se
instruktionerne i denne brochure,
hvis ngdvendigt.

Rgremaskinen bevaeger
sig pa bordpladen.

Den valgte hastighed er
for hgj til blandingen.
Blandingen sidder fast i
tilbehgret.

Der er mel eller
madrester pa bordet.

Sank hastigheden eller bland
fgdevarerne i mindre portioner.
Skrab tilbehgret ned og fortsaet
blandingen.

Renggr og t@r bordpladen og
rgremaskinens bund af.
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ANBEFALET OPSKRIFT

Hvidt bred

Varktej: g_

Ingrediens:  Mel 500¢g Blgdgjort smar 40¢g
Torgaer 8g Vand 340¢g

Hvidt sukker 60g

Put alle ingredienserne i skalen (undtagen smarret).
. Teend for maskinen pa hastighed 1, og bland i 30 sekunder.
. Skift til hastighed 2-3 i 2 minutter mere
. Sluk for maskinen, tilszt det blgdgjorte smar i blandingen bland dejen en smule med
en paletkniv.
. Teend maskinen igen pa hastighed 1, og skru op pa hastighed 3-4 i op til 7 minutter.
. Lag dejen i en olieret skal og tildek med et vadt handklzede. Lad den derefter sta i
en time eller indtil den har fordablet i stgrrelse
7. Leg dejen pa en let meldrysset overflade. &It dejen let i handen for, at slippe luften
ud.
8. Form dejen til et brgd eller din gnskede form. Lad dejen hzeve igen, indtil den er
fordoblet i starrelse.
9. Bag dejen i 230°C/450°F i 20-25 minutter, sa den bliver til et brgd.
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Smerkage

Vaarktai:@

Ingrediens: Kagemel 400¢g Usaltet smar (bledgjort)  200g
Flormelis 100g(Flormelis) Salt 1tsk
A-ggeblomme 2 Vaniljeekstrakt Fa draber

1. Forvarm din ovn til 180°C.

2. Szt 3D-piskeriset i maskinen.

3. Serg for, at skrabergret silicium er pa tilbehgret.

4. Put smgr og flormelis i rareskalen. Start pa hastighed 1, og skru derefter op pa

hastighed 3-4 i cirka 2,5 minutter eller indtil blandingen er meget luftigt.

5. Tilseet 22ggeblommen i smarret (du behgver ikke at stoppe maskinen), bland i 1-2
minutter mere pa hastighed 1-3, indtil dejen bliver lysegul i farven og konsistensen
bliver tyk. Maskinen skal ikke stoppes under forlgbet.

6. Tilset al melet i dejen. Start pa hastighed 1i 30 sekunder. Skru derefter op pa
hastighed 2-3 i 2 minutter mere, eller indtil kagedejen er blandet jevnt.

7. Spred mel pa bordet, og rul derefter smakagedejen ud til en tykkelse pa1cm.

. Brug dine kageforme til at skzere den gnskede form ud.

9. Bag dejen i 15 minutter.

0o
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Kodboller

Varktgj:

Ingrediens:  Hakket oksekegd 900g g 2
Brgdkrummer 1,5 kopper Parmesan-ost 3/4 kopper
Salt 1/2 tsk Peberfrugt 2 tsk
Log 1(hakket) Persille 1 bundt

1. Put alle ovenstaende ingredienser i rgreskalen.

2. Szt 3D-piskeriset i maskinen.

3. Serg for, at skraberaret silicium er pa tilbehgret.

4. Start pa hastighed 1, og skru derefter op pa hastighed 3 eller 4. Samlet blandetid: 2
minutter.

Fglgende mangder er vejledende. Dejens taethed afhanger af ingredienserne og
opskrifterne, der bruges, sa de skal muligvis justeres efter behov.
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SPECIFIKATIONER

Model: POKM267

Nominel spaending: 220-240V~, 50-60Hz
Nominel effekt: 1000W

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder, at det udtjente
elektriske eller elektroniske udstyr ikke ma bortskaffes sammen med

husholdningsaffald. | EU-lande findes der separate genbrugsordninger.

Kontakt de lokale myndigheder eller forhandleren for yderligere
N plysninger.
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Importeret og markedsferes udelukkende af:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER
Vid anvandning av elektriska apparater bor grundlaggande
sakerhetsforeskrifter alltid féljas, bland annat féljande:

1. Las alla instruktioner noggrant.

2. For att skydda dig mot risken for elektriska stotar far du
inte ldgga matberedaren, natkabeln eller kontakten i
vatten eller andra vatskor.

3. Maskinen far inte anvandas av barn. Hall maskinen och
ndtsladden utom rdckhall fér barn.

4. Latinte barn leka med apparaten.

Apparaten far anvdndas av personer med nedsatt fysisk,

sensarisk eller mental férmaga eller av personer som

saknar erfarenhet och kunskap om det sker under uppsyn
eller om de far anvisningar om hur man anvander

ul

apparaten pa ett sdkert sdtt och dr medvetna om riskerna.

Rengoring och underhall bor inte utforas av barn utan
tillsyn.

6. Stdng av maskinen och koppla dra ut natanslutningen
innan du byter tillbehor eller ndrmar dig delar som ar i
rorelse under anvandning.

7. Koppla alltid bort maskinen fran elndtet om den lamnas
utan tillsyn och innan du monterar, tar isar eller rengor.
Anvand inte andra tillbehtr an de som medfdljer

8. apparaten.

Stdng av apparaten och dra ut kontakten fran eluttaget

9. ndrden inte anvands, innan du sdtter pa eller tar av delar
och innan du rengtr den. For att koppla bort, stdng av, ta
tag i kontakten och dra ut den ur vdgguttaget. Dra aldrig |
sjalva kabeln.
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10. Undvik kontakt med rdrliga delar. Hall hdander, har och
klader samt spatlar och andra redskap borta fran visp eller
degkrokar under drift for att undvika skador och/eller
skador pa matberedaren.

11. Ta bort visparna fran matberedaren innan du rengtr dem.

12. Hall hander och andra redskap borta fran behallaren ndr du
blandar mat for att minska risken for allvarliga
personskador eller skador pa apparaten. En skrapa far
anvandas, men endast nar enheten inte dr igang.

13. Om elkabeln dar skadad maste den bytas av tillverkaren,
dennes serviceombud eller liknande kvalificerad person for
att forhindra faror.

14. Anvdndning av tillbeh6r som inte rekommenderas eller
saljs av tillverkaren kan orsaka brand, elektriska stotar
eller personskador.

15. Anvand inte utomhus.

16. Lat inte ndtkabeln hanga dver kanten pa ett bord eller en
bank och rér inte varma ytor, inklusive spisen.

17. Att blanda brannbara dmnen som inte dr livsmedel kan
vara farligt.

18. Anvand inte den hdr apparaten fér annat an den ar avsedd
for.

19. Anvdnd inte apparaten i ndrheten av explosiva och/eller
brandfarliga angor.

20.0m du vill koppla bort apparaten, vrid reglaget till av och
dra sedan ut kontakten ur vdgguttaget.

21. FORSIKTIGHET! For att undvika fara pa grund av oavsiktlig
aterstdllning av varmeavstdngning, far denna produkt inte
tillforas strom genom en extern kopplingsanordning,
sasom en timer eller anslutas till en krets som regelbundet
slas pa och av.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
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FORSIKTIGHET! For att sikerstilla att det inte finns nigon
isk for elektriska stotar:

 Anslut till ett 2-stiftsuttag.

* Ta inte bort jorduttaget.

« Anvand inte en adapter.

« Anvand inte en foérlangningssladd.

« Om du inte foljer dessa anvisningar kan det leda till dodsfall,
brand eller elektriska stotar.

VIKTIGT

1. K&r aldrig matberedaren langre an 10 minuter - den kommer
att overhettas.

2. Om Overhettning uppstar aktiverar matberedaren
automatiskt overhettningsskyddet och stanger av sig sjdlv.
Stdng av matberedaren och dra ut kontakten fran
vdgguttaget. Slapp matberedarens huvud och luta det
bakat tills det ar last i bakatvant lage. Lat matberedaren
vila i 30 minuter.

3. Anvdnd inte vispen for tunga blandningar - du kan skada
den.

4. Efter reng6ringen monteras skalen pa nytt. Pa sa satt halls
mekanismen under tdckt.

54

PRODUKTOVERSIKT

Knapp for
frigbring av
huvudet

Tillbehorskapa

Hastighetskontroll
Skal

Degkrak 3D-visp
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FUNKTIONER
Innan forsta anvandningen

* Ta bort allt férpackningsmaterial fran produkten

» Rengtr matberedarens bas med en fuktig

trasa och torka den ordentligt. Rengor den

platta vispen, degkroken, ballongvispen och 4,6 I-skalen med varmt vatten och

diskmedel och torka noggrant.

Anvdnda matberedaren

Vilja tillbehor for anvandning

Tillbehor

Anvand for / uppgift

Rekommenderad
hastighet

Fasta skalen

1. Vrid hastighetsreglaget till AV.

2. Koppla ur matberedaren eller koppla bort
strommen.

3. Luta motorhuvudet bakat.

4. Placera skalen pa fastplattan.

5. Vrid skalen medurs for att lasa fast den i basen.

Ta bort skalen

1. Vrid hastighetsreglaget till AV.

2. Koppla ur matberedaren eller koppla bort
strommen.

3. Luta motorhuvudet bakat.

4. Vrid skalen moturs for att lossa den fran basen.

Visp - omrdrning:
Starta all blandning pa hastighet 1 for omrérning

Kombinera den torra ingrediensen innan du
tillsatter den flytande ingrediensen

“Cfor blandningar:

Tartor

Kakor med gradd- eller smorglasyr
Pajdeg Kex

Potatismos

1

Fasta en visp, degkrok eller ballongvisp

Ta bort visp, degkrok eller ballongvisp

Ballongvisp - vispa:

“Cfor blandningar som behdver luft:
Agg

Aggvita Kraftig gradde Kokt glasyr
Sockerkaka Majonnds
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—

. Vrid hastighetsreglaget till AV.

. Koppla ur matberedaren eller koppla bort

strommen.

. Luta motorhuvudet bakat.

Sdtt i vispen i vispaxeln och pressa uppat sa langt

som mojligt.

5. Vrid vispen maturs och haka fast vispen dver
stiftet pa axeln.

6. Anslut till ett vagguttag med tva stift.

N

__bu.)

1. Vrid hastighetsreglaget till AV.

2. Koppla ur matberedaren eller koppla bort
strommen.

3. Luta motorhuvudet bakat.

4. Pressa upp vispen sa langt som méjligt och vrid
medurs.

5. Dra ut vispen fran vispaxeln.

Degkrok - langsam blandning:
Blanda den torra ingrediensen med den flytande
ingrediensen. Mosa potatis

“Cfor blandning och knadning av jastdeg:
Broddeg Jdstdeg Pastadeg

2-3

Anvinda hastighetsreglaget

Hastighetsreglaget ska alltid stallas in pa lagsta hastigheten vid start och sedan gradvis flyttas till 6nskad
hogre hastighet for att undvika att ingredienser stanks ut ur skalen.

Lasa och lasa upp motorhuvudet

1. Se till att motorhuvudet &r helt nedfallt.

2.Innan du blandar, testa laset genom att forsoka lyfta upp huvudet.
3. Tryck ned huvudets frigdringsknapp for att lasa upp motorhuvudet och luta sedan motorhuvudet

forsiktigt bakat.

3D-visp - vispa:
Blanda halvtungt smor

"Chogeffektiva blandningar:
Tartor

Kakor med gradd- eller smorglasyr
Bakverk

Blandning av kéttfdrs

1-3

Fasta stankskyddet

Ta bort stinkskyddet

1. Vrid hastighetsreglaget till AV.

2. Koppla ur matberedaren eller koppla bort strommert

3. Las upp och lyft upp motorhuvudet.

4. Satt fast plattvisp, degkrok eller ballongvisp och
skalen.

5. Placera stankskyddet 6ver skalens 6ppning med
den 6ppna delen av stankskyddet bort fran dig.

1. Vrid hastighetsreglaget till AV.
. 2. Koppla ur matberedaren eller koppla bort
strommen.
3. Ta ut stankskyddet.
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FORSIKTIGHET!
Ndr du knadar jastdeg ska du alltid valja hastighet 3 eller Idgre. Om du anvdnder en annan
hastighet dn hastighet 3 kan mixern skadas.
Skrapa inte i skalen medan matberedaren dr igang.
Skalen och vispen ar utformade for att bearbeta ordentligt utan frekvent skrapning. Det
racker oftast att skrapa skalen en eller tva ganger under bearbetningen.
Stdng av matberedaren innan du skrapar.

Matberedaren kan bli varm under anvdndning. Vid tung belastning och ldngre
bearbetningstid kan det hdnda att det kanns obehagligt att rora tverdelen av matberedaren.

1.

Detta dr normalt.
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VARMESKYDD

Motorn i din matberedare &r utrustad med en automatisk termisk skyddsfunktion som
stanger av motaorn om den blir for varm. Om detta skulle intraffa, vrid
hastighetsvaljaren till Off (Av), dra ur kontakten och lat enheten svalna. Det dr normalt
att blandarhuvudet blir varmt efter langvarig anvandning.

ANVANDA TILLBEHOR

MONTERA TILLBEHOR PA DET FRAMRE KRAFTNAVET

1. Se till att matberedaren dr avstangd och att enheten ar urkopplad.

2. Skjut upp tillbehtrskapan och tryck sedan nedat och hall kvar frigéringsfliken for
tillbehor medan du for in tillbehoret i navet sa langt som mgjligt.

3. Slapp frigéringsfliken och rotera fastet lite at vanster och hoger tills du hor att
lasstiftet klickar pa plats.

4.For att sakerstalla att tillbehdret ar last pa plats kan du férsoka dra ut det utan att
trycka pa frigoringsfliken for tillbehdr.

TA BORT TILLBEHOR FRAN DET FRAMRE KRAFTNAVET

1. Stang av matberedaren och koppla ur den fran vdagguttaget.

2. Tryck ner tillbehorslaset och hall kvar det medan du drar ut tillbehorets faste ur
navet.

SKOTSEL OCH RENGORING

Innan du reng6r din matberedare ska du se till att strommen dr avstangd i vagguttaget
och sedan dra ut kontakten. Torka av matberedarens utsida, inklusive huvudet och
basen, med en fuktad trasa och polera med en mjuk och torr trasa.

Torka bort eventuella 6verflodiga matpartiklar fran natkabeln.

Vi rekommenderar att du rengtr skalen, vispen och degkroken i varmt vatten och
diskmedel och torkar dem torra - anvdnd en borste om det behdvs for att ta bort
eventuella klibbiga matpartiklar. Alla plastkomponenter férsamras vid langvarig
anvandning i diskmaskin. Det finns dock delar av din matberedare som tal att koras i
diskmaskin. Dessa inkluderar skalen i rostfritt stal, vispar och degkroken.

Obs: Placera endast pa diskmaskinens dversta hyllplan.

Fdrvaring

Placera din matberedare pa en praktisk plats pa kéksbanken, sa att den dr redo att
anvdndas ndr du behover den.

Placera vispar och degkroken i mixerskalen eftersom forvaring av dessa tillbehor i en
lada tillsammans med annan koksutrustning kan orsaka skador.

Obs: Linda aldrig natkabeln runt matberedaren efter anvandning eftersom varmen fran
motorn kan skada den. For 6kad bekvdamlighet kan den oanvanda langden pa ndtkabeln
enkelt skjutas in i matberedarens bas for forvaring.
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FELSOKNINGSGUIDE

Problem

Mdjlig orsak

Vad ska jag gora

Motorn startar inte.

Motorn dr dverhettad.

Blandarhuvudet ar inte
last ordentligt.

Koppla ur kontakten och lat
motorn svalna (blandarhuvudet
ska kannas svalt vid beréring).
Flytta blandningen i skalen till
sidan av tillbehdret sa att det
kan ga hela vagen ner i skalen.

Motorn ar dverhettad.

Anvdndning av hog
hastighet under lang tid.
Blandningen ar for tung.
Blandningsmdngden dr
for stor.

Koppla ur kontakten och lat
motorn svalna (blandarhuvudet
ska kannas svalt vid beréring).
Prova att blanda i omgangar.

Blandarhuvudet lases
inte fast ordentligt.

En tjock blandning
hindrar redskapet fran
att ga hela vdagen ner i
skalen.

Flytta blandningen i skalen till
sidan av tillbehoret sa att det
kan ga hela vdgen ner i skalen.

Tillbehoret slar i skalen.

Tillbehoret har inte satts
i pa rdtt satt.

Skalen dr inte ordentligt
last i basen.

Ta bort tillbehoret och forsok
sdttain detigen. Se
instruktionerna i det har haftet
om det behdvs.

Las skalen pa plats. Se
instruktionerna i det har haftet
om det behdvs.

Matberedaren ror sig pa
bdnkskivan.

Den valda hastigheten dr
fér hog for blandningen.
Blandningen fastnar i
tillbehoret.

Mijal eller spill pa
bdnkskivan.

Sdnk hastigheten eller blanda i
omgangar. Skrapa av redskapet
och fortsdtt att blanda.

Rengor och torka bankskivan
och basen.
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REKOMMENDERADE RECEPT

Vitt brod

Tillbehor: g_

Ingredienser: Mjcl 500¢g Mjukt smor 40¢g
Torrjast 8g Vatten 340¢g
Vitt socker  60¢g

1. Lagg alla ingredienser (utom smar) i skalen.

2. 513 pa maskinen med hastighet 1, blanda i 30 sekunder.

3. Andra till hastighet 2-3 i ytterligare 2 minuter

4. Stang av maskinen, tillsatt det mjuka smoret i blandningen och blanda ihop det med

degen med en spatel.

5. Sla pa maskinen igen pa hastighet 1och ga till hastighet 3-4 i ytterligare hogst 7
minuter.

6. Tack degen med en vat handduk. Lat den sedan sta i en timme eller tills den har
fordubblats i storlek

7. Lagg degen pa en latt mjolad yta. Knada degen latt for hand for att frigora luft.

8. Forma degen till en limpa eller till den form du 6nskar. Lat jdsa igen tills den har
férdubblats i storlek.

9. Gradda i 230 °C i 20-25 minuter fér en limpa.

Smorlkalkor

Tillbehor:

Ingredienser: Kakmijol 400¢g Osaltat smor (mjukt) 200g
Florsocker — 100g(efter smak) Salt 1tsk
Aggula 2 Vaniljextrakt Nagra droppar

1. Férvdrm ugnen till 180°C.

2. Sattidin 3D-visp i maskinen.

3. Se till att silikonskrapan sitter pa fastet.

4. Lagg smoret och florsockret i skalen, bérja med hastighet 1och hoj sedan till

hastighet 3-4 i ca 2,5 minuter eller tills det ar mycket fluffigt.

5. Tillsatt aggulan i smoret (du behdver inte stanna maskinen), blanda i ytterligare 1-2
minuter med hastighet 1-3, tills smeten blir ljusgul i fargen och konsistensen blir
tjock. Du behéver inte stoppa maskinen under hela processen.

6. Hdll i allt mjol i smeten. Borja med hastighet 1i 30 sekunder, dndra till hastighet 2-3 i

ytterligare 2 minuter eller tills kakdegen dr jamnt blandad.
Mjola bordet och kavla ut kakdegen till T cm tjocklek.
. Anvand ditt kakmatt for att stansa ut den form du vill ha.
. Gradda i 15 minuter.

0 oo N
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Kottbullar

Tillbehor:

Ingredienser: Malet notkott 900g Agg 2
Strobrod 1,5 koppar Parmesanost 3/4 koppar
Salt 1/2 tsk Chilipeppar 2 tsk
Lok 1(hackad) Persilja 1knippe

1. Lagg alla ovanstaende ingredienser i skalen.

2. Sattidin 3D-visp i maskinen.

3. Se till att silikonskrapan sitter pa fastet.

4. Borja med hastighet 1, dndra till hastighet 3 eller 4, total blandningstid: 2 minuter.

Foljande kvantiteter dr vagledande, men degen kan ha olika viskositet beroende pa
vilka ingredienser och recept som anvands, sa de kan behdva justeras efter behov.
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SPECIFIKATION

Modell: POKM267

Markspdnning: 220-240V~, 50-60Hz
Mdrkeffekt: 1000W

Denna symbol pa produkten eller i instruktionerna betyder att dina
elektriska och elektroniska apparater ska kdllsorteras ndr de dr forbrukade
och att de inte fa sldngas i hushallssoporna. Det finns sdrskilda
insamlingssystem for atervinning inom EU. For ytterligare information,
B (ontakta din kommun eller din aterférsaljare dar du képte produkten.
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Importerat och exklusivt marknadsford av:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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