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Thank you for purchasing your new POINT Kitchen Machine.

These operating instructions will help you use it properly and safely.
We recommend that you spend some time reading this instruction
manual in order that you fully understand all the operational features it
offers. Read all the safety instructions carefully before use and keep
this instruction manual for future reference.
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Takk for at du kjgpte ditt nye POINT Kjgkkenmaskin.

Denne bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg og
riktig mate. Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele
bruksanvisningen for a bli fortrolig med alle funksjonene som tilbys.
Les alle sikkerhetsanvisningene ngye fgr bruk, og oppbevar
bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Kiitos, kun valitsit uuden POINT Monitoimikeittiokone.

Ndma kdyttdohjeet opastavat sinua kayttamdan laitetta oikein ja
turvallisesti. On suositeltavaa kayttad aikaa tdmadn kdyttéoppaan
lukemiseen, jotta ymmadrrdt taysin, mitd toiminnallisia ominaisuuksia
tuote tarjoaa. Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kdyttda ja sdilyta kdyttéopas myohempda kdyttda varten.

Tak for kgbet af dit nye Kgkkenmaskine fra POINT.

Disse brugervejledninger hjzlper dig med at bruge dette apparat rigtigt og
sikkert. Vi anbefaler, at du leser denne brugervejledning, sa du far en fuld
forstaelse af hvordan alle funktionerne virker. Laes sikkerhedsforskrifterne
grundigt inden brug, og gem denne brugervejledning til senere brug.

Tack for att du har kdpt ditt nya Kéksmaskin med flera fran POINT.
Denna bruksanvisning hjdlper dig att anvanda den pa ett sakert och
korrekt satt. Vi rekommenderar att du tar dig tid att ldsa igenom denna
bruksanvisning for att till fullo férsta alla driftfunktioner som den
erbjuder. Lds noga igenom alla sdkerhetsinstruktioner fére anvdndning
och spara bruksanvisningen for framtida bruk.
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IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1. Read all instructions carefully.

2. To protect against risk of electric shock, do not put the
mixer, mains power cable, or plug in water or other liquids.

3. This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its mains power cable out of reach of
children.

4. Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved.

5. Children shall not play with the appliance.

6. Always disconnect the appliance from the mains power
supply ifitis left unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

7. Switch off the appliance and disconnect it from the mains
power supply before changing accessories or approaching
parts that move in use.

8. To disconnect, turn off, grasp the plug, and pull it from the
wall. Never yank on the mains power cable.

9. Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair,
clothing, as well as spatulas and other utensils, away from
beater, whisk or dough hooks during operation to prevent
injury and / or damage to the mixer.

10.Remove beaters from mixer before washing.

11. Keep hands and other utensils out of container while
blending food to reduce the risk of severe injury to persons
or damage to the unit. A scraper may be used but must be
used only when the unit is not running.
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12. Do not operate any appliance with a damaged mains
power cable or plug or after the appliance malfunctions or
is dropped or damaged in any manner. Return the
appliance to an authorized service facility for examination,
repair, or electrical or mechanical adjustment.

13. The use of attachments not recommended or sold by the
appliance manufacturer may cause fire, electric shock, or
injury to persons.

14. Do not use outdoors.

15. Do not the mains power cable cord hang over edge of table
or counter or touch not surfaces, including the stove.

16. The appliances incorporating a non-self-resetting thermal
cut-out that is reset by disconnection of the mains power
supply.

17. Mixing flammable non-food substances can be harmful.

18. Do not use this appliance for other than intended use.

19. Do not operate in the presence of explosive and / or
flammable fumes.

20.CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must not
be supplied through an external switching device, such as
a timer, or connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility.

21. THIS APPLIANCE IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY.

22.\Warning: potential injury may cause from misuse of
appliance.

23.Never run the mixer for longer than 10 minutes - it will
overheat.

24 . For speed settings instruction, refer to “Choosing a speed”
part.




25.Do not use accessaories other than those supplied with the
appliance.

26.1f the mains power cable is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similar qualified
persons in order to avoid a hazard.

27. To disconnect, turn the control to off, then remove the
plug from the wall electrical outlet.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

PRODUCT OVERVIEW

A. Head release lever

B. Speed contral

C. Bowl

D. Mixer head

E. Attachment release lever
F. Attachment cover

G. Bowl Cover

Meat Grinder Accessory
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o
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Pusher
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The mixer tools, some of their functions and recommended speed: OPERATIONS

Attachment Task/ Functions Setting Before using for the first time

1. Remove all packaging materials.

2. Wash the parts. See “Cleaning and maintenance”.

3. Before plugging in, make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your appliance.

Dough kneading: 2-3
* For all yeast mixtures.
To use the mixer

1. Lift the release lever to 'unlock' position and raise the mixer head.
2. Put the ingredients into the bowl, then fit the bowl onto the base.

Dough Hook 3. Choose a tool, insert the tool into the mixing head and twist clockwise to tighten.
For stirring flour or fruit into cake mixes, 4. Lift the release lever again and lower the mixer head until the release lever returns to
making short crust pastry. the “lock” position.

5. Plug the mixer into 220-240 volt 50-60 Hz AC only outlet, then select a speed.
* Pastry 6. To switch off, turn the switch back to 'off".
« Fold, stir or cream butter and sugar 24 7. Always switch off the mixer before tilting up the head.
+ Cake mixes, cookie dough or mash potatoes 4-8 To remove a tools

1. Switch off and unplug the machine.

2. Remove the bowl cover.

Whipping: 3. Release the mixer head.

* egg whites; 4. Push and twist anti-clockwise to release the tool.
e cream; 5. Remove the tool before removing the bowl.

* instant puddings; 3-10

« all-in-one cake mixes; Choosing a speed

* Creaming margarine and sugar « If you have got something in the bowl that might splash (e.g. cream or flour), start on

Whisk (“5? a block margarine at room temperature); the lowest speed, then increase when necessary.
* mixing eggs into sponge and fruitcakes. « If you hear the machine laboring, increase the speed.
Important Meat Grinder Accessory
» Never run the mixer for longer than 10 minutes - it will overheat.
+ Do not use the whisk for heavy mixtures - you could damage it. Assemble the meat grinder

« After cleaning, re-fit the bowl. This keeps the mechanism underneath covered. 1 Insert the shaft. 5 Fit the blade to the front of the shaft
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3. For assembly, screw the ring nut tight by spanner.
For disassembly, unscrew the ring nut by spanner.

=

off the shaft.

Attach to Stand Mixer

* Always switch the motor off (0) and unplug the appliance when inserting and
removing the Meat grinder.

4. Open the lid according to below image. 5. Pull down the release lever for inserting
and removing the meat grinder.

6. Push the connector part into the

outlet for meat grinder on the stand
mixer. Rotate it to fit into the drive. pusher into the feed tube. Place the
When the drive is correctly located, bowl under the grinder, to collect the
rotate the body till the feed tube is ground meat.

vertical. %
J

7. Put the tray into the feed tube, fit
the cap to the pusher, and drop the

Grinding

1. Cut meat into strips 25mm square and set them on the tray.

2. Plug the appliance into the wall electrical socket.

3. Run the motor at speed 3-4.

4. Use the pusher to push the food into the feed tube.

5. Leave the pusher in the feed tube during grinding, to prevent anything falling into it.

6. When you've finished, run pieces of bread through the grinder to clear the grinding
disc.

7. Switch the motor off (0) and unplug the appliance.

Select the suitable Grinding Disc

1. Use the fine grinding disc to grind meat or meatballs.

2. If you need an extra-fine grind, for sausages or pate, put the meat through the
grinder again.

3. Use the coarse grinding disc to grind burger meat.

4. Put the meat through the grinder again for an extra-fine grind.

RECOMMENDED RECIPE
White bread

Tool: g-

Ingredient: Flour 500¢g Softened Butter 40¢g
Dry yeast 8g Water 340g
White Sugar 60¢g

Put all ingredients (except the butter) into the bowl.
. Switch on machine with speed 1, mix for 30 seconds.
. Change to speed 2-3 for another 2 minutes.
. Switch off the machine, add the softened butter into the mixture, slightly mix with
the dough with a spatula.
5. Switch on the machine again from speed 1and move to speed 3-4 for another 7
minutes maximum.
6. Put the dough into oiled covered wet towel. Then leave it for an hour or until it has
doubled in size.
7. Put the dough onto a lightly floured surface. Slightly knead the dough by hand to
release air.
8. Shape the dough into a loaf or your desired form. Second raise until doubled in size.
9. Bake at 230°C/450°F for 20 -25 minutes for a loaf

A wnN

The following quantities are provided as a guide, the dough can be of varying viscosity
due to the ingredients and recipes used so may need to be adjusted as required.
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CLEANING AND MAINTENANCE

* Always switch off and unplug before cleaning.

 Never let the power unit, flex or plug get wet.

 Use the appliance is intended for household use only.

« If the mains power cable is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
authorized repair.

 Power unit / mixer

» Wipe with a damp cloth, then leave to air-dry.

 Never use abrasives or immerse in water.

« All other parts

» Wash by hand, then dry thoroughly.

SPECIFICATION

Model :POKM241

Rated voltage : 220-240V~, 50-60Hz
Rated power : 1500W

This symbol on the product or in the instructions means that your

electrical and electronic equipment should be disposed at the end of its

life separ from your household waste. There are separate collection

systems for recycling in the EU. For more information, please contact the

B (ocal authority or your retailer where you purchased the product.
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Imported and Exclusively marketed by:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 7033 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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VIKTIGE SIKKERHETSFORANSTALTNINGER
Ved bruk av elektriske apparater ma alltid grunnleggende
forholdsregler for sikkerhet fglges, blant annet fglgende:

1. Les alle instruksjonene ngye.

2. For a beskytte mot elektrisk stgt ma du ikke sette
kjgkkenmaskinen, strgmkabelen eller stgpselet i vann eller
annen vaske,

3. Apparatet skal ikke brukes av barn. Hold apparatet og
strgmkabelen utilgjengelige for barn.

4. Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kunnskap hvis de er under tilsyn eller har mottatt
anvisning om bruk av apparatet pa en sikker mate og
forstar farene dette innebzerer.

5. Barn ma ikke leke med apparatet.

6. Koble alltid apparatet fra stikkontakten hvis den blir
staende uten tilsyn, samt fgr du monterer, demonterer
eller rengjar.

7. Sla av apparatet og koble det fra stikkontakten fgr du
skifter tilbehar eller nermer deg deler som beveger seg
under bruk.

8. For a koble fra ma du farst sla av, sa tar du tak i stgpselet
og trekker det ut av stikkontakten. Trekk aldri i
strgmledningen.

9. 9. Unnga a bergre bevegelige deler. Hold hender, har, klzer
samt slikkepott og annet tilbehgr borte fra flatvispen,
ballongvispen eller eltekrokene under bruk for a forhindre
personskade og/eller skade pa kjgkkenmaskinen.

10.Ta flatvispene fra kjgkkenmaskinen far vask.

11. Hold hender og andre redskaper ute av beholderen mens
du mikser matvarer for a redusere risikoen for alvorlig
personskade eller skade pa enheten. Du kan bruke en

skrape, men bare nar enheten ikke er i gang.
14

12.

13.

14.
15.

16.

17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

Ikke bruk et apparat med en skadet strgmkabel eller
stgpsel eller hvis apparatet har en feil, blir mistet i bakken
eller skadet pa noen mate. Send apparatet til et autorisert
serviceverksted for undersgkelse, reparasjon eller
justering.

Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av
produsenten til apparatet, kan fgre til brann, elektrisk stgt
eller personskade.

Ikke bruk den utendgars.

Ikke la stremkabelen henge over kanten av et bord eller en
benk eller komme naer varme overflater, inkludert
komfyren.

Apparatene har en termisk utkobling som ikke
tilbakestiller seg selv og som farst tilbakestilles nar
strgmforsyningen kobles fra.

Det kan vaere skadelig a blande brennbare ikke-matvarer.
Ikke bruk apparatet til annet enn beregnet formal.

Ikke bruk ved eksplosiv og/eller brennbar rayk.
FORSIKTIG: Da farlige situasjoner kan oppsta pa grunn av
utilsiktet tilbakestilling av den termiske
sikkerhetsutkoblingen, skal apparatet ikke fa strgm
gjennom en ekstern bryterenhet, for eksempel et tidsur,
og det ma ikke kables til en krets som regelmessig slar av
0g pa av strgmmen.

DETTE APPARATET ER KUN BEREGNET FOR
HUSHOLDNINGSBRUK.

Advarsel: Feil bruk av apparatet kan fare til skade.

Kjgr aldri kjgkkenmaskinen i mer enn 10 minutter - den vil
overopphetes.

Du finner instruksjoner om hastighetsinnstillinger i delen
«Velge hastighet».

15



25. Ikke bruk annet tilbehgr enn det fulgte med apparatet. Kjottkverntilbehor
26.Hvis strgmkabelen er skadet, ma den skiftes av
produsenten, av produsentens servicerepresentant eller av

en tilsvarende kvalifisert person for a unnga fare. Is |
27. Nar du skal koble fra, skrur du kontrollen til avslatt, sa tar 2 Kjottkvernuttak
du st@pselet ut fra stikkontakten. Kobling

@ Lokk

Stappe?

4 ,
Kverneskive Skjeereblad
Brett

Mating

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

PRODUKTOVERSIKT

A. Hodeutlgserspake

B. Hastighetskontroll

C. Bolle

D. Hodet til kjigkkenmaskinen
E. Tilbeharutlgserspake

F. Tilbeharsdeksel

C. Lokk til bolle

Blad Aksel

kverneskive

Fastngkkel

(XY

0000 .
%0%)) Grov kverneskive
98s}

Bolle



Verktayene til kjgkkenmaskinen, noen av deres funksjoner og DRIFT

anbefalt hastighet: For apparatet brukes forste gang.
; : . 1. Fjern all emballasje.
Tilbeh Oppgave/Funksjone Innstillin
: or pplg ve/Funksjoner ne 2. Vask delene. Se «Rengjgring og vedlikehold».
Elte deig: 2-3 3. For du kobler til strgm, ma du pase at stramforsyningen svarer til det som vises pa

undersiden av apparatet.
* For alle gjeerblandinger.
Slik brukes kjgklkenmaskinen

1. Lgft utlgserspaken til «opplast» posisjon og |gft hodet til kjgkkenmaskinen.

2. Haingrediensene i bollen, og sett baollen pa basen.

3. Velg et verktpy, sett verktgyet inn i hodet til kjgkkenmaskinen, og drei det med

Eltekrok klokken for & sette det pa plass.
For & rere mel eller frukt inn i kakeblandinger, 4. Loft utlgserspaken igjen og senk hodet til kjgkkenmaskinen til utigserspaken gar
lage mardeig. tilbake til «last» posisjon.
5. Koble kjgkkenmaskinen til en 220-240 Volt 50-60 Hz stikkontakt, og velg en
* Bakverk hastighet.
2-4 6. Sla av ved a skru bryteren tilbake til «av».

* Brett, rar eller krem smar og sukker

7. Sla alltid av kjgkkenmaskinen fgr du vipper opp hodet.

* Kakeblandinger, kakedeig eller potetmos

Flatvisp 4-8 Fjerne verktoy
1. Sla av maskinen og kable den fra stikkontakten.
Piske: 2. Fjern bolledekselet.
- eggehviter; 3. Slipp hodet til kjskkenmaskinen.
* krem; . 4. Skyv og drei mot klokken for a frigjare verktoyet.
+ hurtigpuddinger; 8-10 5. Fjern verktayet far du fjerner bollen.
« alt-i-ett-kakeblandinger;
« kremmargarin og sukker (bruk romtemperert Velge hastighet

blokkmargarin);

* Hvis du har noe i bollen som kan sprute (f.eks. flgte eller mel), starter du ved laveste

Kremvisp « blande egg til sukkerbrad og fruktkaker. hastighet og aker sa ved behov.
* Hvis du hgrer at maskinen sliter, gker du hastigheten.
Viktig ) )
« Kjor aldri kjskkenmaskinen i mer enn 10 minutter - den vil overopphetes. Kjettkverntilbehor
« Ikke bruk ballongvispen til tunge blandinger - den kan bli skadet.
* Etter rengjgring setter du bollen pa plass igjen. Dette holder mekanismen under Sette sammen kjgttkvernen
tildekket.

1. Sett inn skaftet 2. Fest bladet foran pa skaftet.

YR L&D~



3. Monter ved a dreie ringmutteren fast med fastngkkelen.
Demonter ved a dreie av ringmutteren med fastngkkelen.

* Tips for enkel demontering: Bruk en skje til a lgsne skjzrebladet og kverneskiven av
skaftet.

Feste til kjskkenmaskinen

* Sla alltid av motoren (0) og koble fra apparatet nar du setter inn og tar ut
kjgttkvernen.

5. Trekk ned utlgserspaken for a sette inn
o0g ta ut kjgttkvernen.

4. Apne lokket etter bildet nedenfor

7. Sett brettet inn i matergret, fest
lokket pa stapperen, og slipp stapperen
inn i matergret. Sett bollen under
kvernen for a samle opp kjgttdeigen.

6. Skyv koblingsdelen inn i uttaket for
kjgttkvernen pa kjgkkenmaskinen. Drei
deninn i drivverket. Nar drivverket er
riktig plassert dreier du kroppen til
matergret er loddrett.

KVERNE

1. Skjeer kjottet i strimler pa 25 mm, og legg dem pa brettet.

2. Koble apparatet til stikkontakten.

3. Kjgr matoren med hastighet 3-4.

4. Bruk stapperen til 3 stappe maten inn i innmatingsraret.

5. La stapperen sta i matergret under kverning for a unnga at noe faller ned i den.
6. Nar du er ferdig, kjgrer du brgdbiter gjennom kvernen for a tgmme kverneskiven.
7.Sla av motoren (0) og koble apparatet fra stikkontakten.

Velg passende kverneskive

1. Bruk den fine kverneskiven til & kverne kjgtt eller kjattboller.

2. Hvis du vil kverne ekstra fint, til pglser eller paté, kjgrer du kjgttet gjennom kvernen
igjen.

3. Bruk den grove kverneskiven til 8 male hamburgerkjgtt.

4. Ha kjgttet gjennom kvernen igjen for a kverne ekstra fint.

ANBEFALT OPPSKRIFT

Loff

Verktoy: g_

Ingrediens:  mel 500¢g Myknet smar 40¢g
Tarrgjaer 8g ann 340¢g

Hvitt sukker 60g

1. Legg alle ingrediensene (unntatt smer) i bollen.

2. Sla pa maskinen med hastighet 1, og bland i 30 sekunder.

3. Bytt til hastighet 2-3 i ytterligere 2 minutter.

4. 513 av maskinen, tilsett myknet smar i blandingen, og bland med deigen litt med en
slikkepott.

5. Sla pa maskinen igjen med hastighet 1 0g ga til hastighet 3-4 i maksimalt 7 minutter
til.

6. Dekk til deigen med et vatt handkle. La den sa sta i en time eller til den har blitt
dobbelt sa stor

7. Legg deigen pa en lett melet overflate. Elt deigen litt for hand for a slippe ut luft.

8. Form deigen til et brgd eller gnsket form. La heve igjen til den har doblet seg.

9. Stek ved 23 °C / 450 °F i 20-25 minutter for et brgd.

Fglgende mengder er til veiledning. Viskositeten til deigen kan variere avhengig av
ingrediensene og oppskriftene som brukes, sa de ma kanskje justeres etter behov.
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RENG)GRING OG VEDLIKEHOLD

« Alltid sla av og koble fra stikkontakt fgr rengjgring.

» Du ma aldri la motorenheten, stramkabelen eller stgpselet bli vat.

« Dette apparatet er kun beregnet for husholdningsbruk.

* Hvis strgmkabelen blir skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner erstattes av en
autorisert reparatar.

» Motorenhet/kjgkkenmaskin

* Tgrk av med en fuktig klut, og la lufttarke.

« [kke bruk skuremidler, og ikke dypp i vann.

« Alle andre deler

« Vask for hand, og tark deretter grundig.

SPESIFIKASJONER

Modell: POKM241

Merkespenning: 220-240V~, 50-60Hz
Nominell effekt: 1500W

Dette symbolet pa produktet eller i anvisningene betyr at det elektriske og

elektroniske utstyret ma leveres atskilt fra husholdningsavfall nar det ikke

lenger skal brukes. Det finnes egne innsamlingssystemer for resirkulering i

EU. Du far naermere informasjon ved a kontakte lokale myndigheter eller
B forhandleren du kjgpte produktet hos.
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Importert og utelukkende markedsfgrt av:
Power International AS,
Postboks 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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TARKEITA TURVAOHJEITA
Sdhkolaitteita kdytettdessa tulee aina noudattaa
perusvarotoimenpiteita, mukaan lukien seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

2. Sahkoiskun vaaralta suojautuaksesi, ala upota vatkainta,
virtakaapelia tai pistoketta veteen tai muihin nesteisiin.

3. Lapset eivdt saa kdyttda tdtd laitetta. Pida laite ja sen
virtajohto lasten saavuttamattomissa.

4. Laitteita saavat kayttda sellaiset henkiltt, joiden fyysiset
tai henkiset kyvyt tai aistit ovat rajoittuneet, taijoilla ei ole
tarvittavaa kokemusta ja tietoa, jos heidan
turvallisuudestaan vastuussa oleva henkild valvoo tai
opastaa heitd laitteen turvalliseen kayttéon, ja jos he
ymmartdvadt siihen kuuluvat vaarat.

5. Lapset eivdt saa leikkid laitteella.

6. Irrota laite pistorasiasta aina, kun laitetta ei valvota, ja
aina ennen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.

7. Kytke laite pois padlta ja irrota se pistorasiasta ennen
lisdvarusteiden vaihtamista dlaka mene ldhelle vield
liikkuvia osia.

8. Irrota laite verkkovirrasta katkaisemalla virta, tarttumalla
pistokkeeseen ja vetamalld se irti pistorasiasta. Ald
koskaan kisko virtajohdosta.

9. Valta liilkkuvien osien koskettamista. Pida kddet, hiukset,
vaatteet sekd lastat ja muut vdlineet kaukana vatkaimista,
vispildista ja taikinakoukuista kdyton aikana. Nain valtat
vammat ja/tai sekoittimeen kohdistuvat vauriot.

10.Irrota vatkaimet sekoittimesta ennen pesemista.

11. Pida ruokaa sekoitettaessa kdtesi ja ruoanlaittovalineet
poissa kannusta vdhentddksesi vakavan vamman vaaraa
henkiltille tai valttdaksesi yksikon vahingoittumisen.

Kaavinta voi kayttad, mutta vain, kun laite ei ole kdynnissa.
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12. Ald kayta mitdan laitetta vaurioituneella johdolla tai
pistokkeella tai jos laite on vahingoittunut, pudonnut tai
millaan tavoin vaurioitunut. Toimita laite valtuutettuun
huoltokeskukseen tutkimusta, korjausta tai sahkoista tai
mekaanista sadtdd varten.

13. Sellaisten lisdvarusteiden kaytto, jotka eivat ole
valmistajan suosittelemia tai myymid, voivat aiheuttaa
tulipalon, sahkoéiskun tai henkildovamman.

14. Ei saa kayttda ulkona.

15. Ald anna virtajohdon riippua poydan tai tiskin reunan yli tai
olla kosketuksissa pintojen kanssa, liesi mukaan lukien.
16. Laitteet, joissa on muu kuin itsenollautuva lampokatkaisu,

joka nollataan irrottamalla virtajohto.

17. Syttyvien, muiden kuin elintarvikeaineksien sekoittaminen
voi olla haitallista.

18. Ald kayta tata laitetta mihinkdan muuhun kuin sen
tarkoitettuun kayttoon.

19. Ald kayts laitetta tiloissa, joissa on rdjahtavia ja/tai
syttyvid hoyryja.

20.VAARA: Jotta valtytdan ylikuumenemissuojan tahattoman
nollauksen aiheuttamilta vaaroilta, laitteeseen ei saa
syottad virtaa ulkoisen kytkinlaitteen, kuten ajastimen,
kautta eika laitetta saa kytkea piiriin, jonka apuohjelma
kytkee saanndllisesti pddlle ja pois pdalta.

21. TAMA LAITE ON TARKOITETTU AINOCASTAAN
KOTITALOUSKAYTTOON.

22.Varoitus: laitteen vadrinkaytto voi aiheuttaa potentiaalisia
vammoja.

23.Ald koskaan kayta sekoitinta yli 10 minuuttia pitempdaan -
se ylikuumenee.

24 .Katso nopeusasetusohjeet "Nopeuden valitseminen”-
kohdasta.
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25. Ala kayta muita kuin laitteen toimitukseen kuuluvia Lihan jauhamislisavaruste
lisdvarusteita.

26.)os virtajohto on vahingoittunut, sen saa vaaran
valttamiseksi vaihtaa uuteen vain valmistaja, valmistajan In
valtuuttama huoltoedustaja tai muu vastaavalla tavalla
pdteva henkild.

27. Irrottaaksesi laitteen verkkovirrasta, kytke ohjain ensin Off ,
(Pois) -asentoon ja irrota sitten pistoke pistorasiasta. &= swois

Lihamyllyn poistoaukko

Liitin

SAILYTA OHJEET TALLESSA

Tyonnin
TUOTTEEN YLEISKATSAUS
A. Paan Vapautusvipu Jauhinlev\/ Leikl(austeré
B. Nopeudensddto o
C. Kulho Tarjotin

D. Sekoittimen pad

E. Lisavarusteen vapautusvipu
F. Lisdvarusteen kansi

G. Kulhon kansi E

Rengasmutteri Siipi Akseli

Runko

/)]
Kiintoavain =

jauhinlevy

e
g(,%oo Karkea jauhinlevy
oY

Kulho
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Sekoitintydkalut, niiden erdita toimintoja ja suositeltava nopeus: TOIMINNAT

Lisdvaruste Tehtava/Toiminnot Asetus Ennen ensimmiistd kdyttokertaa
1. Poista kaikki pakkausmateriaali.
Taikinan vaivaus: 2-3 2. Pese osat. Katso "Puhdistus ja kunnossapito”.
3. Varmista ennen pistorasiaan liittamistd, ettd virransyottdjdannite on sama kuin
« Kaikille hiivasekoituksille. laitteen alapuolelle merkitty.
Sekoittimen kdytto
1. Nosta vapautusvipu 'avattu' asentoon ja nosta sekoittimen pda.
Taikinakoukku 2. Lis;é ainekset |(L.JI|hOOﬂ ja |<ii.nnité sittenl I<u|lh.o alugtaan. .
3. Valitse tyokalu, liitd se sekoituspddhdn ja kirista kiertamalld myotdpaivaan.
Jauhon tai hedelmien sekoittaminen 4. Nosta vapautusvipu uudelleen ja laske sekoituspdata niin, ettd vipu palaa "lukko”-
kakkusekoituksiksi, murotaikinaleivonnaiset. asentoon.
5. Liita sekoitin 220-240 voltin, 50-60 Hz:n seindpistorasiaan ja valitse sitten nopeus.
* Leivonnaiset 6. Kytkedksesi laitteen pois paalta, kierra valitsin takaisin off (pois) -asentoon.
« Taita, sekoita tai pehmenna voita ja sokeria 24 7. Kytke sekoitin aina pois pddltd ennen pddn kallistamista ylos.
* Kakkusekoitukset, pikkuleipataikina tai Tyokalujen poistaminen
perunamuusi 4-8 1. Sammuta laite ja irrota laitteen virtajohto pistorasiasta.
Vispaus: 2. Poista kulhon kansi.
« munanvalkuaiset:; 3. Vapauta sekoittimen pdad.
« kerma: 4. Paina ja kierra vastapdivadn vapauttaaksesi tydkalun.
« pikavanukkaat; 5. Poista tyokalu ennen kulhon poistamista.
« Kaikki yhdessa -kakkusekoitukset; 8-10
 Margariinin ja sokerin pehmentaminen Nopeuden valitseminen
(kayta pakettimargariinia huoneenlampoisend) « Jos kulhossa on roiskuvaa ainesta (esim. kerma tai jauho), kdynnista hitaimmalla
Vispild * Munien sekoittaminen sokeri tai nopeudella ja lisdd sitten nopeutta tarpeen mukaan.
hedelmakakkuihin. * Jos sekoitus kuulostaa raskaalta, lisda nopeutta.

Tarkeda

« Ald koskaan kayta sekoitinta yli 10 minuuttia pitempaan - se ylikuumenee.

« Ald kayta vispilaa raskaisiin sekoituksiin - se voi vahingoittua.

 Aseta kulho puhdistuksen jdlkeen takaisin paikalleen. Tdmad pitdd alla olevan Kokoa lihamylly
mekanismin peitettynd.

Lihan jauhamislisdvaruste

1. Liita akseli 2. Kiinnita terd akselin eteen.

YD LEYD-
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3. Kierrd asennusta varten rengasmutteri tiukkaan kiintoavaimella. Jauhaminen
Kierrd purkamista varten rengasmutteri auki kiintoavaimella. 1. Leikkaa liha 25 mm:n nelikulmaisiksi suikaleiksi ja aseta ne lautaselle
2. Liitd laite seindpistorasiaan.
3. Kaytd moottoria nopeudella 3-4.
4. Tyonnd ruoka tydntimelld alas sydttoputkeen.
5. Jatd tyénnin putkeen jauhamisen ajaksi estddaksesi minkdan joutumisen putkeen.
6. Kun olet valmis, aja leivan palasia myllyn Iapi jauhinlevyn puhdistamiseksi.
7. Kytke moottori pois (0) -asentoon ja irrota laite pistorasiasta.

* Vinkkeja helppoon purkamiseen: Kayta lusikkaa leikkaus- ja jauhamisterdn
irrottamiseen akselista.

Valitse sopiva jauhinlevy
1. Kdyta hienoa jauhinlevyad lihan tai lihapullien jauhamiseen.
2. Jos tarvitset erityisen hienoa jauhamista makkaroita tai pateeta varten, kdyta liha

Kiinnita telinevatkaimeen

* Kytke moottari aina pois (0) -asentoon ja irrota laite verkkovirrasta, kun irrotat ja uudelleen myllyn l3pi.
liitat lihamyllyn. 3. Kayta karkeaa jauhinlevya hampurilaislihan jauhamiseen.

4. Avaa kansi alla olevan kuvan 5. Veda vapautusvipu alas liittadksesi ja 4. Kaytd liha uudelleen myllyn Idpi saadaksesi erityisen hienon jauhannan.
mukaisesti. irrottaaksesi lihamyllyn.

SUOSITELTAVA RESEPTI
Vaalea leipa

Tyokalu: g_

Aines: Jauho 500¢g Pehmennetty voi 40¢g
Kuivahiiva 8g Vesi 340g

Valkoinen sokeri  60g

1. Lisaa kaikki ainekset (paitsi voi) kulhoon.

6. Paina liitinosa lihamyllyn 7. Aseta tarjotin sy6ttoputkeen, sovita 2. Kytke laite nopeudelle Tja sekoita 30 sekuntia.

poistoaukkoon telinevatkaimessa. tulppa tyontimeen ja laske tyonnin 3. Vaihda nopeudelle”?-%se.u.r.;.avaky 2 m|nuut|l<.5|. . . N
Kiinnita se kiertamalla voimansiirtoon. syGttoputkeen. Sijoita kulho myllyn alle 4. Kytke kone pois pdaltd, lisdd pehmennetty voi seokseen sekoittaen hieman taikinaa
Kun voimansiirto on sijoitettu oikein, kerddmaddn jauhettu liha. lastalla. L , ) N

kierra runkoa, kunnes syottoputki on 5. Kytke kone uudelleen pdalle nopeudella 1ja vaihda nopeuteen 3-4 enintddn 7
pystysuorassa. minuutiksi.

6. Aseta taikina 6ljyttyyn, mdrkddn pyyhkeeseen. Jdtd se sitten kohoamaan tunniksi,
tai kun se on kohonnut kaksinkertaiseksi.

7. Aseta taikina kevyesti jauhotetulle pinnalle. Vaiva taikinaa kevyesti ilman
vapauttamiseksi.

8. Muotoile taikina limpuksi tai haluamaasi muotoon. Anna kohta uudelleen kooltaan
kaksinkertaiseksi.

9. Paista 230 °C:n ldmpétilassa 20 -25 minuuttia murekkeeksi

Seuraavat mdardt on tarkoitettu ohjeellisiksi, taikinan sitko voi vaihdella kaytettyjen
ainesten ja reseptien mukaan ja niitd on ehkd muutettava tarpeen mukaan.
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PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

* Kytke laite aina pois padltd ennen puhdistusta.

« Ald koskaan anna moottoriyksikon, virtajohdon tai pistokkeen kastua.

» Tdmd laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

* Jos virtakaapeli on vahingoittunut, sen saa vaaran vdlttamiseksi vaihtaa vain
valtuutetut henkilot.

» Moottoriyksikko/sekaitin

* Pyyhi kostealla liinalla ja jdta haihtumaan kuivaksi.

« Ald koskaan kayta syovyttavia tai upota laitetta veteen.

* Kaikki muut osat

* Pese kdsin ja kuivaa huolellisesti

TEKNISET TIEDOT:

Malli: POKM241

Nimellisjannite: 220-240V~, 50-60Hz
Nimellisvirta: 1500W

Tdma tuotteeseen tai ohjeisiin merkitty symbali tarkoittaa, ettd

sdhkolaitteet ja elektroniikka on hdvitettdvd kdyttdikdnsd padttyessa

erillddn kotitalousjatteestd. EU:ssa on kierrdtystd varten erilliset
keruujdrjestelmadt. Jos haluat lisdtietoja, ota yhteys paikallisiin
B \iranomaisiin tai tuotteen myyneeseen liikkeeseen.
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Maahantuonti ja markkinointi yksinoikeudella:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P: 21004000

Expert Tanskassa:
https://www.expert.dk/kundeservice/
p.707017 07

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P:70 338080

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
pP. 707017 07

Expert Suomessa:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 020 7100 670

Power Suomessa:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde
visse grundlaeggende sikkerhedsregler, herunder fglgende:

1. Laes alle vejledningerne grundigt.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk stgd, ma
rgremaskinen, ledningen og stikket ikke komme i vand eller
andre vasker.

3. Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Hold apparatet og
netledningen utilgeengelige for bgrn.

4. Dette apparat ma bruges af personer med nedsatte
fysiske, fglelsesmaessige eller mentale evner, eller med
mangel pa erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller
er blevet instrueret i, hvordan dette apparat bruges sikkert
og forstar risikoen ved at bruge det.

5. Bgrn ma ikke lege med dette apparat.

6. Stikket til apparatet skal altid traekkes ud af stikkontakten,
hvis det ikke er under opsyn, og inden delene tages af og
settes pa og under renggring.

7. Sluk for apparatet og traek stikket ud af stikkontakten,
inden du skifter tilbehgr eller naermer dig bevaegelige dele.

8. For at afbryde apparatet, skal du farst slukke det, og tag
derefter fat i stikket og traek det ud af stikkontakten. Du
ma aldrig treekke i ledningen.

9. Undga, at rgre ved bevaegelige dele. For at nedsatte
risikoen for personskade og/eller skader pa apparatet, skal
du holde haender, har, tgj samt dejskrabere og andet
kgkkenudstyr vaek fra piskerisene eller dejkrogene under
brug.

10.Tag piskerisene ud af apparatet, inden de vaskes.

11. Hold fingre og andre redskaber vaek fra skalen, nar
fgdevarerne blandes, sa du derved mindsker risikoen for
personskader eller beskadigelse af apparatet. Du kan bruge

en skraber, men kun nar apparatet ikke karer.
34

12. Brug ikke et apparat med en beskadiget ledning eller stik,
eller hvis det pa nogen anden made er blevet beskadiget,
ikke fungerer eller har vaeret tabt. Indlever apparatet til et
autoriserede serviceveerksted, hvis de elektriske eller
mekaniske dele skal undersgges eller repareres.

13. Brugen af tilbehar, der ikke anbefales eller szlges af
producenten af apparatet, kan forarsage brand, elektrisk
stgd eller personskader.

14. Apparatet ma ikke bruges udendgars.

15. Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten eller bergre
varme overflader, herunder kogeplader.

16. Apparaterne indeholder en varmebetinget afbryder, der
ikke nulstiller sig selv, og som nulstilles ved at afbryde
strgmforsyningen.

17. Blanding af braendbare stoffer, der ikke er fgdevarer, kan
veere skadeligt.

18. Brug ikke apparatet til andet end dét, det er beregnet til.

19. Apparatet ma ikke bruges i nerheden af eksplosive
og/eller antendelige dampe.

20.FORSIGTIG: For at undga en fare som faglge af utilsigtet
nulstilling af varmeafbrydningspunktet, ma dette apparat
ikke strgmforsynes via en ekstern kontaktenhed, som
f.eks. en timer. Apparatet ma heller ikke forbindes til et
kredslgb, der regelmaessigt tendes og slukkes af
farsyningsveerket.

21. DETTE APPARAT ER KUN BEREGNET TIL
HUSHOLDNINGSBRUG.

22.Advarsel: Der kan opsta potentielle skader pa grund af
forkert brug af apparatet.

23.Rgremaskinen ma aldrig kgre i over 10 minutter ad
gangen, det den vil overophede.

24.1 afsnittet "Valg af hastighed" kan du finde vejledninger

om, hvordan hastigheden indstilles.
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25. Brug ikke andet tilbehgr, end det der folger med apparatet. Tilbehgr til kedhakker
26.Hvis ledningen beskadiges, skal den skiftes af
producenten, dennes servicerepraesentant eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand, sa enhver fare undgas. Is
27. Apparatet afbrydes ved, at slukke tend/sluk-knappen, og
traek derefter stikket ud af stikkontakten. Stik

Udtag til kgdhakker

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Nedstopper

Y4 J
Riveskive Skaereskive
Bakke

Indfaring
Kniv Aksel

Kabinet

PRODUKTOVERSIGT

A. Greb til Igsning af hovedet
B. Hastighedsknap

C. Skal

D. Rgrehoved

E. Greb til Igsning af tilbehar
F. D=ksel

GC. Lag til skal

riveskive

0o

%00, : ;

&eed)) Grov riveskive
oY

Skal
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Blandingsredskaberne, nogle af deres funktioner og anbefalede
hastigheder:

Tilbehgr Opgave/Funktioner Indstilling

Kltning af dej: 2-3

« Til alle geerblandinger.

Dejkrog

Til omrgring af mel eller frugt i kageblandinger
af mardej.

* Bagveerk
2-4
« Fold eller omrgr flgde smar og sukker

- Kageblandinger, kagedej eller kartoffelmos 4-8

Piskning:

 Aggehvider;

* Flgde;

* Frdiglavede buddinger;

* Alt-i-én kageblandinger;

* Flademargarine og sukker (brug margarine i
o stuetemperatur);

Piskeris « Blanding af g til sand- og frugtkager.

8-10

Vigtigt

* Rgremaskinen ma aldrig kare i over 10 minutter ad gangen, det den vil overophede.

* Piskeriset ma ikke bruges til, at rgre tunge fgdevarer, da dette kan beskadige det.

« Skalen skal sttes pa igen efter rgringen. Dette holder mekanismen nedenunder
daekket.
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BRUG

Inden du bruger apparatet forste gang

1. Fjern alle emballagematerialerne.

2. Vask delene. Se afsnittet "Renggring og vedligeholdelse”.

3. Sgrg for at stremforsyningen er den samme som den, der er anfgrt pa undersiden af
apparatet, fgr det tilsluttes.

Sadan bruges reremaskinen

1. Tryk grebet opad til oplast position, og Igft rgrehovedet.

2. Put ingredienserne i skalen, og szt skalen pa bunden.

3. Velg et vaerktgj, st vaerktgjet i blandehovedet og drej det med uret for, at spaende
det.

4. Tryk grebet opad igen, og sank rgrehovedet, indtil grebet gar til Iast positionen.

5. Slut rgremaskinen til en 220-240 volt 50-60 Hz vekselstrgmsudgang, og valg
derefter en hastighed.

6. For at slukke apparatet, skal du stille kontakten pa 'sluk’.

7. Sluk altid blandemaskinen fgr hovedet vippes op.

Sadan fjernes et varktgj

1. Sluk for apparatet og traek stikket ud af stikkontakten.
2. Tag skalens lag af.

3. Slip rgrehovedet.

4. Skub og drej det mod uret for, at friggre redskabet.

5. Fjern redskabet, fgr du fjerner skalen.

Valg af hastighed
« Hvis fgdevarerne i skalen kan sprejte (fx flade eller mel), skal du starte pa den laveste

hastighed, og skru derefter op for hastigheden efter behov.
« Hvis du hgrer at maskinen er overbelastet, skal du skrue op for hastigheden.

Tilbehor til kedhakker

Samling af kedhakkeren

1. Set akslenii 2. Szt klingen pa forsiden af akslen

oYp- LEWD-
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3. Under samlingen skal du spaende ringmatrikken med en skruenggle.
Under adskillelsen skal du lgsne ringmatrikken med en skruenggle.

Dette er nemmere.

Montering pa reremaskinen

* Sluk altid motoren (0), og traek stikket ud af stikkontakten, nar kedhakkeren saettes i
og tages af.

4. Abn laget som vist pa billedet 5. Treek grebet ned for, at szette
nedenfor kgdhakkeren i og tage den ud.

6. Tryk den forbindende del i udgangen
til kedhakkeren pa rgremaskinen. Drej
den, sa den passer ind i drevet. Nar
drevet sidder rigtigt, skal du dreje
kabinettet, indtil indfgringsraret er
lodret.

7. St bakken i indfgringsraret, st
haetten pa skubberen og slip skubberen
ned i indfgringsrgret. Saet skalen under
kedhakkeren til det hakkede kad.
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Rivning

1. Skeer kedet i strimler pa 25 mm og put dem pa bakken.

2. Slut apparatet til stikkontakten.

3. Kgr motaoren pa hastigheden 3-4.

4. Brug nedstopperen til, at stoppe fgdevarerne ned i indfaringsraret.

5. Lad skubberen blive i indfgringsrgret under rivningen, sa ingenting kan falde ned i
indfgringsraret.

6. Nar du er feerdig, skal du kgre brgdstykker gennem kvaernen for at renggre riveskiven.

7. Sluk for motoren (0) og apparatets stik ud.

Valg den passende riveskive

1. Brug den fine riveskive til, at hakke kgd til kedboller eller frikadeller.

2. Hvis kgdet skal hakkes meget fint, fx til pglser eller paté, skal du kare kgdet igennem
kedhakkeren igen.

3. Brug den grove riveskive til, at hakke kgd til burgere.

4. Kom kgdet gennem kegdhakkeren igen, hvis kadet skal hakkes meget fint.

ANBEFALET OPSKRIFT

Hvidt bred

Varktej: g_

Ingrediens:  Mel 500¢g Blgdgjort smar 40g
Torgeer 8g Vand 340¢g

Hvidt sukker 60g

Put alle ingredienserne i skalen (undtagen smarret).

. Teend for maskinen pa hastighed 1, og bland i 30 sekunder.

. Skift til hastighed 2-3 i 2 minutter mere.

. Sluk for maskinen, tilset det blgdgjorte smar i blandingen bland dejen en smule med
en paletkniv.

. Teend maskinen igen pa hastighed 1, og skru op pa hastighed 3-4 i op til 7 minutter.

.Leeg dejenien olieret skal og tildeek med et vadt handklzede. Lad den derefter sta i
en time eller indtil den har fordoblet i stgrrelse.

7. Leeg dejen pa en let meldrysset overflade. &It dejen let i handen for, at slippe luften
ud.

8. Form dejen til et brad eller din gnskede form. Lad dejen hzeve igen, indtil den er
fordoblet i starrelse.

9. Bag dejen i 230°C/450°F i 20-25 minutter, sa den bliver til et brgd.

A wnN
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Fglgende mangder er vejledende. Dejens teethed afhanger af ingredienserne og
opskrifterne, der bruges, sa de skal muligvis justeres efter behov.
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RENGOZRING OG VEDLIGEHOLDELSE

* Sluk altid for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten inden renggring.
 Strgmenheden, ledningen eller stikket ma aldrig blive vadt.
« Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

* Hvis ledningen beskadiges, skal den skiftes af producenten eller autoriserede fagfolk.

 Strgmenhed/rgremaskine

* Tgr produktet af med en fugtig klud og lad det lufttgrre.

* Brug aldrig oplgsningsmidler og nedsaenk aldrig produktet i vand.
« Alle andre dele

« Vask i handen, og tgr derefter grundigt efter.

SPECIFIKATIONER

Model: POKM241

Nominel spending: 220-240V~, 50-60Hz
Nominel effekt: 1500W

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder, at det udtjente
elektriske eller elektroniske udstyr ikke ma bortskaffes sammen med
husholdningsaffald. | EU-lande findes der separate genbrugsordninger.

Kontakt de lokale myndigheder eller forhandleren for yderligere
BN oplysninger.

42

Importeret og markedsferes udelukkende af:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER
Vid anvandning av elektriska apparater bor grundlaggande
sakerhetsforeskrifter alltid féljas, bland annat féljande:

1. Las alla instruktioner noggrant.

2. For att skydda dig mot risken for elektriska stétar far du
inte [agga matberedaren, natkabeln eller kontakten i
vatten eller andra vdtskor.

3. Maskinen far inte anvdndas av barn. Hall maskinen och
ndtsladden utom rdackhall fér barn.

4. Maskinen far anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensarisk eller mental férmaga eller av personer som
saknar erfarenhet och kunskap om det sker under uppsikt
eller om de far anvisningar om hur man anvander
maskinen pa ett sdkert satt och om de ar medvetna om
riskerna.

5. Latinte barn leka med apparaten.

6. Koppla alltid bort maskinen fran elndtet om den lamnas
utan tillsyn och innan du monterar, tar isar eller rengor.

7. Stdng av apparaten och dra ut ndtanslutningen innan du
byter tillbehdr eller ndrmar dig delar som dr i rérelse under
anvandning.

8. Om du vill koppla ur kontakten, stang av den, ta tag i
kontakten och dra ut den ur vdgguttaget. Dra aldrig i sjdlva
kabeln.

9. Undvik kontakt med rorliga delar. Hall hander, har och
klader samt spatlar och andra redskap borta fran visp eller
degkrokar under drift for att undvika skador och/eller
skador pa matberedaren.

10.Ta bort visparna fran matberedaren innan du rengtr dem.

11. Hall hander och andra redskap borta fran behallaren ndr du
blandar mat for att minska risken for allvarliga
personskador eller skador pa apparaten. En skrapa far

anvandas, men endast ndr enheten inte dr igang.
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12. Anvdnd inte nagon apparat med en skadad ndtsladd eller
kontakt eller nar apparaten har slutat fungera har tappats
eller skadats pa nagot sdatt. Lamna apparaten till en
auktoriserad serviceverkstad for understkning, reparation
eller elektrisk eller mekanisk justering.

13. Anvdndning av tillbeh6r som inte rekommenderas eller
sdljs av tillverkaren kan orsaka brand, elektriska stotar
eller personskador.

14. Anvand inte utomhus.

15. Lat inte sladden till natkabeln hanga dver kanten pa ett
bord eller en bdnk eller rora vid andra ytor, inklusive spisen.

16. Apparaten dr utrustad med en termisk avstangning utan
sjalvaterstallning som aterstalls genom att koppla bort
elndtet.

17. Att blanda brannbara dmnen som inte ar livsmedel kan
vara farligt.

18. Anvdnd inte den hdr apparaten for annat dn den ar avsedd
for.

19. Anvdnd inte apparaten i ndrheten av explosiva och/eller
brandfarliga angor.

20.FORSIKTIGHET! For att undvika fara pa grund av oavsiktlig
aterstdllning av varmeavstdngning, far denna produkt inte
tillforas stréom genom en extern kopplingsanordning,
sasom en timer eller anslutas till en krets som regelbundet
slas pa och av.

21. DENNA APPARAT AR ENDAST AVSEDD FOR
HUSHALLSBRUK.

22.Varning: potentiell skada kan uppsta vid felaktig
anvandning av apparaten.

23.Kor aldrig matberedaren langre an 10 minuter - den
kommer att 6verhettas.

24 For instruktioner om hastighetsinstdllningar, se avsnittet

"Val av hastighet".
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25.Anvand inte andra tillbehor an de som medfdljer
apparaten.

26.0m elkabeln dr skadad maste den bytas av tillverkaren,
dennes serviceombud eller liknande kvalificerad person for
att forhindra faror.

27. Om du vill koppla bort apparaten, vrid reglaget till Off (Av)
och dra sedan ut kontakten ur vdagguttaget.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

PRODUKTOVERSIKT

A. Huvudets frigéringsspak
B. Hastighetskontroll

C. Skal

D. Blandarhuvud

E. Tillbehdrets frigoringsspak
F. Tillbehorskapa
C. Skalens lock

46

Kottkvarnstillbehor

Uttag for kottkvarn

In

o

Kontakt

@ Lock

Pamatare

Bricka [ ]

Matare
Blad Axel
L W
3

Huvuddel

Halskiva Skarblad

Halskiva
for finmalning

e
60g0)] Halskiva fér grovmalning

G

Skal
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Matberedares tillbehor, nagra av deras funktioner och rekommenderad

hastighet:
Tillbehor Uppgift/funktioner Setting
Knadning av deg: 2-3
« For alla jastblandningar.
Degkrok

For att rora ner mjél eller frukt i kakblandningar,
gdra mordeg.

* Bakverk
e . . P 2-4
« VVanda, réra om eller vispa smor och socker

« Kakblandningar, kakdeg eller potatismaos 4-8

Vispa:

« dggvitor;

* grddde;

« snabbpuddingar;

« allt-i-ett kakblandningar;

- blanda margarin och socker (anvand

. rumstempererat margarin);

Visp * blanda agg till sockerkaka och fruktkaka.

8-10

Viktigt
« Kor aldrig matberedaren ldangre dn 10 minuter - den kommer att 6verhettas.
» Anvdnd inte vispen for tunga blandningar - du kan skada den.

« Efter rengdringen monteras skalen pa nytt. Pa sa satt halls mekanismen under tackt.
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FUNKTIONER

Innan forsta anvindningen

1. Ta bort allt forpackningsmaterial.

2. Rengor delarna. Se "Rengdéring och underhall".

3. Innan du ansluter apparaten, kontrollera att din elférsérjning ar densamma som den
som visas pa apparatens undersida.

Sa hdr anvdnder du matberedaren

1. Lyft upp frigoringsspaken till upplast lage och lyft upp blandarhuvudet.

2. Ldgg ingredienserna i skalen och placera sedan skalen pa basen.

3. Vdlj ett verktyg, satt in verktyget i blandarhuvudet och vrid medurs for att dra at.

4. Lyft upp frigéringsspaken igen och sank blandarhuvudet tills frigbringsspaken
atergar till ast lage.

5. Anslut matberedaren till ett 220-240 volt 50-60 Hz AC-uttag och vdlj sedan en
hastighet.

6. For att stanga av, vrid tillbaka kontakten till "Off" (Av).

7. Stang alltid av mixern innan du faller upp huvudet.

Ta bort ett verktyg

1. Stdng av maskinen och dra ur kontakten.

2. Ta bort skalens lock.

3. Frigor blandarhuvudet.

4. Tryck och vrid moturs for att frigbra verktyget.
5. Ta bort verktyget innan du tar bort skalen.

Vilja en hastighet
« Om du har nagot i skalen som kan stanka (t.ex. gradde eller mjél), bérja pa lagsta

hastighet och 6ka sedan vid behov.
» Om du hor att maskinen anstrdnger sig, 6ka hastigheten.

Kottkvarnstillbehor

Montera koéttkvarnen

1. Satt in axeln 2. Montera bladet framftr axeln

OYP- LAYt
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3. Fér montering, skruva fast ringmuttern med skiftnyckeln. Malning
For demontering, skruva loss ringmuttern med skiftnyckeln. 1. Skar kottet i 25 mm tjocka remsor och lagg dem pa brickan.

2. Anslut apparaten till vagguttaget.

3. K6r motorn pa hastighet 3-4.

4. Anvdnd mataren for att trycka ner maten i matarroret.

5. Ldmna mataren i matarréret under malningen for att forhindra att nagot faller ner i
den.

6. Ndr du dr klar kan du kéra brédbitar genom kvarnen for att rensa halskivan.

7. Stdng av motorn (0) och dra ur kontakten.

=0

fran axeln.

Vilja lIamplig halskiva

Montera pd matberedaren 1. Anvand halskivan fér finmalning for kattfars eller kottbullar.

* Stang alltid av motorn (0) och koppla ur apparaten ndr du satter in och tar ut 2. 0m du behéver en extra fin malning for korv eller paté, kér kottet genom kvarnen
kéttkvarnen. igen.
4. Oppna locket enligt nedanstaende bild 5. Dra ner frigéringsspaken for att satta in 3. Anvand den grova halskivan for att mala hamburgerkott.

och ta ut kittkvarnen. 4. Kor kéttet genom kvarnen igen for att fa en finare malning.

REKOMMENDERADE RECEPT
Vitt brod

TiIIbehﬁr:g_

Ingredienser: Mol 500¢g Mjukt smor 40¢g

Dry 8g Vatten 340¢g
Vitt socker 60¢g

1. Lagg alla ingredienser (utom smaret) i skalen.

6. Tryck in kopplingsdelen i uttaget for 7. Sattin brickan i matarroret, satt pa 2.5lapa m35|<i”‘?” med hgstighgﬂ, blandg i 30 sekunder.

kottkvarn pa matberedaren. Vrid den sa locket pa mataren och slapp ner 3. Andra till hastighet 2-3 i ytterligare 2 minuter. . .

att den passar in i drivenheten. Nar mataren | matarréret. Placera skalen 4. Stang av maskinen, tillsatt det mjuka smoret i blandningen och blanda ihop det med

drivenheten ar korrekt placerad roterar under kottkvarnen for att samla upp degen med en spatel. _ o , _ _ )

du kroppen tills matarréret ar vertikalt. det malda kéttet. 5. Sla pa maskinen igen pa hastighet 1och ga till hastighet 3-4 i ytterligare hdgst 7
minuter.

6. Tdck degen med en vat handduk. Lat den sedan sta i en timme eller tills den har
férdubblats i storlek.

7. Ldgg degen pa en latt mjolad yta. Knada degen latt for hand for att frigora luft.

8. Forma degen till en limpa eller till den form du 6nskar. Lat sedan degen jadsa tills den
har fordubblats i storlek.

9. Gradda i 230 °Ci 20-25 minuter for en limpa

Foljande kvantiteter dr vdgledande, men degen kan ha olika viskositet beroende pa
vilka ingredienser och recept som anvands, sa de kan behova justeras efter behov.
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RENGORING OCH UNDERHALL

* Stang alltid av och koppla fran fore rengéring.

« Lat aldrig strémenheten, sladden eller kontakten bli vata.

» Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

» Om ndtkabeln skadas maste den av sakerhetsskdl bytas ut av en auktoriserad
reparator.

* Stromenhet/blandare

* Torka av med en fuktig trasa och lat den sedan lufttorka.

» Anvand aldrig slipmedel och ldgg aldrig i vatten.

« Alla andra delar

* Diska for hand och torka sedan noggrant.

SPECIFIKATIONER

Modell: POKM241

Markspdnning: 220-240V~, 50-60Hz
Nominell effekt: 1500W

Denna symbol pa produkten eller i instruktionerna betyder att dina

elektriska och elektroniska apparater ska kallsorteras nar de ar forbrukade

och att de inte fa slangas i hushallssoporna. Det finns sarskilda

insamlingssystem for atervinning inom EU. For ytterligare information,
B (ontakta din kommun eller din aterférsaljare dar du képte produkten.
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Importerat och exklusivt marknadsford av:
Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T: 707017 07

Expert Finland:
https://www.expert.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 020 7100 670

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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