point

. Innebygget ovn/bruksanvisning
. Inbyggd ugn/bruksanvisning

. Indbygningsovn/Brugervejledning
. Kalusteuuni / Kayttoopas

PBI75HSW - PBI75HSB




Takk for at du valgte dette produktet.

Denne bruksanvisningen inneholder sikkerhetsinformasjon og instruksjoner for bruk og
vedlikehold av produktet.

Veer vennlig & ta deg tid til & lese denne bruksanvisningen fer du bruker produktet, og ta
vare pa denne boken for fremtidig referanse.

Symbol Type Betydning
A ADVARSEL Alvorlig skade- eller dgdsrisiko.
A RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T Risiko for farlig spenning
A BRANN Advarsel: Risiko for brann/brannfarlige materialer
A FORSIKTIG Risiko for person- eller tingskade
@ VIKTIG/MERK Riktig bruk av systemet
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. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les alle instruksjonene fgr du bruker produktet,
og oppbevar disse pa et lett tilgjengelig sted for
fremtidig referanse.

Bruksansvisningen er ment for mer enn én modell,
sa produktet ditt er kanskje ikke utstyrt med alle
egenskapene som omtales. Av denne grunn er det
viktig & studere eventuelle figurer i bruksanvisningen
nar du leser denne.

1.1 GENERELLE SIKKERHETSADVARSLER

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover, og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, og personer som
mangler kunnskap og erfaring, dersom disse far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av produktet pa
en sikker mate, og hvis de forstar farene som kan
oppsta. Barn skal ikke leke med dette produktet.
Rengjgring og vedlikehold av produktet skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

A ADVARSEL: Produktet og tilhgrende deler blir
varme under bruk. Veer forsiktig slik at ingen kommer i
kontakt med varmeelementer. Barn som er yngre enn
8 ar, skal ha tilsyn til enhver tid.

&AADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar
gjenstander pa kokeflatene.

/\ A\ ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma
produktet slas av for a unnga elektrisk stat.

Ikke bruk apparatet med et eksternt varselur eller et
separat fjernkontrollsystem.

Produktet vil bli varmt under bruk. Veer forsiktig slik
at ingen kommer i kontakt med varmeelementene
inne i ovnen.
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* Ved bruk kan handtak kan bli varme etter kort tid.

* |kke bruk sterke skuremidler eller stalull ved
rengjering av glasset i ovnsdgren eller andre
overflater. Disse kan ripe opp overflatene noe,
som kan fgre til at glasset i ovnsdgren knuses eller
gdeleggelse av overflater.

 |kke bruk damprensere til rengjgring av produktet.

AA ADVARSEL.: For a unnga fare for elektrisk stat,
sgrg for at produktet er slatt av fagr du skifter lyspaere.

/\ FORSIKTIG: Tilgjengelige deler kan bli varme ved
matlaging eller grilling. Hold sma barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk.

» Produktet er produsert i samsvar med alle gjeldende
lokale og internasjonale standarder og forskrifter.

» Vedlikehold og reparasjoner skal kun utfares
av autoriserte serviceteknikere. Installasjon og
reparasjon som utfgres av uautoriserte teknikere,
kan veere farlig. Produktets spesifikasjoner skal
ikke endres eller modifiseres noen mate. Uegnede
komfyrvern kan forarsake ulykker.

* For du kobler til produktet, ma du sikre at de lokale
distribusjonsforholdene (gassens egenskaper,
gasstrykk eller elektrisk spenning, og frekvens)
og produktets spesifikasjoner, er kompatible.
Spesifikasjonene til dette produktet finner du pa
etiketten.

AFORSIKTIG: Dette produktet er kun ment for
matlaging og kun ment for bruk innendgars i private
husholdninger. Det skal ikke brukes til noe annet
formal eller i noe annet gyemed, slik som for
eksempel utenfor private husholdninger, for
kommersielle formal eller for oppvarming av et rom.

* |kke bruk ovnsdgrens handtak til a Igfte eller flytte
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apparatet.

Alle mulige forholdsregler er tatt med tanke pa din
sikkerhet. Fordi glasset kan knuse, ma det utvises
forsiktighet ved rengjgring for & unnga a lage riper.
Unnga a treffe eller sla til glasset med tilbehgrene.

Pase at streamledningen ikke klemmes eller
gdelegges under installering. Hvis stramledningen
skades, ma den erstattes av produsenten, deres
agent eller en tilsvarende kvalifisert person for a
unnga farlige situasjoner.

Ikke la barn klarte pa ovnsdgren eller sitte pa den
mens den er apen.

Veer vennlig a hold barn og dyr pa avstand fra dette
produktet.

1.2 INSTALLERINGSADVARSLER

Ikke ta produktet i bruk fgr installasjonen er fullfart.

Produktet ma installeres av en autorisert
servicetekniker. Produsenten er ikke ansvarlig for
skade som kan veere forarsaket av feil plassering
eller installasjon som er utfgrt av uautoriserte
personer.

Nar produktet pakkes ut, ma du kontrollere at
ingenting ble gdelagt under transporten. Hvis noe
er gdelagt ma du ikke bruke produktet, men ta
umiddelbart kontakt med en kvalifisert serviceagent.
Materialene som brukes i emballasjen (nylon, stifter,
isopor osv.) kan veere skadelige for barn, og bar
derfor samles og kastes umiddelbart.

Beskytt produktet mot omgivelsene. lkke utsett det
for forhold som sol, regn, sna,stav eller for mye
fuktighet.

Ethvert materiale (dvs. skap) som omgir produktet,
ma kunne tale en minimumstemperatur pa minst
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100 °C.

For & unnga overoppheting ma produktet ikke
installeres bak en pyntedear.

1.3 UNDER BRUK

Nar du fagrst tar i bruk ovnen kan det veere at det
lukter litt. Dette er helt normalt og forarsaket av
varmeelementenes isolasjonsmateriale. Vi foreslar
at far du bruker ovnen for fgrste gang, setter du den
pa maksimumstemperaturen i 45 minutter mens
den er tom. Pase at omgivelsene der produktet er
installert er godt ventilert.

Veer forsiktig nar du apner ovnsdgren under og etter
at ovnen er i bruk. Den varme dampen fra ovnen
kan forarsake brannskader.

Ikke plasser brennbare eller lettantennelige
materialer i eller ved produktet, nar det er i bruk.

Bruk alltid grytevotter for a ta mat inn og ut av
ovnen.

Ovnen skal under ingen omstendigheter fores

med aluminiumsfolie, da dette kan forarsake
overoppheting.

Ikke plasser mat eller stekebrett direkte pa bunnen
av ovnen mens du steker. Basen blir veldig varm og
dette kan forarsake skade pa produktet.

O A\ ke forlat komfyren nar du tilbereder mat med
faste eller flytende oljer. De kan ta fyr under ekstrem
oppvarming. Hell ikke vann pa flammer som er
forarsaket av olje. Sla isteden av ovnen og dekk
gryten til med lokket eller et brannteppe.

Dersom produktet ikke skal brukes pa lang tid, sla
av hovedkontrollbryteren.

Sarg for at produktets brytere alltid star i
«0»-posisjonen (stopp), nar produktet ikke er i bruk.
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» Brettene far en helning nar de trekkes ut. Veer
forsiktig sa du ikke sgler eller mister mat, nar du
fierner mat fra ovnen.

» |kke plasser noe pa ovnsdgren mens den er apen.
Dette kan fa ovnen i ubalanse eller gdelegge dgren.

* |kke heng handkleer, kluter eller kleer pa produktet
eller handtakene.

1.4 VED RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

» Pase at produktet er slatt av fra stramtilfarselen far
rengjgring og vedlikehold.

* |kke fjern kontrollknottene ved rengjgring av
kontrollpanelet.

» For a opprettholde produktets effektivitet og
sikkerhet, anbefaler vi at du alltid bruker originale
reservedeler og at du kontakter vare autoriserte
serviceagenter hvis ngdvendig.

EU-samsvarserklaering

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som
det henvises til.

Dette produktet er kun ment for matlaging i private
husholdninger.. Ethvert annet bruk (slik som
oppvarming av et rom) er upassende og farlig.

Bruksanvisningen gjelder for flere modeller. Det
kan veere forskjeller mellom disse bruksanvisningene
og modellen din.

Kassering av din gamle maskin

Symbolet pa produktet eller emballasjen
indikerer at dette produktet ikke kan kastes
sammen med normalt husholdningsavfall. Den
ma leveres til et mottak for resirkulering av
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elektrisk og elektronisk utstyr. Ved a sarge for korrekt
avhending av produktet vil du bidra til & forhindre
potensielle negative miljgkonsekvenser farer for
folkehelsen, som kan oppsta hvis dette produktet ikke
kastes pa riktig mate. For mer informasjon om
resirkulering av dette produktet, kan du kontakte
lokale myndigheter, lokal avfallshandtering eller
butikken der du kjgpte produktet.
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2. INSTALLASJON OG
FORBEREDELSE TIL BRUK

ADVARSEL: Dette produktet ma

installeres av autorisert
servicepersonell eller en kvalifisert tekniker i
henhold til instruksjonene i denne
handboken, og i samsvar med gjeldende
lokale bestemmelser.

» Feilaktig installasjon kan fare til skade
og gdeleggelser som produsenten ikke
star ansvarlig for, og garantien vil ikke
veere gyldig.

* For installasjonen, ma du sikre at de
lokale distribusjonsforholdene (elektrisk
spenning og frekvens) og produktets
innstillinger, er kompatible. Innstillingene
for dette produktet finner du pa etiketten.

* Gjeldende lovgivning, bestemmelser,
direktiver og standarder i brukerlandet
skal overholdes (sikkerhetsforskrifter,
riktig resirkulering i henhold til
bestemmelsene osv.).

» Huvis produktet inneholder flyttbare
tradhyller (tradstativer) og
brukerhandboken inneholder oppskrifter
som yoghurt, skal tradhyllene fijernes
og ovnen drives i den definerte
tilberedningsmodusen. Informasjon
om fjerning av tradhylle er inkludert
i avsnittet RENGJORING OG
VEDLIKEHOLD.

2.1 BRUKSANVISNING FOR INSTALLAT@R
Generelle instruksjoner

» Pase at produktet ikke er skadet, etter
a ha fjernet emballasjen fra produktet
og dets tilbehgr. Ved mistanke om
at produktet er defekt, ikke bruk
produktet men ta umiddelbart kontakt
med autorisert servicepersonell eller
kvalifisert tekniker.

» Pase at det ikke er noen brennbare eller
lettantennelige materialer i neerheten,
som gardiner, olje, tgy, osv. som kan ta

fyr.

* Benkeplater og mgbler rundt produktet
ma veere laget av materialer som taler
temperaturer over 100 °C.

* Produktet bar ikke installeres direkte
over en oppvaskmaskin, et kjgleskap, en
fryser, vaskemaskin eller klestgrker.

2.2 INSTALLASJON AV OVNEN

Produktene leveres med monteringstilbehgr
og kan installeres i en benkeplate som har
de rette malene. Malene for installering av
kokeplate og ovn er oppgitt nedenfor.

A (mm) 557 min(imaks. F 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installering under en benkeplate

A,

Installering i en veggenhet

Etter a ha gjort de elektriske koblingene,
sett ovnen inn i kabinettet ved & skyve det m@
fremover. Apne ovnsdaren og sett to skruer _
inn i hullene pa ovnsrammen. Skru inn
skruene mens produktrammen ligger inntil

treoverflaten i kabinettet. —» B <+
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2.3 ELEKTRISK TILKOBLING OG SIKKERHET

ADVARSEL: Den elektriske

tilkoblingen av dette apparatet skal

utferes av autorisert servicepersonell
eller en kvalifisert elektriker i henhold til
instruksjonene i denne handboken, og i
samsvar med gjeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: DETTE APPARATET
MA JORDES.

* For du kobler apparatet til
strgmforsyningen, ma apparatets
spenningsverdi (stemplet pa typeskiltet)
kontrolleres for samsvar med tilgjengelig
nettspenning, og stremnettet ma
veere i stand til @ handtere apparatets
stromstyrke (ogsa angitt pa typeskiltet).

* Under installasjon ma du sgrge for at
det brukes isolerte kabler. En feilaktig
tilkobling kan skade apparatet. Hvis
stremkabelen er skadet og ma byttes ut,
ma dette gjeres av kvalifisert personell.

» lkke bruk adaptere, flere kontakter og/
eller skjateledninger.

« Strgmledningen mé holdes vekk
fra varme deler av apparatet og ma
ikke bgyes eller klemmes. Ellers kan
ledningen bli skadet, noe som medfgrer
kortslutning.

» Hvis apparatet ikke er koblet til
stikkontakten med en plugg, ma en
flerpolet frakobling (med minst 3 mm
kontaktavstand) brukes for & oppfylle
sikkerhetsforskriften.

* Apparatet er konstruert for en
strgmforsyning pa 220-240V. Hvis din
streamforsyning er en annen, tar du
kontakt med autorisert servicepersonell
eller en kvalifisert elektriker.

« Strgmledningen (HO5VV-F) ma veere
lang nok til & kobles til apparatet,
ogsa dersom apparatet star fremst i
kabinettet.

* Forsikre deg om at alle tilkoblinger er
tilstrekkelig strammet til.

* Fest forsyningskabelen i kabelklemmen
og lukk dekselet.

» Tilkoblingen til terminalboksen, er
plassert pa terminalboksen.
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3. PRODUKTEGENSKAPER

Viktig: Produktspesifikasjoner varierer og ditt produkt kan vaere ulikt det som vises i
figuren nedenfor.

Komponentliste

1. Kontrollpanel
2. Ovnsdgrens handtak
3. Ovnsdar

Kontrollpanel

-

4. Kontrollbryter for ovnsfunksjoner
5. Varselur
6. Ovnens termostatbryter
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4. BRUK AV PRODUKTET

Ovnsfunksjoner

* Ovnsfunksjonene pa ovnen din kan vaere
annerledes avhengig av modell.

Ovnslampe: Kun
ovnslampen vil sla seg
pa. Det vil forbli pa sa
lenge kokefunksjonen
er pa.

Tinefunksjon: Ovnens
varsellys tennes og
viften starter & ga. For
a bruke tinefunksjonen,
sett den frosne maten i
ovnen pa en hylle i
tredje innsettingshgyde
fra bunnen. Det anbefales at du setter inn
et stekebrett under maten som skal tines,
slik at vann fra smeltende is kan samles
opp. Denne funksjonen vil ikke steke eller
bake maten, men bare bidra til opptining.

Turbofunksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
det runde
varmeelementet og
viften starter opp.
Turbofunksjonen sprer
varmen jevnt i ovnen slik at all mat pa alle
riller blir jevnt stekt. Det anbefales at du
forvarmer ovnen i ti minutter.

Statisk funksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
det nedre og gvre
varmeelementet vil bli
slatt pa. Den statiske
funksjonen avgir varme
og sikrer jevn steking
av maten. Dette er ideelt for bakverk,
ovnsbakt pasta, lasagne og pizza. Det
anbefales a forvarme ovnen i ti minutter, og
med denne funksjonen det er best & bare
bruke én hylle av gangen.

Viftefunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og det nedre
og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne
funksjonen er bra for
bakverk. Ovnen bruker ovnens gvre og
nedre varmeelement og viften som bidrar
med luftsirkulering, noe som gir maten litt

grilleffekt. Det anbefales at du forvarmer
ovnen i ti minutter.

Pizzafunksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
@ det nedre og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne
funksjonen er ideell for
jevn steking av mat, som f.eks. pizza, pa
kort tid. Viften sgrger for jevn fordeling av

varme i ovnen, det nedre varmeelementet
sgrger for at pizzabunnen blir stekt.
termostat- og varsellys
tennes, og grillens
varmeelement slas pa.
Denne funksjonen
brukes til grilling og
ovnens gvre hyller. Pensle risten lett med
olje for a unnga at mat sitter fast, og plasser
maten midt pa risten. Sett alltid inn et brett
under maten for & samle eventuell
dryppende olje eller fett. Det anbefales at

- Grillfunksjon: Ovnens
e Ve

bruning av mat pa

du forvarmer ovnen i ti minutter.

Advarsel: Under grilling skal
ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen skal justeres til

190 °C.
A
- varmeelementet vil bli
slatt pa. Denne
funksjonen brukes til raskere grilling og til
mat med starre overflateomrade, som f.eks.
kjott. Bruk ovnens gverste hyller. Pensle
risten lett med olje for & unnga at mat sitter
fast, og plasser maten midt pa risten. Sett
alltid inn et brett under maten for & samle
eventuell dryppende olje eller fett. Det
anbefales at du forvarmer ovnen i ti
minutter.

A Advarsel:: Under grilling skal
ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen skal justeres til 190 °C.

Dobbel grill og
viftefunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og grillen, og
det nedre og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne

Raskere
grillfunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og det nedre
og gvre
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funksjonen brukes til raskere grilling av
tykkere mat og til mat med starre
overflateomrade. Bade de gvre
varmeelementene og grillen vil f& strem
sammen med viften for a sikre jevn
matlaging. Bruk ovnens gverste hyller.
Pensle risten lett med olje for & unnga at
mat sitter fast, og plasser maten midt pa
risten. Sett alltid inn et brett under maten for
a samle eventuell dryppende olje eller fett.
Det anbefales at du forvarmer ovnen i i
minutter.

4.2 BRUK AV DIGITALT VARSELUR

Advarsel: Under grilling skal Funksionsbeskrivelse
ovnsdgren veere lukket og ]
ovnstemperaturen skal justeres til
190 °C. A Automatisk tilberedning
¢0 Funksjon for damprengjering: Sett 3 Termostatsvmbol
ovnfunksjonen og termostaten til symbolet Y
for funksjonen for damprengjgring (% ). 1 , .
Hell 200-250 ml vann (omtrent 1 kopp) Tilberedningstid
i den store metallpannen i bunnen av n . i
ovnen. Damprengjering pagar i omtrent & Sluttid for matlaging
30-60 minutter og forbereder ovnen slik at ~ )
den enkelt kan rengjares. © Nokkellas
4.1 KOKEBORD A Minuttvakt
.5, — rd 0 @ Modusfunksjon
% Retter E;:;i II \J
3 > min. — Reduser varselur
Smgrdeig 2-3-4 | 170-190 | 35-45 —+ Dke varselur
o Kake 2-3-4 | 170-190 | 30-40 o ]
» ' | Varselurets display
= Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40 - ==
s
@ Stuing 2 175-200 | 40-50 Lo .
- Tidsjustering
Kylling 2-3-4 | 200 | 4560 | | Tiden ma innstilles fer du begynner & bruke
Smerdeig 2-3-4 | 170-190 | 25-35 ovnen. Etter at stremmen er tilkgblet, vil
symbolet "A" og "0:00" blinke pa displayet.
Kake 2-3-4 | 150170 | 25-35 1. Trvkk o2
© . . Trykk pa "+" og
£ Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35 -"tastene samtidig.
Stuing 2 175-200 | 40-50 Punktet i midten av
Kylling 2-3-4 200 45-60 glﬁjr:akrgnen begynner a
Smerdeig 2-3-4 | 170-190 | 3545
S Kake 2-3-4 | 150-170 | 30-40 2. Ved & bruke “+” og
= “ "
2 Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35 - tastene kan du
: justere tidspunktet
Stuing 2 175-200 | 40-50 mens dette punktet
Grillede blinker.
kisttboller 7 200 [ 1015 P
(=2}
£ Kylling * 190 50-60
(5] Kotelett 6-7 200 15-25
Biff 6-7 200 15-25

*Tilberedes med grillspyd hvis tilgjengelig.
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3. Etter noen sekunder
vil punktet slutte &
blinke og forbli opplyst.

Nokkellas

For a aktivere tastelasen, trykker du
pa tastene "+" og "-" samtidig i 2 sekunder.
Symbolet "&" vises og forblir opplyst. For &
lase opp varselur-knappene, trykk og hold
tastene "+" og "-" samtidig i 2 sekunder.
Den gnskede operasjonen kan deretter
utfgres.

Justere lydvarsel for tiden

Tiden for det hgrbare varselet kan stilles
inn pa nar som helst mellom klokken "0:00"
0g "23:59". Justering av lydvarsel for tid er
bare for at ovnen skal kunne varsle. Ovnen
vil ikke aktiveres av denne funksjonen.

1, Trykk "®". Symbolet
vil begynne a blinke
og "0:00" vil vises.

2. Velg gnsket
tidsperiode meg a
bruke knappene "+" og
"-"mens LA blinker.

3. Symbolet “LX" il
forbli opplyst, tiden vil
bli lagret og varselet vil
bli innstilt.

Nar varseluret nar null hgres et varsel og
symbolet Lvil blinke pa displayet. Trykk pa
en hvilken som helst tast for a stoppe
alarmen og symbolet vil forsvinne.

Halvautomatisk tidsjustering
(tilberedningsperiode)

Denne funksjonen hjelper deg med a
tilberede mat i en bestemt tidsperiode. Du
kan angi et tidsrom mellom 0 og 10 timer.
Tilbered maten til som skal lages og sett
den iovnen.

1. Velg ansket tilberedningsfunksjon og
temperatur ved hjelp av kontrollknappene.

2. Trykk pa "®" til du
ser "dur" og symbolet
0 pa displayet. Tiden
a9 symbolene "A" og
{2 vil blinke.

N\

3. Velg gnsket
tidsperiode for
tilberedning ved bruk
av tastene "+" og "-".

4. Den navaerende
tiden vises igjen pa
skjermen, og )
symbolene "A" og ‘2 vil
fortsette a lyse.

Nar varseluret nar null, slar ovnen seg av
og et harbart varsel hgres. Symbolene A
and 2" vil blinke. Sett begge
kontrollknappene til posisjonen "0" og trykk
pa hvilken som helst knapp pa
varseluret for a stoppe varsellyden.
Symbolet forsvinner, og a trykke pa
knappen "O)" gjgr at varseluret bytter
tilbake til manuell funksjon.

Lydjustering

Hvis du vil justere volumet pa den hgrbare
varsellyden, trykker du pa og holder inne
knappen "-" i 3 sekunder til et lydsignal
heres. "ton1" vises pa skjermen. Etter dette
vil et annet lydsignal hgres hver gang du
trykker pa "-"-knappen. Det finnes fire typer
signallyder. Hvis "AV" er valgt, slas alle
lyder av bortsett fra alarm- og feillyder. Velg
onsket lyd og ikke trykk pa noen andre
knapper. Etter kort tid lagres den valgte
lyden.

Justering av lysstyrke

For & justere lysstyrken pa skjermen, trykk
og hold inne "+" -knappen i 3 sekunder.
"br1" vises pa skjermen. Etter dette, hver

gang du trykker pa "+" -knappen, vises en
annen lysstyrke.

Termostat-symbolet

Termostatsymbolet (3)
aktiveres automatisk
nar ovnens termostat
kjarer.
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4.3 TILBEH@R
EasyFix-rist
Rengjar tilbehgret ngye med varmt vann,

vaskemiddel og en myk, ren klut far forste
bruk.

s 7 rE

6 s . 5

4 .

3 .:.\:/:% T2

2 s T

—_—

1 . P,
» Sett tilbehgret inn i riktig posisjon inne

i ovnen.

* Gi et mellomrom pa minst 1 cm mellom
viftedekselet og tilbehgret.

» Veer forsiktig nar du tar ut kjgkkenutstyr
ogl/eller tilbehgr fra ovnen. Varm
mat eller varmt tilbehar kan fgre til
brannskader.

« Tilbehgret kan bli misformet i varmen.
Nar det har kjglt seg ned igjen vil det fa

tilbake opprinnelig utseende og ytelse.

» Plater og rister kan settes pa hvilket
som helst niva mellom 1 og 7.

» Teleskopskinner kan settes pa niva T1,
T2.

» Niva 3 anbefales for matlaging pa ett
niva.

» Niva T2 anbefales for matlaging pa ett
niva med teleskopskinnene.

+ Niva 2 og niva 4 anbefales for matlaging
pa to niva.

» Risten for spydet ma settes pa niva 3.

» Niva T2 brukes for posisjonering av
risten til spydet med teleskopskinnene.

****Tilbehgr kan variere avhengig av
modell.

Dypt brett (5 cm)

Det dype brettet er best egnet for a lage
gryteretter.

Sett brettet inn i en av rillene, og skyv
det helt inn for a forsikre at det er korrekt
plassert.

Flatt brett
Det flate brettet er mest egnet til bakverk.

Sett brettet inn i en av rillene, og skyv
det helt inn for & forsikre at det er korrekt
plassert.

Risten

Risten er best egnet for grilling og for
ovnsfaste former.

ADVARSEL

Plasser risten riktig pa en av rillene i
ovnsrommet, og skyv den helt inn.
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Ovnsder med «myk» lukking

Stekeovnsdgren lukkes sakte av seg selv
nar den slippes like far lukket stilling.

Vannoppsamler

Ved noen former for bruk, kan kondens
forekomme péa ovnsdgrens indre glass.
Dette er ikke en feil ved produktet.
Apne ovnsdaren til grillposisjonen, og la
den sta slik i 20 sekunder.

Vann vil dryppe inn i oppsamleren.

Avkjgl ovnen og tark av dgrens innside med
en tarr klut. Denne prosedyren ma utfares
jevnlig.

e
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5. RENGJGRING OG
VEDLIKEHOLD

5.1 RENGJORING

ADVARSEL: Sla av produktet, og la
det avkjgles far rengjoring.

Generelle instruksjoner

» Pase at rengjgringsmidlene er egnede
og anbefalte av produsenten fgr de
brukes pa produktene.

*  Bruk partikkelfrie rengjegringsmidler
i kremet eller flytende form. lkke
bruk etsende midler i kremet form,
skurepulver, grov stalull eller harde
verktgy, da disse kan skade komfyrens
overflater.

Ikke bruk rengjaringsmiddel som
inneholder partikler, da disse kan ripe
opp produktets glass, emalje og/eller
maling.
» Dersom veeske flyter over, tark denne
opp umiddelbart for & unnga at deler blir
skadet.

Ikke bruk damprensere til rengjaring
av noen av produktets deler.

Rengjore ovnen innvendig

* Det er best & rengjere innsiden av
emaljerte ovner, mens ovnen er varm.

* Tark av oven med en myk klut fuktet
med sapevann, etter hver bruk. Tark sa
av ovnen igjen med en vat klut, og terk
den.

+ Det kan veere ngdvendig a bruke et
flytende rengjaringsmiddel fra tid ftil
annen for a fa ovnen helt ren.

Rengjere glassdeler

* Rengjar produktets glassdeler med
jevne mellomrom.

*  Bruk rengjeringsmiddel for glass for
a rengjere glassdelene innvendig og
utvendig. Skyll og tgrk dem deretter
med en tgrr Klut.

Rengjore deler av rustfritt stal (hvis
noen)

* Rengjar produktdeler av rustfritt stal,
med jevne mellomrom.

* Teark av deler av rustfritt stal med en
myk klut kun fuktet med vann. Taerk dem
deretter med en tarr klut.

Ikke rengjer deler av rustfritt stal mens
de fortsatt er varme etter tilberedning
av mat.

Ikke la eddik, kaffe, melk, salt, vann,
sitron eller tomatjuice bli liggende over
tid pa rustfritt stal.

Rengjering av malte overflater (hvis

tilgjengelig)

* Flekker av tomat, tomatpuré, ketchup,
sitron, oljederivater, melk, sukkerholdig
mat, sukkerholdig drikke og kaffe
bar rengjares med en klut dyppet i
varmt vann umiddelbart. Hvis disse
flekkene ikke blir renset og far tarke
pa overflatene de er pa, skal de IKKE
gnis med harde gjenstander (spisse
gjenstander, skuretrader av stal og
plast, overflateskadelig oppvasksvamp)
eller rengjeringsmidler som inneholder
hgye nivaer av alkohol, flekkfjerner,
avfettingsmidler, overflateaktive
kjemikalier. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa de pulvermalte overflatene,
og flekker kan forekomme. Produsenten
vil ikke bli holdt ansvarlig for skader
forarsaket av bruk av upassende
rengjeringsprodukter eller metoder.

Fjerning av det indre glasset
Far du kan rengjare glasset i ovnsdaren,
ma du fierne ovnsdgren som vist nedenfor.

1. Skyv glasset i retning B og frigjgr den fra
plasseringsbraketten (x). Trekk glasset ut i
retning A.

2. Skyv glasset mot og under
plasseringsbraketten (y), i retning B.
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3. Sett glasset under plasseringsbraketten
(x), i retning C.

Hvis ovnsdgren er en tredobbelt

glassovnsdegr, kan det tredje glasslaget

fiernes pa samme mate som det andre
glasslaget.

Fjerne ovnsdgren

For du rengjer glasset til ovnsdgren, ma du
fijerne ovnsdgren, som vist under.

1. Apne ovnsdgren.

e

-

2. Apne lasehaken (a) (med en skrutrekker)
opp til sluttposisjonen.

e

J

3. Lukk daren til den er nesten helt lukket,
og fiern dgren ved & dra den mot deg.

Fjerne risten

For a fjerne risten, trekk risten som vist i
figuren. Left den opp etter at den er frigjort
fra klemmene (a).

e

5.2 VEDLIKEHOLD

ADVARSEL: Vedlikehold av dette
produktet bgr kun utfgres av autorisert
servicepersonell eller kvalifisert
tekniker.
Skifte ovnens lyspaere

ADVARSEL: SlIa av produktet og la
det avkjeles for rengjgring.

* Fjern glassdekslet og deretter lyspaeren.
« Settinn ny lyspaere (som taler 300 °C)

for & erstatte den fiernede lyspaeren
(230 V, 15-25 Watt, type E14).

« Sett tilbake glassdekslet, og ovnen er
klar til bruk.

* Produktet inneholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

« Lyskilde kan ikke byttes ut av
sluttbruker. Kundeservice er ngdvendig.

« Den medfelgende lyskilden er ikke
beregnet for bruk i andre applikasjoner.
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Utskiftbar lyskilde av en profesjonell

J

Lyspeaeren er spesielt utformet for bruk

i husholdningsprodukter ment for

tilberedning av mat. Det er ikke egnet
som rombelysning.
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6. FEILSOKING OG TRANSPORT

6.1 FEILS@KING

Dersom du fortsatt har problemer med produktet etter & ha sjekket disse
grunnleggende feilsgkingstrinnene, ta kontakt med autorisert servicepersonell eller
kvalifisert tekniker.

Problem

Mulig arsak

Lesning

Ovnen slar seg ikke av.

Stremmen er slatt av.

Sjekk dersom det er stremtilfarsel.

Sjekk ogsa om andre hvitevarer fungerer pa
kjokkenet.

Ingen varme, eller

ovnen varmes ikke opp.

Ovnens temperaturkontrollen er feil
innstilt.

Ovnsdgren er apen.

Sjekk at ovnens temperaturkontroll er riktig
innstilt.

Ovnens lyspzaere (hvis
noen) virker ikke.

Peeren har gatt.

Stremitilfgrselen er frakoblet eller slatt
av.

Bytt lyspaere i henhold til bruksanvisningen.

Pase at stremtilferselen er skrudd pa ved
stikkontakten.

Maten stekes ujevnt
inne i ovnen.

Ovnshyller er feil posisjonert.

Sjekk at det brukes anbefalte temperaturer
og hylleposisjoner.
Unnga a apne deren hyppig, med mindre
du tilbereder noe som ma snus. Dersom
du apner dgren hyppig, vil temperaturen
synke og dette kan pavirke resultatene av
matlagingen.

Tidsur-knappene kan
ikke trykkes godt nok
ned.

Det kan veere fremmedlegemer
mellom varselurknappene.

Bergringsmodell: det er fuktighet pa
kontrollpanelet.

Tastelasfunksjonen er aktivert.

Fjern fremmedlegemer og prgv pa nytt.
Fjern fukt og prev pa nytt.
Sjekk om tastelasfunksjonen er aktivert.

Ovnsviften (om noen)
braker.

Ovnshyller vibrerer.

Sjekk at ovnen er horisontal.

Sjekk at hyller og eventuelle kokekar ikke
vibrerer eller er i kontakt med ovnens
bakpanel.

6.2 TRANSPORT

Dersom du ma transportere produktet, bruk originalemballasjen og transporter det i denne.
Falg transportsymbolene pa emballasjen. Fest alle individuelle deler til produktet med tape,
for a forhindre gdeleggelser under transport.

Dersom du ikke har originalemballasjen, gjer i stand en transportkasse som er slik at
produktet, og spesielt dets ytre overflater, beskyttes mot eksterne farer.
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7. TEKNISKE SPESIFIKASJONER

7.1 ENERGIFORBRUK

Merke _pO'i nt
Modell PBI75HSW - PBI75HSB
Ovnstype ELEKTRISK
Mengde kg 36.4
Energieffektivitetsindeks — konvensjonell 105.7
Energieffektivitetsindeks — vifte 94.3
Energiklasse A
Energiforbruk (elektrisitet) — konvensjonell kWh/syklus 0.93
Energiforbruk (elektrisitet) — vifte kWh/syklus 0.83
Antall rom 1
Varmekilde ELEKTRISK
Volum | 78

Denne ovnen er i samsvar med EN 60350-1

Tips for energisparing

Ovn
— Stek retter sammen, hvis mulig.

— La forvarmingen veere sa kort som mulig.

— lkke forleng tilberedningstiden.

— Ikke apne ovnsdgren under steking.

— Ikke glem & sla av ovnen etter matlagingen.
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Tack for att du valt denna produkt.

Denna bruksanvisning innehaller viktig sékerhetsinformation och instruktioner avseende
drift och underhall av din apparat.

Var god och Ias den har bruksanvisningen innan du anvander din apparat och behall den
har boken for framtida referens.

Typ Betydelse

lkon
A VARNING Risk for allvarlig skada eller dodsfall

RISK FOR ELEKTRISK STOT Risk for farlig spanning

BRAND Varning; brandrisk/brandfarligt material

& FORSIKTIGHET Fara for person- eller egendomsskada

VIKTIGT/OBSERVERA Korrekt drift av systemet
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1. SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Las dessa anvisningar noggrant innan du anvander
apparaten och behall dem pa ett lampligt stalle for
referens vid behov.

 Denna manual har utarbetats for mer an en modell,
darfor kanske din apparat inte har alla de funktioner
som beskrivs i den. Av detta skal ar det viktigt att
vara sarskilt uppmarksam pa eventuella figurer
medan du laser bruksanvisningen.

1.1 ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt tillsyn eller instruktioner om
anvandningen av apparaten pa ett sakert satt och
forstar farorna som ar inblandade. Barn ska inte leka
med apparaten. Rengoéring och anvandarunderhall
ska inte goras av barn utan tillsyn.

A VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar
blir heta under anvandning. Forsiktighet bor vidtas for
att undvika att réra varmeelement. Hall barn under 8
ar utom rackhall om de inte dvervakas kontinuerligt.

/5 A VARNING: Brandfara: Férvara inte foremal pa
matlagningsytorna.

/\ A VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risk for elektrisk stot.

« Anvand inte apparaten med hjalp av en extern timer
eller separat fjarrkontroll.

* Under anvandning blir apparaten het. Forsiktighet
bor vidtas for att undvika att rora varmeelement inne
i ugnen.

* Handtag kan bli heta efter en kort stunds
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anvandning.

« Anvand inte harda slipmedel eller skurborstar for
att rengora ugnslucksglaset och andra ytor. De
kan skrapa ytan vilket kan leda till att luckans glas
splittras eller till skador pa ytan.

« Anvand inte angrengoérare for rengoring av
apparaten.

/\ A\ VARNING: Fér att undvika risk for elektriska
stotar, se till att apparaten ar avstangd innan lampan
byts ut.

/\ FORSIKTIGHET: Tillgangliga delar kan vara heta
vid tillagning eller grillning. Hall sma barn borta fran
apparaten nar den anvands.

» Din apparat ar tillverkad i enlighet med alla gallande
lokala och internationella standarder och foreskrifter.

» Underhalls- och reparationsarbete far endast utforas
av auktoriserade servicetekniker. Installations-
och reparationsarbete som utfors av obehoriga
tekniker kan vara farligt. Andra eller modifiera inte
apparatens specifikationer pa nagot satt. Olampliga
hallskydd kan orsaka olyckor.

* Innan du ansluter din apparat, se till att de lokala
distributionsforhallandena (typ av gas- och gastryck
eller elspanning och frekvens) och specifikationerna
pa apparaten ar kompatibla. Specifikationerna for
denna apparat finns angivna pa etiketten.

AFORSIKTIGHET: Denna apparat ar endast avsedd
for matlagning och ar endast avsedd for inomhus
hushallsbruk. Den ska inte anvandas for nagot annat
andamal eller i nagon annan applikation, t.ex. for
anvandning utomlands eller i kommersiell miljo eller
rumsuppvarmning.
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« Anvand inte ugnsluckshandtagen for att lyfta eller
flytta apparaten.

 Alla maéjliga atgarder har vidtagits for att sakerstalla
din sakerhet. Eftersom glaset kan ga sonder, bor
du vara forsiktig vid rengoring for att undvika repor.
Undvik att sla eller knacka pa glaset med tillbehor.

» Se till att natkabeln inte sitter fast eller skadas under
installationen. Om natkabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess servicetekniker eller
liknande kvalificerade personer for att forhindra fara.

Lat inte barn klattra pa ugnsluckan eller sitta pa den
medan den ar oppen.

» Vanligen hall barn och djur borta fran denna
apparat.

1.2 INSTALLATIONSVARNINGAR

« Anvand inte apparaten innan den ar helt installerad.

» Apparaten maste installeras av en behorig
tekniker. Tillverkaren ar inte ansvarig for eventuella
skador som kan orsakas av felaktig placering och
installation av obehdriga personer.

« Nar apparaten ar uppackad, kontrollera att den inte
har skadats under transporten. Vid eventuell defekt,
anvand inte apparaten och kontakta omedelbart en
kvalificerad serviceagent. Material som anvands
for forpackning (nylon, haftklamrar, skumplast, etc.)
kan vara skadliga for barn och de bor samlas in och
avlagsnas omedelbart.

» Skydda dina apparat fran atmosfaren. Utsatt den
inte for effekter som sol, regn, snd, damm och
overfuktighet.

» Materialet runt apparaten (t. ex. skap) maste klara
en minimitemperatur pa 100° C.
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Apparaten far inte installeras bakom en
dekorationsdorr for att undvika 6verhettning.

1.3 UNDER ANVANDNING

Nar du forst anvander ugnen kan du marka en
viss lukt. Detta ar helt normalt och orsakas av
isoleringsmaterialen pa varmeelementen. Vi
foreslar att innan du anvander ugnen for forsta
gangen lamnar du den tom och staller in maximal
temperatur i 45 minuter. Se till att miljon dar
produkten ar installerad ar val ventilerad.

Var forsiktig nar du 6ppnar ugnsluckan under och

efter tillagningen. Den heta angan fran ugnen kan
orsaka brannskador.

Placera inte brandfarliga eller brannbara material i
eller nara apparaten nar den anvands.

Anvand alltid ugnsvantar for att ta ur och byta mat i
ugnen.

Under inga omstandigheter far ugnen fodras med
aluminiumfolie eftersom 6verhettning kan uppsta.

Placera inte tillagningskarl eller bakplatar direkt pa
botten av ugnen medan du lagar mat. Basen blir
mycket varm och skador kan uppsta pa produkten.

Lamna inte ugnen obevakad vid tillagning med

fasta eller flytande oljor. De kan fatta eld under
extrema uppvarmningssituationer. Hall aldrig vatten pa
lagor som orsakas av olja, stang istallet av spisen och
tacka over karlet med locket eller en brandfilt.

Om produkten inte ska anvandas under en langre

tid, stang av huvudstrombrytaren.

Se till att apparatens kontrollreglage alltid ar i
position "0” (stopp) nar de inte anvands.

Platarna lutar nar de dras ut. Var forsiktig sa att du
inte spiller eller tappar het mat nar du tar ut den ur
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ugnen.

* Lamna inget pa ugnsluckan medan den ar dppen.
Detta kan ge obalanser hos ugnen eller skada
luckan.

* Hang inte handdukar, trasor eller klader fran
apparaten eller handtagen.

1.4 VID RENGORING OCH UNDERHALL

+ Se till att din apparats natanslutning ar avstangd
innan rengoring eller underhall.

» Tainte bort kontrollreglagen for att rengora
kontrollpanelen.

» FOor att bibehalla effektiviteten och sakerheten hos
din apparat rekommenderar vi att du alltid anvander
originalreservdelar och kontaktar var auktoriserade
serviceagent vid behov.

EU-forsakran om overensstammelse
Vi forsakrar att vara produkter uppfyller
gallande EU-direktiv, beslut och forordningar
och de krav som anges i de standarder som
refereras.

Denna apparat har utformats for att anvandas endast
for matlagning i hemmet. All annan anvandning (t.ex.
uppvarmning av ett rum) ar felaktigt och farligt.

Bruksanvisningen galler for flera modeller. Du kan
marka skillnader mellan dessa instruktioner och din
modell.

Avyttring av din gamla apparat

Symbolen pa produkten eller pa forpackningen
i indikerar att denna produkt inte far behandlas
]

som hushallsavfall. Istallet ska den 6verlamnas
till ett tillampligt insamlingsstalle for atervinning
av elektrisk och elektronisk utrustning. Genom
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att sakerstalla att denna produkt bortskaffas pa ratt
satt kommer du att bidra till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och manniskors
halsa, vilket annars skulle kunna orsakas av olamplig
avfallshantering av denna produkt. For mer detaljerad
information om atervinning av denna produkt, vanligen
kontakta ditt lokala stadskontor, din
hushallsavfallstjanst eller aterforsaljaren dar du kopte
produkten.
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2. INSTALLATION OCH 2.1 INSTRUKTIONER TILL INSTALLATOREN
FORBEREDELSE FOR Aliménna instruktioner

ANVANDNING .

VARNING: Elektrisk anslutning av

denna apparat ska utféras av en
auktoriserad serviceperson eller en
kvalificerad elektriker, enligt instruktionerna
i denna handbok och i enlighet med
géllande lokala foreskrifter.

» Felaktig installation kan orsaka problem
och skador, for vilka tillverkaren inte tar
nagot ansvar och garantin kommer inte
vara giltig.

* Innan anslutning, se till att de lokala
distributionsférhallandena (elspanning
och frekvens) och justeringarna
pa apparaten ar kompatibla.
Justeringsvillkoren fér denna apparat .
finns angivna pa etiketten.

» De lagar, forordningar, direktiv och
normer som galler i anvandarlandet

Efter att du har tagit bort
férpackningsmaterialet fran apparaten
och dess tillbehdr, se till att apparaten
inte &r skadad. Om du misstanker
nagon skada, anvand den inte och
kontakta omedelbart auktoriserad
service eller kvalificerad tekniker.

Se till att det inte finns nagra
brandfarliga eller brdnnbara material i
narheten, t.ex. gardiner, olja, trasor etc.
som kan ta eld.

Bankskivan och méblerna som omger
apparaten ska vara gjorda av material

som ar resistenta mot temperaturer éver

100° C.

Apparaten far inte installeras direkt
ovanfor diskmaskin, kylskap, frys,
tvattmaskin eller torktumlare.

ska foljas (sakerhetsbestammelser, 2.2 INSTALLATION AV UGNEN
korrekt atervinning i enlighet med Apparaterna levereras med
bestammelserna etc.). installationssatser och kan installeras i

« Om produkten innehaller borttagbara en bankskiva med lampliga dimensioner.
hyliguider (ledningsspar) och Matten for hall och ugnsinstallation ges
anvandarhandboken innehaller nedan.
o sor Yogran skeiguiterne | [ e ek ] oo
angivna tillagningslaget. Information B (mm) 550 min. G (mm) 555
om borttagning av ledningshyllan ar c 595 in. HIl 600/590
inkluderad i avsnittet RENGORING (mm) )
OCH UNDERHALL. D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576

Installation under en béankskiva
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Satt i ugnen i skapet genom att skjuta
framat, efter att ha gjort de elektriska
anslutningarna. Oppna ugnsluckan och
skruva i 2 skruvar i halen i ugnsramen. Nar
produktramen vidror halighetens trayta ska
du dra at skruvarna.

A

e

2.3 ELEKTRISK ANSLUTNING OCH SAKERHET

VARNING: Elektrisk anslutning av

denna apparat ska utforas av en

auktoriserad serviceperson eller en
elektriker, enligt instruktionerna i denna
handbok och i enlighet med gallande lokala
foreskrifter.

VARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS.

* Innan apparaten ansluts till
stromférsorjningen maste
spanningsvardet for apparaten
(stémplat pa apparatens markskylt)
kontrolleras sa att det stimmer 6verens
med den tillgangliga natspanningen,

SV -10

och elkablarna maste kunna hantera
apparatens stromfoérbrukning (anges
ocksa pa markskylten).

Se till att isolerade kablar anvands
under installationen. En felaktig
anslutning kan skada apparaten. Om
natsladden ar skadad och maste bytas
ut ska detta utféras av behorig personal.

Anvand inte adaptrar, grenuttag och/
eller férlangningssladdar.

Natkabeln ska hallas borta fran heta
delar av apparaten och far inte bojas
eller tryckas ihop. Annars kan ledningen
skadas, vilket medfér kortslutning.

Om apparaten inte ar ansluten till
elnatet med en kontakt maste en
flerpolig franskiljare (med minst 3 mm
kontaktavstand) anvandas for att
uppfylla sékerhetsforeskrifterna.

Apparaten ar konstruerad for en
stromforsorjning pa 220-240V. Om din
stromforsorjning ar annorlunda ska du
kontakta behorig servicepersonal eller
elektriker.

Stromkabeln (HO5VV-F) maste vara
tillrackligt 1ang for att anslutas till
apparaten, aven om apparaten star vid
skapets framkant.

Se till att alla anslutningar ar tillrackligt
atdragna.



Montera matningskabeln i
kabelklamman och stdng sedan locket.

Terminalboxanslutningen ar placerad pa
terminalboxen.

N Bla
z [ PO
a»
+
an
— T
Brun Gul + grén )
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3. PRODUKTFUNKTIONER

Viktigt: Specifikationerna for produkten varierar och utseendet pa din apparat kan
skilja sig fran det som visas i figurerna nedan.

Komponentlista

1. Kontrollpanel
2. Ugnsluckshandtag
3. Ugnslucka

Kontrollpanel

-

4. Kontrollreglage for ugnsfunktion
5. Timer
6. Reglage for ugnstermostat
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4. ANVANDNING AV
PRODUKTEN

Ugnsfunktioner

* Ugnsfunktionerna kan variera beroende
pa din produktmodell.

Ugnslampa: Endast
ugnslampan kommer
tandas. Den kommer
vara pa under hela
matlagningstiden.

Defrostfunktion:
Ugnens
c(:\)j varningslampor tands
och flakten borjar
0 fungera. For att
anvanda
defrostfunktionen, ta
din frusna mat och placera den i ugnen pa
en hylla i det tredje facket fran botten. Det
rekommenderas att du placerar en ugnsplat
under maten som avfrostas for att fanga
vattnet som ackumulerat pa grund av
smaltande is. Denna funktion kommer inte
koka eller baka din mat, utan bara hjalpa till

att tina den.
- och flakten gar igang.
Turbofunktionen
fordelar jamnt varmen i ugnen sa att all mat
pa alla rack tillagas pa ett jamnt satt. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca

10 minuter.
: igang. Den statiska
matlagningsfunktionen
avger varme, vilket garanterar jamn
matlagning. Detta ar perfekt for att géra
bakverk, kakor, bakad pasta, lasagne och
pizza. Férvarmning av ugnen i 10 minuter
rekommenderas och det ar béast att
anvanda en hylla i taget med den har
funktionen.

Turbofunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och
ringvarmeelementet

Statisk
tillagningsfunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och de dévre och nedre
varmeelementen gar

SV -

Flaktfunktion: Ugnens
termostat och
varningslampor tands
och de 6vre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktion ar
lamplig for bakverk. Tillagning utférs av de
nedre och 6vre varmeelementen i ugnen
och av flakten, som ger luftcirkulationen,
vilket ger en latt grillad effekt pa maten. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Pizzafunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och ringen, de lagre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktionen ar
idealisk for att tillaga mat som pizza, jamnt
pa kort tid. Medan flakten jamnt fordelar
ugnsvarmen, tillagar det nedre
varmeelementet maten.

Grillfunktion: Ugnens
termostat slas pa och
varningslampor tands
och de 6vre och nedre
varmeelementen gar
igang. Denna funktion
anvands for att grilla
och rosta mat pa ugnens 6vre hyllor. Borsta
tradnatet latt med olja for att undvika att
mat fastnar och placera maten pa mitten av
gallret. Placera alltid en plat under maten
for att fanga upp droppar av olja eller fett. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stdngd och
ugnstemperaturen bor justeras till 190°

Snabbagrillfunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och de dévre och nedre
varmeelementen gar
igang. Denna funktion
anvands for
snabbgrillning och fér grilining av mat med
en storre yta, som till exempel kott. Anvand
ugnens 6vre hyllor. Borsta tradnatet 1att
med olja for att undvika att mat fastnar och
placera maten pa mitten av gallret. Placera
alltid en plat under maten for att fanga upp
droppar av olja eller fett. Vi rekommenderar
att du férvarmer ugnen i ca 10 minuter.
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A Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till 190° C.

S Dubbelgrill och
e rarard flaktfunktion: Ugnens
termostat och

cc:\)y varningslampor tands
och grillen, de 6évre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktion anvands fér snabbgrillning
av tjockare mat och for grillning av mat med
en storre yta. Bade de 6vre
varmeelementen och grillen aktiveras
tillsammans med flakten for att garantera
jadmn tillagning. Anvand ugnens dvre hyllor.
Borsta tradnatet latt med olja for att undvika
att mat fastnar och placera maten pa mitten
av gallret. Placera alltid en plat under maten
for att fanga upp droppar av olja eller fett. Vi
rekommenderar att du féorvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till
190° C.

¢O Vap Clean funktion (angrengoring):
Stall in din ugnssfunktion och termostat till
Vap Clean funktion-symbol (% ). Hall
200-250 ml vatten (ca 1 kopp)iden
stora metallpannan pa ugnsbotten. Vap
Clean gar i cirka 30 - 60 minuter och
forbereder din ugn sa att den latt kan
rengoras.

4.1 TILLAGNINGSTIDSTABELL

=
é Disk Ega <L>
E > min.
Smordeg 2-3-4 | 170-190 | 3545
.| Sockerkaka | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
‘:g Kaka 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Gryta 2 175-200 | 40-50
Kyckling 2-3-4 | 200 | 4560
Smordeg 2-3-4 | 170-190 | 2535
Sockerkaka | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
§ Kaka 2-3-4 | 150170 | 25-35
Gryta 2 175-200 | 40-50
Kyckling 2-3-4 200 45-60
Smordeg 2-3-4 | 170-190 | 3545
2 Sockerkaka 2-3-4 150-170 | 30-40
E Kaka 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Gryta 2 175-200 | 40-50
T g | | mo |
=
|  Kycking . 190 | 50-60
5 Kotlett 6-7 200 | 1525
Biffstek 6-7 200 | 1525

*Tillaga med stekspett om det finns

tillgangligt.
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4.2 ANVANDNING AV DIGITAL TIMER

Funktionsbeskrivning

AutomatiskTillagning

Termostatsymbol

| ee | >

Tillagningstid

CL;‘, Tillagningstidens slut
@] Knapplas

N Minutpaminnelse
® Lagesfunktion
—_ Séankning Timer
—+ Okning timer

Timerns display

(N
1
(N
()

Tidsjustering

Tiden maste stéllas in innan du kan borja
anvanda ugnen. Efter strémanslutningen
kommer symbolen "A” och”0:00” ” att borja
blinka pa displayen.

1. Tryck in “+” och “~”
knapparna samtidig.
Punkten i mitten av
skarmen kommer att
bdrja blinka.

x> =

2. Justera tiden medan
punkten blinkar, med
hjalp av knapparna "+”
och ”-".

N\

3. Efter nagra
sekunder kommer
punkten att sluta blinka
och lyser kontinuerligt.

Knapplas

For att aktivera nyckellaset, tryck
in “+” och “-” knapparna samtidigt under
2 sekunder. “&” symbolen kommer att
dyka upp forbli upplyst. For att lasa upp
timer-knapparna, tryck och hall’+ och-
knapparna nedtryckta under 2 sekunder.

Den onskade operationen kan da utforas.

Ljudlig tidsjusteringsvarning
Ljudvarningen kan stéllas in pa valfri
tid mellan”0:00” och “23:59” timmar.
Den hoérbara varningen ar endast for
varningssyften. Ugnen kommer inte
aktiveras med denna funktion.

1. Tryck ‘O,
Symbolen L\ kommer
bdrja blinka och ”0:00”
kommer visas.

2. Valj 6nskad
tidsperiod med
knapparna "+” och ”-”
medan L) blinkar.

3. Symbolen "L forblir
tand, tiden sparas och
varningen kommer att
stallas in.

Nar timern nar noll kommer en horbar
varning kommer att héras och symbolen 0
blinka. Tryck pa valfri knapp for att stoppa
ljudet och symbolen férsvinner.

Halvautomatisk tidsinstallning
(tillagningstid)
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Denna funktion hjalper dig att laga

mat under en bestamd tidsperiod. Ett
tidsintervall mellan 0 och 10 timmar kan
stéllas in. Férbered maten for tillagning och
satt in den i ugnen.

1. Valj 6nskad tillagningsfunktion
och temperatur genom att vrida pa
kontrollreglagen.

2. Tryck pa "@MOD,E)"
tills du ser “tid” och'.
-symbolen pa
displayen. Tiden och
symbolerna "A” ocht"
kommer blinka.

3. Vilj onskad
tillagningsperiod med
hjalp av knapparna
!!+|! OCh ”_!!.

N\

4. Aktuell tid kommer
att visas aterigen pa
skarmen, och )
symbolerna “A” och <2
kommer att fortsatta
vara upplysta.

Nar timern nar noll, stdngs ugnen av och en
hérbar varnin kommgar att ljuda.
Symbolerna "A” och+2 kommer blinka. Vrid
bada kontrollreglagen till position ”0” och
tryck pa valfri knapp pa timern for att
stoppa varningsljudet. Symbolen férsvinner
och tryck “©r knappen och timerna andrar
tillbaka till manuell funktion.

Ljudjustering

For att justera volymen for det akustiska
varningsljudet, medan den aktuella tiden
pa dagen visas, héller du knappen ”-”
intryckt
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i 3 sekunder tills en ljudsignal hors.
“ton1” kommer att synas pa skarmen.

Efter varje gang som “-’knappen trycks in,
kommer en annan signal att ljuda. Det finns
fyra olika typer av signalljud. Om "OFF" ar
vald, kommer alla signaler vara avstédngda
forutom alarm och felsignaler. Valj 6nskat
signalljud och tryck inte pa nagra andra
knappar. Efter en kort tid kommer den valda
signalen att sparas.

Justering av ljusstyrka

For att justera skarmens ljusstyrka, tryck
och hall in “+” knappen i 3 sekunder. “br1”
kommer da att visas pa skarmen. Efter
varje gang som “+’knappen trycks in,
kommer en annan signal att ljuda.

Termostatsymbolen

Termostatsymbolen (3)
aktiveras automatiskt
nar ugnstermostaten
kors.
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4.3 TILLBEHOR
EasyFix-tradracket

Rengdr tillbehéren noggrant med
varmt vatten, diskmedel och en mjuk
rengodringstrasa vid férsta anvandningen.

e 7 5
s = s
3 * s T2
e
2 - % T
N —
1 e )

« Séttin tillbehoret i ratt lage i ugnen.

« Se il att det &r ett avstand pa minst
1 cm mellan flaktkapan och tillbehéren.

» Var forsiktig da husgerad och/eller
tillbehoér tas ut ur ugnen. Varma ratter
eller tillbehdr kan orsaka brannskador.

* Tillbehor kan deformeras av varme. Nar
de svalnat aterfar de sitt ursprungliga

utseende och funktion.

» Platar och tradgaller kan placeras pa
valfri niva fran 1 till 7.

» Teleskopskenor kan placeras pa niva
T1, T2.

* Niva 3 rekommenderas for
enkelnivatillagning.

* Niva T2 rekommenderas
for enkelnivatillagning med
teleskopskenorna.

¢ Niva 2 och Niva 4 rekommenderas for
dubbelnivatillagning.

*  Grillspettgallret maste placeras pa Niva
3.

» Niva T2 anvands for placering av
grillspettgaller med teleskopskenorna.

****Tillbehor kan variera beroende pa
modell.

Den djupa formen (5 cm)

Den djupa formen anvands lampligen vid
tillagning av grytor.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut

in den langst in for att se till att det sitter
ordentligt.

Den grunda formen

Den grunda formen anvands lampligen vid
tillagning av bakverk.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut in
den langst in for att se till att den sitter
ordentligt.
'd

Tradgallret

Tradgallret ar mest lampligt for grilining eller
tillagning av mat i ugnsvanliga behallare.

VARNING

Placera gallret korrekt i nagot
motsvarande rack i ugnsutrymmet och skjut
in det sa langt det gar.
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Ugnslucka med mjuk stangning

Ugnsluckan stangs langsamt av sig sjalv
nar den slapps strax innan stangt lage.
P

Vattenuppsamlaren

| vissa fall av tillagning kan kondens
upptréda pa ugnsdorrens inre glas. Detta ar
inte ett produktfel.

Oppna ugnsluckan i grillpositionen och lat
den vara i denna position i 20 sekunder.
Vatten kommer droppa till uppsamlaren.

Lat ugnen svalna och torka av insidan
av luckan med en torr handduk. Denna
procedur maste genomforas regelbundet.

e

), ®
i

=\

5. RENGORING OCH
UNDERHALL

5.1 RENGORING

VARNING: Sténg av apparaten och lat
den svalna innan du rengor.

Allmanna instruktioner

* Kontrollera om rengéringsmaterialet
ar lampligt och rekommenderat av
tillverkaren innan du anvander det pa
din apparat.

* Anvand rengdringskramer eller flytande
rengéringsmedel som inte innehaller
partiklar. Anvand inte kaustiska
(fratande) kramer, slipmedel, grov stalull
eller harda verktyg eftersom de kan
skada ugnsytorna.

Anvand inte rengéringsmedel som

innehaller partiklar, eftersom de kan

skrapa glaset, emaljerade och/eller
malade delar av din apparat.

* Om nagra vatskor flédar dver, rengor
omedelbart fér att undvika att delar
skadas.

Anvand inte angrengdrare for
rengoéring av nagon del av hallen.

Rengoring av insidan av ugnen

* Insidan av emaljerade ugnar rengors
bast nar ugnen ar varm.

» Torka ugnen med en mjuk trasa som
blots i tvalvatten efter varje anvandning.
Torka sedan ugnen igen med en vat
trasa och torka sedan.

* Du kan behdva anvanda ett flytande
rengdringsmedel ibland for att helt
rengdra ugnen.

Rengoring av glasdelarna

» Rengor regelbundet glasdelarna pa din
apparat.

* Anvand glasrengoring for att géra rent
insidan och utsidan av glasdelarna.
Skdlj sedan och torka dem noggrant
med en torr trasa.
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Rengoring av delarna av rostfritt stal
(om de finns)

» Rengor regelbundet delarna av rostfritt
stal pa din apparat.

» Torka delarna av rostfritt stal med en
mjuk trasa som blots vatten. Torka dem
noggrant med en torr trasa.

Rengor inte delarna av rostfritt stal nar
de fortfarande ar heta efter tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjolk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa
rostfritt stal under lang tid.

Rengoring av malade ytor (i

forekommande fall)

» Flackar av tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, oljederivat, mjolk, sockerhaltiga
livsmedel, sockerhaltiga drycker och
kaffe ska rengdras med en trasa
doppad i varmt vatten omedelbart.

Om dessa flackar inte rengdrs och far
torka pa ytorna de ar pa, ska de INTE
gnuggas med harda foremal (spetsiga
foremal, stal- och plastskurtradar,
ytskadande disksvamp) eller
rengdringsmedel som innehaller hga
halter alkohol, flackborttagningsmedel,
avfettningsmedel, kemikalier med
slipande ytor. Annars kan korrosion
uppsta pa de pulverméalade ytorna och
flackar kan uppsta. Tillverkaren kommer
inte att hallas ansvarig for skador
orsakade av anvandning av olampliga
rengdringsprodukter eller metoder.

Borttagande av innerglas
Innan du rengdér ugnsluckans glas maste du
ta bort ugnsluckan enligt nedan.

1. Skjut glaset mot riktning B och lossa fran
platsbeslaget (x). Dra ut glaset i riktning
mot A.

For att byta ut innerglas:

2. Skjut glaset mot och under platsbeslaget
(y) i riktning mot B.

y J

3. Placera glaset under platshallaren (x) i
riktning mot C.

J
a,

kan det tredje glasskiktet tas bort pa
samma satt som det andra glasskiktet.

Borttagande av ugnsluckan

Innan du reng6r ugnsluckeglaset maste du
ta bort ugnsluckan sasom visas

nedan.
1. Oppna ugnsluckan.

e

2. Oppna lasregeln (a)(med hjalp av en
skruvmejsel) till slutpositionen.
e N

3. Stang luckan tills den nastan nar helt
stangt lage och ta bort luckan genom att
dra den mot dig.
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Borttagande av ugnsgallret

For att ta bort ugnsgallret, dra i ugnsgallret
enligt bilden. Efter att ha lossat det fran
klammorna (a), lyft upp det.

e

5.2 UNDERHALL

VARNING: Underhallet av denna
apparat bor endast utféras av
auktoriserad servicepersonal eller en

kvalificerad tekniker.

Byte av ugnslampa
VARNING: Sténg av apparaten och lat
den svalna innan du rengdr apparaten.

* Ta bort glaslinsen och ta sedan bort
glédlampan.

« Satt in den nya glédlampan
(motstandskraftig mot 300° C) for att
ersatta den glédlampa som du tagit bort
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14).

» Satt tillbaka glaslinsen och sedan ar
ugnen klar for anvandning.

* Produkten innehaller en ljuskalla i
energieffektivitetsklass G.

* Ljuskallan kan inte bytas ut av
slutanvandaren. Kundtjanst maste
hjalpa till..

O3=10;

Al ’ N

Utbytbar ljuskalla av en fackperson

Lampan ar konstruerad speciellt for

anvandning i hushallsapparater for

matlagning. Den ar inte lamplig for
hushallsrumsbelysning.
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6. FELSOKNING OCH TRANSPORT

6.1 FELSOKNING

Om du fortfarande har problem med din apparat efter att du har kontrollerat dessa
grundlaggande felsdkningssteg kontaktar du auktoriserad service eller kvalificerad

tekniker.

Problem

Mojlig orsak

Lésning

Ugnen slar inte pa.

Strébmmen &r avstangd.

Kontrollera om det finns stromtillforsel.

Kontrollera ocksa om andra koksapparater
fungerar.

Ingen véarme eller ugnen
varms inte upp.

Ugnstemperaturkontrollen felaktigt
installd.

Ugnsluckan ar éppen.

Kontrollera att ugnens
temperaturkontrollreglage ar korrekt installt.

Ugnslampa (om
tillganglig) fungerar inte.

Lampan har fallerat.

Elférsorjningen ar frankopplad eller
avstangd.

Byt ut lampan i enlighet med instruktionerna.

Se till att stromforsorjningen ar paslagen vid
vagguttaget.

Tillagning ar ojamn inom
ugnen.

Ugnshyllor &r inkorrekt positionerade.

Kontrollera att rekommenderade
temperaturer och hyllpositioner anvands.

Oppna inte luckan ofta om du inte lagar saker
som behdver vandas. Om du ofta 6ppnar
luckan blir den inre temperaturen lagre och
det kan paverka resultatet av din matlagning.

Timerknapparna kan

inte tryckas in ordentligt.

Om det finns frAmmande féremal
mellan timer-knapparna.

Touchmodell: det finns fukt pa
kontrollpanelen

Lasfunktionen ar installd.

Ta bort det frammande féremalet och forsok
igen.
Ta bort fukten och férsok igen.

Kontrollera om knapplasfunktionen ar
installd.

Ugnsflakten (om den
finns) ar bullrig.

Ugnshyllor vibrerar.

Kontrollera att ugnen ar i niva.

Kontrollera att hyllor och eventuella
bakredskap inte vibrerar eller &r i kontakt
med ugnens bakpanel.

6.2 TRANSPORT

Om du behdver transportera produkten ska du anvanda originalférpackningen och bara
den med originalfodralet. Folj transportsymbolerna pa férpackningen. Tejpa alla I6sa delar
pa produkten for att férhindra att produkten skadas under transporten.

Om du inte har originalemballagen, forbered en transportlada sa att apparaten, sarskilt
produktens yttre ytor, skyddas mot yttre hot.

SV - 21



Tak, fordi du valgte dette produkt.

Denne brugervejledning indeholder vigtige sikkerhedsoplysninger samt vejledning til
betjening og vedligeholdelse af dit apparat.

Laes denne brugervejledning, inden du tager apparatet i brug. Gem denne bog til senere
brug.

Type Betydning

lkon
A ADVARSEL Alvorlig skade eller risiko for dedsfald

RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D Risiko for farlig elektrisk spaending

BRAND Advarsel; Brandfare/braendbare materialer

VIGTIGT/BEMAERK Korrekt betjening af systemet

A FORSIGTIG Risiko for skader pa personer eller materialer
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1. SIKKERHEDSFORSKRIFTER

* Lees alle anvisninger grundigt, inden du tager
apparatet i brug. Gem dem til senere brug pa et
passende sted.

» Denne vejledning er udarbejdet for mere end én
model. Derfor har dit apparat muligvis ikke alle de
funktioner, der naevnes heri. Af denne arsag er det
vigtigt at laegge seaerligt meerke til figurerne, mens du
lzeser betjeningsvejledningen.

1.1 GENERELLE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

» Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover
samt personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse holdes under opsyn eller er oplyst
omkring brugen af apparatet pa en sikker made og
forstar farerne, der kan opsta ved brug af apparatet.
Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
brugsvedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden
opsyn.

A ADVARSEL: Apparatet og dets synlige dele kan

blive varme under brug. Pas p3, at du ikke rarer ved

varmeelementerne. Bgrn under 8 ar ma ikke bruge
produktet, medmindre de er under konstant opsyn.

/5 A\ ADVARSEL: Brandfare: Du ma ikke opbevare
genstande pa kogeplader.

/\ A\ ADVARSEL: Hvis overfladen pa din keramiske
kogeplade revner, skal du slukke for apparatet. Ellers
kan du risikere at fa elektrisk stad.

* Du ma ikke betjene apparatet med en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem.

» Apparatet bliver varmt under brug. Pas pa, at du
ikke rgrer ved varmeelementerne inde i ovnen.
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Handtagene kan blive varme, kort tid efter ovnen er
taget i brug.

Du ma ikke bruge skrappe renggringsmidler med
slibemiddel eller skuresvampe til at renggre glasset
i ovnlagen eller ovnlagens andre overflader. De kan
ridse overfladerne, hvilket kan medfgre at glasset

i ovnlagen gar i stykker, eller at overfladerne bliver
gdelagt.

Brug ikke damprenggring til at rengare apparatet.
ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet er slukket,

inden du skifter paeren. Ellers kan du risikere at fa
elektrisk stad.

/\ FORSIGTIG: De synlige dele kan blive varme, nar
du bruger ovnen eller griller i den. Hold sma bgrn veek
fra apparatet, mens det er i brug.

Dit apparat er fremstillet i overensstemmelse med
alle geeldende lokale og internationale standarder
og regulativer.

Vedligeholdelse og reparationsarbejde ma kun
udfgres af autoriserede fagpersoner. Installations-
og reparationsarbejde kan veere farligt, hvis det
udfgres af andre end autoriserede fagpersoner. Du
ma ikke aendre produktspecifikationerne pa nogen
made. Forkerte komfurbeskyttere kan vaere skyld i
ulykker.

Inden du tilslutter dit apparat, skal du kontrollere,

at de lokale forhold (forbindelsen og trykket

af naturgassen eller den elektriske spaending

og frekvens) og apparatets specifikationer er
kompatible. Apparatets specifikationer er angivet pa
meerkatet.

/\ FORSIGTIG: Dette apparat er kun designet til
tilberedning af mad og er kun beregnet til almindeligt
husholdningsbrug indenfor. Apparatet ma ikke bruges
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til andre formal eller pa andre mader som f.eks. til
kommercielt brug eller til opvarmning af et rum.

Du ma ikke bruge ovnens handtag til at Igfte eller
flytte apparatet.

Vi har truffet alle teenkelige foranstaltninger af
hensyn til din sikkerhed. Undga at ridse glasset
under renggaring, da det kan ga i stykker. Undga at
sla tilbehgr ind i glasset.

Sarg for, at stramkablet ikke sidder fast eller bliver
gdelagt under installationen. Hvis strgmkablet bliver
gdelagt, skal det erstattes af producenten, dennes
servicemontgr eller andre lignende kvalificerede
personer for at undga fare.

Lad ikke bgrn klatre op pa ovnlagen eller sidde pa
den, mens den er aben.

Hold barn og dyr veek fra apparatet.

1.2 INSTALLATIONS ADVARSLER

Betjen ikke dette apparat, inden det er helt
installeret.

Apparatet skal installeres af en autoriseret
fagperson. Producenten er ikke ansvarlig for
skader, der opstar som fglge af forkert placering og
installation af andre end autoriserede fagpersoner.

Nar apparatet pakkes ud, skal du kontrollere, at
det ikke er blevet beskadiget under transport. Hvis
apparatet er defekt, ma det ikke bruges, og du
skal kontakte en autoriseret fagperson med det
samme. Emballagen bestar af fglgende materialer:
nylon, flamingo osv., som kan veere farlig for bgrn.
Disse materialer bgr indsamles og fijernes med det
samme.

Beskyt dit apparat mod omgivelserne. Apparatet
ma ikke udsaettes for sol, regn, sne, stav eller
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usaedvanlig fugtighed.

» Alle materialer rundt om apparatet (f.eks. skabe)

skal kunne tale temperaturer pa mindst 100° C.

» Apparatet ma ikke installeres bag et cover. Ellers

kan det overophede.

1.3 UNDER BRUG

Der kan forekomme en svag lugt, farste gang du
bruger produktet. Dette er helt normalt og skyldes
isolationsmaterialerne pa varmeelementerne. Vi
anbefaler, at du temmer ovnen og kgrer den pa den
maksimale temperatur i 45 minutter, inden du skal
bruge den for fgrste gang. Sgrg for, at omradet,
hvor produktet er installeret, er godt ventileret.

Pas pa, nar du abner ovnlagen under og efter brug.
Du kan brzende dig pa den varme damp fra ovnen.

Du ma ikke placere brandfarlige eller breendbare
materialer i eller i neerheden af apparatet, mens det
er teendt.

Brug altid ovnhandsker eller grydelapper til at fjerne
og seette ting ind i ovnen, mens den karer.

Ovnen ma under ingen omstaendigheder fores med
sglvpapir, da dette kan forarsage overophedning.
Undga at saette service eller bageplader direkte

pa ovnens bund under tilberedning. Bunden bliver
meget varm, og dette kan beskadige produktet.

@& Forlad ikke apparatet uden opsyn, mens du
tilbereder olie i fast eller flydende form. De kan
anteendes under ekstreme varmeforhold. Heeld aldrig
vand pa olieskabte flammer. Sluk i stedet apparatet,
og daek panden med et lag eller et brandtaeppe.

Apparatet slukkes, hvis det ikke bruges i en laengere
periode.

DA-6



» Sarg for, at betjeningsknapperne altid star i
positionen "0" (stop), nar du ikke bruger apparatet.

» Pladerne halder, nar de traekkes ud. Pas pa du ikke
spilder eller taber varm mad, nar du tager det ud af
ovnen.

* Du ma ikke stille noget pa ovnlagen, mens den er
aben. Det kan bringe ovnen ud af balance eller
beskadige lagen.

* Haeng ikke viskestykker, karklude eller tgj pa
apparatet eller fra dets handtag.

1.4 UNDER RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

» Sgrg for, at dit apparat er slukket pa
stikkontakten, inden du rengar det eller udfarer
vedligeholdelsesarbejde.

* Du ma ikke fjerne betjeningsknapperne for at
renggre betjeningspanelet.

* For at opretholde dit apparats ydeevne og sikkerhed
anbefaler vi, at du altid bruger originale reservedele
og tilkalder vores autoriserede fagpersonale, hvis du
har brug for hjeelp.

CE-overensstemmelseserklaering
Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver,
beslutninger og forordninger og de anfgrte
standarder, der henvises til.

Dette apparat er udelukkende designet til madlavning.
Enhver anden brug (som f.eks. opvarmning af et rum)
er forkert og farligt.

0 Betjeningsvejledningen geelder for flere modeller.
Der kan veere uoverensstemmelser mellem denne
vejledning og din model.

Bortskaffelse af din gamle maskine
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Dette symbol pa produktet eller dets emballage
indikerer, at produktet ikke ma bortskaffes som
C > _|almindeligt husholdningsaffald. Det bgr i stedet
= | afleveres pa dertil indrettede genbrugspladser,

som tager imod elektrisk og elektronisk udstyr.
Ved korrekt bortskaffelse af produktet er du med til at
forhindre de negative miljg- og sundhedsmeaessige
pavirkninger, der ellers vil opsta i forbindelse med
forkert bortskaffelse af produktet. Du kan fa mere
detaljerede oplysninger om genanvendelse af dette
produkt ved at kontakte din kommune, lokale
genbrugsplads eller forhandleren, hvor du kgbte
produktet.
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2. INSTALLATION OG over opvaskemaskiner, kaleskabe,

FORBEREDELSE MED frysere, vaskemaskiner eller
HENBLIK PA BRUG tarretumblere.
ADVARSEL : Dette apparat skal 2.2 INSTALLATION AF OVNEN

installeres af en autoriseret fagperson | Apparaterne leveres med et installationsseet
eller kvalificeret teknikkeri . og kan installeres pa en bordplade,
overensstemmelse med anvisningerne i hvis den har de rigtige mal. Malene for

denne vejledning samt geeldende lokale installation af kogeplade og ovn vises
bestemmelser. herunder.
» Forkert installation kan medfgre skade
pa ting eller personer, som producenten :
ikke kan holdes ansvarlig for. Garantien A(mm) | 857 | min/max. F (mm) | 560/580
erkleeres ligeledes ugyldig. B (mm) 550 min. G (mm) 555
* Inden installationen skal du kontrollere, C (mm) 595 min. H/l (mm) | 600/590
at de lokale forhold (elektrisk speending D (mm) 575 il A ) 5110
og frekvens) og justeringerne pa .
apparatet er kompatible. Apparatets E (mm) 576
justeringsforhold er angivet pa
meerkatet.

+ Du skal altid fglge den lokale lovgivning
samt de lokale bekendtgarelser,
direktiver og standarder
(sikkerhedsbestemmelser, korrekt
genanvendelse i overensstemmelse
med regulativerne osv.).

» Hvis produktet indeholder aftagelige
hylder (ovnriste), og brugervejledningen
indeholder opskrifter som yoghurt, skal
ovnriste fiernes og ovnen betjenes i
den definerede tilberedningstilstand.
Fjernelse af ovnriste: Oplysningerne er
inkluderet i afsnittet RENGYJRING OG
VEDLIGEHOLDELSE.

2.1 VEJLEDNING TIL INSTALLAT@REN
Generelle anvisninger

* Nar du har fjernet emballagen fra
apparatet og dets tilbehgr, skal du
kontrollere, at apparatet ikke er
beskadiget. Hvis du tror, at apparatet
er beskadiget, ma du ikke bruge det.
Kontakt en autoriseret fagperson eller
kvalificeret teknikker med det samme.

» Sorg for, at der ikke er brandfarlige
eller breendbare materialer i umiddelbar
naerhed af apparatet som f.eks.
gardiner, olie, taj osv. som kan blive
antaendt.

» Bordpladen og mabler i neerheden
af apparatet skal veere fremstillet
af materialer, som kan holde til
temperaturer over 100° C.

* Apparatet ma ikke installeres direkte
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Installation under en bordplade

Installation i et
indbygningsskab

Nar du har forbundet de elektriske
tilslutninger, skal du saette ovnen ind i m@
skabet ved at skubbe den fremad. Abn gl
ovnlagen, og saet 2 skruer i hullerne i
ovnrammen. Sgrg for, at produktets ramme

rerer ved skabets traeramme, og stram -»> B «

skruerne.
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2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING OG SIKKERHED

ADVARSEL: Dette apparats tilslutning

til el bar udferes af en autoriseret

fagperson eller kvalificeret elektriker i
overensstemmelse med anvisningerne i
denne vejledning samt gaeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: APPARATET SKAL
HAVE JORDFORBINDELSE.

* Inden du slutter apparatet til
netstremmen, skal du kontrollere, at
den nominelle spaending for apparatet
(preeget i apparatets ID-plade) svarer til
forsyningsspaendingen, og at apparatets
nominelle belastning (ogsa angivet pa
ID-pladen) passer til elnettet.

» Serg for, at du kun bruger isolerede
kabler under installationen. En forkert
forbindelse kan skade apparatet.
Hvis stramkablet er beskadiget og
skal udskiftes, skal dette ggres af en
kvalificeret fagperson.

» Brug ikke adapterer, stikdaser og/eller
forlaengerledninger.

» Stremkablet skal holdes veek fra
apparatets varme dele og ma ikke
bgjes eller klemmes. Hvis ikke dette
overholdes, kan kablet blive beskadiget,
og apparatet kan kortslutte.

» Hvis apparatet ikke er forbundet til
elnettet via et stik, skal der bruges en
flerpolet afbryder (med mindst 3 mm
mellem hver kontakt) for at leve op til
sikkerhedsbestemmelserne.

» Apparatet er designet til en
forsyningsspaending pa 220-240V. Hvis
din forsyning er anderledes, skal du
kontakte en autoriseret fagperson eller
kvalificeret elektriker.

» Strgmkablet (HO5VV-F) skal veere lang
nok til at blive forbundet med apparatet,
selv hvis apparatet stilles foran skabet.

» Sgrg for, at alle forbindelser er
tilstraekkeligt strammet til.

» Saet stremkablet i kabelklemmen, og luk
deekslet.

» Forbindelsesstykket til klemkassen er
placeret pa klemkassen.
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3. PRODUKTETS FUNKTIONER

Vigtigt: De forskellige produktspecifikationer kan variere. Dit apparat kan se
anderledes ud, end de apparater der vises i figurerne herunder.

Liste over komponenter

1. Betjeningspanel
2. Ovnhandtag
3. Ovnlage

Betjeningspanel

4 5 6

-
4. Betjeningsknap til ovnens funktioner
5. Timer

6. Ovnens termostatknap

7. Deeksel til vandtank
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4. SADAN ANVENDES
PRODUKTET

Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere
anderledes afhaengigt af ovhens model.

Ovnlys: Kun ovnlyset
teendes. Det forbliver
teendt under
tilberedningen.

Optoningsfunktion:
Ovnens
ca?_’ advarselslamper vil
teendes og ventilatoren
0 vil begynde at snurre.
Ved brug af
opt@ningsfunktionen
skal du tage dine frosne madvarer og
placere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales, at
placere en ovnbakke under madvarerne,
der er under optening, for at opfange
vandet, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at optg
maden.
Turbo-funktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet og
ventilatoren vil blive
aktiveret.

Turbofunktionen fordeler varmen jaevnt

i ovnen., sa al mad pa alle plader tilberedes
jeevnt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

Statisk

Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme.
Den statiske tilberedningsfunktion afgiver
varme. Sikrer jeevn tilberedning af maden.
Dette er ideelt til kager, smakager, bagt
pasta, lasagne og pizza. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales, og det er
bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

tilberedningsfunktion:

Ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme,
og ventilatoren vil saette i gang. Denne
funktion er meget god til bagning af
wienerbrgd. Madlavning foretages med det
gverste og nederste varmelegeme i ovnen
og med ventilatoren, der giver
luftcirkulation, hvilket giver en svag
grilleffekt til maden. Forvarmning af ovnen i
10 minutter anbefales.

Pizzafunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet, de
nederste
varmelegemer og
ventilatoren vil blive aktiveret. Ventilator og
nederste opvarmningsfunktion er ideelle til
bagning af fedevarer, sdsom pizza pa kort
tid. Nar ventilatoren fordeler varmen jeevnt
i ovnen, sikrer det nederste varmelegeme
bagning af madvarerne.

Grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
grillelementet vil
begynde at varme.
Denne funktion bruges
til grilning og ristning af madvarer. Brug de
gverste riller i ovnen. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid en
bakke under madvarerne til at opsamle dryp
af olie eller fedt. Forvarmning af ovnen

i 10 minutter anbefales.

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

Hurtigere
grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
gverste varmelegeme
vil begynde at varme. Denne funktion
bruges til hurtigere grilning og til at deekke
starre overflader af maden, sasom grilning
af ked. Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
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grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

A Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen vaere sat til 190 °C.

Dobbelt grill- og
ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
gverste varmelegeme
og ventilatoren vil saette i gang. Funktionen
anvendes til hurtigere grilning af tykkere
fodevarer og til at daekke et starre
overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre jeevn
tilberedning. Brug de gverste riller i ovnen.
Pensl tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veaere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

() Damprenggringsfunktion: Indstil
ovnfunktionen og termostaten til
damprenggringsfunktionssymbolet ( % ).
Heeld 200-250 ml vand (ca. 1 kop) i
den store metalbakke pa bunden af ovnen.
Damprenggring arbejder i ca. 30- 60
minutter og forbereder ovnen, sa den
herefter er nem at gare ren.

T Y

(5

4.1 TILBEREDNINGSTABEL

Butterdej 2-3-4 170-190 35-45
_§ Kage 2-3-4 150-170 30-40
2 Smakage 2-3-4 150-170 | 25-35
Gryderet 2 175-200 | 40-50
Grillede
- frikadeller 7 200 10-15
f=
= Kylling * 190 50-60
5 Kotelet 6-7 200 15-25
Engelsk bof 6-7 200 15-25

*Tilbered med stegt kyllingespyd, hvis det
er tilgeengeligt.

4.2 SADAN BRUGES DEN DIGITALE TIMER

Beskrivelse af funktionen

A Automatisk tilberedning
3 Termostats symbol
0 Tilberedningstid
& Sluttidspunkt for tilberedning
@ Ngglelas
Q Minutur
® Tilstandsfunktion
— Nedszet timeren
+ Forag timeren
I_:l E: E' E{ Timerdisplay

c
% Retter Egi IE CLD
|.|=. > min.
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
3 Kage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
§| Smakage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
21 Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 | 200 | 4560
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5 Kage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Smakage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2 Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 | 200 | 45-60
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Justering af tid

Du skal indstille tiden, inden du bruger
ovnen. Efter stramtilslutningen blinker
symbolet “A* og “0:00” pa displayskaermen.

1. Tryk pa “+” og “~
tasterne samtidig:
Prikken i midten af
skaermen begynder at
blinke.

2. Du kan justere tiden,
mens prikken blinker
ved hjeelp af tasterne

" Og -

3. Prikken stopper med
at blinke efter et par
sekunder og forbliver
teendt.

Tastaturlas

For at aktivere tastaturlasen, tryk pa
tasterne “+” og “-” samtidig i 2 sekunder. “
&” symbolet vises og forbliver taendt. For
at lase timer-knapperne op, tryk pa “+” og
“-” tasterne oh hold dem nede samtidig i
2 sekunder. Du kan derefter udfgre den

gnskede handling.

Justering af den hgrbare advarselstid

Den hgrbare advarselstid kan indstilles til
en hvilken som helst tid mellem kl.“0:00”
og kl.“23:59”. Den hgrbare advarselstid
fungerer kun som en advarsel. Denne
funktion teender ikke ovnen.

1. Tryk pa “©".
Symbolet Q) vil
begynde at blinke, og
“0:00” vises.

2. Veelg det gnskede
tidsrum ved hjeelp af
“+” og ‘-"-tasterne

mens{\de blinker.

3. Symbolet L) forbliver
lysende. Tiden
gemmes, og advarslen
indstilles.

Nér timeren f@r nul, lyder advarselstonen
og symbolet  begynder at blinke. Tryk pa
hvilken som helst tast for at stoppe
advarselstonen, og symbolet forsvinder.

Halvautomatisk tidsjustering
(tilberedningstid)

Denne funktion hjeelper dig med at tilberede
mad i et fastlagt tidsrum. Du kan veelge et
tidsrum mellem 0 og 10 timer. Ggr maden
klar til tilberedning, og kom det ind i ovnen.

1. Indstil den gnskede tilberedningsfunktion
og temperatur ved hjeelp af
betjeningsknapperne.

2. Tryk pa,"®” indtil
“dur” og 0 symbolet
vises pa displayet.
Tidspunktet o ;
symbolerne “A” og ‘.5
begynder at blinke.

3. Veelg den gnskede
tilberedningstid ved
hjeelp af tasterne “+”

“«n

og “~".

N\

4. Den aktuelle tid
vises pa displayet igen,
og symbolerne “A” og
(2 forbliver teendte.

Ovnen slukkes, nar timeren nar til nul. Der
Iyde%en herbar advarsel. Symbolerne "A”
og ‘) begynder at blinke. Drej begge
betjeningsknapper til “0” positionen ", og
tryk pa en hvilken som helst tast pa timeren
for at stoppe alarmen. Symbolet forsvinder,
og et tryk pa “©” timeren skifter tilbage til
den manuelle funktion.

Justering af lyd

For at justere den hgrbare advarsel, mens
det aktuelle tidspunkt pa dagen vises, skal
du trykke pa "-" knappen og holde den
nede i 3 sekunder, indtil du harer en hgrbar
alarm.“ton1” vises pa displayet. Herefter
skiftes lyden, hver gang der trykkes

pa “-’-knappen. Der er fire forskellige
signallyde. Hvis “OFF” vaelges slukkes alle
lydene undtagen alarm- og fejllydene.
Veelgden gnskede lyd, og tryk ikke pa andre
knapper. Den valgte lyd gemmes efter kort
tid
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Lysstyrkejustering

For at indstille displayets lysstyrke, tryk og
hold knappen “+” nede i 3 sekunder. “br1”
vises pa skaermen Herefter,hver gang der
trykkes pa “+” knappen, vises en forskellig
lysstyrke.

Termostatens symbol

Termostatens symbol (
) aktiveres

automatisk, mens

ovntermostaten kgrer.

4.3 TILBEH@R
EasyFix tradhylde

Renggar tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blagd klud ved
forste brug.

7 5

6 ® - 5

4 c

2 = 5T
— —

1 S ———————

* Indseet tilbehgret i den korrekte position
inde i ovnen.

» Der skal veere mindst 1 cm frirum
mellem ventilatordaekslet og tilbehgret.

» Tag forsigtigt kogegrej og/eller tilbehar
ud af ovnen. Varme madvarer eller
tilbeher kan forarsage forbraendinger.

» Tilbehar kan miste faconen, hvis det er
varmt. Nar det er kglet ned, vil det fa sin

oprindelige facon og ydeevne tilbage.

» Bakker og tradriste kan placeres pa alle
niveauer mellem 1 og 7.

» Teleskopskinner kan anbringes pa
niveauerne T1, T2.

» Niveau 3 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau.

* Niveau T2 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau med teleskopskinner.

» Niveau 2 og 4 anbefales til tilberedning
i to niveauer.

» Tradristen skal anbringes i niveau 3.

* Niveau T2 anvendes til tradristen med
teleskopskinner.

****Tilbehar kan variere, alt efter hvilken
model, du har kabt.

Dyb bradepande (5 cm)

Den dybe bradepande er velegnet til
tilberedning af stuvninger og sammenkogte
retter.

Saet bagepladen ind pa en af ribberne. Serg

for at den er placeret korrekt ved at skubbe
den helt ind.

Bagepladen
Bagepladen er bedst til at bage smakager.

Skub bagepladen helt ind pa ribben, sa den
er placeret korrekt.

Ovnristen

Ovnristen egner sig bedst til at grille samt
tilberedning af mad i ovnvenlige beholdere.
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ADVARSEL

Seet risten korrekt ind i den snskede
ribbe i ovnen, og skub den helt ind.

Ovnlage med blgd lukning

Ovnlagen lukker langsomt af sig selv, nar
den friggres lige for den lukkede position.

Ve

Vandsamleren

Ved tilberedning af nogle madretter kan
der dannes kondens pa indersiden af
ovnlagens glas. Dette er ikke en fejl pa
produktet.

Abn ovnlagen til grillpositionen, og lad den
sta i denne position i 20 sekunder.

Vandet drypper ned i samleren.

Lad ovnen kgle ned, og ter indersiden

af ovnen med et tort viskestykke. Denne
metode skal bruges regelmeessigt.

5. RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

5.1 RENGGRING

ADVARSEL: Sluk apparatet, og lad
det afkgle inden du renger det.

Generelle anvisninger

« Kontrollér at renggringsmidlerne er
passende til dit apparat og anbefalet af
producenten, inden du bruger dem pa
dit apparat.

» Du bgr kun bruge renggringscremer
eller -vaesker, som ikke indeholder
slibemiddel. Brug ikke kaustiske
(eetsende) renggringscremer,
renggringspulvere med slibemiddel,
staluld eller harde redskaber, da de kan
beskadige overfladen pa apparatet.

Brug ikke rengaringsmidler, der

indeholder slibemiddel, da det kan

ridse glasset, emaljen og/eller malede
dele pa dit apparat.

* Hvis der kommer vaeske pa apparatet
i forbindelse med madlavning, bar det
tarres op med det samme for at undga
skader pa delene.

Brug ikke damprenggring til at renggre
nogen dele af apparatet.

Renggring af ovnens inderside

» Indersiden af emaljerede ovne renggres
bedst, mens ovnen er varm.

* Hver gang ovnen har veeret brugt, skal
du tagrre den af med en blgd klud, der
er vredet op med lidt seebevand. Tgr
herefter ovnen af med en vad klud, og
tor til sidst efter med en ter klud.

* Lejlighedsvist kan det vaere
ngdvendigt at anvende et flydende
renggringsmiddel for at renggre ovnen
helt.

DA-17



Renggring af glasdele

* Renggr glasdelene pa din ovn
regelmaessigt.

» Brug glasrens til at renggre indersiden
og ydersiden af glasdelene. Skyl dem
af, og tar dem herefter grundigt efter
med en tor klud.

Rengering af dele i rustfrit stal (hvis
relevant)

* Renggr regelmeessigt de delene pa
ovnen, som er i rustfrit stal.

» Tor delene i rustfrit stal af med en blad
klud, som er vredet op med vand. Tar
dem herefter grundigt efter med en ter
klud.

Du ma ikke renggre delene i rustfrit
stal, mens de stadig er varme efter
madlavning.

Lad ikke pletter fra eddike, kaffe,
meelk, salt, vand, citron eller tomatjuice
sidde pa det rustfrit stal i leengere tid.

Rengoring af malede overflader (hvis
relevant)

* Pletter med tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, olie, maelk, sukkerholdige
fedevarer, sukkerholdige drikkevarer
og kaffe skal omgaende fiernes med
en klud, der er dyppet i varmt varm.
Hvis disse pletter ikke fijernes med det
samme og terrer ind pa overfladerne,
ma du IKKE fjerne dem senere ved
hjeelp af harde genstande (som
f.eks. spidse genstande, staluld og
skuresvampe) eller renggringsmidler,
der indeholde hgje meengder alkohol,
pletfiernere, affedtningsmidler eller
slibemidler. Brug af disse kan medfare
eetsning pa de pulvermalede overflade
og danne pletter. Producenten er ikke
ansvarlig for skader, der opstar ved brug
af upassende renggringsmidler eller
-metoder.

Fjernelse af ovnlagens inderste glas
Du skal fierne glasset i ovnlagen, inden du
renger det, som vist nedenfor.

1. Skub glasset mod B, og lgsn det fra
placeringsbeslaget (x). Traek glasset ud i
retning af A.

Sadan saettes det inderste glas pa plads:

2. Skub glasset hen mod og under
placeringsbeslaget (y) i retning mod B.

J
et

Hvis ovnlagen har tredobbelt glas, kan
det tredje lag glas fijernes pa samme
made som det andet lag glas.

Fjernelse af ovnlagen

Inden du renger glasset i ovnlagen, skal du
fierne ovnlagen som vist

nedenfor.
1. Abn ovnléagen
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2. Abn lasemekanismen (a) (ved hjeelp af
en skruetraekker) op til slutpositionen.

e

J

3. Luk lagen indtil den naesten er helt
lukket, og fiern den ved at treekke den mod
hen mod dig.

e

Fjernelse af ovnribberne

For at fierne ovnribberne skal du traekke i
dem som vist i figuren. Nar du har lgsnet
dem fra klemmerne (a), skal du Igfte dem
op.

e

5.2 VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL: Vedligeholdelse af dette
apparat bgr kun udfgres af en
autoriseret fagperson eller tekniker.
Udskiftning af ovhparen
ADVARSEL: Sluk dit apparat, og lad
det afkgle inden du renger det.
* Fjern glasset over paeren og fijern
herefter paeren.

» Skru den nye paere i som erstatning for
den fijernede peere. Paeren skal vaere
230V, 15-25 Watt, Type E14 og kunne
holde til varmegrader pa op til 300 °C.

* Din ovn er klar til brug, nar du har sat
glasset tilbage over peeren.

» Produktet indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

» Lyskilde kan ikke udskiftes af slutbruger.
Eftersalgsservice er ngdvendig.

+ Den medfglgende lyskilde er ikke
beregnet til brug i andre applikationer.

/

(@F=10;

el

Udskiftelig lyskilde af en professionel

- J

Paeren er designet specifikt til brug i
husholdningsapparater. Den er ikke
egnet til oplysning af rum.
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6. FEJLFINDING OG TRANSPORT

6.1 FEJLFINDING

Hvis du stadig har et problem med dit apparat efter at have kontrolleret alle disse
grundleeggende fejlfindingstrin, skal du kontakte en autoriseret fagperson eller

kvalificeret teknikker.

Problem

Mulig arsag

Lesning

Ovnen vil ikke teendes.

Stremmen er slaet fra.

Kontrollér om stremmen er tilsluttet.

Kontrollér ogsa om andre kokkenredskaber
virker.

Ingen varme eller ovnen
varmer ikke op.

Ovnens temperaturbetjening er
indstillet forkert.

Ovnlagen har staet aben.

Serg for, at betjeningsknappen til
ovntemperatur er indstillet korrekt.

Lyset i ovnen (hvis
relevant) teendes ikke.

Paeren virker ikke.

Den elektriske tilslutning er deaktiveret
eller slukket.

Udskift paeren efter anvisningerne.

Searg for, at der er teendt for den
stremforsyningen pa stikkontakten.

Ovnen tilbereder maden
ujeevnt.

Ovnristene sidder forkert.

Kontrollér, at du bruger de anbefalede
temperaturer og positioner til ristene.

Lad vaere med at abne ovnlagen ofte,
medmindre du tilbereder madvarer, der skal
vendes ofte. Hvis du abner lagen hele tiden,

vil temperaturen i ovhrummet falde, hvilket
kan pavirke det endelige resultat af din mad.

Der kan ikke trykkes
ordentligt pa timerens
knapper.

Der sidder et fremmedlegeme mellem
timerens knapper.

Touch-model: Der er fugt pa
betjeningspanelet.

Neaglelasfunktionen er indstillet.

Fjern fremmedlegemet, og prev igen.
Fjern fugten, og prev igen.
Kontrollér om ngglelasfunktionen er indstillet.

Ovnblaseren (hvis
relevant) larmer.

Ovnristene vibrerer.

Kontrollér, at ovnen star i vater.

Kontrollér at ristene og bagepladerne ikke
vibrerer eller rgrer ved ovnens bagpanel.

6.2 TRANSPORT

Hvis du skal transportere produktet, skal du anvende den originale emballage og fragte det
i den originale indpakning. Falg transportmeerkerne pa emballagen. Tape alle enkelte dele
pa produktet fast for at undga, at de medferer skade pa produktet under transport.

Hvis du ikke har den originale emballage, kan du bruge en flyttekasse. Denne fores sa
apparatet, og seerligt dets ydre overflader, er godt beskyttet mod eksterne pavirkninger.
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Kiitos, etta valitsit taiman tuotteen.

Tama kayttdopas sisaltaa tarkeita turvallisuustietoja seka laitteen kaytto- ja huolto-ohjeet.
Lue tdma opas huolellisesti ennen laitteen kayttda, ja sailyta se myéhempaa kayttéa
varten.

Kuva Tyyppi Merkitys

A VAROITUS Vakavan vamman tai kuoleman vaara

& SAHKOISKUN VAARA Korkean jénnitteen vaara

A TULIPALO Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja
A HUOMIO Henkil- tai omaisuusvahinkojen vaara

@ TARKEAA / HUOMAUTUS Laitteen oikea kayttd
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1. TURVAOHJEET

» Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta niita sellaisessa paikassa, josta lIoydat ne
helposti aina tarvittaessa.

« Tama opas on laadittu useita malleja varten, joten
sinun laitteessasi ei valttamatta ole kaikkia siina
mainittuja ominaisuuksia. Tasta syysta opasta
lukiessa tulee kiinnittaa erityista huomiota kunkin
ohjeen yhteydessa esitettaviin kuviin.

1.1 YLEISET TURVAOHJEET

« Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja tata
vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
rajoittuneet fyysiset, sensoriset tai mentaaliset
kyvyt tai joilta puuttuu tarvittava kokemus tieto,
jos he toimivat valvonnan alaisena tai heidat on
perehdytetty laitteen turvalliseen kayttoon ja he
ymmartavat sen kaytosta mahdollisesti aiheutuvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

A vAROITUS: Tama laite ja sen ulkopinnat ja osat

kuumenevat kayton aikana. Huolehdi, ettet vahingossa

koske laitteen keittoalueita. Pida alle 8-vuotiaat lapset
poissa laitteen lahelta, jollet valvo heidan toimiaan
koko ajan.

/5 A VAROITUS: Tulipalon vaara: Al sailyta esineita
keittotason paalla.

/\ A\ VAROITUS: Jos keittotason pinnassa on
halkeama, sammuta laite valittomasti sahkoiskun
valttamiseksi.

- Ala kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.
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Laite kuumenee kayton aikana. Huolehdi, ettet
vahingossa koske uunin sisaosiin uunin ollessa
kuuma.

Laitteen kahvat voivat kuumentua hieman kayton
aloittamisen jalkeen.

Ala puhdista uunin luukun sisapintaa tai uunin muita
pintoja karkeilla ja/tai hankaavilla puhdistusaineilla
tai -valineilla. Ne voivat naarmuttaa pintoja, mista
voi seurata lasioven hajoaminen ja/tai pintojen
vahingoittuminen.

Al3 puhdista laitetta hdyrypuhdistimella.

AAVAROITUS Sahkoiskun valttamiseksi varmista,
etta laite on kytketty pois paalta ennen kuin vaihdat
siihen kuuluvia lamppuja.

/\ HUOMIO: Kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua keittamisen tai paistamisen aikana. Pida
pienet lapset etaalla laitteesta, kun sita kaytetaan.

Tama laite on valmistettu kaikkien paikallisten ja
kansainvalisten turvallisuusmaarayksien ja niihin
perustuvien standardien mukaisella tavalla.

Laitetta saa huoltaa ja korjata vain valtuutettu
sahkoasentaja. Muiden kuin valtuutettujen
sahkoasentajien suorittamat asennus- ja korjaustyot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita. Ald muuta laitteen
teknisia ominaisuuksia millaan tavalla. Vaarat
keittotason suojat voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

Ennen kytkentojen suorittamista varmista, etta
asennuspaikan yhteydet (kaasun soveltuvuus

ja paine tai sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen kanssa. Kytkettavia yhteyksia
koskevat tekniset tiedot 10ydat laitteen etiketista.

HUOMIO: Tama laite on suunniteltu ainoastaan

ruoanlaittoon. Se on tarkoitettu yksinomaan
sisatiloissa tapahtuvaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei
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saa kayttaa mihinkaan muihin tarkoituksiin, kuten
kaupallisiin tarkoituksiin tai huoneen lammittamiseen.

« Ala kayta uunin luukun kahvoja laitteen nostamiseen
tai siirtamiseen.

« Kayttajien turvallisuus on varmistettu kaikin
mahdollisin keinoin. Koska lasinen keittotaso voi
hajota, se ei saa naarmuuntua puhdistuksen aikana.
Ala anna keittoastioiden tai muiden esineiden
pudota lasipinnalle tai iskeytya sita vasten.

* Varmista, ettei virtajohto vaurioidu tai takerru kiinni
asennuksen aikana. Jos virtajohto vaurioituu, se
on vaihdettava uuteen valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai asianmukaisen koulutuksen
omaavan sahkoasentajan toimesta.

« Al3 anna lasten kiiveta uunin luukun paalle tai istua
sen paalla sen ollessa auki.

» Pida lapset ja elaimet poissa laitteen luota.
1.2 ASENNUSTA KOSKEVAT VAROITUKSET

« Ala kayta laitetta ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun.

+ Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sahkdasentaja.
Laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
epapatevien henkildiden suorittamasta virheellisesta
sijoittamisesta tai asennuksesta johtuvista
vahingoista.

* Kun purat laitteen pakkauksesta, varmista, ettei
se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos
huomaat vikoja tai vaurioita, ala kayta laitetta vaan
ota heti yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Pakkausmateriaalit (nailon, niitit, Styrofoam jne.)
voivat olla vahingollisia lapsille, ja ne tulee kerata ja
havittaa valittomasti.
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Suojaa laitteesi haitallisilta saaolosuhteilta.
Suojaa laite suoralta auringonpaisteelta, sateelta,
lumisateelta, polylta ja liialliselta kosteudelta.

Laitteen vieressa sijaitsevien materiaalien (esim.
kaapit) on kestettava vahintaan 100 °C:n lampatilaa.

Ylikuumenemisvaaran vuoksi laitetta ei saa asentaa
oven taakse / ovella suljettavaan kaappiin.

1.3 KAYTON AIKANA

Kun kytket uunin paalle ensimmaista kertaa, saatat
huomata oudon hajun. Tama on taysin normaalia.
Haju johtuu uunivastusten eristysmateriaaleista.
Ennen kuin kypsennat ruokaa uunissa ensimmaista
kertaa, suosittelemme, etta kuumennat sita tyhjana
taydella teholla 45 minuutin ajan. Varmista, etta
uunia ymparoivassa tilassa on riittava ilmanvaihto.

Ole varovainen, kun avaa uunin luukkua kayton
aikana tai sen jalkeen. Uunista ulos paaseva hoyry
voi aiheuttaa palovammoja.

Al aseta syttyvia tai paloherkkia materiaaleja
laitteen lahelle sen ollessa kaytossa.

Kayta aina uunikintaita/patalappuja, kun asetat
keittoastioita tai ruokaa uuniin tai otat niita uunista
pois.

Uunia ei saa missaan olosuhteissa vuorata
alumiinifoliolla, silla seurauksena voi olla
Ylikuumeneminen.

Ala aseta astioita tai uunipelteja suoraan uunin
pohjan paalle kypsennyksen aikana. Pohja
kuumenee erittain voimakkaasti ja tuote voi
vaurioitua.

Al3 poistu laitteen luota, jos paistat tai keitat

nestemaista tai kiinteaa oljya tai rasvaa. Lampatilan
ollessa erittain kuuma, 6ljy tai rasva voi syttya
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palamaan. Ala koskaan yrita sammuttaa palavaa oOljya
vedella, vaan kytke laite pois paalta ja peita sitten
palavan 0Oljyn sisaltava keittoastia kannella tai
sammutuspeitteella

Jos et aio kayttaa laitetta pitkaan aikaan, kaanna
laitteen virtakytkin pois paalta.

Varmista, etta laitteen ohjausnupit ovat aina “0”
(stop) -asennossa, kun laitetta ei kayteta.

Kun vedat uunipelteja ulos, ne kallistuvat alaspain.
Varo kaatamasta kuumia ruokia lattialle, kun otat
niita uunista.

Ala laske mitaan uunin luukun paalle sen ollessa
auki. Tama voisi vahingoittaa luukkua tai saattaa
laitteen epatasapainoon.

Ala jata pyyhkeita, tiskiratteja tai vaatteita
roikkumaan laitteen kahvoista tai sen muista osista.

1.4 PUHDISTUKSEN JA HUOLLON AIKANA

Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin aloitat puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

Al3 irrota ohjausnuppeja, kun puhdistat laitteen
ohjauspaneelia.

Jotta laitteesi toimisi tehokkaalla ja turvallisella
tavalla, suosittelemme, etta vaihdat siihen vain
alkuperaisia varaosia. Jos tarvitset varaosia, ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja saadosten

kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu kaytto
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(esimerkiksi laitteen kayttd huonetilan lammittamiseen)
on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttdohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttdohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.

Laitteen havittaminen

Tama laitteeseen tai sen pakkaukseen
Kiinnitetty merkki ilmoittaa, etta laitetta ei tule
_ havittaa tavanomaisen kotitalousjatteen
= | MUkana. Sen sijaan tuote tulee toimittaa
asianmukaiseen sahkolaitteiden ja -jatteen
kerayspisteeseen. Kun huolehdit, etta tuote havitetaan
vaatimusten mukaisella tavalla, estat siita vaaran
kasittelyn seurauksena ymparistoon ja/tai ihmisten
terveyteen kohdistuvia haittoja. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikalliseen viranomaiseen, jatteidesi havittamisesta
vastaavaan palveluntarjoajaan tai liikkeeseen, josta
tuote on ostettu.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®
tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus on
suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa tallaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen vaatimusten
kanssa. Laitteeseen kytkettavien
yhteyksien tekniset tiedot 16ydat
tuotteen etiketista.

» Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

« Jos tuotteessa on irrotettavia
hyllyohjaimia (ritiloita) ja kayttdohje
sisaltéa sellaisia resepteja kuten
jogurtin valmistus, ritilat on poistettava
ja uunia on kaytettava annetussa
kypsennystilassa. Ritildiden irrottaminen
on selostettu kohdassa PUHDISTUS JA
HUOLTO.

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittémasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkiloon tai
koulutettuun sahkdasentajaan.

» Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
lahella ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 6ljya, kangasta tai muita
paloherkkia materiaaleja.

» Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja pdytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampdtiloja.

« Laitetta ei tule asentaa tiskikoneen,

jaakaapin, pakastimen, pyykkikoneen tai
kuivausrummun paalle.

2.2 UUNIN ASENTAMINEN

Laitteen mukana toimitetaan asennussarja,
ja se voidaan asentaa mittavaatimukset
tayttavan tyétason alle. Alla on esitetty
liesien ja uunien asennukselle asetetut
mittavaatimukset.

A (mm) 557 mi“i:‘i(’r:‘;')‘smi 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Asennus tyotason alle

Asennus kaappiin

Kun olet tehnyt tarvittavat sahkaliitannat,

tydbnna uuni kaapin siséan. Avaa uunin m@
luukku ja laita 2 ruuvia uunin rungossa

oleviin aukkoihin. Kun uunin runko
koskettaa kalusteen puupintaa, kirista

ruuvit. —» B <+
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2.3 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS

VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

on toteutettava valtuutetun

huoltohenkilon tai patevan
sahkdasentajan toimesta tdman oppaan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
maaraysten mukaisesti.

VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

* Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
ettd sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

* Varmista, ettd asentamisen aikana
kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen
kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos
sahkoéjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu
henkilo.

. Ala kayta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sahkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa
taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi
vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

» Jos laitetta ei kytketd sdhkdverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojaa (jonka kontaktivali on
vahintadn 3 mm), jotta turvamaaraykset
tayttyvat.

» Laitteelle soveltuva tehonsy6ttd on 220-
240V. Jos kayttopaikassa on jokin muu
syé6ttéjannite, ota yhteys valtuutettuun
huoltohenkil66n tai patevaan
sahkbasentajaan.

» Laitteen oman virtajohdon (HO5VV-F)
on ulotuttava laitteeseen myos siina
tapauksessa, etté laite asetetaan kaapin
etuosaan.

* Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkojohto vedonpoistimeen ja
sulje kansi.

» Liitdntakotelon kytkenta sijaitsee
litantakotelon paalla.

FI-11

N Sininen




3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeaa: Mallikohtaisissa ominaisuuksissa on eroja, ja hankkimasi tuote ei
valttamatta naytd samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat

1. Ohjauspaneeli
2. Uunin luukun kahva
3. Uunin luukku

Ohjauspaneeli

-
4. Uunin toimintonuppi
5. Ajastin

6. Uunin lampdtilanuppi
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4. TUOTTEEN KAYTTO

Uunin toiminnot

* Mallikohtaisista eroista johtuen
hankkimasi uunin toiminnot saattavat erota
alla kuvatuista toiminnoista.

Uunin valo:
Ainoastaan uunin
lamppu kytkeytyy
paalle. Uunin valo
pysyy paalla, kunnes
kaytto lopetetaan.

Sulatus: Uunin
merkkivalot ja puhallin
kytkeytyvat paalle. Kun
sulatat ruokaa, kayta
uunin kolmanneksi
alimpia kannattimia.
Sulatettavan ruoan alle
kannattaa asettaa uunipelti, johon sulavasta
jaasta valuva vesi tippuu. Tama toiminto ei

kypsenna tai paista ruokaasi vaan
ainoastaan nopeuttaa sen sulamista.
rengasvastus ja
puhallin alkavat
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

Turbotoiminto:
toimimaan.

Lammonsaadin ja

merkkivalot kytkeytyvat

paalle ja uunin
Turbotoiminto jakaa [Amp6a tasaisesti
kaikkialle uuniin, minka ansiosta ruoka
kypsyy tasaisesti kaikilla uunin tasoilla.

Tasalampo:
L&dmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[ammittdmaan uunia.
Tasalamp6 kuumentaa
koko uunin
tehokkaasti, ja kypsentaa ruoan tasaisesti.
Tama toiminto sopii taydellisesti esimerkiksi
leivonnaisten, kakkujen, itse leivotun
pastan, lasagnen tai pitsojen
kypsentamiseen tai paistamiseen. Tata
toimintoa kaytettdessa uunia kannattaa
esilammittda 10 minuutin ajan, ja sen
sisaan kannattaa asettaa vain yksi pelti/ritila
kerrallaan.

Fl -

Puhallin:
Ladmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[Ammittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tdma toiminto sopii
etenkin leivonnaisten paistamiseen. Yla- ja
alavastukset paistavat ruoan, ja puhaltimen
kierrattdma ilma takaa hieman grillia
vastaavan paistotuloksen. Uunia kannattaa
esilammittda noin 10 minuutin ajan.

Pitsatoiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin rengas-
ja alavastukset alkavat
[@ammittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tdma toiminto paistaa
pitsat ja muut vastaavat ruoat tasaisesti
hyvin lyhyesséa ajassa. Puhallin levittaa
uunin tuottaman Iammon tasaisesti kaikkiin
sen osiin samalla kun vastukset
kypsentavat ruoan.

Grillaus:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin
grillivastus alkaa
[ammittdmaan uunia.
Taman toiminnon
avulla voit grillata ja paahtaa ruokia uunin
ylimmilla tasoilla. Levita uunin ritilalle sudilla
pieni maara oljya tarttumisen estamiseksi.
Aseta ruoka ritilan keskiosaan. Laita ruoan
alle pelti, johon rasva ja 6ljy voivat valua.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampétilaksi tulee valita 190°C.

Nopea grillaus:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[@Bmmittdmaan uunia.
Kayta tata toimintoa,
kun haluat grillata ruokaa tavanomaista
nopeammin tai grillatessasi tavanomaista
suurempia maaria lihaa tai muuta ruokaa.
Aseta grillattava ruoka uunin yldosaan.
Levita uunin ritilalle sudilla pieni maara 6ljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
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rasva ja 0Oljy voivat valua. Uunia kannattaa
esilammittda noin 10 minuutin ajan.

A Varoitus: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampédtilaksi tulee valita 190°C.

Grillaus ja puhallin
-toiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[ammittamaan uunia ja
uunin puhallin kytkeytyy paalle. Kayta tata
toimintoa, kun haluat grillata tavanomaista
paksumpia paloja mahdollisimman nopeasti
tai grillatessasi tavanomaista suurempia
maaria ruokaa. Koska kaytdssa ovat
samanaikaisesti yla- ja grillivastukset seka
puhallin, ruoka kypsyy tasaisesti. Aseta
grillattava ruoka uunin ylaosaan. Levita
uunin ritilalle sudilla pieni maara oljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
rasva ja 0ljy voivat valua. Uunia kannattaa
esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampdtilaksi tulee valita 190°C.

T VT e

X

IS
0 Hoyrypuhdistustoiminto Aseta
uunitoiminto ja termostaatti
héyrypuhdistustoimintomerkin (% )
kohdalle. Kaada 2 — 2,5 dl vetta
(juomalasillinen) suurelle metallipannulle
uunin pohjalla. Héyrypuhdistus on
kaynnissa noin 30 - 60 minuuttia ja se
valmistelee uunin siten, ettd se voidaan
puhdistaa helposti.

4.1 KYPSENNYSTAULUKKO

o
E Ruoat Egi IE <L>
E > min.
Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 35-45
5 Kakku 2-3-4 | 170-190 | 30-40
% Keksi 2-3-4 | 170-190 | 30-40
% Pata 2 175-200 | 40-50
Kana 2-3-4 200 45-60
Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 25-35
I= Kakku 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Keksi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
& Pata 2 175-200 | 40-50
Kana 2-3-4 200 45-60

Voitaikina | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

S Kakku 2-3-4 | 150-170 | 30-40
2 Keksi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Pata 2 175-200 | 40-50

) Ifﬁggﬂ‘l}gt 7 200 | 10-15
3 Kana - 190 | 50-60
& Kyliys 6-7 200 15-25
Naudan pihvi 6-7 200 15-25

* Kayta kanavarrasta, jos saatavana.

4.2 DIGITAALISEN AJASTIMEN KAYTTO

Toiminnon kuvaus

A Automaattinen kypsennys

3 Termostaattikuvake

t) Kypsennysaika

@ Kypsennyksen paattymisaika

&) Nappainlukko

Q Minuuttimuistutus

@ Tilatoiminto

— Vahenna ajastimen aikaa

—|— Nosta ajastimen aikaa
|:—' EI '—:| E Ajastimen nayttd

Ajan saato

Aika tulee asettaa ennen kuin uunin kayttd
aloitetaan. Virran kytkemisen jalkeen
naytossa vilkkuu symboli “A” ja 0:00

1. Paina painikkeita “+”
ja “-” samanaikaisesti.
Piste keskella nayttéa
alkaa vilkkua.




2. Kun piste vilkkuu,
voit saataa aikaa
nappaimilla "+” ja

3. Muutaman sekunnin
kuluttua piste lopettaa
vilkkumisen ja jaa
palamaan.

Nappéinlukko

Aktivoidaksesi nappainlukon, paina
“+” ja “-” painikkeita samanaikaisesti 2
sekuntia. “B” -symboli ilmestyy ja j4a
valaistuksi. Voit avata ajastimen painikkeet
pitamalla “+”-painiketta ja “-” -painiketta
painettuna 2 sekunnin ajan. Haluttu toiminto
voidaan talloin suorittaa.

Varoitusaanen ajan saato

Varoitusdanen ajaksi voidaan asettaa
mika tahansa aika valilta "0:00” ja
“23:59”. Varoitusaani on tarkoitettu
vain varoitukseksi. Uuni aktivoidu talla
toiminnolla.

1, Paina “®©”. Symboli
L) alkaa vilkkua ja
“0:00” tulee naytolle.

2. Valitse haluttu
ajanjakso nappaimilla
+ja -, kun L) vilkkuu.

3. Symboli L) pysyy
valaistuna, aika
tallennetaan ja varoitus
asetetaan.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun
kuuluu varoitusdani ja vilkkuu symboli 0.
Paina mita tahansa nappainta lopettaaksesi
aanen, ja symboli haviaa.

Puoliautomaattinen ajan saato
(kypsennysaika)

Fl -

Taman toiminnon avulla voit kypsentaa
ruokaa tietyn ajan. Ajaksi voidaan asettaa
0-10 tuntia. Valmistele ruoka kypsennysta
varten ja aseta se uuniin.

1. Valitse haluttu kypsennystoiminto ja
lampdtila saatimien avulla.

2. Paina "®”, kunnes
naytolla néékyy symboli
"dur” ja {2-symboli
nakyy ruudulla. Aika ja
symbolit "A” ja &
vilkkuvat.

3. Valitse haluttu
kypsennysaika
kayttamalla ”+” ja ”-”
ndppaimia.

=

4. Nykyinen aika tulee
nakyviin nayttéan ja
symbolit A" ja QQ
pysyvat nakyvissa.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun,
uuni kytkeytyy pois paalta ja kuuluu
varoitusaani. Symbolit “A” ja ‘ Rvilkkuvat.
Sammuta varoitusaani kdantamalla
molemmat saatimet asentoon "0” ja
painamalla mita tahansa ajastimen
nappainta. Symboli haviaa ja paina“®”-
nappainta, jotta ajastin kytkeytyy takaisin
manuaaliseen toimintaan.

Ainen saato

Kun nykyinen kellonaika on nakyvissa, voit
saataa varoitusdéanen voimakkuutta
painamalla nappainta “-” 3 sekunnin ajan,
kunnes kuuluu merkkiaani. “ton1” ilmestyy
naytdlle. Tdman jalkeen kuuluu erilainen
aani aina, kun nappainta ”-" painetaan.
Erilaisia signaaliaania on nelja. Kun “OFF”
on valittu, kaikki paitsi halytys ja virhedanet
on mykistetty. Aseta haluttu aani, alaka
paina mitddn muita ndppaimia. Valittu aani
tallennetaan lyhyen ajan jalkeen.

Kirkkauden saato

Saataaksesi nayton kirkkautta, paina ja pida
“+”-nappainta pohjassa 3 sekuntia. “br1”
ilmestyy ruudulle. Taman jalkeen kirkkaus
vaihtuu aina, kun nappainta "+” painetaan.
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Termostaattikuvake

Termostaattikuvake (3)
aktivoituu
automaattisesti, kun
termostaatti kay.

4.3 LISAVARUSTEET
EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti lampimalla

vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.

7 I

6 ® - 5

4 0

N e R

2 * 3 T

—

1 . )
» Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin

sisaan.

+ Jata vahintdan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

* Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
lammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen

muotoonsa ja toimivat normaalisti.

+ Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-7 valilla.

» Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1 ja T2.

» Tasoa 3 suositellaan yhdelld tasolla
kypsennykseen.

+ Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

» Tasoja 2 ja 4 suositellaan kahdella
tasolla kypsennykseen.

» Pyodrivan vartaan ritild on sijoitettava
tasolle 3.

» Tasoa T2 kaytetdan pyorivan vartaan

ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.

Vuoka (5 cm)

Syva pelti sopii esimerkiksi pataruokien
valmistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tyénna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Matala uunipelti

Matala uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Uuniritila
Uuniritildn paalla voit grillata ja paistaa
uunin kestavaan astiaan asetettuja ruokia.
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VAROITUS

Aseta ritila samalla korkeudella oleviin
kannattimiin ja tyénna se paikalleen uunin
takaseinaan asti.

Pehmeasti sulkeutuva uuninluukku

Uuninluukku sulkeutuu hitaasti itsestaan,
kun se paastetaan otteesta juuri ennen
kiinni menemista.

e

Vedenkeraaja

Ruokaa kypsennettdessa kosteutta saattaa
tiivistya uunin luukun sisempaan lasiin.
Tama ei tarkoita, etta laitteessa on vika.
Avaa luukku grillauksessa kaytettavaan
asentoon 20 sekunnin ajaksi.

Vesi valuu alla olevaan vedenkeraajaan.

Anna uunin jaahtya ja pyyhi luukun
sisapuoli kuivalla liinalla. Tama toimenpide
on suoritettava saanndllisesti.

e
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5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS

VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jadhtya ennen kuin aloitat
puhdistustoimenpiteet.

Yleiset ohjeet

« Tarkista, etta valitsemasi
puhdistustuote/-materiaali on
asianmukainen ja valmistajan
suosittelema ennen sen kayttamista.

= Ald kayta mikrohiukkasia sisaltavia
puhdistusvaahtoja tai -nesteita. Ala
kayta syovyttavia puhdistusvaahtoja,
hankaavia puhdistusjauheita, karkeaa
terasvillaa tai raskaita tydkaluja, silla ne
voivat vahingoittaa laitteen pintoja.

Ala kayta mitaan mikrohiukkasia

sisaltavaa puhdistusainetta, silla se

saattaa aiheuttaa naarmuja laitteen
lasi-, emaloituihin- ja maalattuihin pintoihin.

« Jos puhdistusainetta laikkyy, pyyhi se
heti pois vaurioiden valttamiseksi.

Al4 puhdista mitéén osaa laitteesta
hdéyrypuhdistimella.

Uunin sisdosien puhdistaminen

»  Uunin emaloidut sisdosat on helpointa
puhdistaa uunin ollessa lammin.

*  Pyyhi uunin sisdosat jokaisen
kayttokerran jalkeen mietoon
puhdistusaineeseen kostutetulla liinalla.
Pyyhi pinnat tdman jalkeen pelkkaan
veteen kostutetulla liinalla. Poista
pinnoille jaanyt vesi kuivalla liinalla.

* Aika ajoin kaikki uunin pinnat
tulee puhdistaa huolellisesti
uuninpuhdistusaineella.

Lasisten osien puhdistaminen

* Puhdista laitteen lasista valmistetut osat
saannollisesti.

* Puhdista lasisten osien sisa- ja
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ulkopinnat lasinpuhdistusaineella.
Pyyhi aine pois ja kuivaa pinnat kuivalla
linalla.

Ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen osien puhdistus (jos
mukana)

¢ Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

¢ Ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat tulee pyyhkia
ainoastaan veteen kostutetulla
pehmealla liinalla. Kuivaa osat lopuksi
kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta
terdksesta valmistettuja osia niiden
ollessa kuumia.

Ala jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetaa, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattomasta
terdksesta valmistettujen osien paalle
pitkaksi aikaa.

Maalattujen pintojen puhdistus (mikali
niitd on laitteessa)

» Tomaatin, tomaattipyreen, ketsupin,
sitruunan, 6ljyjohdannaisten, maidon,
sokeristen ruokien ja juomien
seka kahvin jattdmat tahrat tulee
puhdistaa valittdmasti lampimaan
veteen kastetulla kankaalla. Jos
tahroja ei puhdisteta ja ne paasevat
kuivumaan pinnoille, niita El saa
hangata kovilla esineilla (kuten teravilla
piikeilla, teraksisilla tai muovisilla
hankaustyynyilla tai hiovilla tiskisienilla),
runsaasti alkoholia sisaltavilla
puhdistusaineilla, tahranpoistoaineilla,
rasvanpoistoaineilla tai pintaa hiovilla
kemikaaleilla. Muussa tapauksessa
jauhemaalatut pinnat voivat sy6pya ja
niihin voi ilmaantua tahroja. Valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista, jotka ovat
seurausta vaarien puhdistustuotteiden
tai -menetelmien kaytosta.

Sisemman lasin irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukun sisempi
lasilevy puhdistusta varten. Irrota levy alla
esitettya ohjetta noudattaen.

1. Tyénna lasilevya suuntaan B ja irrota se
kiinnikkeesta (x). Irrota lasilevy luukusta
vetamalla sitd suuntaan A,

& o2

Nain asetat sisemman lasin takaisin
paikalleen:

2. Tyonna lasilevya kohti kiinniketta (y) ja
sen alle, suuntaan B.

J

Jos uunin luukussa on kolme lasilevya,
kolmas lasilevy irrotetaan samalla
tavalla kuin toinen lasilevy.

Uunin luukun irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukku
puhdistusta varten. Irrota luukku alla
esitettya ohjetta

noudattaen.
1. Avaa uunin luukku.

2. Avaa luukun lukitsin (a) (ruuvimeisselia
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kayttaen) sen aariasentoon.

e

J

3. Sulje luukku lahes kiinni asti ja irrota se
sitten paikaltaan itseasi kohti vetamalla.

e

Kannatinritilan irrottaminen

Kun haluat irrottaa uuniritilan, veda sita
aluksi kuvassa esitetylla tavalla. Vapauta
pidikkeet (a), ja nosta ritilaa ylospain.

e

5.2 HuoLTO
VAROITUS: Taman laitteen saa
huoltaa ainoastaan valtuutettu
huoltohenkild tai koulutettu

sahkdasentaja.

Uunilampun vaihtaminen
VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

» Irrota lasinen suojus ja poista sen alla

oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n lampdtilan kestava) polttimo
(230 V, 15-25 W, tyyppi E14).

+ Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

» Tuote sisaltaa energiatehokkuusluokan
G valonlahteen.

* Loppukayttdja ei voi vaihtaa
valonlahdetta. Huoltopalvelua tarvitaan.

¢ Mukana toimitettua valonlahdetta ei
ole tarkoitettu kaytettavaksi muissa
sovelluksissa.

(@3=10;

Il

Vaihdettava valonladhde ammattilaisen

toimesta
. J

Uunilamppu on suunniteltu

kaytettavaksi kodin keittidlaitteissa,

Se ei sovellu kodin huoneiden
valaisemiseen.
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6. VIANETSINTA JA KULJETUS

6.1 VIANETSINTA

Jos laitteessasi on ongelma, johon ei 16ydy ratkaisua tasta vianetsintaosiosta, ota
yhteys valtuutettuun huoltohenkil6on tai koulutettuun sdhkoasentajaan.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Uuni ei kytkeydy paalle.

Virransyotté on katkennut.

Tarkista, tuleeko laitteeseen virtaa.

Tarkista myds, toimivatko keittion muut
laitteet.

Uuni ei kuumene
riittdvasti/lainkaan.

Uunin [Bmpdtila on asetettu vaarin.
Uuninluukku on jatetty auki.

Tarkista, etta uunin lampétilan saaténuppi on
asetettu oikeaan asentoon.

Uunin lamppu ei toimi
(lampulla varustetut

Lamppu on palanut.
Uuniin ei tule virtaa, tai se on kytketty

Vaihda lamppu noudattamalla annettuja
ohjeita.

Varmista, etta laitteen virtajohto on liitetty

epatasaisesti.

tasoon.

mallit). is paalta patet h
) pois paalta. pistorasiaan ja etta laitteeseen tulee virtaa.
Tarkista, ettéa uunin lampdtila on asetettu
oikein ja ettéd uuniritiléd/pelti on oikeassa
tasossa.
Uuni paistaa Uuniritilé/pelti on asetettu vaaraan Ala avaa toistuvasti uuninluukkua, ellei

kypsennettavaa ruokaa tarvitse kaantaa tai
sekoittaa. Luukun toistuva avaaminen laskee
uunin lampétilaa, jolloin ruoka ei kypsy
valttamatta halutulla tavalla.

Ajastinpainikkeet eivat
toimi oikein.

Ajastinpainikkeiden alle on tarttunut
likaa.

Kosketusnaytélla varustettu mallit:
ohjauspaneelissa on kosteutta.

Nappainlukkotoiminto on kaytdssa.

Poista lika ja yritd uudelleen.
Poista kosteus ja yrita uudelleen.

Tarkista, onko nappainlukkotoiminto otettu
kayttoon.

Uunin tuuletin pitéa
voimakasta aanta
(kiertoilmatoiminnolla
varustetut mallit).

Uuniritilat/pellit tarisevat.

Tarkista, ettéd uuni on vaakatasossa.

Varmista, etta tarisevat uuniritilat/pellit eivat
kosketa uunin takaseinaa.

6.2 KULJETUS

Jos tuotetta tarvitsee kuljettaa, pakkaa se alkuperaiseen pakkaukseen kuljetuksen ajaksi.
Noudata pakkaukseen merkittyja kuljetusta koskevia merkintdja. Teippaa kaikki liikkuvat
osat kiinni tuotteeseen, jotta tuote ei vahingoitu kuljetuksen aikana.

Jos alkuperainen pakkaus on havitetty, kayta laatikkoa, joka suojaa laitetta ja erityisesti sen
ulkopintoja ulkoisilta voimilta ja iskuilta.
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