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Takk for at du valgte dette produktet.

Denne bruksanvisningen inneholder sikkerhetsinformasjon og instruksjoner for bruk og
vedlikehold av produktet.

Veer vennlig & ta deg tid til & lese denne bruksanvisningen fer du bruker produktet, og ta
vare pa denne boken for fremtidig referanse.

Symbol Type Betydning
A ADVARSEL Alvorlig skade- eller dgdsrisiko.
A RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T Risiko for farlig spenning
A BRANN Advarsel: Risiko for brann/brannfarlige materialer
A FORSIKTIG Risiko for person- eller tingskade
@ VIKTIG/MERK Riktig bruk av systemet
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1. SIKKERHETSINSTRUKSJONER

* Les alle instruksjonene ngye for du bruker
produktet, og oppbevar disse pa et lett tilgjengelig
sted for fremtidig referanse.

» Bruksansvisningen er ment for mer enn én modell,
sa produktet ditt er kanskje ikke utstyrt med alle
egenskapene som omtales. Av denne grunn er det
viktig & studere eventuelle figurer i bruksanvisningen
nar du leser denne.

1.1 GENERELLE SIKKERHETSADVARSLER

» Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover, og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, og personer som
mangler kunnskap og erfaring, dersom disse far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av produktet pa
en sikker mate, og hvis de forstar farene som kan
oppsta. Barn skal ikke leke med dette produktet.
Rengjgring og vedlikehold av produktet skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

A ADVARSEL: Produktet og tilhgrende deler blir
varme under bruk. Veer forsiktig slik at ingen kommer i
kontakt med varmeelementer. Barn som er yngre enn
8 ar, skal ha tilsyn til enhver tid.

/5 A\ ADVARSEL: Uovervaket tilberedning pa
kokeplater med fett eller olje kan veere farlig og kan
fare til brann. Prgv ALDRI & slukke en slik brann med
vann, men sla av apparatet og dekk flammen med et
lokk eller et brannteppe.

/\ FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma
overvakes. En kortsiktig tilberedningsprosess ma
overvakes kontinuerlig
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&AADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar
gjenstander pa kokeflatene.

/\ A\ ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma
produktet slas av for & unnga elektrisk stat.

» Objekter av metall, slik som kniver, gafler, skjeer og
lokk, ma ikke plasseres pa induksjonsplatetopp fordi
de kan bli varme.

 For induksjonstopper ma toppelementet slas
av etter bruk med kontrollbryteren. Ikke stol pa
grytedetektoren.

* For modeller som har lokk, ma eventuelt sgl
rengjgres fra lokket fagr bruk, la komfyren avkjgles
for du lukker lokket.

 |kke bruk apparatet med et eksternt varselur eller et
separat fijernkontrollsystem.

A ADVARSEL: For &
forhindre at apparatet velter,
ma stabiliseringsbrakettene

veere installert. (For detaljert
informasjon, se veiledningen

for sett for a forhindre velt.)

» Produktet vil bli varmt under bruk. Veer forsiktig slik
at ingen kommer i kontakt med varmeelementene
inne i ovnen.

* Ved bruk kan handtak kan bli varme etter kort tid.

« |kke bruk sterke skuremidler eller stalull ved
rengjering av ovnens overflater. Disse kan ripe
opp overflatene noe, som kan fagre til at glasset i
ovnsdgren knuses eller gdeleggelse av overflater.

* |kke bruk damprensere til rengjaring av produktet.

/\ A\ ADVARSEL: For & unnga fare for elektrisk stgat,
sgrg for at produktet er slatt av fgr du skifter lyspeere.
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/\ FORSIKTIG: Tilgjengelige deler kan bli varme ved
matlaging eller grilling. Hold sma barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk.

* Produktet er produsert i samsvar med alle gjeldende
lokale og internasjonale standarder og forskrifter.

» Vedlikehold og reparasjoner skal kun utfgres
av autoriserte serviceteknikere. Installasjon og
reparasjon som utfgres av uautoriserte teknikere,
kan veere farlig. Produktets spesifikasjoner skal
ikke endres eller modifiseres noen mate. Uegnede
komfyrvern kan forarsake ulykker.

* Far du kobler til produktet, ma du sikre at de lokale
distribusjonsforholdene (gassens egenskaper,
gasstrykk eller elektrisk spenning, og frekvens)
og produktets spesifikasjoner, er kompatible.
Spesifikasjonene til dette produktet finner du pa
etiketten.

/\ FORSIKTIG: Dette produktet er kun ment for
matlaging og kun ment for bruk innendgars i private
husholdninger. Det skal ikke brukes til noe annet
formal eller i noe annet gyemed, slik som for eksempel
utenfor private husholdninger, for kommersielle formal
eller for oppvarming av et rom.

 |kke bruk ovnsdagrens handtak til a Igfte eller flytte
apparatet.

+ Alle mulige forholdsregler er tatt med tanke pa din
sikkerhet. Fordi glasset kan knuse, ma det utvises
forsiktighet ved rengjgring for & unnga a lage riper.
Unnga a treffe eller sla til glasset med tilbehgrene.

» Pase at stramledningen ikke klemmes eller
gdelegges under installering. Hvis stramledningen
skades, ma den erstattes av produsenten, deres
agent eller en tilsvarende kvalifisert person for a
unnga farlige situasjoner.
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Ikke la barn klatre pa ovnsdgren eller sitte pa den
mens den er apen.

Veer vennlig a hold barn og dyr pa avstand fra dette
produktet.

Nar induksjonstoppen er i bruk, ma objekter som
er falsomme for magnetfelt (som kredittkort,
bankkort, klokker og lignende) holdes unna toppen.
Det anbefales pa det sterkeste at personer med
pacemakere snakker med sin hjertespesialist far
bruk av induksjonstoppen.

1.2 INSTALLERINGSADVARSLER

Ikke ta produktet i bruk fgr installasjonen er fullfgrt.

Produktet ma installeres av en autorisert
servicetekniker. Produsenten er ikke ansvarlig for
skade som kan veere forarsaket av feil plassering
eller installasjon som er utfgrt av uautoriserte
personer.

Nar produktet pakkes ut, ma du kontrollere at
ingenting ble gdelagt under transporten. Hvis noe
er gdelagt ma du ikke bruke produktet, men ta
umiddelbart kontakt med en kvalifisert serviceagent.
Materialene som brukes i emballasjen (nylon, stifter,
isopor osv.) kan veere skadelige for barn, og bar
derfor samles og kastes umiddelbart.

Beskytt produktet mot omgivelsene. Ikke utsett det
for forhold som sol, regn, sna,stav eller for mye
fuktighet.

Ethvert materiale (dvs. skap) som omgir produktet,
ma kunne tale en minimumstemperatur pa minst
100 °C.

For a unnga overoppheting ma produktet ikke
installeres bak en pyntedear.
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1.3 UNDER BRUK

Nar du farst tar i bruk ovnen kan det veaere at det
lukter litt. Dette er helt normalt og forarsaket av
varmeelementenes isolasjonsmateriale. Vi foreslar
at far du bruker ovnen for fgrste gang, stiller du den
inn pa maksimumstemperaturen i 45 minutter mens
den er tom. Pase at omgivelsene der produktet er
installert er godt ventilert.

Veer forsiktig nar du apner ovnsdgren under og etter
at ovnen er i bruk. Den varme dampen fra ovnen
kan forarsake brannskader.

Ikke plasser brennbare eller lettantennelige
materialer i eller ved produktet, nar det er i bruk.

Bruk alltid grytevotter for a ta mat inn og ut av
ovnen.

Ovnen skal under ingen omstendigheter fores

med aluminiumsfolie, da dette kan forarsake
overoppheting.

Ikke plasser mat eller stekebrett direkte pa bunnen
av ovnen mens du steker. Basen blir veldig varm og
dette kan forarsake skade pa produktet.

O A\ ikke forlat komfyren nar du tilbereder mat med
faste eller flytende oljer. De kan ta fyr under ekstrem
oppvarming. Hell ikke vann pa flammer som er
forarsaket av olje. Sla isteden av komfyren og dekk
gryten til med lokket eller et brannteppe.

Plasser alltid panner over midten av kokesonen, og
vri handtakene i en sikker stilling, slik at de ikke kan
bankes eller gripes.

Dersom produktet ikke skal brukes pa lang tid, sla
av hovedkontrollbryteren. Steng av gassventilen nar
et gassapparat ikke er i bruk.

» - Sgrg for at produktets brytere alltid star i
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“0”-posisjon (stopp), nar produktet ikke brukes.

» Brettene far en helning nar de trekkes ut. Veer
forsiktig sa du ikke sgler eller mister mat, nar du
fierner mat fra ovnen.

 |kke plasser noe pa ovnsdgren mens den er apen.
Dette kan fa ovnen i ubalanse eller gdelegge daren.

 |kke plasser tunge eller brennbare gjenstander
(f.eks. nylon, plastposer, papir, klut osv.) i skuffen.
Dette inkluderer kokekar med plastdeler (f.eks.
handtak).

/\ FORSIKTIG: Oppbevaringsrommets innvendige
overflate kan bli varm nar apparatet er i bruk. Unnga a
bergre den indre overflaten.

* |kke heng handkleer, kluter eller klzer pa produktet
eller handtakene.

1.4 VED RENGJGRING OG VEDLIKEHOLD

» Pase at produktet er slatt av fra stramtilfarselen far
rengjgring og vedlikehold.

* |kke fjern kontrollknottene ved rengjgring av
kontrollpanelet.

» For a opprettholde produktets effektivitet og
sikkerhet, anbefaler vi at du alltid bruker originale
reservedeler og at du kontakter vare autoriserte
serviceagenter hvis ngdvendig.
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EU-samsvarserklaring

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som
det henvises til.

Dette produktet er kun ment for matlaging i private
husholdninger.. Ethvert annet bruk (slik som
oppvarming av et rom) er upassende og farlig.

Bruksanvisningen gjelder for flere modeller. Det
kan veere forskjeller mellom disse bruksanvisningene
og modellen din.

Kassering av din gamle maskin

Symbolet pa produktet eller emballasjen
indikerer at dette produktet ikke kan kastes

Z 3\ |sammen med normalt husholdningsavfall. Den
= | MA leveres til et mottak for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Ved a sgrge for
korrekt avhending av produktet vil du bidra til &
forhindre potensielle negative miljgkonsekvenser farer
for folkehelsen, som kan oppsta hvis dette produktet
ikke kastes pa riktig mate. For mer informasjon om
resirkulering av dette produktet, kan du kontakte
lokale myndigheter, lokal avfallshandtering eller
butikken der du kjgpte produktet.
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2. INSTALLASJON OG
FORBEREDELSE TIL BRUK

ADVARSEL: Dette produktet ma
installeres av autorisert
servicepersonell eller en kvalifisert

tekniker i henhold til instruksjonene i denne
handboken, og i samsvar med gjeldende
lokale bestemmelser.

Feilaktig installasjon kan fgre til skade
og gdeleggelser som produsenten ikke
star ansvarlig for, og garantien vil ikke
veere gyldig.

- For installasjonen, ma du sikre at de
lokale distribusjonsforholdene (elektrisk
spenning og frekvens og/eller gassens
egenskaper og gasstrykk) og produktets
krav er kompatible. Innstillingene for
dette produktet finner du pa etiketten.

Gjeldende lovgivning, bestemmelser,
direktiver og standarder i brukerlandet
skal overholdes (sikkerhetsforskrifter,
riktig resirkulering i henhold til
bestemmelsene osv.).

Hvis produktet inneholder flyttbare
tradhyller (tradstativer) og
brukerhandboken inneholder oppskrifter
som yoghurt, skal tradhyllene fiernes

og ovnen drives i den definerte
tilberedningsmodusen. Informasjon

om fjerning av tradhylle er inkludert

i avsnittet RENGJGRING OG
VEDLIKEHOLD.

2.1 BRUKSANVISNING FOR INSTALLAT@R
Generelle instruksjoner

Pase at produktet ikke er skadet, etter &
ha fijernet emballasjen fra produktet og
dets tilbehgr. Ved mistanke om

at produktet er defekt, ikke bruk
produktet men ta umiddelbart kontakt
med autorisert servicepersonell eller
kvalifisert tekniker.

Pase at det ikke er noen brennbare eller
lettantennelige materialer i neerheten,
som gardiner, olje, tgy, osv. som kan ta
fyr.

Benkeplater og mgbler rundt produktet
ma veere laget av materialer som taler
temperaturer over 100 °C.

Apparatet kan plasseres neer andre

mgbler, forutsatt at mgbelhayden ikke
overstiger hgyden pa koketoppen i
omradet der apparatet er satt opp.

Installasjon av komfyren

» Dersom kjgkkenmgblene er hgyere enn
koketoppen, ma kjgkkenmgblene vaere
minst 10 cm fra sidene pa apparatet
pga. luftsirkulasjon.

* Hvis det skal installeres en hette
eller et skap over apparatet, bar
sikkerhetsavstanden mellom kokeplaten
og ethvert skap/komfyr veere som vist
nedenfor.

A (mm) Skap 420
B (mm) Komfyrens hette 650/700
Produktets
© () bredde
D (mm) 50
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2.2 ELEKTRISK TILKOBLING OG SIKKERHET

ADVARSEL: Den elektriske

tilkoblingen av dette apparatet skal

utferes av autorisert servicepersonell
eller en kvalifisert elektriker i henhold til
instruksjonene i denne handboken, og i
samsvar med gjeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: DETTE APPARATET
MA JORDES.

* For du kobler apparatet til
strgmforsyningen, ma apparatets
spenningsverdi (stemplet pa typeskiltet)
kontrolleres for samsvar med tilgjengelig
nettspenning, og stremnettet ma
veere i stand til @ handtere apparatets
stromstyrke (ogsa angitt pa typeskiltet).

* Under installasjon ma du sgrge for at
det brukes isolerte kabler. En feilaktig
tilkobling kan skade apparatet. Hvis
stremkabelen er skadet og ma byttes ut,
ma dette gjeres av kvalifisert personell.

» lkke bruk adaptere, flere kontakter og/
eller skjateledninger.

« Strgmledningen mé holdes vekk
fra varme deler av apparatet og ma
ikke bgyes eller klemmes. Ellers kan
ledningen bli skadet, noe som medfgrer
kortslutning.

» Hvis apparatet ikke er koblet til
stikkontakten med en plugg, ma en
flerpolet frakobling (med minst 3 mm

kontaktavstand) brukes for a oppfylle
sikkerhetsforskriften.

Apparatet er konstruert for en
strgmforsyning pa 220-240 V~.380-
415 3N~ . Hvis din streamforsyning er
forskjellig, tar du kontakt med autorisert
servicepersonell eller en kvalifisert
elektriker.

Stremkabelen (HO5VV-F) ma veaere lang
nok til & kobles til apparatet.

Bryteren ma veere lett tilgjengelig nar
apparatet er montert.

Forsikre deg om at alle tilkoblinger er
tilstrekkelig strammet til.

Fest forsyningskabelen i kabelklemmen
og lukk dekselet.

Tilkoblingen til terminalboksen, er
plassert pa terminalboksen.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[als(cle
1
[®@)[®]2[®]1 [@3[@]2[®]1
3 L2 U1 L
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2.3 JUSTERE F@TTENE

Produktet star pa fire justerbare fotter.
Apparatet ma veere trygt og riktig balansert
for sikker drift. Kontroller at apparatet

star i vater fgr du lager mat. For a gjegre
apparatet hayere, skrur du fgttene mot
klokken. For a gjere apparatet lavere, skrur
du fgttene med klokken.

Du kan gjare apparatet opptil 30 mm
hgyere ved a justere fgttene. Apparatet er
tungt, og vi anbefaler at minst to personer
lofter det. Du ma aldri dra apparatet.
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3. PRODUKTEGENSKAPER

Viktig: Produktspesifikasjoner varierer og ditt produkt kan vaere ulikt det som vises i
figurene nedenfor.

Komponentliste

e — ] 1. Koketopp
2. Kontrollpanel
| 2 3. Ovnsdarens handtak
i 4. Ovnsdgr
3 5. Justerbare fotter
4
| = 5
J
Kontrollpanel

= ® i 8 34 3e 88

N 7 8 9

6. Varselur

7. Kontrollbryter for ovnsfunksjoner
8. Ovnens termostatbryter

9. Knapp for platetopp
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4. BRUK AV PRODUKTET

4.1 OVNSBRYTERE
Keramisk varmeovn

Den keramiske varmeovnen styres av en
6-posisjonsknapp.

Induksjonssonen betjenes ved a vri
kontrollknappen til gnsket innstilling. |
naerheten av hver kontrollknapp er et
symbol som indikerer sonen som styres av
knappen. Pa-/av-lampen pa kontrollpanelet
vil vise om noen av de keramiske
varmeovnene er i bruk.

e

Knapposisjon Funksjon
0 Av-posisjon
1 Hold varm-posisjon
2-3 Oppvarmingsposisjon ved lav

varme

4-5-6 Tilberednings-, steke- og

kokeposisjon

Viktig: Knappens rotasjonsretning
kan variere i henhold til
produktspesifikasjonen.

Doble og ovale ovner (hvis tilgjengelige)

Doble og ovale ovner har to
oppvarmingssoner For & aktivere den ytre
sonen pa en dobbelt/ovalt varmeovn, sa
vri bryteren til Q) -posisjon. Begge de ytre
sonene slas pa.

For a aktivere den ytre sonen pa en
dobbelt/ovalt varmeovn, sa vri bryteren til
Av-posisjon. Begge de ytre sonene slas av.

Restvarme-indikator (hvis tilgjengelig)

Etter a ha brukt platetoppen, vil

varme - som kalles restvarme - bli
lagret i det glasskeramiske glasset.
Hvis restvarmenivaet er starre enn +
60 °C, vil restvarmeindikatoren veere
aktiv for kokesonen som er over denne
temperaturen.

Dersom stremforsyningen til platetoppen
kobles fra mens restvarmeindikatoren er p3,

vil varsellyset blinke nar strammen kobles
til igjen. Displayet vil blinke til restvarmen
er redusert eller til en av kokesonene er
aktivert.

Rad og tips

Viktig: Nar hgyere varmeinnstillinger

brukes i keramiske ovner, kan det

veere at de oppvarmede omradene
slas pa og av. Dette skyldes en
sikkerhetsanordning som forhindrer at
glasset blir overopphetet. Dette er normalt
ved hgye temperaturer, og forarsaker ingen
skade pa koketoppen og en liten forsinkelse
i koketiden.

ADVARSEL.:

*  Bruk aldri kokeplaten uten kokekar
plassert i kokesonen.

» Bruk bare flate gryter med tilstrekkelig
tykk bunn.

* Forsikre deg om at bunnen av pannen
er torr for du plasserer den pa
koketoppen.

* Mens kokesonen er i drift, er det viktig
a serge for at kjelen er sentrert rett over
sonen.

» For a spare energi, ma du aldri bruke
en panne med annen diameter enn
kokeplaten som brukes.

L v I X |

Rund kasserollebase

b1 d
1><r - =

L X | x|

Liten kasserolle- Kasserollebase som
diameter ikke er satt ned

» |kke bruk gryter med grov bunn,
da disse vil kunne skrape opp
glasskeramikkoverflaten.

» Saframt mulig sa sett alltid lokk pa
grytene for & unnga varmetap.
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» Temperaturen pa tilgjengelige deler kan
bli hgy mens apparatet er i drift. Hold
barn og dyr godt borte fra kokeplaten
under drift og til den er helt avkjglt etter
bruk.

* Hvis du oppdager en sprekk pa
koketoppen, ma den slas av
umiddelbart og skiftes ut av autorisert
servicepersonell.

4.2 OVNSBRYTERE
Kontrollbryter for ovnsfunksjoner

Vri bryteren til det symbolet som

tilsvarer den gnskede funksjonen. For
opplysninger om de ulike funksjonene, se
Ovnsfunksjoner.

Ovnens termostatbryter

Etter a ha valgt en funksjon, vri denne
bryteren til gnsket temperatur. Ovnens
termostatlys tennes nar termostaten er
aktiv med & varme opp ovnen eller med a
opprettholde temperaturen.

Ovnsfunksjoner

* Ovnsfunksjonene pa ovnen din kan vaere
annerledes avhengig av modell.

Ovnslampe: Kun
ovnslampen vil sla seg
pa. Det vil forbli pa sa
lenge kokefunksjonen
er pa.

Tinefunksjon: Ovnens
varsellys tennes og
viften starter & ga. For
a bruke tinefunksjonen,
sett den frosne maten i
ovnen pa en hylle i
tredje innsettingshgyde
fra bunnen. Det anbefales at du setter inn
et stekebrett under maten som skal tines,
slik at vann fra smeltende is kan samles
opp. Denne funksjonen vil ikke steke eller
bake maten, men bare bidra til opptining.
viften starter opp.

Turbofunksjon:

Ovnens termostat- og
@ varsellys tennes, og

Turbofunksjonen sprer

varmen jevnt i ovnen slik at all mat pa alle

riller blir jevnt stekt. Det anbefales at du

det runde
varmeelementet og
forvarmer ovnen i ti minutter.
Du kan bruke dampsteking i denne

funksjonen. For mer informasjon, kan du
lese teksten «Bruke dampfunksjonen».

Statisk funksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
det nedre og gvre
varmeelementet vil bli
slatt pa. Den statiske
funksjonen avgir varme
og sikrer jevn steking
av maten. Dette er ideelt for bakverk,
ovnsbakt pasta, lasagne og pizza. Det
anbefales a forvarme ovnen i ti minutter, og
med denne funksjonen det er best & bare
bruke én hylle av gangen.

Viftefunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og det nedre
og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne
funksjonen er bra for
bakverk. Ovnen bruker ovnens gvre og
nedre varmeelement og viften som bidrar
med luftsirkulering, noe som gir maten litt
grilleffekt. Det anbefales at du forvarmer
ovnen i ti minutter.

Du kan bruke dampsteking i denne
funksjonen. For mer informasjon, kan du
lese teksten «Bruke dampfunksjonen».

Pizzafunksjon:
Ovnens termostat- og
varsellys tennes, og
det nedre og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne
funksjonen er ideell for
jevn steking av mat, som f.eks. pizza, pa
kort tid. Viften s@rger for jevn fordeling av
varme i ovnen, det nedre varmeelementet
sgrger for at pizzabunnen blir stekt.

Du kan bruke dampsteking i denne
funksjonen. For mer informasjon, kan du
lese teksten «Bruke dampfunksjonen».

Grillfunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og grillens
varmeelement slas pa.
Denne funksjonen
brukes til grilling og
bruning av mat pa
ovnens gvre hyller. Pensle risten lett med
olje for & unnga at mat sitter fast, og plasser
maten midt pa risten. Sett alltid inn et brett
under maten for & samle eventuell
dryppende olje eller fett. Det anbefales at
du forvarmer ovnen i ti minutter.
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Advarsel: Under grilling skal

ovnsdgren veere lukket og

ovnstemperaturen skal justeres til
190 °C.

PN Raskere
e grillfunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
tennes, og det nedre
og gvre
varmeelementet vil bli
slatt pa. Denne
funksjonen brukes til raskere grilling og til
mat med starre overflateomrade, som f.eks.
kjatt. Bruk ovnens gverste hyller. Pensle
risten lett med olje for & unnga at mat sitter
fast, og plasser maten midt pa risten. Sett
alltid inn et brett under maten for & samle
eventuell dryppende olje eller fett. Det
anbefales at du forvarmer ovnen i ti
minutter.

A Advarsel:: Under grilling skal
ovnsdgren veere lukket og
ovnstemperaturen skal justeres til 190 °C.

S Dobbel grill og
et gl viftefunksjon: Ovnens
termostat- og varsellys
‘87 tennes, og grillen, og

det nedre og gvre
varmeelementet og
viften slas pa. Denne
funksjonen brukes til raskere grilling av
tykkere mat og til mat med starre
overflateomrade. Bade de gvre
varmeelementene og grillen vil f& strem
sammen med viften for a sikre jevn
matlaging. Bruk ovnens gverste hyller.
Pensle risten lett med olje for a unnga at
mat sitter fast, og plasser maten midt pa
risten. Sett alltid inn et brett under maten for
a samle eventuell dryppende olje eller fett.
Det anbefales at du forvarmer ovnen i i
minutter.

Advarsel: Under grilling skal

ovnsdgren veere lukket og

ovnstemperaturen skal justeres til
190 °C.

7

0 Funksjon for damprengjering: Sett
ovnfunksjonen og termostaten til symbolet
for funksjonen for damprengjaring (% ).
Hell 200-250 ml vann (omtrent 1 kopp)
i den store metallpannen i bunnen av
ovnen. Damprengjgring pagar i omtrent 30—
60 minutter og forbereder ovnen slik at den
enkelt kan rengjgres.

4.3 KOKEBORD

c
é Retter Ega (9
2 <+ min.

Smerdeig 2-3-4 | 170-190 | 35-45

o~ Kake 2-3-4 | 170-190 | 30-40

':g Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40

@ Stuing 2 175-200 | 40-50

Kylling 2-3-4 200 45-60

Smgrdeig 2-3-4 | 170-190 | 25-35

Kake 2-3-4 | 150-170 | 25-35

g Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Stuing 2 175-200 | 40-50

Kylling 2-3-4 200 45-60

Smerdeig 2-3-4 | 170-190 | 35-45

IS Kake 2-3-4 | 150-170 | 30-40

‘IE- Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35

Stuing 2 175-200 | 40-50

guee | s | w0 [0

g Kylling * 190 50-60

g Kotelett 4-5 200 15-25

Biff 5 200 15-25

*Tilberedes med grillspyd hvis tilgjengelig.
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4.4 FOR DAMPFUNKSJON

Fan Function For du starter

+ Damp 3 200 100 ovnen. 30-50 820
Fan Function For du starter

+ Damp 3 200 200 ovnen. 30-40 1500
Turbo+Damp 3 180 150 For du starter 30-40 500
Fan Function For du starter

+ Damp 3 200 250 ovnen. 45-60 500
Turbo+Damp 3 220 200 For du starter 60-70 2000
Fan Function For du starter

+ Damp 3 180 300 ovnen. 100-110 1000

Viktig:Oppgitt tid over ble oppnadd under laboratoriumsforhold og kan variere
avhengig av streamforsyningsspenningen og hvor mye mat som tilberedes.

Viktig: Ikke hell vann i vanntanken né ovnen er varm.
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Bruk av Digital Touch Timer

ot JC L

Jda227

C

Funksjonsbeskrivelse

A Auto tilberedning
\ﬂj Manuell tilberedning
i? Nokkellas
[ Minutt-tidtaker
Mode Modusfunksjon

- Reduser timer
+ ok timer

83 S 9 Timerdisplay

Tidsjustering

Tiden ma innstilles far du begynner a bruke
ovnen. Etter at strammen er tilkoblet vil
symbolet “A” og “00:00” eller “12:00” blink
pa displayet.

1. Trykk pa “MODE” i 2
sekunder for deaktivere
nokkellasen, og
punktet i midten av
skjermen vil begynne a
blinke.

2. VVed a bruke “+” og
“-” tastene kan du
justere tidspunktet
mens dette punktet
blinker.

3. Etter noen
sekunder vil punktet
slutte a blinke og forbli

opplyst.

Ngkkellas

Tastelasen aktiveres automatisk etter
at tidtakeren ikke har blitt brukt pa 7
sekunder. “V’-symbolet vil vises og forbli
opplyst. For a lase opp timer-knappene,
trykk og hold "MODE"-knappen i 2
sekunder. Den gnskede operasjonen kan
deretter utfares.
Justere lydvarsel for tiden
Tiden for lydvarselet kan stilles inn til en tid
mellom “00:00” og “23:59"-timer. Justering
av lydvarsel for tid er bare for at ovnen skal
kunne varsle. Ovnen vil ikke
bli aktivert med denne funksjonen.
1. Trykk pa “MODE".
Symbolet “Q” vil
begynne a blinke “000”
vil bli vist.

2. Velg gnsket
tidsperiode ved bruk av
“+” og “~"-tastene mens
“Lr blinker.

JJ°CO

Cpad

3. Symbolet “4Q" vil
forbli opplyst, tiden vil

ae 10 bli lagret og varselet vil
LRI | i innsiit.
- M?éde +

Nar tidtakeren nar null hares et varsel og
symbolet “4Q" vil blinke pa displayet. Trykk
pa hvilken som helst tast for a stoppe
I&dvarselet. Trykk pa “MODE” i 2 sekunder “

"-symbolet vil forsvinne og klokken vil bli
vist.

Halvautomatisk tidsjustering
(tilberedningsperiode)
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Denne funksjonen hjelper deg med a
tilberede mat i en bestemt tidsperiode. Du
kan angi et tidsrom mellom 0 og 10 timer.
Tilbered maten til som skal lages og sett
den iovnen.

1. Velg gnsket tilberedningsfunksjon og
temperatur ved hjelp av kontrollknappene.

2. Trykk “MODE" til du
ser “dur’-symbolet pa
A e skjermen. Symbolet

oo “A” vil blinke.
_ Mede +
L

3. Velg gnsket
- tidsperiode for
RN | tiberedning ved bruk

la i av “+” og “--tastene.
- Mode -
- o
=
4. Den naveerende
— _ tiden vises igjen pa
5‘% oy 10 skjermen, og
da 10 symbolene "A", and ¢
Wy vil forbli opplyst.
- Mode +

Nar tidtakeren nar null, slar ovnen seg av
og et varsel hgres. Symbolet “A” vil blinke.
Sett begge kontrollknappene til “0” posisjon
og trykk pa hvilken som helst knapp pa
timeren for a stoppe varsellyden. Trykk pa
“MODE?” i 2 sekunder sa vil “A” symbolet
forsvinne og timeren vil ga tilbake til
manuell funksjon.

Lydjustering

For & justere volumet pa den herbare
advarselslyden, mens gjeldende klokkeslett
pa dagen vises, trykker du pa “+” og “~’

og punktet midt pa skjermen begynner

a blinke. Trykk pa “MODE” for & vise
gjeldende signallyd. Etter dette vil et annet
lydsignal heres hver gang du trykker pa
“-"-knappen. Det er tre forskjellige typer
signallyder. Velg gnsket lyd og ikke trykk
pa noen andre knapper. Etter kort tid lagres
den valgte lyden.

4.5 BRUKE DAMPFUNKSJONEN
* Ovnen har en dampstekingsfunksjon.

* Vannet som helles inn i vannbeholderen
i basen til ovnen danner varm damp

under tilberedning og lar deg fa et bedre
resultat nar du lager mat.

« Dampsteking reduserer fuktighetstapet
i kjott, mens innsiden er saftigere og
utsiden er sprgere, og for bakverk gjor
dampen maten luftigere, sprgere og
sterkere pa utsiden.

Advarsel:Dampsteking kan bare
utfares med funksjonene som er
spesifisert i manualen.

Advarsel: Kapasiteten til
vannbeholderen pa basen til ovnen er
maks. 300 ml. Ikke hell i mer enn

300 ml vann.

For a steke med damp:

* Fyll pa med den angitte mengden vann i
vannbeholderen pa basen til ovnen.

+ Sett maten pa anbefalt hylle.

* Begynn tilberedningen ved & stille inn
funksjon, temperatur og tid i henhold
til maten i tilberedningstabellen for
dampsteking. For mat som ikke er i
tabellen, kan du velge temperatur,
funksjon og tid selv.

4.6 TILBEH@R
EasyFix-rist
Rengjer tilbehgret ngye med varmt vann,

vaskemiddel og en myk, ren klut fgr fgrste
bruk.

5 [®

4 °

3 ° T2
I e

2 ° =T
— =

1 ®

» Sett tilbehgret inn i riktig posisjon inne
i ovnen.

* Gi et mellomrom pa minst 1 cm mellom
viftedekselet og tilbehgret.

« Veer forsiktig nar du tar ut kjgkkenutstyr
og/eller tilbehgr fra ovnen. Varm
mat eller varmt tilbehgr kan fare til
brannskader.

» Tilbehgret kan bli misformet i varmen.
Nar det har kjglt seg ned igjen vil det fa
tilbake opprinnelig utseende og ytelse.

» Plater og rister kan settes pa hvilket
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som helst niva mellom 1 og 5.

» Teleskopskinner kan settes pa nivaene
T1,T72,3,4,5.

* Niva 3 anbefales for matlaging pa ett
niva.

» Niva T2 anbefales for matlaging pa ett
niva med teleskopskinnene.

» Risten for spydet ma settes pa niva 3.

* Niva T2 brukes for posisjonering av
risten til spydet med teleskopskinner.

****Tilbehgr kan variere avhengig av
modell.
Dypt brett

Det dype brettet er best egnet for a lage
gryteretter.

Sett brettet inn i en av rillene, og skyv
det helt inn for a forsikre at det er korrekt
plassert.

Komfyrskuffen
Apparatet inkluderer en skuff hvor du kan
oppbevare tilbehgr som langpanner, hyller,
rister eller sma gryter og stekepanner.
ADVARSEL: De indre overflatene
i skuffen kan bli varme under bruk.
Ikke oppbevar mat, plast eller
brennbare materialer i skuffen.

BN

q

| — )

Flatt brett
Det flate brettet er mest egnet til bakverk.

Sett brettet inn i en av rillene, og skyv
det helt inn for & forsikre at det er korrekt
plassert.

NO -

Risten

Risten er best egnet for grilling og for
ovnsfaste former.

ADVARSEL

Plasser risten riktig pa en av rillene i
ovnsrommet, og skyv den helt inn.

Barnesikring

For & apne komfyrdgren Igfter du farst opp
barnesikringen og skyver den til hgyre,
trekker komfyrdgren mot deg med den frie
handen ved hjelp av handtaket og slipper
barnesikringen. Mens dgren lukker seg,
lgfter du barnesikringen og skyver den

til hgyre. Nar daren er lukket, slipper du
barnesikringen.
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5. RENGJGRING OG
VEDLIKEHOLD

5.1 RENGJORING

ADVARSEL: Sla av produktet, og la
det avkjoles far rengjgring.

Generelle instruksjoner

+ Péase at rengjgringsmidlene er egnede
og anbefalt av produsenten for de
brukes pa produktene.

*  Bruk partikkelfrie rengjegringsmidler
i kremet eller flytende form. lkke
bruk etsende midler i kremet form,
skurepulver, grov stalull eller harde
verktay, da disse kan skade komfyrens
overflater.

Ikke bruk rengjaringsmiddel som

inneholder partikler, da disse kan ripe

opp produktets glass, emalje og/eller
maling.

» Dersom veeske flyter over, tark denne
opp umiddelbart for & unnga at deler blir
skadet.

Ikke bruk damprensere til rengjaring
av noen av produktets deler.

Rengjgre ovnen innvendig

» Det er best a rengjere innsiden av
emaljerte ovner, mens ovnen er varm.

» Tark av ovnen med en myk klut fuktet
med sapevann, etter hver bruk. Tark sa
av ovnen igjen med en vat klut, og terk
den.

» Det kan veere ngdvendig a bruke et
flytende rengjgringsmiddel fra tid til
annen for a fa ovnen helt ren.

/

-

Pyrolytisk rengjoring
Advarsel: For du aktiverer funksjonen
pyrolytisk rengjering, ma du fierne
overdrevent sgl og s@rge for at ovnen

er tom. Ikke la noe forbli inni ovnen, slik

som for eksempel tradrist, skuffer eller
ovnshyller og statter (hvis relevant), da de
kan bli skadet under pyrolytisk rengjaring.

* Ovnens hulrom er belagt med en
spesiell emalje som er motstandsdyktig
mot hgye temperaturer. Under den
pyrolytiske rengjgringsoperasjonen kan
temperaturen inne i ovnen komme opp i
omtrent 475 °C.

« Ovnsdgren vil Idses automatisk for
din egen sikkerhets skyld, mens den
pyrolytiske rengjaringsfunksjonen er
i drift. Etter at rengjeringen er fullfort,
begynner kjgleviften & fungere, og
ovnen forblir 1ast til den er avkjglt.

» Dettilrades a tarke av ovnen med en
svamp dynket i varmt vann etter hver
tilberedning av mat eller gjennomfart
pyrolytisk rengjaringssyklus.

* Under den pyrolytiske operasjonen vil
det dannes lukt og noe rgyk pa grunn
av tilintetgjering av matrester i ovnen.
Dette er normalt. Damp fra rengjering
av ovner kan veere dgdelig for fugler,
barn og kjeeledyr, s& alle disse bar
holdes unna til operasjonen er fullfgrt.

» Omradet der ovnen er installert, bar
holdes godt ventilert, spesielt under
funksjonen pyrolytisk rengjgring, og alle
dgrer som farer inn i omradet bar lukkes
for & unnga at lukt og reyk trenger
gjennom.

Rengjoring av keramisk glass

Keramisk glass kan tale tunge redskaper,
men kan bli gdelagt hvis det blir truffet med
en skarp gjenstand.

ADVARSEL: Keramiske koketopper -

Hvis overflaten er sprukket, ma

produktet slas av for & unnga elektrisk
stet, og man ringe service.
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* Bruk rensekrem eller -vaeske for &
rengjgre det vitrokeramiske glasset.
Skyll og terk dem deretter med en tarr
klut.

Ikke bruk rengjgringsmaterialer som er
ment for stal, da disse kan skade
glasset.

» Huvis det brukes stoffer med lavt
smeltepunkt i kokekarets basis eller
belegg, kan de skade glasset-keramisk
platetopp. Hvis plast, tinnfolie, sukker
eller sukkerholdig mat har falt pa den
varme glasskeramiske platetoppen,
skrap den av varm overflate sa raskt
og sa sikkert som mulig. Hvis disse
substansene smelter, sa kan de skade
koketoppen i keramisk glass. Nar du
koker veldig sukkerholdige varer som
syltetagy, ma du bruke et lag med et
egnet beskyttelsesmiddel pa forhand
hvis det er mulig.

+ Stev pa overflaten ma fiernes med en
vat klut.

» Eventuelle endringer i farge pa det
keramiske glasset vil ikke pavirke
strukturen eller holdbarheten til det
keramiske og skyldes ikke endring i
materialet.

Fargeendringer i det keramiske glasset kan
skje av en rekke arsaker:

1. Matsal er ikke fiernet fra overflaten.
2. Feil bruk av utstyr pa koketoppen vil
skade overflaten.

3. Bruk av feil rengjgringsmaterialer.
Rengjore glassdeler

* Rengjar produktets glassdeler med
jevne mellomrom.

*  Bruk rengjgringsmiddel for glass for
a rengjere glassdelene innvendig og
utvendig. Skyll og terk dem deretter
med en tgrr klut.

Rengjegring av emaljerte deler

* Rengjar produktets emaljerte deler med
jevne mellomrom.

* Terk av de emaljerte delene med en
myk klut fuktet med sapevann. Tark
deretter av dem igjen med en vat klut,
og terk dem.

Ikke rengjar de emaljerte delene mens
de fortsatt er varme etter tilberedning
av mat.

Ikke la eddik, kaffe, melk, salt, vann,
sitron eller tomatjuice bli liggende over
tid pa de emaljerte delene.

Rengjore deler av rustfritt stal (hvis
noen)

* Rengjar produktdeler av rustfritt stal,
med jevne mellomrom.

* Teark av deler av rustfritt stal med en
myk klut kun fuktet med vann. Tgrk dem
deretter med en tarr klut.

Ikke rengjer deler av rustfritt stal mens
de fortsatt er varme etter tilberedning
av mat.

Ikke la eddik, kaffe, melk, salt, vann,
sitron eller tomatjuice bli liggende over
tid pa rustfritt stal.

Rengjering av malte overflater (hvis

tilgjengelig)

* Flekker av tomat, tomatpuré, ketchup,
sitron, oljederivater, melk, sukkerholdig
mat, sukkerholdig drikke og kaffe
bar rengjares med en klut dyppet i
varmt vann umiddelbart. Hvis disse
flekkene ikke blir renset og far tarke
pa overflatene de er pa, skal de IKKE
gnis med harde gjenstander (spisse
gjenstander, skuretrader av stal og
plast, overflateskadelig oppvasksvamp)
eller rengjeringsmidler som inneholder
hgye nivaer av alkohol, flekkfjerner,
avfettingsmidler, overflateaktive
kjemikalier. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa de pulvermalte overflatene,
og flekker kan forekomme. Produsenten
vil ikke bli holdt ansvarlig for skader
forarsaket av bruk av upassende
rengjeringsprodukter eller metoder.

Fjerning av det indre glasset
Far du kan rengjare glasset i ovnsdaren,
ma du fjerne ovnsdgren som vist nedenfor.

1. Skyv glasset i retning B og frigjgr den fra
plasseringsbraketten (x). Trekk glasset ut i
retning A.
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2. Skyv glasset mot og under
plasseringsbraketten (y), i retning B.

3. Sett glasset under plasseringsbraketten
(x), i retning C.

Fjerne risten

For a fjerne risten, trekk risten som vist i
figuren. Left den opp etter at den er frigjort
fra klemmene (a).

/

e

glassovnsdegr, kan det tredje glasslaget
fiernes pa samme mate som det andre
glasslaget.

Fjerne ovnsdgren

Far du kan rengjare glasset i ovnsdaren,
ma du fjerne ovnsdgren som vist nedenfor.
1. Apne ovnsdgren.

'd

2. Apne sperrebgylen (a) (ved hjelp av en
skrutrekker) opp til sluttposisjonen.

-

/

3. Lukk daren til den nesten er helt lukket,
og fiern deren ved & trekke den mot deg.

5.2 VEDLIKEHOLD

ADVARSEL: Vedlikehold av dette
produktet bar kun utfgres av autorisert
servicepersonell eller kvalifisert
tekniker.
Skifte ovnens lyspaere

ADVARSEL: SlIa av produktet og la
det avkjeles for rengjgring.

* Fjern glassdekslet og deretter lyspaeren.
» Settinn ny lyspaere (som taler 300 °C)

for & erstatte den fiernede lyspaeren
(230 V, 15-25 Watt, type E14).

« Sett tilbake glassdekslet, og ovnen er
klar til bruk.

* Produktet inneholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

« Lyskilde kan ikke byttes ut av
sluttbruker. Kundeservice er ngdvendig.

« Den medfelgende lyskilden er ikke
beregnet for bruk i andre applikasjoner.
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Utskiftbar lyskilde av en profesjonell

/

Lyspeeren er spesielt utformet for bruk

i husholdningsprodukter ment for

tilberedning av mat. Det er ikke egnet
som rombelysning.

» lkke prav a skrape ut kalksteinrester
som dannes pa bunnen av ovnen. Dette
kan skade ovnsbunnen.

» For alese opp kalkstein som dannes pa
bunnen av ovnen, kan du helle 200—
250 ml hvit eddik med et syreforhold
pa maks. 6 % inn pa ovnsbunnen etter
hver andre eller tredje bruk, og vent i
30 minutter. Rengjer deretter med en
ren, fuktig klut.
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6. FEILSOKING OG TRANSPORT

6.1 FEILS@KING

Dersom du fortsatt har problemer med produktet etter & ha sjekket disse grunnleggende
feilsgkingstrinnene, ta kontakt med autorisert servicepersonell eller kvalifisert tekniker.

Problem

Mulig arsak

Lesning

Platetoppens skjerm er svart.
Platetoppens kokesoner kan ikke
slas pa.

Det er ingen strgmtilfersel.

Sjekk husholdningens sikring for
produktet.

Sjekk om det er stremitilfersel ved &
preve andre elektroniske apparater.

Platetoppen slas av mens den er
i bruk, og en «F» blinker pa hvert
display.

Kontrollene er fuktige eller det ligger
en gjenstand pa dem.

Tark kontrollene eller fiern
gjenstanden.

Platetoppen slar seg av mens den
er i bruk.

En av kokesonene har veert pa for
lenge.

Du kan bruke kokesonen igjen ved
a sla den pa igjen.

Platetoppens kontroller fungerer
ikke og barnesikringens LED er pa.

Barnesikringen er fortsatt aktiv.

Sla av barnesikringen.

Kasserollene lager en lyd i lgpet
av bruk, eller platetoppen lager en
klikkelyd i lgpet av bruk.

Dette er normal med steketoy pa
induksjonsplatetopp. Dette skyldes
overfgring av energi fra platetoppen

til steketayet.

Driften er normal. Dette innebaerer
ingen risiko, verken for deg eller
steketoyet.

«U» symbol tennes pa displayet pa
en av kokesonene.

Det er ingen kasserolle pa
kokesonen, eller kasserollen er
uegnet.

Bruk en egnet panne.

Stregmniva 9 eller «P» er automatisk
redusert. Hvis du velger effektniva
«P» eller 9 pa to kokesoner som er

pa samme side samtidig.

Maksimum strgmniva for de to
sonene er nadd

Hvis man bruker begge sonene
pa stremniva «P» eller 9, vil tillatt
maksimum strgmniva for de to
sonene bli oversteget.

Ovnen slar seg ikke av.

Strgmmen er slatt av.

Sjekk dersom det er strgmtilfgrsel.
Sjekk ogséd om andre hvitevarer
fungerer pa kjokkenet.

Ingen varme, eller ovnen varmes
ikke opp.

Ovnens temperaturkontrollen er feil
innstilt.

Ovnsdgren er apen.

Sjekk at ovnens temperaturkontroll
er riktig innstilt.

Maten stekes ujevnt inne i ovnen.

Ovnshyller er feil posisjonert.

Sjekk at det brukes anbefalte
temperaturer og hylleposisjoner.

Unnga a apne deren hyppig, med
mindre du tilbereder noe som ma
snus. Dersom du apner deren
hyppig, vil temperaturen synke og
dette kan pavirke resultatene av
matlagingen.

Ovnens lyspeere (hvis noen) virker
ikke.

Pzeren har gatt.

Stremtilferselen er frakoblet eller
slatt av.

Bytt lyspaere i henhold til
bruksanvisningen.

Pase at stremtilfarselen er skrudd
pa ved stikkontakten.

Tidsur-knappene kan ikke trykkes
godt nok ned.

Det kan veere fremmedlegemer
mellom varselurknappene.

Bergringsmodell: det er fuktighet pa
kontrollpanelet.

Tastelasfunksjonen er aktivert.

Fjern fremmedlegemer og prev pa
nytt.

Fjern fukt og prev pa nytt.

Sjekk om tastelasfunksjonen er
aktivert.

Ovnsviften (om noen) braker.

Ovnshyller vibrerer.

Sjekk at ovnen er horisontal.

Sjekk at hyller og eventuelle
kokekar ikke vibrerer eller er i
kontakt med ovnens bakpanel.
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6.2 TRANSPORT

Dersom du ma transportere produktet, bruk originalemballasjen og transporter det i denne.
Folg transportsymbolene pa emballasjen. Fest alle individuelle deler til produktet med tape,
for a forhindre gdeleggelser under transport.

Dersom du ikke har originalemballasjen, gjer i stand en transportkasse som er slik at
produktet, og spesielt dets ytre overflater, beskyttes mot eksterne farer.
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7. TEKNISKE SPESIFIKASJONER

7.1 ENERGIFORBRUK

Merke o_i nt
P
Modell POCO3060IHW
Ovnstype ELEKTRISK
Mengde kg 46,2
Energieffektivitetsindeks — konvensjonell 103,6
Energieffektivitetsindeks — vifte 95,3
Energiklasse A
Energiforbruk (elektrisitet) — konvensjonell kWh/syklus 0,87
Energiforbruk (elektrisitet) — vifte kWh/syklus 0,80
Antall rom 1
Varmekilde ELEKTRISK
Volum | 69

Denne ovnen er i samsvar med EN 60350-1

Tips for energisparing

Ovn
— Stek retter sammen, hvis mulig.

— La forvarmingen veere sa kort som mulig.
— Ikke forleng tilberedningstiden.
— Ikke glem a sla av ovnen etter matlagingen.

— Ikke apne ovnsdgren under steking.
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Merke

point

Modell POCO3060IHW
Komfyrtype Elektrisk
Antall kokesoner 4
Varmeteknologi-1 Induksjon
Starrelse-1 cm 16,0
Energiforbruk-1 Whlkg 182,0
Varmeteknologi-2 Induksjon
Starrelse-2 cm 16,0
Energiforbruk-2 Whlkg 182,0
Varmeteknologi-3 Induksjon
Sterrelse-3 cm @21,0
Energiforbruk-3 Whlkg 182,0
Varmeteknologi-4 Induksjon
Starrelse-4 cm @21,0
Energiforbruk-4 Wh/kg 182,0
Komfyrens energiforbruk Whlkg 182,0

Denne komfyren er i samsvar med EN 60350-2

Tips for energisparing

Komfyr
— Bruk kokekar med flat bunn.

— Bruk kokekar med egnet starrelse.
— Bruk kokekar med lokk.
— Minimer mengden vaeske eller fett.

— Reduser innstillingen nar vaesker begynner a koke.
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Tack for att du valt denna produkt.

Denna bruksanvisning innehaller viktig sékerhetsinformation och instruktioner avseende
drift och underhall av din apparat.

Var god och Ias den har bruksanvisningen innan du anvander din apparat och behall den
har boken for framtida referens.

Typ Betydelse

lkon
A VARNING Risk for allvarlig skada eller dodsfall

RISK FOR ELEKTRISK STOT Risk for farlig spanning

BRAND Varning; brandrisk/brandfarligt material

& FORSIKTIGHET Fara for person- eller egendomsskada

VIKTIGT/OBSERVERA Korrekt drift av systemet
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1. SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Las dessa anvisningar noggrant innan du anvander
apparaten och behall dem pa ett lampligt stalle som
referens vid behov.

* Denna handbok har utarbetats for mer an en modell,
darfor kanske din apparat inte har alla de funktioner
som beskrivs i den. Av detta skal ar det viktigt att
vara sarskilt uppmarksam pa eventuella figurer
medan du laser bruksanvisningen.

1.1 ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och
kunskap om de har fatt tillsyn eller instruktioner om
anvandningen av apparaten pa ett sakert satt och
forstar farorna som ar inblandade. Barn ska inte leka
med apparaten. Rengéring och anvandarunderhall
ska inte goras av barn utan tillsyn.

A VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar

blir heta under anvandning. Forsiktighet bor vidtas for

att undvika att réra varmeelement. Hall barn under 8

ar utom rackhall om de inte dvervakas kontinuerligt.

/5 A\ VARNING: Obvervakad matlagning pa en hall
med fett eller olja kan vara farligt och kan leda till
brand. Forsok ALDRIG att slacka en sadan brand med
vatten, utan stang av apparaten och tack sedan over
lagan t. ex. med ett lock eller ett brandtacke.

AFC')RSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
overvakas. En kortvarig matlagningsprocess maste
overvakas kontinuerligt

/5 A\ VARNING: Brandfara: Férvara inte foremal pa
matlagningsytorna.
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/N\ A VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risk for elektrisk stot.

» Metallobjekt som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa induktionshallars hallytor eftersom
de kan bli heta.

» For induktionshallen, stang av hallelementet efter
anvandning med kontrollreglaget. Forlita dig inte pa
kokkarlsdetektorn.

« FOr modeller som innehaller ett hallock, rengor
eventuella spill pa locket fére anvandning och lat
ugnen svalna innan locket stangs.

« Anvand inte apparaten med hjalp av en extern timer
eller separat fjarrkontroll.

A VARNING: For att
forhindra att apparaten valter
maste stabiliseringsfastena ‘A’
installeras. (For detaljerad

information, se

installningsguiden for
vippskyddsskiktet.)

* Under anvandning blir apparaten het. Forsiktighet
bor vidtas for att undvika att réra varmeelement inne
I ugnen.

« Handtag kan bli heta efter en kort stunds
anvandning.

« Anvand inte harda slipmedel eller skurborstar for
att rengora ugnsytor. De kan skrapa ytan vilket kan
leda till att luckans glas splittras eller till skador pa
ytan.

» Anvand inte angrengorare for rengdring av
apparaten.

/N\ A\ VARNING: Fér att undvika risk for elektriska
stotar, se till att apparaten ar avstangd innan lampan
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byts ut.

/\ FORSIKTIGHET: Tillgangliga delar kan vara heta
vid tillagning eller grillning. Hall sma barn borta fran

apparaten nar den anvands.

Din apparat ar tillverkad i enlighet med alla gallande
lokala och internationella standarder och foreskrifter.

Underhalls- och reparationsarbete far endast utforas
av auktoriserade servicetekniker. Installations-

och reparationsarbete som utfors av obehoriga
tekniker kan vara farligt. Andra eller modifiera inte
apparatens specifikationer pa nagot satt. Olampliga
hallskydd kan orsaka olyckor.

Innan du ansluter din apparat, se till att de lokala
distributionsforhallandena (typ av gas- och gastryck
eller elspanning och frekvens) och specifikationerna
pa apparaten ar kompatibla. Specifikationerna for
denna apparat finns angivna pa etiketten.

A FORSIKTIGHET: Denna apparat ar endast avsedd
for matlagning och ar endast avsedd for inomhus
hushallsbruk. Den ska inte anvandas for nagot annat
andamal eller i nagon annan applikation, t.ex. for
anvandning utomlands eller i kommersiell miljo eller
rumsuppvarmning.

Anvand inte ugnsluckshandtagen for att lyfta eller
flytta apparaten.

Alla mgjliga atgarder har vidtagits for att sakerstalla
din sakerhet. Eftersom glaset kan ga sénder, bor

du vara forsiktig vid rengdring. Undvik att sla eller
knacka pa glaset med tillbehor.

Se till att natkabeln inte sitter fast eller skadas under
installationen. Om natkabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dess servicetekniker eller
liknande kvalificerade personer for att forhindra fara.
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 Lat inte barn klattra pa ugnsluckan eller sitta pa den
medan den ar oppen.

» Vanligen hall barn och djur borta fran denna
apparat.

* Nar induktionshallen ar i bruk, hall objekt som ar
kansliga for magnetfalt (t. ex. kreditkort, bankkort,
klockor och liknande foremal) borta fran hallen. Det
rekommenderas starkt att personer med pacemaker
ska konsultera sin kardiolog innan de anvander
induktionshallen.

1.2 INSTALLATIONSVARNINGAR

« Anvand inte apparaten innan den ar helt installerad.

» Apparaten maste installeras av en behorig
tekniker. Tillverkaren ar inte ansvarig for eventuella
skador som kan orsakas av felaktig placering och
installation av obehdriga personer.

» Nar apparaten ar uppackad, kontrollera att den inte
har skadats under transporten. Vid eventuell defekt,
anvand inte apparaten och kontakta omedelbart en
kvalificerad serviceagent. Material som anvands
for forpackning (nylon, haftklamrar, skumplast etc.)
kan vara skadliga for barn och de bor samlas in och
avlagsnas omedelbart.

» Skydda dina apparat fran atmosfaren. Utsatt den
inte sol, regn, sn6, damm och overfuktighet.

» Materialet runt apparaten (t. ex. skap) maste klara
en minimitemperatur pa 100° C.

» Apparaten far inte installeras bakom en
dekorationsdorr for att undvika dverhettning.

1.3 UNDER ANVANDNING

* Nar du forst anvander ugnen kan du marka en
viss lukt. Detta ar helt normalt och orsakas av
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isoleringsmaterialen pa varmeelementen. Vi
foreslar att innan du anvander ugnen for forsta
gangen lamnar du den tom och kér den pa maximal
temperatur i 45 minuter. Se till att miljon dar
produkten ar installerad ar val ventilerad.

» Var forsiktig nar du éppnar ugnsluckan under och
efter tillagningen. Den heta angan fran ugnen kan
orsaka brannskador.

» Placera inte brandfarliga eller brannbara material i
eller nara apparaten nar den anvands.

* Anvand alltid ugnsvantar for att ta ur och byta mat i
ugnen.

* Under inga omstandigheter far ugnen fodras med
aluminiumfolie eftersom 6verhettning kan uppsta.

» Placera inte tillagningskarl eller bakplatar direkt pa
botten av ugnen medan du lagar mat. Basen blir
mycket varm och skador kan uppsta pa produkten.

Lamna inte ugnen obevakad vid tillagning med
fasta eller flytande oljor. De kan fatta eld under
extrema uppvarmningssituationer. Hall aldrig vatten pa
lagor som orsakas av olja, stang istallet av spisen och
tacka over karlet med locket eller en brandfilt.

* Placera alltid kokkarl over tillagningszonens mitt och
vrid handtagen till ett sakert Iage sa att de inte kan
slas till.

* Om produkten inte ska anvandas under en langre
tid, stang av huvudstrombrytaren. Stang av
gasventilen nar gasapparater inte anvands.

+ Se till att apparatens kontrollreglage alltid ar i
position "0” (stopp) nar de inte anvands.

» Platarna lutar nar de dras ut. Var forsiktig sa att du
inte spiller eller tappar het mat nar du tar ut den ur
ugnen.
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* Lamna inget pa ugnsluckan medan den ar 6ppen.
Detta kan forstora spisens balans och orsaka
skador pa luckan.

» Placera inte tunga eller brandfarliga foremal
(exempelvis nylon, plastpase, papper, trasa etc.) i
ladan. Detta inkluderar kokkarl med plasttillbehor (t.
ex. handtag).

/\ FORSIKTIGHET: Forvaringsfackets insida kan bl

varmt nar apparaten ar i bruk. Undvik att vidrora

insidans yta.

* Hang inte handdukar, trasor eller klader fran
apparaten eller handtagen.

1.4 VID RENGORING OCH UNDERHALL

« Se till att din apparats natanslutning ar avstangd
innan rengoring eller underhall.

» Ta inte bort kontrollreglagen for att rengora
kontrollpanelen.

» FOor att bibehalla effektiviteten och sakerheten hos
din apparat rekommenderar vi att du alltid anvander
originalreservdelar och kontaktar var auktoriserade
serviceagent vid behov.

EU-forsakran om overensstammelse
Vi forsakrar att vara produkter uppfyller
gallande EU-direktiv, beslut och forordningar
och de krav som anges i de standarder som
refereras.

Denna apparat har utformats for att anvandas endast
for matlagning i hemmet. All annan anvandning (t.ex.
uppvarmning av ett rum) ar felaktigt och farligt.

Bruksanvisningen galler for flera modeller. Du kan
marka skillnader mellan dessa instruktioner och din
modell.
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Avyttring av din gamla apparat

Symbolen pa produkten eller pa férpackningen
ﬁ indikerar att denna produkt inte far behandlas
—

som hushallsavfall. Istallet ska den dverlamnas
till ett tillampligt insamlingsstalle for atervinning
av elektrisk och elektronisk utrustning. Genom
att sakerstalla att denna produkt bortskaffas pa ratt
satt kommer du att bidra till att forhindra potentiella
negativa konsekvenser for miljon och manniskors
halsa, vilket annars skulle kunna orsakas av olamplig
avfallshantering av denna produkt. For mer detaljerad
information om atervinning av denna produkt, vanligen
kontakta ditt lokala stadskontor, din
hushallsavfallstjanst eller aterférsaljaren dar du kopte
produkten.
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2. INSTALLATION OCH
FORBEREDELSE FOR
ANVANDNING

VARNING: Elektrisk anslutning av

denna apparat ska utféras av en

auktoriserad serviceperson eller en
kvalificerad elektriker, enligt instruktionerna
i denna handbok och i enlighet med
gallande lokala foreskrifter.

« Felaktig installation kan orsaka problem
och skador, for vilka tillverkaren inte tar
nagot ansvar och garantin kommer inte
vara giltig.

* Innan anslutning, se till att de lokala
distributionsférhallandena (elspénning
och frekvens och / eller typ av gas
och gastryck) och justeringarna
pa apparaten ar kompatibla.
Justeringsvillkoren for denna apparat
finns angivna pa etiketten.

* De lagar, forordningar, direktiv och
normer som galler i anvandarlandet
ska foljas (sakerhetsbestammelser,
korrekt atervinning i enlighet med
bestammelserna etc.).

*  Om produkten innehaller borttagbara
hyllguider (ledningsspar) och
anvandarhandboken innehaller
recept som yoghurt ska hyllguiderna
tas bort och ugnen anvandas i det
angivna tillagningslaget. Information
om borttagning av ledningshyllan &r
inkluderad i avsnittet RENGORING
OCH UNDERHALL.

2.1 INSTRUKTIONER TILL INSTALLATOREN
Allméanna instruktioner

» Efter att du har tagit bort
foérpackningsmaterialet fran apparaten
och dess tillbehor, se till att apparaten
inte ar skadad. Om du misstanker
nagon skada, anvand den inte och
kontakta omedelbart auktoriserad
service eller kvalificerad tekniker.

» Set till att det inte finns nagra
brandfarliga eller brannbara material i
narheten, t.ex. gardiner, olja, trasor etc.
som kan ta eld.

» Bankskivan och méblerna som omger
apparaten ska vara gjorda av material

som ar resistenta mot temperaturer éver

100° C.

» Apparaten kan placeras nara andra
mobler under forutsattning att i omradet
dar apparaten placeras kommer inte
mdblernas hoéjd éverskrida hallens.

Installation av spisen

*  Om kéksmoblerna ar hogre an
spishallen maste kbksmoblerna vara
minst 10 cm fran apparatens sidor for
luftcirkulation.

* Om en spiskapa eller ett skap ska
installeras ovanfor apparaten ska
sakerhetsavstandet mellan kokkarl och
eventuellt skap/spiskapa vara enligt
nedan.

A (mm) 420
B (mm) Spiskapa/skap 650/700
Produktens
O () bredd
D (mm) 50
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2.2 ELEKTRISK ANSLUTNING OCH SAKERHET

VARNING: Elektrisk anslutning av

denna apparat ska utféras av en

auktoriserad serviceperson eller en
elektriker, enligt instruktionerna i denna
handbok och i enlighet med gallande lokala
foreskrifter.

VARNING: APPARATEN MASTE
JORDAS.

* Innan apparaten ansluts till
stromférsorjningen maste
spanningsvardet for apparaten
(stémplat pa apparatens markskylt)
kontrolleras s att det stammer Overens
med den tillgangliga natspanningen,
och elkablarna maste kunna hantera
apparatens stromférbrukning (anges
ocksa pa markskylten).

» Se till att isolerade kablar anvands
under installationen. En felaktig
anslutning kan skada apparaten. Om
natsladden ar skadad och maste bytas
ut ska detta utféras av behorig personal.

* Anvand inte adaptrar, grenuttag och/
eller férlangningssladdar.

* Natkabeln ska hallas borta fran heta
delar av apparaten och far inte bojas
eller tryckas ihop. Annars kan ledningen
skadas, vilket medfér kortslutning.

*  Om apparaten inte ar ansluten till
elnatet med en kontakt maste en
flerpolig franskiljare (med minst 3 mm

kontaktavstand) anvandas for att
uppfylla sékerhetsforeskrifterna.

Apparaten ar konstruerad for en
stromférsorjning pa 220-240 V~.380-
415 3N~ . Om din stromforsorjning ar
annorlunda ska du kontakta behorig
servicepersonal eller elektriker.

Natsladden (HO5VV-F) maste vara
tillrackligt 1ang for att kunna anslutas till
apparaten.

Den uppsékrade omkopplaren maste
vara latt tillgénglig nar apparaten har
installerats.

Se till att alla anslutningar ar tillrackligt
atdragna.

Montera matningskabeln i
kabelklamman och stang sedan locket.

Terminalboxanslutningen ar placerad pa
terminalboxen.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[als(cle
1
[®@)[®]2[®]1 [@3[@]2[®]1
3 L2 U1 L
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2.3 JUSTERING AV FOTTERNA

Din produkt star pa fyra justerbara fotter.
For saker drift ar det viktigt att din apparat
ar korrekt balanserad. Sakerstall att
apparaten ar i niva innan den anvands.
For att 6ka hojden pa apparaten, vrid
fétterna moturs. For att minska hojden pa
apparaten, vrid fotterna medurs.

Det ar mojligt att héja hdjden pa apparaten
upp till 30 mm genom att justera fotterna.
Apparaten &r tung och vi rekommenderar
att minst 2 personer lyfter upp den. Dra
aldrig apparaten.
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3. PRODUKTFUNKTIONER

Viktigt: Specifikationerna for produkten varierar och utseendet pa din apparat kan
skilja sig fran det som visas i figurerna nedan.

Komponentlista

e — . 1. Spishall
2. Kontrollpanel
B | 2 | 3. Ugnsluckshandtag
i 4. Ugnslucka
3 5. Justerbara fotter
4
= =——— 5
J

Kontrollpanel

= ® i 8 34 3e 88

N 7 8 9

6. Timer

7. Kontrollreglage for ugnsfunktion
8. Reglage for ugnstermostat

9. Kontrollreglage for hall
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4. ANVANDNING AV
PRODUKTEN

4.1 HALLKONTROLLER
Keramikplatta

Keramikplattan styrs av ett vred med 6
positioner.

Keramikplattan hanteras genom att vrida
kontrollreglaget till dnskad instalining. Nara
varje kontrollreglage finns en symbol som
indikerar plattan som styrs av reglaget. Pa
/ av-lampan pa kontrollpanelen visar om
nagon av de keramiska plattorna ar i bruk.

e

0
3 1
5 2
4 3 )
Vredets position Funktion
0 Av-position
1 Hall varmt-position

2-3 Varmeposition for lag varme
4-5-6 Position for stekning, rostning

och kokning

Viktigt: Rotationsriktningen for vredet
kan variera beroende pa
produktspecifikationen.

Dubbla och ovala plattor (i
forekommande fall)

Dubbla och ovala plattor har tva
varmezoner. For att aktivera den yttre
zonen pa en dubbel / oval platta, vrid vredet
till ©-positionen. Bade de yttre zonerna
kommer slas pa.

For att inaktivera den yttre zonen pa en
dubbel / oval platta, vrid vredet till "av”-
positionen. Bade de yttre zonerna kommer
slas av.

Restvarmesindikator (i forekommande
fall)

Efter anvandning av kokplattan kommer
varme (som kallas restvarme) att

lagras i det glaskeramiska glaset. Om
restvarmesnivan ar hégre an + 60° C
kommer restvarmeindikatorn att vara aktiv
for tillagningszonen som ligger éver denna
temperatur.

Om strédmforsorjningen till hallen ar
urkopplad nar restvarmeindikatorn ar pa,
blinkar varningslampan nar strommen
ateransluts. Displayen blinkar tills
restvarmen har minskat eller tills en av
tillagningszonerna har aktiverats.

Rad och tips

Viktigt: Nar keramikplattor anvands

vid hoga varmeinstallningar kan de

uppvarmda omradena slas av och pa.
Detta beror pa en sakerhetsenhet som
forhindrar glaset att 6verhettas. Detta ar
normalt vid héga temperaturer, och orsakar
inte skador pa hallen men lite fordréjningar i
tillagningstiderna.

VARNING:

e Anvand aldrig hallen utan kokkarl
pa tillagningszonen.

* Anvand endast plattbottnade kastruller
med tillréckligt tjock bas.

» Se till att pannans undersida ar torr
innan du placerar den pa hallen.

» Nar tillagningszonen anvands ar det
viktigt att sakerstalla att tillagningskarlet
ar centrerad mitt 6ver zonen.

» For att spara energi, anvand aldrig en
panna med en annan diameter an den
kokplatta som anvands.

L v I X |

Rund kastrullbas

b1 d
1><r - =

L X | x|

Liten kastrull Kastrullbotten som
diameter inte ar jamn

* Anvand inte pannor med grov
botten eftersom dessa kan repa
glaskeramikytan.

» Placera alltid lock pa tillagningskarlen,
om mojligt.
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» Temperaturen pa tillgangliga delar kan
vara hég nar apparaten ar i drift. Hall
barn och djur val borta fran hallen under
anvandning och tills den har kylts ner
helt efter anvandning.

*  Om du upptacker en spricka pa
spishéllen maste den stéangas av
omedelbart och ersattas av behorig
servicepersonal.

4.2 UGNSKONTROLLER
Kontrollreglage for ugnsfunktion

Vrid reglaget till motsvarande symbol
for dnskad tillagningsfunktion. Fér
detaljer avseende olika funktioner, se
"Ugnsfunktioner".

Reglage for ugnstermostat

Nar du har valt en tillagningsfunktion, vrid
den har reglaget for att stélla in dnskad
temperatur. Ugnstermostatlampan téands
nar termostaten ar i drift for att varma
ugnen eller bibehalla temperaturen.

Ugnsfunktioner

* Ugnsfunktionerna kan variera beroende
pa din produktmodell.

Ugnslampa: Endast
ugnslampan kommer
tandas. Den kommer
vara pa under hela
matlagningstiden.

Defrostfunktion:
Ugnens
varningslampor tands
och flakten borjar
fungera. For att
anvanda
defrostfunktionen, ta
din frusna mat och placera den i ugnen pa
en hylla i det tredje facket fran botten. Det
rekommenderas att du placerar en ugnsplat
under maten som avfrostas for att fanga
vattnet som ackumulerat pa grund av
smaltande is. Denna funktion kommer inte
koka eller baka din mat, utan bara hjalpa till

att tina den.
och flakten gar igang.

Turbofunktionen

fordelar jamnt varmen i ugnen sa att all mat

Turbofunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och
ringvarmeelementet

pa alla rack tillagas pa ett jamnt satt. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Du kan anvanda angkokningsfunktionen i
den har funktionen. For mer information, las
texten "Anvanda angfunktionen”

Statisk
tillagningsfunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och de dévre och nedre
varmeelementen gar
igang. Den statiska
matlagningsfunktionen
avger varme, vilket garanterar jamn
matlagning. Detta ar perfekt for att géra
bakverk, kakor, bakad pasta, lasagne och
pizza. Férvarmning av ugnen i 10 minuter
rekommenderas och det ar bast att
anvanda en hylla i taget med den har
funktionen.

Flaktfunktion: Ugnens
termostat och
varningslampor tands
och de 6vre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktion ar
1amplig for bakverk. Tillagning utférs av de
nedre och 6vre varmeelementen i ugnen
och av flakten, som ger luftcirkulationen,
vilket ger en latt grillad effekt pa maten. Vi
rekommenderar att du férvarmer ugnen i ca
10 minuter.

Du kan anvanda angkokningsfunktionen i
den har funktionen. For mer information, las
texten "Anvanda angfunktionen”

Pizzafunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och ringen, de lagre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktionen ar
idealisk for att tillaga mat som pizza, jamnt
pa kort tid. Medan flakten jamnt fordelar
ugnsvarmen, tillagar det nedre
varmeelementet maten.

Du kan anvanda angkokningsfunktionen i
den har funktionen. For mer information, las
texten "Anvanda angfunktionen”

Grillfunktion: Ugnens
termostat slas pa och
varningslampor tands
och de évre och nedre
varmeelementen gar
igang. Denna funktion

SV -16



anvands for att grilla och rosta mat pa
ugnens 6vre hyllor. Borsta tradnatet 1att
med olja for att undvika att mat fastnar och
placera maten pa mitten av gallret. Placera
alltid en plat under maten for att fanga upp
droppar av olja eller fett. Vi rekommenderar
att du férvarmer ugnen i ca 10 minuter.

Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till

190° C.

Snabbagrillfunktion:
Ugnens termostat och
varningslampor tands
och de 6vre och nedre
varmeelementen gar
igang. Denna funktion
anvands for
snabbgrillning och fér grillning av mat med
en storre yta, som till exempel kétt. Anvand
ugnens 6vre hyllor. Borsta tradnatet 1att
med olja for att undvika att mat fastnar och
placera maten pa mitten av gallret. Placera
alltid en plat under maten for att fanga upp
droppar av olja eller fett. Vi rekommenderar
att du férvarmer ugnen i ca 10 minuter.

v VS B

Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till 190° C.

Dubbelgrill och
flaktfunktion: Ugnens
termostat och
varningslampor tands
och grillen, de 6évre
varmeelementen och
flakten gar igang.
Denna funktion anvands for snabbgrillning
av tjockare mat och for grillning av mat med
en storre yta. Bade de Ovre
varmeelementen och grillen aktiveras
tillsammans med flakten for att garantera
jamn tillagning. Anvand ugnens 6vre hyllor.
Borsta tradnatet latt med olja for att undvika
att mat fastnar och placera maten pa mitten
av gallret. Placera alltid en plat under maten
for att fanga upp droppar av olja eller fett. Vi
rekommenderar att du forvarmer ugnen i ca
10 minuter.

e Y

o

Varning: Vid grillning maste
ugnsluckan vara stadngd och
ugnstemperaturen bor justeras till

190° C.

7

0 Vap Clean funktion (angrengoring):
Stall in din ugnssfunktion och termostat till
Vap Clean funktion-symbol (% ). Hall
200-250 ml vatten (ca 1 kopp)iden
stora metallpannan pa ugnsbotten. Vap
Clean gar i cirka 30 - 60 minuter och
forbereder din ugn sa att den latt kan
rengoras.

4.3 TILLAGNINGSTIDSTABELL

=

§ Disk Ega CLD
E > min.
Smérdeg 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o~ Sockerkaka 2-3-4 170-190 | 30-40
':g Kaka 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Gryta 2 175-200 | 40-50
Kyckling 2-3-4 200 45-60
Smordeg 2-3-4 170-190 | 25-35
Sockerkaka 2-3-4 150-170 | 25-35
% Kaka 2-3-4 150-170 | 25-35
Gryta 2 175-200 | 40-50
Kyckling 2-3-4 200 45-60
Smérdeg 2-3-4 170-190 | 35-45
2 Sockerkaka 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Kaka 2-3-4 150-170 | 25-35
Gryta 2 175-200 | 40-50
| g [ s | a0 [
E Kyckling * 190 50-60
E Kotlett 4-5 200 15-25
Biffstek 5 200 15-25

*Tillaga med stekspett om det finns
tillgangligt.
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4.4 FOR ANGFUNKTION

Fan Function Innan du

+ Anga 3 200 100 startar ugnen. 30-50 820
Fan Function Innan du

+ Anga 3 200 200 startar ugnen. 30-40 1500
Turbo+Anga 3 180 150 Innan du 30-40 500

startar ugnen.

Fan Function Innan du
s 3 200 250 startas ugnen. 45-60 500
Turbo+Anga 3 220 200 Innan du 60-70 2000

startar ugnen.

Fan Function Innan du
+ Anga 3 180 300 startar ugnen. 100-110 1000

Viktigt:De tider som anges ovan &r de som erhalls under laboratorieférhallanden och
kan variera beroende pa natspanningen och mangden mat som tillagas.

Viktigt: Tillsatt inte vatten till vattenbehallaren nar ugnen ar varm.
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Anvandning av digital touch-timer

ot JC L

Jda227

C

Funktionsbeskrivning

A Autotillagning
i Manuell tillagning
i? Knapplas
q Minutpaminnelse
Mode Lagesfunktion

- Minska timer

+ Oka timer

3 59

Timerdisplay

Tidsjustering

Tiden maste stallas in innan du kan borja
anvanda ugnen. Efter stromanslutningen
kommer symbolen "A” och "00:00” eller
"12:00” att borja blinka pa displayen.

1. Tryck in "MODE”

i 2 sekunder for
inaktivera knapplaset
och punkten i mitten av
skarmen kommer borja
blinka.

2. Justera tiden medan
punkten blinkar, med
hjalp av knapparna "+”
och ”-".

3. Efter nagra
sekunder kommer
punkten att sluta
blinka och lyser
kontinuerligt.

Knapplas

Tangentlaset aktiveras automatiskt nar
timern inte har anvants under 7 sekunder.
Symbolen " visas och halls tand. For att
Iasa upp timer-knapparna, hall knappen
"MODE" nedtryckt under 2 sekunder. Den
onskade operationen kan da utforas.
Ljudlig tidsjusteringsvarning
Den horbara varningen kan stéllas in pa
valfri tid mellan "00:00” och "23:59” timmar.
Den hérbara varningen ar endast for
varningssyften. Ugnen kommer inte

att aktiveras med denna funktion.

1. Tryck "MODE".
Symbolen "4 kommer
att borja blinka och
"000” kommer att
synas.

2. Valj 6nskad
tidsperiod med
knapparna "+” och ”-”

JJeC O
medan "4 blinkar.

Cpad

3. Symbolen "L f5rblir
tand, tiden sparas och

ae 10 varningen kommer att
voJs 10 stallas in.
- M?éde +

Nar timern nar noll kommer en akustisk
varning att héras och symbolen "2 kommer
att blinka pa displayen. Tryck pa valfri
knapp for att stoppa den hérbara varningen.
Tryck in "MODE” i 2 sekunder sa kommer ”

"-symbolen att férsvinna och klockan
visas.
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Halvautomatisk tidsinstéllning
(tillagningstid)

Denna funktion hjalper dig att laga

mat under en bestamd tidsperiod. Ett
tidsintervall mellan 0 och 10 timmar kan
stallas in. Forbered maten for tillagning och
satt in den i ugnen.

1. Valj 6nskad tillagningsfunktion
och temperatur genom att vrida pa
kontrollreglagen.

2. Tryck pa "MODE”
tills du ser “dur’-
symbolen pa
displayen. Symbolen
"A” kommer att blinka.

3. Valj 6nskad
tillagningsperiod med
hjalp av knapparna "+
och ™"

4. Aktuell tid visas igen
pa skarmen och
sxmbolerna "A” och”
W’ kommer fortsatt att
lysa kontinuerligt.

Q
®
+

o]
2
5]
%

Nar timern nar noll, stdngs ugnen av och

en hérbar varning kommer att horas.
Symbolerna "A” kommer att blinka. Vrid
bada kontrollreglagen till position "0” och
tryck pa valfri knapp pa timern for att stoppa
den akustiska varningen. Tryck in "MODE”

i 2 sekunder sa kommer "A”-symbolen
férsvinna och timern vaxlar tillbaka till
manuell funktion.

Ljudjustering

For att justera volymen for det akustiska
varningsljudet, medan den aktuella tiden
pa dagen visas, tryck pa knapparna "+”
och ”-"sa kommer punkten i mitten av
skarmen att borja blinka. Tryck "MODE” for
att visa aktuellt signalljud. Efter varje gang
”-"-knappen trycks in spelas en ny signal
upp. Det finns tre olika sorters signalljud.
Valj 6nskat signalljud och tryck inte pa
nagra andra knappar. Efter en kort tid
kommer den valda signalen att sparas.
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4.5 ANVANDNING AV ANGFUNKTIONEN

Din ugn har en funktion for tillagning
med anga.

Vattnet i vattentanken i botten av ugnen
genererar het anga under tillagningen
och mojliggor battre tillagningsresultat.

Tillagning med anga reducerar
fuktforlust i kéttratter och gor insidan
saftigare och utsidan krispigare, medan
bakverk blir pdsigare, krispigare och far
mer volym utvandigt.

Varning:Tillagning med anga kan bara
goras med de funktioner som
specificeras i bruksanvisningen.

Varning:Vattentanken i botten av
ugnen har en maximal kapacitet pa
300 ml. Fyll inte pa mer &n 300 ml

vatten.
Att géra angkokning;

Fyll den specificerade mangden vatten
i vattenbehallaren som finns i ugnens
botten.

Placera maten pa den rekommenderade
hyllan.

Bdrja med att stélla in funktion,
temperatur och tid fér maten enligt
angtillagningstabellen. Fér mat som inte
finns med i tabellen kan du sjalv stélla in
temperatur, tillagningsfunktion och tid.

4.6 TILLBEHOR
EasyFix-tradracket

Rengdr tillbehéren noggrant med
varmt vatten, diskmedel och en mjuk
rengdringstrasa vid férsta anvandningen.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

Satt in tillbehoret i ratt Iage i ugnen.

Se till att det ar ett avstand pa minst
1 cm mellan flaktkapan och tillbehéren.

Var forsiktig da husgerad och/eller
tillbehdr tas ut ur ugnen. Varma ratter
eller tillbehdr kan orsaka brannskador.

Tillbehor kan deformeras av varme. Nar



de svalnat aterfar de sitt ursprungliga
utseende och funktion.

« Platar och tradgaller kan placeras pa
valfri niva fran 1 till 5.

» Teleskopskenor kan placeras pa niva
T1,72,3,4,5.

+ Niva 3 rekommenderas for
enkelnivatillagning.

* Niva T2 rekommenderas
for enkelnivatillagning med
teleskopskenorna.

* Grillspettgallret maste placeras pa Niva
3.

* Niva T2 anvands for placering av
grillspettgaller med teleskopskenor.

****Tillbehor kan variera beroende pa
modell.

Den djupa formen

Den djupa formen anvands lampligen vid
tillagning av grytor.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut

in den langst in for att se till att det sitter
ordentligt.

Luckladan

Din apparat innehaller en lada for att lagra
tillbehor som brickor, hyllor, galler eller sma
kokkarl och stekpannor.
VARNING: Ladans inneryta kan bli het
under anvandning. Fdérvara inte mat,
plast eller brandfarligt material i ladan.

N

q

Den grunda formen

Den grunda formen anvands lampligen vid
tillagning av bakverk.

Placera platen i ett valfritt rack och skjut

in den langst in for att se till att den sitter
ordentligt.

Tradgaliret

Tradgallret &r mest lampligt for grillning eller
tillagning av mat i ugnsvanliga behallare.

VARNING

Placera gallret korrekt i nagot
motsvarande rack i ugnsutrymmet och skjut
in det sa langt det gar.

Barnlas

For att 6ppna ugnsluckan, lyft forst
barnlaset och skjut det at hoger, dra sedan
ugnsluckan mot dig sjalv med hjalp av
handtaget med din fria hand och slapp
sedan barnlaset. Nar luckan stangs lyfter du
barnlaset och skjut det at hoger, nar luckan
ar stangd, slapp barnlaset.
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5. RENGORING OCH
UNDERHALL

5.1 RENGORING

VARNING: Stang av apparaten och lat
den svalna innan du rengor.

Allmanna instruktioner

» Kontrollera att rengéringsmaterialet
ar lampligt och rekommenderat av
tillverkaren innan du anvander det pa
din apparat.

» Anvand rengdringskramer eller flytande
rengdringsmedel som inte innehaller
partiklar. Anvand inte kaustiska
(fratande) kramer, slipmedel, grov stalull
eller harda verktyg eftersom de kan
skada ugnsytorna.

Anvand inte rengéringsmedel som

innehaller partiklar, eftersom de kan

skrapa glaset, emaljerade och/eller
malade delar av din apparat.

*  Om néagra vatskor flodar éver, rengor
omedelbart for att undvika att delar
skadas.

Anvand inte angrengdrare for
rengoring av nagon del av hallen.

Rengoring av ugnens insida
* Insidan av emaljerade ugnar rengors
bast nar ugnen ar varm.

» Torka ugnen med en mjuk trasa som
bléts i tvalvatten efter varje anvandning.
Torka sedan ugnen igen med en vat
trasa och torka sedan.

* Du kan behdva anvanda ett flytande
rengOringsmedel ibland for att helt
rengdra ugnen.

-
Pyrolytisk rengoring
Varning: Innan du aktiverar den
pyrolytiska rengoringsfunktionen,
avlagsna eventuella stérre spill och se
till att ugnen ar tom. Lamna inte nagot inuti
ugnen, t.ex. tradgaller, platar eller
ugnshyllor och stéd (i forekommande fall),
eftersom de kan skadas under pyrolytisk
rengoring.
* Ugnsutrymmet &r belagt med en speciell
emalj som tal hdga temperaturer.
Under den pyrolytiska rengdéringen kan
tempc(a:raturen i ugnen uppga till cirka
475° C.

» Ugnsluckan lases automatiskt, for
din sékerhet, medan den pyrolytiska
rengoringsfunktionen ar i drift. Nar
rengoringen ar klar kommer kylflakten
att aktiveras och ugnen forblir 1ast tills
den har svalnat.

» Det rekommenderas att tvatta ugnen
med en svamp drankt i varmvatten
efter varje tillagningstillfalle eller da det
utforts en pyrolytisk rengéringscykel.

* Under den pyrolytiska operationen
kommer en lukt och vissa angor att
komma ut pa grund av forstorelsen av
matrester i ugnen. Detta ar normailt.
Ugnsrengoringsangor kan vara dodliga
for faglar, barn och husdjur, sa alla bor
hallas borta tills atgarden ar klar.

* Omradet dar ugnen &r installerad bor
hallas val ventilerat, sarskilt under den
pyrolytiska rengdringsfunktionen, och
alla dorrar som leder in i omradet bor
stangas for att undvika att lukten och
angorna slapps igenom.

Rengoring av keramikglaset

Keramiskt glas kan sta emot tunga redskap,
men kan ga sonder om det traffas av ett
vasst foremal.

VARNING : Keramikhallar - om ytan ar

sprucken, stadng av apparaten for att

undvika risk for elektrisk stét och ring
efter service.

SV -22



Anvand en kram eller flytande
rengdringsmedel for att rengdra det
glaskeramiska glaset. Skolj sedan och
torka glaset noggrant med en torr trasa.

Anvand inte rengdringsmedel avsedda
for stal eftersom de kan skada glaset.

Om amnen med lag smaltpunkt anvands
i kOksredskapets bas eller belaggningar
kan de skada glaskeramiska hallar.

Om plast, aluminiumfolie, socker eller
sockerhaltig mat har fallit ner pa den
heta glaskeramiska hallen, skrapa bort
detta frén den varma ytan sa snabbt
och sa sakert som mojligt. Om dessa
amnen smalter kan de skada den
glaskeramiska héllen. Vid tillagning av
mycket sota saker som sylt, applicera
ett lager av ett [Ampligt skyddsmedel i
forvag, om detta ar mojligt.

Damm pa ytan maste torkas bort med
en vat trasa.

Eventuella fargférandringar pa
keramikglaset paverkar inte keramikens
struktur eller hallbarhet och beror inte
pa nagon férandring av materialet.

Fargférandringar i keramikglaset kan
férekomma av flera anledningar:

1. Spilld mat har inte torkats av ytan.

2. Anvandning av fel material pa hallen
eroderar ytan.

3. Anvandning av felaktiga
rengdringsmaterial.

Rengoring av glasdelarna

Rengor regelbundet glasdelarna pa din
apparat.

Anvand glasrengoring for att gora rent
insidan och utsidan av glasdelarna.
Skdlj sedan och torka dem noggrant
med en torr trasa.

Rengoring av de emaljerade delarna

Rengdr regelbundet de emaljerade
delarna pa din apparat.

Torka de emaljerade delarna med en
mjuk trasa som bléts i tvalvatten. Torka
dem sedan igen med en vat trasa och
torka sedan.

Rengdr inte de emaljerade delarna
medan de fortfarande ar heta efter
tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjélk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa

emaljen under lang tid.

Rengoring av delarna av rostfritt stal (i
forekommande fall)

» Rengor regelbundet delarna av rostfritt
stal pa din apparat.

» Torka delarna av rostfritt stal med en
mjuk trasa som blots vatten. Torka dem
noggrant med en torr trasa.

Rengor inte delarna av rostfritt stal nar
de fortfarande ar heta efter tillagning.

Lamna inte attika, kaffe, mjolk, salt,
vatten, citron eller tomatjuice pa
rostfritt stal under lang tid.

Rengoring av malade ytor (i

forekommande fall)

* Flackar av tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, oljederivat, mjolk, sockerhaltiga
livsmedel, sockerhaltiga drycker och
kaffe ska rengéras med en trasa
doppad i varmt vatten omedelbart.
Om dessa flackar inte rengors och far
torka pa ytorna de ar pa, ska de INTE
gnuggas med harda foremal (spetsiga
féremal, stal- och plastskurtradar,
ytskadande disksvamp) eller
rengoringsmedel som innehaller hoga
halter alkohol, flackborttagningsmedel,
avfettningsmedel, kemikalier med
slipande ytor. Annars kan korrosion
uppsta pa de pulvermalade ytorna och
flackar kan uppsta. Tillverkaren kommer
inte att hallas ansvarig for skador
orsakade av anvandning av olampliga
rengdringsprodukter eller metoder.

Borttagande av innerglas
Innan du rengér ugnsluckans glas maste du
ta bort ugnsluckan enligt nedan.

1. Skjut glaset mot riktning B och lossa fran
platsbeslaget (x). Dra ut glaset i riktning
mot A.

2. Skjut glaset mot och under platsbeslaget
(y) i riktning mot B.
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3. Placera glaset under platshallaren (x) i
riktning mot C.

J
a,

kan det tredje glasskiktet tas bort pa
samma satt som det andra glasskiktet.

Borttagande av ugnsluckan

Innan du rengdr glaset pa ugnsluckan
maste du ta bort ugnsluckan enligt nedan:
1. Oppna ugnsluckan.

e

2. Oppna lasregeln (a)(med hjélp av en
skruvmejsel) till slutpositionen.

-

/

3. Stang luckan tills den nastan nar helt
sténgt lage och ta bort luckan genom att
dra den mot dig.

Borttagande av ugnsgalliret

For att ta bort ugnsgallret, dra i ugnsgallret
enligt bilden. Efter att ha lossat det fran
klammorna (a), lyft upp det.

-

5.2 UNDERHALL

VARNING: Underhallet av denna

apparat bor endast utféras av

auktoriserad servicepersonal eller en
kvalificerad tekniker.

Byte av ugnslampa

VARNING: Sténg av apparaten och lat
den svalna innan du rengdr apparaten.

» Ta bort glaslinsen och ta sedan bort
glédlampan.

« Satt in den nya glédlampan
(motstandskraftig mot 300° C) for att
ersatta den glédlampa som du tagit bort
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14).

« Sétt tillbaka glaslinsen och sedan ar
ugnen klar for anvandning.

* Produkten innehaller en ljuskalla i
energieffektivitetsklass G.

* Ljuskallan kan inte bytas ut av
slutanvandaren. Kundtjanst maste
hjalpa till..
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Utbytbar ljuskalla av en fackperson

Lampan ar konstruerad speciellt for
anvandning i hushallsapparater for
matlagning. Den ar inte 1amplig for
hushallsrumsbelysning.
* Forsok inte skrapa kalkresterna som
kan bildas pa ugnens botten. Annars
skadas ugnsbottnen.

* For att I6sa upp eventuell kalk som kan
bildas pa ugnsbottnen, hall 200-250 ml
vit vinager med ett syraférhallande
pa hogst 6 % pa ugnsbottnen efter
varannan eller var tredje anvandning
och vanta i 30 minuter. Rengoér den
sedan med en fuktig trasa.
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6. FELSOKNING OCH TRANSPORT

6.1 FELSOKNING

Om du fortfarande har problem med din apparat efter att du har kontrollerat dessa

grundlaggande felsékningssteg, kontakta auktoriserad service eller kvalificerad tekniker.

Problem

Mojlig orsak

Losning

Kontrollkortsdisplayen for
spishéllen har slocknat. Hallen eller
tillagningszonerna kan inte slas pa.

Det finns ingen strédmférsorjning.

Kontrollera hushallssakringar for
apparaten.

Kontrollera om det ar strémavbrott

genom att prova andra elektroniska

apparater.

Hallen stangs av medan den
anvands och ett "F" blinkar pa varje
display.

Reglagen ar fuktiga eller ocksa
finns ett objekt pa dem.

Torka av kontrollerna eller flytta pa
objektet.

Hallen slas av medan den anvands.

En av tillagningszonerna har varit
pa for lange.

Tillagningszonen kan anvandas
igen genom att sla pa den igen.

Hallkontrollerna fungerar inte och
barnlas-LED lyser.

Barnlaset ar pa.

Sla av barnlaset.

Kokkarlen ger ljud ifran sig
under matlagning eller hall ger
ett klickande ljud ifran sig under
matlagningen.

Detta &r normalt med kokkarl for
induktionshallar. Detta beror pa
Overféring av energi fran hallen till
kokkarlet.

Detta ar normalt. Det féreligger inga
risker, varken for dina kokkarl eller
din hall.

Symbolen "U" ténds i displayen for
en av tillagningszonerna.

Det finns inget kokkarl pa
tillagningszonen, eller sa ar
kokkarlet inte lampligt.

Anvand lampligt kokkarl.

Effektniva 9 eller "P" reduceras
automatiskt. Om du valjer effektniva
"P" eller 9 pa tva tillagningszoner,
som &r pa samma sida, samtidigt.

Maximal effektniva for de tva
zonerna har natts.

Om bada zonerna anvands pa
effektnivan "P" eller 9 skulle det
overskrida den tillatna maximala

effektnivan for de tva zonerna.

Ugnen slar inte pa.

Strémmen ar avstangd.

Kontrollera om det finns
stromtillforsel. Kontrollera ocksa om
andra kdksapparater fungerar.

Ingen varme eller ugnen varms inte
upp.

Ugnstemperaturkontrollen felaktigt
installd.

Ugnsluckan ar éppen.

Kontrollera att ugnens
temperaturkontrollreglage ar korrekt
installt.

Tillagning &r ojamn inom ugnen.

Ugnshyllor &r inkorrekt
positionerade.

Kontrollera att rekommenderade
temperaturer och hyllpositioner
anvands.

Oppna inte luckan ofta om du inte
lagar saker som behdver vandas.
Om du ofta éppnar dorren, blir
den inre temperaturen lagre och
det kan paverka resultatet av din
matlagning.

Ugnslampa (om tillganglig) fungerar
inte.

Lampan har fallerat.

Elférsorjningen ar frankopplad eller
avstangd.

Byt ut lampan i enlighet med
instruktionerna.
Se till att stromférsorjningen ar
paslagen vid vagguttaget.

Timerknapparna kan inte tryckas in
ordentligt.

Om det finns frammande foremal
mellan timer-knapparna.

Touchmodell: det finns fukt pa
kontrollpanelen

Lasfunktionen ar installd.

Ta bort det frammande féremalet
och férsok igen.

Ta bort fukten och forsok igen.

Kontrollera om knapplasfunktionen
ar installd.

Ugnsflakten (om den finns) ar
bullrig.

Ugnshyllor vibrerar.

Kontrollera att ugnen ar i niva.

Kontrollera att hyllor och eventuella

bakredskap inte vibrerar eller ar i
kontakt med ugnens bakpanel.
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6.2 TRANSPORT

Om du behdver transportera produkten ska du anvanda originalférpackningen och bara
den med originalfodralet. Folj transportsymbolerna pa férpackningen. Tejpa alla I6sa delar
pa produkten for att férhindra att produkten skadas under transporten.

Om du inte har originalemballagen, forbered en transportlada sa att apparaten, sarskilt
produktens yttre ytor, skyddas mot yttre hot.
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Tak, fordi du valgte dette produkt.

Denne brugervejledning indeholder vigtige sikkerhedsoplysninger samt vejledning til
betjening og vedligeholdelse af dit apparat.

Laes denne brugervejledning, inden du tager apparatet i brug. Gem denne bog til senere
brug.

Type Betydning

lkon
A ADVARSEL Alvorlig skade eller risiko for dgdsfald

RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D Risiko for farlig elektrisk spaending

BRAND Advarsel; Brandfare/braendbare materialer

VIGTIGT/BEMAERK Korrekt betjening af systemet

A FORSIGTIG Risiko for skader pa personer eller materialer
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1. SIKKERHEDSFORSKRIFTER

* Laes alle anvisninger grundigt, inden du tager
apparatet i brug. Gem dem til senere brug pa et
passende sted.

» Denne vejledning er udarbejdet for mere end én
model. Derfor har dit apparat muligvis ikke alle de
funktioner, der naevnes heri. Af denne arsag er det
vigtigt at laegge seaerligt meerke til figurerne, mens du
lzeser betjeningsvejledningen.

1.1 GENERELLE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

» Apparatet kan bruges af barn pa 8 ar og derover
samt personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller med manglende erfaring og
viden, hvis disse holdes under opsyn eller er oplyst
omkring brugen af apparatet pa en sikker made og
forstar farerne, der kan opsta ved brug af apparatet.
Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og
brugsvedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden
opsyn.

A ADVARSEL: Apparatet og dets synlige dele kan

blive varme under brug. Pas p3, at du ikke rarer ved

varmeelementerne. Bgrn under 8 ar ma ikke bruge
produktet, medmindre de er under konstant opsyn.

/5 A\ ADVARSEL: Uovervaget madlavning pa
kogeplader med fedt eller olie kan veere farligt og kan
resultere i brand. Du ma ALDRIG prove at slukke
sadanne brande med vand. Sluk i stedet for apparatet
og daek flammen med et Iag eller et brandteeppe.

/\ FORSIGTIG: Tilberedningen skal holdes under
opsyn. Kort tilberedning af mad skal holdes under
konstant opsyn
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/& A\ ADVARSEL: Brandfare: Du ma ikke opbevare
genstande pa kogepladen.

/\ A\ ADVARSEL: Hvis overfladen pa din keramiske
kogeplade revner, skal du slukke for apparatet. Ellers
kan du risikere at fa elektrisk stad.

» Du ma ikke placere metalgenstande som f.eks.
knive, gafler, skeer og lag pa induktionskogeplader,
da de kan blive varme.

« Sluk altid induktionskogeplader via
betjeningsknappen. Stol ikke pa sensoren til
kogegre|.

« Hvis du har en model med et Iag til kogepladen, skal
du fijerne alle madrester fra laget inden brug og lade
kogepladen kgle af, inden du lukker laget.

« Du ma ikke betjene apparatet med en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem.

A ADVARSEL: For at
forhindre at apparatet veelter,
skal stabiliseringsbeslagene

veere installeret. (Fa flere

detaljerede oplysninger i

anti-vippekittets

opseetningsvejledning).

« Apparatet bliver varmt under brug. Pas pa, at du
ikke rgrer ved varmeelementerne inde i ovnen.

« Handtagene kan blive varme efter brug i en
kortvarig periode.

» Du ma ikke bruge skrappe renggringsmidler med
slibemiddel eller skuresvampe til at renggre ovnens
overflader. De kan ridse overfladerne, hvilket kan

medfgre at glasset i ovnlagen gar i stykker, eller at
overfladerne bliver gdelagt.

» Brug ikke damprenggring til at rengere apparatet.
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/\ A\ ADVARSEL: Sarg for, at apparatet er slukket,
inden du skifter paeren. Ellers kan du risikere at fa
elektrisk stad.

/\ ADVARSEL: De synlige dele kan blive varme, nar
du bruger ovnen eller griller i den. Hold sma bgrn vaek
fra apparatet, mens det er i brug.

» Dit apparat er fremstillet i overensstemmelse med
alle geeldende lokale og internationale standarder
og regulativer.

» Vedligeholdelse og reparationsarbejde ma kun
udfgres af autoriserede fagpersoner. Installations-
og reparationsarbejde kan veere farligt, hvis det
udfgres af andre end autoriserede fagpersoner. Du
ma ikke aendre produktspecifikationerne pa nogen
made. Forkerte komfurbeskyttere kan vaere skyld i
ulykker.

* Inden du tilslutter dit apparat, skal du kontrollere,
at de lokale forhold (forbindelsen og trykket
af naturgassen eller den elektriske spaending
og frekvens) og apparatets specifikationer er
kompatible. Apparatets specifikationer er angivet pa
meerkatet.

/\ FORSIGTIG: Dette apparat er kun designet til
tilberedning af mad og er kun beregnet til almindeligt
husholdningsbrug indenfor. Apparatet ma ikke bruges
til andre formal eller pa andre mader som f.eks. til
kommercielt brug eller til opvarmning af et rum.

« Du ma ikke bruge ovnens handtag til at Iafte eller
flytte apparatet.

* Vi har truffet alle teenkelige foranstaltninger af
hensyn til din sikkerhed. Da glasset kan ga i stykker,
skal der udvises forsigtighed ved rengering. Undga
at sla tilbehgr ind i glasset.
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Sarg for, at stramkablet ikke sidder fast eller bliver
gdelagt under installationen. Hvis netledningen er
beskadiget skal den udskiftes af producenten, en
serviceagent eller lignende kvalificerede personale
for at undga fare.

Lad ikke bgrn klatre op pa ovnlagen eller sidde pa
den, mens den er aben.

Hold barn og dyr veek fra apparatet.

Nar du bruger induktionskogepladen, skal du holde
genstande veek fra kogepladen, hvis de er fglsomme
overfor magnetiske felter (som f.eks. kreditkort,
debetkort, ure og lignende). Det anbefales kraftigt at
alle med pacemakere kontakter deres hjertelaege,
inden de bruger induktionskogepladen.

1.2 INSTALLATIONS ADVARSLER

Betjen ikke dette apparat, inden det er helt
installeret.

Apparatet skal installeres af en autoriseret
fagperson. Producenten er ikke ansvarlig for
skader, der opstar som fglge af forkert placering og
installation af andre end autoriserede fagpersoner.

Nar apparatet pakkes ud, skal du kontrollere, at det
ikke er blevet beskadiget under transport. | tilfaelde
af en defekt ma apparatet ikke anvendes. Kontakt
straks en kvalificeret serviceagent. De anvendte
materialer til emballering (nylon, haeftemaskiner,
styrofoam osv.) kan veaere skadelige for bgrn og skal
straks samles og fjernes.

Beskyt dit apparat mod omgivelserne. Apparatet
ma ikke udsaettes for sol, regn, sne, stav eller
usaedvanlig fugtighed.

Materialerne rundt om apparatet (f.eks. skabe) skal
kunne tale temperaturer pa mindst 100° C.
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» Apparatet ma ikke installeres bag et cover. Ellers

kan det overophede.

1.3 UNDER BRUG

Der kan forekomme en svag lugt, farste gang du
bruger produktet. Dette er helt normalt og skyldes
isolationsmaterialerne pa varmeelementerne. Far
du anvender ovnen fgrste gang skal du opvarme
den ved maksimal temperatur i 45 minutter mens
den er tom. Sgrg for, at omradet, hvor produktet er
installeret, er godt ventileret.

Pas pa, nar du abner ovnlagen under og efter brug.
Du kan breende dig pa den varme damp fra ovnen.

Du ma ikke placere brandfarlige eller breendbare
materialer i eller i neerheden af apparatet, mens det
er teendt.

Brug altid ovnhandsker eller grydelapper til at fierne
og saette ting ind i ovnen, mens den karer.

Ovnen ma under ingen omstaendigheder fores med
sglvpapir, da dette kan forarsage overophedning.
Undga at saette service eller bageplader direkte

pa ovnens bund under tilberedning. Bunden bliver
meget varm, og dette kan beskadige produktet.

O A\ L ad ikke komfuret vaere uden opsyn, nar du
laver mad med faste eller flydende olier. De kan
anteendes under ekstreme varmeforhold. Haeld aldrig
vand pa olieskabte flammer. Sluk i stedet apparatet,
og deek panden med et lag eller et brandteeppe.

Placer altid dit kogegrej midt pa kogezonen, og drej
handtagene til en sikker position, hvor de ikke kan
veeltes.

Apparatet slukkes, hvis det ikke bruges i en laengere
periode. Sluk for gasventilen, nar du ikke bruger
gasapparater.
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Sarg for, at apparatets kontrolknapper altid er i "0”
(stop) position, nar det ikke bruges.

Pladerne haelder, nar de traekkes ud. Pas pa ikke at
spilde eller tabe varm mad, mens du tager det ud af
ovnen.

Du ma ikke stille noget pa ovnlagen, mens den
er aben. Dette kan forstyrre ovnens balance eller
beskadige daren.

Kom ikke tunge eller breendbare genstande (f.eks.
nylon, plastikposer, papir, stof osv.) i skuffen. Dette
inkluderer ogsa kogegrej med plastik tilbehar (f.eks.
handtag).

/\ FORSIGTIG: Overfladen pa opbevaringsskuffens
inderside kan blive varm, nar produktet er i brug.
Undga at rgre ved overfladen pa indersiden.

* Heeng ikke viskestykker, karklude eller tgj pa
apparatet eller fra dets handtag.

1.4 UNDER RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

» Sgarg for, at dit apparat er slukket pa
stikkontakten, inden du rengar det eller udfgrer
vedligeholdelsesarbejde.

Du ma ikke fjerne betjeningsknapperne for at
renggre betjeningspanelet.

For at opretholde dit apparats ydeevne og sikkerhed
anbefaler vi, at du altid bruger originale reservedele
og tilkalder vores autoriserede fagpersonale efter
behov.
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CE-overensstemmelseserklaering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver,
beslutninger og forordninger og de anfarte
standarder, der henvises til.

Dette apparat er udelukkende designet til madlavning.
Enhver anden brug (som f.eks. opvarmning af et rum)
er forkert og farligt.

0 Betjeningsvejledningen geelder for flere modeller.
Der kan veere uoverensstemmelser mellem denne
vejledning og din model.

Bortskaffelse af din gamle maskine

Dette symbol pa produktet eller dets emballage
indikerer, at produktet ikke ma bortskaffes som
Z\_|almindeligt husholdningsaffald. Det bgr i stedet
= | afleveres pa dertil indrettede genbrugspladser,
som tager imod elektrisk og elektronisk udstyr.
Ved korrekt bortskaffelse af produktet er du med til at
forhindre de negative miljg- og sundhedsmeaessige
pavirkninger, der ellers vil opsta i forbindelse med
forkert bortskaffelse af produktet. Du kan fa mere
detaljerede oplysninger om genanvendelse af dette
produkt ved at kontakte din kommune, lokale
genbrugsplads eller forhandleren, hvor du kgbte
produktet.
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2. INSTALLATION OG
FORBEREDELSE MED
HENBLIK PA BRUG

ADVARSEL : Dette apparat skal

installeres af en autoriseret fagperson

eller kvalificeret teknikker i
overensstemmelse med anvisningerne i
denne vejledning samt gaeldende lokale
bestemmelser.

» Forkert installation kan medfgre skade
pa ting eller personer, som producenten
ikke kan holdes ansvarlig for. Garantien
erkleeres ligeledes ugyldig.

¢ Inden installationen skal du kontrollere,
at de lokale forhold (elektrisk spaending
og frekvens og/eller forbindelsen og
trykket af naturgassen) og justeringerne
pa apparatet er kompatible. Apparatets
justeringsforhold er angivet pa
meerkatet.

* Du skal altid fglge den lokale lovgivning
samt de lokale bekendtggrelser,
direktiver og standarder
(sikkerhedsbestemmelser, korrekt
genanvendelse i overensstemmelse
med regulativerne osv.).

* Hvis produktet indeholder aftagelige
hylder (ovnriste), og brugervejledningen
indeholder opskrifter som yoghurt, skal
ovnriste fiernes og ovnen betjenes i
den definerede tilberedningstilstand.
Fjernelse af ovnriste: Oplysningerne er
inkluderet i afsnittet RENGYJRING OG
VEDLIGEHOLDELSE.

2.1 VEJLEDNING TIL INSTALLAT@REN
Generelle anvisninger

* Nar du har fiernet emballagen fra
apparatet og dets tilbehar, skal du
kontrollere, at apparatet ikke er
beskadiget. Hvis du tror, at apparatet
er beskadiget, ma du ikke bruge det.
Kontakt en autoriseret fagperson eller
kvalificeret teknikker med det samme.

« Sorg for, at der ikke er brandfarlige
eller breendbare materialer i umiddelbar
naerhed af apparatet som f.eks.
gardiner, olie, tgj osv. som kan blive
anteendt.

» Bordpladen og mgbler i neerheden
af apparatet skal vaere fremstillet
af materialer, som kan holde til
temperaturer over 100° C.

» Apparatet kan placeres teet pa
kokkenskabe, safremt kekkenskabene
i omradet omkring komfuret ikke er
hgjere end apparatet.

Sadan installeres komfuret

* Hvis kekkenskabene er hgjere end
komfuret, skal der veere et mellemrum
pa mindst 10 cm fra kekkenskabene
til apparatets sider af hensyn til
luftcirkulation.

* Hvis der installeres en emhaette
eller et skab over apparatet, skal
sikkerhedsafstanden mellem
kogepladen og skabet/emhaetten vaere
som vist herunder.

A (mm) Skab 420
B (mm) Emhaette 650/700
Produktets
C/(mm) bredde
D (mm) 50

DA - 11




2.2 ELEKTRISK TILSLUTNING OG SIKKERHED

ADVARSEL: Dette apparats tilslutning

til el bgr udferes af en autoriseret

fagperson eller kvalificeret elektriker i
overensstemmelse med anvisningerne i
denne vejledning samt gaeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: APPARATET SKAL
HAVE JORDFORBINDELSE.

* Inden du slutter apparatet til
netstremmen, skal du kontrollere, at
den nominelle spaending for apparatet
(preeget i apparatets ID-plade) svarer til
forsyningsspaendingen, og at apparatets
nominelle belastning (ogsa angivet pa
ID-pladen) passer til elnettet.

» Serg for, at du kun bruger isolerede
kabler under installationen. En forkert
forbindelse kan skade apparatet.
Hvis stramkablet er beskadiget og
skal udskiftes, skal dette ggres af en
kvalificeret fagperson.

» Brug ikke adapterer, stikdaser og/eller
forlaengerledninger.

» Stremkablet skal holdes veek fra
apparatets varme dele og ma ikke
bgjes eller klemmes. Hvis ikke dette
overholdes, kan kablet blive beskadiget,
og apparatet kan kortslutte.

» Hvis apparatet ikke er forbundet til
elnettet via et stik, skal der bruges en
flerpolet afbryder (med mindst 3 mm

mellem hver kontakt) for at leve op til
sikkerhedsbestemmelserne.

Apparatet er designet til en
strgmforsyning pa 220-240 V~.380-415
3N~ . Hvis din forsyning er anderledes,
skal du kontakte en autoriseret
fagperson eller kvalificeret elektriker.

Stremkablet (HO5VV-F) skal veere langt
nok til at blive forbundet med apparatet.

Den sikrede kontakt skal veere
lettilgaengelig, nar apparatet er
installeret.

Sorg for, at alle forbindelser er
tilstreekkeligt strammet til.

Saet stramkablet i kabelklemmen, og luk
deekslet.

Forbindelsesstykket til klemkassen er
placeret pa klemkassen.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[als(cle
1
[®@)[®]2[®]1 [@3[@]2[®]1
3 L2 U1 L
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2.3 JUSTERING AF FGDDERNE

Dit produkt star pa fire justerbare fedder.

Af sikkerhedsmaessige arsager er det
vigtigt, at dit apparat star stabilt. Serg for at
apparatet star jeevnt, inden du bruger det.
Drej fadderne mod urets retning for at heeve
hgjden pa apparatet. Drej fedderne i urets
retning for at seenke hgjden pa apparatet.

Det er muligt at haeve apparatets hgjde
med op til 30 mm ved justering af fedderne.
Dette apparat er tungt. Vi anbefaler, at det
loftes af mindst to personer. Du ma aldrig
traekke apparatet.
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3. PRODUKTETS FUNKTIONER

Vigtigt: De forskellige produktspecifikationer kan variere. Dit apparat kan se
anderledes ud, end de apparater der vises i figurerne herunder.

Liste over komponenter

" — ] 1. Kogeplade
2. Betjeningspanel
B | 2 | 3. Handtag til ovnlagen
' 4. Ovnlage
3 5. Justerbare fodder
4
) =——— 5
J

Betjeningspanel

= e i 8 34 3e 88

-

6. Minutur

7. Betjeningsknap til ovnens funktioner
8. Ovnens termostatknap

9. Kogepladens betjeningsknap
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4. SADAN ANVENDES
PRODUKTET

4.1 KOGEPLADENS BETJENINGSKNAPPER
Keramisk plade

Den keramiske kogeplade betjenes af 6
knapper.

Den keramiske plade betjenes ved at

dreje betjeningsknappen til den gnskede
indstilling. Du kan se, hvilken plade den
enkelte betjeningsknap styrer ved hjeelp af
symbolet ved siden af betjeningsknapperne.
Betjeningspanelets lys for teend/sluk
indikerer, om nogle af de keramiske plader
er i brug.

p

5 2
4 3 )
Knappernes :
position Funktion
0 Sluk-position
1 Hold varm-position
2-3 Varm ved lav varme-position
4-5-6 Tilberedning, stegning eller
kogning-position

Vigtigt: Retningen, som knappen
drejes i, kan variere i henhold til
produktspecifikationerne.

Dobbelte og ovale plader (hvis relevant)

Dobbelte og ovale plader har to kogezoner.
For at aktivere den yderste zone pa en
dobbelt eller oval plade, skal du dreje
knappen til positionen ©. Begge de ydre
zoner teendes.

For at deaktivere den yderste zone pa
en dobbelt eller oval plade, skal du dreje
knappen til "Sluk"-positionen. Begge de
ydre zoner slukkes.

Restvarmeindikator (hvis relevant)

Der gemmes varme i det keramiske glas,
nar du har brugt kogepladen. Dette kaldes
restvarme. Hvis restvarmen er over 60° C
aktiveres restvarmeindikatoren for den
kogezone, som er over denne temperatur.

Hvis strammen til kogepladen afbrydes
mens restvarmeindikatoren er teendt,

blinker advarselslyset, nar strammen
vender tilbage. Displayet blinker, indtil
restvarmen er faldet i temperatur eller indtil
en af kogezonerne aktiveres.

Tips og tricks

Vigtigt: Nar du bruger keramiske

plader ved hgje temperaturindstillinger,

kan du opleve at de opvarmede
omrader teendes og slukkes. Dette sker
som en sikkerhedsforanstaltning, sa glasset
ikke overopheder. Det er helt normalt ved
hgje temperaturer, og beskadiger ikke
kogepladen. Tilberedningstiden nedseettes
ikke meerkbart.

ADVARSEL.:

e Teend aldrig kogepladen uden
kogegrej pa kogezonerne.

*  Brug kun fladt kogegrej med en
tilstraekkelig tyk bund.

» Sorg for, at bunden pé dit kogegrej er
ter, inden du seetter den pa kogepladen.

» Deter vigtigt at serge for, at kogegrejet
er centreret korrekt over kogezonen,
mens den er teendt.

» Af hensyn til streambesparelse bgr du
aldrig bruge kogegrej med en anden
diameter end den plade, som du bruger.

X |

Rund bund pa
kogegrej

b1 d

R
L X || %X |

Diameter pa lille Bunden pa gryden
gryde er ikke fast

» Brug aldrig kogegrej med ujeevne
bunde, da dette kan ridse den
glaskeramiske overflade.

« Brug altid 1ag til dit kogegrej, hvis det er
muligt.
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» Temperaturen pa de synlige dele kan
blive hgj, mens apparatet er teendt. Hold
barn og dyr i god afstand til kogepladen,
mens den er taendt, og indtil den er helt
afkglet efter brug.

* Hvis du finder en revne i din kogeplade,
skal den slukkes med det samme og
skiftes ud af autoriseret fagpersonale.

4.2 OVNENS BETJENINGSKNAPPER
Betjeningsknap til ovhens funktioner

Drej knappen om pa det symbol, der svarer
til din gnskede tilberedningsfunktion. Se
"Ovnfunktioner" for flere oplysninger om de
forskellige funktioner.

Ovnens termostatknap

Nar du har valgt en tilberedningsfunktion,
skal du indstille den gnskede temperatur
ved at dreje pa denne knap. Ovnens
termostatlys taendes, nar termostaten
er i brug til opvarmning af ovnen eller
vedligeholdelse af temperaturen.
Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere
anderledes afhaengigt af ovnens model.

Ovnlys: Kun ovnlyset
teendes. Det forbliver
teendt under
tilberedningen.

Opteningsfunktion:
Ovnens
advarselslamper vil
teendes og ventilatoren
vil begynde at snurre.
Ved brug af
optgningsfunktionen
skal du tage dine frosne madvarer og
placere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales, at
placere en ovnbakke under madvarerne,
der er under optaning, for at opfange
vandet, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at opta
maden.

®

%

Turbo-funktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet og
ventilatoren vil blive
aktiveret.

Turbofunktionen fordeler varmen jeevnt

i ovnen., sa al mad pa alle plader tilberedes
jeevnt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

Du kan bruge damptilberedningsfunktionen
i denne funktion. Laes teksten "Brug

af dampfunktionen" for at fa yderligere
oplysninger.

Statisk
tilberedningsfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme.
Den statiske tilberedningsfunktion afgiver
varme. Sikrer jaevn tilberedning af maden.
Dette er ideelt til kager, smakager, bagt
pasta, lasagne og pizza. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales, og det er
bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

Ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme,
og ventilatoren vil saette i gang. Denne
funktion er meget god til bagning af
wienerbrgd. Madlavning foretages med det
gverste og nederste varmelegeme i ovnen
og med ventilatoren, der giver
luftcirkulation, hvilket giver en svag
grilleffekt til maden. Forvarmning af ovnen i
10 minutter anbefales.

Du kan bruge damptilberedningsfunktionen
i denne funktion. Laes teksten "Brug

af dampfunktionen" for at fa yderligere
oplysninger.

X

Pizzafunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet, de
nederste
varmelegemer og
ventilatoren vil blive aktiveret. Ventilator og
nederste opvarmningsfunktion er ideelle til
bagning af fedevarer, sdsom pizza pa kort
tid. Nar ventilatoren fordeler varmen jaevnt
i ovnen, sikrer det nederste varmelegeme
bagning af madvarerne.

Du kan bruge damptilberedningsfunktionen
i denne funktion. Laes teksten "Brug
af dampfunktionen" for at fa yderligere

®
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oplysninger.

Grillfunktion: Ovnens
S termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
grillelementet vil
begynde at varme.
Denne funktion bruges
til grilning og ristning af madvarer. Brug de
gverste riller i ovnen. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid en
bakke under madvarerne til at opsamle dryp
af olie eller fedt. Forvarmning af ovnen

i 10 minutter anbefales.

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

. Hurtigere
@ grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
overste varmelegeme
vil begynde at varme. Denne funktion
bruges til hurtigere grilning og til at daeekke
starre overflader af maden, sasom grilning
af ked. Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

A Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

S Dobbelt grill- og
Sl ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
%.)J advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
gverste varmelegeme
og ventilatoren vil saette i gang. Funktionen
anvendes til hurtigere grilning af tykkere
fadevarer og til at daekke et starre
overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre jeevn
tilberedning. Brug de gverste riller i ovnen.
Pensl tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter

anbefales.

Advarsel: Under grilning skal

ovnlagen veere lukket, og

ovntemperaturen veere sat til 190 °C.
Damprengeringsfunktion: Indstil

ovnfunktionen og termostaten til
damprenggringsfunktionssymbolet ( % ).

Heeld 200-250 ml vand (ca. 1 kop) i

den store metalbakke pa bunden af ovnen.

Damprenggring arbejder i ca. 30- 60
minutter og forbereder ovnen, sa den
herefter er nem at gare ren.

4.3 TILBEREDNINGSTABEL

c

o -~ .
% Retter Egi mc:a
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
x Kage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
§|  Smakage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
21 Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 | 200 | 45-60
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5 Kage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Smakage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 200 | 45-60
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Kage 2-3-4 | 150-170 | 30-40
2| Smakage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Gryderet 2 175-200 | 40-50
R
E Kylling : 190 | 50-60
E Kotelet 4-5 200 15-25
Engelsk bof 5 200 15-25

*Tilbered med stegt kyllingespyd, hvis det

er tilgeengeligt.
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4.4 TIL DAMPFUNKTION

’ For du

Fan Fanoron | 3 200 100 teender for 30-50 820
ovnen
’ For du

Fan Fanoon | 3 200 200 teender for 30-40 1500
ovnen
For du

Turbo+damp 3 180 150 teender for 30-40 500
ovnen
- For du

Fan Fanoon | 3 200 250 teender for 45-60 500
ovnen
For du

Turbo+damp 3 220 200 teender for 60-70 2000
ovnen
’ For du

Fan Function 3 180 300 teender for 100-110 1000

amp

ovnen

Vigtigt:Ovenstaende tider er dem, der opnas under laboratorieforhold, og de kan
variere afhaengigt af netspeendingen og meengden af fadevarer, der skal
tilberedes.

Vigtigt: Haeld ikke vand i tanken, nar ovnen er varm.
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Sadan bruges den digitale touch-timer

ot JC L

Jda2270

C

Beskrivelse af funktionen

A Automatisk tilberedning
\ﬂj Manuel tilberedning
i? Ngglelas
q Minutur

Mode MODESsfunktion
- Mindsker tiden
+ @ger tiden

83 S 9 Timer-display

Justering af tid

Du skal indstille tiden, inden du bruger
ovnen. Efter tilslutning til stram vises
symbolet "A" og "00:00", eller ogsa
begynder “12:00” at blinke pa displayet.

1. Tryk pa “MODE”

i 2 sekunder for at
deaktivere ngglelasen.
Prikken midt pa
displayet begynder
derefter at blinke.

2. Du kan justere tiden,
mens prikken blinker
ved hjeelp af tasterne

" og -

3. Prikken stopper
med at blinke efter
et par sekunder og
forbliver teendt.

Naglelas

Naglelasen aktiveres automatisk, hvis
i%imeren ikke har veeret i brug i 7 sekunder. "
”-symbolet lyser op og forbliver taendt. Tryk
pa knappen “MODE” og holde den nede i 2
sekunder, hvis du vil lase timer-knapperne
op. Du kan derefter udfgre den gnskede
handling.

Justering af den herbare advarselstid

Den hgrbare advarselstid kan indstilles til
en hvilken som helst tid mellem “00:00” og
“23:59” timer. Den hgrbare advarselstid
fungerer kun som en advarsel. Ovnen kan
ikke aktiveres med denne funktion.

1. Tryk pa "MODE".
Symbolet "Q" begynder
at blinke og "000"
vises.

2. Veelg det gnskede
tidsrum ved hjeelp af

tasterne "+" og "-",
mens & blinker.

JJeCO
C3533

3. Symbolet "4Q"
forbliver teendt. Tiden

(NN | gemmes, og advarslen
voJs 10 er indstillet.
- Mo\de +

Nar timeren nar nul, lyder der den hgrbare
advarsel og symbolet "Q" begynder at
blinke pa displayet. Tryk pa en vilkarlig tast
for at stoppe den hegrbare advarsel. Tryk pa
"MODE" og hold tasten nede i 2 sekunder. “
Lr_symbolet forsvinder og uret vises.

Halvautomatisk tidsjustering
(tilberedningstid)
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Denne funktion hjeelper dig med at tilberede
mad i et fastlagt tidsrum. Du kan veelge et
tidsrum mellem 0 og 10 timer. Ggr maden
klar til tilberedning, og kom det ind i ovnen.

1. Indstil den gnskede tilberedningsfunktion
og temperatur ved hjeelp af
betjeningsknapperne.

2. Tryk pa "MODE"
indtil "dur"-symbolet
vises pa displayet.
Symbolet "A" begynder
at blinke.

3.. Veelg den gnskede
tilberedningstid ved
hjeelp af tasterne "+"
Og II_II.

4. Den aktuelle tid
vises pa displayet

5 Ow 10 igen, og symbolerne

g0 “A" og "W forbliver
teendt.

- Moﬂde +

Ovnen slukkes, nar timeren nar til nul.

Der lyder en hgrbar advarsel. Symbolet
"A" begynder at blinke. Drej begge
betjeningsknapper til positionen "0", og tryk
pa hvilken som helst tast pa timeren for at
stoppe alarmen. Tryk pa "MODE" og hold
knappen nede i 2 sekunder. “A”-symbolet
forsvinder, og timeren skifter tilbage til den
manuelle funktion.

Justering af lyd

For at justere den hgrbare advarsel, mens
det aktuelle tidspunkt pa dagen vises,

skal du trykke pa "+" og "-"-knapperne.
Prikken midt pa displayet begynder at
blinke. Tryk pa "MODE" for at vise den
aktuelle alarm. Herefter skiftes lyden, hver
gang der trykkes pa "-"-knappen. Der er

tre forskellige slags alarmer. Veelg den
onskede lyd, og tryk ikke pa andre knapper.
Den valgte lyd gemmes efter kort tid.

4.5 SADAN BRUGES DAMPFUNKTIONEN

e Ovnen har en
damptilberedningsfunktion.

* Vandet, der haeldes i vandtanken pa
bunden af ovnen, skaber varm damp
under madlavning og giver dig mulighed
for at opna et bedre resultat af din mad.

« Damptilberedning reducerer fugttabet
i kedfgdevarer, mens kgdet indeni
er mere saftigt og ydersiden er mere
sprad, mens bagveerk ggr maden
mere luftig, spred og mere fyldig pa
ydersiden.

Advarsel:Damptilberedning kan kun

udfgres med de funktioner, der er

angivet i vejledningen.

Advarsel: Vandbeholderens kapacitet

pa bunden af ovnen er maksimalt

300 ml. Tilseet ikke mere end 300 ml
vand.

Sadan anvendes damptilberedning:

» Fyld den angivne meengde vand i
vandbeholderen, der er placeret i
bunden af ovnen.

* Anbring madvarerne pa den anbefalede
hylde.

» Start tilberedningen ved at
indstille funktion, temperatur og
tid i henhold til madvarerne i
damptilberedningstabellen. For
fadevarer, der ikke er inkluderet
i tabellen, kan du selv indstille
temperaturen, tilberedningsfunktionen
og tiden.

4.6 TILBEH@R
EasyFix tradhylde

Renggar tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blgd klud ved
forste brug.

5 e
4 0

e —— T2
2 : =T
) j.:\:/:

* Indseet tilbehgret i den korrekte position
inde i ovnen.

e Der skal veere mindst 1 cm frirum
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mellem ventilatordeekslet og tilbehgret.

» Tag forsigtigt kogegrej og/eller tilbehar
ud af ovnen. Varme madvarer eller
tilbehar kan forarsage forbraendinger.

* Tilbehar kan miste faconen, hvis det er
varmt. Nar det er kalet ned, vil det fa sin
oprindelige facon og ydeevne tilbage.

» Bakker og tradriste kan placeres pa alle
niveauer mellem 1 og 5.

» Teleskopskinner kan anbringes pa
niveauerne T1, T2, 3, 4, 5.

* Niveau 3 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau.

* Niveau T2 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau med teleskopskinner.

» Tradristen skal anbringes i niveau 3.

* Niveau T2 anvendes til tradristen med
teleskopskinner.

****Tilbehar kan variere, alt efter hvilken
model, du har kgbt.
Dyb bradepande

Den dybe bradepande er velegnet til
tilberedning af stuvninger og sammenkogte
retter.

Saet bagepladen ind pa en af ribberne. Sgrg
for at den er placeret korrekt ved at skubbe
den helt ind.

e

Varmeskuffe

Dit apparat har en skuffe til opbevaring af
tilbehgr som f.eks. bradepander, hylder,
ribber og mindre potter og pander.
ADVARSEL: Overfladen pa skuffens
inderside kan blive varm under brug.
Du ma ikke opbevare mad, plastik eller
braendbare materialer i skuffen.

N

q

| — )

Bagepladen
Bagepladen er bedst til at bage sméakager.

Skub bagepladen helt ind pa ribben, sa den
er placeret korrekt.

Ovnristen

Ovnristen egner sig bedst til at grille samt
tilberedning af mad i ovnvenlige beholdere.

ADVARSEL

Seet risten korrekt ind i den gnskede
ribbe i ovnen, og skub den helt ind.

Bornesikring

Hvis du vil abne ovnlagen, skal du ferst
lofte barnesikringen og skubbe den mod
hgjre. Treek derefter ovnlagen mod dig selv
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ved hjeelp af handtaget med din frie hand,
og slip derefter bgrnesikringen. Nar lagen
lukkes, skal du lgfte b@rnesikringen og
skubbe den til hgjre. Nar l1agen er lukket,
skal du slippe bgrnesikringen.

5. RENG@RING OG
VEDLIGEHOLDELSE

5.1 RENGGRING

ADVARSEL: Sluk apparatet, og lad
det afkale inden du renger det.

Generelle anvisninger

» Kontrollér at renggringsartiklerne er
passende og anbefales af producenten,
inden du bruger dem pa dit produkt.

= Brug renggringscremer eller -vaesker,
som ikke indeholder slibemiddel. Brug
ikke kaustiske (aetsende) cremer,
skrappe renggringspulvere, staluld eller
harde redskaber, da de kan gdelaegge
komfurets overflader.

Brug ikke rengaringsmidler, der

indeholder slibemiddel, da det kan

ridse glasset, emaljen og/eller malede
dele pa dit apparat.

» Hvis der kommer vaeske pa apparatet
i forbindelse med madlavning, ber det
tarres op med det samme for at undga
skader pa delene.

Brug ikke damprenggring til at rengare
nogen dele af apparatet.

Renggring af ovnens inderside

» Indersiden af emaljerede ovne rengares
bedst, mens ovnen er varm.

* Hver gang ovnen har veeret brugt, skal
du tgrre den af med en blgd klud, der
er vredet op med lidt seebevand. Taor
herefter ovnen af med en vad klud, og
ter til sidst efter med en ter klud.

* Lejlighedsvist kan det vaere
ngdvendigt at anvende et flydende
renggringsmiddel for at renggre ovnen
helt.

-
Pyrolyserengoring

Advarsel: Inden ovnens

pyrolyserenggringsfunktion aktiveres,

skal alt overskydende spild tarres op
og man skal sikre sig, at ovnen er tom.
Efterlad ikke noget inde i ovnen, sdsom
tradgitre, bakker eller ovnhylder og
understgtninger (hvis disse findes), da de
kan blive beskadiget under
pyrolyserenggringen.

*  Ovnrummet er belagt med en speciel
emalje, der kan tale hgje temperaturer.
Under pyrolyserenggringen kan
temperaturen i ovnen na op til 475 °C.

* Ovnlagen lases automatisk af
hensyn til din sikkerhed, mens
pyrolyserenggringsfunktionen er i drift.
Nar renggringen er afsluttet starter
kaleventilatoren, og ovnen forbliver last,
indtil den er kglet af.

* Det anbefales at tarre ovnen over
med en svamp med varmt vand efter
hver brug eller efter hver cyklus af
pyrolyserenggringen.

* Under pyrolyserenggringen vil der
forekomme lugt og lidt dampe pa
grund af nedbrydningen af madrester
i ovnen. Dette er helt normalt.
Ovnrenggringsdampe kan veere
livsfarlige for fugle, barn og keeledyr,
sa alle bar holdes pa afstand, indtil
renggringen er afsluttet.

e Omradet, hvor ovnen er installeret,
skal holdes godt ventileret, iseer under
pyrolyserenggringen, og alle dgre, der
forer ind i omradet, skal veere lukket
for at undga, at duft og dampe siver
igennem.

Rengering af keramisk glas

Keramisk glas kan holde til tunge potter
og pander, men bliver gdelagt, hvis det
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rammes af skarpe genstande.

ADVARSEL : Keramiske kogeplader

— Hvis overfladen pa din keramiske

kogeplade revner, skal du slukke for
apparatet og tilkalde service. Ellers kan du
risikere at fa elektrisk stad.

* Brug et cremerensemiddel eller et
flydende rensemiddel til at renggre det
keramiske glas. Skyl herefter glasset
af, og ter det grundigt efter med en tgr
klud.

Brug aldrig renggringsmidler til stél, da
det kan beskadige glasset.

* Hvis du anvender genstande med et
lavt smeltepunkt pa apparatet, kan
det beskadige den glaskeramiske
kogeplade. Hvis der falder plastik,
stanniol, sukker eller sukkerholdige
madvarer ned pa den varme
glaskeramiske kogeplade, skal du
skrabe det af den varme overflade
sa hurtigt og sikkert som muligt.
Disse materialer kan beskadige den
glaskeramiske kogeplade, hvis de
smelter pa den. Nar du tilbereder
meget sukkerholdigt mad som f.eks.
syltetgj, skal du anvende et passende
beskyttelsesmiddel, inden du gar i gang
med madlavningen, hvis det kan lade
sig gore.

» Stoev pa overfladen skal tgrres af med
en vad klud.

» Farveeendringer af det keramiske
glas har ikke betydning for strukturen
eller holdbarheden, og skyldes ikke
zendringer i materialet.

Der er flere arsager til, at der opstar
farveeendringer af det keramiske glas.

1. Madrester er ikke blevet tarret af
overfladen.

2. Brug af forkerte potter og pander pa
komfuret aetser overfladen.

3. Brug af forkerte renggringsmidler.

Rengering af glasdele

» Renggr glasdelene pé din ovn
regelmaessigt.

» Brug glasrens til at renggre indersiden
og ydersiden af glasdelene. Skyl dem
af, og ter dem herefter grundigt efter
med en tgr klud.

Rengering af emaljerede dele
* Renggr de emaljerede dele pa din ovn

regelmaessigt.

* Tor de emaljerede dele af med en
blad klud, som er vredet op med lidt
seebevand. Ter dem herefter af med en
vad klud, og ter til sidst efter med en tar
klud.

Du mé ikke renggre de emaljerede
dele, mens de stadig er varme efter
madlavning.

Lad ikke pletter fra eddike, kaffe,
meelk, salt, vand, citron eller tomatjuice
sidde pa emaljen i laengere tid.

Renggring af dele i rustfrit stal (hvis
relevant)

* Renggr regelmaessigt de delene pa
ovnen, som er i rustfrit stal.

* Tor delene i rustfrit stal af med en blgd
klud, som er vredet op med vand. Tar
dem herefter grundigt efter med en tar
klud.

Du ma ikke renggre delene i rustfrit
stal, mens de stadig er varme efter
madlavning.

Lad ikke pletter fra eddike, kaffe,
meelk, salt, vand, citron eller tomatjuice
sidde pa det rustfrit stal i leengere tid.

Rengering af malede overflader (hvis
relevant)

* Pletter med tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, olie, meaelk, sukkerholdige
fgdevarer, sukkerholdige drikkevarer
og kaffe skal omgaende fiernes med
en klud, der er dyppet i varmt varm.
Hvis disse pletter ikke fiernes med det
samme og terrer ind pa overfladerne,
ma du IKKE fjerne dem senere ved
hjeelp af harde genstande (som
f.eks. spidse genstande, staluld og
skuresvampe) eller renggringsmidler,
der indeholde hgje maengder alkohol,
pletfiernere, affedtningsmidler eller
slibemidler. Brug af disse kan medfare
eetsning pa de pulvermalede overflade
og danne pletter. Producenten er ikke
ansvarlig for skader, der opstar ved brug
af upassende renggringsmidler eller
-metoder.

Fjernelse af ovnlagens inderste glas
Du skal fierne glasset i ovnlagen, inden du
renger det, som vist nedenfor.

1. Skub glasset mod B, og Igsn det fra
placeringsbeslaget (x). Traek glasset ud i
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retning af A.

/

2. Skub glasset hen mod og under
placeringsbeslaget (y) i retning mod B.

y J

3. Saet glasset ind under placeringsbeslaget
(x) i retning mod C.

J
n

det tredje lag glas fijernes pa samme
made som det andet lag glas.

Fjernelse af ovnlagen

Inden du renger glasset i ovnlagen, skal du
fierne ovnlagen som vist nedenfor.

1. Abn ovnlagen

'd

2. Abn lasemekanismen (a) (ved hjeelp af
en skruetraekker) op til slutpositionen.

/

3. Luk lagen indtil den naesten er helt
lukket, og fiern den ved at treekke den mod
hen mod dig.

-

Fjernelse af ovnribberne

For at fierne ovnribberne skal du traekke i
dem som vist i figuren. Nar du har Igsnet
dem fra klemmerne (a), skal du lgfte dem

op.

-

5.2 VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL: Vedligeholdelse af dette
apparat bgr kun udfgres af en
autoriseret fagperson eller tekniker.

Udskiftning af ovhpaeren

ADVARSEL: Sluk dit apparat, og lad
det afkgle inden du renger det.

* Fjern glasset over pzeren og fijern
herefter paeren.

» Skru den nye paere i som erstatning for
den fjernede peere. Paeren skal veere
230V, 15-25 Watt, Type E14 og kunne
holde til varmegrader pa op til 300 °C.

» Din ovn er klar til brug, nar du har sat
glasset tilbage over peeren.

* Produktet indeholder en lyskilde i
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energieffektivitetsklasse G.

» Lyskilde kan ikke udskiftes af slutbruger.
Eftersalgsservice er ngdvendig.

« Den medfglgende lyskilde er ikke
beregnet til brug i andre applikationer.

Ore2 )

Udskiftelig lyskilde af en professionel

Paeren er designet specifikt til brug i
husholdningsapparater. Den er ikke
egnet til oplysning af rum.

Forsa@g ikke at afskrabe kalkrester, der

kan dannes pa bunden i ovnen. Ellers vil
ovnbunden blive beskadiget.

* For at oplgse eventuel kalk, der kan
dannes pa bunden i ovnen, haeldes 200-
250 ml hvid eddike med et syreforhold
pa hgjst 6 % pa ovnbunden efter hver 2.
eller 3. brug, og der ventes i 30 minutter.
Renggr derefter med en fugtig klud.

DA-25



6. FEJLFINDING OG TRANSPORT

6.1 FEJLFINDING

Hvis du stadig har et problem med dit apparat efter at have tjekket disse grundleeggende
fejlfindingstrin, bedes du kontakte en autoriseret serviceperson eller kvalificeret tekniker.

Problem

Mulig arsag

Losning

Kogepladens betjeningspanel
er gaet i sort. Kogepladen eller
kogezonerne kan ikke teendes.

Der er ingen strem.

Kontrollér apparatets
husholdningssikring.
Se om der er stremsvigt ved
at afprgve andre elektroniske
apparater.

Kogepladen slukker, mens den
er i brug, og "F" blinker pa alle
displayene.

Betjeningsknapperne er fugtige,
eller der ligger noget pa dem.

Tar betjeningsknapperne af eller
fijern genstanden.

Kogepladen slukker, mens den er
i brug.

En af kogezonerne har vaeret teendt
for laenge.

Du kan bruge kogezonen igen, ved
at taende for den igen.

Kogepladens betjeningsknapper
virker ikke, og lyset for barnesikring
er teendt.

Bornesikringen er aktiveret.

Sla bgrnesikringen fra.

Gryderne larmer under
tilberedningen, eller kogepladen
siger "klik"-lyde under
tilberedningen.

Dette er helt normalt med kogegrej

til induktion. Det skyldes overfarslen

af energi fra kogepladen til gryden
eller panden.

Denne handling er normal. Det
er ikke farligt, hverken for din
kogeplade eller dit kogegre;j.

Symbolet "U" teendes pa displayet
for en af kogezonerne.

Der star ingen pande pa
kogezonen, eller panden kan ikke
anvendes.

Brug en passende pande.

Effektniveau 9 eller "P" saenkes
automatisk. Hvis du vaelger
effektniveau "P" eller 9 for to
kogezoner pa samme side af
kogepladen samtidigt.

Det maksimale effektniveau for de
to zoner er naet

Hvis du kerer begge zoner pa
effektniveau "P" eller 9 overskrider
du det tilladte maksimale
effektniveau for de to zoner.

Ovnen vil ikke teendes.

Stremmen er slaet fra.

Kontrollér om stremmen er
tilsluttet. Kontrollér ogsa om andre
kokkenredskaber virker.

Ingen varme eller ovnen varmer
ikke op.

Ovnens temperaturbetjening er
indstillet forkert.

Ovnlagen har staet aben.

Kontroller, at ovnens knap til
temperaturregulering er indstillet
korrekt.

Ovnen tilbereder maden ujaevnt.

Ovnristene sidder forkert.

Kontrollér, at du bruger de
anbefalede temperaturer og
positioner til ristene.

Lad vaere med at &bne ovnlagen
ofte, medmindre du tilbereder
madvarer, der skal vendes ofte.
Hvis du abner lagen hele tiden, vil
temperaturen i ovnrummet falde,
hvilket kan pavirke det endelige
resultat af din mad.

ikke.

Lyset i ovnen (hvis relevant) teendes

Paeren virker ikke.

Den elektriske tilslutning er
deaktiveret eller slukket.

Udskift paeren efter anvisningerne.

Searg for, at der er teendt for den
stremforsyningen pa stikkontakten.

timerens knapper.

Der kan ikke trykkes ordentligt pa

Der sidder et fremmedlegeme
mellem timerens knapper.

Touch-model: Der er fugt pa
betjeningspanelet.

Ngglelasfunktionen er indstillet.

Fjern fremmedlegemet, og prev
igen.
Fjern fugten, og prev igen.

Kontrollér om ngglelasfunktionen er
indstillet.
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Ovnblaeseren (hvis relevant) larmer. Ovnristene vibrerer.

Kontrollér, at ovnen star i vater.

Kontrollér at ristene og
bagepladerne ikke vibrerer eller
rorer ved ovnens bagpanel.

6.2 TRANSPORT

Hvis du skal transportere produktet, skal du anvende den originale emballage og fragte det
i den originale indpakning. Falg transportmeerkerne pa emballagen. Tape alle enkelte dele
pa produktet fast for at undga, at de medferer skade pa produktet under transport.

Hvis du ikke har den originale emballage, kan du bruge en flyttekasse. Denne fores sa
apparatet, og seerligt dets ydre overflader, er godt beskyttet mod eksterne pavirkninger.
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Kiitos, etta valitsit timan tuotteen.

Tama kayttdopas sisaltaa tarkeita turvallisuustietoja seka laitteen kaytto- ja huolto-
ohjeet. Lue tdama opas huolellisesti ennen laitteen kayttda, ja sailytd se mydhempaa
tarvetta varten.

Kuva

Tyyppi

Merkitys

VAROITUS

Vakavan vamman tai kuoleman vaara

SAHKOISKUN VAARA

Korkean jannitteen vaara

TULIPALO

Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja

HUOMIO

Henkil6- tai omaisuusvahinkojen vaara

Il

TARKEAA | HUOMAUTUS

Laitteen oikea kayttd
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1. TURVAOHJEET

» Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa
ja sailyta niita sellaisessa paikassa, josta lIoydat ne
helposti aina tarvittaessa.

« Tama opas on laadittu useita malleja varten, joten
sinun laitteessasi ei valttamatta ole kaikkia siina
mainittuja ominaisuuksia. Tasta syysta opasta
lukiessa tulee kiinnittaa erityista huomiota kunkin
ohjeen yhteydessa esitettaviin kuviin.

1.1 YLEISET TURVAOHJEET

« Tata laitetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja tata
vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
rajoittuneet fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit, tai
joilta puuttuu tarvittava kokemus tai tieto, jos he
toimivat valvonnan alaisena tai heidat on
perehdytetty laitteen turvalliseen kayttoon ja he
ymmartavat sen kaytosta mahdollisesti aiheutuvat
vaarat. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

A vAROITUS: Tama laite ja sen ulkopinnat ja osat
kuumenevat kayton aikana. Huolehdi, ettet vahingossa
koske laitteen keittoalueita. Pida alle 8-vuotiaat lapset
poissa laitteen lahelta, jollet valvo heidan toimiaan
koko ajan.

/5 A VAROITUS: Oljyn tai rasvan valvomaton
kuumentaminen liedella voi olla vaarallista ja aiheuttaa
tulipalon. Alda KOSKAAN vyritd sammuttaa tallaista
tulipaloa vedella, vaan kytke laite pois toiminnasta ja
peita sitten liekit kannella tai sammutuspeitteella.

/\ HUOMIO: Ruoan valmistusta tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan valmistusta on valvottava
jatkuvasti.
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/5 A VAROITUS: Tulipalon vaara: Al3 sailyta esineita
keittotason paalla.

/\ A VAROITUS: Jos keittotason pinnassa on
halkeama, sammuta laite valittomasti sahkoiskun
valttamiseksi.

* |Induktioliedet: metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia ei tule asettaa
induktiolieden keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

* Induktioliedet: kun lopetat laitteen kayton, sammuta
keittoalueet laitteen ohjainnupeilla. Ala luota
keittoastian tunnistimeen.

« Jos laitteessa on keittotason suojus, puhdista kaikki
keittotasolle laikkyneet ruoka-aineet ja nesteet
ja anna keittotason jaahtya ennen suojuksen
sulkemista.

- Ala kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

A VAROITUS: Jotta laite ei
kaatuisi, sinun on
asennettava laitteen mukana
toimitettava kaatumisen

estosarja. (Tarkemmat ohjeet

|0ydat kaatumisen
estosarjan ohjeista).

« Laite kuumenee kayton aikana. Huolehdi, ettet
vahingossa koske uunin sisaosiin uunin ollessa
kuuma.

+ Laitteen kahvat voivat kuumentua hieman kayton
aloittamisen jalkeen.

« Ala puhdista uunin sisapintoja karkeilla ja/tai
hankaavilla puhdistusaineilla tai -valineilla. Ne voivat
naarmuttaa pintoja, mista voi seurata lasioven
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hajoaminen ja/tai pintojen vahingoittuminen.
« Al3 puhdista laitetta hdyrypuhdistimella.

VAROITUS: Sahkoiskun valttamiseksi varmista,
etta laite on kytketty pois paalta ennen kuin vaihdat
siihen kuuluvia lamppuja.

/\ HUOMIO: Kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua keittamisen tai paistamisen aikana. Pida
pienet lapset etaalla laitteesta, kun sita kaytetaan.

« Tama laite on valmistettu kaikkien paikallisten ja
kansainvalisten turvallisuusmaarayksien ja niihin
perustuvien standardien mukaisella tavalla.

 Laitetta saa huoltaa ja korjata vain valtuutettu
sahkoasentaja. Muiden kuin valtuutettujen
sahkoasentajien suorittamat asennus- ja korjaustyot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita. Ald muuta laitteen
teknisia ominaisuuksia millaan tavalla. Vaarat
keittotason suojat voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

* Ennen kytkentojen suorittamista varmista, etta
asennuspaikan yhteydet (kaasun soveltuvuus
ja paine tai sahkovirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen kanssa. Kytkettavia yhteyksia
koskevat tekniset tiedot I0ydat laitteen etiketista.

HUOMIO: Tama laite on suunniteltu ainoastaan
ruoanlaittoon. Se on tarkoitettu yksinomaan
sisatiloissa tapahtuvaan kotitalouskayttoon. Laitetta ei
saa kayttaa mihinkaan muihin tarkoituksiin, kuten
kaupallisiin tarkoituksiin tai huoneen lammittamiseen.

« Ala kayta uunin luukun kahvoja laitteen nostamiseen
tai siirtamiseen.

« Kayttajien turvallisuus on varmistettu kaikin
mahdollisin keinoin. Koska lasiosat voivat hajota, ne
on puhdistettava varoen. Ald anna keittoastioiden
tai muiden esineiden pudota lasipinnalle tai iskeytya
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sita vasten.

Varmista, ettei virtajohto vaurioidu tai takerru kiinni
asennuksen aikana. Jos virtajohto vaurioituu, se
on vaihdettava uuteen valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai koulutetun sahkoasentajan
toimesta.

Ala anna lasten kiivetad uunin luukun paéalle tai istua
sen paalla sen ollessa auki.

Pida lapset ja elaimet poissa laitteen luota.

Kun induktioliesi on kaytossa, pida magneettikentille
herkat esineet (esim. luotto- ja pankkikortit,
rannekellot ja muut vastaavat esineet) poissa

sen luota. Jos sinulla on sydamentahdistin,
suosittelemme, etta keskustelet induktiolieden
kaytosta sydanlaakarisi kanssa ennen kayton
aloittamista.

1.2 ASENNUSTA KOSKEVAT VAROITUKSET

Al kayta laitetta ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun.

Laitteen saa asentaa vain valtuutettu sahkdasentaja.
Laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
epapatevien henkildiden suorittamasta virheellisesta
sijoittamisesta tai asennuksesta johtuvista
vahingoista.

Kun purat laitteen pakkauksesta, varmista, ettei

se ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos
huomaat vikoja tai vaurioita, ala kayta laitetta vaan
ota heti yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Pakkausmateriaalit (nailon, niitit, Styrofoam jne.)
voivat olla vahingollisia lapsille, ja ne tulee kerata ja
havittaa valittomasti.

Suojaa laitteesi haitallisilta saaolosuhteilta. Suojaa
laite auringonpaisteelta, sateelta, lumisateelta,
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polylta ja liialliselta kosteudelta.

Laitteen vieressa sijaitsevien materiaalien (esim.
kaapit) on kestettava vahintaan 100 °C:n lampatilaa.

Ylikuumenemisvaaran vuoksi laitetta ei saa asentaa
oven taakse / ovella suljettavaan kaappiin.

1.3 KAYTON AIKANA

Kun kytket uunin paalle ensimmaista kertaa, saatat
huomata oudon hajun. Tama on taysin normaalia.
Haju johtuu uunivastusten eristysmateriaaleista.
Ennen kuin kypsennat ruokaa uunissa ensimmaista
kertaa, suosittelemme, etta kuumennat sita tyhjana
taydella teholla luukku avattuna 45 minuutin ajan.
Varmista, etta uunia ymparoivassa tilassa on riittava
ilmanvaihto.

Ole varovainen, kun avaat uunin luukkua kayton
aikana tai sen jalkeen. Uunista ulos paaseva hoyry
voi aiheuttaa palovammoja.

Al aseta syttyvia tai paloherkkia materiaaleja
laitteen lahelle sen ollessa kaytossa.

Kayta aina uunikintaita/patalappuja, kun asetat
keittoastioita tai ruokaa uuniin tai otat niita uunista
pois.

Uunia ei saa missaan olosuhteissa vuorata
alumiinifoliolla, silla seurauksena voi olla
ylikuumeneminen.

Ala aseta astioita tai uunipelteja suoraan uunin
pohjan paalle kypsennyksen aikana. Pohja
kuumenee erittain voimakkaasti ja tuote voi
vaurioitua.

0L A poistu laitteen luota, jos paistat tai keitat
nestemaista tai kiinteaa oljya tai rasvaa. Lampaotilan
ollessa erittain kuuma, Oljy tai rasva voi syttya
palamaan. Al koskaan yrita sammuttaa palavaa oljya
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vedella, vaan kytke laite pois paalta ja peita sitten
palavan Oljyn sisaltava keittoastia kannella tai
sammutuspeitteella

» Aseta keittoastia aina suoraan keittoalueen keskelle,
ja kaanna sen varsi tai kahvat turvalliseen asentoon,
jotta et osu tai tartu niihin vahingossa.

» Jos et aio kayttaa laitetta pitkaan aikaan, kaanna
laitteen virtakytkin pois paalta. Sulje kaasuventtiili
aina, kun kaasua kayttava laite ei ole kaytossa.

« Varmista, etta laitteen ohjausnupit ovat aina “0”
(stop) -asennossa, kun laitetta ei kayteta.

» Kun vedat uunipelteja ulos, ne kallistuvat alaspain.
Varo kaatamasta kuumia ruokia lattialle, kun otat
niita uunista.

+ Al laske mitdan uunin luukun paalle sen ollessa
auki. Luukun paalle tuleva paino voi vahingoittaa
luukkua tai saattaa laitteen epatasapainoon.

« Ala aseta raskaita tai tulenarkoja tuotteita
(esim. nailonista valmistetut tuotteet, muovi- tai
paperipussit, kankaat, tms.) laitteessa olevaan
sailytyslaatikkoon. Laatikossa ei tule sailyttaa
myoskaan mitaan muoviosilla (esim. kahvat)
varustettuja keittovalineita.

/\ HUOMIO: Sailytystilan sisapinnat saattavat

kuumentua laitteen ollessa kaytossa. Varo

koskemasta kuumaan sisapintaan.

- Alz jata pyyhkeita, tiskiratteja tai vaatteita
roikkumaan laitteen kahvoista tai sen muista osista.

1.4 PUHDISTUKSEN JA HUOLLON AIKANA

* Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin aloitat puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

« Al3 irrota ohjausnuppeja, kun puhdistat laitteen
ohjauspaneelia.
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 Jotta laitteesi toimisi tehokkaalla ja turvallisella
tavalla, suosittelemme, etta vaihdat siihen vain
alkuperaisia varaosia. Jos tarvitset varaosia tai
neuvoja, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja saadosten
kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu
kaytto (esimerkiksi laitteen kaytto huonetilan
lammittamiseen) on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttoohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttoohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.

Laitteen havittaminen

Tama laitteeseen tai sen pakkaukseen
E kiinnitetty merkki ilmoittaa, etta laitetta ei tule
]

havittaa tavanomaisen kotitalousjatteen
mukana. Sen sijaan tuote tulee toimittaa
asianmukaiseen sahkolaitteiden ja -jatteen
kerayspisteeseen. Kun huolehdit, etta tuote havitetaan
vaatimusten mukaisella tavalla, estat siita vaaran
kasittelyn seurauksena ymparistoon ja/tai ihmisten
terveyteen kohdistuvia haittoja. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikalliseen viranomaiseen, jatteidesi havittamisesta
vastaavaan palveluntarjoajaan tai liikkeeseen, josta
tuote on ostettu.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®

tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus
on suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa téllaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkovirran jannite ja taajuus ja/
tai kaasuyhteys ja kaasun paine)
ovat yhteensopivat laitteen kanssa.
Laitteeseen kytkettavien yhteyksien
tekniset tiedot I0ydat tuotteen etiketista.

* Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

« Jos tuotteessa on irrotettavia
hyllyohjaimia (ritiloita) ja kayttdohje
sisaltéda sellaisia resepteja kuten
jogurtin valmistus, ritilat on poistettava
ja uunia on kaytettava annetussa
kypsennystilassa. Ritildiden irrottaminen
on selostettu kohdassa PUHDISTUS JA
HUOLTO.

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittémasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkiloon tai
koulutettuun sahkdasentajaan.

« Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
lahella ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 6ljya, kangasta tai muita
paloherkkid materiaaleja.

» Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja pdytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampdtiloja.

» Laite voidaan asentaa kalusteiden
viereen vain mikali niiden korkeus ei ylita
laitteen keittotason korkeutta.

Lieden asentaminen

* Jos lieden vieressa on sita korkeampia
kalusteita, riittdvan ilmanvaihdon
varmistamiseksi kalusteiden ja laitteen
valiin on jaatava vahintdan 10 cm:n
rako.

« Jos laitteen ylapuolelle asennetaan
liesituuletin/-kupu tai kaappi, sen ja
keittotason valiin tulee jattaa riittava
turvavali. Pienimmat sallitut turvavalit on
esitetty alla.

A (mm) 420

B (mm) Liesituule_tin/-kupu tai 650/700
kaappi
C (mm) Tuotteen leveys
D (mm) 50
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2.2 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS

VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

on toteutettava valtuutetun

huoltohenkilon tai patevan
sahkdasentajan toimesta tdman oppaan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
maaraysten mukaisesti.

VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

* Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottdéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
etta sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

* Varmista, ettd asentamisen aikana
kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen
kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos
sahkoéjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu
henkilo.

. Ala kayta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sahkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa
taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi
vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

« Jos laitetta ei kytketd sdhkdverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojaa (jonka kontaktivali on

vahintadn 3 mm), jotta turvamaaraykset
tayttyvat.

» Laitteeseen soveltuva syéttdjannite
on 220-240 V~.380-415 3N~ .
Jos kayttdpaikassa on jokin muu
syo6ttéjannite, ota yhteys valtuutettuun
huoltohenkiléon tai patevaan
sahkbasentajaan.

» Sahkojohdon (HO5VV-F) on oltava
riittdvan pitka laitteeseen kytkemista
varten.

» Sulakkeella varustetun kytkimen taytyy
olla helposti kaytettavissa, kun laite on
asennettu.

* Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkdjohto vedonpoistimeen ja
sulje kansi.

» Liitdntakotelon kytkenta sijaitsee
litantakotelon paalla.

[eX [eXe\
N PE N PE
@ (ol4[als(cle
1
[®)[®]2[@]1 [@3[@]2[®]1
3 L2 U1 L
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2.3 JALKOJEN SAATAMINEN

Laite on varustettu neljalla sdadettavalla
jalalla. Kayttoturvallisuuden varmistamiseksi
on tarkeaa, etta laite on tasapainossa ja
seisoo tukevasti. Ennen kuin aloitat ruoan
valmistamisen, varmista, etta laite on
suorassa. Voit nostaa laitetta ylemmas
pyorittdmalla jalkoja vastapaivaan. Voit
laskea laitetta alemmas pydrittamalla jalkoja
myotapaivaan.

Jalkoja sdatamalla laitteen korkeutta
voidaan nostaa yhteensa 30 mm. Laite

on raskas. Laitteen siirtdmiseen tulisi

aina varata vahintaan kaksi henkil6a.

Ala koskaan siirra laitetta vetamalla tai
tyontamalla.
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3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeaa: Mallikohtaisissa ominaisuuksissa on eroja, ja hankkimasi tuote ei
valttamatta naytd samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat

e — ] 1. Keittotaso
2. Ohjauspaneeli
B 2 | 3. Uunin luukun kahva
i 4. Uunin luukku
= 3 | 5. Saadettavat jalat
4
= =——— 5
J
Ohjauspaneeli
= e 3 %
i [’
\ 7 8 9
6. Ajastin

7. Uunin toimintonuppi
8. Uunin lampdtilanuppi
9. Keittotason ohjausnuppi
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4. TUOTTEEN KAYTTO

4.1 KEITTOTASON OHJAIMET
Keraamisen keittotason keittoalueet

Keittoalueiden toimintaa ohjataan
saatonupeilla, joissa on 6 asentoa.

Keittoalueita kaytetdan kiertamalla
saatonuppi johonkin naista asennoista.
Jokaisen saatdénupin vieressa on pieni
symboli, joka osoittaa, mita keittoaluetta sita
kayttéden ohjataan. Ohjauspaneelin virran
merkkivalot osoittavat, mitka keittoalueet
ovat kaytdssa.

e

Saaténupin asento Toiminto

0 Virta on kytketty pois paalta

1 Léampimana pito

2-3 Lammitys alhaisella teholla

4-6 Kypsennys, paahtaminen ja
kiehauttaminen

Tarkeaa: Saatonuppien kiertosuunta
saattaa vaihdella tuotteen mallista
riippuen.

Kaksoiskeittoalue ja soikea keittoalue
(vain joissakin malleissa)

Naissa keittoalueissa on kaksi erillista
aluetta. Ota kaksoiskeittoalueen tai
soikean keittoalueen ulompi alue kayttéon
kiertamalla saatonuppi Q-asentoon.
Molemmat ulommat alueet kytketdan
paalle.

Poista kaksoiskeittoalueen tai soikean
keittoalueen ulompi alue kaytosta
kiertamalla saatonuppi "Off’-asentoon.
Molemmat ulommat alueet kytketédan pois
paalta.

Jalkilammon ilmaisin (vain joissakin
malleissa)

Keraamisen keittotason lasipintaan
varastoituu kaytdn aikana 1amp63, jota
kutsutaan jalkilammoksi. Pois paalta
kytketyn keittoalueen jalkilAmmon ilmaisin
on nakyvissa, kun keittoalueen lampaétila on
yli +60 °C. limaisin poistuu nakyvista, kun

keittoalue on jaahtynyt.

Jos keittotason virransyo6tto katkeaa, kun
jalkilammon ilmaisin on nakyvissa, naytdssa
vilkkuu varoitusvalo, kun virransy6ttd
palautuu. Naytto jatkaa vilkkumista, kunnes
keittoalue on jaahtynyt tai jokin keittoalue
kytketéaan paalle.

Vinkkeja ja vihjeita

Tarkeda: Kun keraamista keittotasoa

kaytetaan korkeilla tehoasetuksilla,

keittoalueet saattavat kytkeytya
toistuvasti pois paalta ja takaisin paalle.
Taman syyna on turvatoiminto, jonka
tarkoituksena on estaa lasin
ylikuumeneminen. Tama on normaalia
korkeissa lampdtiloissa, eika se vahingoita
keittotasoa tai vaikuta huomattavasti
kypsennysaikoihin.

VAROITUS:

«  Ala koskaan kayta keittoalueita
ilman astiaa.

« Kayta ainoastaan keittoastioita, joissa
on tasainen ja riittdvan paksu pohja.

* Varmista ennen astian asettamista
keittotasolle, ettéd sen pohja on kuiva.

» Varmista, etta keittoastiat asetetaan
oikein keittoalueen keskelle.

« Kayta keittoastioita, joiden pohja on
samankokoinen kuin keittoalue, jotta
energiaa ei kulu tarpeettomasti.

X |

Pyorea keittoastian
pohja

b1 d
1><r - =

L x | x|

Pienipohjainen Keittoastia, joka
keittoastia ei ole paikallaan

« Al kayta astioita, joiden pohja on
karkea, silla ne voivat naarmuttaa
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lasikeraamista pintaa.

» Jos mahdollista, kayta keittoastioissa
kansia.

» Laitteen kayttajan kosketettavissa
olevat osat saattavat kuumentua kayton
aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet
turvallisella etaisyydella keittotasosta
sen kaytdn aikana ja kunnes se on
jaahtynyt.

» Jos keittotasossa nakyy halkeamia
tai saroja, kytke se valittémasti pois
paalta ja ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

4.2 UUNIN OHJAIMET
Uunin toimintonuppi

Kaanna nuppi haluamaasi
kypsennystoimintoa vastaavan symbolin
kohdalle. Lisatietoja kypsennystoiminnoista
I6ydat kohdasta “Uunin toiminnot”.

Uunin lampétilanuppi

Kun olet valinnut haluamasi
kypsennystoiminnon, valitse talla

nupilla haluamasi lampétila. Uunin
lammodnsaatimen merkkivalo syttyy aina,
kun lAmmonsaadin on kytkeytynyt paalle ja
lammittaa uunia haluttuun lampdétilaan tai
yllapitaa sita.

Uunin toiminnot

* Mallikohtaisista eroista johtuen
hankkimasi uunin toiminnot saattavat erota
alla kuvatuista toiminnoista.

Uunin valo:
Ainoastaan uunin
lamppu kytkeytyy
paalle. Uunin valo
pysyy paalla, kunnes
kaytto lopetetaan.

Sulatus: Uunin
merkkivalot ja puhallin
kytkeytyvat paalle. Kun
sulatat ruokaa, kayta
uunin kolmanneksi
alimpia kannattimia.
Sulatettavan ruoan alle
kannattaa asettaa uunipelti, johon sulavasta
jaasta valuva vesi tippuu. Tama toiminto ei
kypsenna tai paista ruokaasi vaan
ainoastaan nopeuttaa sen sulamista.

%
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Turbotoiminto:
Ladmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle ja uunin
rengasvastus ja
puhallin alkavat
toimimaan.
Turbotoiminto jakaa l[Amp6a tasaisesti
kaikkialle uuniin, minka ansiosta ruoka
kypsyy tasaisesti kaikilla uunin tasoilla.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

Voit kayttaa hoyrykypsennysta tassa
toiminnossa. Katso lisatietoja kohdasta
"Hoyrytoiminnon kaytto”.

Tasalampo:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[Ammittdmaan uunia.
Tasalamp6 kuumentaa
koko uunin
tehokkaasti, ja kypsentaa ruoan tasaisesti.
Tama toiminto sopii tédydellisesti esimerkiksi
leivonnaisten, kakkujen, pastavuokien,
lasagnen tai pitsojen kypsentéamiseen tai
paistamiseen. Tata toimintoa kaytettdessa
uunia kannattaa esilammittda 10 minuutin
ajan, ja sen sisaan kannattaa asettaa vain
yksi pelti/ritila kerrallaan.

Puhallin:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[ammittamaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tama toiminto sopii
etenkin leivonnaisten paistamiseen. Yla- ja
alavastukset paistavat ruoan, ja puhaltimen
kierrattdma ilma takaa hieman grillia
vastaavan paistotuloksen. Uunia kannattaa
esilammittda noin 10 minuutin ajan.

Voit kayttaa hoyrykypsennysta téassa
toiminnossa. Katso lisatietoja kohdasta
"Hoyrytoiminnon kaytto”.

Pitsatoiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin rengas-
ja alavastukset alkavat
[@ammittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tama toiminto paistaa
pitsat ja muut vastaavat ruoat tasaisesti
hyvin lyhyessa ajassa. Puhallin levittaa
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uunin tuottaman lammon tasaisesti kaikkiin
sen osiin samalla kun vastukset
kypsentavat ruoan.

Voit kayttda hoyrykypsennysta tassa
toiminnossa. Katso lisatietoja kohdasta
"HoOyrytoiminnon kaytto”.

Grillaus:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin
grillivastus alkaa
[ammittdmaan uunia.
Taman toiminnon
avulla voit grillata ja paahtaa ruokia uunin
ylimmilla tasoilla. Levité uunin ritilalle sudilla
pieni maara oljya tarttumisen estamiseksi.
Aseta ruoka ritilan keskiosaan. Laita ruoan
alle pelti, johon rasva ja 6ljy voivat valua.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

e e B

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampatilaksi tulee valita 190°C.

Nopea grillaus:
Ladmmonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[@Bmmittdmaan uunia.
Kayta tata toimintoa,
kun haluat grillata ruokaa tavanomaista
nopeammin tai grillatessasi tavanomaista
suurempia maaria lihaa tai muuta ruokaa.
Aseta grillattava ruoka uunin yldosaan.
Levita uunin ritildlle sudilla pieni maara 6ljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
rasva ja 6ljy voivat valua. Uunia kannattaa
esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

v Ve VB

Varoitus: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampétilaksi tulee valita 190°C.

Grillaus ja puhallin
-toiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin grilli- ja
yldvastukset alkavat
[ammittdmaan uunia ja
uunin puhallin kytkeytyy paalle. Kayta tata
toimintoa, kun haluat grillata tavanomaista
paksumpia paloja mahdollisimman nopeasti
tai grillatessasi tavanomaista suurempia
maaria ruokaa. Koska kaytdssa ovat
samanaikaisesti yla- ja grillivastukset seka
puhallin, ruoka kypsyy tasaisesti. Aseta

A VT e

R

grillattava ruoka uunin ylaosaan. Levita
uunin ritilalle sudilla pieni maara oljya
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon
rasva ja oljy voivat valua. Uunia kannattaa
esilammittaa noin 10 minuutin ajan.

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampédtilaksi tulee valita 190°C.

¢O Hoyrypuhdistustoiminto Aseta
uunitoiminto ja termostaatti
héyrypuhdistustoimintomerkin ( % )
kohdalle. Kaada 2 — 2,5 dl vetta
(juomalasillinen) suurelle metallipannulle
uunin pohjalla. Hoyrypuhdistus on
kaynnissa noin 30 - 60 minuuttia ja se
valmistelee uunin siten, etta se voidaan
puhdistaa helposti.

4.3 KYPSENNYSTAULUKKO

o

'E Ruoat Ega CLD
3 = min.
Voitaikina | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
s Kakku 2-3-4 | 170-190 | 30-40
':E Keksi 2-3-4 | 170-190 | 30-40
& Pata 2 175200 | 40-50
Kana 2-3-4 200 45-60
Voitaikina | 2-3-4 | 170-190 | 2535
= Kakku 2-3-4 | 150-170 | 2535
[ Keksi 2-3-4 | 150-170 | 2535
g Pata 2 175200 | 40-50
Kana 2-3-4 200 45-60
Voitaikina | 2-3-4 | 170-190 | 35-45
3 Kakku 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Keksi 2-3-4 | 150-170 | 2535
Pata 2 175-200 | 40-50
) Iﬁggﬂ‘l}gt 5 200 | 10-15
3 Kana - 190 | 50-60
5 Kyliys 4-5 200 | 1525
Naudan pihvi 5 200 | 15-25

* Kayta kanavarrasta, jos saatavana.
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4.4 HOYRYTOIMINNOLLE

g T I T T I
e | s L m | we |G| oww | e
Turbo+Hayry 3 180 150 kEa"yﬁﬂS‘t‘;,‘sr}g‘ 30-40 500
e | e [ | e ee | ow
Turbo+Hayry 3 220 200 kEa"yﬁﬂS‘t‘;,‘Qg‘ 60-70 2000
Pmiu;:y 3 180 300 E;y’:\enf:sl;;;g‘ 100-110 1000

Tarkeaa: Ylla annetut ajat ovat laboratorio-olosuhteissa saatuja aikoja, ja ne voivat
vaihdella verkkojannitteen ja kypsennetyn ruoan maaran mukaan.
Tarkeaa: Ala lisaa vetta vesisailioon, kun uuni on kuuma.
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Digitaalisen kosketusajastimen kaytto

ot JC L

Jda2270

C

Toiminnon kuvaus

A Automaattinen kypsennys
\ﬂ, Manuaalinen kypsennys
i? Nappainlukko
q Minuuttimuistutin
Mode Tilatoiminto

- Ajastimen vahennys
+ Ajastimen lisays

E 5’ S 9 Ajastinnayttd

Ajan saato

Aika tulee asettaa ennen kuin uunin kayttd
aloitetaan. Virran kytkemisen jalkeen
naytdssa vilkkuu symboli "A” ja "00:00” tai
"12:00".

1. Kytke nappainlukko
pois painamalla
"MODE"-nappainta 2
sekunnin ajan, jolloin
nayton keskella oleva
piste alkaa vilkkua.

2. Kun piste vilkkuu,
voit saataa aikaa
nappaimilla "+ ja ”-".

3. Muutaman sekunnin
kuluttua piste lopettaa
vilkkumisen ja jaa
palamaan.

Néappainlukko

Nappainlukko aktivoituu
automaattisesti, kun aé'astinta ei ole kaytetty
7 sekuntiin. Symboli "¥” tulee nakyviin ja jaa
palamaan. Voit avata ajastimen painikkeet
pitamalla "MODE”-painiketta painettuna 2
sekunnin ajan. Haluttu toiminto voidaan
talldin suorittaa.

Varoitusaanen ajan saatoé

Varoitusaanen ajaksi voidaan asettaa
mika tahansa valiltd ”00:00” — "23:59”.
Varoitusaani on tarkoitettu vain
varoitukseksi. Uuni ei

aktivoidu talla toiminnolla.

1. Paina "MODE".
Symboli "4 alkaa
vilkkua ja nayttoon
tulee 000"

2. Valitse haluttu
ajanjakso nappaimilla
"+ ja "7 kun "L
vilkkuu.

JJ°CO

Cpad

3. Symboli "Q" pysyy
valaistuna, aika

ae 10 tallennetaan ja varoitus
voJs 10 asetetaan.
- M?éde +

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun,
kuuluu varoitusaani ja naytolla vilkkkuu
symboli "&”. Varoitusaanen voi pysayttaa
painamalla mita tahansa nappainta. Paina
"MODE"-nappainta 2 sekunnin ajan.
Symboli "4 héviaa ja kello tulee nakyviin.
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Puoliautomaattinen ajan saato
(kypsennysaika)

Taman toiminnon avulla voit kypsentaa
ruokaa tietyn ajan. Ajaksi voidaan asettaa
0 10 tuntia. Valmistele ruoka kypsennyst
varten ja aseta se uuniin.

1. Valitse haluttu kypsennystoiminto ja
lampdtila saatimien avulla.

2. Paina "MODE’,
kunnes naytolla nakyy
A e symboli "dur”. Symboli

oo ”A” vilkkuu.
- Mede +

3. Valitse haluttu
N - kypsennysaika
N S I | nappaimilla "+” ja ”-".

s o
-_— Mo\de L
) =
4. Nykyinen aika tulee
_ _ nakyviin nayttoéon ja
f? os 10 symbolit "A” ja "Wy’
Jda 10 pysyvét nakyvissa.
- Mo_|de +

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun,
uuni kytkeytyy pois paalta ja kuuluu
varoitusaani. Symboli "A” vilkkuu. Sammuta
varoitusaani kdantamalld molemmat
saatimet asentoon "0” ja painamalla

mita tahansa ajastimen néppainta.

Paina "MODE” 2 sekunnin ajan, symboli
"A” haviaa ja ajastin kytkeytyy takaisin
manuaaliseen toimintaan.

Ainen saito
Voit saataa varoitusdanen voimakkuutta

painamalla ndppaimia "+” ja ”-”, jolloin
nayton keskelld oleva piste alkaa vilkkua.
Tarkista nykyinen varoitusdani painamalla
"MODE”. Taman jalkeen kuuluu erilainen
aani aina, kun nappainta ”-” painetaan.
Merkkiaania on kolmea eri tyyppia. Aseta
haluttu aani, alaka paina mitdan muita
nappaimia. Valittu aani tallennetaan lyhyen
ajan jalkeen.
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4.5 HOYRYTOIMINNON KAYTTO
* Uunissa on héyrykypsennysominaisuus.

* Uunin pohjassa olevaan vesisailioon
kaadettu vesi tuottaa kypsennyksen
aikana kuumaa hoyrya ja mahdollistaa
ruoan paremman Kypsennystuloksen.

* HOoyrykypsennys vahentaa kosteuden
menetysta lihassa, sisapuoli on
mehevampi ja ulkopuoli rapeampi.
Leivonnaisten kohdalla hdyry parantaa
kuohkeutta, rapeutta ja kuoren
vahvuutta.

Varoitus: HOyrykypsennys voidaan
suorittaa vain kayttéohjeessa
mainittujen toimintojen kanssa.
Varoitus: Uunin pohjan vesiséilion
kapasiteetti on enintaan 300 ml. Ala
lisda yli 300 ml vetta.

Hoyrykypsentéaminen

« Tayta maaritetty maara vetta
vesisailiodn, joka sijaitsee uunin
pohjalla.

* Aseta ruoka suositellulle tasolle.

* Aloita kypsennys asettamalla
toiminto, ldmpétila ja aika
hdéyrykypsennystaulukon ruoan
mukaan. Ruoille, joita ei ole mainittu
taulukossa, voit asettaa lampaétilan,
kypsennystoiminnon ja ajan itse.

4.6 LISAVARUSTEET
EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti I1ampimalla

vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaista kayttoa.

5 e
4 0

’ j.zx:/:" T2

2 : =T

1 s )

» Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

e Jata vahintaan 1 cm:n vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

» Ole varovainen ottaessasi astioita ja/tai
tarvikkeita uunista. Kuumat ruoat tai
tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
lammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen
muotoonsa ja toimivat normaalisti.

« Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-5 valilla.

» Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1, T2, 3, 4 ja 5.

+ Tasoa 3 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen.

» Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

» Pyodrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

« Tasoa T2 kaytetdan pydrivan vartaan
ritilén sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.

Vuoka

Syva pelti sopii esimerkiksi pataruokien
valmistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

e
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Sailytyslaatikko
Laitteeseen kuuluu sailytyslaatikko, jossa
voit sailyttda siihen kuuluvia lisdvarusteita,
kuten pelteja ja ritil6itd sekéa esimerkiksi
kattiloita ja pannuja.
VAROITUS: Laatikon sisapinnat voivat
kuumentua kayton aikana. Ala sailyta
laatikossa ruokaa tai mitddn muovia
tai helposti syttyvia materiaaleja sisaltavia
tuotteita.

e

q

| — )

Matala uunipelti
Matala uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Uuniritila
Uuniritilan paalla voit grillata ja paistaa
uuninkestavaan astiaan asetettuja ruokia.

VAROITUS

Aseta ritila samalla korkeudella oleviin
kannattimiin ja tyénna se paikalleen uunin
takaseinaan asti.

Lapsilukko

Avaa uunin luukku nostamalla ensin
lapsilukkoa ja tyontamalla sita oikealle.
Veda sitten luukkua itseesi pain kahvasta
vapaalla kadellasi ja vapauta lapsilukko.
Kun luukku sulkeutuu, nosta lapsilukkoa
ja tyonna sita oikealle. Kun luukku on
sulkeutunut, vapauta lapsilukko.

5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS

VAROITUS: Kytke laite pois paalta ja
anna sen jaahtya ennen puhdistusta.

Yleiset ohjeet

» Tarkista ennen puhdistustuotteiden
kayttéa, ettd ne soveltuvat laitteelle ja
etta ne ovat valmistajan suosittelemia.

+ Kayta puhdistusvaahtoja ja -nesteita,
jotka eivat sisalla mikrohiukkasia.
Ala kayta syovyttavia (happamia
tai emaksisia) puhdistusvaahtoja,
hankaavia puhdistusjauheita, karkeaa
terasvillaa tai raskaita tyokaluja, silla ne
voivat vahingoittaa laitteen pintoja.

Ala kayta mikrohiukkasia sisaltavia
puhdistustuotteita, silla ne saattavat
naarmuttaa laitteen lasi-, emali- ja
maalipintoja.

» Jos puhdistusnestetta laikkyy, poista
roiskeet valittdmasti vaurioiden
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valttamiseksi.

Ala puhdista mitaan laitteen osaa
hdéyrypuhdistimella.

Uunin sisapintojen puhdistaminen

* Uunin emaloitujen sisapintojen
puhdistaminen onnistuu helpoimmin,
kun uuni on [Ammin.

* Pyyhi uunin sisépinnat saippuaveteen
kostutetulla pehmealla liinalla aina
kayton jalkeen. Huuhtele sitten pinnat
maralla liinalla ja kuivaa ne lopuksi
kuivalla liinalla.

» Uunin kaikki pinnat saattaa olla tarpeen
puhdistaa ajoittain nestemaisella
puhdistusaineella.

Pyrolyysipuhdistus

Varoitus: Ennen kuin yritat aktivoida

pyrolyysipuhdistusta, poista irtolika ja

varmista, ettd uuni on tyhja. Ala jata
uunin siséalle mitdan, kuten ritiléita, pelteja
tai uunipannuja ja tukia (jos varustuksessa),
koska ne voivat vahingoittua
pyrolyysipuhdistuksen aikana.

* Uunin pesa on paallystetty
erikoisemalilla, joka kestaa korkeita
lampdtiloja. Uunin sisalampdtila voi
saavuttaa 475°C pyrolyysipuhdistuksen
aikana.

*  Uunin luukku lukittuu automaattisesti
turvallisuutesi vuoksi, kun
pyrolyysipuhdistustoiminto on
kaynnissa. Puhdistuksen jéalkeen alkaa
jaahdytyspuhallin toimia ja uuni pysyy
lukittuna, kunnes se on jadhtynyt.

* On suositeltavaa pyyhkia uuni
lampimaan veteen kastetulla
sienelld jokaisen kypsennyksen tai
pyrolyysipuhdistuksen jalkeen.

» Pyrolyysitoiminnon aikana syntyy hajua
ja hieman hoyryja, kun ruokajaamat
tuhoutuvat uunissa. Téma on normaalia.
Uunin puhdistushdyryt voivat olla
hengenvaarallisia linnuille, lapsille
ja lemmikkielaimille, joten ne kaikki

on pidettava poissa tilasta, kunnes
toimenpide on valmis.

* Uunin asennusalue on pidettava
hyvin tuuletettuna, erityisesti
pyrolyysipuhdistuksen aikana, ja kaikki
alueelle johtavat ovet on suljettava, jotta
valtetdan hajun ja hdyryjen kulkeminen
kaikkialle.

Keraamisten lasipintojen puhdistaminen

Keraaminen lasi kestaa raskaiden
keittoastioiden painon, mutta ei teravan
esineen aiheuttamaa iskua.

VAROITUS : Keraaminen keittotaso

- Jos keittotason pintaan tulee

halkeama, sammuta laite valittomasti
sahkoiskun valttamiseksi. Kutsu taman
jalkeen valtuutettu korjaaja.

* Puhdista keraaminen lasipinta vaahto-
tai nestemaisellad puhdistusaineella.
Huuhtele aina sitten huolellisesti pois ja
kuivaa lasipintapinta kuivalla liinalla.

Ala kayta metallipinnoille tarkoitettuja
puhdistusaineita, silla ne voivat
vahingoittaa lasipintaa.

» Jos keittoastian ulkopinnoilla on ainetta,
jolla on matala sulamispiste, se voi
vahingoittaa keraamista keittotasoa. Jos
kuumalle keittotasolle putoaa tinafoliota,
sokeria tai sokeripitoista ruokaa, raaputa
se varovasti irti keittotason pinnasta niin
nopeasti kuin mahdollista. Jos tallainen
aine ehtii sulamaan, se voi vahingoittaa
keraamista keittotasoa. Jos aiot
valmistaa hyvin sokeripitoista ruoka-
ainetta, kuten hilloa, pyri kasittelemaan
keittotason pinta etukateen suojaavalla
aineella.

* Keittotason paalle kerdantynyt poly tulee
pyyhkia pois kostealla liinalla.

* Keraamisessa lasissa ilmenevat
varimuutokset eivat vaikuta sen
rakenteeseen tai kestavyyteen. Tallaiset
varimuutokset aiheuttaa aina jokin
ulkoinen tekija, eli ne eivat johdu
materiaalissa itsessaan tapahtuneista
muutoksista.

Varimuutoksen voi aiheuttaa esimerkiksi
jokin seuraavista:

1. Keraamiselle pinnalle on pudonnut
ruokaa, jota ei ole puhdistettu pois.

2. Keraamisella pinnalla on kaytetty
sille sopimattomia, pintaa kuluttavia
keittoastioita.
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3. Pinnan puhdistamiseen on kaytetty
vaaranlaisia siivousmateriaalieja.

Lasisten osien puhdistaminen

* Puhdista laitteen lasista valmistetut osat
saannollisesti.

* Puhdista lasisten osien sisa- ja
ulkopinnat lasinpuhdistusaineella.
Pyyhi aine pois ja kuivaa pinnat kuivalla
linalla.

Emaloitujen osien puhdistaminen

¢ Puhdista laitteen emaloidut osat
saannollisesti.

* Pyyhi emaloidut osat saippuaveteen
kostutetulla pehmealla liinalla. Huuhtele
pinnat maralla liinalla ja kuivaa ne
lopuksi kuivalla liinalla.

Ala puhdista emaloituja osia, kun ne
ovat kuumia.

Al jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetta, sitruunaa tai

tomaattimehua emaloiduille pinnoille
pitkaksi aikaa.

Ruostumattomasta teraksesta
valmistettujen osien puhdistaminen
(vain tietyt mallit)

¢ Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

*  Pyyhi ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat pelkkdan veteen
kostutetulla pehmealla liinalla. Kuivaa
osat lopuksi kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta
teréksesta valmistettuja osia, kun ne
ovat kuumia.

Ala jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetta, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattomasta
teréksesta valmistettujen osien pinnoille
pitkaksi aikaa.

Maalattujen pintojen puhdistus (mikali
niitd on laitteessa)

« Tomaatin, tomaattipyreen, ketsupin,
sitruunan, 6ljyjohdannaisten, maidon,
sokeristen ruokien ja juomien
seka kahvin jattamat tahrat tulee
puhdistaa valittdtmasti [ampimaan
veteen kastetulla kankaalla. Jos
tahroja ei puhdisteta ja ne paasevat
kuivumaan pinnoille, niitéd El saa
hangata kovilla esineilla (kuten teravilla
piikeilla, teraksisilla tai muovisilla

hankaustyynyilla tai hiovilla tiskisienilla),
runsaasti alkoholia sisaltavilla
puhdistusaineilla, tahranpoistoaineilla,
rasvanpoistoaineilla tai pintaa hiovilla
kemikaaleilla. Muussa tapauksessa
jauhemaalatut pinnat voivat syépya ja
niihin voi ilmaantua tahroja. Valmistaja
ei ole vastuussa vahingoista, jotka ovat
seurausta vaarien puhdistustuotteiden
tai -menetelmien kaytdsta.

Sisemman lasin irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukun sisempi
lasilevy puhdistusta varten. Irrota levy alla
esitettya ohjetta noudattaen.

1. Tyénna lasilevya suuntaan B ja irrota se
kiinnikkeesta (x). Irrota lasilevy luukusta
vetamalla sitd suuntaan A,

paikalleen:

2. Tyonna lasilevya kohti kiinniketta (y) ja
sen alle, suuntaan B.

Jos uunin luukussa on kolme lasilevya,
kolmas lasilevy irrotetaan samalla
tavalla kuin toinen lasilevy.

Uunin luukun irrottaminen
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Sinun on irrotettava uunin luukku
puhdistusta varten. Irrota luukku alla

esitettya ohjetta noudattaen.
1. Avaa uunin luukku.

2. Avaa luukun lukitsin (a) (ruuvimeisselia
kayttaen) sen aariasentoon.
P

/

3. Sulje luukku lahes kiinni asti ja irrota se
sitten paikaltaan itseasi kohti vetamalla.

-

Kannatinritilan irrottaminen

Kun haluat irrottaa uuniritilan, veda sita
aluksi kuvassa esitetylla tavalla. Vapauta
pidikkeet (a), ja nosta ritilaa ylospain.

-

5.2 HuoLTO
VAROITUS: Taman laitteen saa
huoltaa ainoastaan valtuutettu
huoltohenkild tai koulutettu

sahkdasentaja.

Uunilampun vaihtaminen
VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

» Irrota lasinen suojus ja poista sen alla

oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n lampdtilan kestava) polttimo
(230 V, 15-25 W, tyyppi E14).

* Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

» Tuote sisaltda energiatehokkuusluokan
G valonlahteen.

* Loppukayttgja ei voi vaihtaa
valonlahdetta. Huoltopalvelua tarvitaan.

* Mukana toimitettua valonlahdetta ei
ole tarkoitettu kaytettavaksi muissa
sovelluksissa.

Cre )

Darul

Vaihdettava valonldhde ammattilaisen
toimesta

Uunilamppu on suunniteltu
kaytettavaksi kodin keittidlaitteissa,
Se ei sovellu kodin huoneiden
valaisemiseen.
+ A4 yrita raaputtaa kalkkikivijaamia, jotka
saattavat muodostua uunin pohjalle.
Muutoin uunin pohja voi vaurioitua.

* Uunin pohjalle mahdollisesti
muodostuneen kalkin liuottamiseksi
kaada 200-250 ml valkoista etikkaa,
jonka happopitoisuus on enintédan 6 %,
uunin pohjalle 2-3 kayttokerran jalkeen
ja odota 30 minuuttia. Puhdista se
kostealla liinalla.
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6. VIANETSINTA JA KULJETUS

6.1 VIANETSINTA

Jos laitteessasi on ongelma, johon ei I0ydy ratkaisua tasta vianetsintdosiosta, ota yhteys
valtuutettuun huoltohenkil66n tai koulutettuun sdhkbéasentajaan.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Ohjauspaneelin naytté on pimea.
Keittotaso tai -alueet eivéat kytkeydy
paalle.

Laitteeseen ei tule virtaa.

Tarkista laitteen virtapiirin sulake.

Tarkista, onko alueellasi
sahkokatkos kytkemalla paalle jokin
toinen sahkdlaite.

Liesi kytkeytyy itsestaan pois paalta
ja naytoissa vilkkuu kirjain F.

Laitteen ohjaimet ovat kosteat
tai niiden paalle on asetettu jokin
esine.

Kuivaa ohjaimet / poista esine.

Laite kytkeytyy pois paalta kesken
kayton.

Yksi keittoalueista on ollut paalla
liian pitkaan.

Voit kayttaa keittoaluetta uudelleen
kytkemalla sen takaisin paalle.

Lieden ohjaimet eivat toimi ja
lapsilukon LED-valo palaa.

Lapsilukko on kytketty paalle.

Kytke lapsilukko pois paalta.

Keittoastioista kuuluu poikkeavia
aania kayton aikana tai liedesta
kuuluu naksahduksia.

Induktioliedella kaytettavista
keittoastioista kuuluu usein téllaisia
&ania. Tama on téysin normaalia.
Aani syntyy energian siirtyessa
lieden pinnasta keittoastiaan.

T&ma on tdysin normaalia. llmiésta
ei aiheudu vaaraa sinulle, liedelle tai
keittoastialle.

Jonkin keittoalueen nayttdon
iimestyy symboli “U”.

Kyseisella keittoalueella ei ole
keittoastiaa tai silla oleva keittoastia
ei ole kayttokelpoinen.

Vaihda keittoastia sopivaan.

Tehotaso 9 tai “P” laskee alemmas
automaattisesti. Olet valinnut
tehotason “P” tai 9 kahdelle samalla
puolella sijaitsevalle keittoalueelle.

Naille kahdelle keittoalueelle
maaritelty enimmaistehotaso on
ylittynyt.

Molempia keittoalueita ei voi
kayttaa tehotasoilla “P” tai 9
samanaikaisesti.

Uuni ei kytkeydy paalle.

Virransyo6tt6é on katkennut.

Tarkista, tuleeko laitteeseen virtaa.
Tarkista myds, toimivatko keittion
muut laitteet.

Uuni ei kuumene riittavasti/lainkaan.

Uunin lampétila on asetettu vaarin.
Uuninluukku on jatetty auki.

Tarkista, ettd uunin lampaétilan
saaténuppi on asetettu oikeaan
asentoon.

Uuni paistaa epatasaisesti.

Uuniritila/pelti on asetettu vaaraan
tasoon.

Tarkista, ettéa uunin lampétila on
asetettu oikein ja etta uuniritila/pelti
on oikeassa tasossa.

Ala avaa toistuvasti uuninluukkua,
ellei kypsennettavaa ruokaa tarvitse
kaantaa tai sekoittaa. Luukun
toistuva avaaminen laskee uunin
lampétilaa, jolloin ruoka ei kypsy
valttdmatta halutulla tavalla.

Uunin lamppu ei toimi (lampulla
varustetut mallit).

Lamppu on palanut.

Uuniin ei tule virtaa, tai se on
kytketty pois paalta.

Vaihda lamppu noudattamalla
annettuja ohjeita.

Varmista, etta laitteen virtajohto
on liitetty pistorasiaan ja etta
laitteeseen tulee virtaa.

Ajastinpainikkeet eivat toimi oikein.

Ajastinpainikkeiden alle on tarttunut
likaa.

Kosketusnaytélla varustettu mallit:
ohjauspaneelissa on kosteutta.

Nappainlukkotoiminto on kaytdssa.

Poista lika ja yritd uudelleen.
Poista kosteus ja yrita uudelleen.

Tarkista, onko nappainlukkotoiminto
otettu kayttoon.

Uunin tuuletin pitda voimakasta
aanta (kiertoilmatoiminnolla
varustetut mallit).

Uuniritilat/pellit tarisevat.

Tarkista, ettd uuni on vaakatasossa.

Varmista, etta tarisevat uuniritilat/
peII|t eivat kosketa uunin
takaseinaa.
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6.2 KULJETUS

Jos tuotetta tarvitsee kuljettaa, pakkaa se alkuperaiseen pakkaukseen kuljetuksen ajaksi.
Noudata pakkaukseen merkittyja kuljetusta koskevia merkintéja. Teippaa kaikki likkuvat
osat kiinni tuotteeseen, jotta tuote ei vahingoitu kuljetuksen aikana.

Jos alkuperainen pakkaus on havitetty, kayta laatikkoa, joka suojaa laitetta ja erityisesti sen
ulkopintoja ulkoisilta voimilta ja iskuilta.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

* This appliance can be used by children 8 years
and older and by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they are
supervised or instructed on the safe use of the
appliance and understand the risks involved.
Children should not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance should not be
carried out by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to
avoid touching heating elements. Keep children
younger than 8 away unless they are continually
supervised.

/5 A\ WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish such a fire with water, but
switch off the appliance and cover the flame with a lid
or a fire blanket.

/\ CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to be
supervised continuously
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/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

» For induction hobs, metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not be placed on the
hob surface because they can get hot.

 For induction hobs, after use switch off the hob
element using the control knob. Do not rely on the
pan detector.

* For models which incorporate a hob lid, clean any
spillages off the lid before use and allow the cooker
to cool before closing the lid.

» Do not operate the appliance with an external timer
or a separate remote-control system.

A WARNING: To prevent
the appliance tipping, the
stabilising brackets must be
installed. (For detailed
information refer to the anti-
tilting kit set guide.)

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
the oven.

« Handles may become hot after a short period during
use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to
clean oven surfaces. They can scratch the surfaces
which may result in shattering of the door glass or
damage to surfaces.

* Do not use steam cleaners to clean the appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
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before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

Before connecting your appliance, make sure

that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.

/N\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken when cleaning. Avoid hitting or knocking
the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
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its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a danger.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

When the induction hob is in use, keep the objects
that are sensitive to magnetic fields (such as credit
cards, bank cards, watches, and similar items) away
from the hob. It is strongly suggested that anyone
with a pacemaker should consult their cardiologist
before using the induction hob.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible for
any damage that might be caused by incorrect
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that it
is has not been damaged during transportation. In
the case of a defect do not use the appliance and
contact a qualified service agent immediately. The
materials used for packaging (nylon, staplers,
styrofoam, etc) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the environment. Do
not expose it to sun, rain, snow, dust or excessive
humidity.

Materials around the appliance (i.e. cabinets) must

be able to withstand a minimum temperature of
100°C.

The appliance must not be installed behind a
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decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the first
time, you leave it empty and operate it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the
base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

@ /A Do not leave the cooker unattended when
cooking with solid or liquid oils. They may catch fire
under extreme heating conditions. Never pour water
on to flames that are caused by oil, instead switch the
cooker off and cover the pan with its lid or a fire
blanket.

Always position pans over the centre of the cooking
zone, and turn the handles to a safe position so they
cannot be knocked.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off. Turn the gas
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valve off when gas appliances are not in use.

* Make sure the appliance control knobs are always in
the “0” (stop) position when it is not used.

* The trays incline when pulled out. Take care not to
spill or drop hot food while removing them from the
oven.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could disrupt the balance of the oven or
damage the door.

* Do not place heavy or flammable items (e.g. nylon,
plastic bags, paper, cloth, etc.) into the drawer. This
includes cookware with plastic accessories (e.g.
handles).

/N\ CAUTION: The inside surface of the storage

compartment may get hot when the appliance is in
use. Avoid touching the inside surface.

* Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
when needed.
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CE Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

Z &\ |treated as household waste. Instead it should
= | e handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.

EN-10



2. INSTALLATION AND .
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service

The appliance can be placed close to
other furniture on condition that, in the
area where the appliance is set up, the
furniture’s height does not exceed the

& - height of the cooktop.
person or qualified technician,
according to the instructions in this guide Installation of the Cooker
and in compliance with the current local « If the kitchen furniture is higher than the
regulations. cooktop, the kitchen furniture must be

* Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

« Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency and/or nature of the gas
and gas pressure) and the adjustments

at least 10 cm away from the sides of
appliance for air circulation.

If a cooker hood or cupboard is to be
installed above the appliance, the safety
distance between cooktop and any
cupboard/cooker hood should be as
shown below.

of the appliance are compatible. The

adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

« The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use

A (mm) Cupboard 420
B (mm) Cooker Hood 650/700
C (mm) Product Width
D (mm) 50

are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

« If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks are to be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.
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2.2 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection
of this appliance should be carried out
by an authorised service person or

qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

EN-12

If the appliance is not connected

to the mains with a plug, an all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

The appliance is designed for a power
supply of 220-240 V~.380-415 3N~

If your supply is different, contact

the authorized service personnel or
qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance.

The fused switch must be easily
accessible once the appliance has been
installed.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.
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2.3 ADJUSTING THE FEET

Your product stands on four adjustable
feet. For safe operation, it is important that
your appliance is correctly balanced. Make
sure the appliance is level prior to cooking.
To increase the height of the appliance,
turn the feet anti-clockwise. To decrease
the height of the appliance, turn the feet
clockwise.

It is possible to raise the height of the
appliance up to 30 mm by adjusting the
feet. The appliance is heavy and we
recommend that a minimum of 2 people lift
it. Never drag the appliance.

e N
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

e — . 1. Cooktop
2. Control Panel
| 2 3. Oven Door Handle
i 4. Oven Door
= 3 | 5. Adjustable Feet
4
| = 5
J
Control Panel

= e i 8 34 3e 88

N 7 8 9

6. Timer

7. Oven Function Control Knob
8. Oven Thermostat Knob

9. Hob Control Knob

EN-14




4. USE OF PRODUCT

4.1 HOB CONTROLS
Ceramic Heater

The ceramic heater is controlled by a 6-
position knob.

The ceramic heater is operated by turning
the control knob to the required setting.
Near each control knob is a symbol which
indicates the heater that is controlled by
that knob. The on/off light on the control
panel will show if any of the ceramic
heaters are in use.

e

decreased or until one of the cooking zones
is activated.

Hints and Tips

Important: When ceramic heaters are

operated in higher heat settings, the

heated areas may be seen switching
on and off. This is due to a safety device
which prevents the glass from overheating.
This is normal at high temperatures,
causing no damage to the hob and little
delay in cooking times.

WARNING:
* Never operate the hob without

Important: The knob rotation
direction may differ according to the
product specification.

Dual and Oval Heaters (if available)

Dual and oval heaters have two heating
zones. To activate the outer zone of a dual/
oval heater, turn the knob to ©) position.
Both outer zones will switch on.

To deactivate the outer zone of a dual/oval
heater, turn the knob to the ‘Off’ position.
Both outer zones will switch off.

Residual Heat Indicator (if available)

After using the hob there will be heat
stored in the vitroceramic glass, called
residual heat. If the residual heat level is
greater than +60°C, the residual heat
indicator will be active for the cooking zone
which is above this temperature.

If the power supply to the hob is
disconnected while the residual heat
indicator is on, the warning light will flash
when the power is reconnected. The
display will flash until the residual heat has

0 pans on the cooking zone.
6, 1 » Use only flat saucepans with a
sufficiently thick base.
» Make sure the bottom of the pan is dry
5 2 before placing it on the hob.
* While the cooking zone is in operation,
4 3 ) it is important to ensure that the pan is
centred correctly above the zone.
Knob Position Function * In order to conserve energy, never use
0 Off positi a pan with a different diameter to the
position hotplate being used.
1 Keep warm position
2-3 Heating position at low heat f i
4-5-6 Cooking, roasting and boiling ~ -
position

L v X |

Circular Saucepan
Base

b1 d
1><r - -

L X | x|

Small Saucepan Saucepan has not
Diameter been set in place

* Do not use pans with rough bottoms
since these can scratch the glass
ceramic surface.

» If possible, always place lids on the
pans.

* The temperature of accessible parts
may become high while the appliance
is operating. Keep children and animals
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well away from the hob during operation
and until it has fully cooled after
operation.

» If you notice a crack on the cooktop,
it must be switched off immediately
and replaced by authorised service
personnel.

4.2 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it

will only help to defrost it.
Turbo Function: The
oven’s thermostat and
@ warning lights will
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is

switch on, and the ring
heating element and

recommended that you preheat the oven for

about 10 minutes.

%

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper
heating elements will
start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Pizza Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

You can use the steam cooking feature
in this function. For details, read the text
"Using the steam function".

Grilling Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting foods on the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
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grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
and upper heating
elements will start
operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

A Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
of food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

e S B
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Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

7

0 Vap Clean Function: Set the oven
function and thermostat to the Vap Clean
function symbol ( % ). Pour 200-250ml of
water (about 1 cup) into the large
metal pan on the oven base. Vap Clean
runs for approximately 30-60 minutes
and will prepare your oven so that it can
be easily cleaned.

4.3 COOKING TABLE

=

-‘E Dishes Ega CLD
E > min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 170-190 | 30-40
s Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 150-170 | 25-35
E Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 170-190 | 35-45
2 Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Cookie 2-3-4 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
onied 5 200 | 10-15
g Chicken * 190 50-60
5 Chop 4-5 200 15-25
Beefsteak 5 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.
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4.4 FOR STEAM FUNCTION

i Before
Fa)r: gtunctlon 3 200 100 starting the 30-50 820
eam
oven.
i Before
Fa)r: gtunctlon 3 200 200 starting the 30-40 1500
eam
oven.
Before
Turbo+Steam 3 180 150 starting the 30-40 500
oven.
i Before
Faf gtuenacr:lmon 3 200 250 starting the 45-60 500
oven.
Before
Turbo+Steam 3 220 200 starting the 60-70 2000
oven.
i Before
Fan Function 3 180 300 starting the 100-110 1000
+ Steam rting

Important:The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
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Use of the Digital Touch Timer

o vC 1

'ca:23

Function Description

A Auto cooking

\ﬂj Manual cooking

i? Key Lock

q Minute minder
Mode Mode function

- Decrease timer

+ Increase timer

3 59

Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,
the symbol “A” and “00:00” or “12:00” will
flash on the display.

1. Press the “MODE”
for 2 sec to deactive
keylock and the dot
in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and “~
keys.

3. After a few
seconds, the dot will
stop flashing and will
remain illuminated.

Key Lock

The key lock automatically activates
after the timer has not been used for 7
seconds. “I” symbol will appear and remain
illuminated. To unlock the timer buttons,
press and hold the “MODE” button for 2
seconds. The desired operation can then be
carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any
time between “00:00” and “23:59” hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not

be activated with this function.

1. Press “MODE". The
symbol “4" will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the
“+” and “-” keys while “
4 is flashing.

JJeCO
C3533

3. The symbol “4” will
remain illuminated, the

P L-,"lL I,I’:I, time will be saved and
<4 T the warning will be set.
- Mo_|de +

When the timer reaches
zero, an audible warning will sound and the
symbol “4" will flash on the display. Press
any key to stop the audible warning. Press
“MODE” for 2 seconds the “Q” symbol will
disappear and the clock will be displayed.
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Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” symbol
on the display screen.
The symbol “A” will
flash.

3. Select the desired
- - cooking time period

1 using the “+” and “~"
cu keys.

\

4. The current time will
reappear on the
screen, and the
symbols “A”, and “Ui’
will remain illuminated.

= >

—
My
Doz
——
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When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbol “A” will flash. Turn both
control knobs to the “0” position and press
any key on the timer to stop the warning
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press “+” and “-” keys and the
dot in the middle of the screen will start

to flash. Press “MODE” to display current
signal sound. After this, each time the “-”
button is pressed, a different signal will
sound. There are three different types of
signal sounds. Select the desired sound
and do not press any other buttons. After
a short time, the selected sound will be

saved.

4.5 USING THE STEAM FUNCTION

Your oven has steam cooking feature.
The water poured into the water

reservoir on the base of the oven
creates hot steam during cooking and
allows you to obtain a better cooking
result from your food.

« Steam cooking reduces the loss of
moisture in meats, keeping the inside
more juicy and the outside becoming
more crispy. For pastries, the steam
makes the foods more puffy and crispy
and creates a better crust.

Warning:Steam cooking can only be
performed with the functions specified
in the manual.

Warning:The water reservoir capacity

on the base of the oven is 300 ml

maximum. Do not add more than 300
ml of water.

To use steam cooking;

» Fill the specified amount of water into
the water reservoir located in the base
of the oven.

* Place the food on the recommended
shelf.

» Start your cooking by setting the
function, temperature and time
according to the food in the steam
cooking table. For foods not included in
the table, you can set the temperature,
cooking function and time yourself.

4.6 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

5 e

4 0

e —— T2
2 : =T
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» Insert the accessory to the correct position
inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care when removing cookware and/or
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accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and
performance.

Trays and wire grids can be positioned
on any level from 1 to 5.

Telescopic rails can be positioned on
levels T1, T2, 3, 4, 5.

Level 3 is recommended for single level
cooking.

Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

Level T2 is used for the turnspit wire
grid positioning with telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
casseroles.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.

The Flap Drawer

Your appliance includes a drawer for storing
accessories such as trays, shelves, grids,
or small pots and pans.

WARNING: The inner surface of the
drawer may become hot during use.
Do not store any food, plastic or

flammable materials in the drawer.

e

I

q

The Shallow Tray

The shallow tray is best used for baking
pastries.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is correctly placed.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
cooking food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

Child Lock

To open the oven door, first lift the child
lock and push it right, then pull the oven
door toward yourself using the handle with
your free hand, then release the child lock.
While the door is closing, lift the child lock
and push it right, after the door is closed,
release the child lock.
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5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

» Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain

particles, as they may scratch the

glass, enamelled and/or painted parts
of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

-
Pyrolytic cleaning
Warning: Before activating the
pyrolytic cleaning function, remove any
excessive spillage and make sure that
the oven is empty. Do not leave anything
inside the oven, such as wire grids, trays, or
oven shelves and supports (if available), as
they could be damaged during pyrolytic
cleaning.

* The oven cavity is coated with a
special enamel that is resistant to high
temperatures. During the pyrolytic
cleaning operation, the temperature
inside the oven can reach about 475°C.

* The oven door will automatically lock,
for your safety, while the pyrolytic
cleaning function is in operation. After
the cleaning is complete, the cooling fan
will begin operating and the oven will
remain locked until it has cooled.

* ltis advisable to wipe the oven down
with a sponge soaked in warm water
after each cooking operation or pyrolytic
cleaning cycle has been carried out.

» During the pyrolytic operation, a smell
and some fumes will emanate due to
the destruction of food residue within
the oven. This is normal. Oven cleaning
fumes could be fatal to birds, children
and pets so all should be kept away
until the operation is complete.

* The area where the oven is installed
should be kept well-ventilated,
especially during the pyrolytic cleaning
function, and any doors leading into the
area should be closed to avoid passing
the smell and fumes throughout.

Cleaning the Ceramic Glass
Ceramic glass can hold heavy utensils but
may be broken if it is hit with a sharp object.

WARNING : Ceramic Cooktops - if the

surface is cracked, to avoid the

possibility of an electric shock, switch
off the appliance and call for service.

» Use a cream or liquid cleaner to clean
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the vitroceramic glass. Then, rinse and
dry the glass thoroughly with a dry cloth.

Do not use cleaning materials meant
for steel as they may damage the
glass.

» If substances with a low melting point
are used in the cookware’s base or
coatings, they can damage the glass-
ceramic cooktop. If plastic, tin foil, sugar
or sugary foods have fallen on the hot
glass-ceramic cooktop, please scrape it
off the hot surface as quickly and as
safely as possible. If these substances
melt, they can damage the glass-
ceramic cooktop. When you cook very
sugary items like jam, apply a layer of a
suitable protective agent beforehand if it
is possible.

* Dust on the surface must be cleaned
with a wet cloth.

* Any changes in colour to the ceramic
glass will not affect the structure or
durability of the ceramic and is not due
to a change in the material.

Colour changes to the ceramic glass
may be caused by a number of reasons:

1. Spilt food has not been cleaned off the
surface.

2. Using the incorrect dishes on the hob will
erode the surface.

3. Using the wrong cleaning materials.
Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

* Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Enamelled Parts

* Clean the enamelled parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the enamelled parts with a soft
cloth soaked in soapy water. Then, wipe
them over again with a wet cloth and dry
them.

Do not clean the enamelled parts while
they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
enamel for a long time.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if

available)

» Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponges) or
cleaning agents containing high levels of
alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused by
the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.
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3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

/

door, the third glass layer can be
removed the same way as the second
glass layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.
'd

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

-

! J
3. Close the door until it almost reaches the
fully closed position and remove the door
by pulling it towards you.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.

-

5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this

appliance should be carried out by an

authorised service person or qualified
technician only.

Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance

and allow it to cool before cleaning
your appliance.
* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

» Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

* The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

* The included light source is not intended
for use in other applications.
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Replaceable light source by a
professional

The lamp is designed specifically for

use in household cooking appliances.

It is not suitable for household room
illumination.

» Do not try to scrape the lime residues
that may form on the floor of the
oven. Otherwise, the oven floor will be
damaged.

* In order to dissolve any lime that may
form on the floor of the oven, pour 200-
250 ml of white vinegar with an acid
ratio of not more than 6% onto the oven
floor after every 2 or 3 uses and wait for
30 minutes. Then clean it with a damp
wet cloth.
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6. TROUBLESHOOTING & TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Hob control card’s display is blacked
out. The hob or cooking zones
cannot be switched on.

There is no power supply.

Check the household fuse for the

appliance.

Check whether there is a power

cut by trying other electronic
appliances.

The hob switches off while it is in
use and an 'F' flashes on each
display.

The controls are damp or an object
is resting on them.

Dry the controls or remove the
object.

The hob switches off while it is use.

One of the cooking zones has been
on for too long.

You can use the cooking zone again
by switching it back on.

The hob controls are not working
and the child lock LED is on.

Child lock is active.

Switch off the child lock.

The saucepans make noise during
cooking or your hob makes a
clicking sound during cooking.

This is normal with induction hob
cookware. This is caused by the
transfer of energy from the hob to

the cookware.

This operation is normal. There is
no risk, neither to your hob nor to
your cookware.

The 'U' symbol lights up in the
display of one of the cooking zones.

There is no pan on the cooking
zone, or the pan is unsuitable.

Use a suitable pan.

Power level 9 or 'P' is automatically
reduced. If you select power level 'P'
or 9 on two cooking zones which are
on the same side at the same time.

Maximum power level for the two
zones is reached

Operating both zones at power level

'P" or 9 would exceed the permitted

maximum power level for the two
zones.

Oven does not switch on.

Power is switched off.

Check whether there is power
supplied. Also check that other
kitchen appliances are working.

No heat or oven does not warm up.

Oven temperature control is
incorrectly set.

Oven door has been left open.

Check the oven temperature control
knob is set correctly.

Cooking is uneven within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended
temperatures and shelf positions
are being used.

Do not frequently open the door
unless you are cooking things that
need to be turned. If you open the
door often, the interior temperature
will be lower and this may affect the
results of your cooking.

Oven light (if available) does not
operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the
instructions.

Make sure the electrical supply
is switched on at the wall socket
outlet.

The timer buttons cannot be
pressed properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on
the control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try
again.
Remove the moisture and try again.

Check whether the key lock function
is set.

The oven fan (if available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any
bake ware are not vibrating or in

contact with the oven back panel.
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6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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