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Thank you for purchasing your new POINT Rice Cooker. These instructions
will help you to use it correctly and safely. We recommend that you take
some time to read this manual to fully understand the functions of the
device. Read all safety instructions carefully before using the device and
keep the user manual for future reference.

[ NOJ

Takk for at du kjgpte din nye POINT Riskokeren. Denne bruksanvisningen
vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg og riktig mate. Vi anbefaler at
du tar deg tid til a lese gjennom hele bruksanvisningen for a bli fortrolig
med alle funksjonene som tilbys. Les alle sikkerhetsanvisningene ngye
fgr bruk, og oppbevar bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Kiitos uuden POINT-riisinkeittimen hankinnasta. Nama kaytttohjeet
opastavat sinua kdyttamdan laitetta oikein ja turvallisesti. Suositte-
lemme, etta kaytdt hieman aikaa tamadn kdyttéoppaan lukemiseen, jotta
ymmdrrat tdysin, mitd toimintoja laitteessa on. Lue kaikki turvallisuu-
sohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttod ja sdilyta kdyttéopas
my6hempada tarvetta varten.

@

Tak for kegbet af din nye Riskoger fra POINT. Disse brugervejledninger
hjelper dig med at bruge dette apparat rigtigt og sikkert. Vi anbefaler, at
du lzeser denne brugervejledning, sa du far en fuld forstaelse af hvordan
alle funktionerne virker. Laes sikkerhedsforskrifterne grundigt inden brug,
og gemn denne brugervejledning til senere brug.

Tack for att du kopte din nya POINT Riskokare. Dessa anvisningar hjdlper
dig att anvdnda den pa ett korrekt och sdkert sdtt. Vi rekommenderar att
du tar dig tid att ldsa den hdr bruksanvisningen for att till fullo forsta
enhetens funktioner. Lds alla sakerhetsinstruktioner noggrant innan du
anvdnder enheten och spara bruksanvisningen for framtida referens.
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Instruction manual - English ... page
Bruksanvisning - Norsk ..........ccccoeiiinnonns. side
Kdyttdohjeet - SUOMI oo sivu
Brugervejledning - Dansk ..o side
Bruksanvisning - Svenska ..., sida
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SAFETY WARNINGS

Please follow below safety instructions strictly to prevent personal
injury and property damage.

If you ignore these notices and operate the appliance
AWARNING improperly, injury or death may occur.

AATTENTION !fyou ignorg phese notices or operate the appliance
improperly, injury or property damage may occur.

0 MUST FOLLOW THIS INSTRUCTION

modification may occur. Send the appliance to the authorized after-sales

L Any modification or repair performed by unauthorized techni-
Forbiddingany (jans is not allowed. Otherwise, fire, electric shock, or injury
service center or customer-service center for repair.

The plug or power cord

- Only alternating current power supply of 220-240V is suitable. Any other
power supply may cause electric shock or fire hazard.

- Use a socket that can handle loads over 10A individually when the appliance is

powered on. Plugging in other items may cause overloading the branch socket

outlet, causing it to heat up excessively, and leading to potential fire hazards.

- Keep the plug clean, clear out any dust left on the plug pin to avoid potential
fire hazards or electric shock.

- Don’t immerse the appliance in any liquid or rinse it with water,
atherwise electric shock short circuit will occur.

* Over-bending, stretching, twisting or bundling up damages the power cord.
Don't place the power cord near heating items and don't put any weight on

the power cord. Damaged power cord causes potential electric shock or fire
hazards.

* Don't use the appliance during the following situations to avoid potential fire
hazard,short circuit,electric shock:
-The plug or any part of power cord heats up
-The plug is loose
-The power cord causes the device to power on/off from time to time

Use and keep

- Don't let children operate the appliance without supervision &guidance. Keep
the appliance away from children to avoid potential scalding ,electric shock and
injuries.

- Don't insert any foreign matter (such as metal fillings, needles) into cracks of
the appliance to avoid electric shock, malfunction or injury to operator. Don't
let the rice grain or any other foreign matter in the gap between the lid-open-
ing button & upper lid to avoid the malfunction or damage to the
appliance or causing a fire hazard.
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A ATTENTION

Y

* Just use the designated inner pot accompanying the appliance,the usage of

* Clear out any grains or droplets attached to the inner side or bottom of the

- Don't use the appliance when the power cord or plug is damaged. Any marks or

cracks on the power cord or plug can cause potential fire hazard, electric shock,
electricity leakage. Designated after-sales service or customer service should
change the plug or power cord.

- Don't use the appliance near water or fire to avoid the potential electrical

shock or electricity leakage.

- Don't touch the steam vent to avoid potential scalding during cooking. Keep

an eye on children in particular.

- Don't use the appliance on unstable or flat surfaces or non-heat resistant

objects to avoid any potential fire hazards.

+ The suitable working altitude ranges from 0-2000 meters.
- Don't cover the appliance with any cloth to avoid deformation.
- Don't use the appliance under direct sunlight or in a place where it may be

splashed by oil.

- Please hold the plug when pulling the power cord from the power socket to

avoid causing damage to the power cord.

any other unauthorized inner pot can cause over heating or malfunction to the
appliance.

inner pot, on the heating plate or sensor.
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PRODUCT OVERVIEW

Lock clutch

of the inner lid (
Temperature
sensor for upper lid \

Inner lid

(please disassemble
and clean it after
every usage)

Steam inlet

Inner pot @

Gasket for inner lid

Handle

Temperature sensor
for bottom of inner
pot

Built-in
steam vent

Touch
control panel

Lid release
button (lid
opens

automatically
after pressing)

180ml measuring
cup (1pc)

Heating plate

Upper lid

Plug socket

Power cord

Plug

rice Scoop
(1pc)
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Control Panel

Time display area Function display area

Remain
— Preset S 1 i —
Preie; [White rice] [Easmaﬂ nce] [Brown nce] [Multigrams] Func_ﬁci
[Pumdge] [ Soup ] [ Steam } [Keep warm]
Quick Start Quick Touch control

Pon'idg) Carl(y Rife/ button

Cooking function & setting

puncion | coetat, [ Vel | Bredrie pacity | Preset | Keep Worm
White rice 48min - 13min 1-3cups v v
Basmati rice 45min - 13min 1-3cups v v
Brown rice 75min - 13min 1-2cups % %
Multigrains 95min - 13min 1-2 cups v v
Porridge S0min - - 0.5-Tcups v v
Soup 30min Max.level for soup X v
Steam | (siaamtme) | 760M SRer bome ] v v
Keep Warm 12hours - - - X X
Quick Rice 30min - 6min 1-3cups X vV
Quick Porridge 30min [o:pé?t%%ntaelﬁ;%reréatcur:iemg 0.5-1cups X vV

- Actual cooking time will differ from the default time listed in the column for the

difference in Rice amount,Water amount.Room temperature,water temperature,rice

type...etc.

+ The time display area will show the remaining time when the function of brown rice or

Quick rice is activated.Please immerse beans in warm water for 1-2 hours before cooking

the mixed grains if bean is intended for this recipe.

* The cooking time of steam function can be adjusted at your preference,the time
displayed is the remaining cooking time after the water is boiled.
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PREPARATION BEFORE USE

1. Press the lid button lightly to open the 5. Place the inner pot into the main
rice cooker. body.Clean out any water drops or any
foreign matter left on the inside or
outside surface Of the timer pot,and
temperature sensor for inner pot.Rotate
the inner pot clockwise &anti clockwise
to make sure it is in place after being
placed into the main body.Please make
sure the inner lid &steam valve set are
assembled properly, especially the inner
2. Please use the included measuring lid, since there will be air leakage from
cup to measure the rice capacity (one the gasket of inner lid or inner pot during
full cup of rice represents 180ml cooking if the inner lid assembly is not in
capacity) right position.

3. Wash the rice throughly with plenty
of water and dispose the water
immediately afterwards.Repeat the
action mentioned to clean out the
bran until the water is clean.

Insert the power cord as showed in the
below pictures:

a. Insert the plug socket into the side of
main body first.

b. Then plug the power plug into the
power supply outlet of 220-240V~Make
sure both plugs are inserted securely.

4. Please wash the rice in another
container.Don't wash the rice in the
inner pot to avoid scratches to the 1.Plug Socket 2.Power Plug
non-stick coating on the inner pot.

main
\ unit Z
\%%, e
socket
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OPERATIONS

Cooking procedure

1. Place the food ingredient into the inner pot and add the water to the water indication
mark accordingly.

For example,if you plan to cook 2 cups of

Rice. Put 2 cups of washed rice into the

inner pot first and then add the water to

the water indication mark “2"accordingly.

2. Press the "Function"button to select the cooking menu.

Insert the Power cord. Display screen will light up for 3

Remain ™ |~ f.) || Hour seconds then enter into standby status.The default
111111 cooking menu is White rice after the appliance is
P AL R R UV .
roset " N powered on. Many functions can be selected as
Function following;"While rice""Basmati rice,"Brown

rice",Multigrains""Porridge"“Soup',"Steam""Keep
warm"Press the function button and the display will
show the approximate cooking time required.Press
the function button,the machine will sound a beep
sound,then cooking menu and the Start/Cancel
button LED light will light on.The appliance will
automatically enter into standy status in 30 seconds
when there is no operation.

() (smmmre) (somnres) (varars)
(rorore ) (5o ) (Tsoam ) (cemmvam)

3. Press the "Start /Cancel"button to start cooking.

Remain |77 )]« |_ The appliance starts to cook with one beep from the buzzer
presst Il I_I* after the "Start/Cancel"button is pressed.The time display
shows the remaining cooking time in countdown.If you want
[wnue ,iceJ [Bam” ﬁceJ [Bmwn riceJ [Mumg,ainsj to cancel this cooking procedure,long press ‘;he Start/Cancel
button for 3 seconds. Then the appliance quits the selected
[ Porridge] ( Soup ] [ Steam ] (Keepwarm) menu and enters into standby status.

%%

.\ Start QL;)

Quick
Porridge Cancel Riie/

Cooking procedure

4.The end of cooking
The buzzer will beep for 5 times to indicate that the cooking procedure is finished and
warming indicating light is on and will go out when warming time ends.Don't keep the
food warmed over 12 hours,because it will result in odor and the rice getting brown.

5. Press the "Start/Cancel"button to make the appliance enter into standby status and
then cut off the power as showed in the picture above.

When the stored rice,sticky rice or some special type of rice is
ready for cooking,please use the “Brown rice”cooking mode.
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Instruction for Quick Porridge or Quick Rice
[ ]

Quick
Porrid

Quick Parridge

The appliance enters into the"Quick Porridge"mode automatically with
the"Quick Porridge"and the "Start/Cancel"indicator light lighting up after
the "Quick Porridge"button being pressed.

"
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Quick Rice

Quick The appliance enters into the "Quick Rice"mode automatically with the
Ric Quick Rice"and the "Start/Cancel"indicator light lighting up after the
"Quick Rice"button being pressed.

%
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24 hour preset function

Don't preset over 8 hours,because it will cause the rice to ferment and odor. Please pay
attention to the shelf life of the food when they need to be cooked with long preset time.

[White ricej [Basmati ricej {Brown ricej (Multigrains] (Porridge) ( Soup

1. Activate the "Function"button to select

&

—

the cooking menu with preset function. Remen 1| -
Preset ’_’ ’_l .
(Wh\(e riceJ [Basmali rice] [Bruwn riceJ [Mumgrams] Function
(porndge] [ Soup ] [ Steam ] [Keepwarm]
2. Make the appliance enter into the Remain =1 =1 = = Hour
"Preset"mode with activating the button. ,I—,’ ,’—,’,',I—,’ ,’—,’
— Preset =t Min
The default preset time is 4 hours. Preset (White nceJ [Basmall nce] (Brown riceJ [MultigrainsJ
(pomdgej [ Soup ] ( Steam j [Keepwarm]
3. Adjust the preset time by pressing the Remain || [ .)] || Hour
"Preset"button. — preset 1 111 1T i
Each short press with 10 minutes increment. Preset ((wnite rice ] (sasmai rice] (rown e | (utigrains
Each long press with 30 minutes increment. (omse ) (s ) ((seam ) (keepwern)

4. Activate the preset function by pressing the "Start/Cancel”

The LCD display screen shows the remaining cooking time for the selected cooking
menu.Enter the energy-saving mode after | minute and press the "Preset"button to
check the time.

Activate the “Start/Cancel" button.
Press the "Start/Cancel button for 3 seconds to quit the preset
mode.

Preset function:
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. Keep Warm Function

4. "Quick Rice"

. Measure the rice with the provided cup,around 180 ml.Make

. Wash the rice thoroughly with plenty of water and dispose

. Clean out the bran until the water is clear.Please wash the

Other Functions
1. Adjustable cooking time for steam.

a. Activate the "Function"button to select the "Steam"function

b. Press the function button to enter into the steam mode.

c. The default cooking time is 20 minutes,adjust the cooking time by pressing the
"Function".Each short press with increment of 1 min.Each long press with increment
of 5 min.

@ Steam function: Count cooking time after the water boils.

. Basmati Rice Function

Soak the grains in hot water for

2-3hours,wash them and put them into Remain "_I’ Il_ll
the inner pot. preset I |_| —
Press the "Function"button,select [White ricej (Basmatl nce} Brown rice] [Mult\grainsj Function

N
2
9
2
3

the"Basmati rice"function first,and then (Pomdge] [ .
press the "Start/cancel"button to start
cooking.

g
2
5

—J

) (ceorwem) R\\

The default "keep warm"time is 12 hours.After the time of "Keep Warm'"is over,the
appliance enters into standby status.

Cet the rice cooked quickly and save energy.

TIPS FOR COOKING TASTY RICE

sure the capacity of cup is full but not exceeding.

the water immediately afterwards.It's not easy for the rice
grain to absorb the water first so wash the rice carefully to
clean out the bran.The smell of bran can be reduced with
the rice being washed in low temperature water.

rice carefully to avoid crushing the rice & dissolution to the
amylon.In not, the cooked rice might smell & be sticky.
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Tips

Dry the washed rice in the filter to make the cooked rice tasty,the smell from the cooked
rice is most likely caused by the rice bran or rice grounds mixed into the rice Wash the
pre-washed rice in the filter and then dry it to reduce the cooked rice being sticky and
browned.

Type of rice Water scale mark

Stored rice/mixed grains Yz higher than the standard scale
Fresh rice Y4 lower than the standard scale
Standard rice Standard scale mark

4. \Water proportion
Adjust the proportion of the water based on the amount of the rice.The proportion of
water varies with the type,place of origin,hardness,taste of the rice,please confirm the
type of rice in the rice shop.

5. Soaking the rice
Soaking the rice for 30 mins in summer and 60 mins in winter,the rice grains will turn
white instead of transparent after fully absorbing water.

6. Stirring the rice after the completion of cooking
Stirring the rice from the bottom to release the excessive water moisture.

7. Warming
Collect the remaining rice in the center of the inner pot,you may smell something when
the cold rice or rice scoop is warmed in the inner pot.

Tips for buying and storing the rice
Place the rice container in a shady &cool place, take out of the stored rice when placing the
fresh rice into the container.Don’t handle the rice with wet hands.

CLEANING AND MAINTENANCE

Please don't use the polishing powder,nylon
brush,benzene and other substances.Please
cover the lid well after cleaning.

2w XX

Clean the appliance only after it has
been unplugged and cooled down.

There is risk of causing potential fire hazard,
electric shock, electricity-leakage.

polished nylon benzene other
powder brush substances
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Main unit -Upper lid Inner pot/Rice scoop

Wipe the main unit/upper lid with the Wipe these parts below with soft sponge.
damp cloth,don't use abrasive

detergents.Please clean the appliance

periodically.

]

Y

Rice scoop Inner pot

)
=

Heating plate/Temperature sensor
Wipe away the attached rice grains or stains with fine abrasive paper (600 #).

Please don't make the inner pot or upper lid deformed during cleaning.
Please disassemble the steam vent and then clean it thoroughly (including its interior part)

Please don't miss the gasket ring in the steam vent.

B Innerpot EEEEEEE R e e e P P e L PR T

If there is any deformation to the inner pot or scratch to the coating on the inner
surface. Contact the seller or a designated service center for the replacement.

- Use the rice scoop provided only

- Don't wash the rice scoop or rice bowl or any kitchen utensil in the inner pot-Don't
use vinegar.

- Don't press the rice during the rice-washing

There will be color spot on the inner surface of the inner pot after usage There is no
any negative influence caused to your health &operation.

PR
[y ————— €

Disassemble/assemble inner lid.

1. Disassemble inner lid. 2.Assemble inner lid,
Push the lock clutches of inner lid in a.Insert the convex part of inner lid into
the direction as showed in below the dented part of upper lid as showed
picture. in the picture.

b.Press the inner cover slightly into the
inner cover lock.
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N
B Structure of inner lid assembly
steam valve case
steam valve holding part
steam valve base
Il Water level on the inner pot
White rice Brown rice
Basmalé rice  Multigrains Porridge é’;};
Gruel 0.5
23 [2
Porridge 0.5
141 Steam
J

TROUBLE SHOOTING

Steam leakage
from the upper
lid

* Whether the water drip or rice grain attached to the

temperature sensor, heating plate, external & inner surface
of the inner pot is cleared out?

- Is any rice grain attached to the edge of inner pot or gasket

ring for the inner lid?

- Whether the Steam Vent, inner lid, gasket ring for the inner

lid or heating plate is dirty?

Issue

What to check

The appliance

Is the actual preset time shorter than the required

After
Cooking

Therice is too
hard

* Whether the amount of rice and water is correct?
* Whether the external surface of the inner pot is flat

&smooth?

- Whether the water drip or rice grain attached to the

temperature sensor, heating plate, external & inner surface
of the inner pot is cleared out?

- Is any rice grain attached to the edge of inner pot or gasket

ring for the inner lid?

The rice is half
cooked

* Whether the amount of rice and water is correct?
* Whether the external surface of the inner pot is flat

&smooth?

- Whether the water drip or rice grain attached to the

temperature sensor, heating plate, external & inner surface
of the inner pot cleared out?

- Is any rice grain attached to the edge of inner pot or gasket

ring for the inner lid?

. Whether is the"Start/Cancel” button activated during

cooking?

. Whether has the power been off for long time during

cooking?

Therice is too
soft

* Whether the amount of rice and water is correct?
- Whether the external surface of the inner pot is flat

&smooth?

- Whether the water drip or rice grain attached to the

temperature sensor, heating plate, external & inner surface
of the inner pot cleared out?

- Whether has the rice been stirred evenly?

Cookin . .

duringg starts cooking time?

preset right away.

status
More time Too much rice or low temperature water prolong the
consumed than cooking time around 10 mins.
scheduled
Rice-water Whether the amount of rice and water is correct?
splashed out or Whether the rice is washed thoroughly?
overflowed Whether the external surface of the inner pot is flat

&smooth?

Whether the water drip or rice grain attached to the
temperature sensor, heating plate, external & inner
surface of the inner pot is cleared out?

Is any rice grain attached to the edge of inner pot or gasket
ring for the inner lid?

Whether the steam vent, inner lid, gasket ring for the inner
lid or heating plate is dirty?
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Warning

Hardened, Arid

* Whether the water drip or rice grain attached to the

temperature sensor, heating plate, external & inner
surface of the inner pot cleared out?

* Is any rice grain attached to the edge of inner pot or gasket

ring for the inner lid?

* Whether is the "Start/Cancel” button activated during

cooking?

- Whether has the power been off for long time during

cooking?

- Whether has the rice been stirred evenly?
- Whether the rice has been warmed over 12 hours or the

amount of warmed rice is too little ?
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The rice smells

- Whether the amount of rice and water is correct?

Please contact the Service Center for help when you are confronted the following
situation:

too much - Whether the external surface of the inner pot is flat
Gsmooth?

- Whether is the water drip or rice grain attached to the
temperature sensor, heating plate, external & inner surface
of the inner pot cleared out?

- Is any rice grain attached to the edge of inner pot or gasket
ring for the inner lid?

- Whether is the Start/Cancel" button activated during
cooking?

- Whether has the power been off for long time during
cooking?

- Whether the rice has been warmed over 12 hours or the
amount of warmed rice is too little ?

- Whether the appliance is warming the Nasi Campur or mixed
grain?

- Whether the rice scoop is placed in the inner pot for warming
at the same time?

- Whether the Steam Vent, inner lid, gasket ring for the inner
lid or healing plate is dirty?

Discolored

- Whether the amount of rice, and water is correct?
- Whether the external surface of the inner pot is flat

&smooth?

- Whether the water drip or rice grain attached to the

temperature sensor, heating plate, external & inner surface
of the inner pot is cleared out?

- Is any rice grain attached to the edge of inner pot or gasket

ring for the inner lid?

- Whether the rice has been warmed over 12 hours or the

amount of warmed rice is too little ?

- Whether the rice scoop is placed in the inner pot for warming

at the same time?

Other

No response to
power switch

- Is the power plug or plug socket inserted in the power socket

or unit socket securely?

Tiny screaming
sound during
cooking

+ It is maybe the sound of power adjustment or thermal

expansion & cold shrinkage. Or, there is water drip on the
bottom of inner pot or the heating plate.lt is not a
malfunction.

No. | Code Malfunction Description Remark

1 Fi Short circuit for the bottom 10 beeping sounds will be heard after the
temperature sensor Errorcode F1displaying

2 F2 Open circuit for the bottom 10 beeping sounds will be heard after the
temperature sensor Errorcode F2 displaying

3 F3 Short circuit for the 10 beeping sounds will be heard after the
temperature sensor in the Errorcode F3 displaying
upper lid

4 F4 Open circuit for the 10 beeping sounds will be heard after the
temperature sensor in the Errorcode F4 displaying
upper lid

5 <7 The temperature sensor 10 beeping sounds will be heard after the
detects the temperature> Errorcode C7 displaying
160°C

6 c8 The temperature sensor 10 beeping sounds will be heard after theError
detects the temperature> code C8 and“Start/Cancel"displaying
130°C

Sound of the
steam vent
during cooking

* This is the sound caused by the emitting water steam.

It is not a malfunction.

Difficult to close
the upper lid

+ Is there any rice grain or foreign matters in the gap between

the button & main unit? Please clean out the rice grain or
foreign matter in the gap with cotton swab.
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Power shutting off during the cooking

If power re-supplied after being shut-off around 10 mins during cooking, the appliance will
resume the previous process without pressing any button.

Inspection

Do the routine function and appearance checking to the appliance for durable usage.
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Phenomenon as listed below Solution

- Expansion,deformation, discoloration,damage | - Stop the operation and send it to the Service
to the power cord or power plug Center for repair or replacement

- Overheating for the power plug or part of the
power cord .

+ Interior wire in the power cord being loose and
power on/off from time to time .

- The appliance heats abnormally or emits the
over burnt smell.

- There is abnormal noise or beep sound from
the appliance when it is powered on.

- Dust or rubbish left on the power plug or Clear out the dust and dirt.
power socket.

SPECIFICATIONS

Madel No: PORC500

Rated voltage: 220-240V~ 50/60Hz
Rated power: 460W

Capacity: 2L

X

This symbol on the product or in the instructions means that your electrical and electronic

equipment should be disposed at the end of its life separately from your household waste.

There are separate collection systems for recycling in the EU. For more information please
contact the local authority or your retailer where you purchased the product.

1. Any change to specification is not predicted.
2. The dimension of the real product is subject to the manual measurement.
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:703380 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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SIKKERHETSADVARSLER

Fglg sikkerhetsinstruksjonene nedenfor ngye for a forhindre personskade og skade pa

eiendom.

/\ ADVARSEL

/\ 0Bs

Hvis du ignorerer disse merknadene og bruker apparatet pa feil
mate, kan det fere til personskade eller dgdsfall.

Hvis du ignorerer disse merknadene eller bruker apparatet pa
feil mate, kan det oppsta personskade eller skade pa eiendom.

upT ’ o DENNE INSTRUKSJONEN MA F@BLGES

/N 0B

Enhver endring eller reparasjon utfgrt av uautorisert tekniker er

hver . . . . .
ikke tillatt. Ellers vil det fare til brann, elektrisk stgt og

® -
endring er . .
ersonskade. Send apparatet til et autorisert
forbudt P PP

reperasjonsservicesenter eller kundeservicesenter for reparasjon.

Stgpselet el

@
O

ler stremledningen

Bare vekselstramforsyningen pa 220-240 V er egnet. Enhver annen
strgmforsyning vil forarsake elektrisk stgt eller brannfare.

Bruk en stikkontakt som taler minst 10 A individuelt nar apparatet har strgm.
Hvis du kobler andre ting til samme stikkontakt, kan grenuttaket ta fyr fordi
fra overbelastning i stramstyrke.

Hold stepselet rent og fjern eventuelt stgv som er igjen pa stgpselpinnen for a

unnga en brannfare eller elektrisk stat.

Ikke senk apparatet i vaeske eller skyll det med vann, ellers kan det oppsta
elektrisk stgt eller kortslutning.

Overbgying, strekking, vridning eller bunting vil skade strémledningen.

Ikke plasser strgmledningen i naerheten av varmeelementene eller heng noe

tungt med strgmledningen. Hvis strgmledningen blir skadet, kan det forarsake

potensiell elektrisk stat eller brannfare.

| fglgende situasjoner skal apparatet ikke brukes, da det kan fgre til brannfare,

kortslutning, elektrisk stat.

- Stgpselet eller en del av stremledningen blir varm
- Stopselet er Igst

- Strgmmen i stramledningen gar av 0g pa

Bruk og opp

bevar

Ikke la barn bruke apparatet uten tilsyn og veiledning. Hold apparatet unna
spedbarn for a unnga potensiell skalding, elektrisk stgt og skade.

Ikke stikk fremmedlegemer (som metallredskaper, naler) inn i sprekker pa
apparatet for a unnga elektrisk stgt, funksjonsfeil eller skade pa operatgren.
Ikke |a riskorn eller andre fremmedlegemer komme inn i gapet mellom
knappen som apner lokket og det gvre lokket for a unnga funksjonsfeil, skade
pa apparatet eller brannfare.
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Ikke bruk apparatet hvis stramledningen eller stgpselet er skadet. Kutt,
brennmerker og sprekker pa strgmledningen eller st@pselet kan medfare
brannfare, elektrisk stgt eller stramlekkasje. En skadet strgmledning ma
byttes ut hos spesifisert reperasjonsservice eller kundeservice.

For 3 unnga potensielt elektrisk stgt eller stramlekkasje ma du ikke bruk
apparatet i nerheten av vann eller ild.

For a unnga at man blir skaldet ma man holde seg borte fra dampventilen,
spesielt spedbarn.

For a unnga fare for brann ma man ikke bruke apparatet pa ustabile eller flate
overflater eller ikke-varmebestandige gjenstander.

Kan brukes i hgyder pa 0-2000 meter.

For a unnga deformasjon ma man ikke dekke til apparatet med tay.

Ikke bruk apparatet i direkte sollys eller et sted der det kan sprute olje.

For a unnga brann forarsaket av elektrisk stgt eller kortslutning ma man holde
i stgpselet nar man trekker stramledningen ut av stikkontakten.

Bare bruk den angitte indre gryten som fglger med apparatet. Hvis man bruker
en uautorisert indre gryte, vil det fare til overoppheting eller funksjonsfeil pa
apparatet.

Fjern riskornet eller drapen som er festet inne pa bunnen av den indre gryten.
Varmeplate eller sensar.

21



Kontrollpanel

PRODUKTOVERSIKT

Tidtakerdisplay Funksjonsdisplay

Lasemekanisme
pa det indre lokket

Remain ) ’l_l"_’ l:’ Hour
Preset ’:’ ’_"’ ’ ' Min

Indre lokk (ta av og rengjar
etter hver bruk)

-—

Temperatursensor for

gvre lokk [thte riceJ [Basma(i rice) (Brown rice] (Mulligrains]
Dampinntak [ Porridge ] [ Soup ) ( Steam ] (Keep warm
Pakning for indre lokk
[
Quick ;
Porridge Bergringsknapp
Handtak
Indre gryte , . -
Kokefunksjon og innstilling
Tem t nsor f Standard Vannivain | Nedtellingstid for Forhandsinn
emperaturse .50r or Funksjon | tilberedning } sstl Kapasitet e Hold varm
bunnen av den indre gryten <tid dikator brasert ris stilling
Hvit ris 48 min. - 13 min. 1-3 malebeger v v
Varmeplate Basmatiris | 45 min. - 13 min. 1-3 malebeger v v
Brun ris 75 min. - 13 min. 1-2 malebeger v v
Innebygd Flerkorn 95 min. - 13 min. 1-2 malebeger v v
dampventil Crot 90 min. - - 0,5-1 malebeger v v
. Suppe 90 min. . . Maks.-niva for X v
Bergringskont : . suppe
rollpanel 20 min ~ . Nedtelling etter )
p @vre lokk Damp (damptig) | '~°0 Min- oppkok v 4
Hold varm 12 timer - - - X X
Utlgserknapp for Stikkontakt Rask ris 30 min. - 6 min. 1-3 malebeger
lokk (lokket apne - o Nﬁdte'g;g ettera Dot ’
: . ) ask grot min. - anadd en viss .5-Tmalebeger X
automatisk nar Stromledning temperatur

denne trykkes)

Faktisk tilberedningstid vil avvike fra standardtiden som star i kolonnen pa grunn av
forskjeller i mengde ris og vann, romtemperatur, vanntemperatur, type ris osv.
Tidtakerdisplayet viser tiden som er igjen nar funksjonen til brun is eller rask ris er
aktivert.

Hvis det er bgnner i oppskriften, bgr de blgtlegges i varmt vann i 1-2 timer far du koker
de blandede kornene.

Tilberedningstiden til dampfunksjonen kan justeres etter eget gnske; tiden som vises
er tiden som er igjen nar vannet har kokt opp.

Stapsel

180 ml malebeger
(1 stk)

Risskje (1 stk)
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FORBEREDELSE FBR BRUK

1. Trykk lett pa lokk-knappen for a apne
riskokeren.

2. Bruk malebegeret som fglger med for a
male mengden ris (en full kopp ris er pa
180 ml)

vannet med det samme. Gjenta dette for a
rense ut kli til vannet er rent.

4. For a unnga riper i teflonbelegget pa den
indre kjelen bgr man vaske risen i en annen
beholder og ikke i den indre kjelen.

5. Plasser den indre gryten i hoveddelen. Fjern
eventuelle vanndraper eller
fremmedlegemer som er igjen pa innsiden
eller utsiden av den indre gryten og
temperatursensoren til den indre gryten.
Roter den indre gryten med og mot klokken
for a sikre at den sitter godt pa plass nar
den legges i hoveddelen. Sgrg for at det
indre lokket og dampventilsettet er riktig
montert, spesielt det indre lokket, da det
lekker luft fra pakningen pa det indre lokket
eller den indre gryten under matlaging hvis
det indre lokket ikke satt riktig pa.

Settinn strgmledningen som vist pa bildet

nedenfor til hayre:

a. Sett fgrst stgpselet inn pa siden av
hoveddelen.

b. Plugg deretter stgpselet inn i en stikkontakt
pa 220-240 V. Sgrg for at stgpselet er satt
godt inn.

1. Stikkontakt

Hoved
. %kr\ z
- Strgmkontakt

2. Stgpsel
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BRUK
Tilberedning

1. Plasser matvarene i den indre kjelen og tilsett vann til det tilsvarende

vannindikatormerket. Hvis du for eksempel skal koke 2

kopper ris, legger du farst 2
malebeger vasket ris i den indre
kjelen, sa tilsetter du vann til
vannindikatoren «2».

2. Trykk «Funksjonsknappen» for a velge tilberedningsmenyen.

Sett inn stremledningen, sa lyser skjermen i 3 sekunder
og enheten gar i ventemodus. Standard
tilberedningsmeny nar apparatet har strgm er

Hvit ris.

Folgende funksjoner kan velges: «White rice» (Hvit ris),
«Basmati rice» (Basmatiris), «Brown rice» (Brun ris),
«Multigrains» (Flerkorn), «Porridge» (Grat), «Soup»
(Suppe), «Steam» (Damp), «Keep warm» (Hold varm).
Trykk funksjonsknappen, sa viser displayet den
omtrentlige tilberedningstiden som kreves. Trykk
funksjonsknappen, sa lager maskinen en pipelyd, sa vises
tilberedningsmenyen og LED-lampen for Start/Avbryt-
knappen lyser. Apparatet gar automatisk i ventemodus i
lgpet av 30 sekunder nar det ikke trykkes noe.

3. Trykk «Start/Cancel»-knappen for a starte tilberedning.

Remain Apparatet begynner a lage mat med ett pip nar

Preset «Start/Cancel»-knappen er trykket. Tidsdisplayet
teller ned tiden som gjenstar. Hvis du vil avbryte

[Whih rixJ tilberedningen, holder du inne Start/Avbryt-knappen

i 3 sekunder, sa gar apparatet ut av den valgte
menyen og over i ventemodus.

[ Parridge ]
) (s (e

Quick

Po”idgy' Cancel Ri:oe/

Tilberedning

4. Slutt pa tilberedning
Det piper 5 ganger for a indikere at tilberedningen er fullfgrt, og
oppvarmingsindikatoren lyser; den slukker nar varmetiden er over. Ikke hold maten
varm i mer enn 12 timer, da det vil fgre til lukt og bruning.

5. Trykk «Start/Cancel»-knappen for a sette apparatet i ventemodus, og sla av
strgmmen som vist pa bildet til hayre.
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Nar du har gjort klar ris, klebrig ris eller annen type ris, bruker du
tilberedningsmodusen «Brown Rice» (Brun ris).

Instruksjon for raskt grat eller rask ris

N\ Rask grat

Quick Apparatet gar automatisk inn i «Quick Porridge» (Rask grgt)-modus,

Porridge |
0g «Quick Porridge»- og «Start/Cancel»-indikatorene lyser nar «Quick
Porridge» (Rask grat)-knappen er trykket.

Rask ris
Apparatet gar automatisk inn i «Quick Rice» (Rask ris)-modus, og

Ric
;?\\&\ «Quick Rice»- og «Start/Cancel»-indikatarene lyser nar «Quick Rice»

(Rask ris)-knappen er trykket.
24-timers forhandsinnstilt funksjon

Ikke lag en forhandsinnstilling lengre enn 8 timer, da det vil gjgre at
at risen gjeres og begynner a lukte. Pass pa holdbarheten til maten

nar den skal tilberedes etter en lang forhandsinnstillingstid.

Oun:lc

Whutence Basmat nce Brown rice] [Multigrains] [F‘Oﬂ'idge] [ Soup ] [ Steam ] [Keepwarm]

1. Trykk «Funksjonsknappen» for a velge
tilberedningsmenyen med
forhandsinnstillinger.

2. Sett apparatet i «Forhandsinnstilling»-
modus ved a aktivere knappen.

Standard forhandsinnstillingstid er 4 timer.

3. Juster forhandsinnstillingstiden ved a trykke
«Forhandsinnstillingsknappen».
Trykk kort for a gke med 10 minutter.

Trykk lengre for a gke med 30 minutter.

Aktiver forhandsinnstillingsfunksjonen ved a trykke «Start/Cancel», sa viser LCD-
skjermen tiden som gjenstar for den valgte tilberedningsmenyen. Gar i
stremsparingsmodus etter 1 minutt. Trykk «Preset» (forhandsinnstilling) for a sjekke
tiden.
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Aktiver «Start/Cancel»-knappen.
Hold inne «Start/Cancel»-knappen i 3 sekunder for a ga ut av
forhandsinnstillingsmodus.

Forhandsinnstillingsfunksjon:

Andre funksjoner

1. Justerbar tilberedningstid for damp.

a. Trykk «Funksjonsknappen» for a velge «Steam» (Damp)-funksjonen.

b. Trykk funksjonsknappen for a ga inn i dampmodus.

c. Standard tilberedning er 20 minutter, og det kan justeres ved a trykke «Function»
(Funksjon). Trykk kort for a gke med 1 min., og trykk lengre for a gke med 5 min.

Dampfunksjon: Tilberedningstiden regnes fra nar vannet er kokt.

2. Basmatirisfunksjon
Blgtlegg kornene i varmt vann i 2-3
timer, vask dem og legg dem i den indre
kielen.
Trykk «Funksjonsknappen», velg (s ) ) () (MUWHSJ
«basmati rice» (basmatiris)-funksjonen (pomsae ) (_swo ) ({tm ] (seepwem) %\
forst, og trykk deretter «Start/cancel»-
knappen for a starte tilberedningen.

3. Hold varm-funksjon
Standard tid for «Hold varm» er 12 timer. Nar tiden for «Hold varm» er slutt, gar
apparatet i ventemodus.

4, «Quick Rice» (Rask ris)
Kok risen raskt og spar energi.

TIPS FOR A LAGE DEILIG RIS

1. Mal risen med det medfglgende malebegeret, som er pa ca.
180 ml. Sgrg for at malebegeret er helt fullt, men ikke toppet.

2. Vask risen grundig med mye vann, og kast vannet med det
samme. Det er ikke lett for riskorn a absorbere vannet farst,
sa vask risen ngye for a rense ut kli. Lukten av kli kan
reduseres ved at risen vaskes i vann med lav temperatur.

3. Rens ut kli til vannet er klart. Vask risen litt for a unnga at
den blir knust og opplgst av amylonen. | sa fall vil den kokte
risen lukte og vare klissete.

Remain ’ Hour

\
.
<
.
-

.
D

Preset l_ — _I

\\
—
—
—
—

N\

Function
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Tips

Tark den vaskede risen i filteret slik at risen som koses smaker bedre. llle lukt fra den
kokte risen kommer av at riskli eller malt ris har blitt blandet inn i risen. Vask den
forvaskede risen i filteret og tark den deretter slik at den kokte risen blir mindre klissete
og brun.

Type ris Vannindikatormerke

Lagret ris / blandet korn 1/4 hgyere enn standardmerket

Fersk ris 1/4 lavere enn standardmerket

Standard ris Standardmerke

4. Andel vann
Juster andel vann basert pa mengden ris. Andel vann avhenger av type,
opprinnelsessted, hardhet, og smak pa risen. Sp@r om ristypen i butikken du kjgper
risen.
5. Blgtlegge risen
Nar risen blgtlegges i 30 minutter om sommeren og 60 minutter om vinteren, blir
riskornene hvite i stedet for gjennomsiktige da de har absorbert vann fullstendig.
6. Raririsen nar den er ferdig kokt
Ror risen fra bunnen for a frigjgre overflgdig vannfuktighet.
7. Varme
Samle den gjenveerende risen i midten av den indre gryten. Det kan lukte litt nar den
kalde risen eller risskjeen varmes opp i den indre gryten.

Tips for kjgp og oppbevaring av ris
Plasser risbeholderen pa et kjglig sted i skyggen, og ta ut ris som er igjen i den nar du
legger fersk ris i beholderen. Ikke gjgr det som star ovenfor med vate hender.

RENGJ@BRING OG VEDLIKEHOLD

Ikke bruk skuringspulver, nylonbgrste,
benzen og andre stoffer. Dekk lokket godt
etter rengjgring.

5 XX

skurings  nylonb benzen  andre
pulver grste stoffer

ADVARSEL

Gjor dette til apparatet er
koblet fra og avkjglt

Det kan vare fare for brann, elektrisk
stgt og stremlekkasje
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Hovedenhet - @vre lokk Indre gryte/Risskje

Tark av hovedenheten / det gvre lokket Tark av delene under med en myk svamp.
med en fuktig klut. Ikke bruk skurende Q,/'—'-\h
rengjgringsmidler. Rengj@r apparatet med /Z%
jevne mellomrom. i ﬁ 0

. $g

~ . o

Risskje Indre gryte

X

Varmeplate/Temperatursensor

Tork bort de festede riskornene eller flekkene med fint slipepapir (600 #).
Pass pa sa ikke den indre gryten eller det gvre lokket blir deformert
under rengjaring.
demonter dampventilen og rengjer den grundig (inkludert den indre
delen)
Ikke hopp over pakningsringen i dampventilen.

N indre gryte

Hvis det er deformasjon pa den indre gryten eller riper pa belegget pa den indre
overflaten. Ta kontakt med butikken eller utpekt servicesenter for erstatning.

- Bruk kun risskjeen som falger med

- lkke vask risskjeen, risboller eller andre kjgkkenredskap i den indre kjelen

- Ikke bruk eddik

- lIkke trykk risen nar du vasker den

Det vil komme fargeflekker pa den indre overflaten av den indre gryten etter bruk.

Dette gir ingen negativ pavirkning pa din helse og drift. Var gratis for bruk.

Demonter/monter indre lokk.

1. Demonter det indre lokket. Skyv 2. Sett sammen indre lokk.
lasekoblingene pa det indre lokket i a. Sett den konvekse delen av det indre
retningen som vist pa bildet lokket inn i den bulkede delen av det gvre
nedenfor. lokket, som vist pa bildet.

b. Trykk det indre dekselet litt inn i den
indre deksellasen. '

29



B Struktur av indre lokkenhet

B Vannstand i den indre gryten

Whiterice  Brown rice
Basmati rice Multigrains

Gruel

Porrid —
orridge 1 P
0.5

Porridge 0.5

Steam

dampventilkabinett

dampventilholder

dampventilbase

for det indre lokket?

Er dampventilen, det indre lokket,
pakningsringen til det indre lokket
eller varmeplaten skitten?

FEILS@KING

Problem Analyseelement
Tilberedning med Begynn a koke Er den faktiske forhandsinnstilte tiden
forhandsinnstilt akkurat na kortere enn den ngdvendige tiden?
status Mer tid brukt Hvis det er mye ris, eller vannet er kaldt,
enn planlagt tar det rundt 10 minutter lenger tid.

Tilberedningsstatus

Risvann spruter
ut eller renner
over

* Ermengden ris og vann er riktig?

e Errisenvasket grundig?

e Erdenytre overflaten til den indre
gryten flat og glatt?

e Erdetvanndraper eller riskorn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre overflaten av den
indre gryten?

e Erdet noe riskorn festet til kanten av
den indre gryten eller pakningsringen
for det indre lokket?

e Erdampventilen, det indre lokket,
pakningsringen til det indre lokket
eller varmeplaten skitten?

Etter tilberedning

For hardt

Er mengden ris og vann er riktig?

Er den ytre overflaten til den indre
gryten flat og glatt?

Er det vanndraper eller riskarn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre overflaten av den
indre gryten?

Er det noe riskorn festet til kanten av
den indre gryten eller pakningsringen
for det indre lokket?

Halvferdig

Er mengden ris og vann er riktig?

Er den ytre overflaten til den indre
gryten flat og glatt?

Er det vanndraper eller riskorn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre averflaten av den
indre gryten?

Er det noe riskorn festet til kanten av
den indre gryten eller pakningsringen
for det indre lokket?

Er «Start/Cancel»-knappen trykket
under tilberedning?

Har strammen veert av lenge under
tilberedning?

For myk

Er mengden ris og vann er riktig?

Er den ytre overflaten til den indre
gryten flat og glatt?

Er det vanndraper eller riskorn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre overflaten av den
indre gryten?

Har risen blitt rgrt jevnt?

Damplekkasje
fra det gvre
lokket

e Erdet vanndraper eller riskorn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre overflaten av den
indre gryten?

e Erdet noe riskorn festet til kanten av
den indre gryten eller pakningsringen

Advarsel

Hard, tarr

Er det vanndraper eller riskorn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre overflaten av den
indre gryten?

Er det noe riskorn festet til kanten av
den indre gryten eller pakningsringen
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for det indre lokket?

Er «Start/Cancel»-knappen trykket
under tilberedning?

Har strammen veert av lenge under
tilberedning?

Har risen blitt rgrt jevnt?

Har risen veert varm i 12 timer eller, er
det for lite varm ris?

Ligger risskjeen i den indre gryten og
blir varmet opp samtidig?

For mye lukt

Er mengden ris og vann er riktig?

Er den ytre overflaten til den indre
gryten flat og glatt?

Er det vanndraper eller riskorn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre overflaten av den
indre gryten?

Er det noe riskorn festet til kanten av
den indre gryten eller pakningsringen
for det indre lokket?

Er «Start/Cancel»-knappen trykket
under tilberedning?

Har strammen veert av lenge under
tilberedning?

Har risen vaert varm i 12 timer eller, er
det for lite varm ris?

Varmer du nasi campur eller blandet
korn i apparatet?

Ligger risskjeen i den indre gryten og
blir varmet opp samtidig?

Er dampventilen, det indre lokket,
pakningsringen til det indre lokket
eller varmeplaten skitten?

Annet

Ingen respons

Er stgpselet eller skjgteledningen

pa satt ordentlig inn i stikkontakten

strgmbryteren eller enhetskontakten?

Liten hylelyd Det er kanskje lyden av

under strgmjustering eller termisk

tilberedning ekspansjon og kald krymping. Eller sa
er det kanskje vanndraper pa bunnen
av den indre gryten eller
varmeplaten. Det er ikke en
funksjonsfeil.

Lyden av Denne lyden er forarsaket av

dampventilen
under
tilberedning

vanndamp som slipper ut. Det er ikke
en funksjonsfeil.

Vanskelig a
lukke det gvre
lokket

Er det riskorn eller fremmedlegemer i
gapet mellom knappen og
hovedenheten? Fjern riskornet eller
fremmedlegemer fra gapet med en
bomullspinne.

Farget

Er mengden ris og vann er riktig?

Er den ytre overflaten til den indre
gryten flat og glatt?

Er det vanndraper eller riskorn festet
til temperatursensoren, varmeplaten
eller den ytre/indre overflaten av den
indre gryten?

Er det noe riskarn festet til kanten av
den indre gryten eller pakningsringen
for det indre lokket?

Har risen vaert varm i 12 timer eller, er
det for lite varm ris?
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Ta kontakt med servicesenteret for a fa hjelp nar du star overfor fglgende situasjon:

Fenomen nedenfor

Lgsning

stgpselet.

strgmledningen.

en overbrent lukt.

* Ekspansjon, deformasjon, misfarging,
skade pa strgmledningen eller

* Overoppheting i stgpsel eller deler av
* Innvendig ledning i stramledningen er
Igs og strgm pa/av fra tid til annen.

e Apparatet varmer unormalt eller avgir

* Det er unormal stay eller pipelyd fra
apparatet nar det blir elektrifisert.

e Slutt a bruke og send den til
servicesenteret for reparasjon eller
utskifting.

* Det erstgv eller sgppel igjen pa
stgpselet eller stikkontakten.

Fjern stgv og skitt.

SPESIFIKASJONER

Nr. Kode Beskrivelse av Merknad
funksjonsfeil

1 F1 Kortslutning i Det hgres 10 «pip» og feilkoden F1 vises.
bunntemperatursensor

2 F2 Apen krets i Det hares 10 «pip» og feilkoden F2 vises.
bunntemperatursensor

3 F3 Kortslutning i Det hgres 10 «pip» og feilkoden F3 vises.
temperatursensor i gvre
lokk

4 F4 Apen krets i Det hgres 10 «pip» og feilkoden F4 vises.
temperatursensor i gvre
lokk

5 7 Temperatursensoren Det hgres 10 «pip» og feilkoden C7 og
registrerer temperatur > «Start/Cancel» vises.
160 °C

6 C8 Temperatursensoren Det hgres 10 «pip» og feilkoden C8 og
registrerer temperatur > «Start/Cancel» vises.
130 °C

Strgmmen gar av under tilberedning
1. Hvis strammen gar av under tilberedning, men kommer tilbake igjen innen 10

minutter, skal apparatet fortsette den forrige prosessen uten at man ma trykke noe.

Inspeksjon
Kontroller rutinemessig funksjonen og utseendet til apparatet for varig bruk.

Modellnr.: PORC500
Merkespenning 220-240V~ 50/60Hz
Merkeeffekt 460 W
Kapasitet 2L

]

Dette symbolet pa produktet eller i anvisningene betyr at det elektriske og
elektroniske utstyret ma leveres atskilt fra husholdningsavfall nar det ikke
lenger skal brukes. Det finnes egne innsamlingssystemer for resirkulering i
EU. Du far nermere informasjon ved a kontakte lokale myndigheter eller
forhandleren du kjgpte produktet hos.

1. Spesifikasjonen kan endres.
2. Malene til det faktiske produktet er underlagt manuell maling.
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Power International AS,
Postboks 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:2100 40 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T. 707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T. 703380 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T. 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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TURVALLISUUSVAROITUKSET

Noudata alla olevia turvallisuusohjeita tarkasti henkilévahinkojen ja omaisuusvahinkojen
valttdmiseksi.

Jos nditd huomautuksia ei oteta huomioon ja laitetta

& VAROITUS kaytetaan vaarin, seurauksena voi olla vammautuminen tai
hengenmenetys.
Jos nditd huomautuksia ei oteta huomioon tai laitetta
& HUOMIO kaytetadn vaarin, seurauksena voi olla vammautuminen tai

omaisuusvahinko.
® KIELLETTY ’ o TATA OHJETTA ON NOUDATETTAVA

/\ vARoITUs
Valtuuttamattoman teknikon suorittamat muutokset tai

. korjaukset eivdt ole sallittuja. Muuten voi tapahtua
Kaikki muutokset . f g . ) A
. tulipalo, sahkaisku tai loukkaantuminen. Lahetd laite
an kielletty

valtuutettuun huoltopalveluun tai
asiakaspalvelukeskukseen korjattavaksi.

Pistoke tai virtajohto
* Ainoastaan 220-240 V.n vaihtovirtaldhde on sopiva, mikd tahansa muu
0 virtaldhde voi aiheuttaa sahkoiskun tai tulipalon vaaran.

* Kaytd pistorasiaa, joka kestdd yli 10 A kuormia, kun laite on paalld. Muiden
laitteiden kytkeminen voi ylikuormittaa pistorasiaa, aiheuttaa sen liiallisen
kuumenemisen ja mahdollisen tulipalon vaaran.

+ Pida pistoke puhtaana ja poista pistokkeen piikkeihin jddnyt p6ly, jotta vdltdt
mahdolliset tulipalon tai sahkéiskun vaarat.

- Ald upota laitetta mihinkdan nesteeseen &ldka huuhtele sitd vedelld, koska
muuten saattaa tapahtua sdhkaisku tai oikosulku.

- Liiallinen taivuttaminen, venyttdminen, kiertdminen tai niputtaminen
vahingoittaa virtajohtoa.

Ald aseta virtajohtoa lammitystarvikkeiden ldhelle tai ripusta virtajohdolle
painoja. Vaurioitunut virtajohto aiheuttaa mahdollisen sahkdiskun tai tulipalon
vaaran.

Ald kayta laitetta seuraavissa tilanteissa valttadksesi mahdolliset tulipalovaarat,
oikosulut ja sahkoiskut:

- Pistoke taijokin virtajohdon osa kuumenee

- Tulppaon lgysdlld

- Virtajohto saa laitteen kytkeytymddn aika ajoin pdalle/pois padlta

Kayta ja sdilyta

- Ald anna lapsen kayttad laitetta ilman valvontaa ja ohjausta. Pidé laite erossa
lapsista, jotta valtdt mahdolliset palovammat, sahkoiskut ja loukkaantumiset.
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Ala tydnna mitdan vieraita esineitd (kuten metalliesineitd, neuloja) laitteen
halkeamiin, jotta valtat sahkéiskun, toimintahdirion tai kayttdjan
vammautumisen. Ald paasta riisinjyvia tai muita vieraita aineita kannen
avauspainikkeen ja ylakannen valiseen rakoon, jotta vdltetdan toimintahdirio tai
laitteen vaurioituminen tai tulipalon vaara.

/N Huomio

Ala kayta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut. Mika tahansa vaurio
tai halkeama virtajohdossa tai pistokkeessa voi aiheuttaa mahdollisen
palovaaran, sahkaiskun tai sahkévuodon.Valtuutetun huoltopalvelun tai
asiakaspalvelun tulee vaihtaa vaurioitunut pistoke tai virtajohto.

Ala kayta laitetta veden tai tulen laheisyydessd mahdollisen sdhkoiskun tai
sahkévuodon valttamiseksi.

Ala koske héyrynpoistoaukkoon, jotta valtat mahdollisen palovamman
kypsennyksen aikana. Pida silmadlld erityisesti lapsia.

Ald kayta laitetta epavakailla tai tasaisilla pinnoilla tai ei-lammonkestavilla
alustoilla mahdollisten tulipalovaarojen valttdmiseksi.

Sopiva kayttékorkeus vaihtelee 0-2000 metrin valilld.

Ald peita laitetta milldan esineelld tai kankaalla, jotta se ei vaurioituisi.

Ala kayta laitetta suorassa auringonvalossa tai paikassa, jossa siihen voi roiskua
oljya.

Pida kiinni pistokkeesta, kun veddt virtajohtoa pistorasiasta, jotta et vaurioita

sahkojohtoa.
- Kaytd vain laitteen mukana toimitettua sisakattilaa, sillda muiden, luvattomien

sisakattiloiden kayttd aiheuttaa laitteen ylikuumenemisen tai
toimintahdirion.

Poista kaikki riisijyvat tai pisarat, jotka ovat kiinnittyneet sisdastian sisapuolelle
tai pohjaan, lammityslevylle tai anturille.
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TUOTEKATSAUS

Sisdkannen
lukituskytkin

Sisakansi (pura ja puhdista

Yldkannen lampétila- se jokaisen kayton jalkeen)

anturi
Hoyryn tulo
Sisdkannen tiiviste
Kahva
Sisdastia

Ldmpétila-anturi
sisdastian pahjalle

Ldmmityslevy

Sisddnrakennet
tu hdyrynpoisto

Kosketus-

paneeli Ylakansi
Pistoke laitteeseen

Kannen

vapautuspainike
(kansi avautuu
automaattisesti
painamisen
jalkeen)

Virtajohto

Pistoke pistorasiaan

180 ml:n Riisikauha (1 kpl)
mittakuppi (1 kpl)
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Ohjauspaneeli

—

Preset

_/

Ajastimen

nayttoalue Toiminnon nayttdalue

Remain |7 | {1 |
Preset ’:’ ’_I”_l )
_\
ite rice asmati rice rown rice ultigrains Function
() ) (o) ()| Prir

[PorridgeJ [ Soup J [ Steam J [Keepwarmj

o) (o) (oo )
cel

Quick

= kosketus-
Porrid Rice L
0"_'? Ca’j/ _/ painike
Kypsennystoiminto ja asetus
B Veden iisi i ida
Toiminto Oletetuskyps tason Haudgtetuq i Kapasiteetti Esiase < P|.da“ B
ennys aika i valmistumisaika tus | lampimana
ilmaisu
\/a||r<i[iJS|;’|en 48 min - 13 min 1~3 kuppia v v
Basmatiriisi 45 min - 13 min 1~3 kuppia v v
Tumma riisi 75 min - 13 min 1~2 kuppia v v
Moniviljaiset 95 min - 13 min 1~2 kuppia v v
Puuro 30 min - - 0,5~1 kuppia v v
Keitto 30 min - - : Kem..?” X v
enimmaistaso
. 20 min ) . -
~ Valmist | -
Hoyry (hoyrytysaika) 1~60 min almistumisaika v v
u Pl.da‘. . 12 tuntia - - - X X
lampimana
Pikariisi 30 min - 6 min 1~3 kuppia X v
Valmistumisaika
. . ) tietyn [ampotilan R )
Pikapuuro 30 min saavuttamisen 0,5~1kuppia X v
jalkeen

Todellinen kypsennysaika voi poiketa sarakkeessa luetellusta oletusajasta riisin mddrdn,

veden maddrdn, huoneenlampétilan, veden lampétilan, riisityypin jne. eron vuaoksi.

Ajan ndyttoalueella ndkyy jdljella oleva aika, kun tumman riisin tai pikariisin toiminto

on aktivoitu.

Upota pavut lampimadn veteen 1-2 tunniksi ennen jyvasekoituksen keittamistd, mikali
keitdat myds papuja.
Hoyrytoiminnon kypsennysaikaa voidaan sddtdd haluamallasi tavalla, ndytdssa
ndkyva aika on jdljella oleva kypsennysaika veden keittdmisen jdlkeen.
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VALMISTELU ENNEN KAYTTOA

1. Avaa riisinkeitin painamalla kevyesti
kannen painiketta.

2. Kaytd mukana olevaa mittakuppia riisin
mittaamiseen (yksi taysi kupillinen
riisid vastaa 180 ml)

3. 3.Pese riisi huolellisesti runsaalla
vedelld ja poista vesi vdlittomdsti sen
jdlkeen. Toista mainitut toimenpiteet
riisin puhdistamiseksi, kunnes vesi on
puhdasta.

4. Pese riisi toisessa astiassa, dld pese riisid
sisdastiassa, jotta sisdpannun
tarttumaton pinnoite ei naarmuuntuisi.

5. Aseta sisempi kattila padrunkoon. Puhdista
sisdastian sisd- tai ulkopinnalle jddneet
vesitipat tai vieraat aineet sekd sisdastian
ldmpotila-anturi. Pyoritd sisdkannua myotd-
ja vastapdivddn varmistaaksesi, ettd se on
asettunut paikalleen sen jdlkeen, kun se on
asetettu runkoon. Varmista, etta sisakansi
ja hoyryventtiilisarja on koottu oikein,
erityisesti sisdkannen osalta, sisdkannen
tiivisteesta tai sisdastiasta vuotaa ilmaa
keittamisen aikana, jos sisakannen
kokoonpano ei ole oikeassa asennossa.

Aseta virtajohto paikalleen alla olevan
kuvan osoittamalla tavalla:

a. Tydnna pistorasia ensin runkorungaon
sivuun.

b. Kytke sitten verkkopistoke 220-240 V -
pistorasiaan.Varmista, ettd molemmat
pistokkeet on tyonnetty tukevasti.

1. Pistorasia 2. Virtapistoke

Padlait =

Pistorasia
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kypsennettavaksi, kayta kypsennystoimintoa '‘Brown Rice' (Ruskea
Kypsennys vn ytd kypsenny (

riisi).
1. Aseta ruoka-aine sisdastiaan ja lisad vettd veden merkinnan mukaisesti.

TOIMINNOT @ Kun varastoitu riisi, tahmea riisi tai jokin erityinen riisityyppi on valmis

Jos esimerkiksi aiot keittda 2 kupillista

rilsid, aseta ensin 2 kupillista pesty Pikapuuroa tai pikariisia koskevat ohjeet
riisid sisdastiaan ja lisdd sitten vesi ' Pikapuuro
veden ilmaisinmerkinnan "2" P‘;‘:;;" Laite siirtyy automaattisesti "Quick Porridge" (Pikapuuro) -tilaan,
mukaisesti. jolloin "Quick Porridge"- ja "Start/Cancel"-merkkivalot syttyvat, kun
2. Paina "Function" (Toiminto) -painiketta valitaksesi ruoanlaittovalikon. "Quick Porridge"-painiketta painetaan.
Aseta virtajlohtg, ndytto syttyy 3 sekunniksilja siirFyy Pikariisi
ls;itsr;:agl;ug;t;ﬁ;. Oletusvalikko on Valkoiner risi, kun °“' Laitfa siirltyy gutomaattisesti "Quick Rice" (Pikariisi) -tilaan, jf)lloinl
— Monia toimintoja voidaan valita seuraavasti: "White rice” "Quick Rice" ja "Start/Cancel" -merkkivalo syttyvat, kun "Quick Rice" -
Function (Valkoinen riisi), "Basmati rice" (Basmatiriisi), "Brown painiketta painetaan.
rice" (Ruskea riisi), "Multigrains" ( Monivilja )
%\ "Porridge" (Puuro), "Soup” (Keitto), "Steam" (Hoyry), 24 tunnin esiasetustoiminto
"Keep warm" (Pidd lampimana). Paina T , . . G : !
toimintopainiketta, jolloin nayttoon iimestyy A.Ila e;@qseta ylll 8 tuntia, Sl.l.l.a se voi johtaa riisin kdymiseen ja h_gjuun.
likimadrainen kypsennysaika. Paina toimintopainiketta, Kiinnita huomiota ruoan sdilyvyyteen, kun se on kypsennettdvd
laite antaa danimerkin, sitten ruoanlaittovalikko ja pitkalla esiasetetulla ajalla.
Start/Cancel-painikkeen LED-valo syttyy. Laite siirtyy
automaattisesti valmiustilaan 30 sekunnin kuluttua, [White rice] [Basmat rlce] [Brown rice] [Multigrains] [ Porridge ] [ Soup ] [ Steam ] [Keep werrn]

kun sitd ei kaytetd.
1. Aktivoi "Function" (Toiminto) -painike

H n " H H 1 H . . . . . R i
3. Paina "Start / Cancel" -painiketta aloittaaksesi kypsennyksen. valitaksesi esiasetustoiminnolla F:::n
Remain Laite aloittaa kypsennyksen yhdelld daanimerkilla sen varustetun ruoanvalmistusvalikon [Whlhnes] P [ Co— [Mumgm,ns]
Preset jalkeen, kun painiketta "Start/Cancel" on painettu. -
A