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Thank you for purchasing your new Point Deep Fryer 3.0L.

These operating instructions will help you use it properly and safely. We recommend
that you spend some time reading this instruction manual in order that you fully
understand all the operational features it offers. Read all the safety instructions
carefully before use and keep this instruction manual for future reference.

[NOj

Takk for at du kjgpte denne nye Paoint Frityrkoker 3,0L.

Denne bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg og riktig mate. Vi
anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele bruksanvisningen for a bli fortrolig
med alle funksjonene som tilbys. Les alle sikkerhetsanvisningene ngye fgr bruk, og
oppbevar bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Kiitos uuden Point 3,0L:n Friteerauskeittimen hankinnasta.

Namad kayttoohjeet opastavat sinua kdyttamaddn laitetta oikein ja turvallisesti.
Suosittelemme, ettd kdytdt hieman aikaa tdmadn kdyttéohjeen lukemiseen
ymmadrtddksesi taysin kaikki laitteen toiminnot. Lue kaikki turvallisuusohjeet
huolellisesti ennen laitteen kdyttod ja sdilytd kayttdopas myohempda tarvetta varten.

[ DK)

Tak for kgbet af din nye Point Frituregryde 3,0L.

Disse brugervejledninger hjzlper dig med at bruge dette apparat rigtigt og sikkert. Vi
anbefaler, at du leser denne brugervejledning, sa du far en fuld forstaelse af hvordan
alle funktionerne virker. Lzas sikkerhedsforskrifterne grundigt inden brug, og gem
denne brugervejledning til senere brug.

[ SE

Tack for att du képt din nya Point Fritos 3,0L.

Denna bruksanvisning hjdlper dig att anvdnda den pa ett sdkert och korrekt sdtt.
Virekommenderar att du tar dig tid att lasa igenom denna bruksanvisning for att till
fullo forsta alla driftfunktioner som den erbjuder. Las noga igenom alla
sakerhetsinstruktioner fére anvdandning och spara bruksanvisningen far framtida bruk.
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IMPORTANT INSTRUCTIONS

Read and save these important safety instructions:

1. Power source: Only plug the appliance into a
220-240V~,60Hz supply.

2. This appliance shall not be used by children younger
than 8 years. This appliance can be used by children
aged 8 years and older if they are continuously
supervised. This appliance can be used by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they are supervised or
instructed on the safe use of the appliance and
understand the hazards involved. Keep the appliance and
its cord out of reach of children younger than 8 years.
Cleaning and user maintenance shall not be
carried out by children.

3. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

4. The appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or a separate remote-control system.

5. Forindoor use only.

6. For household use only.

7. Never immerse the appliance in water

8. This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
- farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

9. Cooking appliances should be placed in a stable position
with the handles (if any) positioned to avoid spillage of
the hot liquids.
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10. Hot surface: The surfaces are liable to get hot during use.
Don't touch the appliance’s metal surfaces during use.

11. The temperature of the accessible surfaces may be
very high when the appliance is operating.

12. For details on how to clean the surfaces that come in
contact with food or oil, please refer to part “Cleaning
and maintenance”.

Servicing

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

e There are no user serviceable parts in your fryer.

e Consult the service department if you are ever in doubt
about the operation if safety of your equipment.



Safeguards
Make sure that the voltage of your electricity supply is the

same as that indicated on the ratings plate. When using
electrical appliance, basic safety precautions should always
be followed, including the following:

1. Please read these instructions before use.

2. Ensure that the voltage on the specifications plate is the
same as the main supply in your home.

3. Ensure the oil is within the maximum and minimum

marks in the pot when in use.

Never immerse the fryer in water.

Always unplug the fryer when not in use.

Keep the fryer out of the reach of children.

Do not leave unattended when the fryer is switched on.

A thermal safety device automatically cuts off the power

supply in case of a fault.

Always allow the oil to cool before moving the fryer, as

hot oil can cause serious burns.

10. Do not move the fryer while in use.

11. Do not use if the main cord or plug is damaged. If the
cord is damaged it must be replaced by a gualified service
agent as special tools and parts are required to repair it.

12. Never plug in the fryer before adding oil or fat. If you do,
the thermal safety device will operate and stop the fryer
from working.

13. Do not allow the cord to hang over the edge of the
worktop, do not use an extension lead with the fryer.
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PRODUCT OVERVIEW

1. Lid Cover

2. Basket with handle

3. Control box with the heating tube
4. Inner Pot

5. Outer housing
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OPERATING INSTRUCTION

Check before turning on the machine

1. Check that power cable is in good condition.

2. The product uses a 220-240V AC power supply, before use, confirm that the rated current of
the power socket meets the local requirements with safe grounding device, if not, replace it
with a suitable socket.

Before use

1. Remove your fryer carefully from the box.
2. Read these instructions before using the device.
3. The basket and pot should be wiped clean before using the fryer for the first time.
4.Remove the basket.
5. Wipe the inside of the lid, basket, and oil compartment with a damp cloth and dry carefully.
6. Pour oil or liquid fat into the fryer, ensuring the amount is between the maximum and
minimum levels marked on the inside of pot.
Please note: When not in use, disconnect the plug from the main power supply.

Tips for deep frying

« Slice food thinly and in uniform pieces. This will help ensure the food cooks evenly.

« To prevent the hot oil from splattering, carefully pat food dry before immersing into the fryer.
* Shake excess coating (such as breadcrumbs) before cooking.

« Shake ice crystals before cooking.

« Do not over fill the basket.

Operation

1. Plug in the deep fryer. The indicator light will be off.
2. Adjust the temperature control knob to the required temperature.
The indicator light will be ON.
3. The ail reaches the required temperature after about 10 minutes.
4. Shake o any ice crystals from the food.
5. Slowly lower the basket into the oil.
6. Lift the handle to the upright position.
Note: Once the food is fried, lift the basket using the basket handle until it clicks into position
to place the basket in the drain paosition, allow the oil to drain from the food.



Cooking charts

FOOD TEMPE RATURE TIME(MINUTES)
Mushrooms 160°C 4tob

Fish 160°C 4t06

Chicken drumsticks 170°C 9to

Scampi 180°C 4to5

Meat 180°C 3to5

Frozen chips 190°C 10to12

Guidelines

1. The times stated are only a guideline.
2. Time will vary due to several factors e.g. quantity of food and oil, size of food, starting

temperature of the food and personal preference.
3. Smaller quantities may take less time to cook, and larger quantities may take longer time to

cook.

Troubleshooting

If the product does not operate or does not operate properly, first check according to the
following list. If the reason the product does not operate ordoes not operate properly is not
included in the following list, the product may have failed. At this time, it is recommended to
send the product to the dealer for repair.

Problem

Possible Cause

Solution

After the power is engaged,
the heater doesnot work.

The plug may not be correctly
inserted into the mains power
socket.

Check whether the plug is
properly inserted into the
mains power socket.

The heater suddenly stops
during heating.

The temperature exceeds the
threshold of the thermal
cut-off.

The system will automatically
cut off the power supply.

Cool the heater down before
using again.

CLEANING AND STORAGE

It is recommended that the heater be cleaned at least one time during the operating season in
order to provide the optimum level of performance. ALWAYS TURN THE POWER SWITCH OFF
AND UNPLUG THE HEATER BEFORE CLEANINC. Be sure to save the box for season storage.

* Turn the heater "OFF", unplug it and wait for the heater to cool down.

» Use a dry cloth to clean the external surfaces of the heater.
+ Do not use any claning agents or detergents.

» Never immerse the heater in water.

* Pack the heater in the original carton and store it in a cool and dry place.




Cleaning & Maintenance

1. Make sure the deep fryer is switched off both the thermostat and timer knobs.

2. Allow the oil or fat to cool down.

Caution: Do not move the deep fryer and the contents until it is completely cooled down.

3. If the deep fryer is not used regularly. It is recommended to store the oil or liquid fat after
cooling in a container preferably in the fridge or some other cool place. Open the lid and
remove the basket. Filter the oil or fat through a fine sieve into the container to remove
food particles from the oil or fat.

4. Empty the fryer and clean the inner part of oil tank with a paper towel, then wipe with a
wet cloth dipped in soapy water. Wipe with a damp cloth and allow it to dry. Warning:
Never immerse the oil compartment (with power cord) in water and do not clean these
parts under running water.

5. Clean regularly the outer part of the fryer with damp cloth and dry it with a soft and clean
towel.

Note: Do not use abrasive detergents.

6. Clean the basket and the handle in warm soapy water. Dry thoroughly before reusing.

7. Dry completely before storage.

8. Store the appliance in a dry, well-ventilated place which is out of reach of children, when the
deep fryeris not in use.

9. Store in its original package when not using for a long time to protect it from dust and
damage.
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SPECIFICATION

Model: PODF5010
Rated voltage: 220-240V~ 50-60Hz
Rated power: 1830-2180W

This symbol on the product or in the instructions means that your electrical and
electronic equipment should be disposed at the end of its life separately from
your household waste. There are separate collection systems for recycling in the
EU. For more information, please contact the local authority or the retailer where

you purchased the product.

Power International AS,
PO Box 523, 1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:2100 40 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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VIKTIGE INSTRUKSJONER

Les og oppbevar disse viktige siklerhetsinstruksjonene

1.

2.

00 N o U

Strgmkilde: Apparatet skal kun kobles til en 220-240 V-,

50-60 Hz forsyning.

Apparatet skal ikke brukes av barn fra O til 8 ar. Dette

apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar hvis de

holdes under konstant tilsyn. Apparatet kan brukes av

personer med reduserte fysiske, sensariske eller mentale

evner eller mangel pa erfaring og kunnskap hvis de er

under tilsyn eller har mottatt anvisning om bruk av

apparatet pa en sikker mate og forstar farene dette

innebaerer. Hold apparatet og strgmledningen

utilgjengelige for barn under 8 ar. Rengjgring og

brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes av

produsenten, produsentens servicerepresentant eller

tilsvarende fagperson for a unnga fare.

Apparatet er ikke beregnet pa drift ved hjelp av et

eksternt tidsur eller et separat fjernkontrollsystem.

Kun for innendars bruk.

Kun for husholdningsbruk.

Apparatet skal aldri senkes i vann.

Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og

lignende bruksomrader som:

- personalrom i butikker, pa kontorer og andre
arbeidsplasser;

- gardsbruk;

- av gjester i hoteller, moteller og andre bosteder;
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10. Varm overflate: Overflatene kan bli varme under bruk.
Ikke bergr apparatets metalloverflater under bruk.

11. Temperaturen pa apparatets tilgjengelige overflater kan
bli veldig hgy nar det er i bruk.

12. Du finner mer informasjon om hvordan du rengjgr
overflater som kommer i kontakt med mat eller olje i
delen «Rengjgring og vedlikehold».

Service

e Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes av
produsenten, produsentens servicerepresentant eller
tilsvarende fagperson for a unnga fare.

e Frityrkokeren har ingen deler som kan repareres av bruker.

e Forhgr deg med serviceavdelingen hvis du noen gang er i
tvil om sikkerheten til utstyret ditt.




Beskyttelser

Segrg for at spenningen til strgmforsyningen tilsvarer det
som star angitt pa typeskiltet. Ved bruk av elektriske
apparater ma alltid grunnleggende forholdsregler for
sikkerhet fglges, blant annet fglgende:

1.

Les disse instruksjonene fgr bruk.

2. Sgrg for at spenningen pa spesifikasjonsskiltet tilsvarer

N

10.

1.

12.

13.

hovedforsyningen i hjemmet ditt.

Sgrg for at oljen er innenfor maksimums- og
minimumsmerkene i kjelen nar den er i bruk.
Frityrkokeren skal aldri senkes i vann,

Trekk alltid stgpslet ut av stikkontakten nar frityrkokeren
ikke brukes.

Hold frityrkokeren utilgjengelig for barn.

Ikke la den sta uten tilsyn nar frityrkokeren er slatt pa.

. Entermisk sikring slar automatisk av forsyningen ved

feil.

. La alltid oljen avkjgles fgr du flytter frityrkokeren, da

varm olje kan forarsake alvorlige brannskader.

Ikke flytt frityrkokeren mens den er i bruk.

Ikke bruk hvis strgmledningen eller stgpselet er skadet.
Hvis ledningen er skadet, ma den skiftes ut av en
kvalifisert serviceagent, da man trenger spesialverktgy og
-deler for a reparere.

Koble aldri til frityrkokeren fgr du tilsetter olje eller fett.
Hvis du gjgr det, vil den termiske sikkerhetsanordningen
aktiveres og stoppe frityrkokeren fra a fungere.

Ikke |la ledningen henge over kanten av benkeplaten, og
ikke bruk skjgteledning med frityrkokeren.
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PRODUKTOVERSIKT

1. Lokkdeksel

2. Kurv med handtak

3. Kontrollboks med varmerar
4. Indre gryte

5. Ytre kabinett

:
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DRIFTSINSTRUKSER

Sjekk for du slar pa maskinen

1. Kontroller at strgmkabelen er i god stand.

2. Produktet bruker en 220-240 V vekselstremforsyning. Fgr bruk ma du kontrollere at
merkestrgmmen i stikkontakten oppfyller lokale krav med sikker jording. Hvis ikke bytter du
ut med en egnet stikkontakt.

Far bruk

1. Fjern frityrkokeren forsiktig fra esken.

2. Les disse instruksjonene farst.

3. Kurven og kjelen bar tarkes av far du bruker frityrkokeren for fgrste gang.

4. Fjern kurven.

5. Tark av innsiden av lokket, kurven og oljebeholderen med en fuktig klut, og tark forsiktig.

6. Hell maksimalt olje eller flytende fett i frityrkokeren, og sgrg for at det er mellom
maksimums- og minimumsnivaene som star pa innsiden av kjelen.
Merk: Nar apparatet ikke er i bruk, skal du koble det fra stikkontakten.

Tips til frityrsteking

* Skjeer maten i tynne skiver av jevn stgrrelse. Dette bidrar til at maten blir jevnt stekt.

« For a unnga at det spruter varm olje ma du t@rke maten forsiktig fgr den senkes ned i
frityrkokeren.

* Rist av overflgdig rgre (som brgdsmuler) fer tilberedning.

* Rist av iskrystaller fgr tilberedning.

« Ikke overfyll kurven.

Drift

1. Koble til frityrkokeren. Tidtakerlampen er slukket.

2. Juster temperaturkontrollen til gnsket temperatur. Indikatorlampen lyser.

3. Oljen kommer til gnsket temperatur pa ca. 10 minutter.

4. Rist av eventuelle iskrystaller fra maten.

5. Senk kurven sakte ned i oljen.

6. Loft handtaket til oppreist stilling.

7. Ved overoppheting vil den termiske sikringen sla av frityrkokeren automatisk. Enheten kan
aktiveres igjen ved a trykke knappen med en spiss gjenstand (f.eks. en kulepenn) gjennom et
hull pa baksiden av rommet som holder ledningen, der det star ordet «Restart». Fgr
reaktivering kobler du fra stikkontakten og venter til systemet er nedkjglt.

Merk: Nar maten er stekt, Igfter du kurven med kurvhandtaket til det klikker pa plass i
tgmmeposisjonen, der oljen kan renne fra maten.
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Tilberedningsdiagrammer:

Matvaretype Temperatur Tid (min.)
Sopp 160°C 41il6
Fisk 160°C 4til 6
Kyllinglar 170°C 9til M
Scampi 180°C 4 1il 5
Kjptt 180°C 3til 5
Frosne pommes frites 190°C 10 til 12

Retningslinjer

1. Tiden som star oppgitt er kun veiledende.

2. Tiden vil variere med flere faktorer f.eks. mengden mat og olje, starrelsen pa matbitene,
temperaturen maten har til a begynne med og personlige preferanser.

3. Mindre mengder kan ta mindre tid, og stgrre mengder kan ta lengre tid.

Feilsgking

Hvis produktet ikke fungerer, eller ikke fungerer som det skal, kan du farst sjekke fglgende
liste. Hvis arsaken til at produktet ikke fungerer, eller ikke fungerer som det skal, ikke star i
fglgende liste, kan det vaere feil pa produktet. | sa fall bgr du sende produktet til servicea-

vdelingen for reparasjon.

Problem

Mulig arsak

Lgsning

Varmeovnen fungerer ikke
selv om strgmmen er koblet
til.

Stgpselet er kanskje ikke satt
riktig inn i stikkontakten.

Sjekk at stgpselet er satt
riktig inn i stikkontakten.

Varmeovnen stopper plutselig
under oppvarming.

Temperaturen er over grensen
for termisk avslaing.

Systemet kutter strgm-
forsyningen automatisk.
Kjgl ned varmeovnen fgr du
bruker den igjen.

RENG)GRING OG OPPBEVARING

Varmeovnen bgr rengjgres minst én gang i Igpet av sesongen for a gi optimal ytelse.

SLA ALLTID AV STREMBRYTEREN OG KOBLE UT VARMEQVNEN F@R RENGJ@RING. Ta vare pa

esken for oppbevaring utenfor sesongen.
- Sla varmeovnen «AV», trekk ut stgpselet, og vent pa at varmeovnen avkjgles.
« Bruk en tgrr klut til a rengjgre de utvendige overflatene pa varmeovnen.

« Ikke bruk rengjgringsmidler eller vaskemidler.
- Varmeovnen skal aldri senkes i vann.

- Pakk varmeovnen inn i originalemballasjen, og oppbevar den pa et kjglig og tart sted.




Rengjoring og vedlikehold

1. Serg for at frityrkokeren er slatt av med termostaten.

2. Laoljen eller fettet avkjgles.

Forsiktig: Ikke flytt frityrkokeren og innholdet fgr den er helt avkjglt.

3. Hvis frityrkokeren ikke brukes regelmessig. Det anbefales at man kjgler ned og tar vare pa
oljen eller det flytende fettet i en beholder, helst i kjgleskapet eller et annet kjglig sted.
Apne lokket og fjern kurven. Filtrer oljen eller fettet gjennom en fin sil inn i beholderen for a
fjerne matbiter fra oljen eller fettet.

4. Tem frityrkokeren og rengj@r den indre delen av oljebeholderen med et papirhandkle, og
tgrk av med en vat klut dyppet i sapevann. Tark av med en fuktig klut og la den tarke.
Advarsel: Senk aldri oljerommet (med strgmledning) i vann, og ikke rengjgr disse delene
under rennende vann.

5. Rengjgr den ytre delen av frityrkokeren regelmessig med en fuktig klut, og t@rk den med en
myk og ren klut.

Merk: Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.

6. Rengjgr kurven og handtaket i varmt sapevann. Tgrk grundig fgr gjenbruk.

7. Tork helt for oppbevaring.

8. Oppbevar frityrkokeren pa et tart, godt ventilert sted som er utilgjengelig for barn nar det
ikke er i bruk.

9. Oppbevar i emballasjen nar den ikke skal brukes over lengre tid for a unnga tilsmussing.
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SPESIFIKASJONER

Modell: PODF5010
Merkespenning: 220-240V~ 50-60Hz
Merkeeffekt: 1830-2180W

Dette symbolet pa produktet eller i anvisningene betyr at det elektriske og
elektroniske utstyret ma leveres atskilt fra husholdningsavfall nar det ikke lenger
skal brukes. Det finnes egne innsamlingssystemer for resirkulering i EU. Du far
narmere informasjon ved a kontakte lokale myndigheter eller forhandleren du
kjgpte produktet hos.

Power International AS,
Postboks Box 523, 1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T.210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 703380 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/

T: 08 517 66 000
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TARKEITA OHJEITA

Lue ja sdilytda nama tdrkedt turvallisuusohjeet

1. Virtaldhde: Kytke laite vain 220-240V~, 50-60Hz
verkkovirtaan.

2. Tatd laitetta eivat saa kdyttad alle 8-vuotiaat lapset.
Tata laitetta voivat kdyttda vahintdan 8-vuotiaat lapset,
jos heitd valvotaan jatkuvasti. Tatd laitetta voivat
kayttda henkilot, joilla on heikentyneet fyysiset tai
henkiset kyvyt tai aistit, taijoilla ei ole kokemusta tai
tietoa, jos heitd valvotaan tai opastetaan laitteen
turvalliseeen kdyttoon ja jos he ymmartdvdt siihen
liittyvat vaarat. Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa. Lapset eivdt saa suorittaa
puhdistusta ja kayttdjan huoltotdita.

3. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan
henkilon on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

4. Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisen

ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjarjestelmadn avulla.

Vain sisakayttoon.

Vain kotitalouskayttoon.

Ald koskaan upota laitetta veteen.

8. Tama laite on tarkoitettu kdytettavaksi kotitalouksissa

ja samanlaisissa sovellusympdristdissa kuten:

- henkiloston keittidtiloissa kaupoissa, toimistoissa ja

muissa tydympadristoissad;

- maatiloilla;

- asiakkaiden toimesta hotelleissa, motelleissa ja muissa

asumiseen liittyvissd ympadristdissd;

9. Laite on sijoitettava vakaaseen paikkaan siten, ettd
kahvat (jos niita on) on sijoitettu siten, ettei kuumia
nesteita padse roiskumaan.

00 N o L
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10. Kuuma pinta: Pinnat voivat kuumentua kdytdn aikana.
Ala koske laitteen metallipintoihin kayton aikana.

11. Kasiksipddstdvien pintojen ldmpdtila voi olla hyvin korkea
laitteen ollessa toiminnassa.

12. Lisatietoja elintarvikkeiden tai dljyn kanssa kosketuksiin
joutuvien pintojen puhdistamisesta on kohdassa
"Puhdistus ja huolto".

Huolto

e Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan tai sen
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan
henkilon on vaihdettava se vaaran valttamiseksi.

e Friteerauskeittimessa ei ole kdyttdjan huollettavia osia.

e Ota yhteytta huoltoon, jos olet joskus epdvarma laitteesi
toiminnasta tai turvallisuudesta.
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Suojaukset

Varmista, etta sahkdverkkosi jannite on sama kuin
arvokilvessa ilmoitettu jannite. Sdhkdlaitetta kdytettdessa
on aina noudatettava perusturvallisuustoimenpiteitd, kuten
seuraavia:

1.

Lue nama ohjeet ennen kdyttoa.

2. Varmista, ettd teknisessa kilvessa oleva jannite on sama

0N o v
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10.

1.

12.

13.

kuin kotisi padjannite.

Varmista, etta 6ljy on kaytdn aikana laitteen enimmadis-
ja vahimmadismerkkien puitteissa.

Ala koskaan upota keitintad veteen.

Irrota keitin aina pistorasiasta, kun sitd ei kdytetd.

Pidd keitin poissa lasten ulottuvilta.

Ald jata friteerauskeitintad valvomatta, kun se on paalla.
Ldmpaotilaturvalaite katkaisee virransydton
automaattisesti vian ilmetessa.

Anna 6ljyn jddhtya aina ennen keittimen siirtamista, silld
kuuma 6ljy voi aiheuttaa vakavia palovammoja.

Al& siirra keitinta sen ollessa kaytossa.

Ald kayta, jos padjohto tai pistoke on vaurioitunut. Jos
johto on vaurioitunut, se on vaihdettava patevan
huoltoliikkeen toimesta, koska sen korjaamiseen
tarvitaan erikoistydkaluja ja -osia.

Ala koskaan kytke friteerauskeitinta pistorasiaan ennen
6ljyn tai rasvan lisdamistd, silld talléin [amposuojalaite
kytkeytyy pddlle ja estda friteerauskeittimen toiminnan.
Al anna johdon roikkua tyotason reunan yli dlaka kayta
jatkojohtoa keittimen kanssa.
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TUOTEKATSAUS

1. Kansi

2. Kahvallinen kori

3. Ohjauslaatikko, jossa on ldmmitysputki

4. Sisempi keittoastia

5. Ulkokotelo 1
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KAYTTOOHJEET

Tarkista ennen keittimen kdynnistamista

1. Tarkista, etta virtajohto on hyvdssd kunnossa.

2. Tuote kdyttdd 220-240V AC-virtaldhdettd. Varmista ennen kdyttdd, ettd pistorasian
nimellisvirta vastaa paikallisia vaatimuksia koskien turvallista maadoituslaitetta. Jos ndin ei
ole, aseta se sopivaan pistorasiaan.

Ennen kdyttoa

1. Poista friteerauskeitin varovasti pakkauksesta.

2. Lue ndma ohjeet ennen laitteen kdyttod.

3. Kori ja kattila on pyyhittdvd puhtaiksi ennen ensimmadista kdyttdkertaa.

4. Poista kori.

5. Pyyhi kannen, korin ja 6ljysdilién sisapuoli kostealla liinalla ja kuivaa huolellisesti.

6. Kaada keittimeen d&ljya tai nestemadistd rasvaa ja varmista, ettd mddrd on pannun
sisapuolelle merkittyjen enimmadis- ja vdhimmdistasojen valilla.
Huomaa: Kun laitetta ei kdytetd, irrota pistoke pddvirtaldhteestd.

Vinkkeja friteeraukseen

» Viipaloi ruoka ohuiksi ja tasaisiksi paloiksi. Tdma auttaa varmistamaan, ettd ruoka kypsyy
tasaisesti.

* Jotta kuumaa 6ljya ei roiskuisi, taputtele ruoka huolellisesti kuivaksi, ennen kuin se
upotetaan keittimeen.

« Ravista ylimaardiset paallysteet (kuten korppujauhot) pois ennen kypsennysta.

* Ravista jadkiteet pois ennen kypsennysta.

« Ald taytd koria liikaa.

Kiyttd

1. Kytke friteerauskeitin verkkavirtaan. Merkkivalo ei pala.

2. Sdddd lampotilan saaténuppi haluttuun lampétilaan. Merkkivalo palaa.

3. Oljy saavuttaa vaaditun ldmpotilan noin 10 minuutin kuluttua.

4. Ravista mahdolliset jddkiteet pois ruoasta.

5. Laske kori hitaasti éljyyn.

6. Nosta kahva pystyasentoon.

7. Ylikuumenemisen sattuessa lamposuojalaite sammuttaa friteerauskeittimen
automaattisesti. Laite voidaan aktivoida uudelleen painamalla Restart-painiketta terdvalla
esineelld (esim. kuulakarkikyndlld) johtosailytyslokeron takaosassa olevan reidn ldpi.

Ennen uudelleenaktivointia irrota laite sdhkdverkosta ja odota koka jdrjestelmdn jadhtymista.

Huomautus: Kun ruoka on paistettu, nosta kori korin kahvasta, kunnes se napsahtaa
paikalleen, jotta kori asettuu valutusasentoon, ja anna 6ljyn valua ruoasta.
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Ruoanlaittotaulukko

Ruokatyyppi Limpétila Aika (min)
Sienet 160°C 4-6

Kala 160°C 4-6
Kanan koipipalat 170°C 9-M
Katkaravut 180°C 4-5

Liha 180°C 3-5
Pakastetut ranskalaiset 190°C 10-12

Ohjeet

1. llmoitetut ajat ovat vain ohjeellisia.

2. Aika vaihtelee useiden tekijoiden, kuten ruoan ja 6ljyn mddrdn, ruoan koon, ruoan
ldhtoéldmpotilan ja henkilokohtaisten mieltymysten mukaan.

3. Pienempien maarien kypsentaminen voi kestda lynyemmadn aikaa, ja suurempien mddrien
kypsentdminen voi kestdd pidempadan.

Vianmaaritys

Jos tuote ei toimi tai ei toimi oikein, tarkista ensin seuraavan luettelon mukaisesti. Jos syy,
jonka vuaoksi tuote ei taimi tai ei toimi kunnolla, ei ole seuraavassa luettelossa, tuote on
saattanut vioittua. Talla hetkelld on suositeltavaa ldhettda tuote huoltoon korjattavaksi.

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Kun virta on kytketty, Pistoketta ei ehkd ole Tarkista, ettd pistoke on
[dmmitin ei toimi. asetettu oikein pistorasiaan. |asetettu kunnolla verkkop-
istorasiaan.

Lammitin pysdhtyy yhtdkkida |Ldmpotila ylittda [dmpokat- | )drjestelma katkaisee
[ammityksen aikana. kaisun kynnysarvon. virransyotdn automaattisesti.
Jddhdytd lammitin ennen
uutta kdyttoad.

PUHDISTUS JA VARASTOINTI

On suositeltavaa, ettd [ammitin puhdistetaan vahintddn kerran kayttékauden aikana, jotta se
toimisi optimaalisesti.

KYTKE AINA VIRTAKYTKIN POIS PAALTA JA IRROTA LAMMITIN PISTORASIASTA ENNEN
PUHDISTUSTA. Sadilytd laatikko kauden sdilytystd varten.

« Kytke ldmmitin pois pdaltd, irrota se pistorasiasta ja odota, ettd ldmmitin jdahtyy.

« Puhdista lammittimen ulkopinnat kuivalla liinalla.

- Al4 kaytd mitdan puhdistus- tai pesuaineita.

« Al koskaan upota lammitinta veteen.

« Pakkaa lammitin alkuperdiseen pakkaukseen ja sdilytd sitd viiledssd ja kuivassa paikassa.
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Puhdistus ja huolto

1. Varmista, etta friteerauskeitin on kytketty pois padlta termostaatin nupista.

2. Anna 6ljyn tai rasvan jadhtyd.

Varoitus: Ala siirrd friteerauskeitintd ja sen sisaltéd, ennen kuin se on taysin jaahtynyt.

3. Jos friteerauskeitinta ei kaytetd saannallisesti, on suositeltavaa sailyttaa oljy tai
nestemdinen rasva jddhtymisen jdlkeen astiassa, mieluiten jadkaapissa tai muussa
viiledssd paikassa. Avaa kansi ja poista kori. Suodata 6ljy tai rasva hienaon siivilan ldpi
astiaan, jotta 6ljysta tai rasvasta saadaan poistettua ruokajdamat.

4. Tyhjennd friteerauskeitin ja puhdista 6ljysdilién sisdosa paperipyyhkeelld ja pyyhi se sitten
saippuaveteen kastetulla madrdlld liinalla. Pyyhi kostealla liinalla ja anna kuivua.
Varoitus: Ald koskaan upota 6ljykoteloa (jossa on virtajohto) veteen dldka puhdista naita
osia juoksevan veden alla.

5. Puhdista keittimen ulko-osa sddnnéllisesti kostealla pyyhkeelld ja kuivaa se pehmealld ja
puhtaalla pyyhkeella.

Huom: Ald kdytd hankaavia pesuaineita.

6. Puhdista kori ja kahva lampimalld saippuavedelld. Kuivaa huolellisesti ennen
uudelleenkayttoa.

7. Kuivaa kokonaan ennen varastointia.

8. Sailyta laite kuivassa, hyvin tuuletetussa ja lasten ulottumattomissa olevassa paikassa,
kun friteerauskeitin ei ole kdytdssa.

9. Sdilyta laite alkuperdispakkauksessa, kun et kdyta sitd pitkddn aikaan suojataksesi sitd
polyltd ja vahingoilta.
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TEKNISET TIEDOT

Malli: PODF5010
Nimellisjannite: 220-240V~ 50-60Hz
Nimellisvirta: 1830-2180W

Tdma tuotteeseen tai ohjeisiin merkitty symboli tarkoittaa, ettd sahkolaitteet ja
elektroniikka on hdvitettdva kdyttoikdnsa padttyessa erilladn kotitalousjatteesta.
EU:ssa on kierrdtystd varten erilliset keruujdrjestelmadt. Jos haluat lisdtietoja, ota
yhteys paikallisiin viranomaisiin tai tuotteen myyneeseen liikkeeseen.

Power International AS,
PO Box 523, 1471 Lgrenskog, Norway

Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P: 21004000

Expert Tanskassa:
https://www.expert.dk/kundeservice/
p:707017 07

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P:70338080

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
p:707017 07

Power Suomessa:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0305 0305

Power Ruotsissa:

https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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VIGTIGE INSTRUKTIONER

Laes og gem disse vigtige sikkerhedsinstruktioner

1.

2.

00 N o L

Stremforsyning: Apparatet ma kun sluttes til en 220-240

V, 50-60 Hz strgmforsyning.

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn fra 0-8 ar. Dette

apparat kan bruges af bgrn over 8 ar, hvis de er under

konstant opsyn. Dette apparat kan bruges af personer

med nedsatte fysiske, sansemaessige eller mentale evner,

eller med mangel pa erfaring eller viden, hvis de er blevet

instrueret i hvordan dette apparat bruges sikkert og

forstar risikoen ved at bruge det. Hold apparatet og dets

ledningen utilgeengeligt for bgrn under 8 ar. Renggring og

vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn.

Hvis ledningen beskadiges, skal den skiftes af enten

producenten, serviceteknikeren eller af en tilsvarende

kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet er ikke beregnet til brug med et eksternt ur

eller et separat fjernbetjeningssystem.

Kun til indendgrs brug.

Kun beregnet til husholdningsbrug.

Apparatet ma aldrig puttes i vand.

Apparatet er beregnet til brug i hjemmmet og lignende

steder, som f.eks.:

- Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre
arbejdspladser;

- Pa garde;

- Af gaester pa hoteller, moteller og andre boligmiljger;

. Kgkkenapparater skal placeres i en stabil situation, med

handtagene (hvis nogen) sat pa, for at undga spild af
varme vaesker.
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10. Varm overflade: Overfladerne bliver meget varme under
brug. Undga, at rgre apparatets metaloverflader under
brug.

11. Temperaturen pa de tilgengelige overflader kan vaere hgj,
nar apparatet er i brug.

12. Du kan se, hvordan flader, der kommer i kontakt med
fodevare eller olie, skal renggres i afsnittet "Renggring og
vedligeholdelse".

Servicering

e Hvis ledningen beskadiges, skal den udskiftes af enten
producenten, serviceteknikeren eller af en tilsvarende
kvalificeret person.

e Frituregryden haringen dele, som brugeren selv ma
reparere.

e Kontakt din forhandler, hvis du er i tvivl om hvordan dit
udstyr bruges sikkert.
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Sikkerhedsforanstaltninger
Serg for at spaendingen i din stikkontakt er den samme som

den, der star pa apparatets markeplade. Nar du bruger
elektriske apparater, er der nogle grundleggende
sikkerhedsregler der altid skal fglges. Disse omfatter:

1.

Laes disse instruktioner fgr brug.

2. Sgrg for at spendingen pa markepladen er ens med

10.

1.

12.

13.

hovedforsyningen i dit hjem.

Segrg for at olien er mellem maksimum- og
minimumsmaerkerne i gryden, nar den bruges.
Frituregryden ma aldrig nedsankes i vand.
Frituregryden skal altid afbrydes fra stikkontakten, nar
den ikke er i brug.

Frituregryden skal holdes uden for bgrns reekkevidde.
Nar frituregryden er taendt, ma den ikke efterlades uden

opsyn.

. En termisk sikkerhedsanordning afbryder automatisk

farsyningen, hvis der opstar en fejl.

. Lad altid olien kale helt ned, f@r du flytter frituregryden,

da varm olie kan fgre til alvorlige forbraendinger.
Frituregryden ma ikke flyttes under brug.

Produktet ma ikke bruges, hvis dets ledning eller stik
beskadiges. Hvis ledningen beskadiges, skal den skiftes
af en kvalificeret serviceagent, da dette skal ggres med
specialveerktgj og dele.

Frituregryden ma aldrig tilsluttes, f@r du fylder olie eller
fedtstof i den. Hvis dette ggres, gar den termiske
sikkerhedsanordning i gang, og frituregryden stoppes.
Ledningen ma ikke hange ud over bordkanten.
Frituregryden ma ikke bruges med en forlengerledning.
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PRODUKTOVERSIGT

1. Lag

2. Kurv med handtag

3. Styreboks med varmergret
4. Indergryde

5. Yderkabinet

= 4,
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BRUGSVEJLEDNINGER

Kontroller fglgende, inden du tender for apparatet

1. Se, om ledningen er i god stand.

2. Produktet bruges med 220-240V vekselstrgm. Fgr brug skal du se, om maerkestrgmmen i
stikkontakten er i overensstemmelse med de lokale krav vedrgrende jordforbindelse. Hvis
dette ikke er tilfaeldet, skal stikkontakten skiftes med en egnet stikkontakt

Far brug

1. Tag forsigtigt frituregryden ud af pakken.

2. L@es disse instruktioner fgr brug.

3. Kurven og gryden skal tgrres af, for frituregryden tages i brug fgrste gang.

4. Tag kurven ud.

5. Ter indersiden af laget, kurven og oliebeholderen af med en fugtig klud og ter dem
omhyggeligt af.

6. Fyld frituregryden op med olie eller flydende fedt. Den skal fyldes op til mellem maksimum-
og minimumsmaerkerne, der er pa indersiden af gryden.
Bemark: Nar frituregryden ikke er i brug, skal du traekke stikket ud af stramforsyningen.

Tips til friturestegning

« Skaer maden i tynde ens skiver. Pa denne made tilberedes maden javnt.

« For at undga, at den varme olie sprgjter, skal du duppe maden tar, fgr den puttes i
frituregryden.

« Ryst overskydende overtraek (sasom bradkrummer) af for tilberedning.

* Ryst iskrystaller af maden for tilberedning.

« Kurven ma ikke fyldes for meget op.

Brug

1. Tilslut frituregryden. Indikatoren begynder at lyse.

2. Stil temperaturknappen pa den gnskede temperatur. Indikatorlyset lyser.

3. Olien nar den gnskede temperatur efter ca. 10 minutter.

4. Ryst eventuelle iskrystaller af maden.

5. Put langsomt kurven ned i den varme olie.

6. Lgft handtaget op.

7. Hvis frituregryden overopheder, slukker den termiske beskyttelsesanordning automatisk
frituregryden. Apparatet kan taendes igen ved at stikke en spids genstand (f.eks. en
kuglepen) i hullet pa bagsiden af ledningsrummet, hvor der star "Restart" (Genstart). Far
apparatet genstartes, skal det afbrydes fra stikkontakten og kgle helt ned.

Bemark: Nar maden er tilberedt faerdig, skal du tage kurven ud. Hold i kurvens handtag, og
traek den ud indtil den klikker pa plads, og lad olien dryppe af maden.
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Tilberedning

Madtype Temperatur Tid (min)
Champignoner 160°C 41il6
Fisk 160°C 4til 6
Kyllingelar 170°C 9til 11
Store rejser 180°C 4 1il 5
Kad 180°C 3til 5
Frosne pommes frites 190°C 10 til 12
Retningslinjer

1. Disse tider er kun vejledende.

2. Tiderne varierer af forskellige arsager, som fx mangde af mad og olie, madens starrelse,
madens starttemperatur og persanlige praeferencer.

3. Mindre mangder tilberedes gerne pa kortere tid, og st@rre maengder skal gerne have
lengere tid.

Fejlfinding

Hvis produktet ikke virker, eller det ikke virker ordentligt, skal du fgrst kontrollere fglgende
liste. Hvis arsagen til, at produktet ikke virker eller ikke virker ordentligt, ikke findes pa denne
liste, er produktet muligvis gaet i stykker. | dette tilfzelde, anbefales det at sende produktet til
forhandleren for reparation.

Problem Mulig arsag Lgsning
Selvom der er tendt for Stikket sidder muligvis ikke Se, om stikket sidder
stremmen, virker varmeappa- | ordentligt i stikkontakten. ordentligt i stikkontakten.
ratet ikke.
Varmeapparatet stopper Temperaturen er over Systemet afbryder automa-
pludseligt, mens det varmer. | graensen for overophedning. | tisk for stremforsyningen til
apparatet.
Lad varmeapparatet kgle ned,
for du bruger det igen.

RENGO@RING OG OPBEVARING

Det anbefales at renggre varmeapparatet mindst en gang for hver seson, sa det virker

optimalt.

SLUK ALTID PA STIKKONTAKTEN OG TRAK STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN FZR

RENG@RING. Gem emballagen til opbevaring uden for seesonen.

- Stil varmeapparatet pa "SLUK", trek stikket ud af stikkontakten og vent, indtil varmeappara
tet er kolet af.

« Rengg@r varmeapparatets overflade med en tar klud.

« Brug ikke nogen renggringsmidler eller rensevaesker.

- \armeapparatet ma aldrig kommes i vand.

- Pak varmeapparatet i originalemballagen og opbevar det et kaligt og tert sted.
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Renggring og vedligeholdelse

1. Serg for at frituregryden slukkes pa termostatknappen.

2. Lad olien eller fedtet kale helt ned.

Forsigtig: Frituregryden og indholdet ma ikke flyttes, fgr de har kglet helt ned.

3. Hvis frituregryden ikke bruges regelmassigt. Det anbefales at opbevare olien eller det
flydende fedt i en beholder, nar de har kglet helt ned. De skal helst opbevares i kgleskabet
eller et andet kgligt sted. Abn laget og tag kurven ud. Filtrer olien eller fedtet gennem en
fin sigte ned i beholderen, sa madrester fjernes fra olien eller fedtet.

4. Tem frituregryden og renggr oliebeholderen indvendigt med kgkkenrulle. Ter den derefter af
med en vad klud dyppet i seebevand. Tgr produktet af med en fugtig klud og lad det
lufttarre.

Advarsel: Oliebeholderen (med ledningen) ma aldrig nedsenkes i vand. De ma heller ikke
renggres under rindende vand.

5. Renggr jevnligt frituregrydens yderside med en fugtigt klud og tgr den med et blgdt og
rent viskestykke.

Bemeerk: Brug ikke slibende renggringsmidler.

6. Renggr kurven og handtaget i varmt saebevand. Ter dem grundigt af for de bruges igen.

7. Ter dem grundigt af fgr opbevaring.

8. Nar frituregryden ikke er i brug, skal den opbevares pa et tgrt og ordentligt ventileret sted,
uden for bgrns rekkevidde.

9. Produktet skal opbevares i dets originale emballage, hvis det ikke skal bruges i laengere tid,
sa det ikke bliver beskidt.
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SPECIFIKATIONER

Model: PODF5010
Nominel spending: 220-240V~ 50-60Hz
Nominel effekt: 1830-2180W

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder, at det udtjente elektriske
eller elektroniske udstyr ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffald. |
EU-lande findes der separate genbrugsordninger.

Kontakt de lokale myndigheder eller forhandleren for yderligere oplysninger.

Power International AS,
PO Box 523, 1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T.210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 703380 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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VIKTIGA INSTRUKTIONER

Lds och spara dessa viktiga sakerhetsinstruktioner

1. Stromkalla: Anslut endast apparaten till ett 220-240V~,
50-60Hz natuttag.

2. Denna apparat far inte anvandas av barn fran O ar till 8 ar.
Denna apparat kan anvdndas av barn fran 8 ar och uppat
om de Overvakas hela tiden. Apparaten far anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sensaorisk eller mental
formaga eller av personer som saknar erfarenhet och
kunskap om det sker under uppsyn eller om de far
anvisningar om hur man anvdnder apparaten pa ett
sakert satt och ar medvetna om riskerna. Hall apparaten
och kabeln utom rdckhall fér barn som dr yngre dn 8 ar.
Rengdring och underhall far inte utféras av barn.

3. Om elkabeln dr skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller av
motsvarande kvalificerad person for att undvika fara.

4. Apparaten dr inte avsedd att drivas med hjdlp av en

extern timer eller separat fjarrkontroll.

Endast for inomhusbruk.

Endast for hushallsbruk.

Doppa aldrig apparaten i vatten.

Den har maskinen dr avsedd fér anvdndning i hushall och

liknande anvdndningsomraden, exempelvis:

- personalkok i butiker, pa kontor och andra arbetsplatser;

- gardshotell;

- av kunder pa hotell, motell och andra typer av

boendemiljder;

9. Matlagningsapparater ska placeras pa en stabil plats med
handtagen (om sadana finns) for att undvika spill av heta
vatskor.

00 N o L
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10. Het yta: Ytorna kan bli heta under anvdndning. Ror inte
vid apparatens metallytor under anvandning.

11. Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara mycket hdg nar
apparaten dr i drift.

12. For information om hur man rengér ytor som kammer i
kontakt med livsmedel eller olja, se avsnittet "Rengoring
och underhall®.

Service

e Om stromsladden dr skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller av motsvarande
kvalificerad person for att undvika fara.

e Det finns inga delar in din fritds som kan servas av
anvandaren.

¢ Kontakta kundtjdnst om du dr osdker pa hur din utrustning
fungerar eller om den ar osdker.
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Skyddsatgarder

Se till att spdnningen i ditt elndt dr densamma som den som
anges pa markskylten. Vid anvdndning av elektriska
apparater bor grundlaggande sakerhetsforeskrifter alltid
foljas, bland annat féljande:

1. Lds denna bruksanvisning fére anvandning.

2. Setill att spanningen pa mdrkskylten dr densamma som |
elnatet i din bostad.

3. Setill att oljan ligger inom max- och min-markeringarna

pa kokkdrlet ndr det anvands.

Sdnk aldrig ner fritésen i vatten.

Koppla alltid ur fritésen ndr den inte anvands.

Forvara fritésen utom rackhall for barn.

Ldmna inte fritésen utan uppsikt ndr den ar paslagen.

En termisk sakerhetsanordning bryter automatiskt

stromforsorjningen vid fel.

Lat alltid oljan svalna innan du flyttar fritdsen, eftersom

het olja kan orsaka allvarliga brannskador.

10. Flytta inte fritdsen ndr den dr i drift.

11. Anvdnd inte apparaten om natkabeln eller stickkontakten
dr skadad. Om sladden dr skadad maste den bytas ut av
en kvalificerad serviceverkstad eftersom det krdvs
specialverktyg och specialdelar for att reparera den.

12. Koppla aldrig in fritésen innan du tillsdtter olja eller fett,
om du g6r det kommer den termiska
sakerhetsanordningen att aktiveras och stoppa fritésen
fran att fungera.

13. Lat inte sladden hanga dver kanten pa bdnkskivan,
anvdnd inte forldngningssladd med fritdsen.

co N o U A
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PRODUKTOVERSIKT

1. Lock

2. Korg med handtag

3. Kontrollenhet med vdrmerdr
4. Inre kokkarl

5. Yttre holje
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Kontrollera innan du slar pa maskinen

1. Kontrollera att strémkabeln dr i gott skick.

2. Produkten anvander en 220-240V AC stromférsorjning. Kontrollera fére anvandning att
eluttagets markstrom uppfyller de lokala kraven med en saker jordningsanordning. Om inte,
placera den i ett lampligt uttag.

Innan forsta anvandningen

1. Ta forsiktigt ut fritdsen ur férpackningen.

2. Lds dessa instruktioner innan du borjar.

3. Korgen och kokkarlet ska torkas rena innan fritdsen anvands forsta gangen.

4.Ta bort korgen.

5. Torka av insidan av locket, korgen och oljeutrymmet med en fuktig trasa och torka forsiktigt.

6. Hall maximalt med olja eller flytande fett i fritdsen, se till att det ar mellan de hégsta och
ldgsta nivaerna som dar markerade pa insidan av kokkarlet.
Vinligen observera: Koppla bort stickkontakten fran elndtet ndr den inte anvands.

Tips vid fritering

« Skiva maten tunt och i enhetliga bitar. Detta bidrar till att maten tillagas jamnt.

« For att forhindra att den heta oljan stanker, torka av maten noga innan den laggs i fritgsen.
* Skaka av overflodiga beldggningar (t.ex. bradsmulor) fore tillagning.

« Skaka av iskristaller fore tillagning.

* Fyll inte korgen for mycket.

Anvindning

1. Koppla in fritdsen. Indikatorlampan slacks.

2. Stdll in temperaturreglaget pa 6nskad temperatur. Indikatorlampan tands.

3. Oljan uppnar 6nskad temperatur efter ca 10 minuter.

4. Skaka av eventuella iskristaller fran maten.

5. Sdnk langsamt ner korgen i oljan.

6. Lyft handtaget till uppratt lage.

7.Vid dverhettning stangs fritdsen automatiskt av via den termiska skyddsanordningen.
Enheten kan ateraktiveras genom att man trycker in knappen med ett spetsigt foremal (t.ex.
en kulspetspenna) genom ett hal pa baksidan av sladdférvaringsfacket, markerat med ordet
"Restart". Innan ateraktivering, koppla bort den fran elndtet och vdnta en stund tills
systemet har svalnat.

OBS: Ndr maten ar fdrdigfriterad lyfter du korgen med korghandtaget tills det klickar i Idge for
att placera korgen i draneringslaget, sa att oljan kan rinna av fran maten.
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Tillagningstabeller

Typ av mat Temperatur Tid (min)
Svamp 160°C 4 till 6
Fisk 160°C 4 till &
Kycklingklubbor 170°C 9 till 11
Scampi 180°C 4 1ill 5
Kott 180°C 3till 5
Frysta pommes frites 190°C 10 till 12
Riktlinjer

1. De angivna tiderna dr endast vdgledande.

2. Tiden varierar beroende pa flera faktorer, t.ex. mangden mat och olja, matens storlek,
matens starttemperatur och personliga preferenser.

3. Mindre mangder kan ta kortare tid att tillaga och stérre mdngder kan ta langre tid att
tillaga.

Felsokning

Om produkten inte fungerar eller fungerar felaktigt, kontrollera forst efter foljande lista. Om
skalet till att produkten inte fungerar eller fungerar felaktigt inte finns i listan, kan den vara

trasig. Vid denna tidpunkt rekommenderar vi att du skickar produkten till serviceavdelningen
for reparation.

Problem Méjlig orsak Lésning
Efter att strommen ar Kontakten dr kanske inte rdtt | Kontrollera om kontakten dr
paslagen fungerar inte isattivdgguttaget. rdttisattivdgguttaget.
varmaren.
Vdrmaren stoppar plotsligt Temperaturen dverskrider Systemet stdnger automa-
under uppvarmning. gransen for termosakringen. | tiskt av strémmen.
Lat varmaren svalna innan
den anvdnds igen.

RENGORING OCH FORVARING

Vi rekommenderar att varmaren rengdrs minst en gang under anvdndningssasongen for att
prestera optimalt.

STANG ALLTID AV STROMMEN OCH DRA UT KONTAKTEN INNAN VARMAREN RENGORS. Se
till att spara ladan for sdsongsférvaring.

- Stang "AV" vdrmaren, dra ut kontakten och vanta tills den svalnat.

« Anvdnd en torr trasa for att reng6ra vdrmarens utsida.

« Anvdnd inte reng0rings- eller tvattmedel.

- Doppa aldrig vdrmaren i vatten.

« Packa vdrmaren i ariginalforpackningen, och férvara pa en sval och torr plats.
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Rengoring och Underhall

1. Se till att fritdsen dr avstdangd med termostatvredet.

2. Latoljan eller fettet svalna.

Forsiktighet: Fritdsen och dess innehall far inte flyttas forran den har svalnat helt.

3. Om fritésen inte anvands regelbundet. Det rekommenderas att oljan eller det flytande
fettet efter kylning férvaras i en behallare, helst i kylskap eller pa nagon annan sval plats.
Oppna locket och ta bort korgen. Filtrera oljan eller fettet genom en fin sil till behallaren for
att avlagsna livsmedelspartiklar fran oljan eller fettet.

4. Tém fritdsen och rengdr den inre delen av oljetanken med en pappershandduk aoch torka
sedan med en vat trasa doppad i tvalvatten. Torka av med en fuktig trasa och lat torka.
Varning: Sank aldrig ned oljeutrymmet (med natkabel) i vatten och rengér inte dessa delar
under rinnande vatten.

5. Rengor regelbundet den yttre delen av fritésen med fuktiga kldder och torka den med en
mjuk och ren duk.

OBS: Anvdnd inte slipande reng6ringsmedel.

6. Rengor korgen och handtaget med varmt tvalvatten. Torka noggrant fdre ateranvandning.

7. Torka helt fére forvaring.

8. Forvara apparaten pa en torr, valventilerad plats utom rackhall fér barn nar fritésen inte
anvdnds.

9. Forvara i ariginalférpackningen ndr den inte anvdnds under en langre tid for att undvika
nedsmutsning.
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SPECIFIKATIONER

Modell: PODF5010

Mdrkspdnning: 220-240V~ 50-60Hz
Markeffekt: 1830-2180W

Denna symbol pa produkten eller i instruktionerna betyder att dina elektriska och
elektroniska apparater ska kallsorteras nar de dr forbrukade och att de inte fa
slangas i hushallssoporna. Det finns sdrskilda insamlingssystem for atervinning
inom EU. For ytterligare information, kontakta din kommun eller din aterforsal-
jare ddr du kdpte produkten.

Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T.210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:.707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T: 703380 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/

T: 08 517 66 000
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