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Thank you for purchasing your new POINT induction hob . These
operating instructions will help you use it properly and safely. We
recommend that you spend some time reading this instruction manual in
order that you fully understand all the operational features it offers. Read
all the safety instructions carefully before use and keep this instruction
manual for future reference.

D

Takk for at du kjgpte din nye POINT Induksjonstopp . Denne
bruksanvisningen hjelper deg med a bruke den ordentlig og sikkert.

Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele bruksanvisningen for

a bli fortrolig med alle funksjonene den har. Les alle sikkerhetsanvisningene
ngye fgr bruk, og oppbevar bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Kiitos, ettd ostit uuden POINT-induktiolieden. Ndmd kdyttoohjeet
opastavat sinua kdyttamadan laitetta oikein ja turvallisesti.
Suosittelemme, ettd vietat hetken tdmadn kdyttboppaan parissa,
jotta ymmadrtaisit taysin kaikki laitteen toiminnot. Lue kaikki
turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kdyttod ja sdilyta
kayttéopas mybhempda tarvetta varten.

D

Tak for kgbet af din nye Induktionskogeplade fra POINT. Disse
brugsanvisninger hjzelper dig med at bruge den korrekt og sikkert. Vi
anbefaler, at du laeser denne brugsanvisning, sa du far en fuld forstaelse
af, hvardan alle funktionerne virker. Laes alle sikkerhedsinstruktioner ngje
fgr brug, og behold denne brugsanvisning til senere reference.

[ SE_

Tack for ditt kdp av din nya POINT-Induktionshdll. Denna bruksanvisning
hjalper dig att anvdnda den sdkert och pa rdtt sdtt. Vi rekommenderar
att du tar dig tid att ldsa denna bruksanvisning sa att du forstar alla
driftsfunktioner den erbjuder. Lds alla sdakerhetsanvisningar noga fore
anvandning och forvara bruksanvisningen for framtida referens.
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FOREWORD

Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

- Disconnect the appliance from the mains electricity
supply before carrying out any work or maintenance on
it.

- Connection to a good earth wiring system is essential
and mandatory.

- Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

- Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

- Take care - panel edges are sharp.
- Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

- Read these instructions carefully before installing or
using this appliance.

- No combustible materials or products should be placed
on this appliance at any time.

- Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce



your installation costs.

- In order to avoid a hazard, this appliance must be
installed according to these instructions.

- This appliance is to be properly installed and earthed
only by a suitably qualified person.

- This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

- Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

- This appliance can be used by children aged 8 years and
older and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they are supervised or instructed on
the use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

- Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be carried out by children
without supervision.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- Warning: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for
hob surfaces of glass-ceramic or similar material which
protect live parts.




- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can
get hot.

- A steam cleaner is not to be used.

- Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

- The appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.

- WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

- The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

OPERATION AND MAINTENANCE

Electrical Shock Hazard

- Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the
cooktop surface is broken or cracked, switch the
appliance off immediately at the mains power supply
(wall switch) and contact a qualified technician.

- Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

- Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.



Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult
with their doctor or implant manufacturer before using
this appliance to make sure that their implants will not
be affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will
become hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware come in contact with the induction
glass until the surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check
saucepan handles, do not overhang other cooking zones
that are on. Keep handles out of reach of children.
Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed
when the safety cover is retracted. Use with extreme
care and always store safely and keep it out of reach of
children.



Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use.
Boilover causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.
Do not place or leave any magnetisable objects (e.g.
credit cards, memory cards) or electronic devices (e.g.
computers, MP3 players) near the appliance, as they
may be affected by its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the
room.

After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the
touch controls). Do not rely on the pan detection feature
to turn off the cooking zones when you remove the
pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets
above the appliance. Children climbing on the cooktop
could be seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area
where the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible



and competent person to instruct them in its use.

The instructor should be satisfied that they can use

the appliance without danger to themselves or their
surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
it is specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across
the Induction glass surface as this can scratch the glass.
Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

farm houses;

by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children younger than 8 years of age shall be kept away
unless they are continuously supervised.




PRODUCT OVERVIEW

Top View
1. Max. 1500/2000 W zone 2. Max. 1500/2000W zone
3. Glass plate 4. Control panel

1 2 3

Control Panel

1. ON/OFF control 2. Boost control

3. Power/Time adjusting key 4. Timer control
5. Keylock control




Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat
directly in the pan, rather than indirectly through heating the glass
surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms
it up.

%999 4 __

Iron pot

Magnetic circuit

pr— —J1— Ceramic glass plate
: [ : 4|— Induction coil
- -« - - - —  Induced currents

Before Use

 Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings' section.
» Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

OPERATION

Touch Controls

» The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

 Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

« Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no
object (e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of
water may make the controls difficult to operate.

-
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Choosing the right Cookware

A

Only use cookware with a base suitable for induction

cooking. Look for the induction symbol on the packaging

or on the bottom of the pan.

You can check whether your cookware is

suitable by carrying out a magnet test. =

Move a magnet towards the base of the @

pan. If it is attracted, the pan is suitable b

for induction.

If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. If the buzzer beeps and the water is heating, the pan is
suitable.

Cookware made from the following materials is not

suitable: pure stainless steel, aluminium or copper

without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,

and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XXt

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the
glass, and is the same size as the cooking zone. Use the pans whose
diameter are as large as the graphic of the zone selected. A slightly
wider pan helps making maximum efficiency. Pan less than 140 mm
could be undetected by the hob. Always centre your pan on the
cooking zone.
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Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch
the glass.

HOW TO USE

Start cooking

Touch the ON/OFF control for about two
seconds. After power on, the buzzer beeps
once, the power indicator light will flicker,
indicating that the induction hob has entered
the state of standby mode.(If no any
operation for 60 seconds in this mode it will
enter into power off state.)

Place a suitable pan on the cooking zone that

you wish to use.

+ Make sure the bottom of the pan and the
surface of the cooking zone are clean and

dry.
Select a heat setting by touching the “-" or “+" =] e
control.

 You can modify the heat setting at any time
during cooking.

13



If the buzzer beeps alternately with the heat setting
This means that:

You have not placed a pan on the correct cooking zone or,

The pan you're using is not suitable for induction cooking or,

The pan is too small or not properly centered on the cooking zone.
No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking
zone.

The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable
pan is placed on it.

Finish cooking

Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

Beware of hot surfaces
H will show where the cooking zone is hot to
touch. It will disappear when the surface has

H |+
cooled down to a safe temperature. It can also E]
be used as an energy saving function if you
want to heat further pans.

Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the boost control, the e — S

zone indicator shows “b.” and the —
power reaches Max (2000W)




Cancel the Boost function

Touching the "Boost" control again,
the cooking zone will revert to its e OR 8
original setting. —
Or touching the “-" button to cancel
the Boost function, the cooking
zone will revert to level 8.

» The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
+ As the boost function of left zone is activated, right zone is limited up
to 1500W, vice versa.

Locking the Controls

« You can lock the controls to prevent unintended use (for example
children accidentally turning the cooking zones on).

« When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF
control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control T\ , the timer indicator will show “ Loc "

To unlock the controls

Touch and hold the lock control T\for a while (about 2 seconds).

When the hob is in locked mode, all the controls are disabled

A except the ON/OFF [0, you can always turn the induction
hob off with the ON/OFF [0 contral in an emergency, but you
have to unlock the hab first to operate it further.
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Timer control

 You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time
is up.
» You can set the timer up to 3 hours.

a) Setting the timer to turn one cooking zone off

—> (-] 0:00

Touch the timer control of the corresponding
cooking zone you want to set the timer for.

Set the time by touching the control of the

timer

» Touch the “-" or “+" control of the timer (5] 010
once will decrease or increase by 1 minute.

» Touch and hold the “-" or “+" control of
the timer will decrease or increase by 10
minutes.

Touch and hold the timer control for two OR [ 0:00
seconds or touch and hold the “-" button to
“0:00" the timer will be cancelled.

When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will show the remaining time.
When cooking time expires, the corresponding cooking zone will be
switched off automatically.
A Other cooking zones will keep operating if they were
turned on previously.



COOKING GUIDELINES

Take care when frying as the oil and fat heat up very
A quickly, particularly if you're using Power Boost. At

extremely high temperatures oil and fat will ignite

spontaneously and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

» When food starts boiling, reduce the temperature.

» Using a lid will reduce cooking time and save energy by retaining the
heat.

» Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking time.

« Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food
has heated through.

Simmering, cooking rice

» Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles
are just rising occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the
key to delicious soups and tender stews because the flavours develop
without overcooking the food. You should also cook egg-based and
flour thickened sauces below boiling point.

» Some tasks, including cooking rice by absorption, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in
the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before
cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil
into the hot pan and then put the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will
depend on the thickness of the steak and how well-cooked you want
it. Times may vary from 2 - 8 minutes per side.



Press the steak to gauge how it is cooked - the firmer it feels the more
‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it
to rest and become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be
quick. If cooking large gquantities, cook the food in several smaller
batches.

. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of ail.

. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the
cooking zone to a lower setting, return the meat to the pan and add
your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

U~ w

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some
other small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob
will automatically go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooling
down the induction hob for a further 1 minute.

HEAT SETTINGS

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on
several factors, including your cookware and the amount you are cooking.
Experiment with the induction hob to find the settings that best suit
you.



Heat setting

Suitability

delicate warming for small amounts of food
melting chocolate, butter, and foods that burn

1-2 quickly
gentle simmering
slow warming
reheating

3 rapid simmering
cooking rice

3-4 pancakes

g sautglng
cooking pasta
stir-frying

7-8, Booster >earng

bringing soup to the boil
boiling water
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CARE AND CLEANING

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left
by food or non-
sugary spillovers on
the glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while
the glass is still warm (but not
hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

When the power to the cooktop
is switched off, there will be no
‘hot surface’ indication but the
cooking zone may still be hot!
Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some
nylon scourers and harsh/
abrasive cleaning agents may
scratch the glass. Always

read the label to check if your
cleaner or scourer is suitable.
Never leave cleaning residue
on the cooktop: the glass may
become stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper suitable
for Induction glass cooktops,
but beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area of
the cooktop.

3. Clean the sailing or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for
‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts
and sugary food or spillovers
as soon as possible. If left to
cool on the glass, they may be
difficult to remove or even
permanently damage the glass
surface.

Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in
a scraper is razor-sharp. Use
with extreme care and always
store safely and keep it out of
reach of children.

20




What?

How?

Important!

Spillovers on the
touch contraols

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liguid on them. Make sure you
wipe the touch control area dry
before turning the cooktop back
on.

HINTS AND TIPS

Problem

Possible causes

Whattodo!

The induction hob
cannot be turned
on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch
controls do not
respond.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop' for
instructions.

The touch controls
are difficult to
operate.

There may be a slight film

of water over the controls or
you may be using the tip of
your finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your
finger when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing the
right cookware'.

See ‘Care and cleaning’.
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Problem

Possible causes

Whattodo!

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction
hob makes a low
humming noise
when used on a
high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power to
the induction hob off at the wall
while the fan is running.

Pans do not become
hot and “ appears in
the display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.
The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
‘Choosing the right cookware’
Centre the pan and make sure that
its base matches the size of the
cooking zone.

The induction hob
or a cooking zone
has turned itself
off

unexpectedly, a
tone sounds and
an error code is
displayed
(typically
alternating one
or two digits in
the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction haob off at the wall,

and contact a qualified technician.
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FAILURE DISPLAY AND INSPECTION

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With its
help the technician is able to check the function of several components
without disassembling or dismounting the hob from the working surface.

Troubleshooting
1) Failure code occur during customer using & Solution;
Failure code Problem Solution
£l Ceramic plate temperature
sensor failure--open circuit. Check the connection or replace
the ceramic plate temperature
£ Ceramic plate temperature sensor.
sensor failure- -short circuit.
Hich temperature of ceramic Touch “ON/OFF" button to restart
E3 g P unit. Wait for the temperature of
plate sensor . : )
ceramic plate returning to normal .
Temperature sensor of the IGBT
E4 . oo
failure.(open circuit)
Replace the power board.
Ec Temperature sensor of the IGBT
failure. (short circuit)
Touch “ON/OFF" button to restart
unit. Wait for the temperature of
. IGBT return to normal.
E6 High temperature of IGBT. Check whether the fan runs
smoothly;
if not, replace the fan.
£7 Supply voltage is below the rated
voltage. Please inspect whether power
supply is normal. Power on after
Es Supply voltage is above the rated | it gets normal.
voltage.
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Failure code Problem Solution

Ceramic plate temperature Check the connection or replace
EB sensor failure—invalid. (F5 for the ceramic plate temperature
1#,F8 for2#) Sensor.

2) Specific Failure & Solution

Failure Problem Solution A Solution B

Check to see if plug

is secured tightly in
outlet and that outlet is
working.

No power supplied.

The accessorial
power board and
the display board
connected failure.

The LED does not Check the connection.

come on when unit
is plugged in.

The accessorial
power board is
damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is | Replace the display
damaged. board.

Some buttons
can't work, or the The display board is Replace the display
LED display is not damaged. board.

normal.

24



Failure

Problem

Solution A

Solution B

The Cooking Mode

but heating does
not start.

High temperature of
the hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may
be blocked.

Indicator comes on,

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs smoothlyll
if not, replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power
board.

Heating stops
suddenly during
operation and a
beep sounds
every second.

Pan type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot
(refer to the instruction
manual.)

The thermal link is
broken

Replace the thermal
link.

Pan detection
circuit is damaged,
replace the power
board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and
damages to the induction hob.
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INSTALLATION

Before installing the hob, make sure that

» The work surface is square and level, and no structural members
interfere with space requirements.

« The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

» A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains
power supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and
positioned to comply with the local wiring rules and regulations.

* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic
tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.

Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the
packaging). Do not apply force onto the controls protruding from the haob.
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Specification

Cooking Hob POFH30IN2B

Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 3500W

Product Size HxWxD(mm) 565x360x65

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive
to improve our products we may change specifications and designs
without prior notice.

This symbol on the product or in the instructions means

that your electrical and electronic equipment should

be disposed at the end of its life separately from your

household waste. There are separate collection systems for

recycling in the EU. Formore information, please contact
[

the local authority or your retailer where you purchased the
product.
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Information for domestic electric hobs

Symbol Value Unit
Model identification - POFH30IN2B
Type of hob - Electric hob
Number of cooking zones and/or areas - 2 zones
Hleatlng.technollogy . Induction
(induction cooking zones and cooking areas, - )
, ) . cooking zones
radiant cooking zones, solid plates)
For circular cooking zones or area:diameter
. Zone 1:19.0

of useful surface area per electric heated @ cm

: Zone 2:19.0
cooking zone, rounded to the nearest 5 mm
For non-circular cooking zones or
areas:length and width of useful surface

) ; LW cm

area per eletric heated cooking zone or
area,rounded to the nearest 5 mm
Energy consumption per cooking zone or ECelectric Zone 1:189.33 Wh/k
area calculated per kg cooking Zone 2:187.96 g
Energy consumption for the hob calculated ECelectichob | 188,64 Wh/kg

per kg
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T.7033 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T. 707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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FORORD

Sikkerhetsadvarsler

Din sikkerhet er viktig for 0ss. Les denne informasjonen
fgr du bruker platetoppen.

Installasjon

Fare for elektrisk stgt

- Koble apparatet fra strgmforsyningen fgr du utfgrer
arbeid eller vedlikehold pa det.

- Det er viktig og pabudt a koble til en god jordforbindelse.

- Endringer i nettinstallasjonen i hjemmet ma kun utfgres
av en kvalifisert elektriker.

- Hvis ikke dette radet fglges, kan det fare til elektrisk
stgt eller dgd.

Kuttfare

- Ver forsiktig - panelkantene er skarpe.
- Hvis man ikke er forsiktig, kan det fare til skade eller
kutt.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

- Les disse instruksjonene ngye f@r du installerer eller
bruker apparatet.

- Det skal aldri plasseres brennbare materialer eller
produkter pa apparatet.

- Denne informasjonen bar gjares tilgjengelig for den som
er ansvarlig for installasjonen av apparatet, da det kan
redusere installasjonskostnadene dine.
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For a unnga fare ma apparatet installeres i henhold til
disse installasjonsinstruksjonene.

Dette apparatet skal installeres og jordes pa riktig mate
av en kvalifisert person.

Apparatet bgr kobles til en krets med skillebryter som
gir full frakobling fra strgmforsyningen.

Hvis ikke apparatet installeres pa riktig mate, kan
eventuelle garanti- eller ansvarskrav gjgres ugyldige.
Dette apparatet skal ikke brukes av persaoner (inklusive
barn) med reduserte fysiske evner, sanseevner

eller mentale evner, eller som mangler erfaring og
kunnskap, med mindre de er under oppsyn eller har fatt
instruksjoner som gjelder bruk av apparatet av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn ma vaere under tilsyn for a sikre at de ikke leker
med apparatet.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes av
produsenten, produsentens servicerepresentant eller en
tilsvarende kvalifisert person for a unnga fare.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med atte

ar og personer med reduserte fysiske, sensariske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap
hvis de er under tilsyn eller har mottatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar faren
dette innebeerer.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjgring og
brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Advarsel: Hvis overflaten er sprukket, slar du av
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apparatet for a unnga sjansen for elektrisk stgt, da
platetopper i glasskeramikk eller lignende materiale
beskytter stramfgrende deler.

Damprenser skal ikke brukes.

Ikke la metallgjenstander, som kniver, gafler, skjeer eller
lokk, ligge pa platetoppen, da de kan bli varme.

Ikke bruk damp til a rengjgre platetoppen.

Etter bruk ma du sla av platetoppen med kontrollen og
ikke bare stole pa grytedetektoren.

Apparatet er ikke beregnet pa drift ved hjelp av et
eksternt tidsur eller et separat fjernkontrollsystem.

Fare for brann: Ikke legg ting pa kokeflatene.
FORSIKTIG: Man ma fglge med nar man lager mat. Man
ma fglge med hele tiden nar man lager mat i kort tid.
ADVARSEL: Hvis man ikke fglger mens man lager mat
pa platetoppen med fett eller olje, kan det vaere farlig og
kan fgre til brann.

ADVARSEL: Apparatet og utsatte deler blir varme under
bruk.

Ver forsiktig sa du ikke bergrer varmeelementene.

Barn under 8 ar ma holdes unna med mindre de er under
konstant tilsyn.

ADVARSEL: Hvis man ikke fglger mens man lager mat
pa platetoppen med fett eller olje, kan det vare farlig og
kan fgre til brann.

ALDRI prgv a slukke en brann med vann. Sla av
apparatet og dekk til flammen, f.eks. med et lokk eller et
brannteppe.
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- FORSIKTIG: Man ma fglge med nar man lager mat. Man
ma fglge med hele tiden nar man lager mat i kort tid.

- Fare for brann: Ikke legg ting pa kokeflatene.

- ADVARSEL: Bruk kun komfyrvakt som er designet av
produsenten til kokeapparatet, eller som star angitt
i bruksanvisningen av produsenten til apparatet som
egnet, eller en komfyrvakt som er integrert i apparatet.
Bruk av uegnet komfyrvakt kan forarsake ulykker.

DRIFT OG VEDLIKEHOLD

Fare for elektrisk stot

- Ikke bruk en platetopp som er skadet eller sprukket. Hvis
platetoppen knuser eller sprekker, slar du av apparatet
umiddelbart ved strgmforsyningen (veggbryter) og
kontakter en kvalifisert tekniker.

- Sla av platetoppen i veggen fa@r rengjgring eller
vedlikehold.

- Hvis ikke dette radet fglges, kan det fare til elektrisk
stgt eller dgd.

Helsefare

- Dette apparatet overholder standarder for
elektromagnetisk sikkerhet.

- Imidlertid ma personer med hjertepacemaker eller andre
elektriske implantater (for eksempel insulinpumper)
sparre lege eller produsenten til implantatet fgr bruk av
dette apparatet for a sikre at implantatene ikke pavirkes
av det elektromagnetiske feltet.
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Hvis ikke dette radet fglges, kan det fgre til dgd.

Fare med varme overflater

Under bruk vil tilgjengelige deler av dette apparatet bli
varme nok til & forarsake brannskader.

Du ma ikke la noen del av kroppen, klzer eller noe
annet enn egnet kokekar komme i kontakt med
induksjonsglasset fgr overflaten er nedkjglt.

Hold barn vekke.

Handtakene pa gryter kan vaere varme a ta pa. Sjekk at
grytehandtakene ikke henger over andre varmesoner
som er pa. Handtak ma holdes borte fra barn.

Hvis ikke dette radet fglges, kan det fgre til brannskader
og skalding.

Kuttfare

Det sylskarpe bladet blir eksponert nar
sikkerhetsdekselet pa skrapen trekkes tilbake. Var
ekstremt forsiktig med bruken, og oppbevar alltid trygt
og utilgjengelig for barn.

Hvis man ikke er forsiktig, kan det fare til skade eller
kutt.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

La aldri apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk. Hvis
det koker over, kan det komme rgyk og fettete sgl som
kan antennes.

Bruk aldri apparatet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.
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La aldri gjenstander eller redskaper ligge oppa apparatet.
Ikke plasser eller legg noen magnetiserbare gjenstander
(f.eks. kredittkort eller minnekort) eller elektroniske
enheter (f.eks. datamaskiner eller MP3-spillere) i
nerheten av apparatet, da de kan pavirkes av dets
elektromagnetiske felt.

Bruk aldri apparatet til a varme opp rommet.

Etter bruk slar du alltid av varmesonene og

platetoppen som beskrevet i denne handboken (dvs.
ved a bruke bergringskontrollene). Ikke stol pa at
pannepavisningsfunksjonen slar av varmesonene nar du
fijerner pannene.

Ikke la barn leke med apparatet eller sitte, sta eller
klatre pa det.

Ikke oppbevar gjenstander som barn veaere interesserte |
i skap over apparatet. Barn som klatrer pa platetoppen
kan bli alvorlig skadet.

lkke la barn vaere alene eller uten tilsyn i omradet der
apparatet er i bruk.

Barn eller personer med nedsatt funksjonsevne som
begrenser evnen til a bruke apparatet bgr bli instruert |
bruken av en ansvarlig og kompetent person. Den som
instruerer skal vaere overbevist om at hen kan bruke
apparatet uten fare for seg selv eller omgivelsene,

Ikke reparer eller skift ut noen del av apparatet med
mindre det anbefales spesifikt i bruksanvisningen. All
annen service skal utfgres av kvalifisert tekniker.

Ikke plasser eller slipp tunge gjenstander pa platetoppen.
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- |kke sta pa platetoppen.

- |kke bruk panner med skarpe kanter, og ikke skyv dem
over den keramiske glassoverflaten, da dette kan ripe
glasset.

- |kke bruk skuresvamper eller andre grovt skurende

rengjgringsmidler nar du rengjgr platetoppen, da disse

kan lage riper i glasset.

Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger

og lignende bruksomrader som:

- personalrom i butikker;

- pa kontorer og arbeidsplasser;

- pa gardsbruk og av gjester i hoteller, moteller og
andre bosteder og enkle overnattingssteder.

ADVARSEL: Apparatet og utsatte deler blir varme under

bruk.

Ver forsiktig sa du ikke bergrer varmeelementene.

Barn under 8 ar ma holdes unna med mindre de er under

konstant tilsyn.
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PRODUKTINTRODUKSJON

Sett ovenfra
1. Sone med maks. 1500/2000 W 2. Sone med maks. 1500/2000 W
3. Glassplate 4. Kontrollpanel

1 2 3

4 4

Kontrollpanel

1. Pa/av-kontroll 2. Boost-kontroll

3. Strgmre/Timere-Guleringsknapp 4. Timerreguleringsknapp

5. Knappelaskontroll

(] = (O]
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Arbeidsteori

Induksjon er en trygg, avansert, effektiv og skonomisk teknologi til a
lage mat. Den fungerer ved at elektromagnetiske vibrasjoner genererer
varme direkte i pannen, i stedet for indirekte gjennom a varme opp
glassoverflaten. Glasset blir varmt bare fordi pannen til slutt varmer det

h 0999 4 __

jerngryte

magnetisk krets

' —J1— keramisk glassplate
; .

: E‘: :EH—| induksjonsspole

-« - - - —— induserte strgmmer

Far du bruker den nye induksjonstoppen

* Les denne veiledningen, og legg spesielt merke til det som star under
«Sikkerhetsadvarsler».

 Fjern eventuell beskyttende film som kan vare igjen pa
induksjonstoppen.

DRIFT AV PRODUKTET

Bergringskontroller

 Kontrollene reagerer pa bergring, sa du trenger ikke a bruke noe press.

 Bruk fingerkulen, ikke tuppen.

» Du hgrer et pip hver gang en bergring registreres.

« Sgrg for at kontrollene alltid er rene og tgrre og at de ikke dekkes av
noen gjenstander (f.eks. et redskap eller en klut). Selv en tynn film
med vann kan gjgre kontrollene vanskelige a bruke.
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v X

Velge riktig kokekar

A

Ikke bruk kokekar med taggete kanter eller buet bunn.

Bruk kun kokekar med en bunn som er egnet for

induksjonstopper. Se etter induksjonssymbolet pa

emballasjen eller pa bunnen av pannen.

Du kan sjekke om kokekaret er egnet ved

a gjgre en magnettest. =

Flytt en magnet mot bunnen av pannen. ®

Hvis den blir tiltrukket, er pannen egnet b

for induksjon.

Hvis du ikke har en magnet:

1. Ha litt vann i pannen du vil sjekke.

2. Hvis ' ikke blinker i displayet, og vannet varmes opp, er
pannen egnet.

Kokekar laget av fglgende materialer er ikke egnet: rent

rustfritt stal, aluminium eller kobber uten magnetisk

base, glass, tre, porselen, keramikk.

P s

W 1l/[s

Sgrg for at bunnen av pannen er glatt, ligger flatt mot glasset og har
samme stgrrelse som varmesonen. Bruk panner med diameter like
stor som grafikken til den valgte sonen. Med maksimal effektivitet
fas med en gryte som er litt st@rre. Hvis du bruker mindre gryte, kan
effektiviteten vaere mindre enn forventet. Det kan hende at gryter
mindre enn 140 mm ikke oppdages av platetoppen. Sett alltid pannen
midt pa varmesonen.
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Lgft alltid panner opp fra induksjonstoppen - ikke skli dem, da glasset
kan bli ripet.

BRUK

Begynn a lage mat

Trykk inn PA/AV i omtrent to sekunder. Nar
den er slatt pa, piper summeren én gang,

og strgmindikatorlampen flimrer, noe som
indikerer at induksjonstoppen er i ventemodus.
(Hvis det ikke trykkes noe pa 60 sekunder i
denne modusen, slas den av.)

Plasser en egnet panne pa varmesonen du

gnsker a bruke.

 Sgrg for at bunnen av kjelen og overflaten
av varmesonen er rene og tgrre.

Velg en varmeinnstilling ved a trykke «-» eller SR

K+»,

» Du kan endre varmeinnstillingen nar som
helst underveis.
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Hvis det piper vekselvis med varmeinnstillingen

Dette betyr at:

 du ikke har plassert en panne pa riktig varmesone,

« pannen du bruker ikke er egnet for induksjon, eller

« pannen er for liten eller satt riktig midt pa varmesonen.
Det varmes ikke opp med mindre det er en egnet panne pa
varmesonen.
Displayet slar seg av automatisk etter 1 minutt hvis det ikke star et
egnet kokekar.

Slutte a lage mat

Sla av hele platetoppen ved a trykke PA/AV-
kontrollen.

Pass pa varme overflater
"H" vises nar varmesonen er for varm til 3 ta

pa.
, \ , , H |+
Det forsvinner nar overflaten er avkjglt til en B

sikker temperatur. Den kan ogsa brukes til 3
spare energi hvis du vil varme opp flere kjeler.

Bruke boost-funksjonen

Aktivere boost-funksjonen

o > ] b

— g—

Nar boost-kontrollen trykkes, viser
soneindikatoren «b.» og kraften gar
til maks (2000W).
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Avbryte boost-funksjonen

Ved a trykke «Boost»-kontrollen

igjen vil varmesonen ga tilbake til
. . - . 8 +

opprinnelig innstilling. °re ELLER i

Eller sa kan du trykke «-»-knappen
for a avbryte Boost-funksjonen, sa
gar varmesaonen tilbake til niva 8.

» Varmesonen gar tilbake til sin opprinnelige innstilling etter 5 minutter.
» Nar boost-funksjonen til venstre sone er aktivert, er hgyre sone
begrenset til 1500 W og omvendt.

Lase kontrollene

« Du kan lase kontrollene for a forhindre utilsiktet bruk (for eksempel at
barn slar pa varmesonene ved uhell).
« Nar kantrollene er last, er alle kontrollene unntatt PA/AV deaktivert.

Lase kontrollene

Trykk lasekontrollen ?\ , sa viser tidtakerindikatoren «Loc».

Lase opp kontrollene

,
Hold inne lasekontrollen ?\ en stund (ca. 2 sekunder).

Nar platetoppen er last, er alle kontrollene unntatt PA/AV

A deaktivert. Du kan alltid sla av induksjonstoppen med
PA/AV [O]i en ngdssituasjon, men du skal fgrst Iase opp
platetoppen ved neste operasjon.
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Tidtaker

* Du kan stille den til a sla av én eller flere varmesoner nar den innstilte
tiden er ute.

* Du kan stille tidtakeren til opptil 3 minutter.

a) Stille inn tidtakeren til 4 sla av en eller flere varmesoner

—> [~ 0:00

Trykk tidtakerkontrollen for varmesonen du vil
stille inn tidtakeren for.
Still'inn tiden ved a trykke kontrollene til
tidtakeren.
 Trykk «-» eller «+» for tidtakeren én gang for (=) o0

a redusere eller gke med 1 minutt.
« Hold inne «-» eller «+»-kontrollen for

tidtakeren for a redusere eller gke med 10

minutt.
Hold inne tidtakerkontrollen i to sekunder eller ELLER (=] 0:00
hold inne «-»-knappen til «0:00», sa avbrytes
tidtakeren.

Nar tiden er stilt inn, begynner den a telle ned med en gang. Displayet
viser tiden som gjenstar.

Nar tiden renner ut, slas den tilsvarende varmesonen av automatisk.
A Andre varmesoner fortsetter a fungere hvis de er slatt pa.
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VEILEDNING FOR MATLAGING

Ver forsiktig ved frityr, da olje og fett varmes opp veldig

A raskt, spesielt hvis du bruker boost. Ved ekstremt hgye
temperaturer vil olje og fett antennes spontant, noe som
utgjgr en alvorlig brannfare.

Tips til matlaging

Nar maten koker opp, reduserer du temperaturinnstillingen.

Bruker man lokk, vil det redusere tiden og spare energi ved a holde pa
varmen.

Reduser mengden vaeske eller fett for a redusere tilberedningstiden.
Start med a lage mat ved en hgy innstilling, og reduser innstillingen
nar maten er gjennomstekt.

Smakoking, koke ris

Smakoking skjer under kokepunktet, ved rundt 85°C, nar bobler bare
av og til stiger til overflaten av vaesken som koker. Det er ngkkelen til a
lage deilige supper og mgre gryteretter, fordi smakene utvikles uten at
maten blir overkokt. Eggbaserte retter og sauser tyknet med mel bar
ogsa lages under kokepunktet.

Noen oppgaver, inkludert koking av ris med absorpsjonsmetoden, kan
kreve en innstilling som er hgyere enn den laveste innstillingen for a
sikre at maten blir tilberedt riktig innen den anbefalte tiden.

Brune biff
Slik tilbereder du saftige biffer med mye smak:

1.

La kjgttet sta i romtemperatur i ca 20 minutter fgr steking.

2. Varm opp en stekepanne med tykk bunn.
3. Pensle begge sider av biffen med olje. Drypp litt olje i den varme

pannen, og senk kjgttet ned i den varme pannen.

4. Snu biffen kun én gang under steking. Den ngyaktige steketiden vil

avhenge av tykkelsen pa biffen og hvor godt du vil ha den stekt. Tidene
kan variere fra ca. 2-8 minutter per side. Trykk biffen for a male hvor
stekt den er - jo fastere den fgles, jo mer stekt blir den.
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5. La biffen hvile pa en varm tallerken i noen minutter for a la den roe seg
og bli mgr far servering.

Wokking

1. Velg en induksjonskompatibel wok med flat bunn eller en stor
stekepanne.

2. Ha alle ingrediensene og utstyret klart. Wokking skal ga raskt. Hvis du

tilbereder store mengder, tilbereder du maten i flere mindre porsjoner.

. Forvarm kjelen kort og tilsett to spiseskjeer olje.

. Stek farst kjgtt, hvis aktuelt, legg det til side og hold det varmt.

5. Wok grgnnsakene. Nar de er varme, men fortsatt sprg, setter du
varmesonen til en lavere innstilling, setter kjgttet tilbake i pannen og
tilsetter sausen.

6. Rar ingrediensene forsiktig for a sikre at de blir gjennomstekt.

7. Server med det samme.

oW

Pavisning av sma gjenstander

Nar det legges en panne av en uegnet starrelse, eller som ikke er
magnetisk (f.eks. aluminium), eller en annen liten gjenstand (f.eks.
kniv, gaffel, ngkkel) pa platetoppen, gar platetoppen automatisk
over til ventemodus etter 1 minutt. Viften fortsetter a kjgle ned
induksjonstoppen i ytterligere 1 minutt.

VARMEINNSTILLINGER

Innstillingene nedenfor er kun veiledende. Den ngyaktige innstillingen vil
avhenge av flere faktorer, inkludert kokekaret og mengden du tilbereder.
Eksperimenter med induksjonstoppen komfyr a finne innstillinger som
passer best for deg.
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Varmeinnstilling

Egnet

delikat oppvarming for sma mengder mat
smelting av sjokolade, sm@r og matvarer som

1-2 brenner seg raskt
forsiktig smakoking
sakte oppvarming
gjenoppvarming

3 rask smakoking
koke ris

3-4 pannekaker

g sautering
koke pasta
wokking

7-8, Boost bruning

koke opp suppen
koke opp vann
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VEDLIKEHOLD OG RENGIZRING

Hva?

Hvordan?

Viktig!

Hverdagssmuss pa
glass (fingeravtrykk,
merker, flekker
etter mat eller ikke-
sukkerholdig sgl pa
glasset)

1. Sla av strgmmen til
platetoppen.

2. Legg rengjgringsmiddel pa
platetoppen mens glasset
fortsatt er litt varmt (men
ikke for varmt!)

3. Skyll og tark med en ren
klut eller papirhandkle.

4. Sla pa strgmmen til
platetoppen igjen.

Nar strgmmen til platetoppen
er slatt av, vil det ikke

vare noen indikasjon pa at
overflaten er varm, men sonene
kan fortsatt vaere varme! Var
ekstremt forsiktig.

Kraftige skuresvamper, noen
nylonskurere og sterke/
skurende rengjgringsmidler
kan ripe opp glasset. Les
alltid etiketten for & sjekke
om rengjgringsmiddelet eller
skuresvampen er egnet.

La aldri rester fra rengjgringen
ligge igjen pa platetoppen, da
glasset kan bli flekkete.

Overkoking, smelting
og varmt sukkerholdig
spl pa glasset

Slike rester ma umiddelbart
fjernes med en fiskespade,
sparkelkniv eller
barberbladskrape som er
egnet for induksjonstopper

i glass, men veer forsiktig

i nerheten av varme

soneoverflater:

1. Sla av strgmmen til
platetoppen i veggen.

2. Hold bladet eller redskapet
i en vinkel pa 30°, og skrap
smuss eller sgl til et kjglig
omrade pa platetoppen.

3. Fjern smuss eller sgl med
en oppvaskklut eller et
papirhandkle.

4. Fglg trinn 2 til 4 for
«Hverdagssmuss pa glass»
ovenfor.

Fjern flekker fra smelting og
sukkerholdig mat eller sgl sa
snart som mulig. Hvis de far
kjgle seg ned pa glasset, kan
de bli vanskelige a fjerne eller
til og med permanent skade
glassoverflaten.

Fare for kutt: Nar
sikkerhetsdekselet pa skrapen
trekkes tilbake, blir det
sylskarpe bladet eksponert.
Ver ekstremt forsiktig med
bruken, og oppbevar alltid trygt
og utilgjengelig for barn.
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Hva?

Hvordan?

Viktig!

Soel pa
bergringskontrollene

1. Sla av strgmmen til
platetoppen.

2. Sugopp sgl

3. Terk av
bergringskontrollomradet
med en ren fuktig svamp
eller klut.

4. Tgrk omradet helt tgrt med
et papirhandkle.

5. Sla pa strgmmen til
platetoppen igjen.

Platetoppen kan pipe og sla seg av,
og bergringskontrollene fungerer
kanskje ikke, nar det er vaeske

pa dem. Sgrg for at du tarker av
bergringskontrollomradet fgr du
slar pa platetoppen igjen.

RAD OG TIPS

Problem

Mulige arsaker

Prgv dette

Induksjonstoppen kan
ikke slas pa.

Ingen strgm.

Serg for at induksjonstoppen er
koblet til og paslatt. Sjekk om det
er strgmbrudd i hjemmet eller
omradet. Hvis du har kontrollert
alt, og problemet vedvarer, ma du
tilkalle en kvalifisert tekniker.

Bergringskontrollene
reagerer ikke.

Kontrollene er last.

Las opp kontrollene. Se delen
«Bruke induksjonstoppen» for
instruksjoner.

Bergringskontrollene
ervanskelige a
betjene.

Det kan veere litt vann pa
kontrollene, eller du bergrer
kanskje kontrollene med
fingertuppen.

Serg for at
bergringskontrollomradet er tart,
og bruk fingerkulen nar du bergrer
kontrollene.

Glasset blir ripet opp.

Kokekar med grove kanter.

Uegnede, slipende skure- eller
rengj@ringsmidler brukes.

Bruk kokekar med flat og glatt
bunn. Se «Velge riktig kokekar».

Se «Vedlikehold og rengjgring».
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Problem

Mulige arsaker

Prov dette

Noen panner
lager knitre- eller
klikkelyder.

Dette kan vare forarsaket av
konstruksjonen til kokekaret
(lag av forskjellige metaller
som vibrerer forskjellig).

Dette er normalt for kokekaret og
er ikke en indikasjon pa en feil.

Induksjonstoppen
lager en lav
summende lyd nar
den brukes med en
hgy varmeinnstilling.

Dette er forarsaket av
induksjonsteknologien.

Dette er normalt, men stgyen skal

dempe eller farsvinne helt nar du
reduserer varmeinnstillingen.

Det kommer viftestgy
fra induksjonstoppen.

Kjgleviften inni
induksjonstoppen har blitt
slatt pa for a forhindre at
elektronikken overopphetes.
Den kan fortsette a ga selv
etter at du har slatt av
induksjonstoppen.

Dette er normalt, og man trenger
ikke gjgre noe. lkke sla av
strgmmen til induksjonstoppen i
veggen mens viften gar.

Kokekar blir ikke
varme, og det vises i
displayet.

Induksjonstoppen kan ikke
oppdage pannen fordi den
ikke er egnet til a brukes med
induksjon.

Induksjonstoppen kan ikke
oppdage pannen fordi den er
for liten for varmesonen eller
ikke satt midt pa den.

Bruk kokekar som er egnet for
induksjon. Se delen «Velge riktig
kokekar».

Sett pannen pa midten, og sgrg
for at basen passer til starrelsen
pa varmesonen,

Induksjonstoppen
eller en varmesone
har slatt seg av
uventet, det hgres
et pip, og en feilkode
vises (vanligvis
vekslende med

ett eller to sifre i
tidtakervisningen).

Teknisk feil.

Skriv ned bokstavene og tallene
til feilen, sla av strgmmen til
induksjonstoppen pa veggen, og
kontakt en kvalifisert tekniker.
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FEILVISNING OG INSPEKSJON

Induksjonstoppen har en selvdiagnosefunksjon. Med denne testen kan
teknikeren kontrollere funksjonaliteten til flere komponenter uten a
demontere eller fjerne platetoppen fra benkeflaten.

Feilsgking

1) Feilkoder som oppstar under bruk og lgsninger:

Feilkode Problem Lagsning
Feil pa temperatursensoren pa
E1 den keramiske platen - apen
krets. Kontroller tilkoblingen eller bytt
ut temperatursensoren for den
Feil pa temperatursensoren keramiske platen.
E2 pa den keramiske platen -
kortslutning.
Trykk «PA/AV»-knappen for &
£3 Hgy temperatur pa sensoren pa starte enheten pa nytt.
den keramiske platen. Vent til temperaturen pa den
keramiske platen blir normal.
E4 Temperatursensor pa IGBT-en
sviktet. (apen krets)
Bytt ut strgmkortet.
Ec Temperatursensor pa IGBT-en
sviktet. (kortslutning)
Trykk «PA/AV»-knappen for &
starte enheten pa nytt.
. Vent til tem n pa IGBT-en
E6 Hgy temperatur pa IGBT. ent til temperaturen pa [GBT-e

blir normal.
Kontroller at viften gar jevnt. Hvis
ikke, ma den byttes ut.
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Feilkode Problem Lasning
E7 Forsyningsspenningen er under
merkespenningen. Kontroller at stramforsyningen er
normal. Sla pa nar det er normalt
Es Forsyningsspenningen er over igjen.
merkespenningen.
Feil pa temperatursensoren pa Kontroller tilkoblingen eller bytt
EB den keramiske platen (F5 for 14, ut temperatursensoren for den
F8 for 2#) keramiske platen.

2) Spesifikk feil og l@sning

Feil Problem Lgsning A Lasning B

Kontroller at st@pselet
Ingen er satt godtinni
strgmforsyning. stikkontakten og at
stikkontakten fungerer.

Feil pa tilkoblingen
til stremkortet og Kontroller tilkoblingen.
displaykortet.

LED-lampen tennes
ikke nar enheten er
koblet til.

Strgmkortet er

ckadet. Bytt ut strgmkortet.

Displaykortet er

ckadet. Bytt ut displaykortet.

Noen knapper
fungerer ikke, eller Displaykortet er
LED-skjermen er skadet.

ikke normal.

Bytt ut displaykortet.
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Feil

Problem

Lasning A

Lgsning B

Indikatoren for

Hgy temperatur pa
platetoppen.

Omgivelsestemperaturen
kan vzre for hay.
Luftinntak eller luftventil
kan vaere blokkert.

matlagingsmodus
tennes, men
oppvarmingen
starter ikke.

Det er noe galt med
viften.

Kontroller at viften gar
jevnt. Hvis ikke, ma den
byttes ut.

Strgmkortet er
skadet.

Bytt ut strgmkortet.

Oppvarmingen

Typen kokekar er
feil.

stopper plutselig
under drift, og det
hares et pip hvert

Kokekaret har for
liten diameter.

Bruk riktig type. (Se
bruksanvisningen.)

sekund.

Den termiske
koblingen er brutt.

Bytt ut den termiske
koblingen.

Kokekarpavis-
ningskretsen er
skadet. Bytt ut
strgmkortet.

Viftemotoren hares
unormal ut.

Viftemotoren er
skadet.

Bytt ut viften.

Ovennevnte er vurdering og inspeksjon av vanlige feil.
Ikke demonter enheten pa egen hand for a unnga farer og skader pa

induksjonstoppen.
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INSTALLASJON

Far du installerer platetoppen, ma du sgrge for at

 Arbeidsflaten er kvadratisk og jevn, og ingen strukturelle elementer
forstyrrer plassbehovet.

 Arbeidsflaten er laget av et varmebestandig og isolert materiale.

» Enegnet skillebryter som gir full frakabling fra strgmforsyningen er
integrert i de permanente ledningene, montert og posisjonert for a
samsvare med lokale regler og forskrifter for elektrisitet.

« Du bruker varmebestandige overflater som er enkle a rengjare (som
keramiske fliser) pa veggflatene rundt platetoppen.

For du plasserer festebrakettene

Enheten bgr plasseres pa en stabil, glatt overflate (bruk emballasjen).
Ikke bruk kraft pa kontrollene som stikker ut fra platetoppen.
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Spesifikasjoner

Platetopp POFH30IN2B

Varmesoner 2 soner

Inngangsspenning 220-240 V-50 Hz eller 60 Hz
Installert elektrisk effekt 3500W

Produktstarrelse HxBxD (mm) 565x360x65

Vekt og mal er omtrentlige. Da vi arbeider kontinuerlig med a forbedre
produktene vare, kan spesifikasjoner og design endres uten forvarsel.

Dette symbolet pa produktet eller i instruksjonene betyr
at det elektriske og elektroniske utstyret ditt skal kastes
separat fra husholdningsavfallet nar det kasseres. Det
finnes egne innsamlingssystemer for resirkulering i EU/
E@S.

Ta kontaktmed de lokale myndighetene eller forhandleren
hvor du kjgpte produktet former informasjon.
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Energieffektivitet

Symbol Verdi Enhet
Modellidentifikasjon - POFH30IN2B
Type platetopp - induksjonstopp
Antall varmesoner og/eller omrader - 2 soner
Varmeteknologi (induksjonsvarmesoner og .
. . . Induksjonsv-
varmeomrader, stralende varmesoner, solide -
armesoner
plater)
For sirkulzere varmesoner eller omrader:
. . Sone 1:19.0
diameter pa brukbar overflatesone, avrundet @ cm
: Sone 2:19.0
til nermeste 5 mm
For ikke-sirkulzere varmesoner eller omrader:
Lengden og bredden til nyttig flateareal LB om
per elektrisk oppvarmet varmesone eller '
omrade, avrundet til neermeste 5 mm
Energiforbruk per varmesone eller omrade E Celektrisk Sone 1:189.33 Whyk
beregnet per kg matlaging Sone 2:187.96 g
Energiforbruk for platetoppen beregnet per ECeIekFrisk 188,64 Wh/kg
|<g matlaging
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Power International AS,
Postboks Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:2100 4000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punkt1.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08517 66 000
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JOHDANTO

Turvallisuusvaroitukset

Sinun turvallisuutesi on meille tarkeda. Lue nama tiedot
ennen tdman liesitason kayttoa.

Asennus

Sahkoiskun vaara

- Irrota laite verkkovirrasta ennen mitadn sille tehtavaa
tyota tai kunnossapitoa.

- Liitanta hyvdan maadoitusjohtojdrjestelmadn on
olennaista ja pakollista.

- Vain pdteva sdhkoteknikko saa tehdd muutoksia
kotitalouden sahkgjohtojarjestelmaan.

- Tamdn sadnnodn huomiotta jattaminen voi johtaa
sahkdiskuun tai kuolemaan.

Viiltovaara

- QOle varovainen - paneelin reunat ovat terdvid.
- Tamdn ohjeen noudattamatta jattaminen voi johtaa
vammaan tai viiltohaavoihin.

Téarkeita turvallisuusohjeita

- Lue namd ohjeet huolellisesti ennen taman laitteen
asennusta tai kayttoa.

- Mitddn syttyvida materiaaleja tai tuotteita ei saa koskaan
asettaa tdmadn laitteen pdadlle.

- Esitd ndama tiedot laitteen asennuksesta vastaavalle
henkildlle, ne voivat vahentdd asennuskustannuksia.
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- Vaaran vdlttamiseksi, tama laite on asennettava ndiden
asennusohjeiden mukaisesti.

- Vain asianmukaisesti pdtevd henkild saa asentaa ja
maadoittaa tdman laitteen.

- Tamad laite tulee liittad piiriin, jossa on katkaisija, joka
mahdollistaa kytkemisen irti virransyotosta.

- Laitteen vadra asentaminen voi mitatoida kaikki takuu-
tai vastuuvaatimukset.

- Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien lapset), joilla on
alentuneet fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt, tai
puutetta kokemuksesta ja tiedosta, ellei heitd ole
valvottu tai ohjeistettu koskien laitteen kdyttoa
sellaisen henkilon toimesta, joka on vastuussa heidan
turvallisuudestaan.

- Lapsia on valvottava, jotta varmistetaan, etteivat he
leiki laitteella.

- Vaarojen vdlttamiseksi vahingoittuneen virtajohdon saa
vaihtaa uuteen vain valmistaja, valmistajan valtuuttama
huoltoedustaja tai muu vastaavalla tavalla pateva
henkil®.

- Tatad laitetta saavat kdyttdd yli 8-vuotiaat lapset ja
sellaiset henkildt, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt
tai aistit ovat rajoittuneet taijoilla ei ole tarvittavaa
kokemusta ja tietoa, jos heidan turvallisuudestaan
vastuussa oleva henkild valvoo tai opastaa heita laitteen
turvalliseen kayttdon ja selittdd siihen kuuluvat vaarat.

- Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat
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saa suorittaa puhdistustoimia tai kayttdjan
kunnossapitotditd ilman valvontaa.

Varoitus: Jos pinta on halkeillut, kytke laite pois padltd
valttddksesi sahkoiskun vaaran, lieden lasikeraamiset
tai vastaavaa materiaalia olevat pinnat eivdt talléin ehka
suojaa jannitteisilta osilta

Hoyrypuhdistinta ei saa kdyttaa.

Metalliesineita, kuten ruokailuvdlineita ja kansia ei saa
asettaa lieden pinnalle, ne voivat kuumentua.

Ala kayta hoyrypuhdistinta liesitason puhdistamiseen.
Kytke kaytdn jdlkeen liesielementti pois padltd sen
saatimelld, ei pannun tunnistimella.

Laite ei ole tarkoitettu kdytettdavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman avulla.
Tulipalovaara: dld sdilyta mitadn tavaroita
kypsennyspinnoilla.

VAARA: Kypsennysprosessia on valvottava.
Lyhytkestoista kypsennysprosessia on valvottava
jatkuvasti.

VAROITUS: Kypsennys liedelld rasvalla tai 6ljylld ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja johtaa tulipaloon.
VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
kuumentuvat kaytossa.

Varo koskettamasta uunin sisdlld olevia
kuumennuselementtejd.

Alle 8-vuotiaat lapset on pidettdvd poissa laitteen
ldheltd, ellei heitd valvota jatkuvasti.
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- VAROITUS: Kypsennys liedella rasvalla tai 6ljylld ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja johtaa tulipaloon.

- ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan
kytke laite pois pdaltd ja peitd liekki kannella tai
sammutuspeitteella.

- VAARA: Kypsennysprosessia on valvottava.
Lyhytkestoista kypsennysprosessia on valvottava
jatkuvasti.

- Tulipalovaara: dla sdilytd mitadn tavaroita
kypsennyspinnoilla.

- VARQOITUS: Kdytd ainoastaan laitteen valmistajan
suunnittelemia liesisuojia tai sellaisia, joiden kayttoa
suositellaan kdyttdohjeissa tai laitteen toimitukseen
kuuluvia. Vddrdnlaisten liesisuojien kayttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

KAYTTO JA KUNNOSSAPITO

Sahkodiskun vaara

- Ald valmista ruokaa rikkinaisella tai halkeillulla
liesitasolla. Jos liesitaso rikkoutuu tai halkeaa, kytke laite
heti pois paavirtakytkimella (seindkytkin) ja ota yhteytta
pdatevddn teknikkoon.

- Kytke liesitason virta pois pddltd seindkytkimella ennen
puhdistusta tai kunnossapitoa.

- Tdman varoituksen huomiotta jdttaminen voi johtaa
sahkdiskuun tai kuolemaan.
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Terveysvaara

Tdmad laite on sahkdmagneettisten turvallisuus-
standardien mukainen.

Kuitenkin, henkildiden, jolla on syddmentahdistin tai
muita implantteja (kuten insuliinipumppu) on otettava
yhteytta ladkdriin tai implantin valmistajaan ennen
taman laitteen kayttod, jotta varmistetaan, ettei
sahktmagneettinen kenttd vaikuta implanttiin.
Taman ohjeen huomiotta jattaminen voi johtaa
sahkoiskuun tai kuolemaan.

Kuumien pintojen vaara

Kdyton aikana kosketettavissa olevat osat kuumentuvat
niin, ettd ne voivat aiheuttaa palovammoja.

Al anna kehosi, vaatteiden tai minkdan muun esineen
kuin soveliaan keittidvdlineen koskettaa induktiolasia
ennen kuin pinta on jaahtynyt.

Pida lapset loitolla.

Paistinpannujen kahvat voivat tuntua kuumalta
koskettaa. Tarkista, etteivat pannujen kahvat ole
kdytdssa olevien kypsennysalueiden pdalla. Pida kahvat
poissa lasten ulottuvilta.

Tdmdn ohjeen huomiotta jdttdminen voi johtaa
palovammoaihin.

Viiltovaara

Keittotason raapimen partaveitsenterdva terd
paljastuu, kun suojakansi on vedetty pois. Kayta sita
erittdin varovasti ja sdilytd sitd turvallisesti ja lasten
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ulottumattomissa.
- Tdaman ohjeen noudattamatta jattaminen voi johtaa
vammaan tai viiltohaavoihin.

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Al koskaan jata laitetta ilman valvontaa kayton aikana.
Yli kiehuminen aiheuttaa savua ja rasvaisia jddmig, jotka
voivat syttyad.

- Al koskaan kayta laitetta tyo- tai sdilytystasona.

- Al koskaan jatad mitaan esineita tai valineita laitteen
padlle.

- Al aseta tai jatd mitdan magnetisoituvia esineitd
(esim. luottokorit, muistikortit) tai sahkadlaitteita
(esim. tietokoneet, MP3-soittimet) Idhelle laitetta,
sahkdmagneettinen kenttd voi vaikuttaa niiden
toimintaan.

- Ald koskaan kayta laitetta huoneen [dmmittamiseen tai
kuumentamiseen.

- Kytke kdyton jalkeen kypsennysalueet ja liesitaso
pois pddltd tdssa kayttdoppaassa kuvatulla tavalla
(eli kayttamalla kosketusohjaimia). Ald luota
pannuntunnistusominaisuuteen kypsennysalueiden
kytkemiseksi pois pdaltd, kun poistat pannuja.

- Ala anna lasten leikkia laitteella tai istua, seisoa tai
kiiveta sen padlle.

- Ald sailyta lapsia kiinnostavia esineita hyllyille laitteen
yldpuolella. Liesitasolle kiipedvd lapsi voi loukkaantua
vakavasti.
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- Al jata lapsia yksin tai valvomatta alueelle, jossa
laitetta kdytetddn.

- Lapsilla tai henkil6illa, joiden vamma rajoittaa heidan
kykyadn kayttda laitetta, tulee olla vastuullinen ja
pdteva henkil6 antamassa ohjeita laitteen kdytosta.
Ohjeiden antajan tulee olla tyytyvdinen siihen, ettd
he osaavat kayttda laitetta ilman vaaraa itselleen tai
ympadristolleen.

- Ala korjaa tai vaihda laitteen mitdan osaa, jota ei ole
kdyttboppaassa erityisesti suositeltu. Kaikki muu huolto
on annettava pdtevdn asentajan tehtdvdksi.

- Ala aseta tai pudota painavia esineita liesitason paalle.

- Ald seiso liesitason paalla.

- Ala kayta rosoreunaisia pannuja tai veda niita
induktiolasin padlld, se voi naarmuttaa lasia.

- Ald kayta terdsvillaa tai mitdan karkeaa puhdistusainetta
liesitason puhdistamiseen, ne voivat naarmuttaa
induktiolasia.

- Tamd laite on tarkoitettu kdytettavaksi kotitalouksissa
ja samanlaisissa sovelluksissa kuten:

- henkiloston keittiotiloissa kaupoissa, toimistoissa
ja muissa tyoympadristdissa;

- maatiloilla,

- asiakkaiden toimesta hotelleissa, motelleissa ja bed
and breakfast -tyyppisissa ympadristoissa.

- VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
kuumentuvat kdytossa.
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- Varo koskettamasta uunin sisalld olevia
kuumennuselementtejd.

- Alle 8-vuotiaat lapset on pidettdva poissa laitteen
laheltg, ellei heitd valvota jatkuvasti.
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TUOTTEEN ESITTELY

Nakyma paalta
1. Maks. 1500 / 2000 W -alue 2. Maks. 1500 / 2000 W -alue
3. Lasilevy 4. Ohjauspaneeli

1 2 3

Ohjauspaneeli

1. ON/OFF (Paélle/Pois) -ohjain 2. Tehostinohjain
3. Virran/Ajastimen-sddténdppdin

4. Ajastimensadténdppadin
5. Nappdinlukon ohjain

(] = (O]
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Toimintateoria

Induktiokypsennys on turvallinen, edistynyt, tehokas ja taloudellinen
kypsennysteknologia. Sen toimii sahkémagneettisisilla vardhtelyilld,
jota tuottavat [dmpdd suoraan pannuun epdsuoran lasipinnan
kuumentamisen asemesta. Lasi kuumenee vain pannun kuumentaessa
sitd.

%999 4 __

rautapannu

magneettinen piiri

N ——J1——— keraaminen lasilevy
: El: :E”I— induktiokela
- —« «y - - —— indusoidut virrat

Ennen uuden induktiolieden kayttoa

» Lue tama opas ja kiinnitd huomiota erityisesti
“Turvallisuusvaroitukset”-osaan.
 Poista kaikki suojakalvot, joita voi olla kiinnitetty induktiolieteen.

TUOTTEEN KAYTTO

Kosketusohjaimet

» Ohjaimet toimivat kosketuksella, niihin ei tarvitse kohdistaa painetta.

+ Kaytd sormen pehmeadd pddtd, dla kdrkead.

» Kun kosketus on rekistergity, kuuluu adnimerkki.

» Varmista, ettd ohjaimet ovat aina puhtaita, kuivia, ja ettei mikdan
kohde peita niita (esim. keittidvaline tai liina). Ohutkin vesikalvo voi
vaikeuttaa ohjaimien kadyttoa.
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Oikeiden keittoastioiden valitseminen

A

Ald kayta astioita, joissa on rosoiset reunat tai kupera pohja.

Kdytd ainoastaan keittoastioita, joiden pohja soveltuu

induktiokypsentamiseen.

Katso induktiosymboli astian

pakkauksesta tai pohjasta. ~

Voit tarkistaa soveltuuko astiasi b

suorittamalla magneettitestin. =

Siirra magneettia kohti pannun pohjaa. Jos se tarttuu

kiinni, pannu on sopiva induktioliedelle.

Jos sinulla ei ole magneettia:

1. Laske hieman vettd tarkistettavalle pannulle.

2. Jos Yeivilku ndytdssd ja vesi kuumenee, pannu on
soveltuva.

Seuraavista materiaaleista valmistetut keittidvdlineet

eivdt ole soveltuvia: puhdas ruostumaton terds, alumiini

tai kupari ilman magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini,

keramiikka ja kivitavara.

P s ey

W 1/l

Varmista, ettd pannusi pohja on tasainen, ettd se istuu lasia vasten

ja on kypsennysalueen kokoinen. Kayta pannua, jonka halkaisija on
yhtd suuri, kuin valitun alueen grafiikka. Hieman suurempi pannu
kuluttaa enemman energiaa maksimiteholla. Pienemman pannun
energiatehokkuus voi olla odotettua pienempi. Liesi ei tunnista alle 140
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mm:n pannua. Aseta pannu aina kypsennysalueen keskelle.

Nosta pannu aina pois induktioliedeltd - dld liu'uta, se voi naarmuttaa

Aloita kypsennys

KAYTTO

Kosketa ON/OFF-saadinta noin kahden
sekunnin ajan. Virran kytkemisen jdlkeen
summeri tuottaa danimerkin kerran,

virran merkkivalo valkkyy ja osoittaa, ettd
induktiokeittotaso on siirtynyt valmiustilaan.
(Jos tdssa tilassa ei ole mitaan toimintoja 60
sekuntiin, se siirtyy virrankatkaisutilaan.)

Aseta sopiva pannu haluamallesi

keittoalueelle.

» Varmista, ettd pannun pohja ja keittoalueen
pinta ovat puhtaat ja kuivat.

Valitse lampoasetus koskettamalla sdddintd (=] s
II_II .tai II+II.
» Voit muuttaa lampoasetusta milloin

tahansa kypsennyksen aikana.
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Jos summeri tuottaa &dnimerkin vuorotellen lammitysasetuksen
kanssa

Tdmad tarkoittaa, etta:

+ et ole asettanut pannua oikealle keittoalueelle tai,

» kdyttamasi pannu ei sovellu induktiokeittoon tai,

* pannu on liian pieni tai se ei ole oikein keskitetty keittoalueelle.
Kuumennusta ei tapahdu, ellei keittoalueella ole sopivaa pannua.
Ndytto kytkeytyy automaattisesti pois pddltd 1 minuutin kuluttua, jos
sen pdalle ei aseteta sopivaa pannua.

Lopeta ruoanvalmistus

Sammuta koko keittotaso koskettamalla ON/
OFF-saadinta.

Varo kuumia pintoja

"H" nayttda, kun keittoalue on liian kuuma
koskettavaksi.

Se haviad, kun pinta on jadhtynyt turvalliseen B H
ldmpotilaan. Sita voidaan kayttad myos
energiansddstdtoimintona, jos haluat
l[dmmittda lisad pannuja.

Boost (tehostus) -toiminnon kayttaminen

Aktivoi tehostustoiminto

Kun kosketat tehostussaadintg, st :> S

vychykkeen merkkivalo nayttaa "b." e
ja teho saavuttaa Max (2000W).
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Keskeyta tehostustoiminto

Koskettamalla "Boost"-sdadintd
uudelleen, keittoalue palaa .
alkuperaiseen asetukseensa. Wallial

Tai peruuta tehostustoiminto
koskettamalla "-"-painiketta, jolloin
keittoalue palaa tasolle 8.

» Keittoalue palaa alkuperdiseen asetukseensa 5 minuutin kuluttua.
* Kun vasemman vydhykkeen tehostustoiminto on aktivoitu, oikea
vyohyke on rajoitettu teholle 1500W ja pdinvastain.

Hallintalaitteiden lukitseminen

« Voit lukita saatimet tahattoman kayton estamiseksi (esimerkiksi jos
lapset kytkevat keittoalueet vahingossa paalle).

« Kun hallintalaitteet on lukittu, kaikki hallintalaitteet ON/OFF-saadinta
lukuun ottamatta ovat poissa kdytdstad.

Hallintalaitteiden lukitseminen

&
Kosketa lukituksen hallintalaitetta ?\ , ajastimen merkkivalo ndyttaa

II|_OCIIl

Hallintalaitteiden lukituksen avaaminen

Kosketa ja pida lukitusohjainta painettuna T\jonkin aikaa (noin 2

sekuntia).

70




Kun keittotaso on lukitustilassa, kaikki hallintalaitteet ovat
poissa kaytosta lukuun ottamatta ON/OFF-painiketta(d),

A voit aina kytkea induktiokeittotason pois pdalta ON/OFF-
painikkeella [®] hatatapauksessa, mutta sinun on avattava
keittotason lukitus ennen muita toimintoja.

Ajastimen ohjaus

+ Voit asettaa sen kytkemaddn yhden tai useamman keittoalueen pois
pddltd asetetun ajan padtyttyad.
+ Voit asettaa ajastimen enintddn 3 tunnin ajaksi.

a) Ajastimen asettaminen yhden keittoalueen sammuttamista varten

Kosketa keittotason ajastimen saadinta —> () 000
alueelle, jolle haluat asettaa ajastimen.

Aseta aika koskettamalla ajastimen ohjainta
+ Kosketa ajastimen !

tai "+" -sdddintd
kerran, jolloin ajastimen aika vahenee tai (=) 010
kasvaa 1 minuutilla.

+ Koskettamalla ja pitamalla "-" tai "+"
-saddintd painettuna ajastimen aika
vahenee tai kasvaa 10 minuutilla.

Koskettamalla ja pitamadlla ajastimen saddintd TAI (=) 0:00
painettuna kahden sekunnin ajan tai kosket-
tamalla ja pitamalld painiketta "-" painettuna
kohtaan "0:00", ajastin peruutetaan.
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Kun kellonaika on asetettu, se alkaa vdlittémasti laskea alaspain.
Ndytossd ndkyy jdljelld oleva aika.

Kun kypsennysaika padttyy, vastaava keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

c Muut keittoalueet pysyvat toiminnassa, mikdli ne on
kytketty padlle aiemmin.
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KYPSENNYSOHJEITA

Ole varovainen paistaessasi, 6ljy ja rasva kuumentuvat
hyvin nopeasti, erityisesti, jos kaytdt Tehontehostusta.

A Oljy ja rasva syttyvat spontaanisti darimmaisen korkeissa
lampétiloissa ja tamd muodostaa vakavan tulipalon
vaaran.

Kypsennysvinkkeja

» Kun ruoka alkaa kiehua, pienennd l[ampdtila-asetusta.

» Kannen kaytto lyhentdd kysymisaikaa ja sadstad energiaa sdilyttamalld
kuumuuden.

* Minimoi nesteen tai rasvan mddrdd lyhentddksesi kypsennysaikaa.

» Kaynnista kypsennys korkealla asetuksella ja pienennd asetusta, kun
ruoka on kokonaan kuumentunut.

Hauduttaminen, riisin keitto

* Haudutus tapahtuu kiehumispisteen alapuolelle, noin 85°C:n
l[dmpéotilassa, kun kuplia ilmaantuu ajoittain keitinnesteen pintaan. Se
on avain herkullisiin keitoihin ja mureisiin muhennoksiiin, koska maut
kehittyvdt ilman ruoan ylikypsymistd. Myés munapohjaiset ja jauholla
suurustetut kastikkeen tulee kypsentda kiehumispisteen alapuolella.

+ Jotkut tehtdvat, mukaan lukien riisin keittaminen
imeyttamismenetelmadlld, voi vaatia matalinta asetusta korkeamman
asetuksen, jotta varmistetaan ruoan oikea kypsyminen suositellussa
ajassa.

Ruskistettu pihvi

Mehukkaiden, maukkaiden pihvien kypsentdminen:

1. Anna lihan [dmmitd huoneenldmmdssd noin 20 minuuttia ennen
paistamista.

2. Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.

3. Sivele pihvin molemmat puolet 6ljylld. Pirskottele pieni mdara 6ljyd
kuumalle pannulle ja laske sitten liha kuumalle pannulle.
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4. Kadnnd pihvi kerran paistamisen aikana. Tasmadllinen paistoaika
riippuu pihvin paksuudesta ja kuinka kypsaksi haluat sen paistaa. Aika
voi vaihdella 2-8 minuuttia puolta kohti. Paina pihvid arvioidaksesi sen
kypsyyden - mitd kiintedmmadlta se tuntuu, sen kypsempi se on.

5.Jatd pihvi lepdamadn lampimadlle lautaselle muutamaksi minuutiksi
antaaksesi sen tasaantua ja mureutua ennen tarjoilua.

Wokkaaminen

1. Valitse induktioyhteensopiva tasapohjainen wokkipannu tai suuri

paistinpannu.

2. Ota valmiiksi esille kaikki ainekset ja tarvikkeet. Wokkaamisen tulee
olla nopeaa. Jos paistat suuria madrid, tee se useissa pienemmissd
erissa.

. Esikuumanna pannu nopeasti ja lisda kaksi ruokalusikallista 6ljya.

.Kypsenna ensin liha ja aseta se sivuun ja pida l[dmpimana.

. Paista vihannekset. Kun ne ovat kuumia, mutta vield rapeita, kdanna
kypsennysalue pienemmadlle asetuksella, palauta liha pannuun ja lisdd
kastike.

6. Sekoita ainekset varovasti varmistaaksesi, ettd ne ovat lapikypsiad.

7. Tarjoile heti.

U~ w

Pienien astioiden tunnistaminen

Kun liedelle on jatetty epdsopivan kokoisia tai ei-magneettisia pannuja
(esim. alumiinisia) tai muita pienia esineita (kuten veitsi, haarukka,
avain), liesi siirtyy automaattisesti valmiustilaan 1 minuutin kuluessa.
Tuuletin jatkaa induktiolieden jaahdyttamista viela 1 minuutin.

LAMPOTILA-ASETUKSET

Alla olevat asetukset ovat vain suuntaa antavia. Tdsmadllinen asetus
riippuu useista tekijoista, mukaan lukien astiat ja kypsennettdvad
ruokamadrd. Kokeile induktiolietta |6ytdaksesi itsellesi parhaiten sopivat
asetukset.
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Lampatila-asetus

Sopivuus

varovainen l[ammittdminen pienilla
ruckamdarilla
suklaan ja voin sulattaminen, herkdsti palavat

1-2
ruoat
varovainen hauduttaminen
hidas lammittaminen
uudelleen kuumennus

3 nopea hauduttaminen
riisin keitto

3-4 pannukakut

c.g I<a5t|I<I<ee'F
pastan keitto
karistaminen

7-8, Boost ruskistaminen

keiton kiehuttaminen
veden kiehuttaminen
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HOITO JA PUHDISTUS

Mit&a?

Kuinka?

Tarkeaa!

Lasin jokapdivdinen
likaantuminen
(sormenjdljet, tahrat,
ruoantahteet tai lasille
roiskunut muu kuin
sokeripitoinen neste)

1. Kytke liesitason virta pois
paalta.

2. Kdyta liesitason
puhdistusainetta, kun lasi
on vield ldmmin (mutta ei
kuumal)

3. Huuhtele ja pyyhi kuivaksi
puhtaalla liinalla tai
talouspaperilla.

4. Kytke liesitason virta
takaisin padlle.

Kun liesitason virta on kytketty
pois pddltd, ‘kuuma pinta’
varoitusta ei ndy, mutta
kypsennysalue voi olla vield
kuuma! Qle hyvin varovainen.
Raskaat kaapimet, jotkut
nailonkaapimet ja karkeat/
hiovat puhdistusaineet voivat
naarmuttaa lasia. Tarkista aina
tarrasta, onko puhdistusaine
tai kaavin sovelias.

Ald koskaan jata
puhdistusainejaamid
liesitasolle: lasi voi tahriintua.

Ylikiehuneet,
sulaneet ja kuumat
sokeripitoiset tahrat
lasilla

Poista ndmd heti lastalla,
palettiveitsella tai
partaterakaapimella, joka
sopii lasiselle induktiotasolle,
mutta varo kuumia
kypsennysaluepintoja:

1. Kytke liesitason virta pois
pddlta seindkatkaisijasta.

2. Pida terdd tai vdlinetta 30°
kulmassa ja kaavi tahraava
aines liesitason viiledlle
alueelle.

3. Poista tahraava
aines tiskiratilla tai
paperipyyhkeelld.

4. Toista ylla olevan
‘Lasin jokapdivdinen
likaantuminen’-kohdan
vaiheet 2-4.

Poista sulaneiden ja
sokeripohjaisten ainesten
jattdmadt tahrat heti, kun

on mahdollista. Jos niiden
annetaan jdahtya lasille, niiden
poistaminen vai olla vaikeaa
tai niistad voi jdadd pysyvda
vahinkoa lasipinnalle.
Viiltovaara: kun terdnsuojus
on vedetty pois, kaavintera

on partaveitsenterava. Kdytd
sitd erittdin varovasti ja sailyta
sitd turvallisesti ja lasten
ulottumattomissa.
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Mit&?

Kuinka?

Tarkeaa!

Ldikkymistahrat
kosketusohjaimissa

Kytke liesitason virta pois
pddlta.

. Imeyta Idikkynyt aines

riepuun

Pyyhi kosketusohjainalue
puhtaalla, kostealla
sienelld tai liinalla.

Pyyhi alue kokonaan
kuivaksi paperipyyhkeella.
Kytke liesitason virta
takaisin paalle.

Liesitasosta voi kuulua ddnimerkki
ja se voi sammuttaa itsensd ja
kosketusohjaimet eivdt ehka
toimi, kun niiden pdalld on
nestettd. Varmista, ettd pyyhit
kosketusohjainalueen kuivaksi
ennen kuin kytket liesitason
takaisin pddlle.

VINKIT JA VIHIEET

Ongelma

Mahdollisia syita

Mité tehda

Induktioliesi ei kytkeydy
padlle.

Ei virtaa.

Varmista, ettd induktioliesi on
liitetty virransydttoon, ja ettd se
on kytketty pdalle. Tarkista, onko
kotonasi tai alueellasi virtakatkos.
Jos olet tarkistanut kaiken ja
ongelma jatkuu, soita pdtevalle
teknikolle.

Kosketusohjaimet eivdt
vastaa.

Ohjaimet ovat lukittuja.

Avaa ohjainten lukitus. Katso
ohjeet osasta ‘Induktioliesitasaon
kayttd'

Kosketuschjaimia on vaikea
kdyttdd.

Ohjainten pdalld voi
olla ohut vesikalvo tai
olet voinut kdyttda
sormen kdrked ohjaimia
koskettaessasi.

Varmista, etta kosketusohjainalue
on kuiva kdytd sormenpddn
pehmedd osaa ohjainten
koskettamiseen.

77




Ongelma

Mahdollisia syité

Mita tehda

Lasi on naarmuuntunut.

Karkeareunaiset astiat.

Sopimatonta,
hiovaa kaavinta tai
puhdistusainetta on
kaytetty.

Kdytd pohjaltaan tasaisia astioita.
Katso ‘Oikeiden keittoastioiden
valitseminen’

Katso ‘Hoito ja puhdistus.

Joistakin astioista kuuluu
erilaisia ddnia.

Tdma johtuu astioiden
rakenteesta (erilaisten
metallien kerroksista,
jotka vdrdhtelevdt eri

tahtiin).

Tama on normaalia eika ole merkki
viasta.

Induktioliedesta kuuluu
matalaa hurinaa, kun
sitd kdytetddn korkealla
kuumuusasetuksella.

Tdmad johtuu
induktiokypsennyksen
teknologiasta.

Tdma on normaalia ja dani
vaimenee tai katoaa kokonaan,
kun vahenndt kuumuusasetusta.

Induktiolieden tuulettimen
aiheuttama aani.

Induktiolieden sisdisen
jadhdytystuulettimen
tarkoitus on estaa
elektroniikan
ylikuumentuminen.
Sen kaynti voi jatkua
vield lieden pois pddlta
kytkemisen jalkeen.

Tdmd on normaalia eikd se
vaadi toimenpiteitd. Al kytke
induktiolieden virtaa pois pddlta
seindkytkimelld, kun tuuletin on
kdynnissa.

Pannut eivat kuumene
vaikka ne nakyvdt ndytdssd.

Induktioliesi ei

tunnista pannua,

koska se ei ole sopiva
induktiokypsennykseen.

Induktioliesi ei tunnista
pannua, koska se on liian
pieni kypsennysalueelle
tai se ei ole sen keskelld.

Kaytd induktiokypsennykseen
sopivia astioita. Katso ‘Oikeiden
keittoastioiden valitseminen’

Keskita pannu ja varmista, etta
sen pohja on oikean kokainen
kypsennysalueelle.
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Ongelma

Mahdollisia syité

Mité tehda

Induktioliesi tai
kypsennysalue on

kuuluu dadnimerkki ja

(tyypillisesti vaihtuva
yksi tai kaksi numeroa

sammunut odottamatta,

ndyttddn tulee virhekoodi

kypsennysajastinndytdssa)

Tekninen vika.

Kirjoita muistiin virhekirjaimet ja
-numerot, kytke induktiolieden
virta pois pddlta seindkatkaisijalla
ja ota yhteyttd pdatevddn
teknikkoon.

VIKANAYTTO JA TARKASTUS

Induktioliesi on varustettu itsediagnoositoiminnolla. Sen avulla teknikko
voi tarkistaa useiden komponenttien toiminnan purkamatta keittolevyd
tai irrottamatta sitd tydtasolta.

Vianmaaritys
1) Vikatilan koodi ilmenee asiakkaan kayton aikana ja ratkaisu;
Vikatilan koodi Ongelma Ratkaisu
E1 Keraamisen levyn ldmpétila-
anturin vika - avoin piiri. Tarkista liitanta tai vaihda
keraaminen levyjen lampotila-
£ Keraamisen levyn lampétila- anturi.
anturin vika - oikosulku.
Kdynnistd laite uudelleen
. . koskettamalla "ON/OFF"-
Keraamisen levyanturin korkea -
E3 Ismootila painiketta.
P ' Odota, ettd keraamisen levyn
lampotila palautuu normaaliksi.
IGBT:n lampétila-anturin vikatila.
E4 S
(avoin piiri)
Vaihda virtalevy.
IGBT:n lampotila-anturin vikatila.
ES .
(oikosulku)
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Vikatilan koodi

Ongelma

Ratkaisu

Kdynnistd laite uudelleen
koskettamalla "ON/OFF"-
painiketta.

Odota, ettd IGBT:n l[dmp6tila

LED ei valaistu, kun
laite on kytketty.

pistorasiassa ja ettd
pistorasia toimii.

E6 IGBT:n korkea lampotila. oo
palautuu normaaliksi.
Tarkista, toimiiko tuuletin
moitteettomasti; jos ndin ei ole,
vaihda tuuletin.
Syottojdnnite on alle ) .
E7 nimellisjannitteen. Tarkista, onko virransystts
normaali. Kdynnista virta
o sen jdlkeen, kun se muuttuu
Es syottojannite on . normaaliksi.
nimellisjdnnitettd suurempi.
Keraamisen levyn lampétila- Tarkista liitanta tai vaihda
EB anturin vikatila -- virheellinen. keraaminen levyjen lampéotila-
(F5 14t:lle, F8 24:lle) anturi.
2) Erityinen vika ja ratkaisu
Vikatila Ongelma Ratkaisu A Ratkaisu B
Tarkista, ettd pistoke
o on tiukasti kiinni
Eivirtaa.

Lisdvirtalevyn
ja ndyttdlevyn
kytkentavika.

Tarkista yhteys.

Lisdvirtalevy on
vaurioitunut.

Vaihda lisdvirtalevy.

Nayttotaulu on
vaurioitunut.

Vaihda ndyttétaulu.
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Vikatila Ongelma Ratkaisu A Ratkaisu B
Jotkin painikkeet
eivat toimi tai Nayttétaulu on . R
. L Vaihda nayttotaulu.
LED-ndytto ei ole vaurioitunut. Y
normaali.
Ympdriston lampotila
) voi olla liian korkea.
Keittotason korkea :
. s IImanottoaukko tai
lampétila. .
tuuletusaukko voi olla
Keittotilan tukossa.
merkkivalo syttyy,
mutta lammitys ei . Tarkista, toimiiko tuuletin
. Tuulettimessa on \ .
kaynnisty. S moitteettomasti; jos ndin
jotain vikaa. : : ;
ei ole, vaihda tuuletin.
Virtalevy on , ,
ta.e. yo Vaihda virtalevy.
vaurioitunut.
Pannun tyyppi on
vaara K kean! kattil
5 i 5 dytd oikeanlaista kattilaa
Ldmmitys pysdhtyy Pannun

odottamattomasti
kdyton aikana ja
kuulet dadanimerkin
joka sekunti.

Kattilan halkaisija
on liian pieni.

(katso kayttoohjeet)

Ldmpadlinkki on
rikkoutunut.

Vaihda lampélinkki.

tunnistuspiiri
on vaurioitunut,
vaihda virtalevy.

Puhaltimen
moottorin dani on
epdnormaali.

Puhaltimen
moottori on
vaurioitunut.

Vaihda tuuletin.

Edella mainitut ovat yleisten vikojen arviointia ja tarkastusta.
Ald pura laitetta itse, jotta valtat induktiokeittotasolle aiheutuvat vaarat
ja vahingot.
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ASENNUS

Asennuslaitteiston valitseminen

» Ty6taso on suorassa kulmassa ja tasainen, eikd mikdadn rakenneosa
hdiritse tilantarvetta.

+ Ty6taso on valmistettu kuumuutta kestdavdstd ja eristetystd
materiaalista.

» Pysyvddn johdotukseen sisdllytetddn sopiva erotuskytkin, joka
mahdollistaa tdydellisen katkaisun verkkovirrasta, ja se asennetaan ja
sijoitetaan paikallisten johdotussddntdjen ja -mddrdysten mukaisesti.

+ Kaytd keittolevyd ympdrdivissa seindpinnoissa kuumuutta kestavid ja
helposti puhdistettavia pinnoitteita (kuten keraamisia laattoja).

Ennen Kkiinnityskorvakkeiden paikalleen asettamista

Laite on asetettava vakaalle, siledlle alustalle (kdyta pakkausta). Ald
kdytd voimaa sadtimiin, jotka ulkonevat keittotasosta.
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Tiedot

Liesitaso POFH30IN2B
Kypsennysalueet 2 aluetta

Kdyttdjdnnite 220-240V, 50 tai 60 Hz
Sahkoteho 3500W

Tuotteen koko KxLxS (mm) 565x360x65

Paino ja pituus ovat arvioita. Koska pyrimme jatkuvasti parantamaan
tuotteitamme, teknisid tietoja ja muotoilua voidaan muuttaa ilman
iimoitusta.

Tdmd merkki tuotteessa tai kayttéohjeessa merkitsee
sitd, ettd sdahko- ja elektroniikkalaitteita ei saa hdvittda
normaalin kotitalousjatteen mukana kun niiden
kdyttoika padttyy.

Niille on erilliset kierrdtysjdrjestelmdt EU:ssa.

Pyyda lisdatietoa kunnallisilta viranomaisilta tai
jdlleenmyyijdltd, jolta ostit tuotteen.
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Energiatehokkuus

Symboli Arvo Yksikko
Mallin yksilginti - POFH30IN2B
Liesityyppi - Induktioliesi
Kypsennysalueiden mdard ja/tai alueet - 2 aluetta
Kuumennusteknologia (induktioalueet Induktiokvosen-
ja kypsennysalueet, sdteilevat - N salueeytp
kypsennysalueet, kiintedt levyt) v
Pydredt kypsennysalueet tai alue: .
kdytettavan pinta-alueen halkaisija, @ ﬁ:zg 121199% cm
pydristettynd ldhimpddn 5 mm:n T
Muut kuin py6redt kypsennysalueet:
kdytettdvdn alueen pituus ja leveys pL om
sahkdisesti kuumennettavaa aluetta kohti '
pyOristettynd ldhimpddn 5 mm:n
Energiankulutus kypsennysaluetta kohti ‘EEE"?“”{ Alue 1: 189,33 Whyk
laskettuna per kg EOO‘ECfS(:j:VkS”E” Alue 2:188,96 g
Lieden energiankulutus laskettuna kg:aa ECelectric
kohti 5 g cooking (sahkoinen 188,64 Wh/kg
Kontl kypsennys)
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Larenskog, Norway

Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P:21004000

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P:7033 8080

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punkt1.dk/kundeservice/
P:707017 07

Power Suomessa:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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FORORD

SIKKERHEDSADVARSLER

Din sikkerhed er vigtig for os. Laes venligst disse
oplysninger, f@r kogepladen tages i brug.

MONTERING

Risiko for elektrisk stod

- Apparatet skal afbrydes fra lysnettet, fagr der udfgres
arbejde eller vedligeholdelse pa det.

- Apparatet skal sluttes til en ordentlig jordforbindelse.
Dette er vigtigt.

- Ledningerne i hjemmet ma kun andres en autoriseret
elektriker.

- Hvis dette rad ikke fglges, kan det fare til elektrisk stad
eller dgdsfald.

Fare for skaring

- Pas pa - panelets kanter er skarpe.

- Hvis du ikke er forsigtig, kan det fare til skader eller
snitsar.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner

- Laes instruktionerne omhyggeligt, fgr apparatet
monteres og tages i brug.

- Der ma aldrig placeres breendbare materialer eller
produkter pa dette apparat.
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Alle disse oplysninger skal veere tilgeengelig for
personen, der er ansvarlig for at montere apparatet, da
de kan reducere monteringsomkostningerne.

For at undga fare, skal dette apparat monteres i henhold
til denne installationsvejledning.

Dette apparat ma kun monteres af en fagperson, og
apparatet skal jordforbindes.

Dette apparat skal sluttes til et kredslgb, der er udstyret
med en isoleringsafbryder, som kan afbryde apparatet
helt fra strgmforsyningen.

Hvis apparatet ikke monteres rigtigt, kan det annullere
garantien eller krav pa erstatning.

Apparatet er ikke beregnet til anvendelse af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske, sansemaessige
eller mentale evner. Det ma heller ikke bruges

af personer med manglende erfaring eller viden,
medmindre de er under opsyn af eller er blevet vejledt i
brugen af apparatet af en person med ansvar for deres
sikkerhed.

Barn skal vaere under opsyn, sa de ikke leger med
apparatet.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af enten
producenten, serviceteknikeren eller af en tilsvarende
kvalificeret person.
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- Dette apparat ma ikke bruges af bgrn under 8 ar eller af
personer med nedsatte fysiske, falelsesmassige eller
mentale evner eller med mangel pa erfaring eller viden,
hvis de ikke er under opsyn eller er blevet instrueret i,
hvordan dette apparat bruges sikkert, og forstar risikoen
ved at bruge det.

- Bgrn ma ikke lege med dette apparat. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn uden opsyn.

- Advarsel: Hvis overfladen revner, skal apparatet slukkes
sa der ikke er nogen risiko for elektrisk stgd. Dette
geelder for kogeplader af glaskeramik eller lignende
materiale, da de beskytter mod stremfgrende dele.

- Apparatet ma ikke renggres med en damprenser.

- Placer ikke nogen metalgenstande, sasom knive, gafler,
skeer og lag pa kogepladen, da disse kan blive meget
varme.

- Kogepladen ma ikke renggres med en damprenser.

- Sgrg for, at slukke komfuret efter brug. Undga, at lade
apparatet slukke af sig selv.

- Apparatet er ikke beregnet til brug med et eksternt ur
eller et separat fjernbetjeningssystem.

- Brandfare: Genstande ma ikke opbevares pa kogepladen.

- FORSIGTIG: Hold altid gje med fgdevarerne, der
tilberedes. Selv en kortvarig tilberedningen skal lgbende
vaere under opsyn.

- ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie pa en
kogeplade, der ikke er uden opsyn, kan vaere farlig og det
kan fgre til brand.,
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- ADVARSEL: Apparatet og dets tilgengelige dele bliver
meget varme under brug.

- Undga, at rgre ved varmeelementerne.

- Bern under 8 ar skal holdes vk fra apparatet,
medmindre de er under konstant opsyn.

- ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie pa en
kogeplade, der ikke er uden opsyn, kan vaere farlig og det
kan fgre til brand.

- Enild ma ALDRIG slukkes med vand. Sluk i stedet
for apparatet og tildek ilden med fx et lag eller et
brandtaeppe.

- FORSIGTIG: Hold altid gje med fgdevarerne, der
tilberedes. Selv en kortvarig tilberedningen skal lgbende
vaere under opsyn.

- Brandfare: Genstande ma ikke opbevares pa kogepladen.

- ADVARSEL: Brug kun komfurskaerme, der er
designet eller anbefalet af komfurets producent i
brugsanvisningen, eller komfurskaerme, der fglger med
produktet. Det kan veere farligt at bruge skaerme, der
ikke er beregnet til dette produkt.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

Risiko for elektrisk stod

- Hvis komfuret knaekker eller revner, ma det ikke bruges.
Hvis komfurets overflade gar i stykker eller revner,
skal apparatet straks slukkes pa strgmforsyningen
(stikkontakten), og du skal kontakte en autoriseret
tekniker.
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- Sluk komfuret pa stikkontakten, fgr renggring eller
vedligeholdelse.

- Hvis dette rad ikke fglges, kan det fgre til elektrisk stad
eller dgdsfald.

Sundhedsfare

- Dette apparat overholder sikkerhedsstandarderne for
elektromagnetiske straling.

- Men personer med hjertepacemakere eller andre
elektriske implantater (sasom insulinpumper) skal
konsultere deres lage eller implantatproducent, inden
de bruger dette apparat for at sikre, at deres implantater
ikke pavirkes af det elektromagnetiske felt.

- Det kan veere livsfarligt ikke, at fglge dette rad.

Fare for varme overflader

- Dele af dette apparat bliver varme nok til at give
forbreendinger under brug.

- Undga, at nogen kropsdele, tgj eller andet end
passende kgkkenredskaber kommer i kontakt med
induktionsglaspladen, far overfladen har kglet ned.

- Bgrn skal holdes veek.

- Handtagene pa gryder kan blive varme at rgre ved. Sgrg
for, at grydens handtag ikke er over andre kogeplader,
der er teendt. Hold handtagene uden for bgrns
reekkevidde.

- Hvis dette rad ikke fglges, kan det fgre til forbreendinger
og skoldninger.
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Fare for skaering

Pas pa det knivskarpe blad pa skraberen til komfuret,
nar haetten tages af. Den skal bruges med ekstrem
forsigtighed, og den skal altid opbevares pa et sikkert
sted uden for barns rekkevidde.

Hvis du ikke er forsigtig, kan det fgre til skader eller
snitsar.

Vigtige silkkkerhedsinstruktioner

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er i brug.
Hvis fgdevarerne koger over under tilberedningen, kan
det ryge meget og eventuelt fedt kan ga i brand.
Apparatet ma aldrig bruges som en arbejds- eller
opbevaringsoverflade.

Der ma aldrig efterlades genstande eller redskaber pa
apparatet.

Der ma ikke placeres eller efterlades magnetiserbare
genstande (fx bankkort, hukommelseskort) eller
elektroniske enheder (fx computere, MP3-afspillere) i
nerheden af apparatet, da de kan pavirkes af apparatets
elektromagnetiske felt.

Apparatet ma aldrig bruges til generel opvarmning eller
opvarmning af rummet.

Nar du er feerdig med at bruge komfuret, skal
kogezonerne altid slukkes som beskrevet i denne
vejledning (dvs. med bergringsknapperne). Brug ikke
induktionskogepladens automatiske slukkefunktion

til at slukke en kogeplade, ved blot at fjerne panden/
gryden. Sluk selv for kogepladen.
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Barn ma ikke lege med, sidde pa, sta pa eller klatre pa
apparatet.

Opbevar ikke genstande, der kan vere interessante for
barn, i skabe over dette apparat. Bagrn, der klatrer op pa
komfuret, kan komme alvorligt til skade.

Barn ma ikke efterlades alene eller uden opsyn i
omradet, hvor apparatet bruges.

Barn eller personer med et handicap, der begranser
deres evne til at bruge dette apparat, skal vejledes

i hvordan apparatet bruges. Dette skal ggres af en
kompetent person. Denne person skal vaere sikker pa, at
de kan bruge apparatet uden at veere til fare for sig selv
eller deres omgivelser.

Reparer eller udskift ikke nogen dele pa apparatet,
medmindre det anbefales i brugsvejledningen. Alle andre
serviceydelser skal udfares af en autoriseret tekniker.
Undga, at stiller eller tabe tunge genstande pa komfuret.
Undga, at sta pa komfuret.

Undga, at bruge pander med takkede kanter.

Undga ogsa, at treekke panderne hen over
induktionsglasoverfladen, da dette kan ridse glasset.
Undga, at renggre komfuret med skuresvampe eller
andre skrappe slibende renggringsmidler, da disse kan
ridse induktionsglasset.
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- Apparatet er beregnet til brug i hjemmet og lignende
steder, som f.eks.:
- Kgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;
- gardhuse og af kunder pa hoteller, moteller og andre

boligmiljger;

- bed and breakfast-type miljger.

- ADVARSEL: Apparatet og dets tilgengelige dele bliver
meget varme under brug.

- Undga, at rgre ved varmeelementerne.

- Barn under 8 ar skal holdes vk fra apparatet,
medmindre de er under konstant opsyn.
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PRODUKTOVERSIGT

SET OVENFRA
1. Maks. 1500/2000W zone 2. Maks. 1500/2000W zone
3. Glasplade 4. Betjeningspanel

1 2 3

4 4
BETJENINGSPANEL

1. Teend/sluk-knap 2. Boost-knap
3. Varmeindstilling/Time -knap 4. Timer-knap

5. Tastelas-knap
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Driftsprincip

Induktionsplader er en sikker, avanceret, effektiv og gkonomisk effektiv
teknologi til madlavning. Teknologien bruger elektromagnetiske
vibrationer, der genererer varme direkte i gryden, i stedet for indirekte

gennem opvarmning af glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi
gryden varmer det op.

6999 5 __

Jerngryde

Magnetisk kredslgb

| — —J1— Keramisk glasplade
| ===l E=el———— |nduktionsspole
_ &' ' '—— Inducerede strgmme

Far induktionskogepladen tages i brug

 Las denne vejledning, og vaer szerlig opmarksom pa afsnittet
“Sikkerhedsadvarsler”.
 Fjern al beskyttelsesfilm, der eventuelt er pa induktionskogepladen.
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BRUG AF PRODUKTET

BERORINGSKNAPPER

 Bergringsknapperne reagerer ved bergring, sa du behaver ikke at trykke
med fingeren.

» Brug den flade ende af din finger, og ikke fingerspidsen.

» Apparatet siger et bip, hver gang det registrerer et tryk.

 Sgrg for at knapperne altid er rene og tarre, og at der ikke er nogen
genstande (f.eks. nogen kgkkenredskaber eller en klud), som tildaekker
dem. Selv et lille lag vand kan ggre knapperne svaere at betjene.

— W
v X

Valg af de rigtige kokkenredskaber

A

 Brug kun kgkkenredskaber med en bund, der er egnet til

induktionskogeplader.

Se efter induktionssymbolet pa emballagen eller pa

bunden af panden.

Du kan bruge en magnet til at se, om

kgkkenredskabet er egnet til brug med

induktionskogeplader. =

St en magnet mod bunden af panden. @

Hvis bunden af panden er magnetisk, er

panden egnet til brug med induktionskogeplader.

Hvis du ikke har en magnet:

1. Fyld lidt vand i den pagzldende pande.

2. 2Hvis ' ikke blinker pa skaermen, og vandet varmer, er
gryden egnet til brug med induktionskogeplader.

Kakkenredskaber af fglgende materialer er ikke egnet:

Rent rustfrit stal, aluminium eller kobber uden magnetisk

bund, glas, tree, porcelzen, keramik og lertg;.
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Undga, at bruge keokkenredskaber med takkede kanter eller en buet

D@

Sgrg for, at bunden pa panden er jevn, sa den ligger fladt mod glasset.
Den skal ogsa have den samme stgrrelse som kogezonen. Brug pander,
der passer med den viste diameter pa den valgte zone. Nar der bruges en
gryde, der er lidt bredere end kogezonen, bruges energien mest effektivt.
Hvis der bruges en gryde, der er mindre end kogezonen, bruges energien
mindre effektivt. Hvis der bruges gryder, der er mindre en 140 mm,
registrer kogepladen muligvis ikke gryden. Sgrg altid for, at panden star
midt pa kogezonen.

KX X 1

Panderne skal altid lgftes af induktionskogepladen - de ma ikke trekkes
af, da dette kan ridse glasset.

2 W

SADAN BRUGES PRODUKTET

Sadan startes en tilberedning

Hold teend/sluk-knappen i ca. 2 sekunder.
Nar apparatet taendes, siger det en biplyd,
strgmindikatoren begynder at blinke, hvilket
betyder at induktionskogepladen er gaet pa
standby. (Hvis apparatet ikke betjenes i 60
sekunder pa denne funktion, slukker det).
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Stil en passende pande pa den gnskede

kogezone.

* Sgrg for, at pandens bund og kogezanen er
ren og tar.

Vealg en varmeindstilling, ved at trykke pa

indstillingsknapperne "-" eller "+".

+ Varmeindstillingen kan altid &ndres under
tilberedningen.

Hvis apparatet bipper og varmeindstillingen blinker skiftevis pa
skarmen
Dette betyder at:

Pande er pa den forkerte kogezaone, eller at

Panden ikke er egnet til brug med en induktionskogeplade, eller at
Panden er for lille eller ikke er sat midt pa kogezonen.

Kogezonen varmer ikke op, for der settes en egnet pande pa den.
Skzaermen slukker automatisk efter 1 minut, hvis der ikke settes en

pande eller gryde pa kogezonen.

Sadan afsluttes en tilberedning

Du kan ogsa slukke for kamfuret, ved at trykke
pa tend/sluk-knappen.

Pas pa varme overflader

"H" viser, hvilken kogezone der er for varme
at rgre ved. Det forsvinder, nar overfladen har
kglet ned til en sikker temperatur. Den kan
0gsa bruges som energisparefunktion, hvis du
stadig skal bruge en kogeplade.
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Sadan bruges Boost-funktionen

Sadan slas Boost-funktionen til

Tryk pa Boost-knappen, hvorefter
zoneindikatoren viser "b.", og der
skrues helt op for kogezonen (2000
W).

o > ) b

—:

JE—

Sadan slas Boost-funktionen fra

Hvis du trykker pa "Boost" knappen,
gar kogezonen tilbage til dens
tidligere indstilling.

Eller hvis du trykker pa "-" knappen
for at annullere Boost-funktionen,
gar kogezonen tilbage til dens
tidligere indstilling.

sonst  ELLER

8

» Kogezonen gar tilbage til sin tidligere indstilling efter 5 minutter.
* Hvis boost-funktionen slas til pa venstre zone, begraenses hgjre sone

til 1500 W, og omvendt

Lasning af betjeningsknapperne

« Det er muligt, at lase betjeningsknapperne, sa apparatet ikke bruges
ved et uheld (f.eks. at bgrn teender kogezonerne ved et uheld).
« Nar betjeningsknapperne lases, lases alle betjeningsknapperne,

undtagen tend/sluk-knappen.

Sadan lases betjeningsknapperne

Tryk pa laseknappen ?\ hvorefter timer-indikatoren viser "Loc".
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Sadan lases betjeningsknapperne op

Hold laseknappen T\ nede i ca. 2 sekunder..

Nar kogepladen lases, kan ingen af betjeningsknapperne

bruges, undtagen taend/sluk-knappe (O], | tilfelde af en
A ngdsituation kan induktionskogepladen altid slukkes pa

tend/sluk-knappen &) Men for, at bruge kogepladen, skal

den fgrst lases op.

Brug af timeren

« Timerne kan ogsa sattes til at slukke for en eller flere kogezoner, nar

den indstillede tid er gaet.
» Timeren kan seettes pa op til 3 timer.

a) Sadan s=ttes timeren til at slukke en kogezone

—> ] 0:00
Tryk pa timer-knappen til zonen, som du vil
indstille timeren til.
Indstil tiden ved at trykke pa eller timer-
knappen.
» Tryk én gang pa enten "-"eller "+" pa -] 0:10

timeren, for at forlenge eller forkorte tiden
med 1 minut.

» Hold enten "-" eller "+" nede pa timeren,
for at forlenge eller forkorte tiden med 10
minutter.
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Hold timer-knappen nede i 2 sekunder, eller ELLER [) 0:00
hold knappen "-" nede, indtil "0:00" vises,
hvorefter timeren annulleres.

Nar tiden er indstillet, begynder den at tzlle ned med det samme.
Skarmen viser, hvor meget tid der er tilbage.

Nar tilberedningstiden er gaet, slukkes den tilsvarende kogezone
automatisk.

Q Hvis de andre kogezoner er blevet teendt, fortsetter de
med at varme.

VEJLEDNINGER TIL TILBEREDNING

Hvis du steger, skal du veere forsigtig, da olie og fedt meget

A hurtigt varmes op, iseer hvis du bruger Boost-funktionen.
Hvis olie og fedt varmes til meget hgje temperaturer, kan
de ga i brand, hvilket udger en alvorlig brandrisiko.

Tips til tilberedning

Nar fgdevarerne koger, skal du skrue ned for temperaturen.
Tilberedningstiden bliver gerne kortere, nar du bruger lag, hvilket spare
energi, da der holdes pa varmen.

Brug sa lidt vaeske og fedt som muligt, for at forkorte
tilberedningstiden.

Start tilberedningen pa en hgj indstilling, og skru ned for varmen, nar
fgdevarerne er gennemvarmet..

Simrende og kogende ris

Smakogning sker under kogepunktet pa ca.85 °C, hvor overfladen

af vaesken kun bobler en lille smule. Dette er sadan man laver lekre
supper og mgre gryderetter, fordi smagene udvikler sig uden at
maden braender pa. Saucer med =g og mel skal ogsa tilberedes under
kogepunktet.

Nar der tilberedes mad pa bestemte mader, f.eks. ved langtidskogning
af ris, skal varmen ikke skrues helt ned, da dette vil tage for lang tid.
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Bof

Sadan tilbereder du saftige bgffer med god smag:

1. Stil kedet i en stuetemperatur i cirka 20 minutter f@r det tilberedes.

2. Varm en tykbundet stegepande op.

3. Smgr begge sider af bgffen med olie. Dryp en lille smule olie i den
varme pande, og leg derefter kgdet pa den varme pande.

4. Vend kun bgffen én gang under tilberedningen. Den ngjagtige
tilberedningstid afhaenger af baffens tykkelse og hvor meget den skal
steges. Tiderne varierer fra ca. 2 - 8 minutter pa hver side. Tryk pa
bgffen for at se, hvor tilberedt den er. Jo mere fast den fales, jo mere
stegt er den.

5. Lad bgffen sta pa en varm tallerken i et par minutter, sa den kan
slappe af og blive mgr fgr den serveres.

Lynstegning

1. Brug wok med en flad bund eller en stor stegepande. Sgrg for, at de
kan bruges med en induktionskogeplade.

2. Sgrg for, at have alle ingredienser og redskaber klar. Lynstegning skal
gores hurtig. Hvis du skal lave store portioner, skal du dele demop i
mindre portioner.

3. Forvarm gryden kort og tilsat to spiseskefulde olie.

4. Tilbered eventuelt kgd fagrst. Nar du er feerdig, skal du sette kgdet til
side og hold det varmt.

5. Steg grgntsagerne. Nar de er varme, men stadig spragde, skal du skrue
ned for varmen og putte kgdet tilbage i gryden. Tilszt derefter saucen.

6. Ror forsigtigt ingredienserne, sa du er sikker pa at de gennemvarmes.

7. Server med det samme.

Registrering af sma genstande

Hvis en pande, der har en forkert stgrrelse eller ikke er magnetisk (f.eks.
af aluminium) eller en anden lille genstand (f.eks. en kniv, gaffel, nagle)
efterlades pa kogepladen, gar kogepladen automatisk pa standby efter
1 minut. Ventilatoren fortsatter med at kgle induktionskogepladen ned i
1 minut mere.
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VARMEINDSTILLINGER

Indstillingerne nedenfor er udelukkende til reference. Den ngjagtige
indstilling afhanger af flere faktorer, herunder dine kakkenredskaber
og hvor store portioner, du skal lave. Prgv dig frem med
induktionskogepladen, sa du lzrer de rigtige indstillinger at kende.

Varmeindstilling

Egnethed

1-2

Lav opvarmning til sma mangder mad
Smeltning af chokolade, smar og fgdevarer,
der hurtigt kan braende pa

Smakogning pa lav varme

Langsom opvarmning

Genopvarmning
Hurtig smakogning
Kogning af ris

3-4

Pandekager

5-6

Sautering
Kogning af pasta

7-8, Boost

Lyn-stegning
Svitsning
Kogning af suppe
Kogning af vand
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PASNING OG RENGORING

Hvad?

Hvordan?

Vigtigt!

Snavs pa glasset
fra daglig brug
(fingeraftryk,
merker, pletter
efter mad eller ikke-
sukkerholdige spild
pa glasoverfladen)

1. Sluk for strgmmen til
komfuret.

2. Pafer et renggringsmiddel,
der er beregnet til
induktionskogeplader, nar
glaspladen stadig er varm
(men ikke for varm!)

3. Skyl glaspladen og ter den
af med en ren klud eller
kekkenrul.

4. Tend for strgmmen til
komfuret igen.

Nar strgmmen til komfuret
slukkes, vises indikatoren for
“varm overflade” ikke, men
kogezonerne kan stadig vare
varme! Du skal vaere meget
forsigtig.

Kraftige skuremidler, bestemte
nylonsvampe og skrappe/
slibende renggringsmidler

kan ridse glasset. Las altid
etiketten pa renggrings- eller
skuremidlet for at se, om det er
egnet til induktionskogeplader.
Efterlad aldrig pletter af
renggringsmiddel pa komfuret,
da dette kan plette glaspladen
permanent.

Spildt vaeske og
sukkerholdige
vaesker pa
glaspladen

Fjern straks disse pletter og
madrester enten med en
fiskekniv, paletkniv eller et
barberblad, som er egnet til
induktionskogeplader, men pas
pa varme kogeomrader:
1. Sluk for strammen til
komfuret pa stikkontakten.
2. Hold bladet eller redskabet
i en vinkel pa 30° og skrab
skidt og spildt vaeske til et
keligt omrade pa komfuret.
3. Tar skidt eller spildt vaeske
op med et viskestykke eller
kgkkenrul.
4. Fplg trin 2 til 4 i ovenstaende
afsnit 'Snavs pa glasset fra
daglig brug'.

Fjern pletter fra spildte vasker
eller sukkerholdige fadevarer
sa hurtigt som muligt. Hvis

de efterlades og kgler ned pa
glasset, kan de vaere svaere at
fjerne. De kan endda beskadige
glasoverfladen permanent.
Fare for skaering: Bladet i
skraberen er knivskarp. Pas

pa, nar hatten tages af. Den
skal bruges med ekstrem
forsigtighed, og den skal altid
opbevares pa et sikkert sted
uden for b@rns rekkevidde.
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Hvad? Hvordan? Vigtigt!
Sluk for stremmen til
komfuret. «  Komfuret vil muligvis
. Tgr den spildte vaeske af , sVt
. bippe og slukke af sig selv.
. Tgr omradet med .
bergringsknapperne af med Og beraringsknapperne
Spild pa virker muligvis ikke, hvis

bergringsknapperne

en ren fugtig svamp eller en
klud.

. Tgr omradet helt af med

kakkenrul.

. Teend for strgmmen til

komfuret igen.

der er vaeske pa dem. Sgrg
for at tgrre omradet med
bergringsknapperne af, far
komfuret taendes igen.

RAD OG TIPS

Problem

Mulige arsager

Lasningsforslag

Induktionskogepladen
kan ikke tendes.

Ingen strgm.

Sgrg for, at induktionskogepladen
er sluttet til en stremforsyning,
og at den er teendt. Se, om der

er strgmafbrydelse i dit hjem
eller i dit omrade. Hvis du har
kontrolleret alt, og problemet
ikke er Igst, bedes du kontakte en
autoriseret tekniker.

Bergringsknapperne
virker ikke.

Knapperne er last.

Las betjeningsknapperne op. Se
vejledningerne i afsnittet 'Sadan
bruges din induktionskogeplade'.

Bergringsknapperne er
sveere at bruge.

Der er muligvis et

tyndt lag vand over
betjeningsknapperne.

Eller du bruger muligvis
fingerspidsen, nar du trykker
pa knapperne.

Sgreg for, at omradet med
bergringsknapperne er tert, og
tryk pa knapperne med den flade
del af din finger.
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Problem

Mulige arsager

Lesningsforslag

Glasset bliver ridset.

Kgkkenredskaber med grove
kanter.

Der bruges uegnede,
slibende svampe eller
renggringsmidler.

Brug kegkkenredskaber med en flad
og jeevn bund. Se afsnittet 'Valg af
de rigtige kokkenredskaber'.

Se afsnittet ‘Pleje og renggring’

Nogle pander laver
knitrende eller
klikkende lyde.

Dette kan vaere pa grund af
maden de er fremstillet pa
(lag af forskellige metaller,
der vibrerer forskelligt).

Dette er normalt og er ikke tegn
pa et problem.

Induktionskogepladen
laver en lav brummende
lyd, nar den bruges pa

Detta beror pa tekniken for
induktionsmatlagning.

Det er normalt, men stgjen bar
dempes eller ga vaek, nar du
skruer ned for varmeindstillingen.

Der kommer
ventilatorstgj fra
induktionskogepladen.

Der er en indbygget
kgleventilator i
induktionskogepladen, som
karer sa elektronikken ikke
overophedes. Den vil muligvis
fortseette med at kare, selv
efter induktionskogepladen
slukkes.

Dette er normalt og det er ikke en
fejl. Undga, at slukke strgmmen
til induktionskogepladen pa
stikkontakten, nar ventilatoren
karer.

Panden bliver ikke
varm, men den vises pa
skaermen.

Induktionskogepladen kan
ikke registrere panden, fordi
den ikke er egnet til brug med
en induktionskogeplade.
Induktionskogepladen kan
ikke registrere gryden, fordi
den er for lille til kogezonen
eller hvis den ikke star midt i
kogezonen.

Brug kokkenredskaber, der er egnet
til brug med induktionskogeplader.
Se afsnittet 'Valg af de rigtige
kgkkenredskaber.

St panden midt i kogezonen, og
sgrg for, at dens bund passer til
kogezonens starrelse.
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Problem

Mulige arsager

Losningsforslag

Induktionskogepladen
eller en kogezone
slukker af sig sely,
apparatet siger en

lyd og en fejlkode
vises (normalt et
eller to cifre, der
blinker skiftevis i

kogetimerens skarm).

Teknisk fejl.

Skriv fejlbogstaverne og
tallene ned, sluk for strgmmen
til induktionskogepladen pa
stikkontakten og kontakt en
autoriseret tekniker.

FEJLVISNING OG EFTERSYN

Induktionskogepladen er udstyret med en selvdiagnosefunktion. Pa
denne made kan teknikeren se, om de forskellige komponenter virker,

uden at adskille eller afmontere kogepladen.

Fejlfinding
1) Fejlkode opstar under brug og lgsningsforslag
Fejlkode Problem Losning
E1 Fejl i temperatursensoren i den
keramiske plade - abent kredslab. | Kontroller forbindelsen, eller
udskift temperatursensaren i den
- Fejl i temperatursensoren i den keramiske plade.
keramiske plade - kortsluttet.
Tryk pa "teend/sluk"-knappen for,
E3 Sensoren i den keramiske plade at slukke og teende apparatet.
er overophedet. Vent indtil temperaturen pa den
keramiske plade er normal igen.
Fejl i temperatursensor i IGBT. (lgs
E4 '
forbindelse)
Udskift stramkortet.
Fejl i temperatursensor i IGBT.
ES .
(kortslutning)
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Fejlkode Problem Lasning
Tryk pa "taend/sluk"-knappen for,
at slukke og tende apparatet.
E6 Hej termperatur | IGBT. Vent |ncﬁt|l temperaturen i IGBT er
normal igen.
Se, om ventilatoren karer jevnt.
Hvis ikke, skal den udskiftes.
£7 Forsyningsspaendingen er under
den nominelle spaending. Se, om strgmforsyningen er
normal. Teend, nar den virker
Es Forsyningsspandingen er over normalt igen.
den nominelle spending.
Fejl i temperatursensaren i den Kontroller forbindelsen, eller
EB keramiske plade--ugyldig. (F5 pa | udskift temperatursensoren iden
14, F8 pa 24#) keramiske plade.

2) Serlig fejl og lgsningsforslag

Fejl

Problem

Lasning A

Lasning B

Lysindikatoren lyser ikke,
nar apparatet tilsluttes.

Ingen
stremfarsyning.

Se, om stikket
sidder ordentligt
i stikkontakten,
og om
stikkontakten
virker.

Lgs forbindelse

Kontroller
mellem strgmkortet ) ,
tilslutningen.
og skaermkortet.
Strgmkortet er Udskift

beskadiget

stremkortet.

Skaermkortet er
beskadiget.

Udskift
skeermkortet.
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Fejl Problem Lasning A Losning B
Nogle kn rvirker )
. OSI€ Knappe € Skaermkortet er Udskift
ikke, eller skaermen )
) A . beskadiget. skaermkortet.
virker ikke ordentligt.
Temperaturen i
brugsomradet
er muligvis for
K laden er . .
P ' eller udlgbet
er muligvis
blokeret.
Tilberedningsindikatoren
Ivvasri:en:ﬁj(gpparatet >e, om
' Ventilatoren virker ventilatoren
muligvis ikke kerer jeevnt. Hvis
ordentligt. ikke, skal den
udskiftes.
Strgmkortet er Udskift
beskadiget. strgmkortet.
Panden kan ikke
bruges med en
induktionskoge- Brug en egnet
plade. gryde (se
Opvarmningen stopper brugsvej)le— Pandens
i dningen). i i
pludseligt ulnder brug, og Grydens diameter er regwtrenqgskred;lmb
apparatet bipper hvert for lille er beskadiget. Skift
sekund. ' strgmkortet.
Den termiske S|<|ftlden
. termiske
forbindelse er Igs. .
forbindelse.
Ventilatormotoren lyder | Ventilatormotoren Udskift

unormal.

er beskadiget.

ventilatoren.

Ovenstaende er en vurdering og undersggelse af almindelige fejl.
Du ma ikke selv skille apparatet ad, da dette kan vaere farligt og du kan
beskadige induktionskogepladen.
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OPSTILLING

Sorg for felgende, for komfuret monteres

» At bordpladen er kvadratisk og plan, og at der ikke er nogen
strukturelle elementer, der er i vejen for komfuret.

« At bordpladen er lavet af et varmebestandigt og isoleret materiale.

» At enegnet isoleringsafbryder, der afbryder strammen fra lysnettet
helt, bruges i de permanente ledninger. Og at den monteres og
placeres i henhold til lokale regler og forskrifter om ledningsfagring.

« At du bruger varmebestandige og renggringsvenlige materialer til
vaeggene omkring komfuret (sasom keramiske fliser).

Far du valger, hvor beslagene skal spandes fast

Apparatet skal placeres pa en stabil og jeevn overflade (brug emballagen).
Undga, at trykke for hardt pa betjeningsknapperne, der stikker ud af
komfuret.
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SPECIFIKATIONER

Kogeplade POFH30IN2B

Kogezoner 2 zoner

Forsyningsspaending 220-240 V~ 50 Hz eller 60 Hz
Installeret elektrisk strgm 3500W

Produktstagrrelse HxBxD (mm) 565X360X65

Vgt og mal er cirkamal. Da vi lgbende streber efter at forbedre vores
produkter, kan deres specifikationer og design @ndres uden forudgaende

varsel.

il

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder,

at dit elektriske og elektroniske udstyr ikke ma bortska_
es med det almindelige husholdningsa_ald, nar det er
slidt op. Der findes separate indsamlingssystemer til
genanvendelse i EU.

Yderligere oplysninger fas hos de lokale myndigheder eller
hos den forhandler, hvor du kebte produktet.
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Energieffektivitet

Symbol Vardi Enhed
Modelidentifikation - POFH30IN2B
Kogepladetype - Induktionskomfur
Antal kogezoner og/eller omrader - 2 zoner
Varmeteknologi (induktionskogezoner og
kogeomrader, stralende kogezoner, solide - Induktionskogezoner
plader)
Rgmde kogezoner eller omrader: Dlameter Zone 1: 19,0
pa brugbar overfladezone, afrundet til @ cm
Zone 2:19,0
nermeste 5 mm
Kogezoner eller omrader, der ikke er
runde: Lengde og bredde pa brughar
overfladeomrade i hver elektrisk opvarmet L, B cm
kogezone eller omrade, afrundet til
naermeste 5 mm
Energiforbrug pa hver kogezone eller ECelektrisk | Zone 1:189,33 Wh/k
omrade, beregnet for hver kg tilberedning | Zone 2: 188,96 g
Komfurets energiforbrug beregnet for hver E[ elektrisk | 190 €4 Wh/kg
|(g tilberedning
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08517 66 000
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INLEDNING

SAKERHETSVARNINGAR

Din sakerhet dr viktig for oss. Lds igenom den har
informationen innan du anvander spishallen.

INSTALLATION

Risk for elektriska stotar

- Koppla bort apparaten fran elndtet innan du utfér nagot
arbete eller underhall pa den.

- Anslutning till ett bra jordledningssystem dr viktigt och
obligatoriskt.

- Andringar i elsystemet i hushall far endast géras av en
kvalificerad elektriker.

- Om du inte féljer detta rad kan det leda till elchock eller
dodsfall.

Risk for skarskador

- Var forsiktig - panelens kanter dr vassa.
- Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skdrsar.

Viktiga sdakerhetsanvisningar

- Lds dessa anvisningar noggrant innan du installerar eller
anvander apparaten.

- Inga brannbara material eller produkter far placeras pa
apparaten.

- Gor den har informationen tillgdnglig for den person som
ansvarar for installationen av apparaten, eftersom den
kan minska dina installationskostnader.
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For att undvika risker maste apparaten installeras enligt
dessa installationsanvisningar.

Den hdr apparaten far endast installeras och jordas av en
kvalificerad person.

Denna apparat ska anslutas till en krets som har en
isoleringsbrytare som gor att den kan kopplas bort helt
fran stromforsorjningen.

Om apparaten inte installeras pa ratt satt kan det leda
till att eventuella garanti- eller ansvarsansprak upphor
att galla.

Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk eller mental formaga
eller brist pa erfarenhet och kunskap savida de inte har
dverinseende eller fatt instruktioner om anvdndning av
apparaten av en person som ansvarar for deras sakerhet.
Barn bor hallas under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

Om stromsladden ar skadad maste den bytas ut

av tillverkaren, dess servicerepresentant eller av
motsvarande kvalificerad person for att undvika fara.
Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar och uppat
och personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller av personer som saknar erfarenhet och
kunskap om det sker under uppsyn eller om de far
anvisningar om hur man anvander apparaten pa ett
sakert sdtt och dr medveten om riskerna.

Barn far inte leka med apparaten. Rengdring och
underhall bér inte utféras av barn utan tillsyn.
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- Varning: Om ytan ar sprucken ska du stdnga av
apparaten for att undvika risken for elektrisk stot, for
kokplattor av glaskeramik eller liknande material som
skyddar spanningsférande delar.

- Anvdnd inte angtvadtt.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa spishdllen eftersom de kan bli varma

- Anvdnd inte en angrengorare for att rengdra spishadllen.

- Efter anvandning ska du stanga av spishdllen med hjalp
av reglaget och inte forlita dig pa detektorn.

- Apparaten dr inte avsedd att drivas med hjdlp av en
extern timer eller separat fjarrkontroll.

- Brandrisk: forvara inte féremal pa tillagningsytor.

- FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste dvervakas.
En kortvarig matlagningsprocess maste dvervakas
kontinuerligt.

- VARNING: Obevakad matlagning pa en spishall med fett
eller olja kan vara farligt och leda till brand.

- VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir
varma under anvandning.

- Forsiktighet bor iakttas, for att undvika att réra
varmeelementen.

- Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte ar under
standig uppsikt.

- VARNING: Obevakad matlagning pa en spishall med fett
eller olja kan vara farligt och leda till brand.
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- Forsok ALDRIG att slacka eld med vatten, utan stdng av
apparaten och tdack lagorna med t. ex. ett lock eller en
brandfilt.

- FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste Gvervakas.
En kortvarig matlagningsprocess maste dvervakas
kontinuerligt.

- Brandrisk: forvara inte foremal pa tillagningsytor.

- VARNING: Anvdnd endast hallskydd som konstruerats
av tillverkaren av apparaten eller som av tillverkaren av
apparaten i bruksanvisningen anges som lampliga eller
hallskydd som dr inbyggda i apparaten. Anvdndning av
oldmpliga skydd kan orsaka olyckor.

DRIFT OCH UNDERHALL

Risk for elektriska stotar

- Tillaga inte mat pa en trasig eller sprucken spishadll.
Om spishallens yta skulle ga sénder eller spricka,
stdang omedelbart av apparaten fran elnatet
(vaggstrombrytare) och kontakta en kvalificerad
tekniker.

- Stdng av spishadllen vid vdgguttaget innan du rengor
eller underhaller den.

- Om du inte foljer detta rad kan det leda till elchock eller
dodsfall.

Halsorisker

- Den hdr apparaten uppfyller de elektromagnetiska
sakerhetsstandarderna.
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- Personer med pacemaker eller andra elektriska implantat
(t.ex. insulinpumpar) maste dock radgtra med sin ldkare
eller implantattillverkare innan de anvdnder den har
apparaten for att forsdkra sig om att deras implantat
inte paverkas av det elektromagnetiska fdltet.

- Om du inte foljer detta rad kan det leda till dédsfall.

Risk for heta ytor

- Under anvdndning kan tillgangliga delar pa apparaten bli
tillrackligt varma for att orsaka brannskador.

- Lat inte din kropp, dina kldder eller nagot annat
foremal an lampliga kokkarl komma i kontakt med
induktionsglaset forran ytan dr sval.

- Hall barn borta.

- Handtagen pa kokkarlen kan vara varma att rora vid.
Kontrollera att kokkarlets handtag inte dr 6ver andra
kokzoner som dr pa. Hall handtagen utom rdackhall for
barn.

- Om du inte fdljer detta rad kan det leda till brannskador
och skallning.

Risk for skarskador

- Det knivskarpa bladet pa en skrapa for spishadllen ar
synligt nar sakerhetsskyddet ar indraget. Anvand den
med yttersta forsiktighet och forvara den alltid sakert
och utom rdckhall for barn.

- Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skarsar.
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Viktiga sdakerhetsanvisningar

Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt ndr den anvands.
Overkokning orsakar rok och fettspill som kan antandas.
Anvdnd aldrig apparaten som arbets- eller forvaringsyta.
Ldmna aldrig foremal eller redskap pa apparaten.
Placera inte eller lamna magnetiserbara foremal (t.ex.
kreditkort, minneskort) eller elektroniska apparater (t.ex.
datorer, MP3-spelare) i narheten av apparaten, eftersom
de kan paverkas av dess elektromagnetiska fdlt.

Anvdnd aldrig apparaten for att vdrma upp rummet.
Efter anvdndning ska du alltid stdnga av

kokzonerna och spishdllen pa det satt som beskrivs

i denna bruksanvisning (t.ex. genom att anvanda
touchkontrollerna). Lita inte pa att funktionen for att
upptdcka kokkarl stanger av kokzonerna ndr du tar bort
kokkarlen.

Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller
klattra pa den.

Forvara inte foremal som dr intressanta for barn i skap
ovanfor apparaten. Barn som klattrar pa spishallen kan
skadas allvarligt.

Ldmna inte barn ensamma eller obevakade i det omrade
ddr apparaten anvdnds.
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Barn eller personer med ett funktionshinder som
begransar deras férmaga att anvdnda apparaten bor ha
en ansvarig och kompetent person som instruerar dem

i anvandningen. Instruktdren ska vara dvertygad om att
de kan anvdnda apparaten utan fara for sig sjdlva eller
sin omgivning.

Reparera inte eller byt ut nagon del av apparaten om det
inte uttryckligen rekommenderas i bruksanvisningen. All
annan service bor utféras av en kvalificerad tekniker.
Placera inte eller slapp tunga féremal pa spishadllen.

Sta inte pa spishadllen.

Anvand inte kokkarl med ojamna kanter och dra inte
kokkarl éver induktionsglasytan eftersom detta kan repa
glaset.

Anvdnd inte slipande rengdringsmedel eller andra starka
rengtringsmedel for att rengdra spishdllen, eftersom
dessa kan repa induktionsglaset.

Den hdr apparaten dr avsedd for anvandning i hushall
och liknande anvandningsomraden, exempelvis:
Personalens koksutrymmen i butiker,

kontor och andra arbetsmiljger,

bondgardar,

kunder pa hotell, motell och andra bostadsomraden
samt bed and breakfast.

VARNING: Apparaten och dess tillgangliga delar blir
varma under anvandning.

Forsiktighet bor iakttas, for att undvika att réra
varmeelementen.
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- Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte ar under
standig uppsikt.
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PRODUKTPRESENTATION

VY OVANIFRAN

1. Max. 1500/2000W zon 2. Max. 1500/2000W zon
3. Glashadll 4. Kontrollpanel
1 2 3

4 4
KONTROLLPANEL

1. Strémbrytare 2. Boostkontraoll
3. Effektknapp/ Effektknapp 4. Effektknapp
5. Knapplas

R
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Varmeteknik

Induktionsmatlagning dr en sdker, avancerad, effektiv och ekonomisk
matlagningsteknik. Den fungerar genom att elektromagnetiska
vibrationer genererar vdrme direkt i kokkdrlet, snarare an indirekt genom
att glasytan vdarms upp. Glaset blir varmt bara for att kokkarlet sa
smaningom vdrmer upp det.

0999 & __

Jarngryta

Magnetisk krets

| Keramisk glasplatta

| L T Induktionsspole
l—— Inducerade strémmar

Innan du anvander din nya induktionshall

+ Lds den hdr bruksanvisningen och ldgg sdrskilt mdrke till avsnittet
"Sdkerhetsvarningar".

 Ta bort eventuell skyddsfilm som fortfarande finns pa
induktionshdllen.

123




ANVANDNING

TOUCHKONTROLLER
Kontrollerna reagerar pa bertring, sa du behdver inte utéva nagot

tryck.

Anvand insidan av fingret, inte fingerspetsen.

Du hor ett pip varje gang en bertring registreras.

Se till att kontrollerna alltid ar rena och torra och att de inte dr tackta
av nagot foremal (t.ex. ett redskap eller en kokshandduk). Aven en
tunn vattenfilm kan gtra det svart att anvanda kontrollerna.

- L/

v X

VALJA RATT KOKKARL

A

Anvand endast kokkarl med en botten som ar lamplig for

induktionshallar.

Titta efter induktionssymbolen pa

forpackningen eller pa undersidan av

kokkadrlet. =

Du kan kontrollera om dina kokkdrl g

dr lampliga genom att utfora ett b

magnettest.

Flytta en magnet mot botten av kokkarlet. Om den ar

magnetisk dr kokkarlet lampligt fér induktion.

Om du inte har nagon magnet:

1. Hall lite vatten i det kokkdrl som du vill kontrollera.

2. 0m “inte blinkar i displayen och vattnet varms upp ar
kokkdrlet [ampligt.

Kokkarl av féljande material ar inte lampliga: rent rostfritt

stal, aluminium eller koppar utan magnetfaste, glas, tra,

porslin, keramik och lergods.
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Anvdnd inte kokkdrl med ojamna kanter eller en bojd botten.

X K L

Se till att botten pa ditt kokkdrl dr slatt, att det ligger platt mot glaset
och att den dr lika stort som kokzonen. Anvdnd kokkarl vars diameter dar
lika stort som den grafiska bilden av den valda zonen. Om du anvander
ett kokkdrl som dr lite bredare kommer energin att anvandas maximalt
effektivt. Om du anvander ett mindre kokkarl kan effektiviteten bli Iagre
an férvantat. Grytor som dr mindre an 140 mm kan inte upptdckas av
hdllen. Centrera alltid kokkdrlet pa kokzonen.

KX X T

Lyft alltid upp kokkdrl fran induktionshallen - dra inte, annars kan glaset
repas.

Tryck pa ON/QOFF i ca tva sekunder. Efter
paslagning ljuder summern en gang och
stromindikatorlampan blinkar, vilket indikerar
att induktionshadllen har gatt in i standby-ldge.
(Omingen atgard utfors under 60 sekunder i
det har laget 6vergar den till avstangt lage)

ANVANDNING

Starta tillagning
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Placera ett [dmpligt kokkarl pa den kokzon

som du vill anvanda.

+ Se till att kokkdrlets undersida och ytan pa
kokzonen dr rena och torra.

Vdlj en varmeinstallning genom att trycka pa

II_II e”er II+II.

* Du kan andra vdrmeinstallningen ndr som
helst under tillagningen.

Om summern piper vidxelvis med virmeinstillningen

Detta innebar att:

» Duinte har placerat ett kokkarl pa rdtt kokzon eller,

» Kokkadrlet du anvdnder inte dr [ampligt fér induktionshdllar eller,

» Kokkadrlet ar for litet eller inte korrekt centrerat pa kokzonen.
Ingen uppvdrmning sker om det inte finns ett passande kokkadrl pa

kokzonen.

Displayen stangs automatiskt av efter 1 minut om inget lampligt

kokkdrl placeras pa den.

Avsluta tillagningen

Stdng av hela spishdllen genom att trycka pa
strombrytaren.

Se upp fér heta ytor

"H" visar var kokzonen dr het vid bertring.

Det forsvinner ndr ytan har svalnat till en saker
temperatur. Det kan ocksa anvdndas som

en energisparfunktion om du vill halla kvar
vdrmen i kokkarl.
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Anvianda boostfunktionen

Aktivera boostfunktionen

Om du trycker pa boost-kontrollen
visar zonindikatorn "b." och effekten
nar Max (2000 W).

o > ] b

=

o

Avbryta boostfunktionen

Om du trycker pa "Boost"-kontrollen
igen atergar kokzonen till sin
ursprungliga installning.

Eller tryck pa "-" for att avbryta
Boost-funktionen och kokzonen
atergar till niva 8.

T—E\LER

» Kokzonen atergar till sin ursprungliga instdllning efter 5 minuter.

« Nar boost-funktionen fér vanster zon dr aktiverad begrdnsas hoger zon

till 1500W, och vice versa.

Lasa kontrollerna

« Du kan lasa kontrollerna for att forhindra oavsiktlig anvandning (t.ex.

att barn rakar sla pa kokzonerna).

« Nar kontrollerna dr lasta dr alla reglage utom strémbrytaren

inaktiverade.

Lasa kontrollerna

Tryck pa laskontrollen T\ , timerindikatorn kommer att visa "Loc".

Lasa upp kontrollerna

Hall Iaskontrollen intryckt?\ en stund (ca 2 sekunder).
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Ndr hdllen dr i last [dge ar alla kontroller inaktiverade utom

A strombrytaren (0], du kan alltid stanga av induktionshallen
med strombrytaren )i en nddsituation, men du maste
lasa upp hallen innan ndsta anvandning.

Timerkontroll

» Du kan stalla in den sa att en eller flera kokzoner stdngs av efter att

den instdllda tiden har gatt ut.
* Du kan stalla in timern pa upp till 3 timmar.

a) Stilla in timern for att stinga av en kokzon

« Tryck pa"-"eller "+" pa timern en gang for
att minska eller 6ka med 1 minut.

* Tryck pa och hall kvar "-" eller "+" pa timern
for att minska eller 6ka med 10 minuter.

—> ] 0:00
Tryck pa timerkontrollen fér motsvarande
tillagningszon som du vill stdlla in timern fér.
Stdll in tiden genom att trycka pa
timerkontrollern ] 0:10

Hall timerkontrollen intryckt i tva sekunder
eller tryck pa "-" och hall den intryckt till
"0:00", timern kommer att avbrytas.

ELLER (-] 0:00

Ndr tiden dr instdlld borjar nedrakningen omedelbart. Pa displayen visas

den aterstaende tiden.

Nar timern I6per ut stdngs motsvarande kokzon av automatiskt.
Q Andra kokzoner fortsatter att fungera om de har varit

paslagna tidigare.
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RIKTLINJER FOR TILLAGNING

Var forsiktig nar du steker eftersom oljan och fettet varms

A upp mycket snabbt, sdrskilt om du anvdnder boostldaget.
Vid extremt h6ga temperaturer antands olja och fett
spontant, vilket utgdr en allvarlig brandrisk.

Matlagningstips

Ndr maten kokar, sank temperaturen.

Om du anvdnder ett lock forkortar du tillagningstiden och sparar energi
genom att halla kvar vdrmen.

Minimera mdngden vdtska eller fett for att forkorta tillagningstiden.
Bdrja tillagningen pa hog niva och sank nivan ndr maten har varmts
upp ordentligt.

Sjudning av ris

Sjudning sker under kokpunkten, vid cirka 85 °C, nar bubblorna bara
stiger upp till ytan av kokvatskan. Det dr nyckeln till utsdkta soppor
och mjuka grytor eftersom smakerna utvecklas utan att maten kokas
for mycket. Du bor ocksa koka dggbaserade och mjolfortjockade saser
under kokpunkten.

Viss matlagning, till exempel kokning av ris med absorptionsmetoden,
kan krdva en hogre instdlining dn den ldgsta instdllningen for att
sakerstalla att maten tillagas ordentligt under den rekommenderade
tiden.

Steka biff
For att tillaga saftiga och smakrika biffar:

1.

Lat kottet sta i rumstemperatur i cirka 20 minuter innan det tillagas.

2. Hetta upp en stekpanna med tjock botten.
3. Pensla bada sidor av biffen med olja. Ringla en liten mdngd olja i den

heta stekpannan och ldgg sedan ner kottet i den.
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4.Vand biffen endast en gang under tillagningen. Den exakta
tillagningstiden beror pa tjockleken pa biffen och hur tillagad du vill ha
den. Tiden kan variera mellan 2 och 8 minuter per sida. Tryck pa biffen
for att bedéma hur tillagad den dr - ju fastare den kanns desto mer
genomstekt dr den.

5. Lat biffen vila pa en varm tallrik i nagra minuter sa att den kan tillagas
klart och bli mor innan den serveras.

Woka

1. Vdlj en induktionskompatibel platt wokpanna eller en stor stekpanna.

2. Ha allaingredienser och all utrustning redo. Det ska ga snabbt att rora
om i stekpannan. Om du tillagar stora mdangder mat kan du tillaga
maten i flera mindre omgangar.

. Vdrm stekpannan kort och tillsatt tva matskedar olja.

.Tillaga kottet forst, ldgg det sedan at sidan och hall det varmt.

. Woka grénsakerna. Nar de har hettats upp men fortfarande knapriga,
vrid kokzonen till en lagre niva, Idgg tillbaka kottet i pannan och tillsdtt
sasen.

6. Ror forsiktigt om i ingredienserna sa att de varms upp ordentligt.

7. Servera omedelbart.

U~ w

Detektering av mindre foremal

Nar en oldmplig storlek eller ett icke-magnetiskt kokkarl (t.ex.
aluminium) eller nagot annat litet faremal (t.ex. kniv, gaffel, nyckel) har
l[dmnats pa spisen, gar spisen automatiskt dver till standby efter 1T minut.
Flakten fortsdtter att laga mat pa induktionshdllen i ytterligare 1 minut.
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VARMEINSTALLNINGAR

Instdllningarna nedan dr endast riktlinjer. Den exakta instdllningen beror
pa flera faktorer, bland annat pa dina kokkarl och hur mycket mat du
lagar. Experimentera med induktionshallen for att hitta de installningar
som passar dig bdst.

Virmeinstillning Andamal

» Kanslig uppvarmning av mindre mangder
mat

+ Smalt choklad, smor och livsmedel som latt
branns

 Forsiktig sjudning

* Langsam uppvarmning

1-2

+ Ateruppvarmning
3 * Snabb sjudning
» Kokaris

3-4 * Pannkakor

» Sautering

>6 + Koka pasta

* Woka

» Steka

» Koka upp soppa
» Koka vatten

7-8,Booster
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SKOTSEL OCH RENGORING

(fingeravtryck,
marken, flackar
fran mat eller annat
spill pa glaset utan
sockerinnehall)

varmt (men inte hett!)
3. Skolj och torka torrt
med en ren trasa eller
pappershandduk.
4. Sla pa strommen till
spishallen igen

Vad? Hur? Viktigt!
Nar strommen till spishdllen
ar avstangd finns det ingen
- ; . indikation av "het yta", men
1. Stdng av strommen till
. o kokzonen kan fortfarande vara
Vardaglig spishdllen. e
. . o varm! Var ytterst forsiktig.
nedsmutsning 2. Applicera ett rengdringsmedel . M .
R - Kraftiga kokssvampar, vissa
av glashallen medan glaset fortfarande ar

nylonkokssvampar och harda/
slipande rengdringsmedel

kan repa glaset. Lds alltid
etiketten for att kontrollera
om rengdringsmedlet eller
kékssvampen dr lamplig.
Ldmna aldrig reng@ringsrester
pa spishallen: glaset kan bli
flackigt.

Overkokning,
smaltning och heta
sockerstdnk pa
glaset

Avldgsna dem omedelbart med
en stekspade, palettkniv eller
rakbladskrapa som dr lamplig
for induktionshadllar av glas, men
akta dig for heta kokplattor:

1. Stang av strommen till
spishdllen fran vagguttaget.

2. Hall bladet eller redskapet i
en 30° vinkel och skrapa av
smuts eller spill till ett svalt
omrade pa spishallen.

3. Rengor smuts eller spill
med en disktrasa eller
pappershandduk.

4. Folj stegen 2-4 for "Vardaglig
smuts pa glas" ovan.

Ta bort flackar fran smalta
livsmedel och sockerhaltig mat
eller spill sa snart som mgjligt.
Om de far svalna pa glaset kan
de vara svara att ta bort eller
till och med skada glasytan
permanent.

Skdrrisk: Ndr sakerhetsskyddet
drindraget dr bladet i en
skrapa knivskarpt. Anvand den
med yttersta forsiktighet och
forvara den alltid sakert och
utom rackhall fér barn.
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touchkontroller

trasa.

4. Torka omradet helt torrt med

en pappershandduk.

5. Sla pa strommen till

spishdllen igen.

Vad? Hur? Viktigt!
1. Stdng av strémmen till
spishallen. + Det kan hdnda att spishdllen
2. Blot upp spillet piper och stangs av, och det kan
3. Torka av touchkontrollen med hdnda att touchkontrollerna
Spill pa en ren, fuktig svamp eller inte fungerar ndr det finns

vdtska pa dem. Se till att torka
touchkontrollernas omrade helt
torrt innan du slar pa spisen
igen.

TIPS OCH RAD

Problem

Mdjliga orsaker

Vad ska jag gora

Induktionshdllen
kan inte slas pa.

Ingen strom.

Kontrollera att induktionshallen ar
ansluten till stromférsoérjningen
och att den ar paslagen.
Kontrollera om det finns ett
strémavbrott i ditt hem eller i ditt
omrade. Om du har kontrollerat
allt och problemet kvarstar,
kontakta en kvalificerad tekniker.

Pekkaontrollerna
reagerar inte.

Kontrollerna ar lasta.

Las upp kontrollerna. Se avsnittet
"Anvanda induktionshallen" for
instruktioner.

Det dr svart
att anvanda
touchkontrollerna.

Det kan finnas en liten vattenfilm
pa kontrollerna eller sa kanske du
anvander fingertoppen nar du rér
vid dem.

Se till att touchomradet ar torrt
och anvdnd insidan av fingret nar
du rér vid kontrollerna.

Claset dr repat.

Grovkantade kokkar!.
Olampliga, slipande kokssvampar
eller reng6ringsmedel anvands.

Anvand kokkdrl med platta och
slata bottnar. Se "Valja ratt
kokkdrl".

Se "Skotsel och rengtring".
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Problem

Mdjliga orsaker

Vad ska jag gora

Vissa kokkarl ger
ifran sig knackande
eller klickande ljud.

Detta kan bero pa konstruktionen
pa dina kokkarl (lager av olika
metaller vibrerar pa olika satt).

Detta ar normalt for kokkarl och
tyder inte pa nagot fel.

Induktionshallarna
ger ifran sig ett
lagt brummande
ljud ndr de
anvdnds pa en hog
vdrmeinstallning.

Detta beror pa tekniken for
induktionsmatlagning.

Detta dr normalt, men ljudet bor
minska eller forsvinna helt ndr du
sdanker vdrmeinstallningen.

Flaktljud fran
induktionshallen.

En kylflakt som ar inbygegd i din
induktionshall har satts igang
for att forhindra att elektroniken
dverhettas. Den kan fortsatta
dven ndr du har stdngt av
induktionshallen.

Detta dr normalt och behdver inte
atgdrdas. Sla inte av strommen till
induktionshallen fran vaggen nar
flakten arigang.

Kokkdrlen blir inte
varma ach visas pa
displayen.

Induktionshallen kan inte kanna
av kokkarlet eftersom det inte ar
lampligt for induktion.
Induktionshallen kan inte
upptdcka kokkarlet eftersom det
ar for litet for kokzonen eller inte
dr ordentligt centrerat pa den.

Anvand kokkarl som lampar sig for
induktion. Se avsnittet "Valja ratt
kokkarl".

Centrera kokkarlet och se till

att dess botten ar lika stor som
kokzonen.

Induktionshallen
eller en kokzon har
stangt av sig sjdlv
ovantat, en ton
ljuder och en felkod
visas (vanligen
vaxelvis med en
eller tva siffror pa
timerdisplayen).

Tekniskt fel.

Notera felbokstdverna och
numren, stang av induktionshallen
fran vdggen och kontakta en
kvalificerad tekniker.
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FELVISNING OCH INSPEKTION

Induktionshallen ar utrustad med en sjalvdiagnostisk funktion. Med
hjalp av denna kan serviceteknikern kontrollera funktionen hos flera
komponenter utan att demontera eller ta bort hdllen fran arbetsytan.

Felsokning
1) Felkoden som uppstar nar kunden anvander den och lésningen
Felkod Problem Losning
£l Fel pa temperaturgivare for
keramisk platta - oppen krets. Kontrollera anslutningen eller
byt ut temperaturgivaren for den
- Fel pa temperaturgivare for keramiska plattan.
keramisk platta - kortslutning.
Tryck pa strombrytaren for att
HOg temperatur pa keramisk starta om enheten.
E3 Ia%ta—sepnsor P Vdnta tills temperaturen pa den
P ' keramiska plattan atergar till det
normala.
Temperaturgivare for IGBT-fel.
E4 )
(6ppen krets)
Byt ut strémkortet.
Temperaturgivare for IGBT-fel.
ES .
(kortslutning)
Tryck pa strombrytaren for att
starta om enheten.
i . Vanta tills IGBT-temperatur
£6 Hog temperatur pa IGBT. atergar till det normala.
Kontrollera om flakten gar jamnt
och om inte, byt ut flakten.
E7 Matningsspanningen ar ldgre dn
den nominella spanningen. Kontrollera om stromférsorjningen
dr normal. Sla pa strémmen ndr
£s Matningsspanningen &r hogre an | den dr normal.
den nominella spdnningen.
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Felkod

Problem

Ldsning

EB

Fel pa temperatursensor for
keramisk platta - ogiltigt. (F5 for

14, F8 for 2#)

Kontrollera anslutningen eller
byt ut temperaturgivaren for den
keramiska plattan.

2) Specifikt fel och lasning
Fel Problem Losning A Losning B
Kontrollera att kontakten
Ingen sitter ordentligt fast i

Lysdioden lyser
inte ndr enheten ar
inkopplad.

stromfdrsorjning.

uttaget och att uttaget
fungerar.

Fel pa det extra
strémkortet och
displaykortet.

Kontrollera anslutningen.

Det extra
stromkortet ar
skadat.

Byt ut det extra
strémkortet.

Displaykortet ar
skadat.

Byt ut displaykortet.

Vissa knappar
fungerar inte eller
displayen dr inte
normal.

Displaykortet dr
skadat.

Byt ut displaykortet.
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Fel

Problem

Losning A

Losning B

Indikatorn for
matlagningsldge
tdnds, men
uppvarmningen
startar inte.

Hog temperatur i
spishallen.

Omgivningstemperaturen
kan vara for hoe.
Luftintaget eller
luftventilen kan vara
blockerad.

Det dr nagot fel pa
flakten.

Kontrollera om flakten gar
jamnt och om inte, byt ut
flakten.

Stromkortet ar
skadat.

Byt ut stromkortet.

Uppvdrmningen
stannar plotsligt
under drift och
en ljudsignal hors
varannan sekund.

Fel typ av kokkarl.

Kokkarldiametern
ar for liten.

Anvand ratt kokkarl (se
bruksanvisningen)

Den termiska
lanken &r bruten.

Byt ut den termiska
lanken.

Kretsen for
avkanning av
kokkarl ar skadad,
byt ut stromkortet.

Flaktmotorn later
onormalt.

Fldktmotorn ar
skadad.

Byt ut flakten.

Ovanstaende dar bedomningar och inspektion av vanliga fel.
Ta inte isdr enheten sjdlv for att undvika faror och skador pa

induktionshallen.
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INSTALLATION

Val av installationsutrustning

» Arbetsytan dr kvadratisk och jamn och att inga konstruktionsdelar
hindrar utrymmeskraven.

» Arbetsytan ar tillverkad av ett varmebestandigt och isolerat material.

» Enlampligisoleringsbrytare som ger fullstandig frankoppling fran
elndtet ska inga i den permanenta ledningen, monterad och placerad i
enlighet med lokala ledningsregler och foreskrifter.

« Du anvander varmebestandiga och lattrengjorda material (t.ex.
keramiska plattor) for vaggytorna runt spishallen.

Innan du placerar fastena

Enheten ska placeras pa ett stabilt och jamnt underlag (anvand
forpackningen). Tryck inte for hart pa de kontroller som sticker ut fran
spishdllen.
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SPECIFIKATIONER

Spishadll POFH30IN2B

Kokzoner 2 zoner

Matningsspdnning 220-240V~ 50Hz eller 60Hz
Installerad elektrisk effekt 3500W

Produktstorlek HxBxD(mm) 565X360X65

Vikt och matt dr ungefdrliga. Eftersom vi standigt stravar efter att
forbdttra vara produkter kan vi dndra specifikationer och design utan
foregaende meddelande

Denna symbol pa produkten eller i medféljande

instruktioner betyder att den elektriska och elektroniska

utrustningen ska kasseras separat fran hushallsavfall i

slutet av dess livslangd.

Separata atervinningssystemfdr insamling finns EU.
[

Former information, kontakta din lokala myndighet eller
aterférsdljare ddr du inhandlade produkten.
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Energieffektivitet

Symbol Vidrde Enhet
Identifiering av modell - POFH30IN2B
Typ av spishall - Induktionshall
Antal kokzoner och/eller omraden - 2 zoner
Uppvarmningsteknik (induktionshallar och ) Zoner for
omraden, stralningshallar, fasta plattor) induktionsmatlagning
For cirkuldra kokzoner eller omraden:
. . . Zon 1:19,0
diametern pa den anvdndbara ytan, @ cm
0 Zon 2:19,0

avrundat till ndrmaste 5 mm
For icke-cirkuldra kokzoner eller omraden:
langd och bredd av anvdndbar yta per

. . LB cm
eluppvdrmd kokzon eller omrade, avrundat
till narmaste 5 mm
Energiforbrukning per kokzon eller omrade ECelektrisk | Zon 1:189,33 Wh/k
berdknat per kg matlagning | Zon 2: 188,96 g
Energiforbrukning for spishdllen berdknad E[:e\ekt‘risk 188,64 Wh/kg
per |(g matlagning
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:210040 00

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T:08 517 66 000
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