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Thank you for purchasing your new POINT Induction Hob.

These operating instructions will help you use it properly and safely.
We recommend that you spend some time reading this instruction
manual in order that you fully understand all the operational features it
offers. Read all the safety instructions carefully before use and keep
this instruction manual for future reference.

@

Takk for at du kjgpte ditt nye POINT Induksjonstopp.

Denne bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg og
riktig mate. Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele
bruksanvisningen for a bli fortrolig med alle funksjonene som tilbys.
Les alle sikkerhetsanvisningene ngye fgr bruk, og oppbevar
bruksanvisningen for fremtidig referanse.

Kiitos, kun valitsit uuden POINT-induktiolieden.

Ndma kaytttohjeet opastavat sinua kdyttamdan laitetta oikein ja
turvallisesti. Suosittelemme, etta kdytdt hieman aikaa tdmdn
kayttdoppaan lukemiseen, jotta ymmdrrat tdysin, mitd toimintoja
laitteessa on. Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttdad ja sdilyta kdyttéopas mydhempda tarvetta varten.

{ DK

Tak for kgbet af dit nye Induktionskogeplade fra POINT.

Disse brugervejledninger hjelper dig med at bruge dette apparat rigtigt
og sikkert. Vi anbefaler, at du lzser denne brugervejledning, sa du far en
fuld forstaelse af hvordan alle funktionerne virker. Laes
sikkerhedsforskrifterne grundigt inden brug, og gem denne
brugervejledning til senere brug.

[ SE J
Tack for att du har képt ditt nya Induktionshall fran POINT.
Denna bruksanvisning hjdlper dig att anvdnda den pa ett sakert och
korrekt sdtt. Vi rekommenderar att du tar dig tid att |dsa igenom denna
bruksanvisning for att till fullo forsta alla driftfunktioner som den
erbjuder. Lds noga igenom alla sdkerhetsinstruktioner fore anvdndning
och spara bruksanvisningen for framtida bruk.
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Safety Warnings

A Please read the following instructions carefully before using the
appliance.

Installation

Electrical Shock Hazard

® Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying out any
maintenance work on it.

® (onnection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

® Means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

® Alterations to the domestic wiring system must only be made by a gualified
electrician.

® Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard
® Takecare paneledges are sharp.
® Failure to use with caution could result in injury or cuts.

Important safety instruction

® Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

® No combustible material or products could be placed on the appliance at any
time.

® Please make this information available to the person responsible for installing the
appliance as it may reduce your installation costs.

® |n order to avoid a hazard, the appliance must be installed according to these
instructions for installation.

® The appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably qualified
person.

® The appliance should be connected to a circuit which incorporates an isolating
switch providing full disconnection from the power supply.

® WARNING: Use only the hob guards incorporated in the appliance or indicated in
the instructions by the manufacturer, any inappropriate use may cause accidents.

® Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or liability
claims.



® Regarding the details of installation, refer to the section <Installation>.
Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

® Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface is broken or
cracked, switch the appliance off immediately at the mains power supply (wall
switch) and contact a qualified technician.

® Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.
® Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

® This appliance complies with electromagnetic safety standards.

Hot Surface Hazard

® During use, all accessible parts of the appliance will become hot enough to cause
burns.

® Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware contact
the ceramic glass until the surface is cool.

® Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the
hob surface since they can get hot.

® (hildren younger than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

® Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles, do not
overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of reach of children.

® Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

® The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover is
retracted. Use it with extreme care and always store it safely and keep it out of
reach of children.

® Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

® Never leave the appliance unattended when it is in use. Boiling over may cause
smoking and greasy spillovers may ignite.




Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.
Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones on the cooktop as described in this
manual (i.e. by using the touch contrals).

Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

Do not store any items ofinterest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the cooktop could be seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is in
use.

Children or persons with a disability which limits their ability to use the appliance
should have a responsible and competent adult to instruct them during its use.

Do not repair or replace any part of the appliance unless it is specifically recommended
in the manual. All other servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the glass surface as this
may scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as they may scratch the ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic household environment only!
Commercial use of any kind is not covered under the manufacturer’'s warranty!

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless they are continuously
supervised.

This appliance can be used by children who are 8 years or older and by people who
have reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may
result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame with a lid or a fire blanket.



® \WARNINCG: danger of fire do not store items on the cooking surfaces.

® WARNING: Switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock, If
the surface is cracked, for hob surfaces of glass-ceramic or similar material which
protect live parts.

® A steam cleaner should not to be used.

® The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

® (AUTION: The cooking process has to be supervised continuously.
® Power cord can't be accessible after installation.

Appliance Overview

Top View
—1
1. max. 2000W zone
2. max. 1500W zone
3. Control panel
= —2
g =] mmm __3




The Control Panel
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1. ON/OFF 2. Child lock 3. Select power level 4. Boost control 5. Setting the timer 6.
Select heating zone 7. Timer display

Instruction
No. | Reference | Description
g
1 ® ON/OFF: Turn on or turn off the machine.
| ——
S
5 E' CHILD LOCK: Press the button once, to lock. Other buttons can't be operated
when it is locked. Long press the button to unlock.
—
SR
3 —l— UP: Increase the power level or add the time.
Nt
)
4 —_— DOWN: Reduce the power level or reduce the time.
e
)
5 b The booster function
e
' SEEEER
6 k Timer: Setting the time as you need.
e’
L ] .
7 Choose up heating zone
8 ° Choose down heating zone.
9 ,’—" Display: Show power level, error code and haob status.
10 ’ ’ ' ’ Timer display

Il




Using your Induction Hob

To Start Cooking

After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then go out, indicating
that the hob has entered the state of standby mode.

1. Touch the ON/OFF switch, all the indicators show ‘-,

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use. Make
sure the bottom of the pan and the surface of the cooking zone is
clean and dry.

3. Touch the heating zone selection control, and an indicator next to
the key will flash. ( the down zone )

4. Select a power level by touching the *+', *-".

If you don't choose a power level within 1 minute, the induction hob
will automatically switch off. You will need to start again at step 1.

You can modify the power level at any time during cooking.

When you have finished cooking

1. Touch the heating zone symbol that you wish to switch off. ( the '5,
down zone)

2. Turn the power level off by scrolling down to ‘0’. Make sure the
display shows ‘0’.

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

4. Beware of hot surface
‘H" will show which means cooking zone is too hot to touch. It will ' ,
disappear when the surface has cooled down to a safe temperature. It S’
can also be used as an energy saving function if you want to heat ’ '
further pans.




Using Boost Function

1. Select the zone with boost function.
2. Touching the ‘boost’ key, then the display shows ‘b'.

Activate the boost function

1

2. Touching the ‘minus’ key to cancel the Boost function, and select the level

Cancel boost function
Select the zone with boost function.

you want to set.

Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to
level 9 automatically.

Using Child Lock Function

You can lock the controls to prevent unintended use (for example, children accidentally turn the

cooking zones on).

\When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls
Touch the key lock control. The timer indicator will show ‘Lo’.

To unlock the controls
1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the key lock control for 3 seconds.

3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode, all the controls are disabled except the ON/OFF, you can
always turn the hob off with the ON/OFF contral in an emergency, but you shall unlock the

A hob first in the next operation.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:
You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off

when the set time is up.

You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is up.

You can set the timer up to 99 minutes.

Using the timer as a Minute Minder

1.

Make sure the cooktop is turned on. and zone selection key is not activated
(zone indication -’ is not blinking).

Note: you can set minute minder before or after cooking zone power setting is
finished.
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2. Touch timer key, 10" will show in the timer display and ‘0" will blink. "ﬂ:
3. Set the time by touching the ‘=", '+’ control of timer. 04
4. Touch timer control again, then 1" will flash. 218
5. Set the time by touching the -, '+".

o 3
6. When the timer is set, it will begin to count down immediately. The display will H -

show the remaining time.

7. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer indicator shows ‘- -" when the

setting time is finished.

Using the timer to switch off one or more cooking zones

1. Touch the heating zone control that you want to set the time for. %i
(the down zone) .
. , L . . . . e
2. Touch timer control, the ‘00" will show in the timer display, and the ‘0’ flashes. LR
3. Set the time by touching the *- ", * + ' control. I 3
4., Touch timer control again, the ‘0" will flash. 3
5. Set the time by touching the *- ', * + ' to control. 93
6. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time. q @
NOTE: there will be a red dot in the right bottom corner of power level .
which indicating that zone is selected.
7. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switched

off automatically.
NOTE: other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

-

If the timer is set on more than one zone

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the tto 15 minutes) 7
relevant cooking zones are indicated. The timer display shows the (setto 15 minutes) 7.7
min. timer. The dot of the corresponding zone blinks. (setto 30 minutes) 5, (&)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will

switch off. Then it will show the new min. timer and the dot of

corresponding zone will flash. 5
NOTE: touch the heating zone control, the corresponding -
timer will be shown in the timer indicator.

”

1
]

)




Canceling the timer

1. Touch the heating zone control on which you want to cancel the timer. &

2. Touch the timer control, the indicator will flash. 3
O . (A . . 7
3. Touch the ‘-’ to set the timer to ‘00’, the timer is cancelled. oo

Auto shutdown protection

Auto shutdown is a safety protection function for your induction hob. This occurs whenever you
forget to switch off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working time (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob
automatically switches off after 1 minute.

Residual heating warming

When the hob has been operating for some time, there will be some residual heat. The letter ‘H’
appears to warn you to keep away from it.

Heat settings

Heat setting Suitability

delicate warming for small amounts of food
melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
gentle simmering

slow warming

reheating

3-4 rapid simmering

cooking rice

5-6 pancakes

sauteing

cooking pasta

stir-frying

searing

bringing soup to the boil

boiling water

1-2

Installation

Selection of installation equipment

- Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
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- For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be preserved
around the hole.

- Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. please select heat-resistant
work surface material to avoid larger deformation caused by the heat radiation from the
hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other
insulation material.

-. (not including glass)

Under any circumstance, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below.

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate
should be at least 760mm.

aja
[54]
—
A
A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 Minimum 50 Minimum 20 Airintake Air exit 5mm

Before installation, make sure that

- The work surface is square and level, and no structural members interfere with space

13



requirements.
The work surface is made of a heat-resistant material.
If the hob is installed above an oven, the oven should have a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and
regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local
wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for
this variation of the requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.
Consult local building authorities and by-laws if any doubt regarding installation.

Use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.
There is adequate flow of air from outside of the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or a cupboard, a thermal protection barrier is
installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface. Do not apply force onto
the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets

Fix the brackets on the left side and right side by screw.

Put the induction hob in the cut-out cabinet.

14



Cautions

- The hob must be installed by qualified personnels or technicians, Please never conduct
the operation by yourself.

- Do not mount the hob above cooling equipment, dishwashers and tumble dryers.

- The hob should be installed in the cabinet with good heat dissipation to ensure its
reliability.

- The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
- Toavoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
- Asteam cleaner is not to be used.

- This hob can be connected only to a supply with system impedance no more than 0.427 ohm.
In case necessity, please consult your supply authority for system impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate.

3. The power supply cable can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts. Ensure that the temperature in any part
of the power cable does not exceed 75 degree.

Check with an electrician to ensure the domestic wiring system is suitable without
alterations. Any alterations must only be made by a qualified electrician.

Brown
Blue

-
pz4
Green-Yellow @

220-240V~
[

- If the cable is damaged or needs replacement, it should be done by an after-sales technician
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using the proper tools, to avoid any accidents.

- If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit-breaker
must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

- The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it
complies with safety regulations.

- The cable must not be bent or compressed.

- The cable must be checked regularly and only be replaced by a proper qualified person.

Before using the New Hob

® Read this guide, taking special note of the “Safety Instructions” section.

® Remove any protective film that may be on your induction hob.

A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through
heating the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it run.

) %\ )

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Using the Touch Controls

® The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.
® Use the ball of your finger, not its tip.

® VYou will hear a beep each time a touch is registered.

[

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them.

Choosing the right cookware

® Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the induction symbol on
the packaging or on the bottom of the pan.

® VYou can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move a magnet
towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.

16



® [f you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. Follow the steps below ‘To start cooking’.
3. If 'Y does not flash in the display and the water is heating, then the pan is suitable.

® (ookware made by the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminum or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Size of burner (diameter/mm) The minimum cookware (diameter/mm)
165 120
185 140

® The pots and pans must be placed precisely in the middle of the cooking area.

® In some cooking areas an internal diameter is indicated, with a lighter outline, which advises
the user to go to a smaller cooking area, if available, with smaller diameter pan. This is to
obtain optimum performance and efficiency. You can however use pans with smaller diameters

than its limit.

Optimization cooking area

O
11101 Tt

Care and Cleaning

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including
your cookware and the amount you are cooking. Experiment with the cooktop to find the best
settings for you.

What? How? Important!
Everyday soiling on 1. Switch the power to the cooktop | -When the power to the cooktop is
glass (fingerprints, off. switched off, there will be ‘no hot

surface’ indication but the cooking

marks, stains left by .
2. Apply a cooktop cleaner while Zone may still be hot!

foqd ornon-sugary the glass is still warm (but not
spillovers on the hotl)

glass) ‘Heavy-duty scourers, some nylon

scourers and harsh/abrasive

3. Rinse and wipe dry with a clean .
pe ary cleaning agents may scratch the

cloth or paper towel.
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4. Switch the power to the cooker
back on.

glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

‘Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boil overs, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a
fish slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for induction glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or
spill to a cool area of the
cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with
a dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

‘Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon as
possible. If left to cool on the glass,
they may be difficult to remove or
even permanently damage the glass
surface.

-Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care
and always store safely and out of
reach of children.

Spillovers on the
touch control

1. Switch the power to the cooktop
off.

2. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area with
a clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

‘The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

Troubleshooting

Problem

Possible causes

What to do

The cooktop cannot be
turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and is switched on.
Check whether there is a power outage
in your home or area. If you've checked
everything and the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section ‘Using
the hob’ for instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when

18




may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edge cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Maintenance and cleaning'.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and does
not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on a
high heat setting.

This is caused by the
technology of induction
cooking.

This is normal, but the noise should
guieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue
to run even after you've
turned the induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fanis running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
not suitable for induction
cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
too small for the cooking zone
or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the right
cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds or an error
code is displayed.

Technical fault.

Please write down the error letters and
numbers, switch the power to the
induction hob off at the wall, and
contact a qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible cause What to do
o No pot or pot not suitable Replace the pot
E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply is normal.
Temperature sensor of the )
E4/ES ICBT failure Please contact the supplier.
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E7/E8 Temperature sensor failure

Please contact the supplier.

Bad induction hob heat

EG/ES o Please restart after the induction hob cools down.
radiation
Eb/EC fPaCi:Blﬁecommumcatlon Please contact the supplier.

The above are the judgment and inspection of common failures.

Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction

haob.

Specification

surface area per electric heated cooking zone, rounded
to the nearest 5 mm

Model identification POIH3030I12N
Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V~50/60Hz
Installed Electric Power 3500W

Product Size D x W x H (mm) 290x520x60
Building-in Dimensions A x B (mm) 270x490

For circular cooking zones or area: diameter of useful Up: 18.5 cm

Down: 16.5cm

Energy consumption per cooking zone or area

EC electric cooking (Wh/kg)

calculated per kg E]Jp:1881.;61
EC electric cooking (Wh/kg) own: 16.
Energy consumption for the hob calculated per kg 1872

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products, we
may change specifications and design without prior notice.
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DISPOSAL: Do not dispose this
product as unsorted municipal
waste. Connection of such waste
separately for special treatment is
necessary.

This appliance is marked according to the European directive
2002/96/EC on Waste electrical and Electronic Equipment
(WEEE). By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product.

The symbol on the product indicates that it may not be
treated as normal household waste. It should be taken to a
collection point for the recycling of electrical and electronic
goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling
of this product, please contact your local council, your
household waste disposal service, or the shop where you
purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery
and recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:70338080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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Sikkerhetsadvarsler

A Les falgende instruksjoner for sikkerhet ngye fgr du bruker apparatet.

Installasjon

Fare for elektrisk stat

Koble apparatet fra stremforsyningen fgr du utfgrer vedlikeholdsarbeid pa det.
Det er viktig og pabudt a koble til en god jordforbindelse.

Det ma vaere en mate a koble fra i den faste kablingen i samsvar med
kablingsreglene.

Endringer i nettinstallasjonen i hjemmet ma kun utfgres av en kvalifisert
elektriker.

Hvis ikke dette radet fglges, kan det fore til elektrisk stat eller dgd.

Fare for kutt

Viktige sikkerhetsanvisninger

Ver forsiktig - panelkantene er skarpe.
Hvis man ikke er forsiktig, kan det fgre til skade eller kutt.

Les disse instruksjonene ngye fgr du installerer eller bruker apparatet.

Det skal aldri plasseres brennbare materialer eller produkter pa apparatet.
Denne informasjonen bgr gjgres tilgjengelig for den som er ansvarlig for
installasjonen av apparatet, da det kan redusere installasjonskostnadene dine.
For a unnga fare ma apparatet installeres i henhold til disse
installasjonsinstruksjonene.

Dette apparatet skal installeres og jordes pa riktig mate av en kvalifisert person.
Apparatet bgr kobles til en krets med skillebryter som gir full frakobling fra
stremforsyningen.

ADVARSEL: Bruk kun kamfyrvakt som er designet av produsenten til
kokeapparatet, eller som star angitt i bruksanvisningen av produsenten til
apparatet som egnet, eller en komfyrvakt som er integrert i apparatet. Bruk av
uegnet komfyrvakt kan forarsake ulykker.

Hvis ikke apparatet installeres pa riktig mate, kan eventuelle garanti- eller
ansvarskrav gjgres ugyldige.
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® Du finner detaljer om installasjon i delen <Installasjon>.

Drift og vedlikehold

Fare for elektrisk stot

® |kke bruk en platetopp som er skadet eller sprukket. Hvis platetoppen knuser eller
sprekker, slar du av apparatet umiddelbart ved stramforsyningen (veggbryter) og
kontakter en kvalifisert tekniker.

® S[a av platetoppen i veggen far rengjaring eller vedlikehold.

® Hvis ikke dette radet fglges, kan det fare til elektrisk stat eller dgd.

Helsefare
® Dette apparatet overholder standarder for elektromagnetisk sikkerhet.

Fare med varme overflater

® Under bruk vil tilgjengelige deler av dette apparatet bli varme nok til a forarsake
brannskader.

® Du ma ikke la noen del av kroppen, klzer eller noe annet enn egnet kokekar
komme i kontakt med det keramiske glasset f@r overflaten er nedkjglt.

® |kke la metallgjenstander, som kniver, gafler, skjeer eller lokk, ligge pa
platetoppen, da de kan bli varme.

® Barn under 8 ar ma holdes unna med mindre de er under konstant tilsyn.

® Handtakene pa gryter kan vaere varme a ta pa. Sjekk at grytehandtakene ikke
henger over andre varmesoner som er pa. Handtak ma holdes borte fra barn.

® Huvis ikke dette radet fglges, kan det fare til brannskader og skalding.

Fare for kutt

® [Det sylskarpe bladet blir eksponert nar sikkerhetsdekselet pa skrapen trekkes
tilbake. Var ekstremt forsiktig med bruken, og oppbevar alltid trygt og
utilgjengelig for barn.

® Hvis man ikke er forsiktig, kan det fare til skade eller kutt.

Viktige sikkerhetsanvisninger

® | 3 aldri apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk. Hvis det koker over, kan det
komme rgyk og fettete sgl som kan antennes.

® Bruk aldri apparatet som arbeids- eller oppbevaringsflate.

® |aaldri gjenstander eller redskaper ligge oppa apparatet.

® Bruk aldri apparatet til a varme opp rommet.
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Etter bruk slar du alltid av varmesonene og platetoppen som beskrevet i denne
handboken (dvs. ved a bruke bergringskontrollene).

Ikke la barn leke med apparatet eller sitte, sta eller klatre pa det.

Ikke oppbevar gjenstander som barn vaere interesserte i i skap over apparatet.
Barn som klatrer pa platetoppen kan bli alvorlig skadet.

Ikke la barn veere alene eller uten tilsyn i omradet der apparatet er i bruk.

Barn eller personer med nedsatt funksjonsevne som begrenser evnen til a bruke
apparatet bar bli instruert i bruken av en ansvarlig og kompetent person. Den som
instruerer skal vaere overbevist om at hen kan bruke apparatet uten fare for seg
selv eller omgivelsene.

Ikke reparer eller skift ut noen del av apparatet med mindre det anbefales
spesifikt i bruksanvisningen. All annen service skal utfgres av kvalifisert tekniker.
Ikke bruk damp til a rengjgre platetoppen.

Ikke bruk panner med skarpe kanter, og ikke skyv dem over glassoverflaten, da
dette kan ripe glasset.

Ikke bruk skuresvamper eller andre grovt skurende rengjgringsmidler nar du
rengjar platetoppen, da disse kan lage riper i det keramiske glasset.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes av produsenten, produsentens
servicerepresentant eller en tilsvarende kvalifisert person for a unnga fare.

Dette apparatet er kun beregnet for husholdningsbruk! Kommersiell bruk av noe
slag dekkes ikke av produsentens garanti!

ADVARSEL: Apparatet og utsatte deler blir varme under bruk.

Vaer forsiktig sa du ikke bergrer varmeelementene.

Barn under 8 ar ma holdes unna med mindre de er under konstant tilsyn.

Dette apparatet kan brukes av barn fra og med atte ar og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap hvis
de er under tilsyn eller har mottatt instruksjoner om bruk av apparatet paen
sikker mate og forstar faren dette innebzrer.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

ADVARSEL: Hvis man ikke fglger mens man lager mat pa platetoppen med fett
eller olje, kan det vare farlig og kan fgre til brann. ALDRI prgv a slukke en brann
med vann. Sla av apparatet og dekk til flammen, f.eks. med et lokk eller et
brannteppe.

ADVARSEL: Fare for brann: Ikke legg ting pa kokeflatene.

ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, slar du av apparatet for a unnga sjansen
for elektrisk st@t, da platetopper i glasskeramikk eller lignende materiale
beskytter stremfgrende deler.

Damprenser skal ikke brukes.

Apparatet er ikke beregnet pa drift ved hjelp av et eksternt tidsur eller et separat
fijernkontrollsystem.

FORSIKTIG: Man ma hele tiden fglge med nar man lager mat.

Strgmledningen er ikke tilgjengelig etter installasjon.
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Beskrivelse av apparatet

Sett ovenfra

Kontrollpanelet

’ ’
|
i
L

|
[
N

1. Sone med maks. 2000 W
2. Sone med maks. 1500 W
3. Kontrollpanel

7 5 2
| | |
] a8
I I I I
3 3 4 1
1. Pa/av 2. Barnesikring | 3. Velg 4. Boost-kontroll | 5. Stille inn tidtaker
effektniva

6. Velg varmesone

7. Tidtakerdisplay
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Instruksjoner

Nr. | Referanse | Beskrivelse
)
1 @ ON/OFF (Pa/Av): Sla pa eller av maskinen.
S
S
2 ﬁ BARNESIKRING: Trykk knappen én gang for a lase. Andre knapper kan ikke
trykkes nar last. Hold inne knappen for a lase opp.
N’
' SRR
3 —|— OPP: @k effektnivaet eller legg til tid.
~—
SR
4 —_— NED: Reduser effektnivaet eller tiden.
"/
)
5 b Boost-funksjon
—
'S
6 k Tidtaker: Still inn tiden etter behov.
N
7 ¢ Velg sonen oppe.
8 * Velg sonen nede.
9 ,’—” Skjerm: Her vises effektniva, feilkode og status for platetopp.
10 I’—,’,'j’ Tidtakerdisplay
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Bruke induksjonstoppen

Begynn a lage mat

Nar induksjonstoppen slas pa, piper den én gang, og alle indikatorene lyser i 1sekund. Dette
indikerer at platetoppen er i ventemodus.

1. Trykk PA/AV-bryteren, sa viser alle indikatorene «—».

2. Plasseren egnet panne pa varmesonen du gnsker a bruke. Sgrg for at g
bunnen av kjelen og overflaten av varmesonen er rene og tarre.

3. Trykk kontrollen for a velge varmesone, sa blinker en indikator ved
siden av knappen. (Sonen nede)

4. Velg envarmeinnstilling ved a trykke «+» eller «-».
* Hvis du ikke velger en varmeinnstilling pa 1 minutt, slar =]
induksjonstoppen seg av automatisk. Du ma starte pa nytt fra trinn \
1
* Du kan endre varmeinnstillingen nar som helst underveis.

Nar du er ferdig med a lage mat

1. Trykk for a velge varmesonen du vil sla av. (Sonen nede) B

2. Slaavvarmesonen ved a bla til «O» eller trykke «-» og «+» samtidig.
Sgrg for at displayet viser «0».

3. Slaav hele platetoppen ved & trykke PA/AV-kontrollen.

4. Pass pavarme overflater

«H» vises for varmesoner som er for varme til a ta pa. Det forsvinner nar ' ,
overflaten er avkjglt til en sikker temperatur. Den kan ogsa brukes til a -
spare energi. Hvis du vil varme opp flere kjeler, kan du bruke den sonen ’ ,

som fortsatt er varm.
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Bruke boost-funksjonen

- Aktivere boost-funksjonen
1. Velg sonen med boost-funksjon.
2. Trykk «boost»-knappen, sa viser displayet «b».

- Avbryt boost-funksjonen

1. Velg sonen med boost-funksjon.

2. Trykk «minus»-knappen for a avbryte boost-funksjonen, og velg nivaet
du vil stille inn.

3. Boost-funksjonen varer bare i 5 minutter, sa gar sonen automatisk til
niva 9.

Bruke barnesikringen:

e Dukan lase kontrollene for a forhindre utilsiktet bruk (for eksempel at barn slar pa
varmesonene ved uhell).
* Nar kontrollene er last, er alle kontrollene unntatt PA/AV deaktivert.

- Lase kontrollene
Trykk lasekontrollen. Tidtakerindikatoren viser «Lo»

- Lase opp kontrollene

1. Kontroller at platetoppen er slatt pa.

2. Bergrog hold inne lasekontrollen i 3 sekunder.
3. Du kan na begynne a bruke platetoppen.

platetoppen med PA/AV-kontrollen i en ngdssituasjon, men du skal farst lase opp

Nar platetoppen er last, er alle kontrollene unntatt PA/AV deaktivert. Du kan alltid sla av
platetoppen ved neste operasjon.

Bruke tidtakeren

Du kan bruke tidtakeren pa to forskjellige mater:
e Du kan bruke den som en minuttklokke. Da vil ikke tidtakeren sla av en varmesone nar den
innstilte tiden er ute.
e Dukan bruke | som avslaingstidtaker for a sla av en eller flere varmesoner nar tiden er ute.
* Dukan stille tidtakeren til opptil 99 minutter.

Bruke tidtakeren som en minuttklokke

1. Kontroller at platetoppen er slatt pa. Knappen for valg av sone er ikke _ E]
aktivert. (Soneindikatoren «-» blinker ikke.)
Merk: du kan stille inn minuttelleren fer eller etter at varmesonen er
stilt inn. B [Z]
2. Trykk tidtakerknappen, sa vises «10» pa tidtakerdisplayet, og «0» 1-0°
blinker. k
3. Stillinn tiden ved a trykke kontrollene «-» eller «+» til tidtakeren :'__1' 3
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4. Trykk tidtakerkontrollen igjen, sa blinker «1».

5. Stillinn tiden ved a trykke «-» 0g «+».

6. Nar tiden er stilt inn, begynner den a telle ned med en gang. Displayet
viser tiden som gjenstar.

7. Det piperi 30 sekunder og tidtakerindikatoren viser «- -» nar den
innstilte tiden er ferdig.

Bruke tidtakeren til a sla av en eller flere varmesoner

1. Trykk kontrollen for valg av varmesone som du vil sette tidtakeren for.
(Sonen nede)

2. Trykk tidtakerkontrollen, sa vises «00» pa tidtakerdisplayet, og «0»
blinker.

3. Stillinn tiden ved a trykke «-» 0g «+».

4. Trykk tidtakerkontrollen igjen, sa blinker «0».

5. Stillinn tiden ved a trykke «-» 0g «+».

6. Nar tiden er stilt inn, begynner den a telle ned med en gang. Displayet
viser tiden som gjenstar.
MERK: Det kommer en rgd prikk nede i hayre hjgrne av
effektnivadisplayet som indikerer sonen som er valgt.

7. Nar tiden renner ut, slas den tilsvarende varmesonen av automatisk.
MERK: Andre varmesoner fortsetter a fungere hvis de er slatt pa.

Hvis tidtakeren er stilt inn pa mer enn én sone

1. Nardu stiller inn tidtakeren for flere varmesoner, lyser de

rgde prikkene pa de aktuelle varmesonene. Tidtakerdisplayet 1.7 (satt til 15 minutter)

viser minutter. Prikken til den tilsvarende sonen blinker.

5.0 (satt til 30 minutter)

2. Nar nedtellingen er slutt, slar den tilsvarende sonen seg av.
Da vises den nye minuttidtakeren, og prikken til den —_—
tilsvarende sonen blinker. ‘—' I
MERK: Trykk kontrollen for valg av varmesone, sa vises den I e
tilsvarende tidtakeren i tidtakerindikatoren.

s

Avbryte tidtakeren

1. Trykk kontrollen for valg av varmesone som du vil avbryte tidtakeren
for.

2. Nar du trykker tidtakerkontrollen, blinker indikatoren.

37
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3. Trykk «-» for a sette tidtakeren til «00», sa avbrytes tidtakeren. 1

(N

Beskyttelse med automatisk avslaing

Induksjonstoppen din har en funksjon for a sla seg av automatisk. Dette skjer nar du glemmer a sla
av en varmesone. Standard tider for avslaing er vist i tabellen nedenfor:

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standard driftstid (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar gryten tas av, stopper induksjonstoppen a varme opp med det samme, og den slas av
automatisk etter 1 minutter.
Restvarmeadvarsel

Nar platetoppen har veert pa en stund vil det veere litt restvarme. Bokstaven «H» vises for a advare
deg om a holde deg unna sonen.

Varmeinnstillinger

Varmeinnstilling Egnet

- delikat oppvarming for sma mengder mat

- smelting av sjokolade, sm@r og matvarer som brenner seg raskt.
- forsiktig smakoking

- sakte oppvarming

1-2

- gjenoppvarming
3-4 - rask smakoking
- koke ris

5-6 - pannekaker

- sautering

/-8 - koke pasta

- wokking

- bruning

- koke opp suppe
- koke opp vann

Installasjon

Valg av installasjonsutstyr

- Klipp ut arbeidsflaten i henhold til st@rrelsene vist pa tegningen.

- Av hensyn til montering og bruk skal det vaere minimum 50 mm plass rundt hullet.

- Sorg for at arbeidsflaten er minst 30 mm tykk. Velg et varmebestandig arbeidsflatemateriale for
a unnga starre deformasjoner forarsaket av varmestraling fra platetoppen.
Som vist under:

Advarsel: Arbeidsflaten skal vaere i impregnert treverk eller annet isolasjonsmateriale.
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(Inneholder
ikke glass)

Sorg alltid for at platetoppen er godt ventilert og at luftinntaket og -utlgpet ikke er
blokkert. Sgrg for at platetoppen er i god stand. Som vist under.

Merk: Sikkerhetsavstanden mellom kokeplaten og skapet over kokeplaten skal vaere
minst 760 mm.

il g
-
A
v
= B*=" E
1 —
- «Cf o
1 J
— ] o
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E(mm)
760 minst 50 minst 20 Luftinntak Luftutlgp 5 mm

Fgr du installerer platetoppen, ma du s@rge for at

- Arbeidsflaten er kvadratisk og jevn, og ingen strukturelle elementer forstyrrer plassbehovet.

- Arbeidsflaten er laget av et varmebestandig materiale.

- Hvis platetoppen er installert over en ovn, har ovnen en innebygd kjalevifte.

- Installasjonen overholder alle klaringskrav og gjeldende standarder og forskrifter.

- Enegnet skillebryter som gir full frakobling fra stramforsyningen er integrert i de permanente
ledningene, montert og posisjonert for a samsvare med lokale regler og forskrifter for elektrisitet.

- Skillebryteren ma veere av godkjent type og gi 3 mm luftkontaktseparasjon i alle poler (eller i alle
aktive [fase-] ledere hvis de lokale reglene for elektrisitet tillater denne variasjonen av kravene).

- Skillebryteren vil vaere lett tilgjengelig for kunden med platetoppen installert.

- Forhegr deg med lokale bygningsmyndigheter og vedtekter hvis du eri tvil om installasjonen.

- Du bruker varmebestandige overflater som er enkle a rengjgre (som keramiske fliser) pa
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veggflatene rundt platetoppen.

Nar du har installert platetoppen, ma du sgrge for at

- Strgmforsyningskabelen er ikke tilgjengelig gjennom skapdgarer eller skuffer.

- Det stremmer nok luft fra utsiden av kabinettet til bunnen av platetoppen.

- Huvis platetoppen er installert over en skuff eller et skap, installeres en termisk
beskyttelsesbarriere under bunnen av platetoppen.

- Skillebryteren er lett tilgjengelig for kunden.

For du finner festebrakettene

Enheten bar plasseres pa en stabil, glatt overflate (bruk emballasjen). Ikke bruk kraft pa kontrollene
som stikker ut fra platetoppen.

Finne festebrakettene

- Fest brakettene pa venstre og hayre side med skrue.
- Sett induksjonstoppen inn i skapet.

N

Forsiktig

- Platetoppen ma installeres av kvalifisert personell eller teknikere. Vi har fagfolk som kan sta til

tjeneste. Utfgr aldri operasjonen pa egen hand.

Ikke monter platetoppen over kjgleutstyr, oppvaskmaskiner og tarketromler.

Platetoppen skal installeres slik at det kan sikres bedre varmestraling for a gke paliteligheten.

Veggen og induksjonsvarmesonen over arbeidsflaten skal tale varme.

For a unnga skade ma mellomlaget og limet tale varme.

Damprenser skal ikke brukes.

- Denne platetoppen kan kun kobles til en forsyning med systemimpedans pa ikke mer enn 0,427
ohm. Kontakt om n@dvendig leverandgren for informasjon om systemimpedans.

Kaoble platetoppen til stramnettet

A Denne platetoppen ma kun kobles til stremnettet av en kvalifisert person.
Fgr du kobler platetoppen til stremnettet, ma du sgrge for at:

1. Husets ledningsnett er egnet for strammen som trekkes av platetoppen.

2. Spenningen tilsvarer verdien som star pa typeskiltet.

3. Stremledningen taler belastningen som star angitt pa typeskiltet. Nar du kobler
platetoppen til stremnettet, ma du ikke bruke adaptere, reduksjonsenheter eller
forgreningsenheter, da de kan forarsake overoppheting og brann.

Stremledningen ma ikke bergre noen varme deler og ma plasseres slik at temperaturen aldri
overstiger 75 °C.
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Sjekk med en elektriker om hjemmenettet er egnet uten endringer.
Eventuelle endringer ma kun utf@res av en kvalifisert elektriker.

5 o S
s e .
o o
c
8
(s
220-240V~
| I

- Hvis kabelen skades eller ma skiftes ut, ma dette utfares av fagperson ved hjelp av riktige verktagy
for a unnga ulykker.

- Hvis apparatet kobles direkte til stramnettet, ma en omnipolar effektbryter installeres med
minimalt 3 mm mellomrom mellom kontaktene.

- Installateren ma garantere at forbindelsene er riktig utfert og i samsvar med
sikkerhetsfarskriftene.

- Ledningen ma ikke bgyes eller klemmes.

- Ledningen ma kontrolleres regelmessig og kun skiftes ut av en kvalifisert person.

Fer du bruker den nye platetoppen

* Lesdenne veiledningen, og legg spesielt merke til det som star under
«Sikkerhetsinstruksjoner».
* Fjern eventuell beskyttende film som kan veere igjen pa induksjonstoppen.

Litt om a lage mat med induksjon

Induksjon er en trygg, avansert, effektiv og gkonomisk teknologi til a lage mat. Den fungerer ved at
elektromagnetiske vibrasjoner genererer varme direkte i pannen, i stedet for indirekte gjennom a
varme opp glassoverflaten. Glasset blir varmt bare fordi pannen til slutt varmer det opp.
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jerngryte

» &, magnetisk krets
keramisk glassplate
induksjonsspole
induserte stremmer
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Bruke bergringskontroller

Kontrollene reagerer pa bergring, sa du trenger ikke a bruke noe press.

Bruk fingerkulen, ikke tuppen.

Du hgrer et pip hver gang en bergring registreres.

Sgrg for at kontrollene alltid er rene og tgrre og at de ikke dekkes av noen gjenstander (f.eks. et
redskap eller en klut). Selv en tynn film med vann kan gjgre kontrollene vanskelige a bruke.

Velge riktig kokekar

Bruk kun kokekar med en bunn som er egnet for induksjonstopper. Se etter induksjonssymbolet
pa emballasjen eller pa bunnen av kokekaret.

Du kan sjekke om kokekaret er egnet ved a teste med magnet. Flytt en magnet mot bunnen av
pannen. Hvis den blir tiltrukket, er pannen egnet for induksjon.

Hvis du ikke har en magnet:

1. Halitt vanni pannen du vil sjekke.

2. Fglg trinnene under «Begynn a lage mat».

3. Hvis ¥ ikke blinker i displayet, og vannet varmes opp, er kokekaret egnet.

Kokekar laget av falgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal, aluminium eller kobber
uten magnetisk base, glass, tre, porselen og keramikk.

Stgrrelse pa sonen (diameter/mm) Minimum kokekar (diameter/mm)
165 120
185 140

Crytene og pannene ma plasseres ngyaktig midt pa kokeomradet.

Pa noen soner star det en indre diameter med en lysere kontur, for a opplyse om at det mindre
omradet kan brukes med et kokekar med mindre diameter. Dette gir optimal ytelse og
effektivitet. Du kan imidlertid bruke kokekar med mindre diameter enn dette.

Optimalt omrade V

ttiet



Vedlikehold og rengjgring

Innstillingene nedenfor er kun veiledende. Den ngyaktige innstillingen vil avhenge av flere faktorer,
inkludert kokekaret og mengden du tilbereder. Eksperimenter med platetoppen komfyr a finne
innstillinger som passer best for deg.

Hva?

Hvordan?

Viktig!

Hverdagssmuss pa
glass (fingeravtrykk,
merker, flekker etter
mat eller
ikke-sukkerholdig
sgl pa glasset)

1. Sla av strgmmen til platetoppen.
2. Legg rengjgringsmiddel pa
platetoppen mens glasset

fortsatt er litt varmt (men ikke for

varmt!)

3. Skyll og tark med en ren klut eller
papirhandkle.

4. Sla pa stremmen til platetoppen
igjen.

* Nar strgmmen til platetoppen er
slatt av, vil det ikke vaere noen
indikasjon pa at overflaten er
varm, men sonene kan fortsatt
vare varme!

* Kraftige skuresvamper, noen

nylonskurere og sterke/skurende

rengjgringsmidler kan ripe opp

glasset. Les alltid etiketten for a

sjekke om rengjgringsmiddelet

eller skuresvampen er egnet.

La aldri rester fra rengjgringen

ligge igjen pa platetoppen, da

glasset kan bli flekkete.

Overkoking,
smelting og varmt
sukkerholdig sgl pa
glasset

Slike rester ma umiddelbart fjernes

med en fiskespade, sparkelkniv eller

barberbladskrape som er egnet for

induksjonstopper i glass, men vaer

forsiktig i nerheten av varme

soneoverflater:

1. SI3 av stremmen til platetoppen i
veggen.

2. Hold bladet eller redskapet i en

vinkel pa 30°, og skrap smuss eller

sgl til et kjglig omrade pa
platetoppen.
3. Fjern smuss eller sgl med en

oppvaskklut eller et papirhandkle.

4. Folg trinn 2 til 4 for
«Hverdagssmuss pa glass»
ovenfor.

Fjern flekker fra smelting og
sukkerholdig mat eller sgl sa
snart som mulig. Hvis de far
kjgle seg ned pa glasset, kan de
bli vanskelige a fjerne eller til og
med permanent skade
glassoverflaten.

Fare for kutt: Nar
sikkerhetsdekselet pa skrapen
trekkes tilbake, blir det sylskarpe
bladet eksponert. Vzr ekstremt
forsiktig med bruken, og
oppbevar alltid trygt og
utilgjengelig for barn.

Sgl pa
bergringskontrollen

1. Sla av strgmmen til platetoppen.

2. Sug opp soglet.

3. Tark av bergringskontrollomradet
med en ren fuktig svamp eller
klut.

4. Terk omradet helt tgrt med et
papirhandkle.

5. Sla pa strammen til platetoppen
igjen.

Platetoppen kan pipe og sla seg
av, og bergringskontrollene
fungerer kanskje ikke, nar det er
vaeske pa dem.

Sgrg for at du tarker av
bergringskontrollomradet far du
slar pa platetoppen igjen.
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Feilsgking

Problem

Mulige arsaker

Prgv dette

Platetoppen kan ikke
slas pa.

Ingen strgm.

Serg for at platetoppen er koblet til
strgm og paslatt.

Sjekk om det er strgmbrudd i hjemmet
eller omradet. Hvis du har kontrollert
alt, og problemet vedvarer, ma du
tilkalle en kvalifisert tekniker.

Bergringskontrollene
reagerer ikke.

Kontrollene er last.

Las opp kontrollene. Se delen «Bruke
platetoppen» for instruksjoner.

Bergringskontrollene er
vanskelige a betjene.

Det kan veere litt vann pa
kontrollene, eller du bergrer
kanskje kontrollene med
fingertuppen.

Sereg for at bergringskontrollomradet er
tort, og bruk fingerkulen nar du bergrer
kontrollene.

Glasset blir ripet opp.

Kokekar med grove kanter.

Uegnede, slipende skure-
eller rengjgringsmidler
brukes.

Bruk kokekar med flat og glatt bunn.
Se «Velge riktig kokekar».

Se «Vedlikehold og rengjgring».

Noen panner lager
knitre- eller klikkelyder.

Dette kan vzere forarsaket av
konstruksjonen til kokekaret
(lag av forskjellige metaller
som vibrerer forskjellig).

Dette er normalt for kokekaret og er
ikke en indikasjon pa en feil.

Induksjonstoppen lager
en lav summende lyd
nar den brukes ved hgy
varme.

Dette er forarsaket av
induksjonsteknologien.

Dette er normalt, men steyen skal
dempe eller forsvinne helt nar du
reduserer varmeinnstillingen.

Det kommer viftestgy
fra induksjonstoppen.

Kjgleviften inni
induksjonstoppen har blitt
slatt pa for a forhindre at
elektranikken overopphetes.
Den kan fortsette a ga selv
etter at du har slatt av
induksjonstoppen.

Dette er normalt, og man trenger ikke
gjore noe.

Ikke sla av strammen til
induksjonstoppen i veggen mens viften

gar.

Kokekar blir ikke varme,
og det vises i displayet.

Induksjonstoppen kan ikke
oppdage pannen fordi den
ikke er egnet til a brukes med
induksjon.

Induksjonstoppen kan ikke
oppdage pannen fordi den er
for liten for varmesonen eller
ikke satt midt pa den.

Bruk kokekar som er egnet for
induksjon. Se delen «Velge riktig
kokekar».

Sett pannen pa midten, og serg for at
basen passer til stgrrelsen pa
varmesonen.

Induksjonstoppen eller
en varmesone har slatt
seg av uventet, en tone
hares eller en feilkode
vises.

Teknisk feil.

Skriv ned bokstavene og tallene til
feilen, sla av stremmen til
induksjonstoppen pa veggen, og
kontakt en kvalifisert tekniker.

37




Feilvisning og inspeksjon

Hvis det oppstar en unormal tilstand, gar induksjonstoppen automatisk i en beskyttelsestilstand og

viser tilsvarende beskyttelseskoder:

Problem Mulig arsak Prov dette

L Ingen gryte, eller gryten er | Skift ut kokekaret

- uegnet

E2/E3 Unormal Kontroller at stramforsyningen er normal. Sla
forsyningsspenning pa nar strgmforsyningen er normal.

E4/ES Temperatursensor pa Ta kontakt med leverandgren.
IGBT-en sviktet

E7/E8 Feil med temperatursensor | Ta kontakt med leverandgren.

E6/ES Darlig varmestraling fra Start pa nytt nar induksjonstoppen er avkjglt.
induksjonstoppen

Eb/EC PCBA-kommunikasjonsfeil | Ta kontakt med leverandgren.

Ovennevnte er vurdering og inspeksjon av vanlige feil.

Ikke demonter enheten pa egen hand for a unnga farer og skader pa induksjonstoppen.

Spesifikasjoner

Modellidentifikasjon POIH3030I12N
Varmesoner 2 soner
Inngangsspenning 220-240V ~ 50/60Hz
Installert elektrisk effekt 3500W
Produktstgrrelse D x B x H (mm) 290x520x60
Innbyggingsmal A x B (mm) 270x490

For sirkulzere varmesoner eller omrader:

diameteren til nyttig flateareal per elektrisk Oppe: 18,5cm
oppvarmet varmesone, avrundet til neermeste 5 Nede: 16,5 cm
mm

Energiforbruk per varmesone eller omrade Oppe: 188.4
beregnet per kg Nede: 1861
EC elektrisk matlaging (Wh/kg) T
Energiforbruk for platetoppen beregnet per kg 187.2

EC elektrisk matlaging (Wh/kg) '

Vekt og mal er omtrentlige. Da vi arbeider kontinuerlig med a forbedre produktene vare, kan

spesifikasjoner og design endres uten forvarsel.
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AVHENDING: Ikke avhend dette
produktet som usortert
kommunalt avfall. Det er
ngdvendig med separat
innsamling for slikt avfall for
spesiell behandling.

Dette apparatet er merket i henhold til EU-direktiv
2002/96/EC om kassert elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE-direktivet). Ved a serge for at produktet avhendes pa
riktig mate vil du bidra til 8 motvirke de negative
konsekvensene som feilaktig avfallshandtering av dette
produktet kan medfgre for miljget og menneskers helse.

Dette symbolet pa produktet betyr at det ikke skal behandles
som vanlig husholdningsavfall. Det skal leveres til et
innsamlingssted for resirkulering av elektrisk og elektronisk
utstyr.

Dette apparatet ma handteres som spesialavfall. Du far
nermere informasjon om gjeldende behandling, gjenvinning
og resirkulering av produktet ved a kontakte kommunen,
renovasjonsselskapet eller butikken der du kjgpte det.

Du far na@rmere informasjon om behandling, gjenvinning og
resirkulering av produktet ved a ta kontakt med
kommuneadministrasjonen, renovasjonsselskapet eller
butikken der du kjepte produktet.
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Power International AS,
Postboks Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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Turvavaroitukset

A Lue nama ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Asennus

Sahkoiskun vaara

® |[rrota laite verkkovirrasta ennen mitddn sille tehtdvda tyotd tai kunnossapitoa.

® |iitantd hyvddn maadoitusjohtojdrjestelmddn on olennaista ja pakollista.

® Kiintedssd johdotuksessa on oltava johdotussddntdjen mukainen
virrankatkaisuvdline.

® Vain pdteva sahkoteknikko saa tehda muutoksia kotitalouden
sahkgjohtojarjestelmadn.

® Tdmdn sddnnon huomiotta jdttdminen voi johtaa sahkoiskuun tai kuolemaan.

Viiltovaara

® (levarovainen - paneelin reunat ovat terdvid.
® Tdmdn ohjeen noudattamatta jattdminen voi johtaa vammaan tai viiltohaavoihin.

Tdrked turvallisuusaohje

® | ue namd ohjeet huolellisesti ennen tdmadn laitteen asennusta tai kayttoa.

® Mitddn syttyvid materiaaleja tai tuotteita ei saa koskaan asettaa tdmadn laitteen
pddlle.

® FEsitd ndmd tiedot laitteen asennuksesta vastaavalle henkilélle, ne voivat
vdhentdd asennuskustannuksia.

® Vaaran vdlttamiseksi, tama laite on asennettava ndiden asennuschjeiden
mukaisesti.

® Vain asianmukaisesti pdtevd henkil6 saa asentaa ja maadoittaa tamadn laitteen.

® Tdamd laite tulee liittdad piiriin, jossa on katkaisija, joka mahdollistaa kytkemisen
irti virransyotosta.

® VAROITUS: Kdytd ainoastaan laitteen valmistajan suunnittelemia liesisuojia tai
sellaisia, joiden kayttoa suositellaan kayttoohjeissa tai laitteen toimitukseen
kuuluvia. Vadranlaisten liesisuojien kdytto voi aiheuttaa onnettomuuksia.

® |aitteen vadrd asentaminen voi mitatdidd kaikki takuu- tai vastuuvaatimukset.

® Katso asennusohjeet <Asennus>-osasta.
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Kdyttd ja kunnossapito

Sahkoiskun vaara

® Al3 valmista ruokaa rikkingisella tai halkeillulla liesitasolla. Jos liesitaso rikkoutuu
tai halkeaa, kytke laite heti pois paalta paavirtakytkimella (seinakytkin) ja ota
yhteyttd patevddn teknikkoon.

® Kytke liesitason virta pois padlta seindkytkimella ennen puhdistusta tai
kunnossapitoa.

® Tdmdn sddnnon huomiotta jdttaminen voi johtaa sahkdiskuun tai kuolemaan.

Terveysvaara

® Tamd laite on sahkomagneettisten turvallisuusstandardien mukainen.

Kuumien pintojen vaara

® Kayton aikana kosketettavissa olevat osat kuumentuvat niin, etta ne voivat
aiheuttaa palovammoja.

® Ald anna kehosi, vaatetuksen tai minkdan muun esineen kuin soveliaan
keittidvdlineen koskettaa keraamista lasia ennen kuin pinta on jddhtynyt.

® Metalliesineitd, kuten ruokailuvalineitd ja kansia ei saa asettaa lieden pinnalle, ne
voivat kuumentua..

® Alle 8-vuotiaat lapset on pidettdva poissa laitteen Iaheltd, ellei heitd valvota
jatkuvasti.

® Paistinpannujen kahvat voivat tuntua kuumalta koskettaa. Tarkista, etteivdt
pannujen kahvat ole kdytdssd olevien kypsennysalueiden pddlld. Pida kahvat
poissa lasten ulottuvilta.

® Tdmadn ohjeen huomiotta jdttaminen voi johtaa palovammoihin.

Viiltovaara

® Keittotason raapimen partaveitsenterdvd terd paljastuu, kun suojakansi on
vedetty pois. Kayta sita erittdin varovasti ja sdilytd sitd turvallisesti ja lasten
ulottumattomissa.

® Tdmdn ohjeen noudattamatta jattdminen voi johtaa vammaan tai viiltohaavoihin.

Tdrkeita turvallisuusohjeita
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Al4 koskaan jat4 laitetta ilman valvontaa kaytén aikana. Yli kiehuminen aiheuttaa
savua ja rasvaisia jddmid, jotka vaoivat syttya.

Ald koskaan kayta laitetta tyd- tai sdilytystasona.

Ald koskaan jata mitdan esineitd tai vélineitd laitteen paalle.

Ald koskaan kayta laitetta huoneen lammittdmiseen tai kuumentamiseen.
Kytke kdytdn jalkeen kypsennysalueet ja liesitaso pois pdaltd tdssa
kayttdoppaassa kuvatulla tavalla (eli kayttamalla kosketusohjaimia).

Al4 anna lasten leikkia laitteella tai istua, seisoa tai kiiveta sen paalle.

Al sailyta lapsia kiinnostavia esineita hyllyille laitteen yldpuolella. Liesitasolle
kiipedvd lapsi voi loukkaantua vakavasti.

Al jata lapsia yksin tai valvomatta alueelle, jossa laitetta kaytetdan.

Lapsilla tai henkiloilld, joiden vamma rajoittaa heidan kykyddn kdyttdd laitetta,
tulee olla vastuullinen ja patevd henkild antamassa ohjeita laitteen kdytostd.
Ohjeiden antajan tulee olla tyytyvdinen siihen, etta he osaavat kayttda laitetta
ilman vaaraa itselleen tai ympdristolleen.

Al korjaa tai vaihda laitteen mitdan osaa, jota ei ole kdyttdoppaassa erityisesti
suositeltu. Kaikki muu huolto on annettava pdtevan asentajan tehtdvdksi.

Ald kayta hoyrypuhdistinta liesitason puhdistamiseen.

Ald kayta rosoreunaisia pannuja tai veda niitad lasipinnan paalld, se voi naarmuttaa
lasia.

Ald kayta terdsvillaa tai mitdan karkeaa puhdistusainetta liesitason
puhdistamiseen, ne voivat naarmuttaa keraamista lasia.

Vaarojen valttdmiseksi vahingoittuneen virtajohdon saa vaihtaa uuteen vain
valmistaja, valmistajan valtuuttama huoltoedustaja tai muu vastaavalla tavalla
pdtevd henkil®.

Tdma laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskdyttédn! Valmistajan takuu ei
kata mitadn kaupallista kdyttoa!

VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumentuvat kdytossa.
Varo koskettamasta uunin sisdlld olevia kuumennuselementtejd.

Alle 8-vuotiaat lapset on pidettdvd poissa laitteen laheltd, ellei heita valvota
jatkuvasti.

Tdta laitetta saavat kayttad yli 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkil6t, joiden
fyysiset tai henkiset kyvyt tai aistit ovat rajoittuneet taijoilla ei ole tarvittavaa
kokemusta ja tietoa, jos heiddn turvallisuudestaan vastuussa oleva henkil® valvoo
tai opastaa heita laitteen turvalliseen kdyttodn ja selittad siihen kuuluvat vaarat.
Lapset eivdt saa leikkid laitteella. Lapset eivdt saa suorittaa puhdistustoimia tai
kayttdjdn kunnossapitotoitd ilman valvontaa.

VAROITUS: Kypsennys liedella rasvalla tai éljylla ilman valvontaa voi olla

43



vaarallista ja johtaa tulipaloon. ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld,
vaan kytke laite pois pddlta ja peitd liekki kannella tai sammutuspeitteella.
VAROITUS: Tulipalovaara: dld sailyta mitdan tavaroita kypsennyspinnailla.
VAROITUS: Jos pinta on halkeillut, kytke laite pois padlta valttddksesi sahkdiskun
vaaran, lieden lasikeraamiset tai vastaavaa materiaalia olevat pinnat eivdt talldin
ehkad suojaa jannitteisilta osilta.

Hoyrypuhdistinta ei saa kdyttad.

Laite ei ole tarkoitettu kaytettdvaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjausjdrjestelman avulla.

VAARA: Kypsennysprosessia on valvottava jatkuvasti.

Virtajohto ei saa olla nakyvissd asennuksen jdlkeen.
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Laitteen kuvaus

Yldosan nakymd

—1
1. Maks. 2000 W -alue
2. Maks.1500 W -alue
3. Ohjauspaneeli
—-2
g e Emﬁlg __3
Ohjauspaneeli
© 75 2
a8
ST TP
303 40
1. Paalle/Pois | 2. Lapsilukko | 3. Valitse tehotaso 4.Tehostinohjain 5.Ajastimen

6. Valitse kuumennusalue

7. Ajastin-naytto

asettaminen
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Ohje

Nro Viite Kuvaus
—)

1 @ ON/OFF (Paalle/Pais): Kytke kone paélle tai pois
—/

5 EI LAPSILUKKO: Paina painiketta kerran lukitaksesi nappaimet. Muita

painikkeita ei vai kayttaa lukituksen aikana. Pitka painallus avaa lukituksen.

G

3 —I— YLQS: Lisa4 tehotasoa tai aikaa.
s
)

4 -_— ALAS: Vahennd tehotasoa tai aikaa.
|
G

5 b Tehostintoiminto
e
e

6 k Ajastin: Tarvitsemasi ajan asettaminen
S

7 Valitse yldkeittolevy

8 ° Valitse alakeittolevy

9 '—" Naytto: Ndyttaa tehotason, virhekoodin ja lieden tilan.
I

10 ' ’ l ' Ajastin-ndytto

-1
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Induktiolieden kaytté

Kypsennyksen aloittaminen

Kaynnistyksen jalkeen kuuluu yksi daanimerkki, kaikki merkkivalot syttyvat, mika tarkoittaa, etta
induktioliesi on siirtynyt valmiustilaan.

1. Kosketa ON/OFF-kytkinta, kaikissa ilmaisimissa nakyy ‘.

2. Aseta soveltuva pannu kdytettdvdlle kypsennysalueelle. Varmista, etta
kattilan pohja ja kypsennysalueen pinta ovat puhtaita ja kuivia.

3. Kun kosketat kuumennusalueen valintachjainta, ndppdimen vieressa
oleva merkkivalo vilkkuu. (ala -alue)

o

4. Valitse kuumuusasetus koskettamalla‘+',’-"-ohjainta.
o Jollet valitse kuumuusasetusta 1 minuutin kuluessa, induktioliesi
sammuu automaattisesti. Sinun on aloitettava uudelleen vaiheesta =) 3
1. %W
¢ Voit muuttaa kuumuusasetusta milloin tahansa kypsennyksen
aikana.

Kun olet lopettanut kypsennyksen

1. Kosketa sammutettavan kuumennusalueen valintaa. ( ala-alue)

oo

2. Kytke kypsennysalue pois paalta vierittdmalla alas kohtaan “0” .
Varmista, ettd ndytossd nakyy ‘0.

3. Kytke koko liesitaso pois paalta koskettamalla ON/OFF (Paalle/Pois)
-ohjainta.
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4. Varo kuumaa pintaa
‘H' nayttdd, mika kypsennysalue on liian kuuma koskettaa. Se katoaa ' ’
ndkyvistd, kun pinta on jdahtynyt turvalliseen lampétilaan. Sita voi kdyttdd -

my0s energiansddstotoimintona. Jos haluat kuumentaa useampia , '

pannuja, kayta levyd, joka on vield kuuma.

Tehostustoiminnon kdytto

- Aktivoi Tehostustoiminto
1. Valitse alue tehostustoiminnolla.
2. Kosketa ‘tehostus’-ndppdintd, ndyttoon tulee nakyviin ‘b’

- Peruuta tehostustoiminto

1. Valitse alue tehostustoiminnolla.

2. 'Miinus’-nappdimen koskettaminen peruu Tehostustoiminnon, valitse
taso, jonka haluat asettaa. \

3. Tehostustoiminto kestda enintaan 5 minuuttia, sen jalkeen alue siirtyy
tasolle 9 automaattisesti.

Lapsilukkotoiminnon kdytt6

¢ Voit lukita ohjaimet tahattoman kayton valttamiseksi (esimerkiksi lasten vahingossa
tapahtuvan kypsennysalueen kdynnistaminen).
e Kun ohjaimet on lukittu, kaikki ohjaimet, paitsi ON/QFF (P&élle/Pois) -ohjain, ovat lukittuja.

- Ohjainten lukitseminen
Kosketa nappainlukko-ohjainta. Ajastinilmaisimessa nakyy ‘Lo’

- Ohjainten lukituksen avaaminen
1. Varmista, ettd liesitaso on kytketty pdalle.
2. Kosketa ja pida nappainlukko-ohjainta painettuna 3 sekuntia.

3. Voit nyt aloittaa lieden kayton,

Kun liesi on lukitussa tilassa, kaikki, paitsi ON/QOFF (Paalle/Pois) -ohjain ovat pois kaytosta,
voit aina kytked induktiolieden pois paaltd hatatilanteessa, mutta sinun on avattava lieden
lukitus ennen muita toimintoja.

Ajastimen kayttd

Voit kdyttdd ajastinta kahdella tavalla:
 \oit kayttaa sitd munakellona. Tassa tapauksessa ajastin ei kytke mitaan
kypsennysaluetta pois pdaltd, kun aika on kulunut.
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* Voit kdyttad sitd katkaisuajastimena kytkemdan yhden tai useita kypsennysalueita pois
pdalta asetetun ajan kuluttua.
* Voit valita enintddn 99 minuuttia.

Ajastimen kayttdé munakellona

1. Varmista, ettd liesitaso on kytketty pddlle, ja ettei aluevalintandppdintd

ole aktivoitu (alueen ilmaisin - ei vilku). - E]
Huomautus: voit asettaa ajastimen ennen tai jdlkeen kypsennysalueen _ Q
tehovalintaa.

2. Kosketusajastinndppain 10’ nakyy ajastinndytéssaja ‘0" vilkkuu. I:Df

3. Aseta aika koskettamalla ajastimen ‘-’, ‘+'-ohjainta. 03

4. Kosketa ajastimen ohjainta uudelleen, 1" alkaa vilkkua. S1eg

Cooa

Aseta aika koskettamalla *-', ‘+'-ohjainta.

6. Kun aika on asetettu, laskenta alkaa valittémadsti. Jaljelld oleva aika q 3
nakyy ndytossa..

7. Summeriddni kuuluu 30 sekuntia ja ajastimen ilmaisimessa nakyy --,
kun asetettu aika on lopussa.

Ajastimen kayttd yhden tai usean kypsennysalueen kytkemiseen pois padlta

1. Kosketa sen kuumennusalueen valintaohjainta, jolle haluat &
asettaa ajastimen. (ala-alue)

2. Kosketa ajastinohjainta, ‘00" nakyy ajastinnaytossad ja ‘0’ vilkkuu. 030

3. Aseta aika koskettamalla *-', “+'-ohjainta. 3

4. Kosketa ajastimen ohjainta uudelleen, ‘0’ alkaa vilkkua. 3

5. Aseta aika koskettamalla -', ‘+-ohjainta. g3

6. Kun aika on asetettu, laskenta alkaa valittémadsti. Jdljelld oleva aika

nakyy ndytossa.. q [z]
HUOMAA: tehotason ilmaisimen oikeassa alakulmassa nakyy punainen .
piste, mika tarkoittaa, etta alue on valittu.

7. Kun kypsennysajastimen aika on lopussa, vastaava kypsennysalue
kytkeytyy pois paalta automaattisesti. @
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HUOMAUTUS: muut kypsennysalueet pysyvat pdalla, jos ne on
kytketty pddlle aiemmin.

Jos ajastin on asetettu useammalle kuin yhdelle alueelle

1. Kun asetat ajastimen useille kypsennysalueille, punaiset 1.1 (asetettu 15 minuutiksi)

pisteet tulevat nakyviin asiaan kuuluvilla 6.0 (asetettu 30 minuutiksi)

kypsennysvyohykkeilld. Aikandytdssa nakyy minuuttiajastin.
Vastaavan alueen piste vilkkuu.

2. Kun ajastinlaskurin aika on lopussa, vastaava vydhyke

kytkeytyy pois pddlta. Sen jalkeen ndytossd nakyy uusi —
minuuttiajastin ja vastaavan alueen piste vilkkuu. '—' .r, B
HUOMAUTUS: Kosketa kuumennusalueen valintaohjainta, T

vastaava ajastin nakyy ajastimen ilmaisimessa.

Ajastimen peruminen

1. Kosketa sen kuumennusalueen valintaohjainta, jonka 5
ajastimen haluat perua.

2. Kosketa ajastimen ohjainta, ilmaisin alkaa vilkkua. 9;‘3:’
i

3
[

3. Kosketa ‘-" asettaaksesi ajastimen arvoksi ‘00", ajastin on peruttu.

Automaattinen sammutussuojaus

Automaattinen sammutus on induktiolieden turvallisuustoiminto. Tama tapahtuu aina, kun
unchdat sammuttaa kypsennysalueen. Oletussammutusajat ndkyvat alla olevassa taulukossa:

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Oletus toiminta-aika

. 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(tuntia)

Kun kattila on poistettu, induktioliesi lopettaa kuumentamisen automaattisesti ja keittolevy
sammuu automaattisesti 1 minuutin kuluttua.

Jaannoslampo

Kun lietta on kdytetty jonkin aikaa, ilmenee jonkun verran jdanndsldmpoa. ‘H'-kirjain tulee ndkyviin
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varoittamaan pysymdan loitolla siitd.

Kuumuusasetukset

Kuumuusasetus Sopivuus

- herkka lammitys pienille ruokamddrille

- suklaan ja voin sulattaminen, herkasti palavat ruoat.
- varovainen hauduttaminen

- hidas lammittaminen

- uudelleen kuumennus
3-4 - nopea hauduttaminen
- riisin keitto

5-6 - pannukakut

- kastikkeet
7-8 ,
- pastan keitto

- karistaminen

- ruskistaminen

- keiton kiehuttaminen
- veden kiehuttaminen

Asennus

Asennuslaitteiston valitseminen

- Leikkaa tydalueen taso piirroksessa olevien mittojen mukaan.
- Asennustarkoitusta ja kayttoa varten vahintaan 50 mm:n tila tulee sailyttaa reian ymparilla.
- Varmista, etta tyotason paksuus on vahintdaan 30 mm. Valitse kuumuudenkestava

tyotasomateriaali valttaaksesi keittolevyn lampdsateilysta johtuvan vdadntymisen.
Kuten alla on ndytetty:
Varoitus: Tyotasomateriaalina on kdytettdva kyllastettyd puuta tai muuta
eristysmateriaalia.
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( (Eisisalla
lasia)

Varmista aina, ettd induktioliesi on hyvin tuuletettu, ja etteivdt ilman otto- ja
poistoaukot ole tukittuja. Varmista, ettd liesi on hyvdssa toimintakunnossa. Kuten
alla on ndytetty.

Huomautus: Turvaetaisuus liesitason ja sen paalld olevan kaapin valilla tulee olla
vahintddn 760 mm.

il
™
- =
A
.
00 A
1
E B C
t
— — —
D
A (mm) B (mm) C(mm) S (mm) E (mm)
760 50 mini 20 mini lImanottoaukko lImanpoisto 5 mm

Varmista ennen lieden asentamista, etta

Tyotaso on nelikulmainen ja vaakasuora, ja etteivdt rakenneosat ylita tilavaatimuksia.
- Ty6tason on tehty kuumuutta kestdvdsta materiaalista.

- Jos liesi on asennettu uunin pdalle, uunissa on oltava sisdinen jdahdytystuuletin.

Asennuksen on oltava kaikkien etdisyysvaatimusten ja sovellettavien standardien ja saddosten
mukainen.
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- Sopiva eristyskytkin, joka tarjoaa kokonaan irrottamisen verkkovirrasta, on mukana pysyvassa
johdotuksessa, kiinnitetty ja sijoitettu paikallisten johdotussaantojen ja saaddsten mukaisesti.

- Eristyskytkimen on oltava hyvadksyttyd tyyppid ja siind on oltava 3 mm:n
ilmarako-kontaktierottelu kaikissa navoissa (tai kaikissa aktiivisissa [vaihe] johtimissa, jos
paikalliset johdotussaannot sallivat taman vaatimusvariaation).

- Eristyskytkimen tulle olla kayttajdlle helppopadsyisessa paikassa lieden asennuspaikassa.

- Jos sinulla on kysyttavaa asennuksesta, ota yhteyttd paikalliseen rakennusviranomaiseen.

- Lieden ympdrilld olevien seindpintojen pintamateriaalien on oltava kuumuutta kestdvid ja
helposti puhdistettavia (kuten keraamiset laatat).

Varmista lieden asentamisen jdlkeen, etta

- Virtakaapeliin ei ole pddsya kaapin ovista tai vetolaatikoista.

- Kaapiston ulkopuolelta on riittdvd ilmanvaihto lieden alustaan.

- Jos liesi on asennettu kaapin tai kaappitilan pddlle, [dmmaoneristyksen on oltava asennettu lieden
alle.

- Eristyskytkimen on oltava kayttdjdn heloposti tavoitettavissa.

Ennen kiinnityskannakkeiden sijoittamista

Yksikon tulee olla sijoitettu vakaalle, tasaiselle alustalle (kdytad pakkausta). Ald kohdista voimaa
ohjaimiin, jotka ovat liedesta ulkonevia.

Kiinnityskannakkeiden sijoittaminen

- Kiinnita kiinnikkeet vasemmalle ja oikealle puolelle ruuvilla.
- Aseta induktioliesi aukkoon.

B

_—

Varoitus
- Lieden saa asentaa paikalleen vain pateva henkilgstd tai teknikko.
Al koskaan yritd asentaa liettd itse.
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Ala kiinnitd lietts jaahdytyslaitteen, astianpesukoneen tai kuivausrummun yldpuolelle.

Liesi tulee asentaa niin, etta hyvd lammonsateily voidaan varmistaa laitteen luotettavuuden

parantamiseksi.
Seindn ja indusoidun kuumennusalueen tydtason pdalla tulee olla kuumuudenkestdva.

Vahingon valttamiseksi kerroksellisen rakenteen ja liiman on oltava kuumuudenkestavia.

Hoyrypuhdistinta ei saa kayttaa.

- Taman lieden voi liittdd vain virransyottoon, jonka jarjestelmdimpedanssi on enintdan 0,427
chmia.

Jos on vdlttamatontd, kysy tietoja jdrjestelmaimpedanssista paikalliselta sahkélaitokselta.

Lieden liittaminen virtalahteeseen

Vain pdtevd sdhkdteknikko saa liittdd tamdn lieden virtaldhteeseen.

Ennen lieden liittamistd virtaldhteeseen, tarkista ettd:

1. Asunnon sdhkgjarjestelma on soveltuva lieden virtavaatimuksiin.

2. Jannite vastaa arvokilvessad ilmoitettua jannitetta.

3. Virtakaapeliosat kestavat arvokilvessd mdadritettyjd arvoja. Kun liesi liitetdan
verkkovirtaan, dla kayta sovittimia, rajoittimia tai jakopistorasioita, ne voivat aiheuttaa
ylikuumenemista ja tulipalon.

Virtakaapeli ei saa olla kosketuksissa kuumien osien kanssa ja se on sijoitettava niin, ettei sen
lampotila ylitd missadn kohtaa yli 75 °C -astetta.

Tarkistuta sdhkoteknikolla, etta asunnon johdotus on soveltuva ilman
muutoksia. Sahkoistyksen muutokset tulee teettdd patevalla
sahkdasentajalla.

ruskea
sininen

vihred-keltain

220-240V~
[
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- Jos kaapeli on vahingoittunut tai se on vaihdettava, tyon saa tehda onnettomuuksien
valttamiseksi vain myynninjalkeisen palvelun teknikko oikeita tydkaluja kayttaen.

- Jos laite on liitetty suoraan verkkovirtaan, omnipolaarinen katkaisija on asennettava 3 mm:n
minimietdisyydella kontaktien valilla.

- Asentajan on varmistettava, etta oikea, turvallisuussaaddsten mukainen sahkaéliitanta tehdaan.

- Kaapelia ei saa vaantaa tai puristaa.

- Kaapeli on tarkistettava sddnnollisesti ja sen saa vaihtaa vain pdteva teknikko.

Ennen uuden lieden kayttoa

* Lue tdmad opas ja kiinnitd huomiota erityisesti “Turvallisuusohjeet”-osaan.
¢ Poista kaikki suojakalvot, joita voi olla kiinnitetty induktiolieteen.

Tietoja induktiokypsentdmisesta

Induktiokypsennys on turvallinen, edistynyt, tehokas ja taloudellinen kypsennysteknologia. Sen
toimii sahkémagneettisisilla varahtelyills, jota tuottavat lampoa suoraan pannuun epasuoran
lasipinnan kuumentamisen asemesta. Lasi kuumenee vain pannun kuumentaessa sitd.

% %\ %

Rautapannu

Magneettinen piiri

[ ] Keraaminen lasilevy
Cess) Less ——— |nduktiokela
S L) 7 Indusoidut virrat

\d
A

Kosketusohjainten kaytto

¢ Ohjaimet toimivat kosketuksella, niihin ei tarvitse kohdistaa painetta.

e Kayta sormen pehmeaa paata, ald karked.

e Kun kosketus on rekisterdity, kuuluu aanimerkki.

e Varmista, ettd ohjaimet ovat aina puhtaita, kuivia, ja ettei mikaan kohde peita niita (esim.
keittiovaline tai liina). Ohutkin vesikalvo voi vaikeuttaa ohjaimien kayttoa.

Oikeiden kettoastioiden valinta

e Kaytd ainoastaan keittoastioita, joiden pohja soveltuu induktiokypsentamiseen. Katso
induktiosymboli astian pakkauksesta tai keittoastian pohjasta.
» Voit tarkistaa soveltuuko keittoastiasi suorittamalla magneettitestin. Siirrd magneettia kohti
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pannun pohjaa. Jos se tarttuu kiinni, keittoastia on sopiva induktiokypsentamiseen.

Jos sinulla ei ole magneettia:

1. Laske hieman vetta tarkistettavalle pannulle.

2. Toimi ‘Kypsennyksen aloittaminen’-luvun ohjeiden mukaisesti.

3. Jos ' eivilku naytossa ja vesi kuumenee, keittoastia on soveltuva.

Seuraavista materiaaleista valmistetut keittoastiat eivat ole sopivia: puhdas ruostumaton terds,

alumiini tai kupari ilman magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini, keramiikka ja kivitavara.

Keittolevyn koko (halkaisija/mm) Keittoastian minimikoko (halkaisija/mm)
165 120
185 140

Kattilat ja pannut on asetettava tarkoin kypsennysalueen keskelle.

Joillakin kypsennysalueilla sisahalkaisija on ilmaistu vaaleammalla dariviivalla, milla kehotetaan
kayttajaa valitsemaan halkaisijaltaan pienemmalle astialle pienempi kypsennysalue , jos
kaytettavissa. Tamd mahdollistaa optimaalisen suorituskyvyn ja tehokkuuden

saavuttamisen. Voit kuitenkin kayttaa keittoastioita, joilla on tata rajaa pienempi halkaisija.

4

Kypsennysalueen optimointi

RN [titgt ] [N

Hoito ja puhdistus

Alla olevat asetukset ovat vain suuntaa antavia. Tasmallinen asetus riippuu useista tekijoista,

mukaan lukien astiat ja kypsennettdvd ruokamaard. Kokeile liesitasoa I6ytddksesi itsellesi parhaiten
sopivat asetukset.

Mita? Kuinka? Tarkeaa!
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Lasin jokapdivdinen
likaantuminen
(sormenjaljet,
tahrat, ruoantahteet
tai lasille roiskunut
muu kuin
sokeripitoinen
neste)

1. Kytke liesitason virta pois paalta.

2. Kaytd liesitason puhdistusainetta,
kun lasi on vield lammin (mutta ei
kuumal)

3. Huuhtele ja pyyhi kuivaksi
puhtaalla liinalla tai
talouspaperilla.

4. Kytke liesitason virta takaisin
pdalle.

* Kun liesitason virta on kytketty
pois pdaltd, ‘kuuma pinta’
varoitusta ei ndy, mutta
kypsennysalue voi olla vield
kuuma!

Raskaan kdyton kaapimet,
jotkut nailonkaapimet ja
karkeat/hiovat puhdistusaineet
voivat naarmuttaa lasia. Tarkista
aina tarrasta, onko
puhdistusaine tai kaavin
sovelias.

Al4 koskaan jata
puhdistusainejaamia liesitasolle:
lasi voi tahriintua.

Ylikiehuneet,
sulaneet ja kuumat
sokeripitoiset tahrat

Poista ndmd heti lastalla,
palettiveitselld tai
partaterdkaapimella, joka sopii

Poista sulaneiden ja
sokeripohjaisten ainesten
jattamat tahrat heti, kun on

lasilla lasiselle induktiotasolle, mutta varo mahdollista. Jos niiden annetaan
kuumia kypsennysaluepintoja: jdahtyd lasille, niiden
1. Kytke liesitason virta pois paaltd poistaminen voi olla vaikeaa tai
seinakatkaisijasta. niistd voi jadda pysyvaa vahinkoa
2. Pida teraa tai valinetta 30° lasipinnalle.
kulmassa ja kaavi tahraava aines | ¢ Viiltovaara: kun teransuojus on
liesitason viiledlle alueelle. vedetty pois, kaavinterd on
3. Poista tahraava aines tiskirdtilla partaveitsenterdvd. Kdyta sita
tai paperipyyhkeelld. erittdin varovasti ja sdilytd sitd
4. Toista ylld olevan ‘Lasin turvallisestija lasten
jokapaivdinen ulottumattomissa.
likaantuminen’'-kohdan vaiheet
2-4.
Roiskeet 1. Kytke liesitason virta pois padlta. | e Liesitasosta voi kuulua

kosketusohjaimella

2. Liota laikkynyt aines.

3. Pyyhi kosketusohjainalue
puhtaalla, kostealla sienelld tai
liinalla.

4. Pyyhi alue kokonaan kuivaksi
paperipyyhkeella.

ddnimerkki ja se voi sammuttaa
itsensa ja kasketusohjaimet
eivat ehkd toimi, kun niiden
pddlld on nestetta.

Varmista, ettd pyyhit
kosketusohjainalueen kuivaksi
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. K'ytke liesitason virta takaisin

pddlle.

ennen kuin kytket liesitason
takaisin pdalle.

Vianmaaritys

Ongelma

Mahdollisia syitd

Mitd tehdd

Liesitaso ei kytkeydy
paalle.

Ei virtaa.

Varmista, etta liesitaso on liitetty
virransyottoon, ja etta se on kytketty
padlle.

Tarkista, onko kotonasi tai alueellasi
virtakatkas. Jos olet tarkistanut kaiken
ja ongelma jatkuu, soita patevalle
teknikolle.

Kosketusohjaimet eivat
vastaa.

Ohjaimet ovat lukittuja.

Avaa ohjainten lukitus. Katso ohjeet
osasta ‘Liesitason kayttd'.

Kosketusohjaimia on
vaikea kayttaa.

Ohjainten paalla voi olla ohut
vesikalvo tai olet voinut
kdyttda sormen kdrked
ohjaimia koskettaessasi.

Varmista, etta kosketusohjainalue on
kuiva. Kdytd sormenpdan pehmeaa
osaa ohjainten koskettamiseen.

Lasion
naarmuuntunut.

Karkeareunaiset astiat.

Sopimatonta, hiovaa
kaavinta tai puhdistusainetta
on kaytetty.

Kayta pohjaltaan tasaisia astioita.
Katso ‘Oikeiden keittoastioiden
valitseminen’.

Katso ‘Kunnossapito ja puhdistus'.

Joistakin astioista
kuuluu erilaisia ddnid.

Tdmad voi johtua astioiden
rakenteesta (erilaisten
metallien kerroksista, jotka
varahtelevat eri tahtiin).

Tama on normaalia eika ole merkki
viasta.

Induktioliedesta kuuluu
matalaa hurinaa, kun
sita kaytetdan
korkealla
kuumennusasetuksella.

Tdma johtuu
induktiokypsennyksen
teknologiasta.

Tama on normaalia ja dani vaimenee
tai katoaa kokonaan, kun vahennat
kuumuusasetusta.

Induktiolieden
tuulettimen
aiheuttama aani.

Indukticlieden sisdisen
jaahdytystuulettimen
tarkoitus on estaa
elektroniikan

Tamd on normaalia eikd se vaadi
toimenpiteitd.

Ala kytke induktiolieden virtaa pois
pdalta seindkytkimelld, kun tuuletin on
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ylikuumentuminen. Sen
kdynti voi jatkua vield lieden
pois pddltd kytkemisen
jalkeen.

kaynnissa.

Pannut eivat kuumene | Induktioliesi ei tunnista
vaikka ne nakyvdt pannua, koska se ei ole
ndytossa. sopiva
induktiokypsennykseen.
Induktioliesi ei tunnista
keittoastiaa, koska se on liian
pieni kypsennysalueelle tai se
ei ole sen keskelld.

Kdytd induktiokypsennykseen sopivia
astioita. Katso ‘Oikeiden
keittoastioiden valitseminen’.

Keskita pannu ja varmista, ettd sen
pohja on oikean kokainen
kypsennysalueelle.

Induktiocliesi tai Tekninen vika.
kypsennysalue on
sammunut
odottamatta,
danimerkki kuuluu tai
nakyviin tulee
virhekoodi.

Kirjoita muistiin virhekirjaimet ja
-numerot, kytke induktiolieden virta
pois pdalta seindkatkaisijalla ja ota
vhteyttd pdtevadn teknikkoon.

Vikandytto ja tarkastus

Mikali ilmenee poikkeavuus, induktioliesi siirtyy automaattisesti suojaustilaan ja nakyviin tulevat

vastaavat suojakoodit:

Ongelma Mahdollinen syy Mita tehda

g Ei keittoastiaa taise eiole | Vaihda keittoastia
soveltuva

E2/E3 Poikkeava virransydton Tarkista, onko virransydttoé normaali. Kdynnista,
jannite kun virransy6tté on palannut normaaliksi.

E4/ES IGBT:n lampéotila-anturin Ota yhteytta toimittajaan.
vika

E7/E8 Lampéotila-anturin vika Ota yhteytta toimittajaan.

E6/ES Induktiolieden heikko Kaynnista uudelleen, kun induktioliesi on
ldamposateily jaahtynyt.

Eb/EC PCBA-tiedonsiirtovika Ota yhteyttd toimittajaan.

Ylla olevat ovat yleisten vikajen arvioita ja tarkistuksia.

59




Al pura vaarojen ja lieden vahingoittumisen valttamiseksi yksikkoa itse.

Tekniset tiedot

Mallin yksilginti POIH303012N
Kypsennysalueet 2 aluetta
Kayttsjannite 220-240V~ 50/60Hz
Sahkoteho 3500 W
Tuotteen koko SxLxK (mm) 290x520x60
Sisamitat AxB (mm) 270x490
Pyoreat kypsennysalueet tai alue: kdytettdvdn B

alueen halkaisija sahkaéisesti kuumennettavaa V1a: 18,5 cm
aluetta kohti pydristettyna lahimpaan 5 mm:n ala: 16,5 cm
Energiankulutus kypsennysaluetta kohti

laskettuna per kg yla: 188.4

EC electric cooking (sahkoinen kypsennys) ala: 186.1
(Wh/kg)

Lieden energiankulutus laskettuna kg:aa kohti

EC electric cooking (sdhkoinen kypsennys) 187.2

(Wh/kg)

Paino ja pituus ovat arvioita. Koska pyrimme jatkuvasti parantamaan tuotteitamme, teknisia tietoja
ja muotoilua voidaan muuttaa ilman ilmoitusta.
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Tdama laite on merkitty eurooppalaisen sahké- ja
elektroniikkalaiteromusta annetun direktiivin 2002/96/EC
(WEEE) mukaisesti. Varmistamalla, ettd tama tuote
havitetaan oikein, autat osaltasi estamddn mahdolliset
negatiiviset vaikutukset ymparistélle ja ihmisen terveydelle,
jotka muuten voisivat aiheutua taman tuotteen
epdasianmukaisesta kdsittelysta.

Tama symboli tuotteessa ilmaisee, ettei sita saa kdsitella
_ kotitalousjatteend. Se tulee toimittaa sahkaisten ja
elektronisten laitteiden kierrdtyspisteeseen.
HAVITTAMINEN: Al4 havita tata

) . Tama laite vaati erityisen jatteenkasittelyn. Kysy lisatietoja
laitetta lajittelemattoman o o - o
) tamadn laitteen kasittelysta, uudelleenkaytosta ja
kotitalousjdtteen mukana. L ] ) o
o o kierratyksesta paikallisilta viranomaisilta,
Téllainen jate on kerattava . o ) .
jatehuoltoyritykseltd tai kaupasta, josta ostit tuotteen.

erikseen erikoiskasittelya
varten. Kysy lisatietoja taman laitteen kasittelystd, uudelleenkdytdsta
ja kierratyksesta paikallisilta viranomaisilta,
jatehuoltoyritykseltd tai kaupasta, josta ostit tuotteen.
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Narjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P:21004000

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P:70 338080

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
P: 707017 07

Power Suomessa:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
P: 0305 0305

Power Ruotsissa:

https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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Sikkerhedsadvarsler

A Laes fglgende instruktioner grundigt, f@r apparatet tages i brug.

Montering

Risiko for elektrisk st@d

Apparatet skal afbrydes fra lysnettet, fgr der udfgres arbejde eller vedligeholdelse
pa det.

Apparatet skal sluttes til en ordentlig jordforbindelse. Dette er vigtigt.

Der skal indarbejdes en afbrydelsesmetode i ledningsfaringen, der skal vaere i
overensstemmelse med reglerne for ledningsfgring.

Ledningerne i hjemmet ma kun a&ndres en autoriseret elektriker.

Hvis dette rad ikke fglges, kan det fare til elektrisk sted eller dgdsfald.

Fare for snitsar

Pas pa - panelets kanter er skarpe.
Hvis du ikke er forsigtig, kan det fgre til skader eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner

Laes instruktionerne omhyggeligt, fgr apparatet monteres og tages i brug.

Der ma aldrig placeres braendbare materialer eller produkter pa dette apparat.
Alle disse oplysninger skal vare tilgaengelig for personen, der er ansvarlig for at
montere apparatet, da de kan reducere monteringsomkostningerne.

For at undga fare, skal dette apparat monteres i henhold til denne
installationsvejledning.

Dette apparat ma kun monteres af en fagperson, og apparatet skal jordforbindes.
Dette apparat skal sluttes til et kredslab, der er udstyret med en
isaleringsafbryder, som kan afbryde apparatet helt fra stremforsyningen.
ADVARSEL: Brug kun komfurskaerme, der er designet eller anbefalet af
komfurets producent i brugsanvisningen, eller komfurskarme, der folger med
produktet. Det kan vaere farligt at bruge skaerme, der ikke er beregnet til dette
produkt.

Hvis apparatet ikke monteres rigtigt, kan det annullere garantien eller krav pa
erstatning.
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® [nstruktionerne til montering af apparatet kan findes i afsnittet <Montering>.

Brug og vedligeholdelse

Risiko for elektrisk stgd

® Hvis komfuret knaekker eller revner, ma det ikke bruges. Hvis komfurets overflade
gar i stykker eller revner, skal apparatet straks slukkes pa stremforsyningen
(stikkontakten), og du skal kontakte en autoriseret tekniker.

® Sluk komfuret pa stikkontakten, far renggring eller vedligeholdelse.

® Hvis dette rad ikke fglges, kan det fare til elektrisk stgd eller dgdsfald.

Sundhedsfare

® Dette apparat overholder sikkerhedsstandarderne for elektromagnetiske straling.

Fare for varme overflader

® [Dele af dette apparat bliver varme nok til at give forbraendinger under brug.

® Undga, at nogen kropsdele, tgj eller andet end passende kakkenredskaber
kommer i kontakt med den keramiske overflade, fgr den har kalet ned.

® Placer ikke nogen metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lag pa
kogepladen, da disse kan blive meget varme.

® Bgrn under 8 ar skal holdes vk fra apparatet, medmindre de er under konstant
opsyn.

® Handtagene pa gryder kan blive varme at rgre ved. Serg for, at grydens handtag
ikke er over andre kogeplader, der er tendt. Hold handtagene uden for bagrns
rekkevidde.

® Huvis dette rad ikke fglges, kan det fare til forbrendinger og skoldninger.

Fare for snitsar

® Pas pa det knivskarpe blad pa skraberen til komfuret, nar haetten tages af. Den
skal bruges med ekstrem forsigtighed, og den skal altid opbevares pa et sikkert
sted uden for bgrns raekkevidde.

® Hvis du ikke er forsigtig, kan det fgre til skader eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner
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Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er i brug. Hvis fgdevarerne koger over
under tilberedningen, kan det ryge meget og eventuelt fedt kan ga i brand.
Apparatet ma aldrig bruges som en arbejds- eller opbevaringsoverflade.

Der ma aldrig efterlades genstande eller redskaber pa apparatet.

Apparatet ma aldrig bruges til generel opvarmning eller opvarmning af rummet.
Nar du er feerdig med at bruge komfuret, skal kogezonerne altid slukkes som
beskrevet i denne vejledning (dvs. med bergringsknapperne).

Bgrn ma ikke lege med, sidde pa, sta pa eller klatre pa apparatet.

Opbevar ikke genstande, der kan vzere interessante for bgrn, i skabe over dette
apparat. Barn, der klatrer op pa komfuret, kan komme alvorligt til skade.

Born ma ikke efterlades alene eller uden opsyn i omradet, hvor apparatet bruges.
Barn eller personer med et handicap, der begraenser deres evne til at bruge dette
apparat, skal vejledes i hvordan apparatet bruges. Dette skal ggres af en
kompetent person. Denne person skal vaere sikker pa, at de kan bruge apparatet
uden at veere til fare for sig selv eller deres omgivelser.

Reparer eller udskift ikke nogen dele pa apparatet, medmindre det anbefales i
brugsvejledningen. Alle andre serviceydelser skal udfgres af en autoriseret
tekniker.

Kogepladen ma ikke rengares med en damprenser.

Undga, at bruge pander med takkede kanter. Undga ogsa, at traekke panderne
hen over glasoverfladen, da dette kan ridse glasset.

Undga, at renggre komfuret med skuresvampe eller andre skrappe slibende
renggringsmidler, da disse kan ridse glasset.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af enten producenten,
serviceteknikeren eller af en tilsvarende kvalificeret person.

Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug! Alle former for
erhvervsmaessig brug dakkes ikke af producentens garanti!

ADVARSEL: Apparatet og dets tilgengelige dele bliver meget varme under brug.
Undga, at rgre ved varmeelementerne.

Born under 8 ar skal holdes vak fra apparatet, medmindre de er under konstant
opsyn.

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn under 8 ar eller af personer med nedsatte
fysiske, fglelsesmaessige eller mentale evner eller med mangel pa erfaring eller
viden, hvis de ikke er under opsyn eller er blevet instrueret i, hvordan dette
apparat bruges sikkert, og forstar risikoen ved at bruge det.

Barn ma ikke lege med dette apparat. Renggring og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie pa en kogeplade, der ikke er uden
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opsyn, kan vare farlig og det kan fgre til brand. En ild ma ALDRIC slukkes med
vand. Sluk i stedet for apparatet og tildek ilden med fx et lag eller et
brandtappe.

® ADVARSEL: Brandfare: Genstande ma ikke opbevares pa kogepladen.

® ADVARSEL: Hvis overfladen revner, skal apparatet slukkes sa der ikke er nogen
risiko for elektrisk stgd. Dette galder for kogeplader af glaskeramik eller lignende
materiale, da de beskytter mod stremfgrende dele.

® Apparatet ma ikke renggres med en damprenser.

® Apparatet er ikke beregnet til brug med et eksternt ur eller et separat
fjernbetjeningssystem.

® FORSIGTIC: Hold altid Igbende gje med f@devarerne, der tilberedes.

® |edningen er ikke tilgengelig, nar apparatet fagrst er blevet monteret.

Beskrivelse af apparatet

Set oppefra

—1 1. Maks. 2000W zone
2. Maks.1500W zone
3. Betjeningspanel
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Betjeningspanelet

6 [
o b s
9 B8 B b O

1. Taend/sluk | 2. Bgrnesikring | 3. Valg varmeindstilling | 4. Boost-knap | 5. Indstilling af

6. Vealg kogezone

timeren
7. Visning af timeren

Instruktioner

Nr. | Reference | Beskrivelse
—
1 (D TAND/SLUK: Taender og slukker for apparatet.
—
~—— | BORNESIKRING: Tryk pa knappen én gang, for at sla barnesikringen til. Nar
2 E' bgrnesikringen slas til, kan andre knapper ikke bruges. Hold knappen nede
| for, at sla bgrnesikringen fra.
' SR
3 —I— OP: Skru up for varmeindstillingen eller forgg tiden.
S~
)
4 —_— NED: Skru ned for varmeindstillingen eller forkort tiden.
—/
' S
5 b Booster-funktionen
e
e
6 k Timer: Indstil den gnskede tid.
e
L ]
7 Valg kogeplade foroven.
8 ° Valg kogeplade forneden.
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9 ,'—” Skaerm: Her vises varmeindstillingerne, fejlkoderne og kogepladestatus.

10 ’l_:"l’:’—, Visning af timeren

Sadan bruges din induktionskogeplade

Sadan bruges apparatet

Nar apparatet tendes, siger det en biplyd og alle indikatorerne lyser i 1 sekund, hvilket betyder at
kogepladen er gaet pa standby.

1. Tryk pa taend/sluk-knappen, hvorefter alle indikatorerne viser ‘-’

2. Stilen passende pande pa den gnskede kogezone. Sgrg for, at
grydens/pandens bund og kogezonen er ren og tar.

3. Tryk pa knappen til den gnskede zone, hvorefter indikatoren til den
valgte zone begynder at blinke. (zone forneden)

4. Velg envarmeindstilling, ved at trykke pa ‘+', *-".

* Hvis du ikke vaelger en varmeindstilling inden for 1T minut, slukker =
induktionskogepladen automatisk. Herefter skal du starte fra trin 1 ‘\
igen.

¢ Varmeindstillingen kan altid ndres under tilberedningen.

Nar du er feerdig med, at bruge kogepladen

1. Tryk pa knappen til den zone, som skal slukkes. (zone forneden)

(Wn]

viser “0".

2. Sluk for kogezonen, ved at sette den pa “0". Serg for, at skaermen (_:S{/\\
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3. Du kan ogsa slukke for komfuret, ved at trykke pa tend/sluk-knappen.

4. Pas pavarme overflader

“H" viser, hvilken zoner der er for varme at rgre ved. Det forsvinder, nar ‘ ,
overfladen har kelet ned til en sikker temperatur. Den kan ogsa bruges -
som energisparefunktion. Brug kogepladen, der stadig er varm, hvis du , '

stadig skal bruge en kogeplade.

Brug af Boost-funktionen

- Sadan slas Boost-funktionen til
1. Velg zonen, som Boost-funktionen skal bruges pa.
2. Tryk pa ‘Boost’-knappen, hvorefter skaermen viser ‘b’

- Sadan slas Boost-funktionen fra

1. Velg zonen, som Boost-funktionen skal bruges pa.

2. Tryk pa ‘minus’-knappen, for at sla Boost-funktionen fra, og vaelg
derefter den gnskede varmeindstilling. \

3. Boost-funktionen kan kun bruges i 5 minutter. Herefter settes zonens

varmeindstilling automatisk pa 9.

Brug af bgrnesikringen

e Det ermuligt, at lase betjeningsknapperne, sa apparatet ikke bruges ved et uheld (f.eks. at
bgrn teender kogezonerne ved et uheld).

* Nar betjeningsknapperne Iases, lases alle betjeningsknapperne, undtagen
tend/sluk-knappen.

- Sadan lases betjeningsknapperne
Tryk pa knap-lasen. Herefter viser timerindikatoren “Lo".

- Sadan lases betjeningsknapperne op
1. Sgrg for, at kogepladen er tendt.
2. Hold knap-lasen nede i 3 sekunder.

3. Du kan nu bruge din kogeplade.

Nar kogepladen lases, kan ingen af betjeningsknapperne bruges, undtagen
tend/sluk-knappen. | tilfaelde af en ngdsituation kan kogepladen altid slukkes pa
tend/sluk-knappen. Men for, at bruge kogepladen, skal den farst lases op.
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Brug af timeren

Timeren kan bruges pa to forskellige mader:
e Denkan bruges som et minutur. | sa fald slukker timeren ikke for nogen kogezone, nar den
indstillede tid er gaet.
e Timerne kan | til, at sla timeren fra, for at slukke en eller flere zoner, nar tiden er gaet.
¢ Timeren kan szttes pa op til 99 minutter.

Sadan bruges timeren som minutur

1. Sgrg for, at komfuret er tendt. Og knappen til valg af zonen er ikke

slaet til (zoneindikation ‘-’ blinker ikke). - @
Bemaerk: Minuturet kan indstilles fer eller efter, du har indstille zonens | _ [:]
varmeindstilling.

2. Tryk pa timerknappen, hvorefter “10” vises i timer-skarmen og “0” 107
blinker. g

3. Indstil tiden med indstillingsknapperne “-" og “+" til timeren. 03

4. Tryk pa timerknappen igen, hvorefter “1” blinker. S1ea

o

Indstil tiden, ved at trykke pa *-', "+".

6. Nartimeren er indstillet, begynder den at tzlle ned med det samme. D, 3
Skaermen viser, hvor meget tid der er tilbage.

7. Nar tiden er gaet, bipper alarmen i 30 sekunder og timer-indikatoren
viser “--",

Brug af timeren til at slukke for en eller flere zoner

1. Tryk pa zone-knappen til zonen, som du sette timeren til. (venstre &
zone forneden) %ﬁ
2. Tryk pa timerknappen, hvorefter “00" vises i timer-skarmen og “0” 030
blinker. K\ﬂ
3. Indstil tiden, ved at trykke pa knapperne *-', ‘+'. 3
4. Tryk pa timerknappen igen, hvorefter “0” blinker. 03

5. Indstil tiden, ved at trykke pa knapperne *-', ‘+'.

o
[N] N

6. Nar tiden er indstillet, begynder den at tzlle ned med det samme.
Skzermen viser, hvor meget tid der er tilbage.

©

BEMARK: Der vises en rgd prik i hgjre hjgrne for neden ved

70




varmeindstillingen, hvilket betyder, at den zone er valgt.

7. Nar tilberedningstiden er gaet, slukkes den tilsvarende kogezone
automatisk.
BEMARK: Hvis de andre zoner er blevet taendt, fortsetter de med at
varme.

-

Hvis en timeren skal indstilles pa mere end én zone

1. Hvis du setter en timer pa flere zaner, lyser en rgd prik ved
de pagaldende zoner. Timerskarmen viser tiden i minutter.
Prikken i den tilsvarende zone blinker.

1. (sattil 15 minutter)
5.0 (sattil 30 minutter)

2. Nartiden er gaet, slukkes den tilsvarende zone. Herefter

vises den nye timers minutter, og prikken til den tilsvarende

zone blinker. q [
_le

BEMARK: Tryk pa zone-valgknappen, hvorefter den <
tilsvarende timer vises i timer-indikatoren.

)

Annullere timeren

1. Tryk pa zone-knappen til zonen, hvis timer skal annulleres.

o

2. Tryk pa timer-knappen, hvorefter indikatoren begynder at blinke.

9:3;
=

3. Tryk pa ‘-’ for, at seette timeren pa '00’, hvorefter timeren slas fra.

NN
[y

Beskyttelsesfunktion, der automatisk lukker apparatet ned

Den automatisk nedlukning er en sikkerhedsfunktion pa kogepladen. Dette sker, hvis du glemmer

at slukke for en zone. Standard-nedlukningstiderne kan ses i tabellen nedenfor:

Styrke 1 2 3 4 5 6

7 8 9

Standard driftstimer (time) 8 8 8 4 4 4

2 2 2

Nar gryden fjernes, holder kogepladen gjeblikkeligt op med at varme, og den slukker automatisk

efter 1 minut.

Beskyttelse mod restvarme
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Nar kogepladen har vaeret i brug i nogen tid, vil der vaere restvarme, nar den slukkes. Bogstavet ‘H’

vises, for at advare dig om ikke at rare kogepladen.

Varmeindstillinger

Varmeindstilling

Egnethed

1-2

- Lav opvarmning til sma mangder mad

- Smeltning af chokolade, smer og fedevarer, der hurtigt kan braende pa
- Smakogning pa lav varme

- Langsom opvarmning

3-4

- Genopvarmning
- Hurtig smakogning
- Kogning af ris

5-6

- Pandekager

7-8

- Sautering
- Kogning af pasta

- Lyn-stegning

- Svitsning

- Kogning af suppe
- Kogning af vand

Montering

Valg af monteringsudstyr

- Skeer bordpladen ud i henhold til malene pa tegningen.
- Der skal veere mindst 50 mm fri plads omkring hullet, der skzeres til montering og brug.

- Sorg for, at bordpladen er mindst 30 mm. Brug en bordplade med en varmebestandig overflade,

sa du undgar deformationer fra kogepladens varme.

Som vist nedenfor:

Advarsel: Bordpladen skal vaere af impraegnerede tre eller andet isoleringsmateriale.
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(Indeholder
ikke glas) Pakning

Du skal altid sgrge for, at komfuret er ordentligt ventileret, og at luftind og -udlgbet
ikke er blokeret. Sgrg for, at komfuret er i ordentlig driftstilstand. Som vist nedenfor.
Bemeerk: Sikkerhedsafstanden mellem kogepladen og skabet over kogepladen skal
mindst vaere 760 mm.

il
1
A
v
= B*=" E
00 A
! C &=
A e AW
|
— ] R
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 50 mini 20 mini Luftindtag Luftudlgb 5 mm

Far komfuret monteres, skal du sgrge for fglgende

- At bordpladen er kvadratisk og plan, og at der ikke er nogen strukturelle elementer, der er i vejen
for komfuret.

- At bordpladen er lavet af et varmebestandigt materiale.

- Hvis komfuret monteres over en ovn, skal du sgrge for, at ovnen har en indbygget keleventilator.

- At monteringen overholder alle krav og gzldende standarder og regler.

- Aten egnetisoleringsafbryder, der afbryder strammen fra lysnettet helt, bruges i de permanente
ledninger. Og at den monteres og placeres i henhold til lokale regler og forskrifter om
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ledningsfgring.
Afbryderen skal veere godkendt, og den skal give et mellemrum pa 3 mm mellem kontakterne i
alle polerne (eller i alle aktive [fase] ledere, hvis de lokale regler for ledningsfering tillader dette).

At afbryderkontakten er let tilgaengelig for brugeren, nar komfuret er monteret.

At du sperger de lokale byggemyndigheder og Izerer reglerne at kende, hvis du er i tvivl om
monteringen.

- At du bruger varmebestandige og renggringsvenlige materialer til vaeggene omkring komfuret
(sasom keramiske fliser).

Nar komfuret er blevet monteret, skal du sgrge for folgende

- Atingen kan komme i kontakt med stremforsyningskablet i skabene eller skufferne.

- At der strgmmer nok luft ind pa bunden af komfuret udefra.

- At envarmebestandig overflade monteres under komfuret, hvis komfuret monteres over en
skuffe eller et skab.

- At afbryderen er let tilgaengelig for brugeren.

Far du vaelger, hvor beslagene skal spendes fast

Apparatet skal placeres pa en stabil og jaevn overflade (brug emballagen). Undga, at trykke for hardt
pa betjeningsknapperne, der stikker ud af komfuret.

Placering af fastggrelsesbeslagene

- Fastger beslagene pa venstre og hgjre side med skrue.
- Setinduktionskogepladen i kabinettet.

Advarsel
Kogepladen skal monteres af kvalificeret personale eller teknikere. Vi har fagfolk til radighed. Du

ma aldrig selv montere apparatet.
Kogepladen ma ikke monteres over kgleudstyr, opvaskemaskiner eller tarretumblere.

Kogepladen skal monteres pa en made, hvor varmen bedst kan udledes, sa det forbliver palidelig.

- Vaggen og den inducerede kogezone over bordfladen skal kunne modsta varme.
For at undga skader, skal laget mellem komfuret og bordpladen og klzebemidlet vaere

varmebestandigt.
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- Apparatet ma ikke renggres med en damprenser.
- Denne kogeplade ma kun forbindes til en forsyning, hvor systemimpedansen hgjst er 0,427 ohm.
Kontakt din leverandgr for yderligere oplysninger om systemimpedansen, hvis ngdvendigt.

Sadan sluttes kogepladen til stremforsyningen

Denne kogeplade ma kun sluttes til stremforsyningen af en autoriseret fagperson.
Fgr komfuret sluttes til stramforsyningen, skal du sgrge for fglgende:
1. Atledningssystem i husstanden kan forsyne den strgm, som komfuret kraever.
2. At spandingen passer med vardien, der star pa apparatets typeskilt.
3. At strgmforsyningsledningerne kan forsyne den strgm, der star pa apparatets typeskilt.
Nar komfuret sluttes til stremforsyningen, ma der ikke bruges adaptere, reduktionsgear
eller forgreningsanordninger, da disse kan fare til overophedning og brand.
Stremforsyningsledningen ma ikke rgre nogen varme dele, og den skal fgres pa en made, hvor dens
temperatur aldrig kommer over 75 “C.

Sperg en elektriker, om ledningssystemet i dit hjem er egnet til brug med
dette produkt, uden at det skal ndres. Eventuelle @ndringer ma kun
udferes af en autoriseret elektriker.

L N &
@ $
<
[
2
o
220-240V~
L 1

Hvis ledningen beskadiges eller skal skiftes, skal dette gagres af en tekniker, der bruger det rigtige
veerktgj, sa uheld undgas.

Hvis apparatet sluttes direkte til lysnettet, skal der installeres en omnipolzer afbryder, der skal
have en abning pa mindst 3 mm mellem kontakterne.
Installateren skal sgrge for, at de elektriske forbindelser er korrekte, og at de er udfgrt i

overensstemmelse med sikkerhedsbestemmelserne.
- Ledningen ma ikke bgjes eller trykkes.
Ledningen skal regelmaessigt ses efter, og den ma kun udskiftes af autoriserede teknikere.

75



Fer kogepladen tages i brug

¢ Lasdenne vejledning, og veer sarlig opmaerksom pa afsnittet “Sikkerhedsinstruktioner”.
* Fjern al beskyttelsesfilm, der eventuelt er pa induktionskogepladen.
Lidt om madlavning pa induktionskogeplader

Induktionsplader er en sikker, avanceret, effektiv og gkonomisk effektiv teknologi til madlavning.
Teknologien bruger elektromagnetiske vibrationer, der genererer varme direkte i gryden, i stedet for
indirekte gennem opvarmning af glasoverfladen. Glasset bliver kun varmt, fordi gryden varmer det

op.

% %\ %

Jerngryde
Magnetisk kredslgb
—= e D Keramisk glasplade
Cees ] rees -——— |nduktionsspole
L L) 7 Inducerede strgmme

Sadan bruges bergringsknapperne

* Bergringsknapperne reagerer ved bergring, sa du behgver ikke at trykke med fingeren.

* Brugden flade ende af din finger, og ikke fingerspidsen.

* Apparatet siger et bip, hver gang det registrerer et tryk.

* Sgrg for at knapperne altid er rene og terre, og at der ikke er nogen genstande (f.eks. nogen
kekkenredskaber eller en klud), som tildeekker dem. Selv et lille lag vand kan ggre knapperne
svare at betjene.

Valg af de rigtige kakkenredskaber

e Brug kun kekkenredskaber med en bund, der er egnet til induktionskogeplader. Se efter
induktionssymbolet pa emballagen eller pa bunden af gryden/panden.

* Dukan bruge en magnet til at se, om kakkenredskabet er egnet til brug med
induktionskogeplader. St en magnet mod bunden af panden. Hvis bunden af panden er
magnetisk, er panden egnet til brug pa en induktionskogeplade.

* Hvis du ikke har en magnet:

1. Fyld lidt vand i den pagzldende pande.

2. Folg trinene i afsnittet ‘Sadan bruges apparatet’.

3. Huis "Y' ikke blinker pa skaermen, og vandet varmer, er gryden/panden egnet til brug med
induktionskogeplader.
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¢ Kgkkenredskaber af fglgende materialer er ikke egnet: Rent rustfrit stal, aluminium eller kobber

uden magnetisk bund, glas, tra, porcelen, keramik eller lertg;.

Stgrrelse pa kogezonen (diameter/mm)

Minimumsstarrelse pa kakkenredskabet
(diameter/mm)

165

120

185

140

¢ CGryderne og panderne skal placeres praecist i midten af kogezonen.

* Nogle af kogezonerne har en indre diameter med en lysere ydre diameter. Her anbefales det, at

fglge den indre diameter med en mindre gryde/pande, hvis muligt. Pa denne made opnas den

bedste ydeevne og effektivitet. Du kan dog bruge gryder/pander, der er mindre end den angivne

diameter.

Optimering af varmeomrdadet

'@,

4

fiett

X

titt

O

Pasning og renggring

vy X

feedt

Indstillingerne nedenfor er udelukkende til reference. Den ngjagtige indstilling afhanger af flere

faktorer, herunder dine kgkkenredskaber og hvor store portioner, du skal lave. Prgv dig frem med

kogepladen, sa du |zrer de rigtige indstillinger at kende.

Hvad?

Hvordan?

Vigtigt!

Snavs pa glasset fra
daglig brug
(fingeraftryk,
maerker, pletter
efter mad eller
ikke-sukkerholdige
spild pa

1. Sluk for strgmmen til komfuret.

2. Pafgr et renggringsmiddel, der er
beregnet til induktionskogeplader,
nar glaspladen stadig er varm
(men ikke for varm!)

3. Skyl glaspladen og tgr den af med
en ren klud eller kekkenrul.

* Nar strgmmen til komfuret
slukkes, vises indikatoren for
“varm overflade” ikke, men
zonerne kan stadig vaere varme!

* Kraftige skuremidler, bestemte
nylonsvampe og

skrappe/slibende




glasoverfladen)

4.

Teend for strgmmen til
kogepladen igen.

renggringsmidler kan ridse
glasset. Lees altid etiketten pa
renggrings- eller skuremidlet for
at se, om det er egnet til
induktionskogeplader.

Efterlad aldrig pletter af
renggringsmiddel pa komfuret,
da dette kan plette glaspladen
permanent.

Spildt vaeske og
sukkerholdige

Fjern straks disse pletter og

madrester enten med en fiskekniv,

Fjern pletter fra spildte vaesker
eller sukkerholdige fedevarer sa

vasker pa paletkniv eller et barberblad, som er hurtigt som muligt. Hvis de
glaspladen egnet til induktionskogeplader, men efterlades og keler ned pa

pas pa varme kogeomrader: glasset, kan de vaere svaere at

1. Sluk for strammen til komfuret pa fjerne. De kan endda beskadige
stikkontakten. glasoverfladen permanent.

2. Hold bladet eller redskabet i en e Fare for skeering: Bladet i
vinkel pa 30° og skrab skidt og skraberen er knivskarp. Pas pa,
spildt vaeske til et kgligt omrade nar hatten tages af. Den skal
pa komfuret. bruges med ekstrem

3. Tar skidt eller spildt vaeske op forsigtighed, og den skal altid
med et viskestykke eller opbevares pa et sikkert sted
kekkenrul. uden for barns rekkevidde.

4. Folg trin 2 til 4 i ovenstaende
afsnit ‘Snavs pa glasset fra daglig
brug'.

Spild pa 1. Sluk for strgmmen til komfuret. » Komfuret vil muligvis bippe og
bergringsknapperne | 2. Ter den spildte vaske af. slukke af sig selv. Og

. Tgr omradet med

bergringsknapperne af med en ren
fugtig svamp eller en klud.

. Ter omradet efter med kakkenrul.
. Teend for strgmmen til komfuret

igen.

bergringsknapperne virker
muligvis ikke, hvis der er vaeske
pa dem.

Serg for at terre omradet med
bergringsknapperne af, far
komfuret taendes igen.
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Fejlfinding

Problem

Mulige arsager

Lgsningsforslag

Kogepladen kan ikke
tendes.

Ingen strgm.

Serg for, at kogepladen er sluttet til en
stramforsyning, og at den er tendt.
Se, om der er strgmafbrydelse i dit
hjem eller i dit omrade. Hvis du har
kontrolleret alt, og problemet ikke er
lgst, bedes du kontakte en autoriseret
tekniker.

Bergringsknapperne
virker ikke.

Knapperne er last.

Las betjeningsknapperne op. Se
vejledningerne i afsnittet ‘Sadan
bruges din kogeplade’.

Bergringsknapperne er
svere at bruge.

Der er muligvis et tyndt lag
vand over
betjeningsknapperne. Eller du
bruger muligvis
fingerspidsen, nar du trykker
pa knapperne.

Serg for, at omradet med
bergringsknapperne er tart, og tryk pa
knapperne med den flade del af din
finger.

Glasset bliver ridset.

Kgkkenredskaber med grove
kanter.

Der bruges uegnede, slibende
svampe eller
renggringsmidler.

Brug kekkenredskaber med en flad og
jeevn bund. Se afsnittet ‘Valg af de
rigtige kakkenredskaber'.

Se afsnittet ‘Pleje og renggring’.

Nogle pander laver
knitrende eller
klikkende lyde.

Dette kan veere pa grund af
maden de er fremstillet pa

(lag af forskellige metaller,

der vibrerer forskelligt).

Dette er normalt og er ikke tegn pa et
problem.

Induktionskogepladen
laver en lav
brummende lyd, nar
den bruges pa en hgj
varmeindstilling.

Dette er
induktionsteknologien.

Det er normalt, men stgjen bar
daempes eller ga vaek, nar du skruer
ned for varmeindstillingen.

Der kammer
ventilatorstej fra
induktionskogepladen.

Der er en indbygget
keleventilator i
induktionskogepladen, som

Dette er normalt og det er ikke en fejl.
Undgga, at slukke strgmmen til
induktionskogepladen pa
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karer sa elektronikken ikke
overophedes. Den vil muligvis
fortsette med at kare, selv
efter induktionskogepladen
slukkes.

stikkontakten, nar ventilatoren karer.

Panden bliver ikke
varm, men den vises pa
skaermen.

Induktionskogepladen kan
ikke registrere panden, fordi
den ikke er egnet til brug
med en induktionskogeplade.
Induktionskogepladen kan
ikke registrere gryden, fordi
den er for lille til kogezonen

Brug kokkenredskaber, der er egnet til
brug med induktionskogeplader. Se
afsnittet ‘Valg af de rigtige
kakkenredskaber'.

Sat panden midt i kogezonen, og sgrg
for, at dens bund passer til kogezonens

eller hvis den ikke star midti | starrelse.
kogezanen.
Induktionskogepladen | Teknisk fejl. Skriv fejlbogstaverne og tallene ned,

eller en zone slukker af
sig selv, apparatet siger
en lyd eller en fejlkode
vises.

sluk for strammen til
induktionskogepladen pa
stikkontakten og kontakt en
autoriseret tekniker.

Fejlvisning og eftersyn

Hvis der opstar en abnormitet, udlgser induktionskogepladen automatisk beskyttelsesfunktionen,

og den viser en tilsvarende beskyttelseskode:

Problem Mulig arsag Lesningsforslag
Ingen gryder/pander pa Brug en anden gryde/pande
o kogepladerne, eller

gryderne/panderne er ikke
egnet til brug med
kogepladen

E2/E3 Unormal Se, om stremforsyningen er normal. Taend
forsyningsspanding apparatet, hvis stremforsyningen er normal.

E4/ES Fejl i temperatursensor i Kontakt venligst din forhandler.
IGBT.

E7/E8 Temperatursensorfejl Kontakt venligst din forhandler.

E6/E9 Induktionskogepladen Lad induktionskogepladen kgle ned, hvorefter
varmer ikke szrlig meget den kan bruges igen.
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Eb/EC PCBA-kommunikationsfejl | Kontakt venligst din forhandler.

Ovenstaende er en vurdering og undersggelse af almindelige fejl.

Du ma ikke selv skille apparatet ad, da dette kan veere farligt og du kan beskadige
induktionskogepladen.

Specifikationer

Modelidentifikation POIH3030I2N
Kogezaner 2 zoner
Forsyningsspaending 220-240V~ 50/60Hz
Installeret elektrisk stram 3500 W
Produktstgrrelse D x B x H (mm) 290x520x60
Indbygningsmal A x B (mm) 270x430

Runde kogezoner eller omrader: Diameteren pa

brugbar overfladeomrade i hver elektrisk Foroven: 18,5cm
opvarmet kogezone eller omrade, afrundet til Forneden: 16,5cm

nermeste 5 mm

Energiforbrug pa hver kogezone eller omrade,
Foroven: 188,4

beregnet for hver kg = den: 1861
orneden: 186,

EC elektrisk tilberedning (Wh/kg)

Komfurets energiforbrug beregnet for hver kg

N ’ 187,2
EC elektrisk tilberedning (Wh/kg)

Vagt og mal er cirkamal. Da vi Igbende straeber efter at forbedre vores produkter, kan deres
specifikationer og design @ndres uden forudgaende varsel.
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BORTSKAFFELSE: Produktet ma
ikke bortskaffes som usorteret
husholdningsaffald.
Bortskaffelse skal bortskaffes
pa en egnet genbrugsplads.

Dette apparat er market i henhold til det europaiske direktiv
2002/96/EF om affald af elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE). Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes korrekt,
hjeelper du med at forhindre potentielle negative konsekvenser
for miljget og menneskers sundhed, som ellers kan forarsages
af upassende affaldshandtering af dette produkt.

Dette symbol angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes
som husholdningsaffald. Det skal bortskaffes pa et egnet
genbrugssted for elektrisk og elektronisk udstyr.

Dette apparat skal bortskaffes pa et sarligt genbrugssted.
Hvis du gnsker mere flere oplysninger om behandling, genbrug
og genanvendelse af dette produkt, bedes du kontakte din
lokale kommune, dit lokale affaldsdepot eller forhandleren,
hvor du kgbte produktet.

Hvis du gnsker mere flere oplysninger om behandling, genbrug
og genanvendelse af dette produkt, bedes du kontakte din
lokale kommune, dit lokale affaldsdepot eller forhandleren,
hvor du kgbte produktet.
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:2100 4000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 80 80

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/

T:707017 07

Power Finland:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T:0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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Sdkerhetsvarningar

A Las foljande anvisningar noggrant innan du anvander apparaten.

Installation

Risk for elektriska stotar

Koppla bort apparaten fran elndtet innan du utfér nagot arbete eller underhall pa
den.

Anslutning till ett bra jordledningssystem dr viktigt och obligatoriskt.
Frankopplingsutrustning maste finnas inkluderad i fasta ledningar i enlighet med
regler for ledningsdragning.

Andringar i elsystemet i hushall far endast géras av en kvalificerad elektriker.

Om du inte foljer detta rad kan det leda till elchock eller dodsfall.

Skdrningsrisk

Var forsiktig - panelens kanter &r vassa.
Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skdrsar.

Viktiga sakerhetsinstruktioner

Lds dessa anvisningar noggrant innan du installerar eller anvander apparaten.
Inga brannbara material eller produkter far placeras pa apparaten.

Cor den hdr informationen tillgdnglig for den person som ansvarar for
installationen av apparaten, eftersom den kan minska dina
installationskostnader.

For att undvika risker maste apparaten installeras enligt dessa
installationsanvisningar.

Den har apparaten far endast installeras och jordas av en kvalificerad person.
Denna apparat ska anslutas till en krets som har en isoleringsbrytare som gor att
den kan kopplas bort helt fran strémférsorjningen.

VARNING: Anvdnd endast hdllskydd som konstruerats av tillverkaren av
apparaten eller som av tillverkaren av apparaten i bruksanvisningen anges som
ldmpliga eller hallskydd som dr inbyggda i apparaten. Anvdndning av olampliga
skydd kan orsaka olyckor.
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Om apparaten inte installeras pa rdtt sdtt kan det leda till att eventuella garanti-
eller ansvarsansprak upphér att galla.
Nar det galler detaljerna for installationen hanvisar vi till avsnittet <Installation>.

Anvandning och underhall

Risk for elektriska stotar

Tillaga inte mat pa en trasig eller sprucken spishdll. Om spishadllens yta skulle ga
sonder eller spricka, stang omedelbart av apparaten fran elndtet
(vdggstrombrytare) och kontakta en kvalificerad tekniker.

Stdng av spishdllen vid vdgguttaget innan du reng6r eller underhaller den.

Om du inte foljer detta rad kan det leda till elchock eller dédsfall.

Halsorisk

Den hdr apparaten uppfyller de elektromagnetiska sakerhetsstandarderna.

Varning for heta ytor

Under anvdndning kan tillgangliga delar pa apparaten bli tillrackligt varma for att
orsaka brannskador.

Lat inte din kropp, dina klader eller nagot annat foremal an lampliga kokkarl
komma i kontakt med induktionsglaset férran ytan ar sval.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte placeras pa spishallen
eftersom de kan bli varma.

Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte dr under stdndig uppsikt.

Handtagen pa kokkarlen kan vara varma att rora vid. Kontrollera att kokkdrlets
handtag inte ar éver andra kokzoner som ar pa. Hall handtagen utom rackhall for
barn.

Om du inte foljer detta rad kan det leda till brannskador och skallning.

Skarningsrisk

Det knivskarpa bladet pa en skrapa fér spishdllen dr synligt ndr sakerhetsskyddet
arindraget. Anvand den med yttersta fdrsiktighet och forvara den alltid sakert
och utom rdckhall for barn.

Bristande forsiktighet kan leda till skador eller skarsar.
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Viktiga sdkerhetsinstruktioner

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands. Overkokning orsakar rok
och fettspill som kan antandas.

Anvand aldrig apparaten som arbets- eller forvaringsyta.

Lamna aldrig foremal eller redskap pa apparaten.

Anvdnd aldrig apparaten for att vdarma upp rummet.

Efter anvandning ska du alltid stdnga av kokzonerna och spishdllen pa det satt
som beskrivs i denna bruksanvisning (t.ex. genom att anvanda
touchkontrollerna).

.Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller klattra pa den.

Forvara inte féremal som ar intressanta for barn i skap ovanfoér apparaten. Barn
som klattrar pa spishdllen kan skadas allvarligt.

Ldmna inte barn ensamma eller obevakade i det omrade ddr apparaten anvdnds.
Barn eller personer med ett funktionshinder som begransar deras férmaga att
anvdnda apparaten bér ha en ansvarig och kompetent person som instruerar dem
i anvandningen. Instruktoren ska vara évertygad om att de kan anvdnda
apparaten utan fara for sig sjdlva eller sin omgivning.

Reparera inte eller byt ut nagon del av apparaten om det inte uttryckligen
rekommenderas i bruksanvisningen. All annan service b&r utforas av en
kvalificerad tekniker.

Anvdnd inte en angrengdrare fér att rengdra spishdllen.

Anvdnd inte kokkarl med ojamna kanter och dra inte kokkarl éver glasytan
eftersom detta kan repa glaset.

Anvand inte slipande rengéringsmedel eller andra starka rengdringsmedel for att
rengbtra spishdllen, eftersom dessa kan repa keramikglaset.

Om stromsladden dr skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller av motsvarande kvalificerad person fér att undvika fara.
Den har apparaten dr avsedd att anvandas endast i en hushallsmiljg! Kommersiell
anvandning av nagot slag omfattas inte av tillverkarens garanti!

VARNING: Apparaten och dess tillgdngliga delar blir varma under anvandning.
Forsiktighet bor iakttas, for att undvika att réra varmeelementen.

Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte dr under stdndig uppsikt.

Denna apparat far anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller av personer som saknar
erfarenhet och kunskap om det sker under uppsyn eller om de far anvisningar om
hur man anvdnder apparaten pa ett sdkert sdtt och dr medveten om riskerna.
Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och underhall bor inte utféras av
barn utan tillsyn.
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® VARNING: Obevakad matlagning pa en spishall med fett eller olja kan vara farligt
och leda till brand. Forsok ALDRIG att sldcka eld med vatten, utan stdng av
apparaten och tack lagorna med t. ex. ett lock eller en brandfilt.

® VARNING: Brandrisk: forvara inte foremal pa tillagningsytor.

® VARNING: Om ytan ar sprucken ska du stanga av apparaten for att undvika risken
for elektrisk stot, for hallar av glaskeramik eller liknande material som skyddar
spdnningsforande delar.

® Anvand inte angtvdtt.

® Apparaten drinte avsedd att drivas med hjdlp av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.

® FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste dvervakas kontinuerligt.

® Stromkabeln arinte tillganglig efter installationen.

Beskrivning av apparaten

Sedd uppifran

e — T 1
1. Max.2000W zon
2. Max.1500W zon
3. Kontrollpanel
= —— 2
g =] ammg __3
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Kontrollpanelen

6 [
MY B8 & B O

1. ON/OFF
(Strombrytare)

2. Barnlas | 3. Valjeffektniva | 4. Boostkontroll

6. Vdljuppvdrmningszon | 7. Timer

5. Stallain
timern

Instruktioner

Nr. Referens | Beskrivning
—\
1 @ ON/OFF (PA/AV): Sla pa eller stanga av apparaten.
—
~—— | BARNLAS: Tryck pa knappen en gang for att lasa den. Det andra knapparna
2 E' kan inte anvandas ndr den dr last. Om du trycker lange pa knappen laser den
" | upp.
' SR
3 | | upp: tia effektnivan eller oka tiden.
N
S
4 —_— NED: Minska effektnivan eller minska tiden.
e
S
5 b Booster-funktionen
N
' G
6 k Timer: Stdll in tiden efter behov.
A
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7 ¢ Valj dvre plattan
8 ° Vadlj nedre plattan
9 ”7’ Skdrm: Den visar stromniva, felkod och status for spishallen.
10 l ” ' Timer
]

Anvanda din induktionshall

Borja laga mat

Efter att du har slagit pa strommen piper summern en gang, alla indikatorer lyser upp i 1 sekund och
slocknar sedan, vilket visar att spishallen har gatt in i vantelage.

1. Tryck pa strombrytaren, alla indikatorer visar

2. Placera ett Iampligt kokkarl pa den kokzon som du vill anvanda. Se till
att kokkarlets botten och ytan pa kokzonen dr rena och torra.

3. Omdu rorvid kontrollen for val av varmezon blinkar en indikator
bredvid reglaget. (Den nedre zonen)

4. Vadljenvarmeinstdlining genom att réra vid "+", "-".

¢ Om du inte vdljer en varmeinstdllning inom 1 minut stdngs =
induktionshallen automatiskt av. Du maste da borja om fran steg 1 %N\

igen.
* Du kan dndra vdrmeinstallningen nar som helst under tillagningen.

Nar du dr klar med matlagningen
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1. Rérvid det val av varmezon som du vill stanga av. (Den nedre zonen) 8

2. Stdng av tillagningszonen genom att bladdra ned till "0". Kontrollera
att displayen visar "0".

3. Stdng av hela spishallen genom att rora vid strémbrytaren.

4. Aktadig for heta ytor

"H" visas, vilket innebdr att kokzonen ar for varm for att réra vid den. Det ' ,
férsvinner nar ytan har svalnat till en saker temperatur. Det kan ocksa -
anvandas som en energisparfunktion om du vill varma fler kokkarl och , '

anvanda den kokzon som fortfarande ar varm.

Anvanda Boost-funktionen

- Aktivera boost-funktionen
1. Valj zonen med boost-funktion.
2. Omdu trycker pa "boost" visas "b" pa displayen.

- Avbryta boost-funktionen

1. Vdlj zonen med boost-funktion.

2. Om du trycker pa "minus"-knappen avbryter du boost-funktionen och
vdljer den niva du vill stdllain. \

3. Boost-funktionen kan bara paga i 5 minuter, darefter gar zonen
automatiskt over till niva 9.

Anvanda barnlaset

e Dukan lasa kontrollerna for att férhindra oavsiktlig anvandning (t.ex. att barn rakar sla pa
kokzonerna).

* Ndrreglagen dr lasta dr alla reglage utom strémbrytaren inaktiverade.

- Lasa kontrollerna
Ror vid nyckellaset. Timerindikatorn visar "Lo"

- For att lasa upp kontrollerna
1. Kontrollera att hallen dr paslagen.

2. Rérvid och hall kvar pa nyckellaset i 3 sekunder.

3. Nukan du bérja anvanda din hall.
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Nar hallen ar i last lage ar alla kontroller inaktiverade utom strombrytaren, du kan alltid
A stanga av hallen med strémbrytaren i en nédsituation, men du bér lasa upp hallen forst vid

ndsta anvandning.

Anvanda timern

Du kan anvdnda timern pa tva olika satt:
* Dukan anvanda den som en minutraknare. | det har fallet stanger timern inte av nagon
kokzon ndr den installda tiden har gatt ut.
* Dukan anvanda den som timer for att stanga av en eller flera kokzoner efter att tiden har
gatt ut.
*  Dukanstdllain timern i upp till 99 minuter.

Anvanda timern som en minutréknare

1. Kontrollera att spishallen ar paslagen. Och zonvalsknappen dr inte

aktiverad (zonindikatorn "-" blinkar inte). - @
Observera: Du kan stalla in minutrdknare fore eller efter det att _ E]
effektinstallningen for kokzonen &r klar.

2. Tryck pa timerknappen, "10" visas i timerdisplayen och "0" blinkar. I:Df

3. Stéllin tiden genom att rora vid timerns "-", "+" o3

4. Rorvid timerkontrollen igen sa blinkar "1". S1ea
Stall in tiden genom att rora vid "-", "+".

6. Nar tiden dr instdlld borjar nedrakningen omedelbart. Pa displayen 9 5’

visas den aterstaende tiden.

7. Summern ljuder i 30 sekunder och timerindikatorn visar "- -" nar

installningstiden dr klar.

Anvand timern for att stanga av en eller flera kokzoner

1. Rorvid det reglage for kokzon som du vill stélla in timern fér. (Den [
vanstra nedre zonen)

2. Rorvid timerkontrollen, "00" visas i timerdisplayen och "0" blinkar. a3

3. Stallin tiden genom att réra vid kontrollen "-", "+" E,' 5’
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4. Rorvid timerkontrollen igen, "0" blinkar. A3

5. Stdllin tiden genom att réra vid kontrollen "-", "+" g3

6. Nar tiden arinstalld borjar nedrakningen omedelbart. Pa displayen
visas den aterstaende tiden. -
0OBS: Det kommer att finnas en rod punkt i det hogra nedre hérnet av b- @
effektnivaindikatorn som visar att zonen dr vald.

7. Ndr koktimern |&per ut stangs motsvarande kokzon av automatiskt.
OBS: Andra kokzoner fortsatter att fungera om de har varit paslagna - @
tidigare.

Om timern dr instdlld pa mer dn en zon

1. Ndrdu stdller in timern for flera kokzoner visas réda punkter 1.0 (Stallin 15 minuter)

for de aktuella kokzonerna. Timerdisplayen visar .0 (Stallin 30 minuter)

minuttimern. Punkten for motsvarande zon blinkar.

2. Ndr nedrakningstimern I6per ut stangs motsvarande zon av.
Darefter visas den nya minuttimern och punkten for
motsvarande zon blinkar. , B
NOTE: Rér vid kontrollen for val av kokzon, motsvarande -

timer visas i timerindikatorn.

Avbryta timern

1. Rorvid den kontroll for val av vdrmezon som du vill avbryta timern for. 5 %\/j

2. Omdu ror vid timerkontrollen blinkar indikatorn. 9
—~
3. Tryck pa "-" for att stalla in timern pa "00", timern avbryts. lL‘] ,5"

Automatiskt avstangningsskydd

Automatisk avstangning dr en sakerhetsfunktion for din induktionshall. Detta intraffar ndr du
gldmmer att stdanga av en kokzon. Standardtiderna for avstangning visas i tabellen nedan:

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standardarbetstid (timmar) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Ndr kokkdrlet tas bort kan induktionshadllen sluta vdarma omedelbart och hallen stangs automatiskt
av efter 1 minut.

Restvarme

Nar hallen har varit i drift en tid kommer det att uppsta en viss restvarme. Bokstaven "H" varnar dig
for att halla dig borta fran den.

Varmeinstdllningar

Varmeinstalining Andamal

- kdnslig uppvdrmning av mindre mangder mat
1 - smadlt choklad, smér och livsmedel som Iatt branns.
- forsiktig sjudning

- langsam uppvdrmning

- ateruppvarmning
3-4 - snabb sjudning
- koka ris

5-6 - pannkakor

- sautering
7-8
- koka pasta

- woka

- steka

- koka upp soppa
- koka vatten

Installation

Val av installationsutrustning

- Skar ut arbetsytan enligt de matt som visas pa ritningen.

- Forinstallation och anvandning ska minst 50 mm utrymme bevaras runt halet.

- Se till att tjockleken pa arbetsytan ar minst 30 mm. Valj ett varmebestdndigt material for
arbetsytan for att undvika storre deformationer orsakade av varmestralningen fran hallen.
Som visas nedan:

Varning: Som material for arbetsytan maste man anvanda impregnerat tra eller
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annat isoleringsmaterial.

[S Fri fran glas
Tatning

Se alltid till att hallen dr vdl ventilerad och att luftintaget och -uttaget inte dr blockerade.
Se till att spishdllen dr i gott skick. Sasom visas nedan.
Obs: Sakerhetsavstandet mellan spishallen och skapet ovanfor spishallen ska vara minst

760 mm.
it
. E3
A
Y
= B" E
00 i |
|
4 L&
t
— NS ==
D
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 50 mini 20 mini Luftintag Luftuttag 5 mm

Innan du installerar spishallen ska du se till att

- Arbetsytan ar kvadratisk och jamn och att inga konstruktionsdelar hindrar utrymmeskraven.

- Arbetsytan ar tillverkad av ett varmebestandigt material.

- Om hdllen dr installerad ovanfér en ugn har ugnen en inbyged kylflakt.
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Installationen ska uppfylla alla krav pa avstand och tillampliga standarder och foreskrifter.

En Iamplig isoleringsbrytare som ger fullstandig frankoppling fran elnatet ska inga i den
permanenta ledningen, monterad och placerad i enlighet med lokala ledningsregler och
foreskrifter.

Isoleringsbrytaren maste vara av godkand typ och ge en kontaktseparation med 3 mm luftspalt i
alla poler (eller i alla aktiva [fas]-ledare om de lokala kabeldragningsreglerna tillater denna variant
av kraven).

Isoleringsbrytaren kommer att vara latt tillganglig for kunden nar hallen ar installerad.

Radfraga lokala byggnadsfarvaltningar och foreskrifter om du ar osaker pa installationen.

Du anvander varmebestandiga och lattrengjorda material (t.ex. keramiska plattor) for vaggytorna
runt spishallen.

Nar du har installerat spishallen ska du se till att

Stromférsorjningskabeln dr inte tillgdnglig genom skapddrrar eller lador.

Det finns ett tillrackligt flode av luft fran utsidan av skapet till basen pa spishallen.

0Om spishallen installeras ovanfor en lada eller ett skap installeras en varmeskyddande barriar
under spishallens bas.

Isoleringsbrytaren ar latt atkomlig for kunden.

Innan du placerar fastena

Enheten ska placeras pa ett stabilt och jamnt underlag (anvand forpackningen). Tvinga inte de

reglage som sticker ut fran spishallen.

Placering av fdstena

Fast fastena pa vanster och héger sida med skruv.
Satt in induktionshallen i skapet.

C 5

—
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Forsiktighetsatgarder
Hallen maste installeras av kvalificerad personal eller tekniker och vi har experter som kan hjdlpa

dig. Utfor aldrig atgdrden sjalv.
Montera inte hallen ovanfér kylutrustning, diskmaskiner eller torktumlare.

Hallen ska installeras sa att battre varmestralning kan garanteras for att 6ka dess tillforlitlighet.

Vaggen och den inducerade kokzonen ovanfor arbetsytan ska kunna motsta vdrme.

- For att undvika skador maste sandwichskiktet och limmet vara vdarmebestdndiga.
Anvdnd inte angtvatt.

Den har hallen kan endast anslutas till en matning med en systemimpedans pa hogst 0,427 ohm.
Vid behov kan du kontakta din leverantor for att fa information om systemimpedansen.

Anslutning av spishadllen till elndtet

Den har hallen far endast anslutas till elnatet av en kvalificerad person.

Innan du ansluter spisen till elnatet ska du kontrollera att:

1. Husets ledningsndt ar anpassat for den strém som spishallen drar.

2. Spdnningen motsvarar det vdrde som anges pa typskylten.

3. Kabeldelarna for strémforsorjningen klarar av den belastning som anges pa typskylten.
Anvand inte adaptrar, reducerare eller férgreningsanordningar for att ansluta spisen till
elnatet, eftersom de kan orsaka 6verhettning och brand.

Stromforsdrjningskabeln far inte komma i kontakt med nagra heta delar och maste placeras sa att
dess temperatur inte dverstiger 75 °C vid nagot tillfalle.

Kontrollera tillsammans med en elektriker om hushallets ledningsnat dr
lampligt utan andringar. Eventuella andringar far endast géras av en
kvalificerad elektriker.
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- Om kabeln dr skadad eller behdver bytas ut ska detta goras av en tekniker med ratt verktyg fér
att undvika olyckor.

- Om apparaten ansluts direkt till elndtet maste en omnipoldr brytare installeras med ett minsta
avstand pa 3 mm mellan kontakterna.

- Installatéren maste se till att ratt elektrisk anslutning har gjorts och att den uppfyller
sakerhetsbestammelserna.

- Kabeln far inte béjas eller tryckas ihop.

- Kabeln maste kontrolleras regelbundet och far endast bytas ut av en kvalificerad person.

Innan du anvander den nva hallen

e Lds den hdr guiden och Iagg sarskilt mdrke till avsnittet "Sakerhetsanvisningar".
* Tabort eventuell skyddsfilm som fortfarande finns pa induktionshallen.

Nagra ord om induktionsmatlagning

Induktionsmatlagning ar en saker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagningsteknik. Den
fungerar genom att elektromagnetiska vibrationer genererar varme direkt i kokkarlet, snarare an
indirekt genom att glasytan varms upp. Glaset blir varmt bara for att kokkarlet sa smaningom
varmer upp det.
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Anvanda kontrollerna

¢ Kontrollerna reagerar pa beroring, sa du behdver inte utdva nagot tryck.

* Anvand insidan av fingret, inte fingerspetsen.

* Du hor ett pip varje gang en berdring registreras.

e Setill att kontrollerna alltid &r rena och torra och att de inte &r tdckta av nagot faremal (t.ex. ett
redskap eller en kékshandduk). Aven en tunn vattenfilm kan géra det svart att anvanda
kontrollerna.

Vdlja ratt kokkdrl

e Anvand endast kokkarl med en botten som ar lamplig for induktionshallar. Titta efter
induktionssymbolen pa forpackningen eller pa undersidan av kokkarlet.
¢ Du kan kontrollera om dina kokkarl ar lampliga genom att utfora ett magnettest. Flytta en
magnet mot botten av kokkarlet. Om magnetism uppstar ar pannan lamplig for induktion.
* Omduinte har nagon magnet:
1. Hall lite vatten i det kokkdrl som du vill kontrollera.
2. Folj stegen under "Borja laga mat".
3. om"Y" inte blinkar pa displayen och vattnet varms upp ar kokkarlet lampligt.
* Kokkdrl av foljande material dr inte Iampliga: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar utan
magnetisk botten, glas, trd, porslin, keramik och lergods.

Kokzonens storlek (diameter/mm) Minsta antal kokkérl (diameter/mm)
165 120
185 140

* Kastruller och stekpannor maste placeras exakt i mitten av kokzonen.

* Pavissa kokzoner anges en inre diameter med en ljusare kontur, vilket gér att anvandaren
rekommenderas att ga till en mindre kokzon, om det finns tillgangligt, med ett kokkarl med
mindre diameter. Detta for att uppna basta mojliga prestanda och effektivitet. Du kan dock
anvanda kokkdrl med mindre diameter dn denna grans.

98



Optimering av kokzonen

f1ett

titgt

Skétsel och rengéring

Instadliningarna nedan ar endast riktlinjer. Den exakta installningen beror pa flera faktorer, bland

annat pa dina kokkarl och hur mycket mat du lagar. Experimentera med hallen for att hitta de

installningar som passar dig bast.

Vad? Hur? Viktigt!

Vardaglig 1. Stang av strémmen till spishallen. | ¢ Nar strommen till spishdllen ar
nedsmutsning av 2. Applicera ett rengéringsmedel avstangd finns det ingen
glashdllen medan glaset fortfarande ar indikation av "het yta", men
(fingeravtryck, varmt (men inte hett!) kokzonen kan fortfarande vara

marken, flackar fran
mat eller annat spill
pa glaset utan
sockerinnehall)

3. Skélj och torka torrt med en ren
trasa eller pappershandduk.

4. SI3 pa strommen till hallen igen.

varm!

Grova kdkssvampar, vissa
nylonkékssvampar och
harda/slipande reng6ringsmedel
kan repa glaset. Las alltid
etiketten for att kontrollera om
rengoringsmedlet eller
kokssvampen dr lamplig.

Lamna aldrig reng6ringsrester pa
spishallen: glaset kan bli flackigt.

Overkokning,
smadltning och heta
sockerstdnk pa
glaset

Avldagsna dem omedelbart med en
stekspade, palettkniv eller
rakbladskrapa som dr lamplig for
induktionshallar av glas, men akta
dig for heta hallar:

Ta bort flackar fran smadlta
livsmedel och sockerhaltig mat
eller spill sa snart som mojligt.
Om de far svalna pa glaset kan
de vara svara att ta bort eller till
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. Stdng av strémmen till spishallen

vid vdggen.

. Hall bladet eller redskapet i en 30°

vinkel och skrapa av smuts eller
spill till ett svalt omrade pa
spishallen.

. Reng6r smuts eller spill med en

disktrasa eller pappershandduk.

. Folj stegen 2-4 for "Vardaglig

smuts pa glas" ovan.

och med skada glasytan
permanent.

Skdrrisk: Nar sakerhetsskyddet
drindraget dr bladet i en skrapa
knivskarpt. Anvand den med
yttersta forsiktighet och forvara
den alltid sakert och utom
rackhall for barn.

Spill pa
touchkontrollen

. Stdng av strémmen till spishallen.
. Torka bort spillet.
. Torka av touchkontrollen med en

ren, fuktig svamp eller trasa.

. Torka omradet helt torrt med en

pappershandduk.

. SIa pa strommen till spishallen

igen.

Det kan handa att spishdllen
piper och stangs av, och det kan
hdanda att touchkontrollerna inte
fungerar nar det finns vatska pa
dem.

Se till att torka
touchkontrollernas omrade helt
torrt innan du slar pa spisen
igen.

Fels6kning

Problem

Mojliga orsaker

Vad ska jag gora

Det garinte att sla pa
spishallen.

Ingen strém.

Kontrollera att spishdllen dr ansluten
till strémforsorjningen och att den ar
paslagen.

Kontrollera om det finns ett
stromavbrott i ditt hem eller i ditt
omrade. Om du har kontrollerat allt och
problemet kvarstar, kontakta en
kvalificerad tekniker.

Pekkontrollerna
reagerar inte.

Kontrollerna ar lasta.

Las upp kontrollerna. Se avsnittet
"Anvdnda spishallen” for instruktioner.

Det dr svart att
anvanda

touchkontrollerna.

Det kan finnas en liten
vattenfilm pa kontrollerna
eller sa kanske du anvander
fingertoppen nér du ror vid
dem.

Se till att touchomradet dr torrt och
anvand insidan av fingret ndr du rér vid
kantrollerna.
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Glaset dr repat.

Grovkantade kokkarl.

Olampliga, slipande
kékssvampar eller
rengdringsmedel anvdnds.

Anvdnd kokkarl med platta och slata
bottnar. Se "Vdlja ratt kokkarl".

Se "Underhall och rengéring".

Vissa kokkarl ger ifran
sig knackande eller
klickande ljud.

Det kan bero pa
konstruktionen av dina
kokkarl (lager av olika
metaller som vibrerar olika
mycket).

Detta ar normalt for kokkarl och tyder
inte pa nagot fel.

Induktionshallen ger
ifran sig ett lagt
surrande ljud ndr den

anvdnds pa hég vdrme.

Detta beror pa tekniken for
induktionsmatlagning.

Detta ar normalt, men ljudet bor
minska eller férsvinna helt ndr du
sdnker vdrmeinstdliningen.

Flaktljud fran
induktionshallen.

En kylflakt som arinbyged i
din induktionshall har satts
igang for att forhindra att
elektroniken 6verhettas. Den
kan fortsatta dven nar du har
stangt av induktionshdllen.

Detta ar normalt och behéver inte
atgdrdas.

SI3inte av strémmen till
induktionshallen fran vaggen nar
flakten arigang.

Kakkarlen blir inte
varma och visas pa
displayen.

Induktionshallen kan inte
kanna av kokkarlet eftersom
det inte ar lampligt for
induktion.

Induktionshallen kan inte
upptdcka kokkdrlet eftersom
det ar for litet for kokzonen
eller inte dar ordentligt
centrerat pa den.

Anvdnd kokkarl som lampar sig for
induktion. Se avsnittet "Valja ratt
koklkarl".

Centrera kokkarlet och se till att dess
botten dr lika stor som kokzonen.

Induktionshallen eller
en kokzon har stangt
av sig sjdlv ovdntat, en
ton ljuder eller en
felkod visas.

Tekniskt fel.

Notera felbokstaverna och numren,
stang av induktionshallen fran vaggen
och kontakta en kvalificerad tekniker.
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Felvisning och inspektion

Om en avvikelse uppstar gar induktionshallen automatiskt in i ett skyddstillstand och visar
motsvarande skyddskoder:

Problem Mojlig arsak Vad ska jag gbra
o Inget kokkarl eller ej Byt ut kokkdrlet
ldmpligt kokkarl
E2/E3 Onormal matningsspanning | Kontrollera om strémforsérjningen ar normal.
Sla pa strommen ndr stromforsorjningen ar
normal.
E4/ES Temperaturgivare for Kontakta leverantoren.
IGBT-fel
E7/E8 Fel pa temperatursensor Kontakta leverantéren.
E6/E9 Dalig varmestralning fran Starta om efter att induktionshallen har
induktionshall svalnat.
Eb/EC Fel pa Kontakta leveranttren.
PCBA-kommunikationen

Ovanstaende dr bedémningar och inspektion av vanliga fel.
Tainte isar enheten sjdlv fér att undvika faror och skador pa induktionshallen.

Specifikationer

Modell POIH3030I2N
Kokzoner 2 zoner
Matningsspanning 220-240V~ 50/60Hz
Installerad elektrisk effekt 3500W
Produktmatt D x B x H (mm) 290x520x60
Inbyggnadsmatt A x B (mm) 270x490
For cirkulara kokzoner eller omraden: diameter av

Ovre: 18,5cm

anvandbar yta per eluppvarmd kokzon, avrundat
till ndrmaste 5 mm

Nedre: 16,5 cm

Energiférbrukning per kokzon eller omrade

Ovre: 188,4
berdknat per kg
o ) Nedre: 186,1
EC elektrisk tillagning (Wh/kg )
Energiférbrukning for spishallen beraknad per kg 1872

EC elektrisk tillagning (Wh/kg )
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Vikt och matt ar ungefarliga. Eftersom vi standigt stravar efter att forbattra vara produkter kan vi
andra specifikationer och design utan féregaende meddelande.

Denna produkt &r markt i enlighet med EU-direktivet
2002/96/EC om avfall som utgors av eller innehaller elektriska
eller elektroniska produkter (WEEE). Genom att garantera att
produkten kasseras ratt, bidrar du till att férhindra negativa
konsekvenser fér miljon och madnniskors hdlsa, som annars
kan orsakas genom felaktig avfallshantering av produkten.

Symbolen pa produkten visar att den inte far behandlas som
vanligt hushallsavfall. Den ska foras till ett insamlingsstalle
_ for atervinning av elektriska och elektroniska produkter.
I Denna apparat kraver specialiserad avfallshantering. For
KASSERING: Slang inte

ytterligare information om behandling, atervinning och
produkten som osorterade

i ateranvandning av denna produkt, kontakta din kommun, din
kommunala sopor. Insamling av ) o B
i avfallshanteringstjanst eller den butik dar du kopte den.
sadant avfall sker separat
eftersom den krdver en sdrskild | For mer detaljerad information om behandling, atervinning

behandling. och ateranvandning av denna produkt, kontakta ditt lokala

stadskontor, din avfallshanteringstjdnst eller den butik dar du

kdépte produkten.
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/

T:707017 07

Power Finland:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T:0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T:08 517 66 000
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