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Thank you for purchasing your new POINT Pressure Cooker. These
instructions will help you use it properly and safely. We recommend
operating that you spend some time reading this instruction manual in all
the safety instructions carefully before use and keep this instruction
manual for future reference.

@
Takk for at du kjgpte din nye POINT Trykkoker. Denne

bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg og

riktig mate. Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele
bruksanvisningen for a bli fortrolig med alle funksjonene som tilbys. Les
alle sikkerhetsanvisningene ngye far bruk, og oppbevar bruksanvisningen
for fremtidig referanse.

@

Kiitos, kun valitsit uuden POINT-painekattilan. Namad kdyttdohjeet
opastavat sinua kdyttdmdan laitetta oikein ja turvallisesti.
Suosittelemme, ettd kdytdt hieman aikaa tdmadn kdyttdoppaan
lukemiseen, jotta ymmarrdt tdysin, mitd toimintoja laitteessa on. Lue
kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kdyttdad ja sdilytd
kdyttdopas mybhempda tarvetta varten.

%%for kgbet af din nye Trykkoger fra POINT.

Disse brugervejledninger hjzlper dig med at bruge dette apparat rigtigt og
sikkert. Vi anbefaler, at du laeser denne brugervejledning, sa du far en fuld
forstaelse af hvordan alle funktionerne virker. Laes sikkerhedsforskrifterne
grundigt inden brug, og gem denne brugervejledning til senere brug.

[ 5E ]

Tack for att du har kopt din nya Tryckkokare fran POINT. Denna
bruksanvisning hjalper dig att anvdnda den pa ett sdkert och korrekt satt.
Virekommenderar att du tar dig tid att |dsa igenom denna
bruksanvisning for att till fullo forsta alla driftfunktioner som den
erbjuder. Lds noga igenom alla sdkerhetsinstruktioner fére anvdndning
och spara bruksanvisningen for framtida bruk.



Instruction manual - English

Bruksanvisning - Norsk
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IMPORTANT PRECAUTIONS
A CAUTION

Read all the instructions

This appliance is for household use only. Do not use
outdoors.

This appliance is not intended for use by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they are supervised
or have been instructed on the safe use of the appliance
by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

a.Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.

b.Farm houses.

c.By clients in hotels, motels and other residential type
environments.

d.Bed and breakfast type environments.



If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Please turn off and unplug the appliance before
cleaning, maintenance or relocation and whenever it is
not in use.

Do not immerse any part of the appliance in water or
other liquids.

The pressure regulator allowing the escape of steam
should be checked regularly to ensure that it is not
blocked.

The container must not be opened until the pressure has
decreased sufficiently.

The heating element surface is subject to residual heat
after use, do not touch.

Warning: Avoid spillage on the connector.
Warning: Misuse may cause potential injury.

The appliance is not intended to be operated by means
of an external timer or a separate remote-control
system.

Do not put the pressure cooker into a heated oven.

Move the pressurized pressure cooker with the greatest
care. Do not touch hot surfaces. Use the handles and
knobs. If necessary, use protection.



Do not let children near the pressure cooker when in use.

Do not use the pressure cooker for a purpose other than
the one for which it is intended.

This appliance cooks under pressure. Scalds may result
from inappropriate use of the pressure cooker. Make
sure that the cooker is properly closed before applying
heat. See the instructions for use.

Never force open the pressure cooker. Do not open
before making sure that its internal pressure has
completely dropped. See the instructions for use.

Never use your pressure cooker without adding water or
food, as this would seriously damage it.

When cooking meat with skin, such as ox tongue, avoid
piercing it after cooking. The skin may swell under
pressure, and puncturing it can result in scalding.

When cooking doughy food, gently shake the cooker
before opening the lid to avoid food spilling out.

Before each use, check that the valves are not
obstructed. See the instructions for use.



Never use the pressure cooker in its pressurized mode to
deep or shallow fry food.

Do not tamper with any of the safety systems beyond
the maintenance instructions specified in the
instructions for use.

Only use manufacturer’s spare parts in accordance with
the relevant model. In particular, use a body and a lid
from the same manufacturer that is indicated as being
compatible.

This appliance must not be used by children.

Any repairs shall be performed by an authorized service
representative.

Do not fill the unit more than 60% full. For foods that
expand during cooking, such as dried vegetables,
legumes, beans, and grains, ensure the unit is not filled
beyond 50%. Overfilling can risk clogging the pressure
limit valve and lead to excess pressure build-up.

Always ensure a minimum of 250 ml of liquid, such as
water or broth, is added to the cooking pot when using
the pressure cooker. This ensures sufficient steam is
generated to build the necessary pressure for cooking.
Note that liquids from ingredients like crushed tomatoes
can also contribute to the total volume. Insufficient
liquid can lead to inefficient cooking results or appliance
faults.

KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.



PRODUCT OVERVIEW
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NOTE

The pictures in this manual are for explanation purpose only. Any
discrepancy between the real object and the illustration in the drawing
shall be subject to the real subject.



QUICK START GUIDE

Tips

+ Please move the product using the handle of the cooker body.
 Please dry any water on the housing cover with cloth.

NOTE

» Steam release valve: Pull the steam release valve outwards from the
lid. Clean the internal side of the steam release valve and float valve of
the lid with a brush and dry with a cloth at least once a month.

* Sealing ring: Please remove oil and dirt from the sealing ring with
detergent and a brush.

» Water storage box: After cooking, the steam may remain in the water
storage box of the external pot as water. Water in the box should be
removed to prevent bad odors. Please wipe it with a clean cloth.

Disassembling and installing the block proof cover

1. Check that the seal ring and block proof cover are carrectly installed in
the upper cover before each use.

2. After use, please clean the seal ring and around the edge of the block
proof cover to prevent the cover from becoming jammed up. Keep it
clean to prevent bad odors.

wﬁ g ;w‘
Block proof cover ——=—=/

Pull upwards Press down to
to disassemble install



Disassembling and installing the seal ring

1. Please do not pull the seal ring. If distorted, the seal ring may
negatively influence the seal and pressurization.

2. Do not use a damaged seal ring; please contact the authorized
repair service to have it replaced.

Sealring

Pull upwards Press down to
to disassemble install

Using and Maintaining the Inner Pot

1.Do not use empty
The inner pot may become yellowish and spotted or the bottom
distorted if it is empty for a long time.

2. Do not use for long-term food storage, especially for acidic foods
or alkali substances
Although the inner pot has excellent anti-corrosion performance,
storing these types of substances for a long time may cause a certain
degree of corrosion. The suggested ‘keep warm' time should not
exceed 2 hours.

3. Keep it clean to prolong the service life
Do not immerse it in water for a long period.
Clean the inner pot with soap, mild detergent and warm water to
remove dust, oil and dirt.

4.Do not use a metal scourer or other abrasive implements, as this will
damage the inner surface of the pot.



Preparing for Cooking

10pening the lid correctly

* Hold the handle of the upper cover, turn it anticlockwise about 30°
until the lid is unlocked, and then lift the upper cover.

2 Check that the parts and accessories of the lid are correctly

installed

» Check that the float valve and steam release valve are not jammed up,
and check that the sealing ring and block proof cover are correctly
installed.

3 Take out the inner pot, and add the ingredients to the inner pot

» The total amount of ingredients should not exceed the Max marked on
the inner pot.

ax

‘ Usable Capacity=2/3 Capacity

A 4




4 Put the inner pot into the cooker

« Wipe to clean the external surface of the inner pot. There should be no
foreign objects or water on the inner surface of the electric pressure
cooker.

 Turn the inner pot left and right to ensure good contact with the
heating plate.

5 Safely close the lid

« Before closing the lid, check that the sealing ring is correctly installed.

* Hold the handle of the upper cover, align the lid to the "unlock
position", place the upper cover harizontally onto the cooker body, and
turn the upper cover clockwise approximately 30°, to the "lock
position”.




6 Install the steam release valve correctly

« Turn the steam release valve to the sealed position, which means the
electric pressure cooker will maintain its seal.

» For manual release, please turn the steam release valve handle to the
release position. The electric pressure cooker keeps releasing the
steam; do not hold your hands or face above the steam release
opening when steam is releasing;

p
Steam release A

Sealing position

position

* Check that the float valve drops down before operating the appliance
(before heating, the float valve is down).

NOTE

Pictures are for reference only; the actual product may differ from
pictures shown.

General Function

1. Plugin the appliance. If the buttons are inactive when in use, please
check that the lid is closed in the correct position. The buttons are
inactive if the lid is not closed correctly for product in this series.

2. After cooking, the cooker may automatically enter into the keep
warm mode, and the digital screen displays “00:00(0 min), 00:01(1
min), 00:02(2 mins), etc.

NOTE
The suggested keep warm time should not exceed 2 hours.



Tips

« When the cooker is working, it is normal for it to make a “cluck”
sound, so please don't be alarmed.

« When cooking small amount of foods, the inner pot might lift up
when opening the lid; please shake the lid to drop the inner pot into
the cooker body and then remove the lid.

Safely Opening the Lid

1. Cut off the power supply or remove the power plug.
2. Release method
A.Quick release (for foods without fluid) Turn the steam release
valve to the release position.
B. Natural release. Let the electric pressure cooker cool down
naturally, waiting until the float valve drops down.
3. Open the lid

Turn the upper cover anticlockwise to its limit and lift it with your
right hand. Ensure the pressure has fully released before opening, and
do not force the lid if it's stuck.

Avoid pulling the steam release valve when turning it. After cooking
fluid-containing foods like porridge or soup, don't turn the steam
release valve. Switch off the appliance and wait for it to cool naturally
until the float valve drops before opening the lid.

4.Thermostat
The power will automatically shut off when the cooking pot
temperature reaches the temperature or if the pressure cooker is
heating without any food inside.



OPERATIONS

Control panel
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COOKING PROGRAM DETAILS
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Pressure| 35 Tmin No No |70kPa| Yes Yes .
cook min | -4h
Stew/ 35 Tmin | No | No |70kPa| Yes | Yes .
Meat min | -4h
Beans/ | 30 Tmin No No |70kPa| Yes Yes .
Chili min | -4h
Slow 6h [30min| 96 C | No No Yes | Yes . .
Cook -24h
Soup 30 [ Tmin | No | No |70kPa| Yes | Yes .
min | -4h
Rice 12 Tmin No No |70kPa| Yes Yes .
min | -4h
Steam 15 Tmin No No |70kPa| Yes Yes o
min | -4h
Sauté 30 | Tmin [150C | No No No No .
min | -1h

COOKING GUIDE FOR RICE

Measuring cups of rice |Weight of rice  [Measuring cups of water | Serves

2 320¢g 2.4 3-4
4 640g 4 5-6

6 960g 6.5 8-10
8 1280g 8 13-14

10 1600g 39




“Cancel” button
Press the “Cancel” button to cancel the preset program at any time

“Start” button
Press the “Start” button to start the cooking.

"Pressure cook" program

The Pressure-cooking setting can be used to prepare various foods,

such as porridge, beef, mixed rice, poultry, etc. The cooking time can

be adjusted according to the specific type of food.

1. Place the ingredients in the cooking pot. Securely close and lock the
lid.

2.Press the "Pressure cook" button to display the default cooking
time. Adjust the time as needed using "+" or "-".

3.Press "Start" button to initiate the cooking program. The appliance
will enter the pre-heating phase, indicated by "On" on the screen.

4.During the pre-heating process, pressure builds up in the appliance
and raises the float valve. The lid cannot be opened without
releasing the pressure first.

5.When the pre-heating phase is completed, the appliance switches
automatically to the cooking phase. The screen displays the
countdown timer.

6.At the end of the countdown, the appliance beeps and switches
automatically to the keep warm mode, showing the timer on the
screen.

7.Press the "Cancel" button to stop the program at any time.

8.Turn the Exhaust Valve Handle to release the pressure. When the
float valve is down, turn the lid knob anticlockwise and open the lid.

Pressure Cook Program and Recommended Times

The "Pressure Cook" program can be used to prepare a variety of
dishes. Here are the recommended cooking times for specific
ingredients:

-Porridge: 15-18 minutes

-Beef: 30-35 minutes

-Mixed Rice: 35-45 min

-Poultry: 15-25 min



"Stew/Meat" program

The Stew setting provides a long simmer for stews and other dishes

that require a long cooking time. It helps achieve tender, juicy meats

and stews, with "fall off the bone" tenderness.

1. Place the ingredients in the cooking pot. Securely close and lock the
lid.

2.Press the "Stew/Meat" button to display the default cooking time.

Adjust the time as needed using "+" or
3.Follow steps 3-7 from the Pressure cook program.

"Beans/Chili" program

This mode can cook soaked or unsoaked dry beans in less than an

hour. Ensure the beans are covered with at least 1.25 cm of water,

and do not fill the pot more than halfway to accommodate bean

expansion. This setting can also be used to quickly and easily prepare

a pot of chili.

1.Place the ingredients in the cooking pot. Securely close and lock the
lid.

2.Press the "Beans/Chili" button to display the default cooking time.

Adjust the time as needed using "+" or
3.Follow steps 3-7 from the Pressure cook program.

"“Slow Cook" program

The Slow Cook setting is ideal for dishes that require long and slow

cooking. You can begin cooking in the morning before work and enjoy

your meal when you return home.

1.Place the ingredients in the cooking pot. Securely close and lock the
lid.

2.Press the "Slow Cook" button to display the default cooking time.
Adjust the time as needed using "+" or "-".

3.Press "Start" button to start the cooking program. The screen
displays the countdown.

4 At the end of the countdown, the appliance beeps and switches
automatically to the keep warm mode, showing the timer on the
screen.

5.Press the "Cancel" button to stop the program at any time.



"Soup" program

The Soup setting offers a low-temperature simmer, perfect for

creating soups and broths with a rich depth of flavor.

1.Place the ingredients in the cooking pot. Securely close and lock the
lid.

2.Press the "Soup" button to display the default cooking time. Adjust
the time as needed using "+" or "-".

3.Follow steps 3-7 from the Pressure cook program.

"Rice" program

The Rice setting is suitable for cooking white rice as well as other

varieties like multigrain or brown rice. Note that these rice types may

require an adjusted cooking time of 35-45 minutes. Ensure the inner

pot is filled less than halfway to allow for rice expansion. For optimal

results, wait for the natural steam release to achieve soft and

delicious rice.

1.Before cooking, measure out the rice using the measuring cup
provided and rinse the rice.

2.Distribute the rinsed rice evenly over the surface of the pot.

3.Add 1.2 times the amount of rice of water into the pot.

4.Securely close and lock the lid.

5.Press the "Rice" button to display the default cooking time. Adjust
the time as needed using "+" or "-".

6.Follow steps 3-7 from the Pressure cook program.

"Steam" program

The Steam setting is perfect for steaming vegetables, meats,

seafood, or reheating food on the steaming rack. Add at least 600 ml

of water to the inner pot, place the food on the steaming rack, and

theninsert it into the pot. Ensure the water level is below the rack so

it doesn't touch the food while boiling. After cooking, turn the steam

release valve counterclockwise for a quick steam release to prevent

overcooking.

1.Place appropriate amount of water in the cooking pot, put your
ingredients in the steam basket, and place steam rack in the
cooking pot, then place the steam basket on the steam rack.



Securely close and lock the lid.
2.Press the "Steam" button to display the default cooking time.

Adjust the time as needed using "+" or
3.Follow steps 3-7 from the Pressure cook program.

"Sauté" program

The Sauté setting offers high temperatures ideal for quickly cooking

vegetables and browning meat. The cooking time can be adjusted

based on the specific dish.

1.Press the "Sauté" button to display the default cooking time.
Adjust the time as needed using "+" or "-".

2.Press "Start" button to start the cooking program. The screen
displays the countdown.

3.Place the ingredients in the cooking pot.

4.Cook the ingredients according to your personal preferences,
without using the lid.

5.At the end of the countdown, the appliance will beep and the
screen will display "OFF". Alternatively, you can press the "Cancel"
button to stop the program at any time during the countdown.

"“Delay" function

The Delay function allows you to preset the appliance to begin

cooking at a later time.

1.Select any program, except for the "Sauté" program, by following
the steps outlined above.

2.Before starting the selected program, press the "Delay" button. The
screen displays the default time for delayed start.

3.Adjust the delay time using the "+" or "-" buttons.

4 Press the "Start" button. The screen will display a countdown to
the delayed start. Once the set time has elapsed, the appliance will

automatically begin cooking.

20



CLEANING AND MAINTENANCE

Clean after each use.

Before cleaning and maintenance, please unplug the power cord

and wait until the product cools.
3. Remove the lid and inner pot, clean with detergent first, then rinse
with water, and wipe dry with a soft cloth.

. Clean the internal side of the lid with water. The seal ring, block proof
cover, steam release valve core and float valve can be removed for
washing. Ensure that they are correctly re-installed after washing, and
then dry the internal side of lid with a cloth.

. Wipe the cooker body clean with a cloth.

Never soak the cooker body in water or spray water into it.

Daily Check and Maintenance

To use the product safely and give it a longer service life, please carefully

check and maintain it.

Problem

Solution

» The power cord and plug are
expanded, deformed, damaged or its
color has changed.

 Part of the power cord and plug is
hotter.

« The power cord is flexible with a
discontinuous power supply.

 The electric pressure cooker is heating
abnormally and generating a bad odor.

» There is an abnormal noise or
vibration when the power is on.

Stop using it and have it
repaired by the
authorized repair center.

» There is dust or dirt on the plug or
socket.

Remove the dust or dirt.
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Safety Precautions

To avoid personal injury and property loss, be sure to observe the
following safety precautions.
+ Symbol meanings:

Generally Disassembly | g Wet Hands
Means ® Forbidden @ Forbidden @ Forbidden
® “Forbidden” Spraying
; Contact =
items o) Wat
@ Forbidden i .er
Forbidden
Means
Must be Remove the
o ItMandatory o executed e power plug
items

» There are two danger levels caused by improper use if the following
warnings are ignored.

Warning
A It may possibly cause death or serious injury if the warning
is ignored.

Caution
& It may cause physical injury or property damage if the
caution is ignored.

A WARNING

Use the correct power outlet (refer to the label)
« Failure to use correct electrical rating

can cause fire or electric shock. 0
 Danger of fire if a bad socket is used.
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One socket alone should be used

» A socket with a rated current of more
than 10 A with a grounding wire
should be used alone.

« If shared with other electrical
appliances, the socket may cause
abnormal heat and result in fire.

It is strictly prohibited to use other lids

* Itis strictly prohibited to use other lids
for heating, and in the (switching on)
process, the use of non-ariginal lid is
not allowed.

« This may cause electric shock or safety
hazards.

Stop using if the power cord is damaged
* If the Power Cord is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

Do not insert foreign objects

* |t is prohibited to insert metal
utensils, needles and other foreign
matter into the gap.

 This may cause electric shock or
problems with movement.
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Place the appliance in a location out

of reach of infants

* Place the appliance in a location out of
reach of infants.

« To avoid electric shock and scalding.

Modification is prohibited
 Modification or repair by
ﬁ non-professionals is prohibited.
« Violation may cause a fire or electric
shock.

 Repair or replacement of parts shall be
made in a designated service center.

14

Products may not be immersed in
E==u\g| or sprinkled with water

 Doing so could cause electric shock
and electrical short circuiting.

Warning on opening the lid

» When the electric pressure cooker is not working, there isn't
pressure in the pot, and the float valve is down.

» When the electric pressure cooker is working, pressure in the
cooker rises, and float valve ascends; do not force open the lid
before the pressure has been completely released.

« Ifitis difficult to open the lid, please do not force it open,
otherwise it may cause scalding or physical injury.
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A CAUTION

Check periodically

» Be sure to check the block proof cover
and steam release valve core
periodically to make sure that they are
not blocked.

» Do not cover the steam release valve
with heavy object or replace it with
other objects.

Never pull the plug with a wet hand
* To avoid electric shock.

When pulling the plug, you must

pinch the plug

* When pulling the plug, you must pinch
the plug.

» Do not pull the power cord, otherwise

it will damage the cord, causing
electric shock and short circuit.

Unplug when not in use

» Otherwise, it may lead to electric
leakage, fire or failure.

25




When the cooker is working, never move

[ your hands close to the steam release valve.
‘sﬁ\ * When cooking is in progress, never
move your hands close to the steam @

release valve to avoid burns.
» During cooking, do not cover the vent
with a cloth and other items.

When the cooker is working, please

do not touch the lid

» When the cooker is working, the lid ®
— becomes very hot. Do not touch it.

* It may cause scalding.

The total amount of food and water
cannot exceed the Max mark

* The total amount of food and water ®
cannot exceed the Max mark,

otherwise food may overcook,
or it may cause a malfunction.

Do not use a pot other than the

dedicated pot

» When there is a foreign object on the
bottom of the pot and heating plate ®
surface, remove the foreign object

before use.

* It may cause overheating and
problems with the appliance’s
function etc.
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Do not put the inner pot on other
appliance for heating

 |n order to avoid deformation or fault. ®
 Please use the special inner pot.

When moving the product, please
hold the handle of cooker body

« When moving the product, do not ®

directly hold the handle of the lid to
prevent the lid from dropping.

Do not use in the following locations
» Do not use in unstable locations.
* Do not use in locations near water and fire. ®
» Do not use near walls and furniture.
« Do not use it in locations exposed to direct sunlight and oil
splatter.
» Do not use on the stove to prevent fire.

Environment for Storing the Product

* Periodically clean the cooker and remove oil and dirt if it is stored on
the table.

« Store the electric pressure cooker 30 cm away from other kitchen
appliances.
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TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The
following tables contain possible causes and notes for resolving an error
message or malfunction. You are advised to read the tables below
carefully in order to save you time and money calling the service center.

S/N Problem Reasaon Solution
Sealing ring not Position the sealing
Difficult to installed properly ring correctly
1 .
close the lid The float valve Lightly push the
clamps the push rod push rod
Float valve is in the Press t.he roa’F
" valve lightly with a
popped-up position hopsticl
5 Difficult to chopstick.
open the lid Open the lid after
There is pressure the pressure is
inside the cooker completely
released.
Sealingring is Install the sealing
installed improperly ring as required
Steam leaks Food debris attached Clean the sealing
: from the lid to the sealing ring ring
Sealing ring is Replace the sealing
damaged rng
The lid is not closed Close the lid
correctly correctly
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S/N Problem Reasaon Solution
Food debris attached
Clean the float
Steam leaks to the float valve
valve gasket
4 from the gasket
float valve.
Float valve gasket is Replace the float
worn out valve gasket
Too little food and Add water and food
water are placed in according to the
Float valve the inner pot recipe
5 .
unable to rise Steam leaks from .
. Send to the service
the lid or exhaust .
center for repair
valve
Steam The steam release Turn the steam
comes out valve is in sealing release valve to the
6 from the position sealing position
steam .
release valve Pressure control fails | * S€nd to the service
non-stop center for repair
Power
indicator Power socket has Please Che|d< the
. : power socket
7 doesn't light poor electrical
contacts.
up
Display
screen
>| displays E1 ;
= ay Bottom sensor fault Send to the service
2 Display center for repair
3 nf; screen
o | displays E2
(9]
| Displ ,
o “iepiay , Send to the service
= | screen Pressure switch fault .
. center for repair
displays E8
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cooked or too
hard

S/N Problem Reason Solution
e Too little water ) scdci;/r\:llia:elr
Rice half sl

* Lid opened
prematurely

« After the cooking
cycle finishes,
leave the lid on for
5 more minutes.

10

Rice too soft

e Too much water

« Reduce water
accordingly

- If the fault is not resolved after following the troubleshooting steps
above, please contact the retailer or authorized service center for repair.
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CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT

This symbol on the product or in the instructions means that
your electrical and electronic equipment should be disposed of
at the end of its life separately from your household waste.
There are separate collection systems for recycling in the EU.
For more information please contact the local authority or

—_— your retailer where you purchased the product.
SPECIFICATIONS

Product Model POPC5000

Capacity 5.7L

Power Supply 220-240V~50/60Hz

Rated Power 1000W

Working Pressure 70 kPa

Keep Warm Temperature 60°C~80°C
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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TARKEITA VAROTOIMIA
A FORSIKTIG

- Les alle instruksjonene

- Dette apparatet er kun til husholdningsbruk. Ikke bruk
utendars.

- Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer
med reduserte fysiske, sensaoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre de er
under oppsyn eller har blitt instruert om sikker bruk av
apparatet av en ansvarlig person for deres sikkerhet.

- Barn bar vaere under tilsyn for a sikre at de ikke leker
med apparatet.

- Dette apparatet er ment a brukes i husholdnings- og
lignende applikasjoner som:

a.Ansatte kjgkkenomrader i butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger.

b.Gardshus.

c.Av kunder i hoteller, moteller og andre boligmiljger.

d.Bed and breakfast type miljger.
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Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, dennes servicerepresentant eller lignende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

SI3 av og koble fra apparatet far rengjgring, vedlikehold
eller flytting og nar det ikke er i bruk.

Ikke senk noen del av apparatet i vann eller andre
vaesker.

Trykkregulatoren som tillater utslipp av damp, bar
kontrolleres regelmessig for a sikre at den ikke er
blokkert.

Beholderen ma ikke apnes far trykket har sunket
tilstrekkelig.

Varmeelementets overflate er utsatt for restvarme etter
bruk, ikke bergr.

Advarsel: Unnga s@l pa kontakten.
Advarsel: Feil bruk kan forarsake potensiell skade.

Enheten er ikke ment a betjenes ved hjelp av en ekstern
timer eller et separat fjernkontrollsystem.

lkke sett trykkokeren inn i en oppvarmet ovn.

Flytt trykkokeren med stgrste forsiktighet. Ikke bergr
varme overflater. Bruk handtakene og knottene. Om
ngdvendig, bruk beskyttelse.
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Ikke la barn komme i nerheten av trykkokeren nar den er
i bruk.

Ikke bruk trykkokeren til andre formal enn det den er
beregnet for.

Dette apparatet lager mat under press. Det kan oppsta
skalding ved upassende bruk av trykkokeren. Pass pa at
komfyren er ordentlig lukket fgr du tilfgrer varme. Se
bruksanvisningen.

Aldri tving a apne trykkokeren. Ikke apne fgr du har
forsikret deg om at det indre trykket har falt helt. Se
bruksanvisningen.

Bruk aldri trykkokeren uten a tilsette vann eller mat, da
dette vil skade den alvorlig.

Ikke fyll komfyren mer enn 2/3 av kapasiteten. Nar du
tilbereder matvarer som utvider seg under tilberedning,
som ris eller dehydrerte grgnnsaker, ma du ikke fylle
komfyren til mer enn halvparten av dens kapasitet.

Etter tilberedning av kjgtt med et skinn (f.eks.
oksetunge) som kan svelle under pavirkning av trykk, ma
du ikke stikke kjgttet med hovent skinn, da du kan bl
skaldet.

Nar du tilbereder deigaktig mat, rist komfyren forsiktig
fgr du apner lokket for 3 unnga at mat saler ut.
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Far hver bruk, sjekk at ventilene ikke er blokkert. Se
bruksanvisningen.

Bruk aldri trykkokeren i trykkmodus til frityrsteking av
mat.

Ikke tukle med noen av sikkerhetssystemene utover
vedlikeholdsinstruksjonene som er spesifisert i
bruksanvisningen.

Bruk kun produsentens reservedeler i samsvar med den
aktuelle modellen. Bruk spesielt en kropp og et lokk fra
samme produsent som er angitt som kompatible.

Dette apparatet skal ikke brukes av barn.

Alle reparasjoner skal utfgres av en autorisert
servicerepresentant.

Ikke fyll enheten mer enn 60 %. For matvarer som
utvider seg under tilberedning, som f.eks tagrkede
grgnnsaker, belgfrukter, bgnner og korn, sgrg for at
enheten ikke fylles mer enn 50 %. Overfylling kan
risikere a tette trykkbegrensningsventilen og fare til
overtrykkoppbygging.
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- Sgrg alltid for at minimum 250 ml vaeske, for eksempel
vann eller buljong, tilsettes gryten nar du bruker
trykkokeren. Dette sikrer at det genereres tilstrekkelig
damp til a bygge det ngdvendige trykket for matlaging.
Merk at vaesker fra ingredienser som knuste tomater
0gsa kan bidra til det totale volumet. Utilstrekkelig
vaeske kan fgre til ineffektive kokeresultater eller feil pa
apparatet.

- BEHOLD DISSE INSTRUKSJONENE FOR FREMTIDIG
REFERANSE.
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PRODUKTOVERSIGT

Handtak fo
damputlgserventil

Flottgrventil

@N Damputlgserventil

Dekselhéndtak

Tetningsring Tetningsring

Blokksikkert

i

Vannboks

Innergryte I <=

> Handtak

Kontrollpanel ————

@ g 2

Skje Suppeskje Dampende Steamer Malekopp Strgmledningskom
stativ ponenter

NOTE

Bildene i denne handboken er kun for forklaringsformal. Ethvert avvik
mellom det virkelige objektet og illustrasjonen pa tegningen skal vaere
underlagt det virkelige motivet.
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HURTIGSTARTGUIDE

Tips

 Vennligst flytt produktet ved hjelp av handtaket pa komfyrhuset.
 Vennligst fjern vannet fra husdekselet med en klut.

NOTE

» Damputlgserventil: Trekk ut damputlgserventilen utover fra lokket.
Rengjgr innsiden av damputlgserventilen og flyteventilen pa lokket
med en bgrste og tgrk med en klut minst en gang i maneden.

 Tetningsring: Fjern olje og smuss fra tetningsringen med
rengjgringsmiddel og en barste.

 Vannoppbevaringsboks: Etter tilberedning kan dampen forbli i
vannoppbevaringsboksen til den eksterne kjelen som vann. Vann i
boksen bgr fjernes for a forhindre darlig lukt. Tgrk av den med en ren
klut.

Demontering og montering av det blokksikre dekselet

1. Kontroller at tetningsringen og det blokksikre dekselet er riktig
installert i det gvre dekselet fgr hver bruk.

2. Etter bruk ma du rengjgre tetningsringen og rundt kanten av det
blokksikre dekselet for a forhindre at dekselet setter seg fast. Hold
den ren for a unnga darlig lukt.

Blokksikkert
deksel

Demonter Installer
Trekk den ut oppover Trykk den ned
for ainstallere
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Demontering og montering av tetningsringen

1. Vennligst ikke trekk i tetningsringen. Hvis den er forvrengt, kan
tetningsringen pavirke tetningen og trykksettingen negativt.

2. lkke bruk den skadede tetningsringen. kontakt den autoriserte
reparasjonstjenesten for a fa den erstattet.

Tetningsring \

Demonter Installer
Trekk den ut oppover Trykk den ned
for ainstallere

Bruk og vedlikehold av den indre potten

1. Ikke tom
Den indre potten kan bli gulaktig og flekkete eller bunnen forvrengt
hvis den star tom over lengre tid.

2. lkke bruk til langtidslagring av mat, spesielt ikke for sure
matvarer eller basiske stoffer
Selv om den indre potten har utmerket anti-korrosjonsytelse, kan
lagring av denne typen stoffer i lang tid forarsake en viss grad av
korrosjon. Den foreslatte "holde varmen"-tiden bar ikke overstige 2
timer.

3. Hold den ren for a forlenge levetiden

Ikke senk den i vann over lengre tid.
Rengjgr innergryten med sape, mildt vaskemiddel og varmt vann for a
fierne stav, olje og skitt.

4.Ikke bruk en metallskure eller andre slipende redskaper, da dette vil
skade den indre overflaten av gryten.
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Forberedelse til matlaging

1 Apne lokket pa riktig mate

* Hold i handtaket pa det gvre dekselet, vri det mot klokken ca. 30° til
lokket lases opp, og lgft deretter det gvre dekselet.

2 Kontroller at delene og tilbehgret til lokket er riktig installert

* Kontroller at flottgrventilen og damputlgserventilen ikke sitter fast,
og kontroller at tetningsringen og det blokksikre dekselet er riktig
installert.

3 Ta ut den indre kjelen, og tilsett ingrediensene i den indre kjelen

+ Den totale mengden ingredienser bgr ikke overstige maks merket pa
innergryten.

ax

1A

1 Brukbar kapasitet=2/3
' kapasitet

»
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4 Sett den indre kjelen inn i komfyren

« Tark for a rengjgre den ytre overflaten av den indre potten. Det skal
ikke vaere fremmedlegemer eller vann pa innsiden av den elektriske
trykkokeren.

« Drei den indre kjelen til venstre og hgyre for a sikre god kontakt med
varmeplaten.

5 Lukk lokket trygt

* For du lukker lokket, kontroller at tetningsringen er riktig installert.
 Hold i handtaket pa det gvre dekselet, juster lokket til "ulast posisjon",
plasser det gvre dekselet horisontalt pa komfyrhuset, og vri det gvre

dekselet med klokken omtrent 30° til "last posisjon" .
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6 Installer damputlgserventilen riktig

+ Drei damputlgserventilen til forseglet posisjon, noe som betyr at den
elektriske trykkokeren vil opprettholde sin forsegling.

« For manuell utlgsning, vri handtaket pa damputlgserventilen til
utlgserposisjonen. Den elektriske trykkokeren slipper stadig ut
dampen; ikke hold hendene eller ansiktet over damputlgserapningen
nar damp slipper ut;

4 :
i Skjematisk diagram

Skjema for tetning for utgivelse av damp

« Kontroller at flottgrventilen faller ned fgr du bruker apparatet (for
oppvarming er flottgrventilen nede).

NOTE

Bildene er kun for referanse; det faktiske produktet kan avvike fra
bildene som vises.

Generell funksjon

1. Koble til apparatet. Hvis knappene er inaktive nar de er i bruk, sjekk at
lokket er lukket i riktig posisjon. Knappene er inaktive hvis lokket ikke
er riktig lukket for produktet i denne serien.

2. Etter tilberedning kan komfyren automatisk ga inn i holde
varm-modus, og den digitale skjermen viser "00:00(0 min), 00:01(1
min), 00:02(2 min), osv.

NOTE
Den foreslatte oppvarmingstiden bgr ikke overstige 2 timer.
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Tips

« Nar komfyren fungerer, er det normalt at den lager en «klukk»-lyd, sa
ikke veer redd.

 Nar du tilbereder sma mengder matvarer, kan den indre kjelen lgftes
nar lokket apnes. rist pa lokket for a slippe den indre gryten ned i
komfyren og ta deretter av lokket.

Sikker apning av lokket

1. Kutt av stremforsyningen eller trekk ut stgpselet.

2. Utgivelsesmetode
A. Apne lokket raskt (for mat uten vaeske) Vri damputlgserventilen til
utlgserposisjon.
B. Apne lokket forsiktig. La den elektriske trykkokeren avkjgles
naturlig, vent til flottgrventilen faller ned.

3.Apne lokket
Vri det gvre dekselet mot klokken til grensen for dekselets apen
stilling og Igft det @vre dekselet med hayre hand for a apne lokket.
Ikke apne lokket fgr trykket i kjelen er sluppet helt, og ikke tving
lokket hvis det er vanskelig a apne.
Ikke trekk ut damputlgserventilen nar du dreier den. Etter tilberedning
av matvarer som inneholder vaeske (grgt og suppe), ikke vri pa
damputlgserventilen. Sla av apparatet og |a det avkjgles naturlig, til
flottgrventilen faller, fgr du apner lokket.

4. Termostat
Strgmmen vil automatisk sla seg av nar grytetemperaturen nar
temperatur eller hvis trykkokeren varmer uten mat inni.
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BRUG

Kontrollpanel

Avbryt-knapp -
“-" -knappen
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( Soup ) ( Rice ) ( Steam ) ( Sauté j

llllllllll Poultry
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DETALJER TIL MATLAGINGSPROGRAMMET

g N 252 |
on © © © £ % n
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a ] = 2 | ¥ |EY| e on
< S = £ £ = LI = o ; o 1=
s |S|B| 2|2 |E|vsE | 5lE= &
o 2|l & | B 5| B leglos ¥ |2 w©
a © o © =) © ~ 5| QD 3 3 >~ 4+
=) = © = T | ER| B El — |T—= Q
- [ (B} — («B) [ I 3 - = 7 ~ — 7
=z hl| 2| &h| 2|6 |CETe 3|3l S
Trykkkoker| 35 | 1min | Ingen |Ingen |70kPa| Ja Ja .
min | -4t
Stuing/ | 35 | Tmin |Ingen|Ingen |70kPa| Ja Ja .
Kjatt min | -4t
Bgner/C | 30 | Tmin |Ingen|Ingen [70kPa| Ja Ja .
hili min | -4t
Slow Cook| 6t |30min| 96 C |Ingen|Ingen| Ja Ja . .
-24t
Suppe 30 | Tmin |Ingen|Ingen |70kPa| Ja Ja .
min | -4t
Ris 12 Tmin | Ingen|Ingen |70kPa| Ja Ja .
min | -4t
Damp 15 Tmin | Ingen|Ingen |70kPa| Ja Ja .
min | -4t
Sauter 30 | Tmin | 150 C |Ingen | Ingen | Ingen| Ingen .
min | -1t
MATLAGINGSCUIDE FOR RIS
Malekopper med ris Vekt av ris Malekopper med vann Serverer
2 320¢g 2.4 3-4
4 640¢g 4 5-6
6 960¢g 6.5 8-10
8 1280¢g 8 13-14
10 1600¢g 38
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"Avbryt"-programmet
Trykk pa "Avbryt"-knappen for a avbryte det forhandsinnstilte
programmet nar som helst.

"Start"-programmet
Trykk pa "Start"-knappen for a starte tilberedningen.

"Trykk-kok"-program

Innstillingen for trykkkoking kan brukes til a tilberede ulike matvarer,

for eksempel grgt, biff, blandet ris, fjeerfe, etc. Tilberedningstiden

kan justeres i henhold til den spesifikke typen mat.

1.Ha ingrediensene i gryten. Lukk og Ias lokket.

2. Trykk pa "Trykk-kok"-knappen for a vise standard koketid. Juster
tiden etter behov med "+" eller "-".

3.Trykk pa "Start"-knappen for a starte tilberedningsprogrammet.
Apparatet gar inn i forvarmingsfasen, indikert med "P3" pa
skjermen.

4.Under forvarmingsprosessen bygges det opp trykk i apparatet og
hever flottgrventilen. Lokket kan ikke apnes uten a slippe trykket
farst.

5.Nar forvarmingsfasen er fullfgrt, bytter apparatet automatisk til
kokefasen. Skjermen viser nedtellingstidtakeren.

6.Pa slutten av nedtellingen piper apparatet og skifter automatisk til
hold varm-modus, og viser timeren pa skjermen.

7.Trykk pa "Avbryt"-knappen for a stoppe programmet nar som helst.

8.Drei eksosventilhandtaket for a slippe trykket. Nar flottgrventilen
er nede, vri lokkknappen mot klokken og apne lokket.

Trykk-kokingsprogram og anbefalte tider

"Pressure Cook"-programmet kan brukes til a tilberede en rekke
retter. Her er de anbefalte koketidene for spesifikke ingredienser:
-Grgt: 15-18 minutter

-Biff: 30-35 minutter

-Blandet ris: 35-45 minutter

-Fjeerfe: 15-25 minutter

Program "Stew/Meat".
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Innstillingen Stew gir lang koking for gryteretter og andre retter som

krever lang tilberedningstid. Det bidrar til 3 oppna magrt, saftig kjgtt

og gryteretter, med "fall av beinet"-gmhet.

1. Ha ingrediensene i gryten. Lukk og |as lokket.

2.Trykk pa "Stew/Meat"-knappen for a vise standard steketid. Juster
tiden etter behov med "+" eller "-".

3.Folg trinn 3-7 fra trykkkokeprogrammet.

"Bgnner/Chili"-program

Denne modusen kan tilberede blgtlagte eller ubgyde tgrre bgnner pa

mindre enn en time. S@rg for at bgnnene er dekket med minst 1,25

cm vann, og ikke fyll kjelen mer enn halvveis for a fa plass til ban-

neekspansjon. Denne innstillingen kan ogsa brukes til a raskt og

enkelt tilberede en gryte med chili.

1. Ha ingrediensene i gryten. Lukk og |as lokket.

2. Trykk pa "Bgnner/Chili"-knappen for a vise standard koketid. Juster
tiden etter behov med "+" eller "-".

3.Folg trinn 3-7 fra trykkkokeprogrammet.

"Slow Cook"-programmet

Slow Cook-innstillingen er ideell for retter som krever lang og lang-

som tilberedning. Du kan begynne a lage mat om morgenen f@r jobb

og nyte maltidet nar du kommer hjem.

1. Ha ingrediensene i gryten. Lukk og |as lokket.

2.Trykk pa "Slow Cook"-knappen for a vise standard koketid. Juster
tiden etter behov med "+" eller "-".

3.Trykk pa "Start"-knappen for a starte tilberedningsprogrammet.
Skjermen viser nedtellingen.

4.Pa slutten av nedtellingen piper apparatet og skifter automatisk til
hold varm-modus, og viser timeren pa skjermen.

5.Trykk pa "Avbryt"-knappen for a stoppe programmet nar som helst.

"Suppe" program

Suppe-innstillingen tilbyr en koking ved lav temperatur, perfekt for a
lage supper og buljonger med en rik dybde av smak.

1. Ha ingrediensene i gryten. Lukk og |as lokket.

2.Trykk pa "Suppe"-knappen for a vise standard koketid. Juster tiden

48



etter behov med "+" eller
3.Folg trinn 3-7 fra trykkkokeprogrammet.

"Ris"-programmet

Risinnstillingen er egnet for tilberedning av hvit ris samt andre

varianter som flerkorn eller brun ris. Merk at disse ristypene kan

kreve en justert koketid pa 35-45 minutter. Sgrg for at den indre

kjelen er fylt mindre enn halvveis for a tillate risekspansjon. For

optimale resultater, vent til den naturlige dampen slipper ut for a

oppna myk og deilig ris.

1. For tilberedning maler du opp risen med malebegeret som falger
med og skyller risen.

2.Fordel den skyllede risen jevnt over grytens overflate.

3.Tilsett 1,2 ganger mengden ris med vann i kjelen.

4.Lukk og 13s lokket.

5.Trykk pa "Ris"-knappen for a vise standard koketid. Juster tiden
etter behov med "+" eller "-".

6.Folg trinn 3-7 fra trykkkokeprogrammet.

"Steam"-programmet

Steam-innstillingen er perfekt for a dampe grgnnsaker, kjgtt, sjgmat

eller varme opp mat pa dampstativet. Tilsett minst 600 mlvann i

den indre kjelen, plasser maten pa dampstativet, og sett den

deretter inn i kjelen. Pass pa at vannivaet er under risten slik at det

ikke bergrer maten mens den koker. Etter tilberedning, vri damputlg-

serventilen mot klokken for en rask utlgsning av damp for a forhindre

overkoking.

1.Plasser passende mengde vann i kokekaret, legg ingrediensene dine
i dampkurven, og plasser dampstativet i kokekaret, og plasser
deretter dampkurven pa dampstativet. Lukk og las lokket.

2.Trykk pa "Steam"-knappen for a vise standard koketid. Juster tiden
etter behov med "+" eller "-".

3.Folg trinn 3-7 fra trykkkokeprogrammet.

"Sauté"-programmet
Sauté-innstillingen tilbyr hgye temperaturer som er ideelle for rask
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tilberedning av grgnnsaker og bruning av kjgtt. Steketiden kan just-

eres basert pa den spesifikke retten.

1.Trykk pa "Sauté"-knappen for a vise standard koketid. Juster tiden
etter behov med "+" eller "-".

2.Trykk pa "Start"-knappen for a starte tilberedningsprogrammet.
Skjermen viser nedtellingen.

3.Ha ingrediensene i gryten.

4 Kok ingrediensene etter dine personlige preferanser, uten a bruke
lokket.

5.Pa slutten av nedtellingen vil apparatet pipe og skjermen vil vise
"AV". Alternativt kan du trykke pa "Avbryt"-knappen for a stoppe
programmet nar som helst under nedtellingen.

"Delay" funksjon

Forsinkelsesfunksjonen lar deg forhandsinnstille apparatet til a

begynne matlagingen pa et senere tidspunkt.

1.Velg et hvilket som helst program, bortsett fra
"Sauté"-programmet, ved a fglge trinnene som er skissert ovenfor.

2.Fgr du starter det valgte programmet, trykk pa "Forsink"-knappen.
Skjermen viser standardtiden for utsatt start.

3.Juster forsinkelsestiden med "+" eller "-" knappene.

4. Trykk pa "Start"-knappen. Skjermen vil vise en nedtelling til den
utsatte starten. Nar den innstilte tiden har gatt, vil apparatet
automatisk begynne a lage mat.
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RENG)GRING OG VEDLIKEHOLD

1. Rengjgr etter hver bruk.

2. Forrengjgring og vedlikehold ma du trekke ut strgmledningen til
produktet er avkjglt.

3. Taav lokket og innergryten, rengjgr med vaskemiddel farst, skyll
deretter med vann og tagrk av med en myk klut.

4. Rengjgr innsiden av lokket med vann. Tetningsringen, blokksikkert
deksel, kjernen til damputlgserventilen og flottgrventilen kan fjernes
for vask. Sgrg for at de er riktig installert etter vask, og tark deretter
innsiden av lokket med en klut.

5. Tark av komfyren med en klut. Det er forbudt a blgtlegge komfyren i
vann eller sprute vanninn i den.

Daglig sjekk og vedlikehold

For a bruke produktet trygt og gi det lengre levetid, vennligst sjekk og
vedlikehold det naye.

Problem Lgsning

« Strgmledningen og stgpselet er
utvidet, deformert, skadet eller fargen
har endret seg.

» Endel av strgmledningen og stogpselet

er varmere. Slutt a bruke den og fa
 Strgmledningen er fleksibel med en den relparert av et
diskontinuerlig stramforsyning. aut0r|5grt
« Den elektriske trykkokeren varmer reparasjonssenter.

unormalt og genererer en vond lukt.
 Det er unormal stay eller vibrasjon nar
stremmen er pa.

 Det er stov eller skitt pa stgpselet eller

. Fjern stav eller skitt.
stikkontakten.
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Sikkerhetsregler

For a unnga personskade og tap av eiendom, s@rg for a fglge falgende
sikkerhetsregler.
« Symbolbetydninger:

Cenerelt Demontering = \Vate hender
q

Betyr O forbudt ® forbudt \ forbudt
Q "forbudte" p— - )

gjenstander ontakt | g Sprayting av

@ forbud vann forbudt

Betyr .

o o Ma Taut
@ 'obligatoriske’| @ utfores e stgpselet

elementer

+ Det er to farenivaer forarsaket av feil bruk hvis fglgende advarsler
ignoreres.

Advarsel
A Det kan muligens fare til ded eller alvorlig skade hvis
advarselen ignoreres.

Forsiktighet
& Det kan forarsake fysisk skade eller skade pa eiendom hvis
advarselen ignoreres.

A ADVARSEL

Bruk riktig stromuttak (se etiketten)
* Hvis du ikke bruker riktig elektrisk

klassifisering, kan det fa@re til brann 0
eller elektrisk stat.

 Brannfare hvis en darlig stikkontakt
brukes.
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En stikkontakt alene skal brukes

» En stikkontakt med en merkestrgm pa
mer enn 10 A med en jordingsledning

bar brukes alene. a
* Hvis den deles med andre elektriske

apparater, kan stikkontakten

forarsake unormal varme og fare til

brann.

Det er strengt forbudt a bruke

=N andre lokk
] » Det er strengt forbudt a bruke andre
lokk til oppvarming, og i (sla pa) 0

prosessen er bruk av ikke-originalt
lokk ikke tillatt.

» Dette kan forarsake elektrisk stat eller
sikkerhetsrisiko.

Slutt a bruke hvis stramledningen
er skadet

* Hvis strgmledningen er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dennes
servicerepresentant eller lignende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

lkke sett inn fremmedlegemer

 Det er forbudt a stikke inn

metallredskaper, naler og andre ®
” fremmedlegemer i apningen.

« Dette kan forarsake elektrisk stat eller

problemer med bevegelse.
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) Plasser apparatet pa et sted utilgjengelig
for spedbarn

IR * Plasser apparatet pa et sted ®
utilgjengelig for spedbarn.

» For a unnga elektrisk stgt og skalding.

Modifikasjon er forbudt
» Endring eller reparasjon av
ikke-profesjonelle er forbudt. @
* Brennelse kan forarsake brann eller
elektrisk stgt.
» Reparasjon eller utskifting av deler
skal utfgres i et utpekt servicesenter.

Produktene ma ikke senkes i eller
drysses med vann N

+ Dette kan fare til elektrisk stgt og
elektrisk kortslutning.

Advarsel ved apning av lokket
» Nar den elektriske trykkokeren ikke fungerer, er det ikke trykk
i kjelen, og flottgrventilen er nede. ®
» Nar den elektriske trykkokeren fungerer, gker trykket i
komfyren, og flottgrventilen stiger. ikke press lokket opp far
trykket er helt Igsnet.
» Hvis det er vanskelig a apne lokket, ma du ikke tvinge det
opp, ellers kan det fare til skalding eller fysisk skade.
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A HUOMIO

Sjekk med jevne mellomrom

 Sgrg for a sjekke det blokksikre
dekselet og kjernen i
damputlgserventilen med jevne
mellomrom for a sikre at de ikke er
blokkert.

* Ikke dekk til damputlgserventilen med
tunge gjenstander eller erstatt den
med andre gjenstander.

Treklk aldri i stapselet med vat hand

* For a unnga elektrisk stat.

Nar du trekker ut stopselet,
ma du klemme stgpselet

« Nar du trekker ut stgpselet, ma du
klype stgpselet.

* Ikke trekk i stramledningen, ellers vil
det skade ledningen og forarsake
elektrisk stgt og kortslutning.

Trekk ut kontakten nar den ikke
eri bruk

« Ellers kan det fare til elektrisk
lekkasje, brann eller feil.
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Nar komfyren er i gang, ma du aldri flytte

hendene nar damputlgserventilen.

« Nar matlagingen pagar, ma du aldri
flytte hendene neaer
damputlgserventilen for a unnga
brannskader.

» Under matlaging ma du ikke dekke
ventilen med en klut eller andre
gjenstander.

Nar komfyren er i gang, ma du ikke

rore lokket

« Nar komfyren fungerer, blir lokket
veldig varmt. Ikke ta pa den.

» Det kan forarsake skalding.

Den totale mengden mat og vann kan
ikke overstige Max-merket

 Den totale mengden mat og vann kan
ikke overstige Max-merket, ellers kan
maten vare for godt tilberedt, eller
det kan fare til funksjonsfeil.

Ikke bruk en annen gryte enn den
dedikerte gryten

* Nar det er et fremmedlegeme pa
bunnen av gryten og varmeplatens
overflate, fjern fremmedlegemet fgr
bruk.

» Det kan fgre til overoppheting og
problemer med apparatets funksjon
0SV.
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lkke sett innergryten pa andre
apparater for oppvarming

» For a unnga deformasjon eller feil. ®
» Bruk den spesielle innergryten.

Nar du flytter produktet, vennligst
hold i handtaket pa komfyrhuset
 Nar du flytter produktet, ma du ikke ®

holde direkte i handtaket pa lokket for
3 forhindre at lokket faller ned.

Ma ikke brukes pa falgende steder

* Ikke bruk pa ustabile steder.

* Ikke bruk pa steder i naerheten av vann og ild.

* Ikke bruk i naerheten av vegger og mgbler.

* Ikke bruk den pa steder som er utsatt for direkte sollys og ®
oljesprut.

* |kke bruk pa komfyren for a forhindre brann.

Miljo for oppbevaring av produktet

» Rengjgr komfyren med jevne mellomrom og fjern olje og smuss hvis
den oppbevares pa bordet.

» Oppbevar den elektriske trykkokeren 30 cm unna andre
kjgkkenapparater.
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FEILSBKING

Bruk av apparatet kan fare til feil og funksjonsfeil. Falgende tabeller
inneholder mulige arsaker og merknader for a Igse en feilmelding eller
funksjonsfeil. Du anbefales a lese tabellene nedenfor ngye for a spare tid
0g penger ved a ringe servicesenteret.

S/N Problem

Grunn

L@sning

Tetningsringen er
ikke riktig installert

Plasser
tetningsringen riktig

Vanskelig a
1 lukke lokket Flottgrventilen Trykk lett pa
klemmer skyvestangen
skyvestangen
Flottgrventilen er i Trykk lett pa
o oppfelt posisjon flottgrventilen med
Yanskehg d en spisepinne.
2 apne lokket

Det er trykk inne i
komfyren

Apne lokket etter at
trykket er helt
sluppet.

3 Det lekker
damp fra
lokket

Tetningsringen er

Monter

installert feil tetningsringen etter
behov
Matrester festet til Rengjar

tetningsringen

tetningsringen

Tetningsringen er
skadet

Skift ut
tetningsringen

Lokket er ikke lukket
riktig

Lukk lokket riktig
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S/N Problem Grunn L@sning
» Matrester festet til Puhdista
flottgrventilens kohoventtiilin
Det lekker pakning tiiviste
4 | damp fra
flottarventilen. /7 Flottgrventilpakningen| « Skift ut
er utslitt flotterventilpakning
en
* Det legges for lite Tilsett vann og mat
Flottorventil !'nat ogvann i etter oppskriften
5 | kanikke nnergryten
stige * Det lekker damp fra Send til
lokket eller servicesenteret for
eksosventilen reparasjon
Damp + Damputlgsnin Vri damputlgserve
kommer ut gsventilen er ikke i ntilen til
fra tetteposisjon forseglingsposisjon
° damputlgser |« Trykkkontrollen Send til
ventilen uten mislykkes servicesenteret for
stopp reparasjon
Strgmindikat | Stikkontakten har Vennligst sjekk
7 | orenlyser darlige elektriske stromuttaket
ikke kontakter.
Skjermen
viser E1 . Send til
o * Bunnsensorfeil servicesenteret for
a | Skjermen reparasjon
8 5: viser E2
e,
ol Send til
\?iI;J:rrEnSen * Trykkbryterfeil servicesenteret for
reparasjon
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S/N Problem Grunn L@sning
* Forlite vann * Tilsett vann
tilsvarende
Ris halvkokt
9 ellerforhard |+ |okket apnet for * Etter at
tidlig kokesyklusen er
ferdig, Ia lokket
ligge paibs
minutter til.
* For mye vann * Reduservann
Risen er for tilsvarende
10 myk

- Hvis feilen ikke er Igst etter a ha fulgt feilsgkingstrinnene ovenfor,
vennligst kontakt forhandleren eller et autorisert servicesenter for

reparasjon.
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KORREKT AVHENDING AV DETTE PRODUKTET

Dette symbolet pa produktet eller i instruksjonene betyr at
elektrisk og elektronisk utstyr skal kastes separat fra
husholdningsavfallet ved slutten av levetiden. Det finnes
egne innsamlingssystemer for resirkulering i EU. For mer
informasjon, kontakt den lokale myndigheten eller

—_— forhandleren der du kjgpte produktet.
SPESIFIKASJONER
Produktmodell POPC5000
Kapasitet 5.7L
Strgmforsyning 220-240V~ 50/60Hz
Nominell effekt 1000W
Arbeidstrykk 70 kPa
Behold varm temperatur 60°C~80°C
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Power International AS,
Postboks 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:210040 00

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T. 707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T.707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T. 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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TARKEITA VAROTOIMIA
A HUOMIO

- Lue kaikki ohjeet

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttdon. Ei saa kayttad ulkona.

- Tdtd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttdon, joilla on heikentyneet fyysiset, aistinvaraiset
tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole riittavdsti kokemusta
tai tietoa, ellei heidan turvallisuudestaan vastaava
henkild valvo heita tai ole opastanut heitd laitteen
turvallisessa kaytossa.

- Lapsia on valvottava sen varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa
ja vastaavissa kayttokohteissa, kuten:

a.henkilokunnan keittiotiloissa myymaldissd, toimistoissa
ja muissa tyoymparistoissad.

b.maatiloilla.

c.hotelleissa, motelleissa ja muissa asuinympadristoissd
asiakaskadytossa.

d.aamiaismajoitusymparistoissa.
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Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavien pdtevien henkiléiden on
vaihdettava se vaarojen valttamiseksi.

Sammuta laite ja irrota pistorasiasta ennen
puhdistamista, huoltoa tai siirtamista ja aina kun sita ei
kdyteta.

Al upota mitdan laitteen osaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

Hoyryn poistumisen mahdollistava paineensdddin on
tarkastettava sadannollisesti sen varmistamiseksi, ettei
se ole tukossa.

Sdiliota ei saa avata ennen kuin paine on laskenut
riittavasti.

Ldmmityselementin pinta on kuuma kdyton
jdlkeen, dla kosketa.

Varoitus: Valtd veden ldikkymista liittimeen.

Varoitus: Vddrinkaytto voi aiheuttaa mahdollisia
vammoja.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen etdohjausjarjestelman avulla.

Al laita painekattilaa lammitettyyn uuniin.
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Siirrd paineistettua painekattilaa erittdin varovasti. Ala
kosketa kuumia pintoja. Kayta kahvoja ja nuppeja. Kdytd
tarvittaessa suojavdlineitd.

Ald paasta lapsia lahelle painekattilaa kayton aikana.

Ala kayta painekattilaa muuhun kuin siihen
tarkoitukseen, johon se on tarkoitettu.

Tadlla laitteella valmistetaan ruoka paineella.
Painekattilan virheellinen kayttd voi aiheuttaa
palovammoja. Varmista, ettd painekattila on kunnolla
kiinni ennen lammon kayttamistd. Katso kdyttoohjeet.

Ala koskaan avaa painekattilaa vakisin. Ald avaa sitd
ennen kuin varmistat, ettd sisdinen paine on laskenut
kokonaan. Katso kdyttoohjeet.

Ald koskaan kayta painekattilaa lisaamatta vetts tai
ruokaa, koska se voi aiheuttaa vakavan vaurion.

Ala tayta painekattilaa yli 2/3 sen tilavuudesta. Kun
valmistat ruokia, joiden tilavuus kasvaa, kuten riisia tai
kuivattuja vihanneksia, tdyta painekattilaan vain puolet
sen tilavuudesta.

Kun kypsennadt lihaa, jossa on nahka, kuten hardn kielta,
vdlta sen ldvistamista kypsennyksen jdlkeen. Iho voi
turvota paineen alaisena, ja sen puhkaisu voi aiheuttaa
palovammoja.
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Kun kypsennat taikinamaista ruokaa, ravista
painekattilaa kevyesti ennen kannen avaamista
valttaaksesi ruoan tulemisen yli reunojen.

Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, etta venttiilit eivat
ole tukossa. Katso kayttoohjeet.

Ala koskaan kayta painekattilaa paineistetussa tilassa
ruoan uppo- tai pintapaistamiseen.

Ala peukaloi mitdan turvajarjestelmaa kayttoohjeiden
huolto-ohjeita ylittdvalla tavalla.

Kdytd vain valmistajan varaosia mallin mukaisesti. Kayta
erityisesti saman valmistajan runkoa ja kantta, jotka on
ilmoitettu yhteensopiviksi.

Lapset eivat saa kayttaad tatad laitetta.

Kaikki korjaukset on suoritettava valtuutetun
huoltoliikkeen toimesta.

Ala tayta laitetta yli 60 % tayteen. Valmistaessasi
kypsennyksen aikana turpoavia ruokia, kuten kuivattuja
vihanneksia, palkokasveja, papuja ja jyvid, laitetta ei saa
tayttad yli 50 %. Ylitaytto voi tukkia
paineenrajoitusventtiilin ja johtaa ylipaineen
muodostumiseen.
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- Varmista aina, ettd valmistuspataan on lisatty vahintdan
250 ml nestettd, kuten vettd tai lientd, kun kdytat
painekeitintd. Tdmd varmistaa, ettd hdyrya syntyy
riittdvasti valmistuspaineen muodostumiseksi. Huomaa,
etta ainesosista, kuten murskatuista tomaateista,
saadut nesteet voivat myos vaikuttaa kokonaismadradn.
Riittamdton neste voi johtaa huonoon
valmistustulokseen tai laitevikaoihin.

- SAILYTA NAMA OHJEET TULEVIA KAYTTOJA VARTEN.
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TUOTE-ESITTELY

Kohoventtiili

Hoyrynpoisto-

venttiilin kahva Hayryn

Kannen kahva poistoventtiili

Tiivisterengas
Tiivisterengas

estokansi

i

Vesilaatikko

Sisakattila —$—

& @ g &

Lusikka Keittokauha Hoyrytysteline Hoyrytin Mittakuppi Virtajohdon
osat

HUOMAUTUS

Tdmadn kdyttdoppaan kuvat ovat vain selventdvid. Mahdollisissa
ristiriidoissa todellisen tuotteen ja piirustuksessa olevan kuvan valilld on
katsottava todellista tuotetta.
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PIKA-ALOITUSOPAS

Vinkkeja

 Kun siirrdt tuotetta, pidd kiinni painekattilan rungon kahvasta.
+ Kuivaavesi kotelon kannesta liinalla.

HUOMAUTUS

» Hoyryn poistoventtiili: Veda hoyryn poistoventtiili ulos kannesta.
Puhdista hdyryn poistoventtiilin sisdapuoli ja kannen kohoventtiili
harjalla ja kuivaa liinalla vahintdan kerran kuukaudessa.

« Tiivisterengas: Poista rasva ja lika tiivisterenkaasta puhdistusaineella
ja harjalla.

* Vesilaatikko: Valmistuksen jdlkeen hoyrya voi jadda ulkokattilan
vesilaatikkoon veden muodossa. Laatikossa oleva vesi on
tyhjennettdva pahojen hajujen estamiseksi. Pyyhi se puhtaalla liinalla.

Tukkeutumisen estokannen purkaminen ja asentaminen

1. Tarkista ennen jokaista kdyttokertaa, ettad tiivisterengas ja
tukkeutumisen estokansi on asennettu oikein ylakanteen.

2. Puhdista kayton jdlkeen tiivisterengas ja tukkeutumisen estokannen
ymparilld oleva alue vdlttadksesi kannen juuttumisen. Pidd se
puhtaana pahojen hajujen estdmiseksi.

Tukkeutumisen
estokansi

Vedad ylospadin Paina alas
irrottaaksesi asentaaksesi
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Tiivisterenkaan purkaminen ja asentaminen

1. Ald veda tiivisterengasta. Jos tiivisterengas venyy, se voi vaikuttaa
negatiivisesti tiivistykseen ja paineeseen.

2. Ala kayta vaurioitunutta tiivisterengasta; ota yhteyttd valtuutettuun
huoltoliikkeeseen sen vaihtamiseksi.

Tiivisterengas —%

Vedd ylospain Paina alas
irrottaaksesi asentaaksesi

Sisakattilan kaytto ja kunnossapito

1. Ali kiytd tyhjiana
Sisdkattila voi muuttua kellertavaksi ja taplikkadksi tai pohja voi
vddntyad, jos se on tyhjdna pitkan aikaa.

2. Al kiyti pitkidaikaiseen elintarvikkeiden siilytykseen, eiki
erityisesti happamille ruoille tai emaksisille aineille
Vaikka sisdkattilassa on erinomainen korroosionestokyky,
tamadntyyppisten aineiden pitkaaikainen sdilyttaminen voi aiheuttaa
jonkinasteista korroosiota. Ehdotettu "pida lampimdnad” -aika ei saa
ylittad 2 tuntia.

3. Pidd se puhtaana kadyttdian pidentamiseksi

Ala upota sitd veteen pitkaksi aikaa.
Puhdista sisdkattila saippualla, miedolla puhdistusaineella ja
[dmpimalld vedelld pélyn, rasvan ja lian poistamiseksi.

4.Al4 kayta metallisia valineitd tai muita hankaavia vélineitd, koska ne
vahingoittavat kattilan sisdpintaa.
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Valmistautuminen ruoanlaittoon

1 Kannen avaaminen oikein

 Pida yldkannen kahvasta kiinni, kdanna sitd vastapdivddn naoin 30
astetta, kunnes kannen lukitus avautuu ja nosta sitten yldakansi.

2 Tarkista, ettd kannen osat ja lisdvarusteet on asennettu oikein

 Tarkista, ettd kohoventtiili ja hdyryn poistoventtiili eivat ole
juuttuneet, ja tarkista, etta tiivisterengas ja tukkeutumisen estokansi
on asennettu oikein.

3 Ota sisakattila ulos ja lisdd ainekset sisakattilaan

» Ainesten kokonaismaddrd ei saa ylittad sisakattilaan merkittya
Max-merkkia.

ax

1 A
E Kdyttokapasiteetti = 2/3
* tilavuudesta

»
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4 Sisdkattilan asettaminen painekattilaan

» Pyyhi sisakattilan ulkopinta puhtaaksi. Sdhkdpainekattilan
sisdpinnalla ei saa olla vieraita esineitd tai vetta.

+ Kddnnd sisdkattilaa vasemmalle ja oikealle varmistaaksesi hyvan
kosketuksen kuumennuslevyyn.

5 Kannen sulkeminen turvallisesti

* Tarkista ennen kannen sulkemista, ettad tiivisterengas on asennettu
oikein.

+ Pidd yldkannen kahvasta kiinni, kohdista kansi "lukitsemattomaan
asentoon”, aseta yldkansi vaakasuoraan painekattilan rungon pdadlle ja
kdadnna yldkantta mydtdpdivddn noin 30° "lukittuun asentoon”.
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6 Hoyryn poistoventtiilin asentaminen oikein

+ Kddnnd hdyryn poistoventtiili suljettuun asentoon, mika tarkoittaa
sitd, ettd sahkopainekattila pysyy tiivistetyssa tilassa.

 Kddnnd hoyryn poistoventtiilin kahva poistoasentoon manuaalista
poistoa varten. Sahkopainekattila poistaa hoyrya jatkuvasti. Ald pida
kasidsi tai kasvojasi hoyryn poistoaukon yldpuolella, kun hoyrya
vapautuu;

/ : N\
Tiiviiksi suljettu {  Hoyryn poisto

« Tarkista laskeutuuko kohoventtiili ennen laitteen kayttoa (ennen
kuumennusta kohoventtiili on alhaalla).

HUOMAUTUS

Kuvat ovat vain viitteellisid; todellinen tuote voi poiketa ndytetyistd
kuvista.

Yleinen toiminta

1. Kytke laite pistorasiaan. Jos painikkeet eivdt ole aktiivisia kdyton
aikana, tarkista, ettd kansi on suljettu oikeaan asentoon. Painikkeet
eivdt ole aktiivisia, jos tdmdn sarjan tuotteen kantta ei ole suljettu
aikein.

2. Valmistuksen jdlkeen painekattila voi siirtyd automaattisesti
lampimana pitotilaan, ja digitaalisessa naytdssa nakyy "00:00 (0
min), 00:01 (1 min), 00:02 (2 min) jne.

HUOMAUTUS

Suositeltu [dmpimand pitoaika ei saa ylittda 2 tuntia.
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Vinkkeja

+ Painekattilan ollessa toiminnassa on normaalia, ettd siita kuuluu
"naksahtavia” dania. Ala siis huolestu.

« Kun valmistat pienid madria ruokia, sisakattila voi nousta, kun
kansi avataan; ravista kantta pudottaaksesi sisdkattilan painekattilan
runkoon ja poista sitten kansi.

Kannen turvallinen avaaminen

1. Katkaise virransyodtto tai irrota pistoke.

2. Poistomenetelmad
A.Nopea paineenpoisto (muut kuin nestemadiset ruoat) Kaanna hoyryn
poistoventtiili poistoasentoon.
B.Luonnollinen paineenpoisto. Anna sdahkdpainekattilan jadhtyd
luonnollisesti, kunnes kohoventtiili laskeutuu alas.

3.Avaa kansi
Kdannd ylakansi vastapdivddn ddriasentoon ja nosta se oikealla
kddelld. Varmista, ettd paine on tdysin vapautunut ennen avaamista,
dldka pakota kantta, jos se on jumissa.
Vdlta hoyryn vapautusventtiilin vetamistd kadnnettdessa.
Nestemdisten ruokien, kuten puuron tai keiton, kypsennyksen jdlkeen
dld kadannd hoyryn vapautusventtiilid. Sammuta laite ja odota, ettd se
jdahtyy luonnollisesti, kunnes kohoventtiili laskee ennen kuin avaat

kannen.

4. Termostaatti
Virta katkeaa automaattisesti, kun valmistuspadan lampatila
saavuttaa lampdotilan tai jos painekeitin kuumenee ilman ruokaa.
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KAYTTO

Kayttopaneeli

Peruuta-painike -

" -painike
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——o Cancel
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(Pressure) [Stew/Meaa Geanleth [ SI‘JW j
ook
( Soup ) ( Rice ) ( Steam ) ( Sauté j

llllllllll Poultry
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VALMISTUSOHJELMAN TIEDOT

E
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> o n o | wn O |52|a o ¥ |x E| x«
Paine- 35 | Tmin | Ei Ei 70kPa| Kylla | Kylld | e
kypsennys| min | -4t
Pata/ 35 | Imin | Ei Ei 70kPa| Kylld | Kylld | e
liha min | -4t
Pavut/ | 30 | Tmin | Ei Ei 70kPa| Kylla | Kylld .
chili min | -4t
Haudutus| 6t |30min| 96 C | Ei Ei | Kylla | Kyllg . .
-24t
Keitto 30 | Imin | Ei Ei 70kPa| Kylld | Kyllda |
min | -4t
Riisi 12 Tmin | Ei Ei 70kPa| Kylla | Kylla | e
min | -4t
Hoyry 15 Tmin | Ei Ei 70kPa| Kylld | Kylld |
min | -4t
Ruskistus| 30 | 1min [150 C | Ei Ei Ei Ei .
min | -1t
RIISIN KEITTAMISOHJE
Mittakuppia riisid Riisin paino Mittakuppia vetta Annoksia
2 320¢g 2.4 3-4
4 640g 4 5-6
6 960g 6.5 8-10
8 1280¢g 8 13-14
10 1600¢g 3
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Cancel [peruuta] -painike
Painamalla "Peruuta”-painiketta peruutat esiasetetun ohjelman
milloin tahansa.

Start [kiiynnisti] -painike
Aloita valmistus painamalla "Kaynnistd”-painiketta.

Pressure cook [painekypsennys] -ohjelma
Painekypsennysasetuksella voit valmistaa erilaisia ruokia, kuten
puuroa, naudanlihaa, riisid, siipikarjaa jne. Valmistusaikaa voidaan
saatda kunkin ruoan tyypin mukaan.

1. Laita ainekset valmistuspataan. Sulje kansi ja lukitse se kunnolla.

2.Paina "Painekypsennys” -painiketta niin nakyviin tulee
oletusvalmistusaika. Saada aikaa tarpeen mukaan kayttamalla "+"
tai "-".

3.Aloita valmistusohjelma painamalla "Kdynnista”-painiketta. Laite
siirtyy esildmmitysvaiheeseen, jolloin naytossd ndkyy "ON".

4 Esilammityksen aikana laitteeseen muodostuu painetta ja se
nostaa kannen varoventtiilid. Kantta ei voi avata vapauttamatta
ensin painetta.

5.Kun esilammitysvaihe on pdattynyt, laite siirtyy automaattisesti
valmistusvaiheeseen. Naytossa ndkyy ajastimen laskenta.

6.Ajastimen lopussa laite antaa danimerkin ja siirtyy automaattisesti
ldmpimdna pitotilaan, jolloin ajastin ndkyy ndytdssa.

7.Painamalla "Peruuta”-painiketta keskeytdt ohjelman milloin
tahansa.

8.Kadntamalla poistoventtiilin kahvaa vapautat paineen. Kun kannen
varoventtiili on alhaalla, kadnnd kannen nuppia vastapaivadn ja
avaa kansi.

Painekypsennysohjelmat ja suositellut ajat
Painekypsennysohjelmaa voidaan kayttad monenlaisten

ruokien valmistamiseen. Tassd ovat suositellut valmistusajat joillekin
aineksille:

-Puuro: 15-18 minuuttia

-Naudanliha: 30-35 minuuttia

-Riisi: 35-45 minuuttia
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-Siipikarja: 15-25 minuuttia

Stew/meat [pata/liha] -ohjelma

Pata-asetus tarjoaa pitkdn haudutuksen pataruoille ja muille pitkaa

kypsennysaikaa vaativille ruoille. Se auttaa saavuttamaan mureaa,

mehukasta lihaa ja muhennoksia, joissa "liha irtoaa luista”.

1. Laita ainekset valmistuspataan. Sulje kansi ja lukitse se kunnolla.

2.Paina "Pata/liha”-painiketta niin nakyviin tulee
oletusvalmistusaika. Sdddd aikaa tarpeen mukaan kdyttamdlla "+"
tai "-".

3.Noudata Painekypsennysohjelman vaiheita 3-7.

Beans/chili [pavut/chili] -ohjelma

Tdlla toiminnolla valmistat liotetut tai liottamattomat kuivat pavut

alle tunnissa. Varmista, ettd papuja peittda vahintdan 1,25 cm

vesikerros. Ald taytd pataa yli puolivalin, koska pavut laajenevat.

Tdlla asetuksella voit myds valmistaa nopeasti ja helposti chilipadan.

1. Laita ainekset valmistuspataan. Sulje kansi ja lukitse se kunnolla.

2.Paina "Pavut/chili"-painiketta niin nakyviin tulee
oletusvalmistusaika. Sdddd aikaa tarpeen mukaan kdyttamdlla "+"
tai "-".

3.Noudata Painekypsennyschjelman vaiheita 3-7.

Slow cook [haudutus] -ohjelma

Haudutusasetus on ihanteellinen ruoille, jotka vaativat pitkda ja

hidasta valmistusta. Voit aloittaa ruoanlaiton aamulla ennen téihin

ldahtda ja nauttia aterian palattuasi kotiin.

1. Laita ainekset valmistuspataan. Sulje kansi ja lukitse se kunnolla.

2.Paina "Haudutus”-painiketta niin ndkyviin tulee
oletusvalmistusaika. Sddda aikaa tarpeen mukaan kdyttamdlla "+"
tai "-".

3.Kdynnistd valmistusohjelma painamalla "Kdynnista”-painiketta.
Ndytossd ndkyy laskenta.

4. Ajastimen lopussa laite antaa ddnimerkin ja siirtyy automaattisesti
ldmpimadna pitotilaan, jolloin ajastin nakyy ndytdssa.

5.Painamalla "Peruuta”-painiketta keskeytdt ohjelman milloin
tahansa.

Soup [keitto] -ohjelma
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Keittoasetus tarjoaa matalan ldmpdtilan haudutuksen, joka on
taydellinen keittojen ja liemien valmistamiseen, joissa on rikas maku.
1. Laita ainekset valmistuspataan. Sulje kansi ja lukitse se kunnolla.
2.Paina "Keitto"-painiketta niin nakyviin tulee oletusvalmistusaika.

Sddda aikaa tarpeen mukaan kdyttamalld "+ tai "-".
3.Noudata Painekypsennysohjelman vaiheita 3-7.

Rice [riisi] -ohjelma

Riisi-asetus soveltuu valkoisen riisin ja muiden lajikkeiden, kuten

moniviljariisin tai ruskean riisin, keittdmiseen. Huomaa, ettd ndmd

riisityypit saattavat vaatia valmistusajan sadtdmisen 35-45

minuuttiin. Varmista, ettd sisakattila on tdytetty alle puolivdliin,

jotta riisi mahtuu laajenemaan. Parhaan tuloksen saavuttamiseksi

odota luonnollisen hdyryn vapautumista, jolloin saat pehmeadn ja

herkullisen riisin.

1. Mittaa riisi mukana tulevalla mittakupilla ennen valmistusta ja
huuhtele riisi.

2.Levita huuhdeltu riisi tasaisesti kattilaan.

3.Lisad kattilaan vettd 1,2 kertaa riisin madadra.

4.Sulje kansi ja lukitse se kunnalla.

5.Paina "Riisi”-painiketta niin nakyviin tulee oletusvalmistusaika.
Sddda aikaa tarpeen mukaan kayttamalld "+ tai "-".

6.Noudata Painekypsennysohjelman vaiheita 3-7.

Steam [hoyry] -ohjelma

Hoyryasetus sopii tdydellisesti vihannesten, lihan, dyridisten

hoyryttamiseen tai ruoan ldmmittamiseen hoyryritildlla. Lisaa

sisdkattilaan vahintadn 600 ml vettd, aseta ruoka hoyrytysritildlle ja

aseta ritila sitten kattilaan. Varmista, ettd veden taso on ritilan

alapuolella, jotta se ei kosketa ruokaa valmistuksen aikana.

Valmistuksen jdlkeen kadnna hoyrynvapautusventtiilia vastapdivdan,

jotta hoyry vapautuu nopeasti ylikypsymisen estamiseksi.

1.Laita sopiva mddra vettd valmistusastiaan, laita ainekset
hoyrykoriin ja aseta hoyryritild valmistusastiaan ja aseta sitten
hoyrykori hoyryritilalle. Sulje kansi ja lukitse se kunnolla.

2.Paina "Hoyry"-painiketta niin ndkyviin tulee oletusvalmistusaika.
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noon [T 1]

Sddda aikaa tarpeen mukaan kdyttamalld "+ tai "-".
3.Noudata Painekypsennysohjelman vaiheita 3-7.

Sauté [kuullotus] -ohjelma

Kuullotusasetus tarjoaa korkeat lampotilat, jotka ovat ihanteellisia

vihannesten nopeaan valmistamiseen ja lihan ruskistamiseen.

Valmistusaikaa voidaan sdadtad tietyn ruoan mukaan.

1. Paina "Kuullotus "-painiketta niin nakyviin tulee
oletusvalmistusaika. Sdaada aikaa tarpeen mukaan kdyttamadlla "+"
tai "-".

2.Kaynnistd valmistusohjelma painamalla "Kdynnista”-painiketta.
Ndytdssd ndkyy laskenta.

3.Laita ainekset valmistuspataan.

4 Valmista ainekset henkilokohtaisten mieltymystesi mukaan ilman
kantta.

5.Ajastimen ajan lopussa laite antaa danimerkin ja ndytdssa nakyy
"OFF". Vaihtoehtoisesti voit painaa "Peruuta”’-painiketta
keskeyttadksesi ohjelman milloin tahansa ajastimen ajan aikana.

Delay [viive] -toiminto

Viivetoiminnon avulla voit esiasettaa laitteen aloittamaan

valmistuksen myéhemmin.

1.Valitse mika tahansa ohjelma "Kuullotus "-ohjelmaa lukuun
ottamatta noudattamalla ylld olevia ohjeita.

2.Paina "Viive"-painiketta ennen valitun ohjelman kdynnistamista.
Ndytdssd ndkyy kaynnistyksen viivastyksen oletusaika.

3.5dada viiveaikaa painikkeilla "+" tai "-".

4.Paina "Kaynnista”-painiketta. Ndyttoon tulee viivastetyn
kaynnistyksen ldhtdlaskenta. Kun asetettu aika on kulunut, laite
aloittaa valmistuksen automaattisesti.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

1.
2.

Puhdista jokaisen kayttokerran jdlkeen.

Irrota virtajohto ennen puhdistusta ja huoltoa ja odota, kunnes tuote

jdahtyy.

. Poista kansi ja sisdkattila, puhdista ensin pesuaineella, huuhtele

sitten vedelld ja pyyhi kuivaksi pehmedlla liinalla.
Puhdista kannen sisdpuoli vedelld. Tiivisterengas,tukkeutumisen

estokansi, héyryn poistoventtiilin ydin ja kohoventtiili voidaan poistaa

puhdistamista varten. Varmista, ettd ne on asennettu oikein
paikoilleen pesun jdlkeen, ja kuivaa sitten kannen sisdapuoli liinalla.
Pyyhi painekattilan runko puhtaaksi liinalla. Painekattilan runkoa ei

saa liottaa vedessa tai suihkuttaa vedella.

Pdivittdinen tarkastus ja huolto

Jos haluat kayttad tuotetta turvallisesti ja pidentda sen kayttdikad,
tarkista ja huolta se huolellisesti.

Ongelma

Ratkaisu

Virtajohto ja pistoke ovat paisuneet,
epdmuodostuneet, vaurioituneet tai
niiden vari on muuttunut.

Osa virtajohdosta ja pistokkeesta on
kuumempi.

Virtajohto on joustava ja siind on
katkonainen virransyotto.
Sdhkopainekattila kuumenee
epdnormaalisti ja tuottaa pahaa
hajua.

Epdnormaalia melua tai tarinda virran
ollessa paadlla.

Lopeta laitteen kdytto ja
vie se korjattavaksi
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Pistokkeessa tai pistorasiassa on
polya tai likaa.

Poista pdly tai lika.
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Turvallisuusohjeet

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita henkild- ja omaisuusvahinkojen

valttamiseksi.

« Symbolin merkitykset:

Tarkoittaa Yleisesti Purkaminen @ Marat kadet
S “kiellettyja” S kielletty ® kielletty d kielletty

asioita Koskerninen| g Veden

@ lelletty suihkuttaminen
kielletty

Tarkoittaa T Irrota

“pakollisia” - .
o pakgii>ia o toteuttaa e pistoke

asioita

 Vadrdsta kdytosta voi aiheutua kaksi vaaratasoa, jos seuraavia
varoituksia ei oteta huomioon.

Varoitus

A Voi aiheuttaa kuoleman tai vakavan vamman, jos varoitus
jdtetddn huomiotta.

Huomio

A Voi aiheuttaa fyysisid vammoja tai omaisuusvahinkoja, jos
varovaisuutta ei noudateta.

A VAROITUS

Kaytd oikeaa pistorasiaa (katso tarra)
* Virheellinen sahkoéluokitus voi

aiheuttaa tulipalon tai sahkoiskun. 0
 Tulipalovaara, jos kaytetdan huonoa

pistorasiaa.
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Pistorasiassa ei saa kdyttda muita laitteita

* On kdytettdva nimellisvirraltaan yli 10

A:n maadoitettua pistorasiaa.

Jos pistorasia jaetaan muiden a
sahkdlaitteiden kanssa, pistorasia voi

kuumentua poikkeavasti ja aiheuttaa

tulipalon.

Muiden kansien kdytto on

ez ehdottomasti kielletty
Bl * Muiden kansien kdytto
kuumentamisen ja (paalle) 0

kytkemisen aikana on ehdottomasti
kielletty. Muun kuin alkuperadisen
kannen kdytto ei ole sallittua.

» Tama voi aiheuttaa sahkoiskun tai
turvallisuusvaaran.

Lopeta kaytto, jos virtajohto on

vaurioitunut

* Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen huoltoedustajan tai ®
vastaavien pdtevien henkiléiden on
vaihdettava se vaarojen vdlttamiseksi.

Al3 tyonni vieraita esineiti tuotteeseen
» Metallivdlineiden, neulojen ja muiden ~

vieraiden esineiden tyontaminen

” rakoon on kielletty.
= e Tama voi aiheuttaa sahkoiskun tai

poikkeavan liikkeen.
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) Sijoita laite pienten lasten ulottumattomiin

A * Sijoita laite pienten lasten
ulottumattomiin. ®

» Sdhkaiskun ja palovammojen vaara.

Muutokset ovat kiellettyja
« Muiden kuin ammattilaisten tekema
muutokset tai korjaukset ovat @
kiellettyjd.
» Taman ohjeen laiminlyéminen voi
aiheuttaa tulipalon tai sahkoéiskun.
* Osien korjaus tai vaihto on tehtdva
silhen madritetyssd huoltoliikkeessa.
Tuotteita ei saa upottaa veteen
tai ruiskuttaa vedelld N

» Tdama voi aiheuttaa sahkoiskun ja
oikosulun.

Varoitus kannen avaamisesta
« Kun sdhkopainekattila ei ole pdadlld, kattilassa ei ole painettaja
kohoventtiili on alhaalla. ®
« Kun sdhkopainekattila on pdalld, paine kattilassa nousee ja
kohoventtiili nousee. Ald avaa kantta vakisin ennen kuin
paine on vapautunut kokonaan.
* Jos kannen avaaminen on vaikeaa, dld avaa sita vdkisin,
muuten se voi aiheuttaa palovammoja tai fyysisid vammoja.
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P

A HUOMIO

Tarkista sadnnollisesti

* Muista tarkistaa tukkeutumisen
estokansi ja hdyryn poistoventtiilin
ydin sdanndllisesti varmistaaksesi,
etta ne eivat ole tukossa.

+ Al& peitd hoyryn poistoventtiilia
raskailla esineilla tai vaihda sita
muihin esineisiin.

Al3 koskaan vedi pistoketta
marilla kasilla
 Sdhkoiskuvaara.

Kun irrotat pistokkeen, sinun on
tartuttava pistokkeeseen

« Kun irrotat pistokkeen, sinun on
tartuttava pistokkeeseen..

« Ald veda virtajohdosta, muuten se
vahingoittaa johtoa aiheuttaen
sahkoiskun ja oikosulun.

Irrota tuote pistorasiasta, kun sita

ei kayteta

* Muussa tapauksessa se voi aiheuttaa
sahkdvuodon, tulipalon tai
vikaantumisen.
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Kun painekattila toimii, dld koskaan
vie kdsidsi lahelle hoyryn poistoventtiilia.
* Kun valmistus on kaynnissd, dld
koskaan vie kdsidsi lahelle hoyryn
poistoventtiilia palovammojen
valttamiseksi.
« Ald peitd venttiilid valmistuksen
aikana liinalla tai muilla esineilla.

Kun painekattila toimii, dld koske

kanteen

+ Kun painekattila toimii, kansi on hyvin
kuuma. Al kosketa sita.

 Se voi aiheuttaa palovammoja.

Ruoan ja veden kokonaismaara
ei saa ylittdda maksimimerkintaa

* Ruoan ja veden kokonaismadrd ei saa
ylittda maksimimerkintdd, muuten
ruoka voi kypsya liikaa tai se voi
aiheuttaa toimintahadirion.

Al3 kdytd muuta kuin mukana
tullutta kattilaa

» Kun kattilan pohjalla tai
kuumennuslevyn pinnalla on vieras
esine, poista vieras esine ennen
kayttoad.

 Se voi aiheuttaa ylikuumenemisen ja
ongelmia laitteen toiminnassa yms.
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Al3 laita sisdkattilaa muuhun
laitteeseen kuumennettavaksi

« VVaarana muodonmuutos tai ®
vioittuminen.
» Kaytd erityistd sisdkattilaa.

Kun siirrat tuotetta, pida kiinni
painekeittimen rungon kahvasta

» Kun siirrdt tuotetta, dld pida suoraan ®
kiinni kannen kahvasta, jotta kansi ei
putoa.

Al kiyti seuraavissa paikoissa

« Ald kayta epavakaissa paikoissa.

« Al& kayta vettd ja tulta ldhelld olevissa paikoissa. ®
« Ald kayta seinien ja huonekalujen lahella.

Ala kayta paikassa, jossa laite altistuu suoralle

auringonpaisteelle tai dljyroiskeille.

Ala kayta liedelld tulipalon estamiseksi.

Tuotteen sdilytysymparisto

» Puhdista painekattila sdanndllisesti ja poista rasva ja lika, jos sitd
sdilytetdan poydalla.

 Sdilytd sdhkdpainekattila 30 cm:n pddssd muista keittiokoneista.,
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VIANMAARITYS

Laitteen kdyttd voi johtaa virheisiin ja toimintahairidihin. Seuraavissa
taulukoissa on mahdolliset syyt ja huomautukset virheilmoituksen tai
toimintahdirion ratkaisemiseksi. Suosittelemme lukemaan alla olevan
taulukon huolellisesti ennen soittamista huoltoliikkeeseen. Ndin voit

sddstdd aikaa ja rahaa.

S/N Ongelma Syy Ratkaisu
Tiivisterengasta ei Aseta tiivisterengas
Kannen ole asennettu oikein oikein
1 sulkeminen Kohoventtiili juuttuu |+ Tyonna
on vaikeaa tyontotankoon tyontotankoa
kevyesti
Kohoventtiili on yl6s Paina kohoventtiilid
¢ ponnahtaneessa kevyesti
annerll asennossa syobmapuikolla.
2 avaaminen
on vaikeaa Painekattilan sisalla Avaa kansi, kun
on painetta paine on vapautunut
kokonaan.
Tiivisterengas on Asenna
asennettu vaarin tiivisterengas ohjeen
mukaisesti
Ruokajddmid on Puhdista
3 Hoyrya juuttunut tiivisterengas
vuotaa tiivisterenkaaseen
kannesta . .
Tiivisterengas on Vaihda
vaurioitunut tiivisterengas
Kantta ei ole suljettu Sulje kansi oikein
oikein
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S/N Ongelma Syy Ratkaisu
* Ruokajadmia Puhdista
juuttunut kohoventtiilin
) kohoventtiilin tiiviste
4 | Hoyry vuotaa o
kohoventtiilistd. tivisteeseen
Kohoventtiilin Vaihda
tiiviste on kulunut kohoventtiilin
tiiviste
Liian vahan ruokaa ja Lisad vettd ja
vettd sisdkattilassa ruokaa reseptin
c KthOVE’nttii” mukaan
€l nouse Hoyryd vuotaa Lahets
kannesta tai huoltoliikkeeseen
poistoventtiilistd korjausta varten
Hayryn Kdanna hoyryn
Hoyrya tulee poistoventtiili ei ole poistoventtiili
jatkuvasti tiivistysasennossa tiivistysasentoon
6 | hoyryn . e L
poistoventtiil Pameeqsaato Laheta“
ity epdonnistuu huoltoliikkeeseen
korjausta varten
Virran Pistorasiassa on Tarkista pistorasia
7 merkkivalo ei huonot
syty sahkokoskettimet.
=
=:| Naytossd
Z.| ndkyy E1 Lahetd
% Pohja-anturin vika huoltoliikkeeseen
= | Naytossa korjausta varten
8 || nakyy E2
=3
< .. .
x| Naytossd Painekytkimen vika haheta”
£ | nakyy E8 ugltolukkeeseen
) korjausta varten
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S/N Ongelma Syy Ratkaisu
e Liian vahdn vettd * Lisdd vettd tarpeen
mukaan
Riisi
g | Puolikypsad |« Kansiavattu « Kun valmistusjakso
tai liian ennenaikaisesti on paattynyt, jata
kovaa kansi paalle vield 5
minuutiksi.
* Liian paljon vettd » Vahennd vettd
Riisi liian tarpeen mukaan
10 pehmeda

- Jos vika ei poistu ylld olevien vianmadritysvaiheiden jdlkeen, ota
yhteyttd jdlleenmyyjddn tai valtuutettuun huoltoliikkeeseen korjausta

varten.
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TUOTTEEN ASIANMUKAINEN HAVITTAMINEN

Tdmad symboli tuotteessa tai ohjeissa tarkoittaa, ettd sahko-
ja elektroniikkalaitteet on hadvitettdvd niiden kayttdian
lopussa erillaan kotitalousjdtteestd. EU:ssa on kdytossd
erillisia kerdysjdrjestelmia kierratystd varten. Lisdtietoja saat
paikalliselta viranomaiselta tai jdlleenmyyjdlta, jolta ostit

tuotteen.
TEKNISET TIEDOT
Tuotteen malli POPC5000
Tilavuus 5.7L
Virtalahde 220-240V~ 50/60Hz
Nimellisteho 1000W
Kdyttdpaine 70 kPa
Ldmpimand pidon lampotila 60°C - 80°C
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P: 21004000

Expert Tanskassa:
https://www.expert.dk/kundeservice/
P.707017 07

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P:70 3380 80

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
P. 707017 07

Power Suomessa:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

P: 0305 0305

Power Ruotsissa:
https://www.power.se/kundservice/

P: 08 517 66 000
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VIGTIGE FORHOLDSREGLER
A\ FORSIGTIG

Laes alle instruktionerne

Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug.
Produktet ma ikke bruges udendgars.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer med
nedsatte fysiske, sansemaessige eller mentale evner,
eller med manglende erfaring og viden, medmindre de er
under opsyn eller er blevet vejledt i, hvordan apparatet
bruges af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug og
lignende anvendelser sasom:

a.Personalekgkkener i butikker, kontorer og i andre
arbejdsmiljger.

b.Bondegarde.

c.Af kunder pa hoteller, moteller og andre boliglignende
miljger.

d.Bed and breakfast-miljger.
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Hvis ledningen beskadiges, skal den udskiftes af
producenten eller dennes servicerepraesentant eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet skal slukkes og afbrydes fgr renggring,
vedligeholdelse og flytning, og nar det ikke er i brug.

Ingen af apparatets dele ma nedsznkes i vand eller
anden vaeske.

Trykregulatoren, der lukker dampen ud, skal
regelmaessigt kontrolleres, sa du er sikker pa den ikke er
tilstoppet.

Beholderen ma ikke abnes, fgr trykket er faldet nok.

Varmeelementets overflade er stadig varm efter brug.
Undga, at rgre det.

Advarsel: Undga at spilde vand pa stikket.
Advarsel: Misbrug kan fgre til potentielle skader.

Apparatet er ikke beregnet til brug med en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem.

Trykkogeren ma ikke opvarmes i en ovn.

Veer altid meget forsigtig, nar du flytter trykkogeren. Rgr
aldrig ved de varme overflader. Brug handtaget og
knopperne. Brug beskyttelse, hvis ngdvendigt.
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Barn ma ikke vaere i nerheden af komfuret under brug.

Trykkogeren ma ikke bruges til andre formal end dem,
den er beregnet til.

Dette apparat tilbereder maden under tryk. Hvis
trykkogeren bruges uhensigtsmaessig, kan det fare til
forbraendinger. Sgrg for, at lukke trykkogeren ordentligt,
fgr du teender for varmen. Laes brugsvejledningerne.

Brug aldrig tvang, nar trykkogeren abnes. Trykkogeren
ma ikke abnes, fgr du er sikker pa at den ikke lngere er
under tryk. Laes brugsvejledningerne.

Trykkogeren ma aldrig bruges uden at tilsette vand eller
mad, da dette vil beskadige den permanent.

Trykkogeren ma hgjst fyldes 2/3 op. Hvis der tilberedes
fgdevarer, der udvider sig under tilberedningen, sasom
ris eller dehydrerede grgntsager, ma trykkogeren hgjst
fyldes halvt op.

Efter tilberedelse af kogt ked med hud (f.eks.
oksetunge), der kan svulme op under tryk, skal du
undga, at trykke hul pa kgdet, da dette kan fgre til
forbraendinger.

Hvis du tilbereder dejagtige fgdevarer, skal du forsigtigt
ryste trykkoger, far du abner laget, sa maden ikke
sprgjter ud.
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Far hver brug skal du se, om ventilerne er tilstoppet. Laes
brugsvejledningerne.

Trykkogeren ma aldrig bruges under tryk til at
friturestege eller stege fgdevarer.

Apparatet ma aldrig bruges med andre
sikkerhedssystemer end
vedligeholdelsesinstruktionerne, der star i
brugsvejledningen.

Brug kun reservedele fra fabrikanten, der passer til den
pagzldende model. Szrligt kabinettet og laget skal
vaere fra samme fabrikant, og det skal vaere angivet som
kompatibel.

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn.

Alle reparationer skal udfgres af en autoriseret
serviceagent.

Apparatet ma hgjst fyldes 60 % op. Ved tilberedning af
fgdevarer, der udvider sig under tilberedningen, som
f.eks. tgrrede grgntsager, balgfrugter, bgnner og korn,
ma apparatet hgjst fyldes 50 % op. Hvis apparatet fyldes
for meget op, kan du risikere at tilstoppe
trykgraenseventilen, hvilket kan give et for stort tryk i
apparatet.
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- Sgrg altid for, at der er mindst 250 ml vaeske, f.eks. vand
eller bouillon, i gryden, nar du bruger trykkogeren. Det
ggr, at der genereres nok damp til at opbygge det
ngdvendige tryk til tilberedningen. Bemaerk, at vaesker
fra ingredienser, sasom knuste tomater, ogsa kan gge
mangden af vaeske. Hvis der ikke bruges nok vaeske, kan
det fgre til utilfredsstillende resultater eller fejl pa
apparatet.

- BEHOLD DISSE VEJLEDNINGER TIL SENERE BRUC.
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PRODUKTOVERSIGT

Handtag med
udlgserventil til
dampen

Laghandtag

Flyderventil

Udlgserventil
til damp

Pakningsring

lag
Indvendig gryde

I

Vandkasse

> Handtag

Betjeningspanel —— L.

5 2

Stremkabel
og dele

7 & @

Ske  Suppeske Damprist Dampkoger Malebzager

BEMARK

Billederne i denne vejledning er kun til forklaringsformal. Hvis der er
forskelle mellem dit produkt og billederne, skal du fglge hvad der er
geldende for dit produkt.
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STARTVEJLEDNING

Tip

» Produktet ma kun flyttes i handtaget pa kabinettet.
 Brug en klud til at fjerne vandet pa kabinettet.

BEMARK

+ Udlgserventil til dampen: Traek udlgserventilen ud af laget. Renggr
lagets udlgserventil og flyderventil indvendigt med en bgrste og tar
dem af med en klud. Dette skal ggres mindst en gang om maneden.

+ Pakningsring: Fjern eventuel olie og skidt pa pakningsringen med
vaskemiddel og en barste.

 Vandbeholder: Efter tilberedningen kan der stadig veere damp i
vandbeholder i den udvendige gryde, der grundleeggende er vand.
Vand i beholderen skal hzldes ud, sa du undgar darlige lugte. Vask
den med en ren klud.

Sadan pas=ttes/aftages det tilstopningssikre lag

1. Serg for, at pakningsringen og det tilstopningssikre lag sidder rigtigt i
det gverste lag fgr hver brug.

2. Efter brug skal pakningsringen pa kanten af det tilstopningssikre lag
renggres, sa det ikke tilstoppes. Hold den ren, sa du undgar darlige
lugte.

Tilstopningssikkert
lag

Sadan tages laget af Sadan seettes
Trek laget opad laget pa
Tryk ned pa laget for
at sette det pa
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Sadan pas=ttes og aftages pakningsringen
Undga, at traekke i pakningsringen. Hvis pakningsringen bliver skav,

forsegler den ikke ordentligt, hvilket kan pavirke trykket.
2. Brugikke en beskadigede pakningsring. Kontakt en autoriserede

reparationstjeneste og fa den skiftet.

1.

Pakningsring —%

Sadan seettes

Trek laget opad laget pa
Tryk ned pa laget for

at seette det pa

Sadan bruges og vedligeholdes den indvendige gryde

Sadan tages laget af

1. Ma ikke temmes
Hvis den indvendige gryde er tom i lengere tid, kan den blive gullig og

plettet, og dens bund kan blive skav.
2. Brug ikke til langtidsopbevaring af mad, is=r ikke for syreholdige

fadevarer eller basiske stoffer

Selvom den indvendige gryde er meget modstandsdygtig over for
korrasion, kan opbevaring af disse fgdevarer i lengere tid fare til en
vis grad af korrosion. Det anbefales, at holde fgdevarerne varme i op

til 2 timer.
3. Hold produktet rent, sa dets levetid forlanges

Produktet ma ikke nedsankes i vand i l2ngere tid.
Renggr den indvendige gryde med sbe, mildt vaskemiddel og varmt

vand for at fjerne stgv, olie og skidt.
4.Brug ikke en metalsvampe eller andre slibende redskaber, da dette
beskadiger overfladen pa den indvendige gryde.
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Forberedelse til madlavning

1 Abn laget ordentligt
» Hold i handtaget pa det gverste lag, drej det ca. 30° mod uret, indtil
det lases op og tag det derefter af.

2 Sgrg for, at delene og tilbehgrene til laget er sat rigtigt pa

* Se, om flydeventilen eller udlgserventilen til dampen er tilstoppet, og
se om pakningsringen og det tilstopningsikre lag sidder rigtigt.

3 Tag den indvendige gryde ud og put ingredienserne i gryden.
+ Denindvendige gryde ma hgjst fyldes op til maks-maerket.

Brugbar kapacitet = 2/3 af
r_ grydens kapacitet

1 A

»
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4 Szt den indvendige gryde i trykkogeren

« Tgr for at renggre ydersiden pa den indvendige gryde. Der ma ikke
vaere nogen fremmede genstande eller vand pa den indersiden af den
elektriske trykkoger.

« Vend den indvendige gryde til venstre og hgjre, sa du er sikker pa den
har ordentlig kontakt med varmepladen.

5 Luk Iaget ordentligt

* Forlaget lukkes, skal du se om pakningsringen er sat rigtigt pa.

» Hold i handtaget pa det gverste lag, st laget pa "oplast”, st det
gverste lag vandret pa trykkogeren og dreje laget ca. 30° med uret til
"[ast" indstilling.
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6 St udlgserventilen til dampen rigtigt i

» Drej udlgserventilen til dampen til den forseglede indstilling, hvorefter
trykkogeren holder den teet.

+ For at abne den manuelt, skal du dreje handtaget pa udlgserventilen
til oplast indstilling. Trykkogeren lukker lebende damp ud. Hold
handerne og ansigtet vaek fra dampen, der kommer ud af hullet, nar
dampen lukkes ud.

Skematisk diagram A
over udlukning
af dampen

(. :
Skematiske diagram !
over forseglingen

» Sgrg for, at flyderventilen falder ned, fgr du apparatet bruges
(flyderventilen er nede fgr opvarmningen).

BEMARK

Billederne er kun til reference. Dit produkt er muligvis ikke helt ens med
produktet pa billederne.

Generel brug

1. Slut apparatet til stikkontakten. Hvis knapperne ikke virker under
brug, skal du se, om laget er lukket ordentligt. Knapperne virker ikke,
hvis laget ikke er lukket ordentligt.

2. Efter tilberedningen, kan trykkogeren szttes til at holde maden
varm, hvorefter den digitale skaerm viser “00:00(0 min), 00:01(1 min),
00:02(2 min), osv.

BEMARK
Det anbefales ikke at holde maden varm i over 2 timer.
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Tip

» Nar trykkogeren tilbereder maden, er det normalt at den siger kliklyde.
Dette betyder ikke noget.

« Ved tilberedning af en lille ma&ngde mad, kan den indvendige gryde

lgftes nar laget abnes. Ryst laget, sa den indvendige gryde falder ned i
kabinettet, hvorefter laget kan tages af.

Sadan dbnes laget sikkert

1. Afbryd strgmforsyningen eller trek stikket ud.

2. Udlgsningsmetode
A.Abn laget hurtigt (ved tilberedning af fedevarer uden vaske)
Dreje udlgserventilen til dampen, sa den abnes.
B.Abn forsigtigt laget.
Lad trykkogeren kgle ned naturligt, mens du venter pa at flydeventilen
falder ned.

3.Abn laget Dreje det gverste lag helt mod uret for at abne det, og lgfte
det af med hgjre hand.
Laget ma ikke abnes, fgr trykket i trykkogeren er lettet helt. Laget ma
ikke tvinges, hvis det er sveert at abne.
Treek ikke udlgserventilen til dampen ud, nar du drejer den. Hvis du
tilbereder fodevarer, der indeholder vaeske (gred og suppe), ma
udlgserventilen til dampen ikke drejes. Sluk apparatet og lad kgle ned
naturligt, indtil flyderventilen falder ned, f@r du abner laget.

4. Termostat
Der slukkes automatisk for strammen, nar grydens temperatur nar op
pa temperaturen, eller hvis trykkogeren opvarmes, uden fgdevarer i.
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BRUG

Betjeningspanel
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OPLYSNINGER OM TILBEREDNINGSPROGRAMMET

o ] -
% N v E| 3 3
5| 22 5| el ¢
on | € o | @ SN lgB|g |3
o O @ w a=|c o S
e [a}] - [an) 18} (a3
a s a a wn T a_J = | — =
n (o] = £ ~ Sao|f=|® | &
o | 9 =) s | > |Es|c®|° 5|8
= ) + _,G_',J +— s C 5> | + @ :(%
o £ © 5 T|5| T |8c|do0|L | 3|
;:1_8 o e © ) © 4‘2 Elea |~ | -|o
[ =] E O E o 8 o Y- 3 L | 4
> @ c ~ = ~ = w— | B = on | @ an
© =2 S 5 22| 5 | ce|0g|a | 2w
Z 5 N = O | 2| 0 | DT o840
- 35 Tminut Nej | Nej |70kPa| Ja Ja .
rykkoger| ™", .
minutter | -4 timer
Gryderet/ 35 1T minut NEJ NEJ 70kPa Ja Ja o
ked minutter | -4 timer
Bgnner/ (30 Tminut Nej | Nej |70kPa| Ja Ja .
Chili minutter | -4 timer
Langsom|g 30 minutter| 96 C | Nej | Nej | Ja Ja o |
tlllbered— timer 224 timer
ning
Suppe |30 Tminut Nej | Nej |70kPa| Ja Ja °
minutter | -4 timer
Ris 12 1minut Nej | Nej |70kPa| Ja Ja .
minutter | -4 timer
Dampk- |15 1Tminut Nej | Nej |70kPa| Ja Ja .
ogning |minutter | -4 timer
Sautering |30 Tminut-1 [150C | Nej | Nej | Nej Nej .
minutter | time
VEJLEDNING TIL TILBEREDNING AF RIS
Maling af kopper med ris |Risens vaegt Maling af kopper med vand | Serverer
2 320¢g 2.4 3-4
4 640g 4 5-6
6 960g 6.5 8-10
8 1280¢g 8 13-14
10 1600¢g 3
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“Annullering" af et program
Du kan altid trykke pa knappen "Annuller" for at annullere det
forudindstillede program.

"Start"af et program
Tryk pa knappen "Start" for at starte tilberedningen.

Programmet "Trykkogning"

Trykkogning kan bruges til at tilberede forskellige fgdevarer, sasom

grgd, oksekgd, blandede ris, fjerkre og lignende. Tilberedningstiden

kan justeres i henhold til fgdevaren.

1.Put ingredienserne i gryden. Luk laget og 1as det ordentligt.

2.Tryk pa knappen "Trykkogning" for at se
standardtilberedningstiden. Juster tiden efter behov med
knapperne "+" og "-".

3.Tryk pa knappen "Start" for at starte tilberedningsprogrammet.
Apparatet begynder at forvarme, hvilket vises med et "On" pa
skaermen.

4. Under forvarmningen dannes der et tryk i apparatet, som haever
flyderventilen. Laget kan ikke abnes, far trykket lettes.

5.Nar forvarmningen er ferdig, begynder apparatet automatisk at
tilberede fgdevarerne. Skarmen viser nedtzellingstiden.

6.Nar nedtzllingen er feerdig, bipper apparatet, hvorefter det
automatisk holder fgdevarerne varme og tiden vises pa skarmen.

7.Du kan altid trykke pa knappen "Annuller" for at stoppe
programmet.

8.Drej udstgdningsventilens handtag for at lette trykket. Nar
flyderventilen er nede, skal du dreje lagknappen mod uret og abne
laget.

Brug af programmet trykkogning og anbefalede tider
Programmet "Trykkogning" kan bruges til at tilberede forskellige
retter. Her er de anbefalede tilberedningstider til bestemte
ingredienser:

-Grgd: 15-18 minutter

-Oksekgd: 30-35 minutter

-Blandede ris: 35-45 minutter
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-Fjerkrae: 15-25 minutter

Programmet "Gryderet/ked"

Programmet »Gryderet« har en lang simretid og er beregnet til

gryderetter og andre retter, der kraever en lang tilberedningstid. Med

dette program bliver kgdet mgrt og saftigt, og kgdet i gryderetten er

sa mgrt, at det "falder af benet".

1.Put ingredienserne i gryden. Luk laget og |as det ordentligt.

2.Tryk pa knappen "Gryderet/Kgd" for at se
standardtilberedningstiden. Juster tiden efter behov med
knapperne "+" og "-".

3.Fglg trin 3-7 i programmet Trykkogning.

Programmet "Bonner/Chili"

Denne funktion kan tilberede opbl@dte eller ikke-opbladte tarre

bgnner pa under en time. Sgrg for, at bgnnerne dekkes med mindst

1,25 cm vand. Gryden ma hgjst fyldes halvt op, sa bgnnerne kan

udvide sig. Denne indstilling kan ogsa bruges til hurtigt og nemt at

tilberede en gryde med chili.

1.Put ingredienserne i gryden. Luk laget og |as det ordentligt.

2.Tryk pa knappen "Bgnner/Chili" for at se
standardtilberedningstiden. Juster tiden efter behov med
knapperne "+" og "-".

3.Fglg trin 3-7 i programmet Trykkogning.

Programmet "Langsom tilberedning"

Langsom tilberedning er ideel til retter, der kraever en lang og

langsom tilberedningstid. Du kan starte tilberedningen om

morgenen, inden du gar pa arbejde, og nyde maltidet, nar du kommer

hjem.

1.Put ingredienserne i gryden. Luk laget og |as det ordentligt.

2.Tryk pa knappen "Langsom tilberedning" for at se
standardtilberedningstiden. Juster tiden efter behov med
knapperne "+" og "-".

3.Tryk pa knappen "Start" for at starte tilberedningsprogrammet.
Herefter viser skaermen nedtzllingen.

4 Nar nedtzllingen er feerdig, bipper apparatet, hvorefter det
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automatisk holder fgdevarerne varme og tiden vises pa skarmen.
5.Du kan altid trykke pa knappen "Annuller” for at stoppe
programmet.
Programmet "Suppe"
Suppe-programmet bruger en lav temperatur, der er perfekt til at
tilberede supper og bouillon med en rig smag.
1.Put ingredienserne i gryden. Luk laget og |as det ordentligt.
2.Tryk pa knappen "Suppe" for at se standardtilberedningstiden.

Juster tiden efter behov med knapperne "+" og
3.Felg trin 3-7 i programmet Trykkogning.

Programmet "Ris"

Risprogrammet er velegnet til tilberedning af hvide ris samt andre

sorter som kornsris eller brune ris. Bemaerk, at disse ristyper har

forskellige tilberedningstider pa mellem 35-45 minutter. Den

inderste gryde skal mindst fyldes halvt op, sa risen kan udvide sig.

For at fa et godt resultat, skal du vente indtil dampen afgives

naturligt, hvorefter risene bliver blgde og l=kre.

1.Mal risene af i det medfglgende malebzger, og skyl dem, fagr de
koges.

2.Fordel de skyllede ris jeevnt i gryden.

3.Tilseet 1-2 gange mangden af ris i vand i gryden.

4. Luk laget og las det ordentligt.

5.Tryk pa knappen "Ris" for at se standardtilberedningstiden. Juster
tiden efter behov med knapperne "+" og "-".

6.Fglg trin 3-7 i programmet Trykkogning.

Programmet "Dampkogning"

Dampkogningen er perfekt til dampning af grgntsager, kad, fisk og

skaldyr eller til genopvarmning af fgdevarer pa dampristen. Fyld

mindst 600 mlvand i den inderste gryde, put f@gdevarerne pa

dampristen og put den derefter i gryden. Sgrg for, at vandstanden er

under risten, sa den ikke rgrer fgdevarerne, nar de tilberedes. Efter

tilberedningen, skal du dreje dampudlgsningsventilen mod uret for at

fa en hurtig dampudlgsning og undga at fgdevarerne brander pa.

1.Hzld en passende mangde vand i gryden, put ingredienserne i
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dampkurven, lz2g dampstativet i gryden og |z2g derefter

dampkurven pa dampstativet. Luk laget og |as det ordentligt.
2.Tryk pa knappen "Dampkogning" for at se

standardtilberedningstiden. Juster tiden efter behov med

knapperne "+" og
3.Felg trin 3-7 i programmet Trykkogning.

Programmet "Sautering"

Sauteringen bruger en hgj temperatur, der er ideel til hurtig

tilberedning af grgntsager og bruning af kad. Tilberedningstiden kan

justeres i henhold til fgdevarerne.

1.Tryk pa knappen "Sautering" for at se standardtilberedningstiden.
Juster tiden efter behov med knapperne "+" og "-".

2.Tryk pa knappen "Start" for at starte tilberedningsprogrammet.
Herefter viser skaermen nedtzellingen.

3.Put ingredienserne i gryden.

4 Tilbered ingredienserne efter gnske uden at bruge laget.

5.Nar nedtzllingen er fzerdig, bipper apparatet og skaermen viser
"OFF". Du kan altid trykke pa knappen "Annuller" for at stoppe

programmet under nedtzllingen.

Funktionen "Udsat"

Med udszttelsesfunktionen kan du forudindstille apparatet til at

starte tilberedningen pa et senere tidspunkt.

1.Vzlg et program, undtagen "Sautering", ved at fglge ovenstaende
trin.

2.Fgr du starter det valgte program, skal du trykke pa knappen
"Udseet". Skeermen viser standardtiden til det udsatte
starttidspunkt.

3.Juster udseettelsestiden med knapperne "+" og "-".

4. Tryk pa knappen "Start". Herefter viser skaermen en nedtzlling til
det udsatte starttidspunkt. Nar den indstillede tid er gaet,
begynder apparatet automatisk at tilberede fgdevarerne.
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

1. Renggr efter hver brug.

2. Forrenggring og vedligeholdelse, skal du afbryde strgmkablet og
vente indtil produktet har kglet ned.

3. Tag laget af og tag den indvendige gryde ud. Vask dem med
vaskemiddel, skyl dem vand og tgr dem af med et viskestykke.

4. Renggr lagets indvendige side med vand. Pakningsringen, det
tilstopningssikre lag, udlgserventilen til dampen og flyderventilen kan
alle tages af, nar de skal vaskes. Sgrg for, at delene szttes rigtigt pa
igen, nar du har vasket dem. Tar lagets inderside af med et
viskestykke.

5. Taer kabinettet rent med en klud. Trykkogeren ma ikke nedsankes i
vand og der ma ikke sprgjtes vand pa den.

Daglig eftersyn og vedligeholdelse

For at holde produktet sikkert at bruge og holde det i god stand, skal det
regelmaessigt ses efter og vedligeholdes.

Problem Lgsning

» Strgmkablet og stikket har udvidet
sig, er deformeret, beskadiget eller
har faet en anden farve.

* Dele af stramkablet og stikket er

varmere end andre. Hold op med at bruge den
 Strgmkablet er Igst og stremforsyner og fa Iden repareret af et
ikke jaevnt. autoriserede

* Trykkogeren opvarmes unormalt og reparationscenter.
afgiver en darlig lugt.

» Trykkogeren stgjer eller vibrerer
meget, nar den er taendt.

* Der er stgv eller skidt pa stikket eller

. Fjern stgvet eller skidtet.
stikkontakten.
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Sikkerhedsforanstaltninger

For at undga personskader eller tab af ejendom, skal fglgende
sikkerhedsforanstaltninger overholdes.
« Symbolernes betydning:

Betyder Generelt Adskillelse @ Vade hander
S “forbudte” O forbudt ® forbudt N forbudt

genstande Kontakt | o Vandsprajt

(A
@ forbudt forbudt

Betyder

« C Skal = Afbryd
. obligatoriske a udfares stremstikket

genstande

* Huvis fglgende advarsler ignoreres, kan det fgre til farlige situationer

ved forkert brug.

Advarsel:

A Hvis advarslen ignoreres, kan det vare livsfarligt eller fgre
til alvorlige skader.

Forsigtig:

A Hvis forholdsreglen ignoreres, kan det fare til fysiske
skader eller ejendomsskader.

A ADVARSEL

Brug den rigtige stromforsyning (se markatet)

* Hvis den rigtige stremklassificering
ikke bruges, kan det fgre til brand eller 0
elektrisk stgd.

 Hvis en darlig stikkontakt bruges, kan
det fgre til brand.
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Der ma kun bruges én stikkontakt

* Der skal bruges én stikkontakt med en
nominel strgm pa over 10 A og en

jordforbindelse. a
* Hvis stikkontakten ogsa bruges med

andre elektriske apparater, kan stikket

blive meget varmt, hvilket kan fgre til

brand.
Apparatet ma under ingen omstandigheder
/G bruges med andre lag
] » Apparatet ma under ingen
omstaendigheder bruges med andre 0

lag under opvarmning. Og under
opstart ma apparatet ikke bruges med
uoriginale lag.

« Dette kan fare til elektrisk stgd eller
sikkerhedsrisici.

Hvis stramkablet beskadiges, ma

apparatet ikke bruges

* Hvis ledningen beskadiges, skal den
udskiftes af producenten eller dennes ®
servicerepraesentant eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Stik ikke fremmedlegemer ind i apparatet
» Det ma ikke stikkes nogen

metalredskaber, nale og andre
fremmedlegemer ind i hullerne pa
appartet.

+ Dette kan fare til elektrisk stad eller
problemer med bevaegelse.

P————x
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Apparatet skal placeres et sted uden for
spadbgrns rekkevidde
» Apparatet skal placeres et sted uden ®
for spadbgrns rekkevidde.
 For at undga elektrisk stgd og
forbrending.

Apparatet ma ikke ®ndres

I » Apparatet ma ikke =ndres eller
/&/ repareres af amatarer. @
 Hvis dette ikke overholdes, kan det fagr
til brand eller elektrisk stgd.
» Reparation og udskiftning af dele skal
udfgres af en autoriseret

servicecenter.

Produkter ma ikke nedsankes i vand
eller sprgjtes med vand NG

« Dette kan fare til elektrisk stgd og
elektrisk kortslutning.

Advarsel om dbning af laget

» Nar trykkogeren ikke er i brug, er den ikke under tryk og

flydeventilen er nede. ®
» Nar trykkogeren er i brug, er den under tryk og flyderventilen

er oppe. Laget ma ikke abnes med tvang. Vent indtil trykket

er lettet.
» Hvis laget er sveert at abne ma det ikke abnes med tvang, da

dette kan fore til forbraendinger eller fysiske skader.
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Apparatet skal regelmassigt ses efter

* Det tilstopningssikre lag og
@ Pt udlgserventilen til dampen skal
regelmaessigt ses efter for tilstopning.
* Udlgserventilen til dampen ma ikke
tildekkes med tunge genstande. Den
ma heller ikke udskiftes med andre
genstande.

A FORSIGTIG

- Trak aldrig stiklket med vade hander
= “m N .
t » For at undga elektrisk stgd.
Trak i selve stikket, nar det trakkes ud

» Trekiselve stikket, nar det traekkes
2l >~ ud.
@K » Tryk ikke i strgmkablet, da dette kan
N beskadige det, hvilket kan fare til
elektrisk stgd og kortslutning.

Sluk apparatet, nar det ikke er i brug

* Hvis apparatet ikke slukkes, kan det
fare til elektrisk lzkage, brand eller
fejl.
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Nar apparatet er tndt, skal du holde

& handerne fra udlgserventilen til dampen.
‘sﬁ\ « Nar maden tilberedes, skal du holde
haenderne fra udlgserventilen til @

dampen, for at undga forbraendinger.

» Nar maden tilberedes, ma ventilatoren
ikke tildeekkes med en klud eller andre
genstande.

Nar trykkogeren er i brug, ma laget

ikke rores

» Nar trykkogeren er i brug, bliver laget ®
meget varmt. Undga, at rgre laget.

« Dette kan fgre til forbrendinger.

Trykkogeren ma hgjst fyldes op
med fodevarer og vand til maks-market

» Trykkogeren ma hgjst fyldes op med ®
fgdevarer og vand til maks-meaerket,
ellers kan fgdevarerne braende pa, eller
det kan fgre til en funktionsfejl.

Brug ikke andre gryder end den,
der er beregnet til trykkogeren

bunden af gryden og varmepladen,
skal disse fjernes fa@r brug.

« Disse kan fgre til overophedning og
problemer med apparatet.

* Hvis der er fremmedlegemer pa ®
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Den indvendige gryde ma ikke bruges
med andre apparater

 For at undga deformation eller fejl. ®
* Brug kun gryden, der er beregnet til
apparatet.

Nar produktet flyttes, skal du holde
i handtaget pa kabinettet

 Nar produktet flyttes, ma du ikke ®
holde i handtaget pa laget, da laget
kan falde af.

Produktet ma ikke bruges pa folgende steder
» Ma ikke bruges pa ustabile steder.
» Ma ikke bruges i naerheden af vand og brand. ®
» Ma ikke bruges i naerheden af vaegge eller mgbler.
« Ma ikke bruges pa steder, der udsattes for direkte sollys og
olie.
» Ma ikke bruges pa et komfur, da dette kan fare til brand.

Forholdene, som produktet skal opbevares i

» Trykkogeren skal regelmaessigt renggres. Fjern olie og skidt, hvis den
opbevares pa bordet.

 Trykkogeren skal opbevares mindst 30 cm vaek fra andre
kekkenapparater.
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FEJLFINDING

Nar apparatet bruges, kan der opsta forskellige fejl. Falgende tabeller
viser mulige fejl og fejlmeddelelse, og eventuelle Igsninger dertil. Det
anbefales at laese nedenstaende tabeller omhyggeligt, sa du ikke

behgver at ringe til servicecentret.

S/N Problem Arsag Lasning
Pakningsringen er Set pakningsringen
Laget er ikke sat rigtigt pa rigtigt pa
1 sveert at Flyderventilen Tryk let pa
lukke klemmer sig fast pa trykstangen
trykstangen
Flyderventilen er Tryk flyderventilen
] oppe let ned med en
Laget er pind
2 sveert at '
abne .
Trykkogeren er under |« Abn laget, nar
tryk trykket er lettet.
Pakningsringen er Set pakningsringen
sat forkert i rigtigt i
Der er madrester pa Rengagr
Der kommer pakningsringen pakningsringen
3 damp ud af : : ”
laget Pakningsringen er Skift

beskadiget

pakningsringen

Laget er ikke
ordentligt lukket

Luk laget ordentligt

18




S/N Problem Arsag Lgsning
Der er madrester pa ,
. . Renggr pakningen
Der kommer pakningen til . .
: til flyderventilen
damp ud af flyderventilen
4 .
flyderventilen.
Pakningen til Skift pakningen til
flyderventilen er slidt |  flyderventilen
Der er for lidt mad og Put mere vand og
vand i den mad i den
. Flyderventile indvendige gryde indvendige gryde
n gar ikke op Der kommer damp Send apparatet til
ud af laget eller reparation hos
udstgdningsventilen servicecentret
Udlgserventilen til Drej udlgserventilen
Der kommer dampen er ikke og luk den
konstant lukket
6 damp ud af ) ) cend »
udlgserventil Tryl<styr|ngen virker en apparatet ti
en ikke reparation hos
servicecentret
Strgmindikat Dererenlgs Se strgmstikket
7 | oren lyser forbindelse i efter for fejl
ikke stroamstikket.
Skaermen
| viser E1 Feil | ) Send apparatet til
a beJ lljsensoren pa reparation hos
| Skaermen unden servicecentret
8 |8 viserE2
[12]
3
Skarmen il vl Send apparatet til
viser E8 ejl 1 trykknappen reparation hos
servicecentret

19




S/N Problem Arsag Lasning
« Der bruges for lidt * Tilfgjvand i
vand overensstemmelse
Risen er kun hermed
g | halvtkogt ﬂ ] « Nar tilberedningen
eller den er . Laggt er blevet abnet er faerdig, skal du
for hardt for tidligt lade maden stai
apparateti 5
minutter mere.
» Der bruges for meget | * Reducer
Risen er for vand vandmangden |
10 blgd overensstemmelse

hermed

— Hvis fejlen ikke lgses, nar du har gennemgaet ovenstaende
lgsningsforslag, bedes du kontakte forhandleren eller et autoriseret
servicecenter for reparation.
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KORREKT BORTSKAFFELSE AF DETTE PRODUKT

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder, at
udtjent elektrisk og elektronisk udstyr ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald. | EU findes der
separate indsamlingssystemer til genanvendelse af udstyret.
Hvis du g@nsker flere oplysninger, kan du kontakte den lokale

—_— myndighed eller forhandleren, hvor du har kgbt dette produkt.
SPECIFIKATIONER

Produktmodel POPC5000

Kapacitet 5.7L

Strgmforsyning 220-240V~ 50/60Hz

Nominel effekt 1000W

Driftstryk 70 kPa

Temperaturen, nar maden £0°C - 80°C

holdes varm
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER
A FORSIKTIGHET

- Las alla instruktioner

- Denna apparat ar endast avsedd for hushallsbruk. Far
inte anvandas utomhus.

- Denna apparat ar inte avsedd att anvdndas av personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap,
om de inte dvervakas eller instrueras om anvdndningen
av apparaten av en person som ansvarar for deras
sakerhet.

- Barn bor hallas under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

- Denna apparat dr avsedd att anvdndas i hushall och
liknande som t.ex:

a.personalkok i butiker, kontor och andra arbetsmiljcer.

b.Lantgardar.

c.Av kunder inom hotell, motell och andra
bostadsliknande miljder.

d.Miljéer av typen bed and breakfast.
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Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dennes serviceverkstad eller en person med
motsvarande kvalifikationer for att undvika fara.

Stdng av apparaten och dra ut kontakten fére rengéring,
underhall eller flyttning och ndr den inte anvands.

Sank inte ner nagon del av apparaten i vatten eller
annan vatska.

Tryckregulatorn som sldpper ut anga bor kontrolleras
regelbundet for att sdkerstalla att den inte dr blockerad.

Behallaren far inte 6ppnas forran trycket har minskat
tillrackligt.

Vdrmeelementets yta ar foremal for kvarvarande varme
efter anvandning, ror inte vid den.

Varning: Undvik spill pa kontaktdonet.
Varning: Missbruk kan orsaka potentiella personskador.

Apparaten ar inte avsedd att manotvreras med hjalp av
en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Stdll inte in tryckkokaren i en uppvdrmd ugn.

Flytta den trycksatta tryckkokaren med stérsta
forsiktighet. Rér inte vid heta ytor. Anvdnd handtag och
vred. Anvand skydd om det behdvs.
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Lat inte barn komma i narheten av tryckkokaren nar den
anvands.

Anvdnd inte tryckkokaren for nagot annat dndamal an
det som den dr avsedd for.

Denna apparat lagar mat under tryck. Skallning kan
uppsta vid felaktig anvdndning av tryckkokaren. Se till
att tryckkokaren dr ordentligt stangd innan du tillfor
vdarme. Se bruksanvisningen.

Oppna aldrig tryckkokaren med vald. Oppna den inte
forran du har férsakrat dig om att det inre trycket har
sjunkit helt. Se bruksanvisningen.

Anvdnd aldrig tryckkokaren utan att tillsdtta vatten eller
livsmedel, eftersom det kan skada den allvarligt.

Fyll inte tryckkokaren mer an 2/3 av dess kapacitet. Vid
tillagning av livsmedel som expanderar under
tillagningen, t.ex. ris eller torkade grénsaker, bor du inte
fylla tryckkokaren till mer dn halften.

Efter tillagning av kott med skinn (t.ex. oxtunga) som
kan svalla under trycket ska du inte sticka i kottet med
det svullna skinnet, eftersom du da kan bli skallad.

Vid tillagning av degig mat, skaka forsiktigt
tryckkokaren innan du 6ppnar locket for att undvika att
mat spills ut.

125



Kontrollera fore varje anvandningstillfalle att ventilerna
inte ar blockerade. Se bruksanvisningen.

Anvdnd aldrig tryckkokaren i dess trycksatta lage for att
fritera eller steka mat.

Goringaingrepp i sakerhetssystemen utover de
underhallsinstruktioner som anges i bruksanvisningen.

Anvand endast tillverkarens reservdelar i enlighet med
den aktuella modellen. Anvand framfor allt en stomme
och ett lock fran samma tillverkare som anges vara
kompatibla.

Apparaten ska inte anvdndas av barn.

Alla reparationer ska utforas av en auktoriserad
servicerepresentant.

Fyll inte enheten till mer an 60 %. For livsmedel som
expanderar under tillagningen, sasom torkade
gronsaker, baljvaxter, bonor och spannmal, se till att
enheten inte &r fylld till mer &n 50 %. Qverfylining kan
riskera att tappa till tryckbegrdnsningsventilen och leda
till att dvertryck byggs upp.
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- Se alltid till att minst 250 ml vatska, t.ex. vatten eller
buljong, tillsatts i grytan ndr du anvander tryckkokaren.
Detta sakerstaller att tillrackligt med anga genereras for
att bygga upp det nédvandiga trycket for matlagning.
Observera att vatskor fran ingredienser som krossade
tomater ocksa kan bidra till den totala volymen.
Otillracklig vatska kan leda till ineffektiva
tillagningsresultat eller fel pa apparaten.

- SPARA DESSA INSTRUKTIONER FOR FRAMTIDA BRUK.
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PRODUKTOVERSIKT

a Handtag for o Flottorventil
angavlastningsventil : , Ventil for

Handtag for lock angutslapp

Tdtningsring Tatningsring

Blocksdkert

Innerkarlet — %

Vattenbehdllare

> Handtag

Tryckkokarens
stomme

e @ g 2

Sked Soppsked Angningsstéll Angkokare Matkopp N&tkabelkomponen
ter

NOTERA

Bilderna i den hdr bruksanvisningen dr endast avsedda som férklaringar.
Eventuell diskrepans mellan det verkliga objektet och illustrationen pa
ritningen ska vara foremal for det verkliga objektet.
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SNABBSTARTSGUIDE

Tips

 Flytta produkten med hjdlp av handtaget pa tryckkokarens stomme.
« Ta bort vattnet fran héljet med en trasa.

NOTERA

« Ventil for angavlastning: Dra ut angavlastningsventilen utat fran
locket. Rengor insidan av angavlastningsventilen och lockets
flottdrventil med en borste och torka med en trasa minst en gang i
manaden.

+ Tdtningsring: Avldgsna olja och smuts fran tdtningsringen med
rengdringsmedel och en borste.

 Forvaringslada for vatten: Efter tillagningen kan angan ligga kvar som
vatten i den externa karlets vattenforvaringslada. Vatten i ladan bor
avldagsnas for att forhindra dalig lukt. Torka av den med en ren trasa.

Demontering och installation av blockskyddskapan

1. Kontrollera att tatningsringen och det blockskyddade locket ar
korrekt monterade i det 6vre locket fore varje anvdndningstillfalle.

2. Efter anvdndning, reng6r tatningsringen och runt kanten pa det
blockskyddade locket for att férhindra att locket fastnar. Hall den ren
for att forhindra dalig lukt.

Blocksdkert
omslag

Demontera
Dra ut den uppat Tryck ner den fér
attinstallera
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Demontering och montering av titningsringen

1. Drainteitdtningsringen. Om tatningsringen ar deformerad kan den
ha en negativ inverkan pa tdtningen och trycksdttningen.

2. Anvdnd inte den skadade tdtningsringen, utan kontakta en
auktoriserad reparator for att fa den utbytt.

Tatningsring \

Demontera Installera
Dra ut den uppat Tryck ner den for
attinstallera

Anvandning och underhall av Inner Pot

1. Tom inte

Innerkrukan kan bli gulaktig och flackig eller botten forvrangd om den
star tom under en langre tid.

2. Anvand inte for langtidsforvaring av mat, sdrskilt inte for sura
livsmedel eller basiska @mnen
Aven om innerkarlet har utmarkt korrosionsskydd kan forvaring av
dessa typer av amnen under lang tid orsaka en viss grad av korrosion.
Den foreslagna varmhallningstiden bor inte 6verstiga 2 timmar.

3. Hall den ren for att forldnga livslangden

Sdnk inte ner den i vatten under en langre tid.
Rengdr innerkdrlet med tval, milt rengdringsmedel och varmt vatten
for att avldgsna damm, olja och smuts.

4.Anvand inte metallskurborste eller andra slipande redskap, eftersom
det skadar krukans innerkdrl.
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Forberedelser for matlagning

10ppna locket pa ritt sitt
» Hall i handtaget pa den 6vre luckan, vrid det moturs ca 30° tills locket
ar olast och lyft sedan upp den 6vre luckan.

2 Kontrollera att lockets delar och tillbehor ar korrekt installerade

» Kontrollera att flottorventilen och angavlastningsventilen inte har
fastnat och kontrollera att tdtningsringen och det blockskyddade
locket ar korrekt installerade.

3 Ta ut den innerkarlet och tillsadtt ingredienserna i det inre karlet

 Den totala mangden ingredienser far inte 6verstiga maxvdrdet som
anges pa innerkdrlet.

ax

1 A

1 Anvdndbar kapacitet=2/3
' kapacitet

»
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4 Sitt in innerkarlet i tryckkokaren

 Torka av for att rengdra innerkdrlets yttre yta. Det far inte finnas
nagra frammande foremal eller vatten pa den elektriska tryckkokarens
inre yta.

« Vrid innerkarlet at vanster och hoger for att sdkerstalla god kontakt
med varmeplattan.

5 Sting locket pa ett sdkert satt

» Kontrollera att tatningsringen dr korrekt monterad innan du stanger
locket.

« Hall i handtaget pa det 6vre locket, rikta in locket till
"upplasningslaget", placera det 6vre locket horisontellt pa
tryckkokarens stomme och vrid det 6vre locket medurs ca 30° till
"laslaget".
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6 Installera angavlastningsventilen korrekt

« Vrid angavlastningsventilen till det forseglade Idget, vilket innebdr att
den elektriska tryckkokaren kommer att behalla sin tatning.

« For manuell utlésning, vrid handtaget pa angtémningsventilen till
utlésningslaget. Den elektriska tryckkokaren fortsatter att slappa ut
angan; hall inte handerna eller ansiktet ovanfor
angutslappséppningen ndr angan slapps ut;

q s
Schematiskt diagram: Schematiskt diagram
for tatning . forangutslapp

« Kontrollera att flottorventilen sjunker ner innan du anvander
apparaten (fore uppvarmning ar flottérventilen nere).

NOTERA

Bilderna dr endast avsedda som referens; den faktiska produkten kan
skilja sig fran de bilder som visas.

Allman funktion

1. Anslut apparaten till eluttaget. Om knapparna dr inaktiva ndr de
anvands, kontrollera att locket dr stdngt i ratt Idge. Knapparna dr
inaktiva om locket inte dr korrekt stdngt for produkter i denna serie.

2. Eftertillagningen kan tryckkokaren automatiskt dverga till
varmhallningsldge och den digitala skarmen visar "00:00(0 min),
00:01(1 min), 00:02(2 min), etc.

NOTERA
Den rekommenderade varmhallningstiden bér inte dverstiga 2 timmar.
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Tips

 Nar tryckkokaren arbetar dr det normalt att den ger ifran sig ett
"kluckande" ljud, sa bli inte orolig.

« Vid tillagning av sma mangder mat kan innerkarlet lyftas upp nar
locket 6ppnas; skaka locket for att sldppa ner innerkdrlet i
tryckkokaren och ta sedan bort locket.

Sakert 6ppnande av locket

1. Stang av stromférsorjningen eller dra ut stickkontakten.
2. Utlésningsmetod
A.Snabb éppning av locket (for livsmedel utan vatska) Vrid
angavlastningsventilen till avlastningsldge.
B.Oppna locket forsiktigt. Lat den elektriska tryckkokaren svalna
naturligt och vanta tills flottérventilen sjunker ner.
3. Oppna locket
Vrid den 6vre luckan moturs till grdnsen for luckans 6ppna lage och
lyft den 6évre luckan med hoger hand for att 6ppna locket.
Oppna inte locket forran trycket i karlet har slappt helt och hallet, och
tvinga inte pa locket om det dr svart att 6ppna.
Drainte ut angavlastningsventilen nar du vrider pa den. Vrid inte pa
angavlastningsventilen efter tillagning av livsmedel som innehaller
vatska (grot och soppa). Stang av apparaten och lat den svalna
naturligt, tills flottérventilen sjunker, innan du éppnar locket.

4. Termostat
Strommen stdngs automatiskt av nar kokkarlets temperatur nar
temperaturen eller om tryckkokaren varms upp utan nagon mat inuti.
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INFORMATION OM MATLAGNINGSPROGRAM

el T o o- o5l |95
o | o 2 | 8 c E|T |®|®
on| £ © © CTE|la |5|S
g | < 5 | o 5|2 |88
E_ en o = R4 T < > = |
A o = E E g || on | on |+
| 5 | B g | 2| 2 |h=|E_|5|l5|d
= = = S| EBSIB|B|a
o0 =] — o — =} o e + + .
a - o s} pan (8] pan O > | o E w [V} He)
on (48] o [go) w) (g8} c @ - — — |
c ™ =) P =] — =) o = Elo|ou|lw
€= c Q c I c |w2|EZ|lx|x|x
ER| & | & s | 2| 2 |5E|52|2l8ls
=z E n = n S| h | E>C|alala
Tryckkokare| 35 1 minut - Nej Nej |70kPa| Ja Ja .
minuter| 4 timmar
Cryta 35 1 minut - Nej Nej |70kPa| Ja Ja .
/Kott minuter| 4 timmar
Bonor/C (30 1Tminut - Nej Nej |70kPa| Ja Ja .
hili minuter| 4 timmar
Langsam |6 30 minuter-| 96 C Nej | Nej Ja Ja o |
tillagning | minuter| 24 timmar
Soppa |30 1minut - Nej Nej |70kPa| Ja Ja R
minuter| 4 timmar
Ris 12 Tminut - Nej Nej |70kPa| Ja Ja .
minuter| 4 timmar
Anga |15 1 minut - Nej Nej |70kPa| Ja Ja .
minuter| 4 timmar
Sauté (30 Tminut- | 150C | Nej | Nej Nej Nej .
minuter|1timme
MATLAGNINGSGUIDE FOR RIS
Mdtkopp Vikt ris Mdtkoppar med vatten Portioner
2 320¢g 2.4 3-4
4 640g 4 5-6
6 960g 6.5 8-10
8 1280¢g 8 13-14
10 1600¢g 3
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"Avbryt"-programmet
Tryck pa "Avbryt"-knappen for att avbryta det férinstallda
programmet ndr som helst.

"Start"-programmet
Tryck pa "Start"-knappen for att starta tillagningen.

Programmet "Tryckkokning"

Tryckkokningsinstallningen kan anvandas for att tillaga olika

livsmedel, sasom grot, notkott, blandat ris, fjaderfa, etc.

Tillagningstiden kan justeras efter den specifika typen av mat.

1. Lagg ingredienserna i grytan. Stang och 1as locket ordentligt.

2.Tryck pa knappen "Tryckkokning" for att visa
standardtillagningstiden. Justera tiden efter behov med "+" eller

3.Tryck pa "Start"-knappen for att starta tillagningsprogrammet.
Apparaten garini forvdrmningsfasen, vilket indikeras med "Pa" pa
skdrmen.

4.Under foérvdrmningsprocessen byggs tryck upp i apparaten och
hojer flottorventilen. Locket kan inte 6ppnas utan att forst sldppa
trycket.

5.Ndr férvarmningsfasen ar klar vaxlar apparaten automatiskt till
tillagningsfasen. Skdrmen visar nedrakningstimern.

6.1 slutet av nedrakningen piper apparaten och vaxlar automatiskt till
varmhallningslage och visar timern pa skdrmen.

7. Tryck pa knappen "Avbryt" for att stoppa programmet ndr som
helst.

8.Vrid avgasventilens handtag for att sldppa trycket. Ndr
flottdrventilen ar nere, vrid lockets vred moturs och 6ppna locket.

Tryckkokningsprogram och rekommenderade tider

Programmet "Pressure Cook" kan anvadndas for att tillaga en mdngd
olika rdtter. Hdr dr de rekommenderade tillagningstiderna for
specifika ingredienser:

-Grot: 15 - 18 minuter

-Notkott: 30 -35 minuter

-Blandat ris: 35-45 minuter
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-Fjdderfa: 15-25 minuter

"Gryta/Kott"-programmet

Grytinstdllningen ger en lang sjudning for grytor och andra ratter som

krdver lang tillagningstid. Det hjdlper till att uppna mort, saftigt kott

och grytor, med "falla av benet" morhet.

1.Ldgg ingredienserna i grytan. Stdng och Ias locket ordentligt.

2.Tryck pa knappen "Gryta/kott" for att visa standardtillagningstiden.
Justera tiden efter behov med "+" eller "-".

3.Folja steg 3-7 fran tryckkokningsprogrammet.

Program "Bonor/Chili"

Detta ldge kan laga blotlagda eller icke blotlagda torra bonor pa

mindre dn en timme. Se till att bénorna dr tackta med minst 1,25 cm

vatten och fyll inte krukan mer dn halvvdgs for att tillgodose

bénexpansionen. Denna instdlining kan ocksa anvdndas for att

snabbt och enkelt férbereda en gryta med chili.

1.Ldgg ingredienserna i grytan. Stdng och Ias locket ordentligt.

2.Tryck pa knappen "Bonor/Chili" for att visa
standardtillagningstiden. Justera tiden efter behov med "+" eller

3.Folj steg 3-7 fran tryckkokningsprogrammet.

Programmet "Slow Cook"

Slow Cook-installningen dr idealisk for rdtter som krdver lang och

langsam tillagning. Du kan bdrja laga mat pa morgonen innan jobbet

och njuta av din maltid ndr du kommer hem.

1. Ldgg ingredienserna i grytan. Stang och 1as locket ordentligt.

2.Tryck pa knappen "Slow Cook" for att visa standardtillagningstiden.
Justera tiden efter behov med "+" eller "-".

3.Tryck pa "Start"-knappen for att starta tillagningsprogrammet.
Skdrmen visar nedrakningen.

4| slutet av nedrakningen piper apparaten och vaxlar automatiskt till
varmhallningslage och visar timern pa skdrmen.

5.Tryck pa knappen "Avbryt" for att stoppa programmet ndr som
helst.
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Program "Soppa"

Soppinstallningen erbjuder en sjudning vid lag temperatur, perfekt

for att skapa soppor och buljonger med ett rikt smakdjup.

1. Lagg ingredienserna i grytan. Stang och |as locket ordentligt.

2.Tryck pa knappen "Soppa" for att visa standardtillagningstiden.
Justera tiden efter behov med "+" eller "-".

3.Folj steg 3-7 fran tryckkokningsprogrammet.

Programmet "Ris"

Risinstdllningen dr [dmplig fér matlagning av vitt ris saval som andra

sorter som flerkornsris eller brunt ris. Notera att dessa ristyper kan

krdva en justerad tillagningstid pa 35-45 minuter. Se till att

innerkdrlet ar fyllt mindre dn halvvdgs for att mojliggora

risexpansion. For optimala resultat, vanta pa att den naturliga angan

sldpps ut for att uppna mjukt och gott ris.

1. Innan du lagar mat, mdt upp riset med hjdlp av den medféljande
matkoppen och skalj riset.

2.Fordela det skdljda riset jamnt dver grytans yta.

3.Tillsatt 1,2 ganger mdngden ris med vatten i grytan.

4.Stang och 1as locket ordentligt.

5.Tryck pa knappen "Ris" for att visa standardtillagningstiden.
Justera tiden efter behov med "+" eller "-".

6.F6lj steg 3-7 fran tryckkokningsprogrammet.

Programmet "Anga"

Anginstallningen &r perfekt for att anga gronsaker, kott, skaldjur

eller vdrma upp mat pa angstdllet. Tillsatt minst 600 ml vatten i

innerkrukan, Iagg maten pa angstallet och sdtt sedan in den i grytan.

Se till att vattennivan dr under gallret sa att den inte vidrér maten

medan den kokar. Efter tillagning, vrid angfrigbringsventilen moturs

for en snabb angfrisldppning for att forhindra éverkokning.

1. Placera ldmplig mdngd vatten i grytan, ldgg dina ingredienser i
angkorgen och placera angstdllet i grytan och placera sedan
angkorgen pa angstdllet. Stdng och |as locket ordentligt.

2.Tryck pa knappen "Anga" for att visa standardtillagningstiden.
Justera tiden efter behov med "+" eller "-".
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3.Folj steg 3-7 fran tryckkokningsprogrammet.

Programmet "Sauté"

Sauté-instdllningen erbjuder héga temperaturer som dr idealiska for

snabb tillagning av gronsaker och bryning av kott. Tillagningstiden

kan justeras baserat pa den specifika rdtten.

1.Tryck pa knappen "Sauté" for att visa standardtillagningstiden.
Justera tiden efter behov med "+" eller "-".

2.Tryck pa "Start"-knappen for att starta tillagningsprogrammet.
Skdrmen visar nedrakningen.

3.Ldgg ingredienserna i grytan.

4.Tillaga ingredienserna enligt dina personliga preferenser, utan att
anvanda locket.

5.1 slutet av nedrdkningen piper apparaten och skarmen visar "OFF".
Alternativt kan du trycka pa knappen "Avbryt" for att stoppa
programmet ndr som helst under nedrakningen.

Funktionen "Fordréjning"

Med fordrojningsfunktionen kan du forinstdlla apparaten sa att den

borjar laga mat vid ett senare tillfdlle.

1.Vdlj vilket program som helst, forutom "Sauté"-programmet,
genom att folja stegen som beskrivs ovan.

2.Innan du startar det valda programmet, tryck pa den
"Fordrojning"-knapp. Skarmen visar standardtiden for férdréjd
start.

3.Justera fordrojningstiden med knapparna "+" eller

4 Tryck pa "Start"-knappen. Skarmen visar en nedrakning till den
fordrojda starten. Ndr den installda tiden har forflutit borjar
apparaten automatiskt tillaga maten.
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RENGORING OCH UNDERHALL

1. Rengotr efter varje anvdndning.

2. Fore rengtring och underhall ska du dra ut ndtkabeln och vdnta tills
produkten har svalnat.

3. Ta bort locket och innerkarlet, rengdr férst med rengdringsmedel,
skolj sedan med vatten och torka torrt med en mjuk trasa.

4. Rengor den inre sidan av locket med vatten. Tdtningsringen, det
blocksadkra locket, angavlastningsventilens karna och flottérventilen
kan tas bort for tvdtt. Se till att de atermonteras korrekt efter tvdtt
och torka sedan lockets insida med en trasa.

5. Torka av tryckkokarens stomme med en trasa. Det dr forbjudet att
bléta ner tryckkokarstommen i vatten eller spruta vatten i den.

Daglig kontroll och underhall

Kantrollera och underhall produkten noggrant for att anvdnda den pa ett
sakert satt och ge den en langre livsldngd.

Problem Ldsning

» Natkabeln och stickkontakten ar
utdragna, deformerade, skadade eller
har andrat farg.

* Endel av ndtkabeln och kontakten ar

varmare. Sluta anvdnda den och lat
- Natkabeln &r flexibel med en den repareras av en
diskontinuerlig stromforsorjning. auI<tor|§erad
» Den elektriska tryckkokaren varms reparationsverkstad.

upp onormalt och avger en dalig lukt.
» Det hors ett onormalt ljud eller en
onormal vibration ndr strommen slas

pa.

 Det finns damm eller smuts pa

Ta bort damm eller smuts.
kontakten eller uttaget.
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Forsiktighetsatgdrder

For att undvika personskador och egendomsforluster maste du félja
foljande sakerhetsforeskrifter.
» Symbolernas betydelse:

Generellt Demontering ~ Vata hander
q

Betyder ®ft‘)rbjudet ®fdrbjuden & Forbjudet
® "Forbjudna” — P

objekt ontakta 3 Forbjudet att

®Forbidden & spruta vatten

Betyder Maste

nARL : Ta bort
@ 'Obligatoriska | @ verkstalla| @ stromkontakten

" objekt S

+ Det finns tva risknivaer som orsakas av felaktig anvandning om
féljande varningar ignoreras.

Varning
A Om varningen ignoreras kan det leda till dodsfall eller
allvarliga personskador.

Forsiktighet
A Om varningen ignoreras kan det leda till person- eller
egendomsskador.

A VARNING

Anvind ritt eluttag (se tabell)
» Underlatenhet att anvanda korrekt

elklassning kan orsaka brand eller 0
elektriska stotar.

+ Brandfara om ett daligt uttag
anvands.
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Endast ett uttag bor anvdndas

+ Ett uttag med en mdrkstrém pa mer
an 10 A med en jordningsledning bor
anvdndas ensamt.

« Om uttaget delas med andra
elektriska apparater kan det orsaka
onormal varme och leda till brand.

Det adr strangt forbjudet att
/BN anvanda andra lock

« Det dr strdngt forbjudet att anvdnda
andra lock for uppvdrmning, och i
(paslagnings)processen &r det inte
tillatet att anvanda icke-originallock.

» Detta kan orsaka elektriska stotar
eller sakerhetsrisker.

Sluta anvanda om natkabeln

ar skadad

* Om ndtkabeln ar skadad maste den
bytas ut av tillverkaren, dennes
serviceverkstad eller en person med
motsvarande kvalifikationer for att
undvika fara.

For inte in fraimmande foremal

« Det arinte tillatet att fora in

metallredskap, nalar eller andra
H frammande foremal i 6ppningen.

» Detta kan orsaka elektriska stotar

eller problem med rorelsen.
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) Placera apparaten pa en plats utom
rackhall for barn

7‘“’ S * Placera apparaten utom rdckhall fér
spadbarn.

 For att undvika elektriska stétar och
skallning.

Modifiering dr forbjuden

 Modifiering eller reparation av
icke-professionella dr férbjuden.

« Qvertradelse kan orsaka brand eller
elektriska stotar.

» Reparation eller utbyte av delar ska
ske i ett utsett servicecenter.

Produkterna far inte sankas ned
i eller bestinkas med vatten

* Om du gor det kan det leda till
elektriska stotar och kortslutning.

Varning for att oppna locket

» Ndr den elektriska tryckkokaren inte fungerar finns det inget
tryck i karlet och flottérventilen ar nere.

» Ndr den elektriska tryckkokaren arbetar stiger trycket i
kokaren och flottérventilen stiger; 6ppna inte locket med vald
innan trycket har slappt helt.

« Om det dr svart att 6ppna locket ska du inte tvinga upp det,
eftersom det annars kan orsaka skallning eller fysisk skada.
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Kontrollera med jamna mellanrum

» Kontrollera regelbundet att det
@ Pt blockeringssdkra locket och
angavlastningsventilens kdrna inte dr ®
blockerade.
» Tdck inte 6ver angavlastningsventilen

med tunga féremal och byt inte ut den
mot andra féremal.

A FORSIKTIGHET

Dra aldrig ur kontakten med vat hand

* FOr att undvika elektriska stotar.

Nar du drar ut stickproppen maste
du klamma fast stickproppen
L’DJ S  Ndr du drar ut stickproppen maste du 0
klamma fast den.
") * Drainte i natkabeln, eftersom det kan

skada kabeln och orsaka elektriska
stotar och kortslutning.

Koppla ur kontakten nar den

inte anvands %

» Annars kan det leda till elektriskt
ldckage, brand eller haveri.
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Nar tryckkokaren dr i drift far du aldrig

rora hinderna ndra angavlastningsventilen.
Qi A . .
/AT  Nar tillagningen pagar ska du aldrig

fora handerna ndra @

angavlastningsventilen for att
undvika brannskador.

» Tdck inte 6ver ventilen med en trasa
eller andra foremal under tillagningen.

Ror inte locket nar tryckkokaren ar i drift

» Nar tryckkokaren arbetar blir locket ®
mycket varmt. Ror inte vid den.
» Det kan orsaka skallning.

Den totala mangden mat och vatten
far inte dverstiga Max-market

+ Den totala mdngden mat och vatten ®
far inte dverstiga Max-markeringen,

annars kan maten bli for val tillagad
eller orsaka funktionsfel.

Anvind inte nagon annat karl @n
den avsedda

» Om det finns ett frammande féremal
pa botten av kdrlet och varmeplattans ®
yta ska du ta bort det frammande

féremalet fore anvandning.
 Det kan leda till 6verhettning och
problem med apparatens funktion etc.
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Stéll inte innerkarlet pa en annan
apparat for uppvirmning

e For att undvika deformation eller fel. ®
+ Vanligen anvdnd det speciella
innerkarlet.

Nar du flyttar produkten, hall i
handtaget pa tryckkokarens stomme

 Nar du flyttar produkten ska du inte ®
halla direkt i lockets handtag for att
forhindra att locket faller ner.

Far inte anvdndas pa fdljande platser

« Farinte anvandas pa instabila platser.

« Farinte anvdndas i narheten av vatten och eld.

« Anvdnd inte i ndrheten av vdaggar och mobler.

« Anvdnd den inte pa platser som utsatts for direkt solljus och ®
oljestdnk.

« Anvdnd inte pa spisen for att forhindra brand.

Miljo for forvaring av produkten

» Rengor regelbundet tryckkokaren och avldgsna olja och smuts om den
forvaras pa bordet.

 Forvara den elektriska tryckkokaren pa 30 cm avstand fran andra
kdksapparater.
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FELSOKNING

Anvandningen av din apparat kan leda till fel och funktionsstorningar.
Foljande tabeller innehaller mojliga orsaker och anvisningar for att 16sa
ett felmeddelande eller en funktionsstérning. Vi rekommenderar att du
|dser tabellerna nedan noggrant for att spara tid och pengar ndr du

ringer till servicecentret.

S/N Problem Anledning Losning
Tdtningsringen dr inte| « Placera
Svart att korrekt installerad tdtningsringen
1 stanga locket korrekt
Flottérventilen Tryck Iatt pa
klammer fast tryckstangen
tryckstangen
Flottérventilen dr i Tryck Iatt pa
Svart att uppfallt lage flottdrventilen med
2 | ©ppnalocket en dtpinne.
Det finns tryck inuti Oppna locket nar
tryckkokaren trycket ar helt
avlastat.
Tatningsringen ar Montera
felaktigt installerad tdtningsringen enligt
behov
Matrester har Rengor
3 Anga lacker fastnat pa tatningsringen

ut fran locket

tdtningsringen

Tdtningsringen ar
skadad

Byt ut
tdtningsringen

Locket &r inte korrekt
stangt

Stdng locket
korrekt
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S/N Problem Anledning Losning
« Matrester har fastnat Rengor
) ) pa flottérventilens flottdrventilens
Angalackerut | ociping packning
4 | fran
flottorventilen |+ Flottgrventilens Byt ut
packning ar utsliten flottdrventilens
packning
* Forlite mat och Tillsatt vatten och
Flottsrventil vatten laggs i den mat enligt receptet
. innerkarlet
5 | enkaninte - - -
stiga + Anga ldcker fran Skicka till
locket eller servicecenter for
utblasningsventilen reparation
Anga « Angavlastning Vrid angavlastning
kommer ut sventilen drinte | sventilen till
fran tdtande lage. tatningslaget
6 | . .
angavlastnin |« Tryckregleringen Skicka till
gsventilen misslyckas servicecenter for
oavbrutet reparation
Stromindikat |* Stromuttaget har Kontrollera
7 | orntands dalig elektrisk stromuttaget
inte kontakt.
= Displayskar
T | men visar E1 Skicka till
2| Displayskar |* Fel pa bottengivaren serV|ce§enterf0r
= , reparation
g |%| menvisar
(@)
B E2
=| Displayskar Skicka till
| mens * Fel pa tryckbrytaren servicecenter for
displayer E8 reparation
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S/N Problem Anledning Losning
 Forlite vatten * Tillsatt vatten i
motsvarande grad
9 Elasl,\(jlzoalit eller |° Locket 6ppnades i  Lat locket vara pa i
for hart fortid ytjterllgare 5
minuter efter att
tillagningscykeln
har avslutats.
» For mycket vatten * Minska
Riset ar for vattenmdngden i
10 mjukt enlighet med detta

- Om felet inte dr atgdrdat efter att du foljt felsékningsstegen ovan,
kontakta aterforsdljaren eller ett auktoriserat servicecenter for

reparation.

150




KORREKT KASSERING AV DENNA PRODUKT

Denna symbol pa produkten eller i instruktionerna betyder att
din elektriska och elektroniska utrustning ska kasseras
separat fran ditt hushallsavfall. Det finns separata
insamlingssystem for atervinning inom EU. For mer
information, kontakta de lokala myndigheterna eller din

—_— aterfdrsaljare dar du kdpte produkten.
SPECIFIKATIONER
Produktmodell POPC5000
Kapacitet 5.7L
Stromforsorjning 220-240V~ 50/60Hz
Mdrkeffekt 1000W
Arbetstryck 70 kPa
Varmhallningstemperatur 60°C~80°C
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Expert Danmark:
https://www.expert.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punktl.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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