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Thank you for purchasing your new POINT induction hob.

These operating instructions will help you use it properly and safely. We
recommend that you spend some time reading this instruction manual
in order that you fully understand all the operational features it offers.
Read all the safety instructions carefully before use and keep this
instruction manual for future reference.

@
Takk for at du kjgpte din nye POINT Induksjonstopp.

Denne bruksanvisningen vil hjelpe deg med a bruke den pa en trygg

og riktig mate. Vi anbefaler at du tar deg tid til a lese gjennom hele
bruksanvisningen for a bli fortrolig med alle funksjonene som tilbys. Les
alle sikkerhetsanvisningene ngye fgr bruk, og oppbevar bruksanvisningen
for fremtidig referanse.

D
Kiitos, ettd ostit uuden POINT-induktiolieden.

Nama kayttoohjeet opastavat sinua kdyttdmadadn laitetta oikein ja
turvallisesti. On suositeltavaa kayttdd aikaa tamadn kdyttéoppaan
lukemiseen, jotta ymmadrrdt tdysin, mita toiminnallisia ominaisuuksia
tuote tarjoaa. Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen
kdyttda ja sdilytd kdyttéopas myohempdd kdyttda varten.

[ DK

Tak for kgbet af din nye Induktionskogeplade fra POINT.

Disse brugervejledninger hjzlper dig med at bruge dette apparat
rigtigt og sikkert. Vi anbefaler, at du laser denne brugervejledning,
sa du far en fuld forstaelse af hvordan alle funktionerne virker.
Laes sikkerhedsforskrifterne grundigt inden brug, og gem denne
brugervejledning til senere brug.

[ SEJ
Tack for ditt kép av din nya POINT-Induktionshall.

Denna bruksanvisning hjdlper dig att anvanda den pa ett sdkert och
korrekt satt. Virekommenderar att du tar dig tid att Idsa igenom denna
bruksanvisning for att till fullo forsta alla driftfunktioner som den
erbjuder. Lds noga igenom alla sakerhetsinstruktioner fore anvdndning
och spara bruksanvisningen for framtida bruk.
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FOREWORD

Strictly observe the instructions in this manual. All liability will be
declined for any problems, damage or fires caused by failure to comply
with the instructions in this manual. The device is intended for domestic
use only, to cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer declines any
liability for inappropriate use or incorrect control of settings.

- Read the instructions carefully: they include important information
about installation, use and safety.

- Do not make electrical changes to the device.

- Before installing the device, check and make sure that none of the
components are damaged. If any, contact the dealer and do not
continue with the installation.

1. Warnings

Please note! Pay strict attention to the following instructions:

- The device must be disconnected from the electric power supply before
carrying out any installation work.

- Installation or maintenance must be performed by a qualified
technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and
local safety regulations. Do not repair or replace any part of the device
unless it is specifically stated in the operating manual.

- The appliance must be earthed.

- The power cable must be long enough to allow the device to be
connected to the power supply.

- In accordance with the installation rules, an approved omnipotent
circuit breaker is required to guarantee complete disconnection of the
mains in over voltage category Ill.

- Do not use power strips or extension cords.

- Once installation is complete, the electrical components can not be
accessible.



- The device and its accessible parts get hot during use. Be careful not to
touch the heating elements.

- Ensure that children do not play with the device; keep children away
and supervise them because the accessible parts may become very hot
during use.

- For people with pacemakers and active implants, it is important
to check, prior to using the induction hob, that their pacemaker is
compatible with the device.

- Do not touch the heating elements of the device during and after use.

- Avoid contact with cloths or any other flammable material until all the
hob components have cooled down sufficiently, risk of fire.

- Do not place flammable material on or near the device.

- Overheated fats and oils easily catch fire. Supervise the cooking of
fatty or oily food.

- If the surface is cracked, switch the device off immediately to prevent
the risk of an electric shock.

- The device is not intended to be operated with an external timer or a
separate remote control system.

- Unattended cooking on a device with oil or fat can be dangerous and
may cause a fire.

- The cooking process must be supervised. A short cooking process must
be constantly monitored.

- NEVER attempt to put fires out using water. Instead, turn off the
device and smother the flames, for example with a lid or a fire blanket.
Fire hazard: do not place objects on the cooking surfaces.

- Do not use steam cleaners, risk of electric shock.

- Do not place metal objects, such as knives, forks, spoons or lids on the
device because they could become hot.

- Before connecting the device to the electrical network: check the data
plate (on the bottom of the device) to ensure that the voltage and
power correspond to the mains supply and that the power socket is
suitable. If in doubt, consult a qualified electrician.




Important

- After use, turn off the hob at the switch and do not rely on the pan
detector.

- Prevent liquids from boiling over, so turn the heat down when boiling
or heating liquids.

- Do not leave the heating elements turned on with empty pots and
pans or with no pans.

- Switch off the relevant hot plate when you have finished cooking.

- Never use aluminum foil for cooking and never place products
packaged in aluminum on the hob. The aluminum would melt and
irreparably damage your device.

- Never heat a tin or can containing foods without opening it first: it
might explode!

- This warning also applies to all other types of hobs.

- High power levels such as the Booster function should not be used
to heat certain liguids, such as oil for frying. Excessive heat may be
dangerous. In these cases, we recommend the use of a lower power
level.

- Containers must be placed directly on the hob and in the center. Under
no circumstances may any other objects be placed between the pan
and the hob.

- If the temperature becomes high, the device automatically decreases
the power level of the cooking zanes.

- Before doing any cleaning or maintenance work, disconnect the
device from the mains power supply by removing the plug or turning
off the mains switch. Wear protective gloves for all installation and
maintenance operations.

- This device is suitable for children over the age of eight and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience or knowledge, provided that they are under direct
supervision or have received comprehensive instruction regarding the
safe operation of the device and full understanding of its potential
hazards. Children must be continuously supervised to prevent any
playful interaction with the device. Under no circumstances should
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children perform cleaning or maintenance tasks without direct adult
supervision.

- The room must be properly ventilated when the device is used at the
same time as other devices that are gas-powered or powered by other
fuels.

- The device must be regularly cleaned both internally and externally (AT
LEAST ONCE A MONTH), in strict accordance with the maintenance
instructions. Failure to follow the rules for cleaning the device and for
replacing or cleaning the filters may result in a fire hazard.

- Food must never be cooked flambe. Using a naked flame may damage
the filters and cause a fire hazard; it must, therefore, be avoided under
all circumstances.

- Take extra care when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire.

PLEASE NOTE

- The accessible parts of the device may become hot when the hob is
switched on.

- Please note! Do not connect the device to the electric power supply
until installation has been fully completed. The regulations laid down
by local authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to adopt for fume extraction.

- The extracted air must not be conveyed through the same ducts used
to extract the fumes generated by gas combustion or other types of
combustion devices. Never use the device without the grille properly
installed! Only use the fastening screws supplied with the device for
installation, or if not supplied, purchase the correct type of screws.

- When the device is used together with other devices powered with
non-electrical energy, the negative pressure of the room must not
exceed 4 Pa (4 x 10 x 5 bar).

- This manual must be retained for future reference and must
accompany the device if it is sold, transferred, or relocated.




2. Before Use

Before using the hob
The induction cooking system uses the physical principle of magnetic
induction to directly transfer energy from the generator to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your commands.

- More efficient: 90% of the absorbed energy is converted into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat transmission is
immediately interrupted, avoiding unnecessary heat losses.

2.1 Cooking containers

Only use pots marked with the symbol @):

to prevent scratching, do not use:

- containers with less than perfectly flat bottoms.

- metal containers with enameled bottoms.

- containers with a rough base.

- do not place hot pots and pans on the control panel surface.

2.1.1 Material of containers

Induction cooking generates heat through the use of magnetism.
Therefare, containers must be made of a magnetic material, such as
iron. To determine if a pot is suitable, test its material with a magnet.
If a pot does not respond to a magnet, it is not suitable for induction
cooking.

2.1.2 Recommended pan bottom diameters

IMPORTANT: If the pot size is incorrect, the cooking zones will not
activate.

For details of the minimum pot diameter for each zone, see the
illustrated part of this manual.



2.2 Energy saving

Recommendations for best results:

- Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of the cooking
zone.

- Use only pots and pans with flat bottoms.

- Keep the lid on the pot whenever possible during cooking.

- Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of water to
reduce cooking time.

- Use a pressure cooker, as it further reduces the energy consumption
and cooking time.

- Center the pot within the cooking zone indicated on the hob.

Using the extractor fan

The extractor fan system can be used in two ways: as an external
extraction and evacuation system or as a filter with internal re-
circulation. The external extraction and evacuation version removes
smoke, steam, and cooking odors to the outside, while the internal re-
circulation version filters these elements and circulates cleaned air back
into the room.

[ % Extraction version

The fumes are expelled to the outside using a series of pipes (sold
separately) attached to the included connecting flange. The diameter of
the exhaust pipes must match the diameter of the connecting ring: for
rectangular outlets, 222 x 89 mm.

When connecting the product to wall-mounted exhaust pipes and holes,
make sure the diameter matches the air outlet (connecting flange).
Using pipes and holes with a smaller diameter may decrease the
extractor’s efficiency and increase noise levels. For best results, keep the
duct as short as possible with a minimum number of curves (maximum
angle: 90°) and avoid sudden changes in duct diameter.

- Keep duct as short as possible.



- Use ducting with the least possible number of curves (maximum angle:
90°).
- Avoid drastic changes in the ducting diameter.

3. Installation

- Both the electrical and mechanical installation must be performed
by qualified professionals. This electrical appliance is designed to be
installed into a worktop with a thickness between 2 to 6 cm for a top
installation, or 2.5 to 6 cm for a flush installation. When installing the
hob, keep a minimum distance of 5 cm in front, 4 cm on the sides, and
50 cm from overhead wall units. The installation height of the product
needs to be greater than 85 cm. Note: The recommended distances
are provided as examples only. When planning your kitchen, follow the
guidelines provided by the kitchen manufacturer.

3.1 Connecting to the electrical supply

To connect the hob to the electrical supply, proceed as follows

- Remove the hob from its packaging and place it on a flat surface.

- Connect the power cable to the hob.

- Connect the other end of the power cable to the electrical supply.

- Make sure the electrical connection is secure and meets the local
electrical regulations.

- Disconnect the device from the electric power supply.

- Installation must be carried out by professionally qualified personnel
with knowledge of the regulations in force for installation and safety.

- The manufacturer denies all liability to persons, animals or property if
the guidelines provided in this chapter are not followed.

- The power cable must be long enough to allow the hob to be removed
from the worktop.

- Make sure the electrical connection is secure and meets the local
electrical regulations.

- Do not use extension leads.

- The earth power cable must be 2cm longer than the other cables.
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- If the electrical appliance is not supplied with a power cable, use one
with a minimum conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 7200
Watt; for higher power levels, the diameter must be 4 mm2.

- The temperature must not reach 50°C anywhere along the cable.

- The appliance is intended for permanent connection to the power
supply.

- Please note! Befare reconnecting the circuit to the mains power supply,
make sure that it is working correctly, always check that the power
cable is correctly installed.

- Please note! The interconnection cable must be replaced by the
authorized technical support service or by a person with similar
gualifications.

Note: the product is equipped with a Power Laminator function, which

allows a maximum power limit to be set. The limit must be set at the

time of the product's connection to the electrical network or when the
electrical network itself is reconnected (within the following 2 minutes).

3.2 Mounting

Before starting the installation:

- After unpacking the product, check that it has not been damaged
during transport and in the event of problem, please contact the
reseller or the Customer support service before installing it.

- Check that the product is the right size for the installation area.

- Check for accessories (e.g. bags containing screws, warranty
certificates, etc.) inside the packaging (placed there for transport
reasons). Remove and keep them safe, if present.

- Also check that there is a power socket near the installation area.

Preparing the cabinet for installation:

- The product cannot be installed above cooling appliances, dishwashers,
heaters, washing machines and dryers.

- Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob and
carefully remove any shavings or sawdust.

- to optimize the filter installation, it is advisable to cut a slot in
the plinth to insert a grille (available on the market) IMPORTANT:
use a single-component adhesive sealant (S), which withstands
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temperatures up to 250°; before installation, thoroughly clean the
surfaces to stick and eliminate any substance that may compromise
adhesion, (e.g. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces of
old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly spread all around
the outside of the frame; after sticking, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

Caution! Failure to install screws and fasteners in accordance with these

instructions may result in electrical hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is recommended

to tape the pipes using an adhesive with the following characteristics:

soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive.

compliant with DIN EN 60454 regulations.

flame retardant.

excellent resistance to wear.

resistant to temperature fluctuations.

can be used at low temperatures.
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LIST OF ACCESSORIES

No. Name Diagram Qty
1 Sponge bar 2 pcs
2 Air intake grill 1pcs
3 Naber Adapter 1pcs
PRODUCT OVERVIEW
— — 1. Max. 2500/3000W zone
2. Max. 2500/3000W zone
21— — 3 3. Max. 2500/3000W zone
. — N S 6 4. Max. 2500/3000W zone
B 5. Max. 3000/3500W zone
[ - 4 6. Max. 3000/3500W zone
7.

13
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PRODUCT INSTALLATION

Step 1: Step 2:
Stick the sponge bar around the Fix the Naber adaptor
ceramic glass.

Step 3: Step 4:
Install the product into the cabinet. Install the grill.
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DIMENSION OF INSTALLATION

Fitting - installing.
The cut-out sizes are: Flushed: Unit: mm

Class size Cut-out size | Rear | Side |Radius Cut size Deep
Al B1 C D E F H A2 B2 G
POHH708314B | 520 830 430 740 70 80 10 524 834 6

- The distance from the upper cabinet is at least 500 mm.
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Cabinet and Flue Pipe Size

600
520

490

88 52

=
208

<750
450

510

=100

CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

Cookware for induction hobs

Cookware for induction cooking zones must be made of metal and have
magnetic properties. The base must be sufficiently large.

Only use pots with a base suitable for induction. This is how to test the
suitability of a pot:

Suitable cookware Unsuitable cookware
Enameled steel pots with a thick base Pots made of copper,
Cast iron pots with an enameled base stainless steel, aluminum,

ovenproof glass, wood,

Pots made of multi-layer stainless steel, ,
ceramic and terracotta

rustproof fer mite steel or aluminum with a
special base

Conduct the magnet test described below or make sure that the pot
bears the symbol for suitability for cooking with induction current.
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Never use pans with a misshapen base. A hollow or rounded base can
interfere with the operation of the overheating protection, so that the
appliance becomes too hot. This may lead to the glass top cracking and
the pan base melting. Damage arising from the use of unsuitable pans
or from boiling dry is excluded from the guarantee.

If the base of the cookware is only partially ferromagnetic, only the area
that is ferromagnetic will heat up. This may mean that heat will not be
distributed evenly. The non-ferromagnetic area may not heat up to a
sufficient temperature for cooking.

NOT SUGGESTED

The ferromagnetic area will also be reduced if the material from which
the base of the cookware is made contains aluminum, for example. This
may mean that the cookware will not become sufficiently hot or even
that it will not be detected.

NOT SUGGESTED

The material(s) from which the base of the cookware is made can affect
the cooking result. Using pots and pans made from materials that
distribute heat evenly through them, such as stainless-steel pans with a
three-layer base, saves time and energy. Use cookware with a flat base;
if the base of the cookware is uneven, this may impair the heat supply.
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Magnet test:
Move a magnet towards the base of your cookware. If it is attracted, you
can use the cookware on the induction hob.

%

Note:

When using pans suitable for induction from certain manufacturers,
noises may occur which are attributable to the design of these pans.
Take care when using simmering pans as simmering water may dry up
unnoticed, resulting in damage to the pot and to the hob for which no
liability will be assumed.

Dimension of Cookware

To achieve a good cooking result, the ferromagnetic area on the base
of the pan should match the size of the hotplate. If a hotplate does not
detect an item of cookware, try placing it on another hotplate with a
smaller diameter.

Cooking zone Minimum pan diameter
210x190 @160mm
210x380 @ 240mm
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Control Overview:

Ul N wN

Using the Hood

1.

-+ 8 B8 M I EH BB ———— —— 88 8 I ¢ &8 []
T T
Power level setting for HOOD 7 Heating power level display LED
Power level display for HOOD 8 Power and timer adjusting
Timer display LED 9 Pause

Timer key 10 Child lock key

Flexi zone key 11 Boost

Heating zone indicator 12 ON/OFF

STANDBY MODE: After power on, the buzzer beeps once, and the hood enters the
state of standby mode.

If there is no operation within 60s, all display will turn off completely and the hood
will automatically switch off. You can re-activate the hood at any time by touching
key12 “ [1]".

POWER LEVEL SETTING: Press and hold the power selection key for 1 second to
activate the hood. You can select the power level by pressing the key” — +”.
BOOST: After power level setting to short press key “ 4 " until hood display show a
“p”, then the hood gets into the BOOST mode. Please note that the BOOST MODE
can only last for 10min, after that it will go to level 4 automatically.

. TURN OFF AND DELAYED SHUT-DOWN: Press the key “ —" to turn off the hood(P

—4—3—2—>1—d— turn off).

Delayed shutdown mode can only last for 5min. After 5min, the hood will turn off
automatically. During delayed shutdown mode, you can press key “— " to turn off
the hood, or press key “ 4 " to turn on the hood to level 1.

HOB TO HOOD LINKAGE: There is a linkage switch function between cooker hood
and induction hob. When the hood is in turn off or delayed shutdown mode, if

the induction hob is warking, the hood will automatically turn on to level 1. Then
when the induction hob is turned off, the hood will automatically get into delayed
shutdown mode.

PLASMA FUNCTION: When using the hood PLASMA function, the hood must be
turned off before it can be used. Press and hold key “ _ " and “ 4 " at the same
time for 1 second, PLASMA function will be activated and display will show the dot
“." Press and hold key “ __ " and “ 4 " again to turn off the PLASMA function.
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Using the Hob

To start cooking
- When the power is turned on, the buzzer beeps once and all hob indicators light for 1
second, then go out. The hob is now in standby mode.
1. Touch the ON/OFF key 12 “[1] “ switch.
2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use. Make sure the
bottom of the pan and the surface of the cooking zone are clean and dry. Select the
cooking zone that you wish to use by pressing key 6.

P

3. Directly slide the control panel of the control zone you want to activate, and select
the power level you want.

If you don't choose a heat setting within 1 minute, the Induction hob will
automatically switch off.

You will need to start again at step 1.

You can modify the heat setting at any time during cooking.

When you have finished cooking
1. Directly slide the control panel of the control zone you want to turn it off, and select
the power level as 0.

2. Turn the whole hob off by touching the ON/OFF key-12 “ [1] "contral.

3. Beware of hot surfaces

“H" indicates the cooking zone is too hot to touch. It will disappear when the surface
has cooled down to a safe temperature. To save energy, you can use residual heat: if
you want to heat another pan, use a hotplate that is still warm.

H
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Using Boost function

Activate the boost function
1. Touching the slider control of the cooking zone and an indicator next to the slider
will flash. Press the booster key 11 “ B " to activate the boost function.

[ vi %

Cancel Boost function

2. Select the zone with boost function by touching the cooking zone selection or
corresponding slider control.

3. Press the power level selection and select the level you want to set.

N w Vi x

- Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using Flexi zone function

[T

1. Select the Flexi zone key 5, the digital indictor will flash and display shows “=",
touching the slider control to change the power level.
2. Cancel Flexi zone function by pressing 6 key for 1 second.

Using the Pause function

1. Select the pause function key 9 “||", all the heating zanes stop working. All the
zone indication show “||".

)
(N
2. Touching the Pause function key 9 “ || "one more time, all the heating zones will
revert to its original setting.
- The function is available when the one or more heating zones is working.
- If you don't cancel the pause mode within 30 minutes, the induction hob will
automatically switch off.
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Locking the Controls

- You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

- When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF key 12 control are
disabled.

To lock the controls

Touch the child lock contral key 10 “ 1 ". The timer indicator will show “Lo ".

To unlock the controls

1. Make sure the haob is turned on.

2. Touch and hold the child lock control “ 1 " for 3 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the product is in lock mode, all controls are disabled except for the ON/
OFF key. You can still turn off the hob with the ON/OFF key in an emergency,
but you will need to unlock the product before perfarming any further
operations on the hob.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some residual heat. The
letter “H” appears to warn you to keep away from it.

Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:
- You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking
zone off when the set time is up.
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- You can use it as cut-off timer to turn one or mare cooking zones off after time is up.
- You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

1. Make sure the cook-top is turned on. And zone selection key is not activated (zone
indication *." is not blinking).

Note: You can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

2. Touch timer key, “30" will show in the timer display and blink. The default setting is
30min.

3. Set the time by slidering the =—=—— = control.
When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show
the remaining time.

4. Buzzer will beeps for 30 seconds and the timer indicator shows “- - “ when the set
time is finished.

Using the timer to switch off one or more cooking zones

1. Touching the heating zone selection cantrol that you want to set the timer for.
oo ————
BO . v m
OR

2. Touch timer key-4, “30" will show in the timer display and blink. The default setting
is 30min.

3. Set the time by sliding the =—=-— - control.

4. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show
the remaining time.

NOTE: There will be a white dot in the right bottom corner of power level indication
which indicating that zone is selected.

5. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will switch off
automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, white dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.
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2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown
in the timer indicator.

Cancel the timer
1. Touching the heating zone selection control that you want to cancel the timer.

oo ===
[_[u]
OR

2. Touching the timer control, the indicator will flash.
3. Sliding to the == to set the timer to “00", the timer is cancelled.

Power settings
The heating power of the cooking zones can be set at various power
levels. In the chart you will find examples of how to use each setting.

Heat setting Suitability

1-2 « delicate warming for small amounts of food

» melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
« gentle simmering

* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
« cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sauteing

* cooking pasta
9 * stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water
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CLEANING AND CARE

- Before cleaning, switch off the hob and let it cool down.

- Do not use steam cleaners or high-pressure cleaners to clean the
cooking haob, as this may result in an electric shock.

- When cleaning make sure that you only wipe lightly over the on/off
sensor. The hob may otherwise be accidentally switched on!

Glass ceramic hob
Important! Never use aggressive cleaning agents such as rough scouring
agents, abrasive saucepan cleaners, rust and stain removers etc.

Cleaning after use

Always clean the entire hob when it has become soiled. It is
recommended that you do so every time the hob is used. Use a damp
cloth and a little washing up liquid for cleaning. Then dry the hob with a
clean dry cloth to ensure that there is no detergent left on the surface of
the hob.

Weekly clean
When applied, the cleaner forms a protective film that resists water and

dirt, so residue remains on the film and can be removed easily. Then
wipe the hob dry with a clean cloth. Make sure no cleaner remains on
the surface, as residues can react aggressively when the hob heats up
and may discolor or damage the surface.

Specific soiling

Heavy soiling and stains (limescale and shiny, mother-of pearl- type
stains) can easily be removed when the hob is still slightly warm. Use
commercial cleaning agents to clean the hob.

Proceed as outlined. First soak food which has boiled over with a wet
cloth and then remove remaining residue with a special glass scraper for
glass ceramic hobs. Then clean the hob again.
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Burnt sugar and melted plastic must be removed immediately, when
they are still hot, with a glass scraper. Then clean the hob again.

Grains of sand which may get onto the hob when you peel potatoes or
clean lettuce may scratch the surface of the hob when you move pots
around. Make sure that no grains of sand are left on the haob.

Changes in the color of the hob will not affect the function and the
stability of the glass ceramic material. These color changes are not
changes in the material but food residues which were not removed and
which have burnt into the surface.

Shiny spots result when the base of the cookware rubs on the surface
of the hob, particularly when cookware with an aluminum base or
unsuitable cleaning agents are used. They are difficult to remove with
standard cleaning agents. You may need to repeat the cleaning process
several times. In time, the decoration will wear off and dark stains will
appear as a result of using aggressive cleaning agents and faulty pan
bottoms.
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In case large amount of liguid is accidentally poured into the machine,
nit.

please follow the steps below to clea

Step 3: Remove the rubber plug.

S

Step 4: Remove the water box.

FAILURE DISPLAY AND INSPECTION

Errorcode | Possible cause What to do
u No pan Please put suitable pot on the heating zone. If
itis still unworkable, please contact the service
center.
E1 Abnormal supply Please inspect whether power supply is normal.
voltage( lower than 170V). Power on after the power supply is normal.
E2 Abnormal supply Please inspect whether power supply is normal.
voltage( higher than 270V). Power on after the power supply is normal.
E3/ES/E7 Induction coil temperature Please contact the service center.
sensor failure
E4/EB IGBT temperature sensor failure | Please contact the service center.
Er Communication between main | Please contact the service center.
board and display board failure
Et Overflow protection Please clean the water on the control panel and
turn on the hob again.
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WHAT TO DO IF TROUBLE OCCURS

In case of any errors during operation, please check the following table
before calling for service. Below are some common errors and the checks

to perform.

Problem

Possible causes

What to do

The cook top cannot
be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to the
power supply and that it is switched on.
Check whether there is a power outage

in your home or area. If you've checked
everything and the problem persists, call a
gualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section 'LOCKING
THE CONTROLS' for instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film
of water over the controls
or you may be using the
tip of your finger when
touching the controls.

Make sure the touch control area is dry and
use the ball of your finger when touching
the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive
scourer or cleaning
products being used.

Use cookware with flat and smooth bases.
See ‘Choosing the right cookware'.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused

by the construction of
your cookware(layers

of different metal
ingratiating differently).

This is normal for cookware and does not
indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on a
high heat setting.

This is caused by the
technology of induction
cooking.

This is normal, but the naise should quieten
down or disappear completely when you
decrease the heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A coaling fan built into
your induction hob has
come on to prevent the
electronics from over
heating. It may continue
to run even after you've
turned the induction hob
off.

This is normal and needs no action. Do not
switch the power to the induction hob off
at the wall while the fan is running.
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Pans do not become
hot or appear in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because
it is not suitable for
induction cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because
itis too small for the
cooking zone or not
properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the right
cookware’.

Centre the pan and make sure that its base
matches the size of the cooking zone.

The induction hob

or a cooking zone

has turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the errar letters and
numbers, switch the power to the induction
hob off at the wall, and contact a qualified
technician.

After connecting the
power and pressing
the “power” key, there
is no response from
the appliance.

Is there a power supply
failure?

Wait for the power supply to be resumed

Is the fuse blown or
circuit breaker tripped?

Check the root causes carefully. If the
problem cannot be fixed, please contact our
Service Centre for inspection and repair.

Is the plug connected
firmly?

Carefully check whether the plug is firmly
connected.

Heating is interrupted
during normal use and
a “Beep” is heard.

Incompatible cookware or
no cookware used?

Replace cookware; use cookware suitable
for the induction cooker.

The cookware is not
placed on the center of
the heating zone.

Place the cookware on the center of the
indicated heating zone.

Is the cookware
being heated but it
is continually being
removed?

Place the cookware inside the heating zane.
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No operation during | Is the cookware empty Please check whether the appliance is being
the heating being in | or the temperature too misused

use high?
Is the air intake/exhaust | Unclog the air intake/exhaust vent. Wait
vent clogged or has dirt | for the appliance to cool down, then switch
accumulated on it? it on again.

Is the cooker working Reset cooking modes or use the timer
over 2 hours without any | function
interaction?

If the above remedies/controls cannot fix the problem, unplug the
appliance immediately, and contact the Service Centre for inspection and
repair. Note the error code and report it to the Service Centre. To avoid
any danger and damage to the appliance, do not disassemble or repair it
by yourself.

ELECTRICAL CONNECTION

& This hob must be connected to the mains power supply only by a
suitably gualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the
hob.
2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. the power supply cable sections can withstand the load specified on
the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters,
reducers, or branching devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be
positioned so that its temperature will not exceed 75°C at any point.
Check with an electrician whether the domestic wiring system is
suitable without alterations. Any alterations must only be made
by a qualified electrician.
The power supply should be connected in compliance with the relevant
standard. The method of connection is shown below.
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L1 L2 N2 NI PE
L=N: 220-240V~ L=N: 220-240V~ 2 3 4 2 @
=0 @ 0 0 0 O
®
~ L N PE
- Vellow/Green L-N:220-240V ~

« If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried
out the by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

« If the appliance is being connected directly to the main supply, an
Omani polar circuit-breaker must be installed with a minimum opening
of 3mm between contacts.

* The installer must ensure that the correct electrical connection has
been made and that it is compliant with safety regulations.

 The cable must not be bent or compressed.

» The cable must be checked regularly and replaced by authorized
technicians only.

Low power consumption data according to Commission Regulation (EU) 2023/826.

Condition Power consumption Period after which the equipment reaches
automatically the condition
Off mode 0.5W 20 min
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TECHNICAL SPECIFICATION

Cooking Hob POHH708314B
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V ~ 50/60Hz
Rated Power 7165W

Induction Hob 7000W

Range hood 165W

Product DXWXH (mm) 830X520X208MM
Building-in Dimensions (mm) 740X430MM

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive
to improve our products we may change specifications and designs

without prior notice.

This symbol on the product or in the instructions means
that your electrical and electronic equipment should
be disposed at the end of its life separately from your
household waste. There are separate collection systems for
recycling in the EU. For mare information, please contact
E— the local authority or your retailer where you purchased
the product.This device is marked in compliance with the
European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring
that this device is disposed of correctly, the user will help
prevent potential negative impacts on the environment

and human health.
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ENERGY LABELLING

Brand name POINT
Model POHH708314B

Annual Energy Consumption AEC; 04 31.5 kWh/a
Time Increase Factor f 11 -
Fluid Dynamic Efficiency FDE} 00 245 -
Fluid Dynamic Efficiency ) Class B )
class
Energy Efficiency Index EEl 00 53.8 -
Energy Efficiency Class - Class A -
Measured air flow rate at 3
best efficiency point Qece 217.6 m/h
Measured air pressure at
best efficiency point Pecs 318 Pa
Maximum air flow at boost 3
Setting Qrmax 529.5 m’/h
Maximum air flow at highest 3
cetting Qo 4011 m’/h
Air flow at working point ) Highest setting:391.5 m/h
(in normal use) Lowest setting:159.2
Measured electric power
input at best efficiency point Weep 785 w
l\llomlmal power of the W, . W
lighting system
Average illumination of
the lighting system on the E midde - lux
cooking surface
Lighting Efficiency LE; o0 - lux/W

Lighting Efficiency Class
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Grease Filtering Efficiency GFE ooq 77 -
Grease Filtering Efficiency
(GFE hood) class Class C
Measured power
consumption in standby Ps - W
mode
Measuredlpower Po 034 W
consumption off mode

Highest setting: 70
Sound power level Lwa Highest setting: 65 dB

Lowest setting: 57
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punkt1.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:
https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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INTRODUKSJON

Fglg instruksjonene i denne bruksanvisningen ngye. Det godtas ikke
erstatningsansvar for noen form for problemer, skader eller brann som
skyldes at instruksjonene i denne bruksanvisningen ikke fglges. Enheten
er kun beregnet pa privat bruk, til a lage mat og trekke ut rgyk og damp
fra matlaging. Ingen andre former for bruk er tillatt (f.eks. til a varme
opp rom). Produsenten fraskriver seg alt erstatningsansvar knyttet til
upassende bruk eller feil valg av innstillinger.

- Les instruksjonene ngye. De inneholder viktig informasjon om
installasjon, bruk og sikkerhet.

- Ikke utfgr elektriske endringer pa enheten.

- For enheten installeres ma du kontrollere den og sjekke at ingen av
komponentene er skadet. Hvis du oppdager skader, ma du kontakte
forhandleren og ikke ga videre med installasjonen.

1. Advarsler

Merknad! Fglg disse instruksjonene ngye:

- Enheten ma kobles fra stremforsyningen fgr du utfgrer noen form for
installasjonsarbeid.

- Installasjon og vedlikehold ma utfares av en kvalifisert
fagperson i samsvar med produsentens instruksjoner og lokale
sikkerhetsforordninger. Du ma ikke reparere eller erstatte noen del av
enheten, med mindre det er spesifikt beskrevet i bruksanvisningen.

- Apparatet ma veere jordet.

- Strgmledningen ma veere lang nok til at enheten kan kobles til
strgmforsyningen.

- | henhold til reglene for installasjon ma det brukes en godkjent,
egnet sikring/kretsbryter for a garantere fullstendig frakobling fra
strgmforsyningen ved overspenning kategori lll.

- Bruk ikke skjgteledninger eller grenuttak.

- De elektriske komponentene kan ikke veere tilgjengelige etter at
installasjonen er ferdig.
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- Enheten og de tilgjengelige delene blir varme under bruk. Vzr forsiktig
for a unnga a bergre varmeelementene.

- Sgrg for at barn ikke leker med enheten. Hold barn unna enheten og ha
tilsyn med dem, da de tilgjengelige delene kan bli veldig varme under
bruk.

- Personer som har pacemakere og aktive implantater ma sjekke, far
induksjonstoppen brukes, at pacemakeren er kompatibel med enheten.

- Ikke bergr varmeelementene pa enheten under eller etter bruk.

- Unnga kontakt med tay eller andre brennbare materialer for alle
koketoppens komponenter har kjglt seg ned tilstrekkelig. Risiko for
brann.

- Ikke plasser brennbart materiale pa eller i nerheten av enheten.

- Overopphetede fettstoffer og oljer kan lett ta fyr. Falg naye med ved
matlaging med fet eller oljet mat.

- Hvis overflaten sprekker, ma du skru av apparatet gyeblikkelig for a
unnga elektrisk stgt.

- Enheten er ikke beregnet pa bruk med en ekstern tidtaker eller et
separat fjernkontrollsystem.

- Matlaging med fett eller olje uten tilsyn kan vare farlig og fagre til
brann.

- Matlagingen ma utfgres under tilsyn. Korte matlagingsprosesser ma
overvakes kontinuerlig.

- Prov ALDRI a slukke brann ved hjelp av vann. SIa heller enheten av
og kvel flammene, for eksempel med et lokk eller et brannteppe.
Brannfare: Plasser ikke gjenstander pa kokeflatene.

- Bruk ikke damprengjgrere. Fare for elektrisk stat.

- Plasser ikke metallgjenstander, f.eks. kniver, skjeer eller lokk, pa
enheten, da de kan bli varme.

- For enheten kobles til stramnettet, ma du sjekke typeskiltet (pa
undersiden av enheten) for a sikre at spenningen og stremstyrken
passer til stremforsyningen, og at stikkontakten er egnet. Kontakt en
elektriker hvis du er i tvil.
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Viktig

- Etter bruk skal enheten slas av med bryteren. Ikke baser deg pa
kasserolledetektoren.

- Forhindre at vaesker koker over ved a skru ned varmen nar du koker
eller varmer opp vaeske.

- Ikke la varmeelementene sta paslatt med tomme gryter eller panner
eller uten gryter/panner.

- Sla av den aktuelle varmeflaten nar du er ferdig a lage mat.

- Bruk aldri aluminiumsfolie til a lage mat, og plasser aldri produkter
som er innpakket i aluminium, pa koketoppen. Aluminiumet kan
smelte og skade enheten permanent.

- Varm aldri opp en boks eller beholder som inneholder mat uten a apne
den fa@rst, den kan eksplodere!

- Denne advarselen gjelder ogsa alle andre typer koketopper.

- Hoye effektnivaer som Booster-funksjonen skal aldri brukes til a varme
opp visse typer vasker, for eksempel alje til frityr. Overdreven varme
kan vaere farlig. Ved slike brukstilfeller anbefaler vi a bruke lavere
effektnivaer.

- Beholdere ma plasseres direkte pa koketoppen, midt pa. Du ma aldri
under noen omstendigheter plassere andre gjenstander mellom
gryten/pannen og koketoppen.

- Hvis temperaturen blir hgy, reduserer enheten automatisk effektnivaet
for kokesonene.

- Fa@r du utfgrer noen form for rengjgring eller vedlikehold, ma
enheten kobles fra streamnettet ved a trekke ut stgpselet eller sla
av sikringen. Bruk alltid beskyttelseshansker under installasjons- og
vedlikeholdsarbeid.

- Enheten kan brukes av barn som har fylt atte ar, og personer med
reduserte fysiske, sensariske eller kognitive egenskaper, eller personer
som mangler erfaringen eller kunnskapen som kreves, med forbehold
om at de har tilsyn eller har mottatt opplaering i hvordan man bruker
enheten trygt, og at de forstar de iboende farene. Barn ma ha tilsyn for
a sikre at de ikke leker med enheten. Barn skal aldri utfgre rengjgring
eller vedlikehold uten tilsyn.
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- Rommet ma vaere godt ventilert nar enheten brukes samtidig som
andre gassdrevne enheter eller enheter som bruker andre typer
brennstoff.

- Enheten ma rengjgres jevnlig bade pa innsiden og utsiden (MINST EN
GANG | MANEDEN) i samsvar med instruksjonene for vedlikehold. Hvis
reglene for rengjgring av enheten og utskifting av filteret ikke fglges,
kan det oppsta brannfare.

- Flambering av mat ma aldri utfgres. Bruk av en apen flamme kan
skade filtrene og fare til brannfare. Derfor ma dette aldri finne sted.

- Veaer ekstra forsiktig nar du friterer, for a unnga at oljen overopphetes
og tar fyr.

MERKNAD

- De tilgjengelige delene pa enheten kan bli varme nar koketoppen er
slatt pa.

- Merknad! Ikke koble enheten til stramforsyningen fgr installasjonen
er helt ferdig. De lokale myndighetenes reguleringer og forskrifter
for teknisk utfgrelse og sikkerhet ma fglges ngye i forbindelse med
uttrekk av avgasser.

- Ventilasjonsluften ma fgres giennom de samme kanalene som
brukes for a trekke ut avgasser fra gassforbrenning eller andre typer
forbrenningsenheter. Bruk aldri enheten uten at grillen er riktig
installert! Bruk kun skruene som fglger med enheten, til installasjon.
Hvis det ikke fglger med, ma du kj@pe riktig type skruer.

- Nar enheten brukes sammen med andre enheter som drives av ikke-
elektrisk energi, ma det negative trykket i rommet ikke overskride 4 Pa
(4 x10 x 5 bar).

- Denne bruksanvisningen ma tas vare pa til fremtidig bruk. Hvis
enheten selges, overfgres eller flytter, ma bruksanvisningen falge
enheten.
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2. For bruk

Far du bruker koketoppen
Systemet for matlaging med induksjon bruker magnetisk induksjon for a
overfgre energi direkte fra generatoren til kokekaret.

Fordeler:

Induksjonstoppen sammenlignet med elektriske koketopper:

- Tryggere: Lavere temperatur pa glassflaten.

- Raskere: Kortere oppvarmingstid for mat.

- Mer presis: Koketoppen reagerer pa kommandoene dine gyeblikkelig.

- Mer effektiv: 90 % av den absorberte energien omdannes til varme.
| tillegg blir varmeoverfgringen avbrutt gyeblikkelig nar kokekaret
fjernes fra koketoppen, slik at man unngar ungdvendig varmetap.

1.1 Kokekar

Bruk kun kokekar som er merket med dette symbolet (@):

For a unnga riper, ma du ikke bruke

- kokekar som ikke har helt flat bunn

- metallkokekar med emaljert bunn

- kokekar med ru underside

- Plasser ikke varme gryter og panner pa overflaten til kontrollpanelet.

1.1.1 Materiale i kokekar

Induksjonsmatlaging genererer varme ved hjelp av magnetisme. Derfor
ma kokekar besta av et magnetisk materiale, f.eks. jern. Du kan teste
kokekaret med en magnet for a se om det er egnet. Hvis kokekaret ikke
reagerer med magneten, er det ikke egnet for matlaging med induksjon.

1.1.2 Anbefalte diameter for kokekarets bunn

VIKTIG: Hvis storrelsen til kokekaret er feil, blir ikke kokesonene
aktivert.

Les delen med illustrasjoner i denne bruksanvisningen for a fa mer
informasjon om minimumsdiameteren for kokekar for hver sone.
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1.2 Energibesparelse

Anbefalinger for a fa optimale resultater:

- Bruk kokekar med en bunndiameter som tilsvarer diameteren til
kokesonen.

- Bruk kun kokekar med helt flat bunn.

- Ha lokket pa kokekaret under matlaging, sa mye som mulig.

- Tilbered grgnnsaker, poteter osv. med minst mulig vann for a redusere
tilberedningstiden.

- Bruk en trykkoker, da dette reduserer energiforbruket og
tilberedningstiden enda mer.

- Plasser kokekaret midt pa kokesonen som er angitt pa koketoppen.

Bruke ventilatoren

Ventilatorsystemet kan brukes pa to mater: et system for ekstern
ventilering, eller et system med filter for intern sirkulasjon. Systemet for
ekstern ventilasjon fjerner rgyk, dam og stekeos og sender det ut, mens
systemet for intern sirkulasjon filtrerer ut disse elementene og sener ren
luft tilbake inn i rommet.

ﬁ Versjon med ekstern ventilasjon

Dampen sendes ut via en serie kanaler (selges separat) som er festet
til den medfglgende flensen. Diameteren til ventilasjonskanalene ma
matche diameteren til koblingen. For rektangulaere utlgp: 222 x 89 mm.
Nar du kobler produktet til veggmonterte ventilasjonskanaler og -hull,
ma du serge for at diameteren matcher luftutslippet (koblingen/
flensen).

Bruk av rgr og kanaler med mindre diameter kan redusere ventilatorens
effekt og gi mer stgy. For a fa optimale resultater bgr kanalen veere sa
kort som mulig og ha minst mulig hjgrner og svinger (maks vinkel: 90°),
0g bra endringer i kanalens diameter ma unngas.

- Sgrg for at kanalen er sa kort som mulig.

- Bruk kanaler med minst mulig hjgrner og svinger (maks vinkel: 90°).

- Unnga bra endringer i kanalens diameter.
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3. Installasjon

- Bade elektrisk og mekanisk installasjon ma utfgres av kvalifisert
personell. Dette elektriske apparatet er designet for a installeres pa en
benkeplate som er mellom 2 og 6 cm tykk for uthevet installasjon, eller
mellom 2,5 og 6 cm for innfelt installasjon. Nar koketoppen installeres
ma det veere minst 5 cm avstand til forsiden av benkeplaten, 4 cm
avstand pa sidene, og 50 cm avstand fra kjgkkenskap og andre ting
over koketoppen. Produktets installasjonshgyde ma vaere over 85 cm.
Merk: De anbefalte avstandene er kun oppgitt som eksempler. Nar
du planlegger kjgkkenets utforming, ma du fglge retningslinjene til
kjgkkenprodusenten.

1.3 Koble til stramforsyningen

Slik kobler du koketoppen til strgmforsyningen

- Ta koketoppen ut av emballasjen og legg den pa en flat overflate.

- Koble til strgmkabelen til koketoppen.

- Koble den andre enden av strgmledningen til stramforsyningen.

- Sgrg for at den elektriske tilkoblingen er trygg og overholder lokale
forskrifter.

- Koble enheten fra stramforsyningen.

- Installasjonen ma utfares av kvalifiserte fagfolk som kjenner til de
gjeldende forskriftene for installasjon og sikkerhet.

- Produsenten fraskriver seg alt erstatningsansvar for personer, dyr og
eiendom hvis ikke retningslinjene i dette kapittelet fglges.

- Strgmledningen ma vare lang nok til at koketoppen kan lgftes ut av
benkeplaten.

- Sgrg for at den elektriske tilkoblingen er trygg og overholder lokale
forskrifter.

- Bruk ikke skjgteledninger.

- Jordingsledningen ma vaere 2 cm lengre enn de andre ledningene.

- Hvis det elektriske apparatet ikke leveres med en strgmledning, ma du
bruke en som minst har 2,5 mm2 for stremstyrker opptil 7200 watt.
For hgyere wattstyrker ma diameteren vaere 4 mm2.

- Temperaturen ma ikke na 50 °C pa noe sted langs ledningen.

- Apparatet er beregnet pa permanent tilkobling til stremforsyningen.
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- Merknad! Fgr du kabler kretsen til stramforsyningen, ma du s@rge for
at den fungerer som den skal. Sjekk alltid at strgmledningen er riktig
installert.

- Merknad!Strgmledningen ma skiftes ut av en autorisert servicetekniker
eller en person med tilsvarende kvalifikasjoner.

Merknad: Produktet er utstyrt med en effektbegrenser-funksjon som

gjgr det mulig a angi et maksniva for effekten. Grensen ma angis nar

produktet kobles til strgmforsyningen eller nar selve stremnettet skal
kobles til pa nytt (innen 2 minutter).

1.4 Montere

Fer du starter installasjonen:

- Nar produktet er pakket opp, ma du sjekke at det ikke har blitt skadet
under transporten. Hvis du oppdager et problem, ma du kontakte
forhandleren eller kundestgtte far du installerer det.

- Sjekk at produktet har riktig stagrrelse for installasjonsomradet.

- Se etter tilbeher (f.eks. poser med skruer, garantisertifikater osv.) inne
i emballasjen (kan vaere plassert der for transporten). Ta dem ut og ta
vare pa dem hvis du finner noe.

- Sjekk ogsa at det finnes en stikkontakt i nerheten av
installasjonsomradet.

Forberede kabinettet fgr installasjon:

- Produktet kan ikke plasseres over kjglende apparater,
oppvaskmaskiner, varmeovner, vaskemaskiner eller tgrketromler.

- Skjaer ut installasjonsapningen i benkeplaten f@r du setter inn
koketoppen, og fjern ngye alt av sagmugg og Igse biter.

- For a fa optimal installasjon av filteret, er det anbefalt a skjzere
et spor i sokkelen for a sette inn en grill (tilgjengelig pa markedet)
VIKTIG: Bruk et énkomponents lim som taler temperaturer opptil
250°. Far installasjonen ma overflatene rengjgres ngye for a fjerne alle
stoffer som kan motvirke festeevnen (f.eks. fett, olje, stav, rester av
gammelt lim osv.). Limet skal spres jevnt rundt utsiden av rammen.
Etter festing skal limet tarke i omtrent 24 timer.

Forsiktig! Hvis ikke skruene og limet installeres i henhold til disse

instruksjonene, kan det fare til elektriske farer.
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Merknad: For a sikre riktig installasjon av produktet, er det anbefalt a
teipe rgrene med et lim som har fglgende egenskaper:

- myk, elastisk PVC-film, med et akrylbasert lim

- samsvar med reguleringene i DIN EN 60454

- flammehemmende

- god slitestyrke

- taler temperaturvariasjoner

- kan brukes ved lave temperaturer
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LISTE OVER TILBEHOR

Nr. Navn Diagram Antall
1 Skumstripe 2 stk.
2 Grill til luftinntak 1 stk.
3 Naber-adapter 1stk.

I [ 1. Maks 2500/3000 W sone

2. Maks 2500/3000 W sone

22— — 3 3. Maks 2500/3000 W sone

- — — e 4 Maks 2500/3000 W sone

B 5. Maks 3000/3500 W sone

[— — 4 6. Maks 3000/3500 W sone

- T — 7 7. Kontrollpanel
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INSTALLASJON AV PRODUKTET

Trinn 1: Trinn 2:
Fest skumstripen rundt det keramiske Fest Naber-adapteret
glasset.

Trinn 3: Trinn 4:
Installer produktet i kabinettet Installer grillen.
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MAL FOR INSTALLASJON

Montering - installasjon.
Utsparingsstarrelsene er: Innfelt: Enhet: mm

Classtarrelse Utsparing- Bak | Side |Radius Utsparing- Dybde
sstarrelse sstarrelse
Al B1 C D E F H A2 B2 G
POHH708314B | 520 | 830 | 490 740 70 80 10 524 | 834 6

- Avstanden fra skapet over er minst 500 mm.
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Kanalstgrrelse for kabinett og utlgp

600
520

430

88 52
[
Il

L 1]

208

<750
450

510

L
>100

VELGE RIKTIGE KOKEKAR

Kokekar til induksjonstopper

Kokekar til induksjonstopper ma vare laget av metall og ha magnetiske
egenskaper. Sokkelen ma vere tilstrekkelig stor.

Bruk kun kokekar som er egnet for induksjon. Slik tester du om et
kokekar er egnet:

Egnede kokekar Uegnede kokekar

Emaljerte stalgryter med tykk bunn Gryter laget av kobber,

Gryter av stgpejern med emaljert underside |rustfritt stal, aluminium,
ovnssikkert glass, tre,

keramikk og terrakotta

Gryter av flerlags rustfritt stal, rustsikkert
stal eller aluminium med spesialunderside

Utfgr den magnetiske testen som beskrives nedenfor, eller sgrg for at
kokekaret er merket med symbolet for at det er egnet for matlaging
med induksjon.
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Bruk aldri kokekar som har ujevn underside. En konkav eller konveks
underside kan forstyrre funksjonen til overopphetingsvernet, slik at
apparatet blir for varmt. Dette kan fgre til at glassplaten sprekker eller
at kokekarets underside smelter. Skader som oppstar grunnet bruk av
uegnede kokekar, eller fra t@grrkoking, omfattes ikke av garantien.

Hvis kokekarets underside kun er delvis ferromagnetisk, blir kun det
ferromagnetiske omradet varmet opp. Dette kan fare til at varmen ikke
fordeles jevnt. Omradet som ikke er ferromagnetisk, blir kanskje ikke
varmt nok til a tilberede mat.

IKKE FORESLATT

Det ferromagnetiske omradet blir ogsa redusert hvis materialet som
undersiden av kokekaret er laget av, inneholder f.eks. aluminium. Dette
kan medfare at kokekaret ikke blir varmt nok eller til og med at det ikke
blir oppdaget.

IKKE FORESLATT

Materialene som kokekarets underside er laget av, kan pavirke
matlagingsresultatet. Bruk gryter og panner som er laget av materialer
som fordeler varmen jevnt, f.eks. panner av rustfritt stal med trelags
base, for a spare tid og strgm. Bruk kokekar med flat underside. Hvis
undersiden av kokekaret er ujevn, kan det pavirke varmeforsyningen.
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Magnettest:

Hold en magnet mot bunnen av kokekaret. Hvis den blir tiltrukket, kan
du bruke kokekaret pa induksjonstoppen.

Th

Merk:

Nar du bruker induksjonsklare kokekar fra visse produsenter, kan
det oppsta stgy som skyldes hvordan disse kokekarene er utformet.
Ver forsiktig nar du koker med kokekar. Det kan dryppe vann uten
at du merker det, og dette kan fgre til skader bade pa kokekaret og
koketoppen. Det godtas ikke erstatningsansvar for slike skader.

Malene til kokekar

For a fa et godt resultat skal det ferromagnetiske omradet pa undersiden
av kokekaret vaere like stort som kokeplaten. Hvis kokeplaten ikke
oppdager et kokekar, kan du prgve a plassere det pa en annen kokeplate
med mindre diameter.

Kokesone Minimumsdiameter for
kokekar

210x190 @160 mm

210x380 @ 240 mm
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Oversikt over kontrollene:

-+ 8 BE @188 B ——————— 0 & "I I - R

o Ul MW

102 3 4 5 8 7 6 7 7

8 6 7

Effektinnstilling for VENTILATOR 7 LED forvisning av varmeeffektniva

Visning av effektinnstilling for 8 Justering av effekt og tidtaker
VENTILATOR 9 Pause

LED for tidsvisning 10 Barnelas-knapp

Timer-knapp 11 Boost

Knapp for fleksi-sone 12 AV/PA

Indikator for varmesone

Bruke ventilatoren

1.

STANDBY-MODUS: Nar den slas pa, avgis det én pipelyd, og sa gar ventilatoren til
standbymodus.

Hvis det ikke utf@res noen operasjoner pa 60 sekunder, slas alle displayer av
fullstendig, og ventilatoren slar seg av automatisk. Du kan nar som helst aktivere
ventilatoren igjen ved a trykke pa knapp 12 «[1]».

EFFEKTINNSTILLING: Hold inne effektvelgerknappen i ett sekund for a aktivere
ventilatoren. Du kan velge effektnivaet ved a trykke pa «= +».

BOOST: Etter innstilling av effektnivaet, trykk kort pa «4»-knappen inntil displayet
viser «p» - sa gar ventilatoren til BOOST-modus. Etter det byttes det automatisk til
niva 4.

SLA AV OG FORSINKET NEDSTENGING: Trykk pa «—» for & sl av ventilatoren «P —
4—->3—>2—>1—d—slaav).

Modusen for forsinket avstenging kan kun vare i fem minutter. Etter fem minutter
slas ventilatoren helt av. | modusen for forsinket avstenging kan du trykke pa « —»
for a sla av ventilatoren, eller trykke pa «=4» for a sette ventilatoren til niva 1.
KOBLING MELLOM KOKETOPP OG VENTILATOR: Det er en kobling med
kontrollfunksjon mellom ventilatoren og induksjonstoppen. Nar ventilatoren slas
av eller er i modus for forsinket avstenging, settes ventilatoren automatisk til niva
1 hvis induksjonstoppen er i bruk. Nar induksjonstoppen deretter slas av, settes
ventilatoren automatisk til modus for forsinket avstenging.

PLASMA-FUNKSJON: Nar du bruker ventilatorens PLASMA-funksjon, ma
ventilatoren slas pa fgr den kan brukes. Hold inne «__» og «4» samtidig i ett
sekund, sa blir PLASMA-funksjonen aktivert og skjermen viser en prikk «.» Hold
inne «__» 0g «=» igjen for a sla av PLASMA-funksjonen.
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Bruke koketoppen

Starte tilberedningen
Nar strgmmen slas pa, piper det én gang, og alle koketopp-indikatorer tennes i ett
sekund og slokkes sa igjen. Koketoppen er na i standbymodus.
Bergr PA/AV-knappen 12 «[1]».
2. Plasser en passende panne pa kakesonen du gnsker a bruke. Sgrg for at bunnen av
kjelen og overflaten pa kokesonen er ren og tarr. Velg sa kokesonen du vil bruke,
ved a trykke pa knapp 6.

—_

3. Skyv direkte pa kontrollpanelet for kontrollsonen du vil aktivere, og velg
effektnivaet du vil ha.

Hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen 1 minutt, slas induksjonstoppen
automatisk av.

Du ma starte pa nytt pa trinn 1.

Du kan endre varmeinnstillingen nar som helst under tilberedningen.

Nar du er ferdig med tilberedningen
1. Skyv direkte pa kontrollpanelet for kontrollsonen du vil sla av, og velg effektnivaet 0.

2. Slaav hele koketoppen ved a trykke pa PA/AV-knappen 12 «[1]».

3. Vearoppmerksom pa varme overflater

«H» viser at kokesonen er for varm til a bergres. Det forsvinner nar overflaten er avkjalt
til en sikker temperatur. For a spare energi kan du bruke restvarme. Hvis du vil varme
opp en annen gryte, kan du bruke en kokeplate som allerede er varm.

H
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Bruke Boost-funksjonen

Aktivere boost-funksjonen
1. Bergr glidebryterkontrollen for kokesonen, sa blinker en indikator ved siden av
glidebryteren. Trykk pa Booster-knappen 11 «B» for & aktivere boost-funksjonen.

[ vi %

Avbryte Boost-funksjonen

2. Velg sonen med Boost-funksjon ved a bergrer pa valgknappen for kokesonen eller
den tilhgrende glidebryterkontrollen.

3. Trykk pa effektniva-valget og velg hvilket niva du vil bruke.

N w Vi x

- Boost-funksjonen kan kun vare i fem minutter. Etter det settes sonen automatisk til
niva 9.

Bruke Fleksi-sonefunksjonen

1. Velg knapp 5 for Fleksi-sonen. Den digitale indikatoren blinker, og «=» vises pa
skjermen. Bergr glidebryterkontrollen for a endre effektnivaet.
2. Kanseller Fleksi-sonefunksjonen ved a holde inne knapp 6 i ett sekund.

Bruke Pause-funksjonen

1. Velg Pause-funksjonsknappen S «||», sa slutter alle varmesonene a varme. Alle
soneindikatorer viser «||».

2. Trykk pa Pause-funksjonsknappen 9 «||» én gang til, sa gar alle varmesonene tilbake
til den opprinnelige innstillingen.
- Funksjonen er tilgjengelig nar én eller flere av varmesonene er i bruk.
- Huvis du ikke avbryter pausemodusen innen 30 minutter, slas induksjonstoppen av
automatisk.
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Lase kontrollene

- Du kan Iase kontrollene for a forhindre utilsiktet bruk (for eksempel at barn ved et
uhell slar pa kokesonene).
- Nar kontrollene er Iast, er alle kontroller unntatt PA/AV-knappen (12) deaktivert.

For a lase kontrollene
Bergr barnelas-knappen 10 <<1». Timerindikatoren viser «Lo».

For a lase opp kontrollene
1. Sgrg for at koketoppen er slatt pa.

2. Trykk og hold inne barnelasknappen «i» i 3 sekunder.
3. Na kan du begynne a bruke koketoppen.

Nar produkter er i Iast modus, er alle kontroller deaktivert, bortsett fra PA/
AV-knappen. Du kan fortsatt sla av koketoppen med PA/AV-knappen i

en ngdsituasjon, men du ma lase opp produktet fgr du kan utfgre andre
operasjoner med koketoppen.

Advarsel om restvarme

Nar koketoppen har veert i bruk en stund vil det veere litt restvarme. Bokstaven «H»
vises for a advare deg om a ikke bergre.

Automatisk avstenging
Sikkerhetsfunksjonen til koketoppen er automatisk avstenging. Dette skjer nar du
glemmer a sla av en kokesone. Standardtidene for avstenging vises i tabellen nedenfor:
Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 S
Standard driftstidtaker (timer) |8 8 8 4 4 4 2 2 2

Brulk av timeren

Du kan bruke timeren pa to forskjellige mater:
- Du kan bruke den som minuttpaminnelse. | dette tilfellet vil ikke timeren sla av noen
kokesone nar den innstilte tiden er passert.

54



- Du kan bruke det som en tidtaker for avstenging for a sla av én eller flere kokesoner
nar tiden er ute.
- Du kan stille tidtakeren til opptil 99 minutter.

Bruk av timeren som en minuttoversikt
1. Serg for at koketoppen er slatt pa. Og at knappen for sonevalg ikke er aktivert (at
soneindikatoren «.» ikke blinker).

Merk: Du kan stille en paminnelse i minutter fgr eller etter at innstillingen for
kokesone-effekt er utfart.

2. Bergr tidtakerknappen. «30» vises pa displayet og blinker. Standard innstilling er
30 minutter.

3. Still tiden ved a skyve pa =—=————.
Nar tiden er satt, begynner den a telle ned umiddelbart. Skjermen viser gjenvarende
tid.

4. Nar den innstilte tiden Igper ut, avgis det en pipelyd i 30 sekunder, og
tidtakerindikatoren viser «- -».

Bruke tidtakeren for a sla av én eller flere kokesoner

1. Bergr kontrollen for varmesonen du vil stille en tidtaker for.
[m[m] —
B0 - - -
ELLER

2. Bergr tidtakerknappen (4). «30» vises pa skjermen og blinker. Standard innstilling er
30 minutter.

3. Still tiden ved a skyve pa =—=——

4. Nar tiden er satt, begynner den a telle ned umiddelbart. Skjermen viser gjenvaerende
tid.

MERK: Det er en hvit priklc i nedre hgyre hjgrne av effektnivaindikatoren. Dette vises
at sonen er valgt.

5. Nar tilberedningstiden utlgper, slas den tilsvarende kokesonen automatisk av.

Merk: Andre kokesoner fortsetter a fungere hvis de allerede er slatt pa.

Hvis tidtakeren er stilt inn for mer enn én sone:

1. Nar du stiller tidtakeren for flere kokesoner, indikeres det med hvite prikker for de
aktuelle kokesonene. Tidtakerdisplayet viser tidtakeren i minutter. Prikken for den
aktuelle sonen blinker.
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2. Nar tiden Igper ut, slas den aktuelle sonen av. Deretter vises den nye tidtakeren i
minutter, og prikken for den aktuelle sonen blinker.

Merk: Bergr kontrollen for valg av varmesone, sa vises den tilhgrende tidtakeren pa
tidtakerindikatoren.

Avbryte tidtakeren

1. Bergr kontrollen for varmesonen du vil avbryte en tidtaker for.
[m]n] -—— = =
[ [n]

ELLER

2. Bergr kontrollen for tidtakeren, sa blinker indikatoren.
3. Skyv pa — for a stille tidtakeren til «00», sa blir tidtakeren kansellert.

Effektinnstillinger

Varmeeffekten til kokesonene kan stilles til forskjellige effektnivaer.
| diagrammet finner du eksempler pa hvordan du bruker hver av
innstillingene.

Varmeinnstilling | Egnethet

1-2 * skansom oppvarming av sma mengder mat

+ smelte sjokolade og smgr, varme mat som brennes lett
* lett smakoking

* sakte oppvarming

3-4  oppvarming pa nytt
* rask smakoking
* koke ris

5-6 * pannekaker

7-8 * sautering

* koke pasta

9 * steking

* lage stekeskorpe

« fa supper til kokepunktet
* koke vann
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RENG)ORING OG PLEIE

- Fa@r du rengjor koketoppen, ma den slas av og fa tid til a kjgle seg ned.

- Dampvaskere og hgytrykksspylere ma ikke brukes til a rengjgre
koketoppen, da dette kan fgre til elektrisk stat.

- Under rengjgring ma du vere forsiktig og kun tgrke lett av selve av/pa-
sensoren. Ellers kan koketoppen slas pa ved et uhell!

Koketopp av keramisk glass
Viktig! Bruk aldri kraftige rengjgringsmidler som skuremidler, stalull,
rust- og flekkfjernere eller lignende.

Rengjgring etter bruk

Rengjgr alltid hele koketoppen nar den blir tilsmusset. Det er anbefalt a
gjgre dette etter hver gang koketoppen blir brukt. Bruk en fuktig klut og
litt oppvaskmiddel til rengjgringen. Tark sa av koketoppen med en ren,
t@rr klut for a sikre at det ikke blir liggende igjen rester av vaskemiddel
pa koketoppens overflate.

Ukentlig rengjgring

Nar rengjgringsmidlet brukes, danner det en beskyttende film som
motstar vann og smuss, slik at det blir pa filmen og lett kan fjernes.
Tark sa av koketoppen med en ren klut. Sgrg for at det ikke blir igjen noe
rengjgringsmiddel pa overflaten, da restene kan reagere aggressivt nar
koketoppen varmes opp, og gi misfarging eller skader pa overflaten.

Spesielle flekker

Kraftige flekker og skitt (kalkavleiringer og blanke, perlemoraktige
flekker) kan lett fjernes mens koketoppen fortsatt er varm. Bruk
kommersielle rengjgringsmidler til a rengjgre koketoppen.

Utfgr i henhold til instruksjonene. Blgtlegg fgrst fastbrente matrester
med en vat klut, og fjern sa restene med en glasskrape som er laget
spesielt for koketopper av keramisk glass. Rengjgr sa koketoppen pa
nytt.
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Brent sukker og smeltet plast ma fjernes gyeblikkelig, mens det fortsatt
er varmt, med en glasskrape. Rengjgr sa koketoppen pa nytt.

Sandkorn som kan ende opp pa koketoppen etter f.eks. skrelling av
poteter eller skylling av salat, kan skrape opp overflaten til koketoppen
nar du beveger pa kokekar. Sgrg for at det ikke finnes sandkorn pa
koketoppen.

Endringer i fargen til koketoppen pavirker ikke funksjonen eller
stabiliteten til det keramiske glasset. Disse fargeendringene skyldes
ikke endringer i materialet, men er matrester som har blitt brent inn i
overflaten.

Blanke flekker oppstar nar kokekarene gnis mot koketoppens
overflate, spesielt nar det brukes kokekar med aluminiumsbunn eller
uegnede rengjgringsmidler. Disse er det vanskelig a fjerne med vanlige
rengjgringsmidler. Du kan bli ngdt til 3 gjenta rengjgringsprosessen flere
ganger. Over tid vil dekorasjonene bli slitt bort, og det vil oppsta marke
flekker grunnet bruken av aggressive vaskemidler og kokekar med lyter
pa undersiden.
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Hvis det blir sglt en stor mengde vaske pa enheten ved et uhell, ma du
fglge trinnene nedenfor for a rengjare den.

Trinn 3: Fjern gummipluggen.

Trinn 4: Fjern vannbeholderen.

FEILVISNING OG INSPEKSJON

Feilkode Mulig arsak Hva du skal gjgre
U Uten kokekar Plasser et egnet kokekar pa varmesonen.
Kontakt servicesenteret hvis det fortsatt ikke
fungerer.
E1 Unormal spenning Kontroller at stramforsyningen er normal. Sla
(under170 V). pa igjen nar stramforsyningen er normal igjen.
E2 Unormal spenning Kontroller at stramforsyningen er normal. Sla
(over 270 V) pa igjen nar stramforsyningen er normal igjen.
E3/ES/E7 Feil pa temperatursensor for Kontakt servicesenteret.
induksjonscoil
E4/EB Feil pa IGBT-temperatursensor | Kontakt servicesenteret.
Er Kommunikasjonsfeil mellom Kontakt servicesenteret.
hovedkort og displaykort
Et Overflytvern Terk bort vannet pa kontrollpanelet og sla pa
koketoppen igjen.
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HVA DU GJ@R HVIS DET OPPSTAR FEIL

Hvis det oppstar feil under bruk, ma du sjekke fglgende tabell fgr du
ringer etter service. Nedenfor finner du noen vanlige feil og tiltak som

skal utfgres.

Problem

Mulige arsaker

Hva du skal gjare

Kokekar blir ikke
varme eller vises ikke
pa displayet.

Ingen strgm.

Serg for at koketoppen er koblet til
stramforsyningen og slatt pa.

Sjekk om det er strgmbrudd i omradet
ditt. Hvis du har sjekket alt, og problemet
vedvarer, kontakt en kvalifisert tekniker.

Bergringskontrollene
reagerer ikke.

Kontrollene er last.

Las opp kontrollene. Les avsnittet LASE
KONTROLLENE for a fa instruksjoner.

Det er vanskelig
a bruke
bergringskontrollene.

Det kan vare et tynt
lag vann pa kontrollene,
eller kanskje du bruker
den ytterste delen av
fingertuppen nar du
bergrer kontrollene.

Serg for at bergringskontrollomradet er
tart, og bruk innsiden av fingertuppen
(fingeravtrykket) nar du bergrer kontrollen.

Glasset blir ripet opp.

Kokekar med ru
overflater. Det blir
brukt uegnede,
slipende svamper eller
rengjgringsmidler.

Bruk kokekar med flate og glatte
undersider. Se «Velge riktige kokekar».

Se «Rengj@ring og vedlikehold».

Enkelte kokekar
lager knitre- eller

Dette kan skyldes
kokekarets konstruksjon

Dette er normalt for kokekar og indikerer
ikke at noe er feil.

avgir en svak
summelyd nar den
brukes pa hgy varme.

til induksjonsmatlaging.

klikkelyder. (lag av forskjellige
metaller som oppfarer
seg forskjellig).
Induksjonstoppen Dette skyldes teknologien | Dette er normalt, men lyden bgr bli lavere

eller forsvinne hvis du reduserer varmen.

Det kommer
en viftelyd fra
induksjonstoppen.

En innebygget kjglevifte

i induksjonstoppen har
startet for a forhindre

at elektronikken blir
overopphetet. Den kan
fortsette a kjgre en stund
etter at du har slatt av
induksjonstoppen.

Dette er normalt og du trenger ikke a
gjore noe. Ikke bryt strgmforsyningen til
induksjonstoppen (f.eks. ved a trekke ut
kontakten eller ta sikringen) mens viften
kjgrer.
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Kokekar blir ikke
varme og vises ikke pa
displayet.

Induksjonstoppen kan
ikke oppdage kokekaret
fordi det ikke er egnet for
induksjon.
Induksjonstoppen kan
ikke oppdage kokekaret
fordi det er for lite for
kokesanen eller ikke er
plassert midt pa den.

Bruk kokekar som er egnet for induksjon.
Les avsnittet «Velge riktige kokekar».
Plasser kokekaret midt pa og sgrg for at
undersiden er like stor som kokesonen.

Induksjonstoppen
eller en kokesone har
slatt seg av uventet,
det avgis en lyd og
det vises en feilkode
(som vanligvis veksler
med ett eller to

tall pa displayet til
tidtakeren).

Teknisk feil.

Skriv ned bokstavene og tallene fra
feilkoden, bryt stremforsyningen til
induksjonstoppen (ta ut kontakten eller
ta sikringen) og kontakt en kvalifisert
elektriker.

Apparatet reagerer
ikke nar man trykker
pa av/pa-knappen,
selv om stremmen er
tilkoblet.

Er det strembrudd?

Vent til strammen er tilbake.

Har sikringen gatt?

Undersgk arsakene til dette ngye.
Hvis feilen ikke kan Igses, kontakt
servicesenteret for inspeksjon og

vedlikehold.

Er stgpselet satt heltinn i
stikkontakten?

Sjekk om pluggen er satt inn helt riktig.

Oppvarmingen blir
avbrutt under normal
bruk, og det avgis en

pipelyd.

Inkompatible kokekar
eller kokekar ikke i bruk?

Bytt ut kokekaret. Bruk kokekar som er
egnet for induksjon.

Kokekaret er ikke plassert
midt pa varmesonen.

Plasser kokekaret midt pa den angitte
varmesonen.

Blir kokekaret varmet
opp, men fjernes stadig?

Plasser kokekaret i varmesonen.

Ingen operasjoner
mens varmen er i bruk

Er kokekaret tomt, eller
temperaturen for hgy?

Sjekk om apparatet blir brukt pa feil mate

Er luftinntaket/
luftutlgpet blokkert eller
har oppsamlet skitt?

Fjern blokkeringen av luftinntaket/
luftutlgpet. La apparatet kjgle seg ned, og
sla det sa paigjen.

Har koketoppen statt pa i
over to timer uten a vaere
i bruk?

Tilbakestill kokemodusene eller bruk
tidtakerfunksjonen.

Hvis kontrollene/tiltakene ovenfor ikke Igser problemet, ma du koble
fra apparatet gyeblikkelig og kontakte servicesenteret for a bestille
inspeksjon og vedlikehold. Skriv ned feilkoden og rapporter den til
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servicesenteret. For a unnga fare og skader pa apparatet, skal du aldri
demontere eller reparere det selv.

ELEKTRISK TILKOBLING

& Denne koketoppen ma kun kobles til stramnettet av en elektriker.

Far du kobler koketoppen til stremnettet, ma du kontrollere at:

1. ledningssystemet i hjemmet er egnet for strammen som kreves av
koketoppen.

2. spenningen tilsvarer verdien angitt pa typeskiltet

3. strgmforsyningskabeldelene taler belastningen som er spesifisert pa
typeskiltet.

For a koble koketoppen til stramnettet ma du ikke bruke adaptere,

reduksjonsstykker eller forgreningsenheter. Disse kan forarsake

overoppheting og brann. Stremforsyningskabelen ma ikke bergre noen

varme deler og ma plasseres slik at temperaturen ikke overstiger 75 °C

pa noe punkt.

A Undersgk med en elektriker om strgmkablingen er egnet uten

endringer. Eventuelle endringer ma kun utfgres av en elektriker.

Strgmforsyningen ma kobles til i samsvar med de aktuelle standardene.
Tilkoblingsmaten vises nedenfor.

L1

2;245@
e @ Q¢ Q@ 9

N2 N1 PE

L-N: 220-240V~ L-N: 220-240V~

PE

L-N:220-240V ~

* Hvis kabelen er skadet eller skal skiftes ut, ma operasjonen utfgres av
en ettersalgsagent med dedikert verktay for a unnga uhell.

* Hvis apparatet er koblet direkte til stramforsyningen, ma det monteres
en automatsikring med minst 3 mm avstand mellom kontaktene.

« Installatgren ma sgrge for at korrekt elektrisk tilkobling er utfgrt og at

den er i samsvar med sikkerhetsforskrifter.
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 Kabelen ma ikke bgyes eller komprimeres.
» Kabelen ma kontrolleres regelmessig og kun byttes av autorisert

elektriker.
Data om lavt stremforbruk i henhold til EU-forordning (EU) 2023/826.
Tilstand Stremforbruk Periode for utstyret automatisk nar tilstanden
Av-modus 0,5W 20 min

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Koketopp POHH708314B
Kokesoner 4 soner
Input-spenning 220-240 V~ 50/60 Hz
Nominell effekt 7165 W
Induksjonstopp 7000 W

Ventilator 165 W

Produkt DXWXH (mm) 830x520x208 mm
Mal for innebygging (mm) 740x490 mm

Vekt og dimensjoner er omtrentlige. Siden vi kontinuerlig streber etter

a forbedre produktene vare, kan vi endre spesifikasjoner og utforming
uten forvarsel.

Dette symbolet pa produktet eller i anvisningene betyr at
det elektriske og elektroniske utstyret ma leveres atskilt
fra husholdningsavfall nar det ikke lenger skal brukes. Det
finnes egne innsamlingssystemer for resirkulering i EU.
Kontakt de lokale myndighetene eller forhandleren som
solgte deg produktet, hvis du trenger mer informasjon.
Denne enheten er merket i samsvar med EU-forordning
2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, elektrisk og elektronisk
avfall (WEEE). Ved & sikre at denne enheten avhendes

pa riktig mate, bidrar brukeren til 3 beskytte miljget og

menneskers helse mot skadelige konsekvenser.
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ENERGIMERKING

Merkenavn

POINT

Modell

POHH708314B

Arlig energiforbruk

AEChood

31,5

kWh/a

Faktor for tidsgkning

11

Effektivitet for
vaeskedynamikk

FDEhood

24,5

Effektivitetsklasse for
vaeskedynamikk

Klasse B

Energieffektivitetsindeks

EElhuod

53,8

Energieffektivitetsklasse

Klasse A

Malt lufstremsrate ved mest
effektive punkt

OBEP

217,6

m’/t

Malt lufttrykk ved mest
effektive punkt

I:'BEP

318

Pa

Maks luftstrgm med
innstillingen Boost

Qmax

528,5

m’/t

Maks luftstrgm ved hgyeste
innstilling

Qmax

4011

m’/t

Luftstrgm ved brukspunkt
(ved normal bruk)

Hgyeste innstilling: 391,5
Laveste innstilling: 159,2

m’/t

Malt strgm-input ved mest
effektive punkt

WBEP

78,5

Nominell strgm for
lyssystemet

W,

Gjennomsnittlig belysning for
lyssystemet pa kokeomradet

Emidd\e

lux

Lyseffektivitet

LEhood

lux/W

Lyseffektivitetsklasse
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Effektivitet for fettfiltrering GFE ooq 77 -
Effektivitet for fettfiltrering ) Klasse C )
(GFE hood) klasse

Malt strgmforbruk i standby- Pe ) W
modus

Malt stremforbruk i avslatt PO 034 W
modus

Hgyeste innstilling: 70

Lydeffektniva Lwa Hgyeste innstilling: 65 dB

Laveste innstilling: 57
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Power International AS,
Postboks 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punkt1.dk/kundeservice/

T:707017 07

Power Finland:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T: 0305 0305
Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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ESIPUHE

Noudata tarkasti tdmdn kdyttéoppaan ohjeita. Kaikki vastuut

kaikista ongelmista, vahingoista tai tulipaloista, jotka johtuvat tamdn
kdyttdoppaan ohjeiden noudattamatta jdttdmisestd, hyldtadn. Laite

on tarkoitettu vain kotitalouskdyttoon, ruoanlaittoon ja ruoanlaitossa
syntyvien héyryjen poistamiseen. Mitaan muuta kayttoa ei sallita (esim.
huoneiden lammitys). Valmistaja ei ole vastuussa epaasianmukaisesta
kdytosta tai virheellisista ohjausasetuksista.

- Lue ohjeet huolellisesti: ne sisdltdvat tdrkeita tietoja asennuksesta,
kaytostd ja turvallisuudesta.

- Ala tee sahkaon liittyvida muutoksia laitteeseen.

- Varmista ennen laitteen asentamista, ettd mikddan komponenteista
ei ole vaurioitunut. Jos on, ota yhteyttd jdlleenmyyjddn dldka jatka
asennusta.

1. Varoitukset

Huomaa! Noudata tarkasti seuraavia ohjeita:

- Laite on irrotettava virtaldhteestd ennen minkddn asennustdiden
suorittamista.

- Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain pdtevd teknikko valmistajan
ohjeiden ja paikallisten turvallisuusmaardysten mukaisesti. Ald korjaa
tai vaihda mitdadn laitteen osaa, ellei kdyttéoppaassa ole erikseen
kehotettu tekemdan niin.

- Laite on maadoitettava.

- Virtajohdon on oltava riittavdn pitkd, jotta laite voidaan liittad
virtaldhteeseen.

- Asennusmaddrdysten mukaisesti tarvitaan hyvdksytty omnipolaarinen
katkaisija, joka takaa verkkovirran tdydellisen katkaisun
ylijanniteluokassa Ill.

- Ald kayta monipistorasioita tai jatkojohtoja.

- Kun asennus on valmis, sdhkékomponentit eivdt saa endd olla
kayttdjan saatavilla.

67



- Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kdytén aikana.
Varo koskettamasta [dmmityselementtejd.

- Varmista, ettd lapset eivdt leiki laitteella. Pidd lapset poissa laitteen
ldheisyydestd ja valvo heitd, koska kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua kayton aikana.

- Syddmentahdistimia ja aktiivisia implantteja kdyttdvien henkildiden
on tdrkedad tarkistaa ennen induktiokeittotason kdyttod, etta heiddn
syddamentahdistimensa on yhteensopiva laitteen kanssa.

- Ala koske laitteen lammityselementteihin kaytoén aikana ja sen jalkeen.
- Valtd kontaktia kankaiden tai muiden syttyvien materiaalien kanssa,
kunnes kaikki keittotason komponentit ovat jddhtyneet riittdvasti,

tulipalovaara.

- Al aseta syttyvaa materiaalia laitteen paalle tai sen lahelle.

- Ylikuumentuneet rasvat ja 6ljyt syttyvdt helposti tuleen. Valvo
rasvaisen tai 6ljyisen ruoan valmistusta.

- Jos laitteen pinta on haljennut, sammuta laite valittémasti, silla
muutoin on olemassa sahkaiskuvaara.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettdavdksi ulkoisen ajastimen tai erillisen
etdohjausjdrjestelmadn kautta.

- Valvomaton ruoanlaitto laitteella, kun ruuanlaitossa kdytetddn 6ljya
tai rasvaa, voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon.

- Valmistusprosessia on valvottava. Lyhyttd valmistusprosessia on
valvottava koko ajan.

- ALA KOSKAAN yritd sammuttaa tulipaloja vedelld. Sammuta sen
sijaan laite ja tukahduta liekit esimerkiksi kannella tai palopeitolla.
Palovaara: dld aseta esineitd ruoanlaittopinnoille.

- Al kayta hoyrypesureita, sahkoiskuvaara.

- Ala aseta laitteen padlle metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita,
lusikoita tai kansia, koska ne voivat kuumentua.

- Ennen laitteen liittamista sahkoverkkoon: tarkista arvokilpi (laitteen
pohjassa) sen varmistamiseksi, ettd jannite ja teho vastaavat
verkkovirtaa ja ettd pistorasia on sopiva. Jollet ole varma, ota yhteyttd
pdtevddn sdahkbasentajaan.
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Tarkeda

- Sammuta keittotaso kdyton jdlkeen kytkimestd dldkd luota
astiantunnistimeen.

- Estd nesteiden kiehuminen yli, joten kdannd [ampdad pienemmadlle, kun
keitat tai kuumennat nesteitd.

- Aldjata lammityselementtejd padlle, kun keittotasolla on tyhjia
kattiloita, tai silloin, jos keittotaso on tyhjd.

- Sammuta kyseinen keittolevy, kun olet lopettanut ruoanlaiton.

- Al koskaan kayta alumiinifoliota ruoanlaittoon dlaka koskaan aseta
alumiiniin pakattuja tuotteita keittotasolle. Alumiini sulaa, mikd
vahingoittaa laitettasi peruuttamattomasti.

- Ald koskaan kuumenna elintarvikkeita siséltavaa sailykepurkkia
avaamatta purkkia ensin; se voi rdjdhtad!

- Tdma varoitus koskee myos kaikkia muita keittotasotyyppeja.

- Suuria tehotasoja, kuten tehostustoimintoa, ei saa kdyttda tiettyjen
nesteiden, kuten paistodljyn, lammittamiseen. Liiallinen kuumennus
voi olla vaarallista. Suosittelemme tdllaisissa tapauksissa alhaisemman
tehotason kadyttod.

- Astiat on sijoitettava suoraan keittotasolle ja keskelle. Kattilan ja
keittotason vadliin ei saa missddn tapauksessa asettaa muita esineita.

- Jos [ampéotila nousee liian korkeaksi, laite pienentdd automaattisesti
keittoalueiden tehotasoa.

- Ennen kuin teet mitddn puhdistus- tai huoltotoitd, irrota laite
verkkovirrasta irrottamalla pistoke tai kytkemalla virta pois
virtakytkimestd. Kayta suojakdsineitd kaikissa asennus- ja
huoltotoimenpiteissd. Laitetta voivat kdyttdd yli kahdeksanvuotiaat
lapset ja henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet tai joilla ei ole kokemusta tai tarvittavaa tietoa,
edellyttden, ettd heitd valvotaan, tai he ovat saaneet ohjeet laitteen
turvallisesta kdytostd ja he ymmadrtdvdt laitteen kdyttoon liittyvat
luontaiset vaarat. Lapsia on valvottava sen varmistamiseksi, ettd
he eivat leiki laitteella. Lapset eivdt saa koskaan suorittaa laitteen
puhdistusta ja huoltoa, ellei heitd valvota asianmukaisesti. Huoneen
on oltava asianmukaisesti tuuletettu, kun laitetta kdytetadn
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samanaikaisesti muiden kaasukayttoisten laitteiden kanssa tai
sellaisten laitteiden kanssa, joissa on jotain muuta polttoainetta.
Laite on puhdistettava huolellisesti ja sdaannéllisesti seka sisdapuolelta
ettd ulkopuolelta (VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA) huolto-
ohjeiden mukaisesti. Laitteen puhdistusta ja suodattimen vaihtoa

ja puhdistusta koskevien sddnt6jen noudattamatta jattdminen

voi johtaa tulipalovaaraan. Ruokaa ei saa koskaan valmistaa
liekittamadlla. Liekkien kaytto voi vahingoittaa suodattimia ja aiheuttaa
tulipalovaaran, joten sitd on vdltettdva kaikissa olosuhteissa.
Uppopaistettaessa on oltava erityisen varovainen, jotta 6ljy ei
ylikuumene ja syty tuleen.

HUOMIOI

Laitteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua, kun keittotaso
on kytketty pdalle.

Huomaa! Al kytke laitetta virtalahteeseen ennen kuin

asennus on tdysin valmis. Paikallisten viranomaisten asettamia
mdadrdyksia on noudatettava tarkasti hdyrynpoiston teknisten ja
turvallisuustoimenpiteiden osalta.

Poistettua ilmaa ei saa kuljettaa samojen ilmakanavien kautta,

joita kaytetddn kaasunpolton tai muun tyyppisten palamislaitteiden
synnyttdmien savujen ja kaasujen poistamiseen. Ald koskaan kayta
laitetta ilman, ettd ritila on oikein asennettu! Kayta asennukseen
vain laitteen mukana toimitettuja kiinnitysruuveja, tai jos niitd ei ole
toimitettu, osta oikeantyyppisia ruuveja.

Kun laitetta kdytetadn yhdessd muiden muulla kuin sahkoenergialla
toimivien laitteiden kanssa, huoneen alipaine ei saa ylittad arvoa

4 Pa (4 x10 x 5 baaria). Tdma kayttoopas on sdilytettava tulevaa
kdyttotarvetta varten. Jos laite myydddn tai siirretddn, kdyttbopas on
annettava laitteen mukana.
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2. Ennen kayttoa

Ennen keittotason kdyttamista
Induktioruoanvalmistusjarjestelmd siirtdd energiaa suoraan
generaattorista kattilaan kdyttamdlla magneettista induktiota.

Edut:

Sdhkoliesiin verrattuna induktiokeittotaso on:

- Turvallisempi: matalampi lampdtila lasipinnalla.

- Nopeampi: lyhyemmat ruoanvalmistusajat.

- Tarkempi: keittotaso reagoi valittomasti komentoihisi.

- Tehokkaampi: S0 % absorboituneesta energiasta muuttuu lammaoksi.
Lisaksi, kun kattila on poistettu keittotasolta, ldmmaonsiirto keskeytyy
valittémasti, jolloin vdltetddn tarpeettomat [dmpdhaviot.

1.1 Ruoanlaittoastiat

Kayti vain astioita, jotka on merkitty symbolilla @):
naarmuuntumisen estdmiseksi dla kayta:

- astioita, joiden pohja ei ole tdysin tasainen.

- metalliastioita, joissa on emaloitu pohja.

- astioita, joissa on karkea pohja.

- dld aseta kuumia kattiloita ja keittoastioita ohjauspaneelin pinnalle.

1.1.1 Astioiden materiaali

Induktioruoanlaitto tuottaa lampda magnetismin avulla. Astioiden
on tdmadn vuoksi oltava valmistettu magneettisesta materiaalista,
kuten raudasta. Voit selvittad onko astia sopia testaamalla
materiaalin magneetilla. Jos astia ei reagoi magneettiin, se ei sovellu
induktioruoanvalmistukseen.

1.1.2 Suositellut astian pohjan halkaisijat

TARKEAA: Jos astian koko on viiri, keittoalueet eivit aktivoidu.
Lisatietoja kullakin alueella kdytettdvdn astian vdhimmadishalkaisijasta
on tdmadn kdyttéoppaan kuvaosassa.
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1.2 Energian sdasto

Suosituksia parhaiden tulosten saavuttamiseen:

- Kaytd kattiloita ja astioita, joiden pohjan halkaisija on yhta suuri kuin
keittoalueen.

- Kaytd vain kattiloita ja astioita, joissa on tasaiset pohjat.

- Peitad kattila kannella valmistuksen aikana aina, kun se on mahdollista.

- Lyhennd kypsennysaikaa keittamalld kasvikset, perunat jne.
mahdollisimman vdhdisessa vesimdardssa.

- Kaytd painekattilaa, koska se vdhentdad energiankulutusta ja
kypsennysaikaa entisestddn.

- Sijoita kattila keittotason keittoalueen keskelle.

Liesituulettimen kaytto

Tuuletinjdrjestelmda voidaan kdyttda kahdella tavalla: se voi joko poistaa
ilmaa pois jarjestelmadsta tai se voi suodattaa ilman ja kierrattad sitd
jdrjestelmadssd. Ulos puhaltava jdrjestelma poistaa savun, hoyryn ja hajut
ulos, kun taas sisdinen kierrdttavd jdrjestelmd suodattaa nama tekijat
pois ilmasta ja palauttaa ilman takaisin huoneeseen.

I‘i&l llman poisto ulos

Hoyryt poistetaan keittiosta ulkoilmaan poistoputkien (ostettava
erikseen) kautta, jotka on liitetty mukana toimitettuun liitoslaippaan.
llmanpoistoputkien halkaisijan on vastattava liitosrenkaan halkaisijaa:
kulmikkaat aukot 222 x 89 mm.

Kun liitdt tuotteen seinddn asennettuihin poistoputkiin ja reikiin,
varmista, etta halkaisija vastaa ilmanpoistoaukkoa (liitoslaippa).
Halkaisijaltaan pienempien putkien ja aukkojen kaytto voi heikentda
ilmanpoistolaitteen tehokkuutta ja lisdtd melutasoa. Parhaan
tuloksen saavuttamiseksi pidd kanava mahdollisimman lyhyend ja
mahdollisimman suorana (enimmadiskulma: 90°) ja vélta kanavan
halkaisijan dkillisia koon muutoksia.

- Pida kanava mahdollisimman lyhyenad.

- Pida kanava mahdollisimman suorana (enimmadiskulma: 90°).

- Valtd suuria muutoksia kanavan halkaisijassa.
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3. Sahkoasennus

- Sekd sdahkdasennuksen ettd mekaanisen asennuksen saa suorittaa vain
pdtevd ammattilainen. Tdmad sahkolaite on suunniteltu asennettavaksi
tyotasoon, jonka paksuus on 2-6 cm pddlle asennuksessa tai 2,5-

6 cm uppoasennuksessa. Kun asennat keittotason, jdtd vdhintdan

5 cm:n vdli edessad olevaan tilaan, 4 cm:n vali sivuille ja50 cmn
etdisyys yldapuolella oleviin yksikkoihin. Tuotteen asennuskorkeuden
on oltava yli 85 cm. Huomautus: Suositellut etdisyydet annetaan
vain esimerkkeind. Kun suunnittelet keittiotdsi, noudata keittion
valmistajan antamia ohjeita.

1.3 Kytkeminen virtalihteeseen

Liita keittotaso virtaldhteeseen seuraavasti

- Poista keittotaso pakkauksestaan ja aseta se tasaiselle alustalle.

- Kiinnita keittotasoon virtajohto.

- Kytke virtajohdon toinen pad virtalahteeseen.

- Varmista, ettd sahkaliitantd on turvallinen ja tayttad paikalliset
sahkdmdadrdykset.

- Irrota laite virtaldhteesta.

- Asennuksen saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkilokunta, joka
tuntee voimassa olevat asennus- ja turvallisuusohjeet.

- Valmistaja ei ota mitddn vastuuta ihmisiin, eldimiin tai omaisuuteen
liittyen, jos tdssd luvussa annettuja ohjeita ei noudateta.

- Virtajohdon on oltava riittavdn pitkd, jotta keittotason voi irrottaa
tyotasolta.

- Varmista, ettd sahkaliitantd on turvallinen ja tayttad paikalliset
sahkdmdadrdykset.

- Al kayta jatkojohtoja.

- Maadoitusjohdon on oltava 2 cm pidempi kuin muiden johtojen.

- Jos sahkolaitteen mukana ei toimiteta virtajohtoa, kayta sellaista,
jonka johtimen halkaisija on vdahintdan 2,5 mmz2 enintdadn 7200 watin
teholla; suuremmilla tehotasoilla halkaisijan on oltava 4 mm2.

- Lampotila ei saa missddn kaapelin osassa nousta 50 °C:tta.

- Laite on tarkoitettu pysyvdan liitantdan virtaldhteeseen.
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- Huomaa! Ennen kuin kytket piirin takaisin verkkovirtaan, varmista,
ettd se toimii oikein. Tarkista aina, ettd virtajohto on asennettu oikein.

- Huomaal! Liitdntakaapeli on vaihdettava valtuutetun huoltoliikkeen tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilén toimesta.

Huomaa: tuote on varustettu tehonrajoitustoiminnolla, jonka avulla

voidaan asettaa enimmdistehon raja. Raja on asetettava, kun tuote

kytketdan sahkoverkkoon tai kun itse sdhkdverkko kytketddan uudelleen

(2 minuutin kuluessa).

1.4 Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

- Kun olet purkanut tuotteen pakkauksesta, tarkista, ettei se ole
vaurioitunut kuljetuksen aikana, ja jos ilmenee ongelmia, ota yhteytta
jalleenmyyjadn tai asiakaspalveluun ennen tuotteen asentamista.

- Tarkista, ettd tuote on oikean kokoinen asennusalueelle.

- Tarkista, onko pakkauksessa lisavarusteita (esim. ruuveja sisaltavia
pusseja, takuutodistuksia jne.) (sijoitettu sinne kuljetussyistd). Poista
ne ja pidd ne tallessa, jos niitd on.

- Tarkista mya@s, ettd asennusalueen ldhelld on pistorasia.

Kaapin valmistelu asennusta varten:

- Tuotetta ei voi asentaa jadhdytyslaitteiden, astianpesukoneiden,
ldmmittimien, pesukoneiden ja kuivaimien yldpuolelle.

- Leikkaa aukot kaappiin ennen keittotason asettamista paikalleen ja
poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.

- suodattimen asennuksen optimoimiseksi on suositeltavaa leikata
sokkeliin aukko sdleikon (ostettavissa) asettamiseksi paikalleen.
TARKEAA: kayta yksikomponenttista liimatiivistetta (S), joka kestada
jopa 250 asteen lampotiloja. Puhdista pinnat ennen asennusta
huolellisesti tarttuviksi ja poista kaikki aineet, jotka voivat vaarantaa
tarttuvuuden (esim. irrotusaineet, sailontdaineet, rasvat, oljy, poly,
vanhojen liimojen jaamat). Liiman tulee olla tasaisesti levitettyna
kaikkialle rungon ulkopuolelle; levittdmisen jdlkeen jatd liima
kuivumaan noin 24 tunniksi.

Huomio! Ruuvien ja kiinnittimien asentamatta jdttdminen ndiden

ohjeiden mukaan voi johtaa sahkévaaroihin.
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Huomaa: tuotteen oikean asennuksen varmistamiseksi on suositeltavaa
teipata putket teipillg, jolla on seuraavat ominaisuudet:

- pehmed elastinen PVC-kalvo, jossa on akryylipohjainen liima-aine.

- DIN EN 60454 -mdadrdysten mukainen.

- paloa hidastava.

- erinomainen kulutuskestdvyys.

- kestdad l[dmpotilan vaihteluita.

- voidaan kdyttdad alhaisissa lampédtiloissa.
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LUETTELO LISAVARUSTEISTA

Nro Nimi Kuva Lkm
1 Sienitiiviste 2 kpl
2 lImanottoritila - 1kpl
3 Naber-sovitin 1kpl
— E— 1. Maks. 2500 / 3000 W alue
2. Maks. 2500 / 3000 W alue
22— — 3 3. Maks. 2500 / 3000 W alue
. o S ¢ 4 Maks. 2500 /3000 W alue
B 5. Maks. 3000 / 3500 W alue
(U — 4 6. Maks. 3000 /3500 W alue
- — 7 7. Ohjauspaneeli
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TUOTTEEN ASENNUS

Vaihe 1: Vaihe 2:
Kiinnita sienitiiviste keraamisen lasin Kiinnitd Naber-sovitin
ympdrille.

Vaihe 3: Vaihe 4:
Asenna tuote kaappiin. Asenna ritild.
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ASENNUSMITAT

Kokoaminen - asennus.

Aukon koot ovat:

Upotettu:

Yksikko: mm

Lasin koko | Aukon koko | Takana |Sivussa| Sdade | Leikkauskoko |Syvyys
Al B1 C D E F H A2 B2 G
POHH708314B | 520 830 | 490 | 740 70 80 10 524 834 6

- Etdisyys yldkaappiin on vdhintdadn 500 mm.
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OIKEAN KEITTOASTIAN VALITSEMINEN

Induktiokeittotasojen keittoastiat

Induktiokeittoalueiden ruoanlaittovdlineiden on oltava metallia ja niilld
on oltava magneettisia ominaisuuksia. Pohjan on oltava riittavdn suuri.
Kdytd vain keittoastioita, joiden pohja soveltuu induktiokdyttodn. Ndin
voit selvittda astian soveltuvuuden:

Sopivat keittoastiat Sopimattomat
keittoastiat

Emaloidut terdsastiat, joissa on paksu pohja | Kuparista,
Valurautapannut, joissa on emaloitu pohja | fUostumattomasta
terdksestd, alumiinista,
uuninkestavasta lasista,
puusta, keramiikasta

ja terrakotasta
valmistetut astiat

Astiat, jotka on valmistettu monikerroksisesta
ruostumattomasta teraksestd,
ruostumattomasta ferriittiterdksesta tai
alumiinista, jossa on erikoispohja

Suorita alla kuvattu magneettitesti tai varmista, ettd keittoastiassa on
symboli, joka osoittaa sen soveltuvan ruoanlaittoon induktiovirralla.
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Ala koskaan kayta keittoastioita, joiden pohja on vaantynyt. Kupera
tai kovera pohja voi hdirita ylikuumenemissuojan toimintaa, jolloin
laite voi ylikuumentua. Tama voi johtaa lasitason halkeamiseen

ja keittoastian pohjan sulamiseen. Takuu ei kata vaurioita, jotka
aiheutuvat sopimattomien keittoastioiden kdaytostd tai astian tyhjand
keittdmisestd.

Jos keittoastioiden pohja on vain osittain ferromagneettinen, vain
ferromagneettinen alue lampenee. Tamad voi tarkoittaa sita, etta lampo
ei jakaudu tasaisesti. Ei-ferromagneettinen alue ei ehka lampene
tarpeeksi ruoanvalmistusta varten.

EI SUOSITELLA

Ferromagneettinen alue pienenee myads, jos materiaali, josta
keittoastioiden pohja on valmistettu, sisaltad esimerkiksi alumiinia.
Tama voi tarkoittaa sitd, ettd keittoastia eivdat kuumene riittavasti tai
ettd niitd ei edes tunnisteta.

EI'SUOSITELLA

Keittoastioiden pohjan valmistusmateriaalit voivat vaikuttaa
valmistustulokseen. Kattilat ja pannut, joiden materiaalit jakavat
[dammon tasaisesti niiden lapi, sadstdvat aikaa ja energiaa. Tdllaisia
ovat esimerkiksi ruostumattomasta terdksestd valmistetut pannut,
joissa on kolminkertainen pohja. Kdyta tasapohjaisia keittoastioita. Jos
keittoastian pohja on epdtasainen, se voi heikentda [dmmonsyodttoa.
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Magneettitesti:

Tuo magneetti astian pohjaa kohti. Jos se kiinnittyy pohjaan, astiaa voi
kdyttdd induktiokeittotasolla.

o

=

D

Huomautus:

Tiettyjen valmistajien induktiokeittotasolle sopivia keittoastioita
kdytettdessd voi kuulua erilaisia ddnid, jotka johtuvat astioiden
ominaisuuksista. Ole varovainen, kun kdytdt haudutusastioita.
Haudutusvesi voi kuivua huomaamatta, mika voi vahingoittaa kattilaa ja
keittotasoa ja mistd keittotason valmistaja ei ota vastuuta.

N

it~

Astioiden koot

Hyvan valmistustuloksen saavuttamiseksi pannun pohjan
ferromagneettisen alueen tulisi vastata keittoalueen kokoa. Jos
keittoalue ei tunnista keittoastiaa, kokeile asettaa astia toiselle
keittoalueelle, jonka halkaisija on pienempi.

Keittoalue Astian vahimmadishalkaisija
210x190 @160 mm
210x380 @240 mm
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Ohjauspaneelin yleiskuva:

-+ 8 Ba 1 8 B =—————— 18 T [ o - B
1 1 2 3 4 5 6 7 6 7 8 7 6 7 6 9 5 10 mno12
1 LIESITUULETTIMEN tehotason 7 Tehotason LED-nadyttd
asettaminen 8 Tehonja ajastimen sddto
2 LIESITUULETTIMEN tehotason 9 Keskeytys
naytto 10 Lapsilukkondppdin
3 Ajastimen LED-ndytto 11 Tehostus
4 Ajastinnappain 12 PAALLE/POIS
5 Joustavan alueen ndppdin
6 Keittoalueen ilmaisin

Liesituulettimen kidyttiminen

1.

VALMIUSTILA: Kun virta on kytketty pdalle, kuuluu yksi merkkiadni ja liesituuletin
siirtyy valmiustilaan.

Jos mitddn toimintoa ei suoriteta 60 sekunnin kuluessa, kaikki ndytot sammuvat
kokonaan ja liesituuletin kytkeytyy automaattisesti pois pddlta. Voit aktivoida
liesituulettimen uudelleen milloin tahansa koskettamalla nappainta 12 "[1]".
TEHOTASON ASETUS: Aktivoi liesituuletin pitamadlla tehonvalintandppdinta
painettuna 1 sekunnin ajan. Voit valita tehotason painamalla ndppainta "= +”.
TEHOSTUS: Asetettuasi tehotason, paina lyhyesti "4"-ndppdintd kunnes ndytto
ndyttdd "p"-kirjaimen - sitten laite siirtyy TEHOSTUSTILAAN. Huomaa, ettd
TEHOSTUSTILA voi kestdd vain 10 minuuttia, minka jdlkeen tehotaso siirtyy
automaattisesti tasolle 4.

SAMMUTUS JA VIIVASTETTY SAMMUTUS: Kytke liesituuletin pois paalta
painamalla nappaintd "—" (P —4 — 3 — 2 —1—d — pois paaltad).

Viivdstetty sammutustila voi kestdd vain 5 minuuttia. Liesituuletin kytkeytyy
automaattisesti pois pdalta 5 minuutin kuluttua. Viivastetyn sammutustilan aikana
voit painaa ndppdintd "—" liesituulettimen kytkemiseksi pois pddltd tai painaa
ndppdintd "4" kytkedksesi liesituulettimen tasolle 1.

KEITTOTASON JA LIESITUULETTIMEN YHTEYS: Liesituulettimen ja
induktiokeittotason valilla on yhteys. Kun liesituuletin on kytkettynd pois padltd
tai viivdstetyssd sammutustilassa ja induktiokeittotaso on pdalld, liesituuletin
kytkeytyy automaattisesti pdalle tasolle 1. Kun induktiokeittotaso kytketddn pois
pddltd, liesituuletin siirtyy automaattisesti viivdstettyyn sammutustilaan.
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7. PLASMA-TOIMINTO: Kun kuomun PLASMA-toimintoa kdytetdan, kuomu on
kytkettdvd pois pdadltd ennen kdyttod. Pida ndppdimia "_" ja "4 painettuina
samanaikaisesti 1 sekunnin ajan. PLASMA-toiminto aktivoituu ja naytossad ndkyy

piste ".”. Pida ndppdimia "_" ja "4" painettuina uudelleen PLASMA-toiminnon
kytkemiseksi pois pdalta.

Keittotason kayttaminen

Valmistuksen aloittaminen

- Kunvirta kytketdan pddlle, summeri antaa yhden danimerkin ja kaikki keittotason

merkkivalot syttyvat 1 sekunniksi ja sammuvat sitten. Keittotaso on nyt

valmiustilassa.

Kosketa PAALLE/POIS-nappdinta 12 "[1]".

2. Aseta sopiva keittoastia haluamallesi keittoalueelle. Varmista, ettd keittoastian
pohja ja keittoalueen pinta ovat puhtaat ja kuivat. Valitse keittoalue, jota haluat
kdyttad painamalla ndappadinta 6.

—_

=

3. Liu'uta suoraan sen keittoalueen liukusaddintd, jonka haluat aktivoida, ja valitse
haluamasi tehotaso.

Jos et valitse lampoasetusta T minuutin kuluessa, induktiokeittotaso sammuu
automaattisesti.

Sinun tdytyy aloittaa uudelleen vaiheesta 1.

Voit muuttaa ldmpoasetusta milloin tahansa valmistuksen aikana.

Ruoanvalmistuksen lopettaminen
1. Liu'uta suoraan sen keittoalueen liukusdadintd, jonka haluat kytked pois pddltd ja
valitse tehotasoksi O.

2. Kytke koko keittotaso pois paalta koskettamalla PAALLE/PQIS-nappdintd 12 "[1]".
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3. Varo kuumia pintoja

"H" ilmaisee, ettd keittoalue on liian kuuma kosketettavaksi. Se hdvidd, kun pinta on
jdahtynyt turvalliseen ldmpdtilaan. Voit sddstdd energiaa kdyttdmalld jadnnosldmpoa:
jos haluat [dmmittda toisen pannun, kaytd viela lamminta keittolevyad.

H

Tehostustoiminnon kayttaminen

Tehostustoiminnon ottaminen kayttoon
1. Kosketa keittoalueen liukusaddinta, jolloin liukusdatimen vieressd oleva merkkivalo
vilkkuu. Paina tehostusnappainta 11 "B aktivoidaksesi tehostustoiminnon.

Tehostustoiminnon peruuttaminen
2. Valitse alue, jolla on tehostustoiminto, koskettamalla keittoalueen valintaa tai
vastaavaa liukusaddintd.
3. Painatehotason valintaa ja valitse taso, jonka haluat asettaa.
- Tehostustoiminto voi kestad vain 5 minuuttia, jonka jdlkeen alue siirtyy
automaattisesti tasolle 9.

Joustavan aluetoiminnon kdyttiminen

1. Valitse joustavan alueen ndppdin 5, digitaalinen ilmaisin vilkkuu ja ndytdssd nakyy

=". Tehotasoa voi muuttaa koskettamalla liukusaddintd.
2. Peruuta joustavan aluetoiminnon kdyttd painamalla 6-painiketta 1 sekunnin ajan.

Taukotoiminnon kdyttiminen

1. Valitsemalla taukotoimintondppdimen 9 "||" kaikki keittoalueet lakkaavat
toimimasta. Kaikki alueiden ilmaisimet nayttavat "||".

2. Koskettamalla taukotoimintondppdintd 9 "||" vield kerran kaikki keittoalueet
palautuvat alkuperdisiin asetuksiinsa.
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- Toiminto on kdytettdvissd, kun yksi tai useampi keittoalue on pdalla.
- Jos et peruuta keskeytystilaa 30 minuutin kuluessa, induktiokeittotaso sammuu
automaattisesti.

Sadtimien lukitseminen

- Voit lukita saatimet tahattoman kayton estamiseksi (esimerkiksi jos lapset kytkevat
keittoalueet vahingossa paalle).

- Kun sdatimet on lukittu, kaikki saatimet ovat pois kdytdstd, lukuun ottamatta
PAALLE/POIS-néppaintad 12.

Sadtimien lukitseminen

Kosketa lapsilukon ndppdintd 10 1 Ajastimen ilmaisin ndyttdd "Lo".

Saatimien lukituksen avaaminen
1. Varmista, ettd keittotaso on kytketty pdadlle.

"

2. Kosketa lapsilukon ndppdinta 1 ja pidd sitd painettuna 3 sekunnin ajan.

3. Voit nyt aloittaa keittotason kayton.
Kun tuote on lukitussa tilassa, kaikki sadtimet ovat pois kdytostd, lukuun

& ottamatta PAALLE/POIS-nappainta. Voit kytkea keittotason pois paalta
hatatilanteessa PAALLE/POIS-nappaimelld, mutta sinun taytyy avata tuotteen
lukitus keittotason muiden toimintojen suorittamiseksi.

Jadannoslampovaroitus

Kun keittotaso on ollut toiminnassa jonkin aikaa, siind on jonkin verran jalkilampod.
Kirjain "H" ilmestyy varoittamaan siitd, ettd keittotaso on yhd l[dmmin.

Automaattinen sammutus

Keittotasossa on turvaominaisuutena automaattinen sammutus. Se tapahtuu aina,
kun unohdat sammuttaa keittoalueen. Oletussammutusajat on esitetty alla olevassa
taulukossa:

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Oletustoiminta-aika (tunteja) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Ajastimen kayttaminen

Voit kdyttdad ajastinta kahdella eri tavalla:

- Voit kdyttdd sitda minuuttiajastimena. Talldin ajastin ei kytke mitddn keittoaluetta
pois pddltd, kun aika on kulunut.

- Voit kdyttdd sita katkaisuajastimena, kun haluat kytked yhden tai useamman
keittoalueen pois pddltd, kun aika on kulunut.

- Ajastimen enimmadisaika on 99 minuuttia.

Ajastimen kaytté minuuttiajastimena
1. Varmista, ettd keittotaso on kytketty pdalle. Varmista myds, ettd alueen

non

valintapainike ei ole aktivoitu (alueen merkkivalo ".” ei vilku).

Huomautus: Voit asettaa minuuttimuistutuksen pdalle ennen keittoalueen
tehoasetuksen asettamista tai sen jdlkeen.

2. Kosketa ajastinnappdintd. Ajastimen ndytdssd nakyy ja vilkkuu "30". Oletusasetus
on 30 minuuttia.

3. Asetaaika liv'uttamalla =—=—— -sdddintd.
Kun aika on asetettu, ajan laskeminen alkaa vdlittémadsti. Naytdssd nakyy jdljella
oleva aika.

4. Aanimerkki kuuluu 30 sekunnin ajan ja ajastimen ilmaisin nayttda "- - ", kun
asetettu aika on kulunut.

Ajastimen kdyttaminen yhden tai useamman keittoalueen
kytkemiseen pois paalta
1. Kosketa sen keittoalueen valintasdddintd, jolle haluat asettaa ajastimen.
oo -_—
.n ] m W x
TAI

2. Kosketa ajastinndppdintd 4, "30” ndkyy ja vilkkuu ajastimen naytossa. Oletusasetus
on 30 minuuttia.

3. Aseta aika liu'uttamalla =——=—-———=-sdddinta.

4. Kun aika on asetettu, ajan laskeminen alkaa valittomadsti. Ndytossa nakyy jaljella
oleva aika.

HUOMAUTUS: Tehotason ilmaisimen oikeaan alakulmaan ilmestyy valkoinen piste,
joka osoittaa, ettd alue on valittuna.

5. Kun keittoaika umpeutuu, vastaava keittoalue kytkeytyy pois padltd
automaattisesti.
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Huomautus: Muut keittoalueet jatkavat toimintaansa, jos ne on kytketty padlle
aiemmin.

Jos ajastin on asetettu useammalle kuin yhdelle alueelle:

1. Kun asetat ajastimen useille keittoalueille, kyseisten keittoalueiden valkoiset
pisteet nakyvdt. Ajastimen ndytossd ndkyy minuuttiajastin. Kyseisen alueen piste
vilkkuu.

2. Kun ajastimen aika umpeutuu, kyseinen alue kytkeytyy pois pddltd. Sen jalkeen
ndytdssd ndakyy uusi minuuttiajastin ja vastaavan alueen piste vilkkuu.

Huomautus: Kosketa keittoalueen valintasdddintd, jolloin vastaava ajastin ndkyy
ajastimen ilmaisimessa.

Ajastimen peruuttaminen
1. Kosketa sen keittoalueen valintasdddintd, jonka ajastimen haluat peruuttaa.

oo ===
[_[u]
TAI

2. llmaisin vilkkuu, kun ajastimen saddintd kosketetaan.
3. Aseta ajastin arvoon "00" liu'uttamalla kohtaan =, ajastin on peruutettu.

Tehoasetukset
Keittoalueiden lammitysteho voidaan asettaa eri tehotasoille.
Taulukosta loydat esimerkkejd kunkin asetuksen kaytosta.

Lampoasetus Sopivuus

1-2 * pienten ruckamddrien varovainen lammitys

* suklaan, voin ja nopeasti palavien ruokien sulattaminen
* helldvarainen hauduttaminen

* hidas lammittaminen

3-4 * uudelleenldmmitys
* nopea hauduttaminen
* riisin keittaminen

5-6 * ohukaiset

7-8 * kuullottaminen
* pastan keittdminen
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9 » wokkaaminen

* paahtaminen

* keiton kiehauttaminen
« veden keittaminen

PUHDISTUS JA HUOLTO

- Ennen puhdistusta sammuta keittotaso ja anna sen jadhtya.

- Ala kdyta hoyrypesureita tai painepesureita keittotason
puhdistamiseen, koska se voi aiheuttaa sahkaiskun.

- Kun puhdistat, varmista, ettd pyyhit vain kevyesti pddlle/pois-anturin
padltd. Keittotaso voi muutoin kytkeytyd vahingossa padlle!

Lasikeraaminen keittotaso

Tarkeaa! Ald koskaan kayta voimakkaita puhdistusaineita, kuten
hankausaineita, hankaavia kattilanpuhdistajia, ruosteen- ja
tahranpoistoaineita jne.

Puhdistus kayton jdlkeen

Puhdista aina koko keittotaso, kun se likaantuu. Keittotaso on
suositeltavaa puhdistaa aina kdyton jdlkeen. Kdytd puhdistamiseen
kosteaa liinaa ja hieman nestemadistad astianpesuainetta. Kuivaa sitten
keittotaso puhtaalla kuivalla liinalla ja varmista, ettei keittotason
pinnalle jad pesuainetta.

Viikoittainen puhdistus

Kaytettdessd puhdistusaine muodostaa suojaavan kalvon, joka hylkii
vettd ja likaa, joten jdamadt jdavdt kalvoon ja ne on helppo poistaa. Pyyhi
keittotaso sitten kuivaksi puhtaalla liinalla. Varmista, ettei pinnalle

jda puhdistusainetta, silla jdamadt voivat reagoida aggressiivisesti
keittotason kuumentuessa ja vdrjdta tai vahingoittaa pintaa.
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Erityinen lika

Vaikeat tahrat ja lika (kalkkipitoiset ja kiiltavat, helmidistyyppiset tahrat)
voidaan parhaiten poistaa, kun keittotaso on vield hieman lammin.
Kayta keittotason puhdistamiseen myynnissd olevia puhdistusaineita.
Toimi kuvauksen mukaisesti. Liota ensin yli kiehunutta ruokaa maralla
liinalla, ja poista sitten jdljelle jdanyt lika erityiselld lasikeraamisille
keittotasoille tarkoitetulla lasikaapimella. Puhdista keittotaso sitten
uudelleen.

Palanut sokeri ja sulanut muovi on poistettava lasikaapimella heti, kun
ne ovat vield kuumia. Puhdista keittotaso sitten uudelleen.

Hiekanjyvat, jotka voivat joutua keittotasolle esimerkiksi perunoita
kuorittaessa tai vihanneksia puhdistettaessa, voivat naarmuttaa
keittotason pintaa, kun siirrat kattiloita. Varmista, ettd keittotasolle ei
jda hiekanjyvia.

Keittotason varin muutokset eivdt vaikuta lasikeraamisen

materiaalin toimintaan ja vakauteen. Nama varimuutokset eivat ole
materiaalimuutoksia vaan ruokajaamid, joita ei ole poistettu ja jotka
ovat palaneet kiinni pintaan.

Kiiltavid tdplia syntyy, kun keittoastioiden pohja hankaa keittotason
pintaa. Nain voi kdyda erityisesti silloin, kun kdytetadn keittoastioita,
joissa on alumiinipohja, tai kaytetdan sopimattomia puhdistusaineita.
Tallaisia jalkid on vaikea poistaa tavallisilla puhdistusaineilla. Sinun on
ehka toistettava puhdistusprosessi useita kertoja. Ajan mygta kuvio
kuluu pois ja pintaan ilmestyy tummia tahroja, jotka aiheutuvat liian
tehokkaista ja vadrdnlaisista puhdistusaineista ja keittoastioiden
vadrdnlaisista pohjista.
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Jos keittotasolle kaadetaan vahingossa suuria madrid nesteitd, puhdista
se noudattamalla seuraavia vaiheita.

Vaihe 3: Irrota kumitulppa.

=

Vaihe 4: Irrota vesisailio.

VIRHENAYTTO JA TARKASTUS

nayttokortin valilla

Virhekoodi | Mahdollinen syy Ratkaisu
u Ei astiaa Aseta soveltuva astia keittoalueelle. Jos
se ei edelleenkddn toimi, ota yhteyttad
huoltoliikkeeseen.
E1 Poikkeava syotto- Tarkista, onko virtalahde normaali. Kytke virta
jannite (alle 170 V). paalle, kun virtaldhde on normaali.
E2 Poikkeava syotto- Tarkista, onko virtaldhde normaali. Kytke virta
jannite (yli 270 V). padlle, kun virtaldhde on normaali.
E3/ES/E7 Induktiokelan lamp6tila-anturin | Ota yhteyttd huoltoliikkeeseen.
toimintahadirio
E4/EB IGBT-lampédtila-anturin Ota yhteyttd huoltoliikkeeseen.
toimintahadirio
Er Tiedonsiirtovika emolevyn ja Ota yhteyttd huoltoliikkeeseen.
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Et

Ylivuotosuojaus

Puhdista vesi ohjauspaneelista ja kdynnistd
keittotaso uudelleen.

MITA TEHDA, J0S ONGELMIA ILMENEE

Jos kayton aikana ilmenee virheitd, tarkista seuraavat tiedot ennen
huoltoon soittamista. Alla on lueteltu joitakin yleisia virheitd ja
suoritettavat tarkastukset.

Ongelma

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Keittotaso ei kytkeydy
paalle.

Eivirtaa.

Varmista, ettd keittotaso on kytketty
virtaldhteeseen ja etta se on kytketty
pdalle.

Tarkista, onko kodissasi tai alueellasi
sahkokatko. Jos olet tarkistanut
kaiken ja ongelma ei poistu, soita
ammattitaitoiselle asentajalle.

Kosketussadtimet
eivdt reagoi.

Sdatimet on lukittu.

Avaa sddtimien lukitus. Katso ohjeet
kohdasta "SAATIMIEN LUKITSEMINEN".

Kosketussaatimia on
vaikea kdyttad.

Sddtimien pddlld saattaa
olla pieni vesikalvo tai saatat
kdyttda sormenkdrked
koskettaessasi sadtimid.

Varmista, etta kosketussadtimien alue
on kuiva ja kdytd sormenpddtd, kun
kosketat saatimia.

Lasion
naarmuuntunut.

Karkeareunaiset keittoastiat.
Soveltumattomia
hankausaineita tai
puhdistustuotteita
kaytetddn.

Kdytd keittoastioita, joissa on
tasainen ja siled pohja. Katso "Oikean
keittoastian valitseminen”.

Katso "Puhdistus ja huolto”.

Joistakin astioista
kuuluu sarisevia tai
naksuvia aania.

Tdma voi johtua

astioiden rakenteesta (eri
metallikerrokset varghtelevat
eri tavalla).

Tama on normaalia keittoastioille eika
se ole toimintahairio.

Induktiokeittotasosta
kuuluu vaimea
humina, kun sita
kaytetddn suurella
teholla.

Tdmad johtuu
induktiokeittotekniikasta.

Tama on normaalia, mutta aanen
pitdisi vaimentua tai hdvitd, kun lasket
tehoasetusta.
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Induktiokeittotasosta
kuuluu tuulettimen
aantd.

Induktiokeittotasoon
sisadnrakennettu tuuletin
suojaa elektroniikkaa
ylikuumenemiselta. Tama
voi jatkua myds sen jdlkeen,
kun induktiokeittotaso on
kytketty pois pdalta.

Tama on normaalia eikd vaadi
mitddn toimenpiteitd. Kun
tuuletin on kdynnissa, dla katkaise
virtaa pistorasiassa olevasta
induktiokeittotasosta.

Pannut eivdt kuumene
eivatka nay naytdssa.

Induktiokeittotaso

ei tunnista astiaa,

koska se ei sovellu
induktiovalmistukseen.
Induktiokeittotaso ei
tunnista astiaa, koska se on
liian pieni keittoalueelle tai
se on vadrin keskitetty.

Kdytd induktiokeittotasolle soveltuva
keittoastioita. Katso kohta "Oikean
keittoastian valitseminen”.

Keskitd astia ja varmista, ettd sen pohja
vastaa keittoalueen kokoa.

Induktiokeittotaso tai
keittoalue sammuu
yhtakkia itsestadn,
kuuluu danimerkki

ja ndyttéon tulee
virhekoodi (yleensa
vuorotellen yhden

tai kahden numeron
kanssa ajastimen
naytossa).

Tekninen vika.

Merkitse ylos kirjaimet ja koodinumerot,
katkaise induktiokeittotason virta ja ota
yhteyttd pdtevddn asentajaan.

Kun olet kytkenyt
virran ja painat
"virtapainiketta”, laite
ei vastaa.

Onko virransydtossa vikaa?

Odota, etta virransyottd palautuu

Onko sulake palanut tai
suojakatkaisija lauennut?

Tarkista juurisyyt huolellisesti. Jos
ongelmaa ei voida korjata, ota yhteyttd
huoltoliikkeeseemme tarkastusta ja
korjausta varten.

Onko pistoke kytketty
kunnolla?

Tarkista huolellisesti, ettd pistoke on
kunnolla kiinni.

Ldmpeneminen
keskeytyy normaalin
kayton aikana ja
kuuluu "piippaus”.

Onko yhteensopimaton
keittoastia tai ei keittoastiaa
ollenkaan?

Vaihda keittoastia; kaytd
induktioliedelle sopivaa keittoastiaa.

Keittoastiaa ei ole asetettu
keittoalueen keskelle.

Aseta keittoastia merkityn keittoalueen
keskelle.

Ldmmitetdanko keittoastiaa,
mutta se otetaan jatkuvasti
pois?

Aseta keittoastia keittoalueen
sisapuolelle.
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Ei toimintaa Onka keittoastia tyhjd tai Tarkista, kdytetddnkd laitetta vddrin
l[ammityksen ollessa | lampotila liian korkea?
pddlla

Onko ilmanotto-/ Poista ilmanotto-/poistoilmaventtiilin
poistoaukko tukossa tai onko | tukokset. Odota, ettd laite jddhtyy, ja
siihen kertynyt likaa? kytke se sitten uudelleen paalle.
Toimiiko keittotaso yli 2 Nollaa keittotilat tai kayta

tuntia ilman kayttdjdn ajastintoimintoa

vuorovaikutusta?

Jos edelld mainitut korjaustoimenpiteet/tarkastukset eivdt korjaa
ongelmaa, irrota laite vdlittémadsti pistorasiasta ja ota yhteys
huoltoliikkeeseen tarkastusta ja korjausta varten. Merkitse virhekoodi
muistiin ja ilmoita se huoltoliikkeeseen. Valttadksesi vaarat ja laitteen
vahingoittumisen, dld pura tai korjaa laitetta itse.

SAHKOLIITANTA

& Tdmdn keittotason saa kytkea sahkdverkkoon vain
asianmukaisesti pdteva henkild.

Tarkista ennen keittotason kytkemistd sahkdverkkoon, ettd:

1. kotitalouden sahkojdrjestelmd kestdd keittotason ottaman tehon.

2. jannite vastaa arvokilvessd ilmoitettua jannitettd

3. virtajohdon eri osuudet kestdvdt arvokilvessa ilmoitetun kuorman.

Ala kayta keittotason liittamiseen virtaldhteeseen sovittimia,

jannitteenalentimia tai kytkentalaitteita, koska ne voivat ylikuumentua

ja syttya tuleen. Virtajohto ei saa koskettaa kuumia osia, ja se on

sijoitettava niin, ettei sen [ampdtila ylitd missddan kohdassa 75 "C:ta.
Tarkista sahkodasentajalta, soveltuuko kotitalouden
sahkojdrjestelma ilman mitddn muutoksia. Muutoksia saa tehda
ainoastaan valtuutettu sahkdasentaja.

Virtaldhde on kytkettdvd asiaankuuluvan standardin mukaisesti.

Kytkentdtapa on esitetty alla.
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L-N: 220-240V~

L1 L2 N2 N1 PE
L-N: 220-240V~ 2 3 4 5 @
O 0O 0 0 0 O
®
BE L N PE
L-N:220-240V ~

* Jos johto on vaurioitunut tai vaihdettava, sen saa tehdd vain
huoltoasentaja asianmukaisia tydkaluja kdyttden tapaturmien

valttamiseksi.

* Jos laite kytketadn suoraan virransyottoon, on asennettava kaikki
navat katkaiseva suojakatkaisija, jossa vahimmdisrako koskettimien

valilla on 3 mm.

» Asentajan on varmistettava, ettd sdhktkytkentd on oikeanlainen ja

tdyttdad turvallisuusmadrdykset.

* Johtoa ei saa taivuttaa eikd jattdd puristuksiin.
* Johto on tarkistettava sadnnollisesti, ja sen saa vaihtaa vain

valtuutettu asentaja.

Komission asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset alhaisen virrankulutuksen tiedot.

Tila Virrankulutus Aika, jonka jdlkeen laite siirtyy automaattisesti
tilaan
Pois padlta -tila 05W 20 min
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TEKNISET TIEDOT

Keittotaso POHH708314B
Keittoalueet 4 keittoaluetta
Syottojannite 220-240V~ 50/60 Hz
Nimellisteho 7165 W
Induktiokeittotaso 7000 W
Liesituuletin 165 W

Tuote SxLxK (mm) 830x520x208 mm
Asennusmitat (mm) 740x430 mm

Paino ja mitat ovat likimddrdisida. Koska pyrimme jatkuvasti parantamaan
tuotteitamme, teknisid tietoja ja muotoilua voidaan muuttaa ilman
ennakkoilmoitusta.

Tdmad tuotteeseen tai ohjeisiin merkitty symboli tarkoittaa,
etta sahkolaitteet ja elektroniikkalaitteet on havitettdva
kayttoikdnsa pddttyessd erilladn kotitalousjdtteestd.
EU:ssa on kierratysta varten erilliset keruujdrjestelmadt.

[ JI[_iS'iIa'.‘Fietoja saa:t”(.Jtt?]maIIa yhteytta paikalﬂIiS\{.irar]omaisiin
ai jdlleenmyyjddn, jolta ostit tuotteen. Tamd laite on
merkitty sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan
eurooppalaisen direktiivin 2012/19/EY - UK S1 2013
No3113 (WEEE) mukaisesti. Varmistamalla, etta tama
laite hdvitetdan oikein, kayttdja auttaa ehkdisemdan
mahdollisia kielteisia vaikutuksia ympdristélle ja ihmisten
terveydelle.
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ENERGIAMERKINTA

Tavaramerkki POINT

Malli POHH708314B

Vuotuinen energiankulutus

AEChood

31,5

kwWh/v

Ajan korotuskerroin

11

Virtausdynaaminen
hyotysuhde

FDEhood

24,5

Virtausdynaamisen
hyotysuhteen luokka

Luokka B

Energiatehokkuusindeksi

EElhuod

53,8

Energiatehokkuusluokka

Luokka A

Mitattu ilmavirta parhaan
hyotysuhteen pisteessd

OBEP

217,6

Mitattu ilmanpaine parhaan
hyotysuhteen pisteessd

I:'BEP

318

Suurin ilmavirta
tehostusasetuksella

Qmax

528,5

Suurin ilmavirta
korkeimmalla asetuksella

Qmax

4011

IImavirta tyopisteessd
(normaalissa kaytossa)

Korkein asetus: 391,5
Alhaisin asetus: 159,2

Mitattu sahkoén ottoteho
parhaan hyotysuhteen
pisteessd

WBEP

78,5

Valaistusjdrjestelman
nimellisteho

Valaistusjdrjestelmadn
keskimaardinen
valaistusvoimakkuus
keittopinnalla

Emidd\e

lux
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Valotehokkuus LE ooa - lux/W
Valotehokkuusluokka - - -
Rasvan suodatustehokkuus GFE 00 77 -
Rasvan suodatustehokkuus ) Luokka C )
(GFE hood) luokka
Mitattu tehonkulutus
L Ps - W

valmiustilassa
Mitattu tehonkulutus pois

ettt P Po 034 W
pdaltd -tilassa

Korkein asetus: 70

Aanitehotaso Lwa Kaorkein asetus: 65 dB

Alhaisin asetus: 57
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norjassa:
https://www.power.no/kundeservice/
P: 21004000

Power Tanskassa:
https://www.power.dk/kundeservice/
P: 7033 80 80

Punkt 1 Tanskassa:
https://www.punkt1.dk/kundeservice/

p:707017 07

Power Suomessa:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

P: 0305 0305
Power Ruotsissa:

https://www.power.se/kundservice/
P: 08 517 66 000
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INDLEDNING

Fglg ngje alle instruktioner i vejledningen. Alt ansvar for eventuelle
problemer, skader eller brand forarsaget af manglende overholdelse

af instruktionerne i vejledningen fraskrives. Apparatet er kun til brug

i private husholdninger til madlavning og til udtrek af mados. Ingen
anden brug er tilladt (sasom rumopvarmning). Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for ukorrekt brug eller ukorrekt kontrol af indstillinger.

- Lees instruktionerne omhyggeligt: De indeholder vigtige oplysninger
om installation, brug og sikkerhed.

- Udfar ikke =ndringer af apparatets elektriske system.

- Kantrollér fgr installation af apparatet, at ingen af delene er
beskadigede. Er dette tilfeeldet, skal du kontakte forhandleren og
standse installationen.

1. Advarsler

Bemaerk! Vzr specielt opmarksom pa felgende instruktioner:

- Apparatet skal afbrydes fra stremforsyningen fgr installationen.

- Installation og vedligeholdelse skal udfgres af en autoriseret
tekniker i overensstemmelse med producentens anvisninger og
lokale sikkerhedsbestemmelser. Reparér ikke, og udskift ikke dele i
apparatet, medmindre det udtrykkeligt er angivet i brugervejledningen.

- Apparatet skal tilsluttes en jordforbindelse.

- Ledningen skal have en tilstraekkelig lengde, sa apparatet kan sluttes
til strgmforsyningen.

- | henhold til installationskravene kraeves der en godkendt
universalafbryder, der sikrer fuld afbrydelse af el-kredslgbet ved
overspaending i kategori lll.

- Brug ikke stikdaser eller forlengerledninger.

- De elektriske dele ma ikke vare tilgengelige efter installationen.

- Apparatet og de tilgengelige dele bliver varme under brugen. Veer
forsigtig, og rar ikke ved varmeelementerne.
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Sgrg for, at barn ikke leger med apparatet. Hold barn pa afstand og
under opsyn, fordi de tilgzengelige dele kan blive meget varme under
brugen.

For personer med pacemakere og aktive implantater er det vigtigt

at kontrollere fgr brugen af induktionskomfuret, at pacemakeren er
kompatibel med apparatet.

Rar ikke varmeelementerne pa apparatet under og efter brugen.
Undga kontakt med klzede eller andre braendbare materialer, indtil alle
komponenter pa komfuret er afkglet tilstraekkeligt. Der er risiko for
brand.

Placér ikke braendbare materialer pa apparatet eller i nerheden af
apparatet.

Overophedede fedtstoffer og olie kan nemt bryde i brand. Hold opsyn
med tilberedningen af fedt- eller olieholdige madvarer.

Hvis overfladen er revnet, skal du straks slukke apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stad.

Apparatet er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern timer eller
en separat fjernbetjening.

Tilberedning med olie eller fedtstof pa apparatet uden opsyn kan vare
farlig og medfgre brand.

Tilberedningen skal overvages. Hurtig tilberedning skal overvages
konstant.

Sluk ALDRIG en brand med vand. Sluk i stedet apparatet, og kvl
flammerne med et lag eller brandtzeppe. Brandfare: Placér ikke
genstande pa kogepladerne.

Brug ikke damprensere. Der er fare for elektrisk stad.

Placér ikke metalgenstande sasom knive, gafler, skeer og lag pa
apparatet, da de muligvis kan blive varme.

Far tilslutning af apparatet til el-kredslgbet: Kontrollér datamaerkaten
(pa bunden af apparatet) for at sikre, at spaending og effekt svarer til
elforsyningen, og at stikket er egnet. Spgrg en autoriseret elektriker,
hvis du er i tvivl.
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Vigtigt

- Sluk komfuret pa kontakten efter brug, og stol ikke udelukkende pa
grydesensoren.

- Undega, at vaeske koger over. Reducér derfor varmen, nar du koger eller
opvarmer vaske.

- Lad ikke varmeelementerne vaere teendte med tomt kogegrej eller
uden kogegrej.

- Sluk den relevante kogeplade, nar du har afsluttet tilberedningen.

- Brug aldrig alufolie til tilberedning, og placér aldrig produkter indpakket
i aluminium pa komfuret. Aluminiummet smelter og beskadiger dit
apparat uden mulighed for reparation.

- Opvarm aldrig en konservesdase med mad uden f@rst at abne dasen:
Den kan muligvis eksplodere!

- Advarslen gzlder ogsa for alle gvrige kamfurtyper.

- Brug ikke hgje effekttrin sasom booster-funktionen til opvarmning af
visse vaesker sasom olie til stegning. For hgj varme kan vare farlig. Vi
anbefaler i disse tilflde, at du bruger et lavt effekttrin.

- Beholdere skal placeres direkte pa komfuret og i midten af kogezonen.
Placér under ingen omstaendigheder andre genstande mellem
kogegrejet og komfuret.

- Apparatet reducerer automatisk effekttrinnet for kogezonerne, hvis
temperaturen bliver for hgj.

- Afbryd apparatet fra stremforsyningen fgr al renggring eller
vedligeholdelse ved at traekke stikket ud af stikkontakten eller sla
hovedafbryderen for el-kredslgbet fra. Brug beskyttelseshandsker til
alt installations- og vedligeholdelsesarbejde.

- Apparatet ma bruges af bgrn over 8 ar og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring
og ngdvendig viden, hvis de er under opsyn eller har modtaget
undervisning i sikker brug af apparatet og forstar de involverede risici.
Barn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Born ma aldrig udfere renggring eller vedligeholdelse, medmindre de er
under opsyn.
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- Der skal vaere tilstraekkelig ventilation i rummet, nar apparatet bruges
pa samme tid som gasdrevne apparater eller apparater, som drives af
andre brendstoffer.

- Apparatet skal renggres regelmaessigt bade indvendigt og udvendigt
(MINDST EN GANG OM MANEDEN) i ngje overensstemmelse
med vedligeholdelsesvejledningen. Manglende overholdelse af
instruktionerne for rengg@ring af apparatet samt udskiftning og
renggring af filter kan medfare fare for brand.

- Mad ma aldrig flamberes pa apparatet. Brug af aben ild kan beskadige
filtrene og medfgre fare for brand. Det skal derfor undgas under alle
omstaendigheder.

- Der skal udgves ekstra omhu under stegning for at forhindre, at olien
bliver for varm og bryder i brand.

BEMARK

- De tilgeengelige dele af apparatet kan blive varme, nar apparatet er
teendt.

- Bemaerk! Slut ikke apparatet til stramforsyningen, fgr installationen er
helt afsluttet. De lokale myndigheders bestermmelser med hensyn til
tekniske og sikkerhedsmaessige forholdsregler ved luftudsugning skal
folges til punkt og prikke.

- Den udsugede luft ma ikke ledes gennem de samme rgr, der bruges til
at udsuge gasser genereret ved forbraending af gas eller andre typer
forbraendingsapparater. Brug aldrig apparatet, uden at luftgitteret
er korrekt monteret! Brug kun fastggrelsesskruerne, der fulgte med
apparatet, til installationen. Kgb den rigtige type skrue, hvis ingen
skruer medfulgte.

- Nar apparatet bruges sammen med andre apparater, der ikke drives af
elektricitet, ma undertrykket i rummet ikke overskride 4 Pa
(4 x10 x 5 bar).

- Vejledningen skal opbevares med henblik pa senere brug. Vejledningen
skal fglge med apparatet, hvis det szlges, overdrages eller flyttes.
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2. For brug

For brug af komfuret

Induktionssystemet til madlavning udnytter det fysiske princip med

magnetisk induktion til direkte overfgrsel af energi fra generatoren til

kogegrejet.

Fordele:

Sammenlignet med elkomfurer er dit induktionskomfur:

- Mere sikkert: Lavere temperatur pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Kortere tid til opvarmning af mad.

- Mere ngjagtigt: Komfuret reagerer straks pa dine kommandoer.

- Mere effektivt: 90 % af den absorberede energi konverteres til varme.
Desuden afbrydes varmeoverfgrslen straks, nar kogegrejet fjernes fra
komfuret, hvorved ungdvendigt varmetab undgas.

1.1 Beholdere til madlavning

Brug kun kogegrej, der er market med symbolet @u):
Undga ridser ved ikke at bruge:

- Beholdere med ikke helt flad bund.

- Metalbeholdere med emaljeret bund.

- Beholdere med ru bund.

- Placér ikke varmt kogegrej pa kontrolpanelets overflade.

1.1.1 Beholdermateriale

Tilberedning med induktion genererer varme ved brug af magnetisme.
Beholderne skal derfor vaere fremstillet af et magnetisk materiale sasom
jern. Test materialet pa kogegrejet med en magnet for at fastsla, om det
er egnet. Hvis kogegrejet ikke reagerer pa magneten, er det ikke egnet til
brug pa et induktionskomfur.

1.1.2 Anbefalet diameter pa bunden af kogegrejet

VIGTIGT: Hvis stgrrelsen pa kogegrejet er ukorrekt, kan kogezonerne
ikke taendes.

Se den illustrerede del af vejledningen med oplysninger om
minimumsdiameteren for kogegrej for hver zone.
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1.2 Energibesparelser

Anbefalinger for det bedste resultat:

- Brug kogegrej med en bunddiameter, der svarer til diameteren pa
kogezonen.

- Brug kun kogegrej med flad bund.

- Leg lag pa kogegrejet i muligt omfang under tilberedningen.

- Tilbered grgntsager, kartofler osv. med en minimal mangde vand for
at reducere tilberedningstiden.

- Brug en trykkoger, da det reducerer energiforbruget og
tilberedningstiden yderligere.

- Placér gryden i midten af kogezonen afmaerket pa komfuret.

Brug af emhaette

Emhatten kan bruges pa to mader: som et eksternt udsugnings- og
udblasningssystem eller som et filter med intern recirkulation. Den
eksterne udsugnings- og udblasningsversion suger rgg, damp og mados
ud af rummet, mens den interne version med recirkulation filtrerer disse
elementer og sender ren luft tilbage i rummet.

I‘i&l Udsugningsversion

Luften sendes ud gennem en raekke rar (selges saerskilt), der er fastgjort
til den medfglgende flangeforbindelse. Diameteren for udsugningsrgrene
skal matche diameteren for forbindelsesringen: for rektangulzere udtag
222 x 89 mm.

Sgrg for, at diameteren matcher luftudtaget (flangeforbindelsen), nar du
slutter apparatet til de veegmonterede udblasningsrar og -huller.

Hvis du bruger rgr og huller med en mindre diameter, kan emhzttens
effektivitet reduceres, og stgjniveauet gges. For at opna det bedste
resultat skal du holde kanalen sa kort som muligt og med et minimalt
antal kurver (maksimal vinkel 90°) og undga pludselige a&ndringer i
kanaldiameteren.

- Hold kanalen sa kort som mulig.
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- Brug en kanal med det mindst mulige antal kurver (maksimal vinkel
90°).
- Undga store @ndringer i kanalens diameter.

3. Installation

- Bade elinstallationen og den mekaniske installation skal udfgres af
autoriserede personer. Det elektriske apparat er designet til installation
i et kekkenbord med en tykkelse pa 2-6 cm ved topmontering eller 2,5-
6 cm ved kantlgs montering. Hold en minimumsafstand pa 5 cm foran,
4 cm pa siderne og 50 cm til ophaengte vaegskabe, nar du installerer
komfuret. Installationshgjden for produktet skal vaere mindst
85 cm. Bemaerk: De anbefalede afstande er kun eksempler. Fglg
retningslinjerne fra kekkenproducenten, nar du planlegger dit kakken.

1.3 Tilslutning til elforsyning

Ggr som felger, nar du slutter komfuret til elforsyningen

- Fjern komfuret fra emballagen, og placér det pa en flad overflade.

- Slut ledningen til komfuret.

- Slut den anden ende af ledningen til elforsyningen.

- Kontrollér, at eltilslutningen er sikker og overholder lokale
bestemmelser.

- Afbryd komfuret fra elforsyningen.

- Installationen skal udfgres af autoriseret personale med kendskab til
geldende bestemmelser for installation og sikkerhed.

- Producenten fralaegger sig ethvert ansvar over for personer, dyr eller
ejendom, hvis retningslinjerne i dette afsnit ikke fglges.

- Ledningen skal have en tilstraekkelig lengde, sa apparatet kan fjernes
fra kgkkenbordet.

- Kontrollér, at eltilslutningen er sikker og overholder lokale
bestemmelser.

- Brug ikke forlengerledninger.

- Ledningen med jordforbindelse skal vaere 2 cm |zengere end de @vrige
ledninger.

- Hvis det elektriske apparat ikke leveres med en ledning, skal der bruges
en ledning med en leder med en minimumsdiameter pa 2,5 mm’ for
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en effekt pa op til 7200 W. Diameteren skal vaere 4 mm’ ved hgjere
effekter.
- Temperaturen ma ikke stige til over 50 °C overalt langs ledningen.
- Apparatet er beregnet til permanent tilslutning til en stremforsyning.
- Bemaerk! Far tilslutning igen af kredslgbet til elforsyningen skal du
kontrollere, at det fungerer korrekt. Kontrollér altid, at ledningen er
korrekt installeret.
- Bemaerk! Forbindelsesledningen skal udskiftes af en autoriseret
teknisk supporttjeneste eller en person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en effektbegraensningsfunktion,
der giver mulighed for at indstille en graense for den maksimale effekt.
Graensen indstilles pa tidspunktet for produktets tilslutning til el-
kredslgbet, eller nar el-kredslgbet tilsluttes igen (inden for 2 minutter).

1.4 Montering

For start af installation:

- Kontrollér efter udpakningen, at produktet ikke er beskadiget under
transporten. | tilfzelde af problemer skal du kontakte forhandleren
eller kundesupporttjenesten, far produktet installeres.

- Kontrollér, at produktets mal svarer til installationsomradet.

- Kontrollér for tilbehgr (sasom poser med skruer, garantibevis osv.) i
emballagen (placeret der af transportmaessige arsager). Fjern dem, og
opbevar dem et sikkert sted.

- Kontrollér ogsa, at der er en stikkontakt i neerheden af
installationsomradet.

Klarggring af skab til installation.:

- Produktet ma ikke installeres over kgleapparater, opvaskemaskiner,
varmeapparater, vaskemaskiner og t@grretumblere.

- Lav udskzeringerne i skabet, fgr komfuret sxttes i, og fjern
omhyggeligt eventuelle spaner eller savsmuld.

- Det tilrades at lave en udskzering i soklen for placering af et luftgitter
(kan kebes i en butik) for at optimere filterinstallationen VIGTIGT:
Brug et taetningsklaebemiddel (S) med en enkelt komponent, som
kan modsta temperaturer pa op til 250°. Renggr overfladerne, der
skal klebes, grundigt, og fjern eventuelle substanser, der kan svaekke
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klzebeevnen (sasom slipmidler, konserveringsmidler, fedtstof, olie,
stgv, rester af gammelt kleebemiddel osv.). Klaebemidlet skal pafares
jeevnt hele vejen rundt om ydersiden af rammen. Lad klzebemidlet
tgrre i ca. 24 timer efter monteringen.

Forsigtig! Manglende overholdelse af instruktionerne om montering af

skruer og fastggrelsesanordninger kan medfare fare for elektrisk st@d.

Bemaerk: Det anbefales at fastggre rgrene med tape med fglgende

egenskaber for at sikre karrekt installation af produktet:

- Blgd elastisk PVC-film med et akrylbaseret klebemiddel.

- Overholdelse af bestemmelserne i DIN EN 60454.

- Flammehammende.

- Fremragende slidstyrke.

- Modstandsdysgtig over for temperatursvingninger.

- Kan bruges ved lave temperaturer.
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LISTE OVER TILBEHOR

Nr. Navn Diagram Antal
1 Tetningsliste 2 stk.
2 |Rist til luftindtag P 1 stk.
3 Naber-adapter 1stk.

1
2.
— 3 3.
4
-6 g
— 6.
7.

—_—7

108

Zaone med maks. 2500/3000 W
Zone med maks. 2500/3000 W
Zaone med maks. 2500/3000 W
Zone med maks. 2500/3000 W
Zaone med maks. 3000/3500 W
Zone med maks. 3000/3500 W
Kontrolpanel




INSTALLATION AF PRODUKT

Trin 1: Trin 2:
Szt tetningslisten rundt om det Fastggr Naber-adapteren
keramiske glas.

Trin 3: Trin 4:
Montér produktet i skabet. Montér risten.
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INSTALLATIONSMAL

Montering - installation.
Malene pa udskaringen er:

Planmonteret:

Enhed: mm

Udskee-

Clasmal ) . Bagside | Side |Radius|Udskaeringsmal | Dybde
ringsmal
Al B1 C D E F H A2 B2 G
POHH708314B | 520 | 830 | 490 | 740 70 80 10 524 | 834 6

- Afstanden til overskabet skal vaere mindst 500 mm.
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Skab og mal for aftraeksrer
600
520

430

88 52
]
=
208

<750
450

510

|-
>100

VALG AF KORREKT KOGEGRE]

Kogegrej til induktionskomfurer

Kogegrej til induktionskogezoner skal vaere fremstillet af metal og veere
magnetiske. Bunden skal have en tilstraekkelig starrelse.

Brug kun kogegrej med en bund, der er egnet til induktion. Sadan tester
du, om kogegrejet er egnet:

Egnet kogegrej Ikke-egnet kogegrej
Emaljeret kogegrej af stal med tyk bund Kogegrej af kobber,

Kogegrej af stobejern med emaljeret bund | rustfrit stal, aluminium,
avnsikkert glas, tre,

keramik og terrakotta

Kogegrej af rustfrit stal i flere lag,
rustbeskyttet ferromagnetisk stal eller
aluminium med en speciel bund

Udfgr magnettesten nedenfor, eller kontrollér, at kogegrejet er maerket
med symbolet for egnethed for tilberedning med induktionsstrgm.
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Brug aldrig kogegrej med deform bund. En hul eller afrundet bund kan
forstyrre driften af beskyttelsen mod overophedning, og apparatet bliver
for varmt. Det kan medfgre revner i glasoverfladen, og at kogegrejets
bund smelter. Skader som fglge af brugen af uegnet kogegrej eller ved
tgrkogning er ikke omfattet af garantien.

Hvis bunden af kogegrejet kun delvist er ferromagnetisk, opvarmes
kun omradet, der er ferromagnetisk. Det kan medfgre, at varmen ikke
fordeles jeevnt. Det ikke-ferromagnetiske omrade opvarmes muligvis
ikke til en temperatur, der er tilstraekkelig til tilberedning.

IKKE FORESLAET

Det ferromagnetiske omrade reduceres 0gsa, hvis fremstillingsmaterialet
til bunden af kogegrejet indeholder eksempelvis aluminium. Det kan
medfgre, at kogegrejet ikke bliver tilstrekkeligt varmt og endog ikke
registreres.

IKKE FORESLAET

Fremstillingsmaterialet til bunden af kogegrejet kan pavirke resultatet
af tilberedningen. Brug af kogegrej, der er fremstillet af materialer, der
fordeler varmen jeevnt, sasom kogegrej af rustfrit stal med en bund af
tre lag sparer tid og energi. Brug af kogegrej med en flad bund. Hvis
bunden er ujaevn, kan det reducere varmeforsyningen.
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Magnettest:

Bevaeg en magnet hen mod bunden pa dit kogegrej. Hvis den tiltraekkes,
kan du bruge kogegrejet pa induktionskomfuret.

o

;

=

D

it~

Bemaerk:

Der kan afgives lyde, nar du bruger kogegrej egnet til induktion fra
visse producenter. Det skyldes designet af kogegrejet. Ver forsigtig,
nar du bruger en simregryde, da simrende vand kan fordampe, uden
at du bemzerker det. Det medfarer skade pa gryden og komfuret, som
producenten fraskriver sig ansvaret for.

Mal pa kogegrej

Det ferromagnetiske omrade pa bunden af kogegrejet skal matche
stgrrelsen af kogezonen for at opna et godt tilberedningsresultat. Prgv
at placere kogegrejet pa en anden kogezone med en mindre diameter,
hvis kogepladen ikke registrerer kogegrejet.

Kogezone Minimumsdiameter for
kogegrej

210x190 Diameter 160 mm

210x380 Diameter 240 mm
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Oversigt over kontrolpanel:

+ B g8 @ 3 &8 B8 =~ - fE & I L& B[
]

Ul N wN

1 2 4 5 6 7 6 7 6 7

8 7
Indstilling af effekttrin for emhaette 7 LED-visning af effekttrin for varme
Visning af effekttrin for emhzaette 8 Justering af effekt og timer

6 9 5 10 M 12

LED-visning af timer 9 St pa pause
Timertast 10 Tast til bgrnelas
Tast til flekszone 11 Boost
Kontrollampe for kogezone 12 TAND/SLUK-KNAP

Brug af emhatte

1.

STANDBYTILSTAND: Efter tending lyder der et bip, og emhaetten gar i
standbytilstand.

Al visning slukkes helt efter 60 sekunder uden betjening, og emhatten slukkes
automatisk. Du kan nar som helst vaekke emhztten igen ved at trykke pa tast 12

“ m n.

INDSTILLING AF EFFEKTTRIN: Tryk pa tasten til valg af effekttrin i 1 sekund for at
aktivere emhetten. Du kan vaelge effekttrin ved at trykke pa tasten “ — + 7.
BOOST: Efter indstillingen af effekttrin, kort tryk pa tasten " <4 " indtil displayet
viser et "p" - sa aktiverer emhatten boost-tilstanden. Bemaerk, at boost-tilstanden
kun kgrer i 10 minutter, hvorefter der automatisk skiftes til trin 4.

SLUKNING OG FORSINKET NEDLUKNING: Tryk pa tasten “—" for at slukke
emheaetten (P—>4—3—2—1—d— Sluk).

Forsinket nedlukning er kun aktiv i 5 minutter. Efter 5 minutter slukkes emhaetten
automatisk. Tryk pa tasten “ — " for at slukke emhztten under tilstanden for
forsinket nedlukning, eller tryk pa tasten “ 4 " for at teende emhaetten pa trin 1.
KOBLING MELLEM KOMFUR OG EMHATTE: Der findes en koblingsfunktion mellem
emhatten og induktionskomfuret. Nar emhzetten er slukket eller i tilstanden

for forsinket nedlukning, og induktionskomfuret bruges, teendes emhaetten
automatisk pa trin 1. Nar induktionskomfuret slukkes, aktiverer emhatten derefter
automatisk tilstanden for forsinket nedlukning.

PLASMAFUNKTION: Nar du bruger PLASMA-funktionen pa emhatten, skal du

slukke emhatten, fgr du bruger den. Tryk samtidig pa tasten “ _"o0g “ 4" i1
sekund. Plasmafunktionen aktiveres, og displayet viser prikken “.". Tryk igen og
hold pa tasten “ __ " og “ 4 " for at deaktivere plasmafunktionen.
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Brug af komfur

Start af madlavning

Nar strgmmen taendes, bipper summeren én gang, og alle kogepladeindikatorer lyser

i 1sekund og slukkes derefter. Kogepladen er nu i standbytilstand.

1. Tryk pa teend/sluk-tasten 12 “[1] .

2. Sztetegnet kogegrej pa kogezonen, som du skal bruge. Kontrollér, at bunden af
kogegrejet og overfladen pa kogezanen er rene og tarre. Valg derefter den gnskede
kogezone ved at trykke pa tasten 6.

q

>

3. Glid direkte med en finger pa kontrolpanelet for kontrolzonen, som du vil aktivere,
og veelg det gnskede effekttrin.

Hvis der ikke vaelges effekttrin inden for 1 minut, slukker induktionskomfuret
automatisk.

Du skal starte igen med trin 1.

Du kan nar som helst justere effektindstillingen under madlavningen.

Nar du har afsluttet madlavningen
1. Glid direkte med en finger pa kontrolpanelet for kontrolzonen, som du vil slukke, og
veelg effekttrin 0.

2. Sluk komfuret ved at trykke pa taend/sluk-tasten 12 “[1]".

3. Pas pa - varme overflader

"H" angiver, at kogezanen er for varm til at rgre ved. Bogstavet slukkes, nar overfladen
er afkelet til en sikker temperatur. For at spare energi kan du bruge restvarmen: Hvis
du vil varme en anden gryde, skal du bruge en kogeplade, der stadig er varm.

H
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Brug af boost-funktion

Aktivering af boost-funktionen
1. Nar du rgrer skyderkontrollen for kogezonen, blinker en kontrollampe ud for
skyderen. Tryk pa boost-tasten 11 “ B " for at aktivere boost-funktionen.

[ vi %

Annullering af boost-funktion

2. Vezlg zonen med boost-funktionen ved at trykke pa knappen til valg af kogezone
eller den relevante skyderkontrol.

3. Tryk pa knappen til valg af effekttrin, og veelg det gnskede trin.

w Vi x

- Boost-funktionen kger kun i 5 minutter, hvorefter zonen automatisk skifter til trin 9.

Brug af flekszonefunktion

“w

1. Valg flekszone med tast 5. Kontrollampen blinker, og displayet viser “=". Tryk pa
skyderkontrollen for at @ndre effekttrin.
2. Annullér funktionen Flekszone ved at trykke pa tast 61 sekund.

Brug af pausefunktion

1. Valg pausefunktionen med tast 9 “||". Alle kogezoner stopper. Alle
zonekontrollamper viser “||".
2. Trykigen pa tast 9 for pausefunktionen “||". Alle kogezoner vender tilbage til deres

oprindelige indstillinger.
- Funktionen er tilgzengelig, nar en eller flere kogezoner er i brug.
- Hvis du ikke afbryder pausetilstanden inden for 30 minutter, slukkes
induktionskogepladen automatisk.
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Lasning af kontrolelementer

- Du kan Iase kontrolelementerne for at forhindre utilsigtet brug (sasom barns
aktivering af en kogezone ved et uheld).

- Nar kontrolelementerne er last, er alle kontrolelementer med undtagelse af tend/
sluk-tasten 12 deaktiverede.

Lasning af kontrolelementerne
Tryk pa tast10“ i " for kontrol af bgrnelas. Timerkontrollampen viser teksten “Lo”

Oplasning af kontrolelementerne
1. Serg for, at komfuret er tendt.

2. Tryk pa kontrolknappen for bgrnelas” i " i 3 sekunder.
3. Du kan nu bruge dit komfur.

Nar apparatet er i last tilstand, er alle kontrolelementer deaktiverede med

& undtagelse af teend/sluk-tasten. Du kan fortsat slukke komfuret med taend/
sluk-tasten i en ngdsituation, men du skal lase kamfuret op, for du udfarer
flere handlinger pa komfuret.

Advarsel for restvarme

Der er restvarme i komfuret efter nogen tids brug. Bogstavet “H” vises og advarer dig
om ikke at rgre komfuret.

Automatisk nedlukning

Automatisk nedlukning er en sikkerhedsfunktion pa komfuret. Den udl@ses, nar du
glemmer at slukke en kogezone. Standardtiderne for nedlukning vises i tabellen
nedenfor:

Effekttrin 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standardbrugstid (time) 8 8 8 4 4 4 2
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Brug af timeren

Du kan bruge timeren pa to mader:

- Du kan bruge den som et minutur. | dette tilfeelde slukker timeren ikke kogezonerne,
nar den indstillede tid er udlgbet.

- Du kan bruge den som en afbryder for at slukke en eller flere kogezoner, nar tiden er
udlgbet.

- Timeren kan indstilles til op til 99 minutter.

Brug timeren som et minutur
1. Sgrg for, at kamfuret er tendt. Og at tasten til valg af zone ikke aktiveres
(zonekontrollampen *." blinker ikke).

Bemzrk: Du kan indstille minuturet far eller efter indstillingen af effekttrinnet for
kogezanen.

2. Tryk pa timertasten. Timeren viser “30” og blinker. Standardindstillingen er 30
minutter.

3. Indstil tiden med kontrolskyderen =—=————.
Nedtzllingen begynder straks, nar tiden er indstillet. D|sp|ayet V|5er resttiden.

4. Komfuret bipper i 30 sekunder, og timerkontrollampen viser “- - “, nar den
indstillede tid er udlgbet.

Brug timeren til at slukke en eller flere kogezoner

1. Tryk pa kontrolknappen til valg af kogezonen, som omfattes af timeren.
oo —_———
.n ] n. W x
ELLER

2. Tryk pa timertast 4. Timeren viser “30" og blinker. Standardindstillingen er
30 minutter.

3. Indstil tiden med kontrolskyderen =——=——

4. Nedtzllingen begynder straks, nar tiden ermdstlllet Displayet viser resttiden.

BEMZARK: Der vises en hvid prik i nederste hgjre hjorne af kontrollampen for
effekttrin, der angiver, at zonen er valgt.

5. Ved udlgbet af madlavningstiden slukker den relevante kogezone automatisk.

Bemaerk: De @vrige kogezoner bliver ved med at vaere taendt, hvis de var tendt
tidligere.
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Hvis timeren indstilles til flere end en zone:

1. Nar du indstiller timeren for flere kogezoner, angives dette med hvide prikker ud for
de relevante kogezaner. Timeren viser minuturet. Prikken for den relevante zaone
blinker.

2. Den relevante zone slukkes, nar nedtzllingen er slut. Derefter vises et nyt minutur,
og prikken for den relevante zone blinker.

Bemeaerk: Tryk pa kontrolknappen for valg af kogezone. Den relevante timer vises i
kontrollampen for timeren.

Annullering af timer
1. Tryk pa kontrolknappen for valg af kagezonen, hvor du vil annullere timeren.

oo e e
mO
ELLER

2. Tryk pa timerkontrolknappen. Kontrollampen blinker.
3. Skub skyderen til == for at indstille tiden til “00”. Timeren annulleres.

Effektindstillinger

Varmeeffekten for kogezonerne kan indstilles til forskellige effekttrin.
Diagrammet viser eksempler pa brugen af hver indstilling.
Varmeindstilling | Egnet brug

1-2 « Skansom opvarmning af sma portioner mad

« Smeltning af chokolade, smg@r og mad, der nemt brander pa
 Let simren

« Langsom opvarmning

3-4 » Opvarmning
* Hurtig simren
» Kogning af ris

5-6  Pandekager
7-8 * Stegning
* Pasta
9 * Lynstegning
* Bruning

« Kogning af suppe
« Kogning af vand
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RENGORING OG PLEJE

- Sluk komfuret, og lad det kgle af fgr renggringen.

- Brug ikke damprensere eller hgjtryksrensere til at renggre komfuret.
Det kan medfgre elektrisk stad.

- Sgrg under renggringen for kun at tgrre tend/sluk-sensoren af med en
let hand. Ellers kan du ved et uheld tende komfuret!

Glaskeramisk komfur
Vigtigt! Brug aldrig staerke renggringsmidler sasom skrappe
skurerensemidler, slibende gryderensemidler, rust- og pletfjernere osv.

Renggring efter brug

Renggr altid hele komfuret, nar det er blevet snavset. Renggring
anbefales, hver gang komfuret har vaeret brugt. Brug en fugtig klud og
lidt opvaskemiddel til renggringen. Tagr derefter komfuret af med en
ren, tar klud for at sikre, at der ikke findes rester af renggringsmiddel pa
overfladen af komfuret.

Ugentlig renggring
Nar renggringsmidlet pafgres, danner det en beskyttende film, der

modstar vand og snavs, sa rester forbliver pa filmen og let kan fjernes.
Tar derefter kogepladen af med en ren klud. Sgrg for, at der ikke er rester
af renggringsmiddel pa overfladen, da rester kan reagere aggressivt, nar
kogepladen opvarmes, og kan misfarve eller beskadige overfladen.

Specifikt snavs

Kraftigt snavs og pletter (kalkpletter og skinnende perlemorsagtige
pletter) kan nemt fjernes, nar komfuret er lettere varmt. Brug
kommercielle renggringsmidler til renggring af komfuret.

Fortsaet som beskrevet. Blgdgar forst mad, der er kogt over, med en vad
klud, og fjern derefter resterende snavs med en speciel glasskraber til
glaskeramiske komfurer. Renggr derefter komfuret igen.
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Braendt sukker og smeltet plastik skal straks fjernes med en glasskraber,
mens det endnu er varmt. Renggr derefter komfuret igen.

Sandkorn, der kammer i kontakt med komfuret, nar du skrzller kartofler
eller renser et salathoved, kan ridse komfurets overflade, nar du flytter
rundt pa kogegrejet. Sgrg for, at der ikke findes sandkorn pa komfuret.
Acndringer i komfurets farve pavirker ikke funktionen og stabiliteten af
det glaskeramiske materiale. Farveaendringerne skyldes ikke ndringer
i materialet men er madrester, som ikke blev fjernet, og som er braendt
ind i overfladen.

Skinnende pletter opstar, nar bunden af kogegrejet gnider mod
overfladen af komfuret, isar nar der bruges kogegrej med en
aluminiumsbund eller ikke-egnede renggringsmidler. De er vanskelige
at fjerne med almindelige renggringsmidler. Du skal muligvis gentage
renggringen flere gange. Med tiden slides finishen af, og der opstar
magrke pletter fra brugen af aggressive renggringsmidler og kogegre;
med fejl i bunden.
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Hvis der ved et uheld hzldes en stor mangde vaske over komfuret, skal
du folge nedenstaende trin ved renggringen.

Trin 3: Fjern gummiproppen.

=

Trin 4: Fjern vandbeholderen.

VISNING AF FEJL OG EFTERSYN

hovedkort og displaykort

Fejlkode | Mulig arsag Lgsning
u Intet kogegrej Sxt egnet kogegrej pa kogezonen. Hvis
det fortsat ikke virker, skal du kontakte
servicecentret.
E1 Unormal Kontrollér, at stramforsyningen er normal.
spending i stremforsyningen Taend, nar stramforsyningen er normal.
(under 170 V).
E2 Unormal Kontrollér, at stramforsyningen er normal.
spending i stremforsyningen (over | Teend, nar stramforsyningen er normal.
270 V).
E3/E5/E7 | Fejliinduktionsspolesensor til Kontakt servicecentret.
temperatur
E4/EB Fejl i sensor til IGBT-temperatur Kontakt servicecentret.
Er Fejl i kommunikation mellem Kontakt servicecentret.
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Et

Overlgbsbeskyttelse

Fjern vandet pa kontrolpanelet, og tend
komfuret igen.

LASNING I TILFALDE AF PROBLEMER

Se fglgende tabel i tilfzelde af eventuelle fejl under brugen, far du
tilkalder en servicetekniker. Nedenfor beskrives almindelige fejl og den

foreslaede kontrol.

Problem

Mulige arsager

Lgsning

Komfuret taender
ikke.

Ingen strgm.

Kontrollér, at komfuret er tilsluttet
strgmforsyningen, og at det er tendt.
Kontrollér, om der er en strgmafbrydelse

i dit hjem eller lokalomrade. Kontakt en
autoriseret tekniker, hvis du har kontrolleret
alt, og problemet vedvarer.

Bergringskon-
trolelementerne
reagerer ikke.

Kontrolelementerne er
laste.

Las kontrolelementerne ap. Se afsnittet
LASNING AF KONTROLELEMENTER med
instruktioner.

Bergringskon-
trolelementerne er
vanskelige at betjene.

Der kan veere en

let film af vand pa
kontrolelementerne,

eller du bruger muligvis
fingerspidsen, nar du rgrer
ved kontrolelementerne.

Sgrg for, at omradet med
bergringskontrolelementet er tart,
og brug fingerpuden, nar du rgrer ved
kontrolelementet.

Glasset er ridset.

Kogegrej med ru kant.
Der er brugt uegnede
slibende skuremidler eller
renggringsprodukter.

Brug kogegrej med flad og glat bund. Se
afsnittet Valg af korrekt kogegrej.

Se afsnittet Pleje og renggring.

Noget kogegrej
udsender en knasende
eller klikkende lyd.

Dette kan skyldes
opbygningen af dit
kogegrej (lag af forskellige
metaller, der reagerer
forskelligt).

Det er normalt for kogegrejet og er ikke en
fejl.

Induktionskomfuret
udsender en
brummende lyd, nar
det bruges pa et hgjt
effekttrin.

Det skyldes teknologien i
induktion til madlavning.

Det er normalt, men lyden bar blive lavere
eller forsvinde fuldstaendigt, nar du
reducerer effekttrinnet.
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Der hares
ventilatorstgj fra
induktionskomfuret.

Den indbyggede
kgleventilator i dit
induktionskomfur
kgrer for at forhindre
overophedning af de
elektroniske elementer.
Den kan blive ved

med at kare, selv

efter at du har slukket
induktionskomfuret.

Det er normalt og kraever ingen handling.
Sluk ikke induktionskomfuret pa
stikkontakten, nar ventilataren karer.

Pander bliver ikke
varme og vises ikke pa
displayet.

Induktionskamfuret kan
ikke registrere kogegrejet,
fordi det er uegnet

til madlavning med
induktion.
Induktionskamfuret kan
ikke registrere kogegrejet,
fordi det er for lille til
kogezonen eller ikke er
stillet i midten af zonen.

Brug kogegrej, der er egnet til tilberedning
med induktion. Se afsnittet Valg af det
rigtige kogegrej.

Stil kogegrejet i midten, og kontrollér, at
bunden matcher starrelsen af kogezanen.

Induktionskomfuret | Teknisk fejl. Skriv bogstaverne og tallene for fejlen ned,
eller en kogezone sluk strammen til induktionskomfuret pa
slukker uventet. Der stikkontakten, og kontakt en autoriseret
lyder en tone, og tekniker.

der vises en fejlkode

(typisk skiftevis

med et eller to tal i

displayet for timer).

Apparatet reagerer Erderen Vent, indtil stremforsyningen etableres

ikke efter tilslutning
til strem og tryk pa
teend/sluk-tasten.

stremafbrydelse?

igen

Er der sprunget en sikring,
eller er afbryderen udlgst?

Kontrollér arsagerne omhyggeligt. Hvis
problemet ikke kan lgses, skal du kontakte
vores servicecenter med henblik pa eftersyn
0g reparation.

Er stikket sat korrekt i
stikkontakten?

Kontroller omhyggeligt, om stikket er
tilsluttet korrekt.
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Varmen afbrydes
under normal brug, og
der lyder et bip.

Er der brugt ikke-
kompatibelt kogegrej,
eller intet kogegrej er
placeret pa kogezonen?

Udskift kogegrejet. Brug kogegrej, der er
egnet til et induktionskomfur.

Kogegrejet er ikke
placeret i midten af
kogezonen.

Placér kogegrejet i midten af den angivne
kogezone.

Opvarmes kogegrejet,
men det fjernes
konstant?

Placér kogegrejet pa kogezaonen.

Ingen betjening under
opvarmning

Er kogegrejet tomt, eller
er temperaturen for hgj?

Kontrollér, om apparatet bruges forkert

Er luftindtaget/
luftudtaget tilstoppet,
eller er der opsamlet
snavs pa indtaget/
udtaget?

Fjern tilstopningen af luftindtaget/
luftudtaget. Vent, indtil apparatet er kglet
af. Teend det derefter igen.

Har komfuret vaeret
teendt i over 2 timer uden
betjening?

Nulstil tilberedningstilstande, eller brug
timerfunktionen

Hvis ovennzvnte lgsninger og kontrol ikke lgser problemet, skal du
straks afbryde apparatet og kontakte servicecentret med henblik
pa eftersyn og reparation. Notér fejlkoden, og videregiv den til
servicecentret. Adskil ikke, og reparér ikke selv apparatet for at undga en
eventuel fare og skade pa apparatet.

EL-TILSLUTNING

&

Komfuret ma kun sluttes til strgmforsyningen af personer med
egnede kvalifikationer.

Kontrollér fgr tilslutningen af komfuret til stremforsyningen at:

1. Ledningerne i boligen er egnede for effekten, som komfuret kraever.
2. Spandingen svarer til vaerdien pa typepladen.

3. Strgmforsyningskablerne kan klare belastningen angivet pa

typepladen.

Brug ikke adaptere, reduktionsenheder eller forgreningsenheder ved
tilslutningen af komfuret til stramforsyningen, da de kan medfgre
overophedning og brand. Ledningen til strgmforsyningen ma ikke rgre
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ved varme dele og skal placeres saledes, at ledningens temperatur ingen
steder overstiger 75 °C.
& Sparg en elektriker, om boligens ledningssystem er egnet
uden andringer. Eventuelle @ndringer ma kun udfgres af en
uddannet elektriker.
Strgmforsyningen skal tilsluttes i overensstemmelse med relevante
standarder. Tilslutningsmetoden vises nedenfor.

L1 L2 N2 N1 PE

SRV

L-N:220-240V ~

L-N: 220-240V~ L-N: 220-240V~

Hvis ledningen er beskadiget eller skal udskiftes, ma reparation

eller udskiftning kun udfgres af en kundeservicemedarbejder med
specialvaerktgj for at undga ulykker.

* Hvis apparatet sluttes direkte til stremforsyningen, skal der installeres
en omnipolzer afbryder med en minimumsspalte pa 3 mm mellem
kontakterne.

Installatgren skal sikre, at tilslutningen til streamforsyningen er udfert
korrekt og i overensstemmelse med sikkerhedsbestemmelserne.

* Ledningen ma ikke have knzk eller sidde i klemme.

* Ledningen skal kontrolleres regelmaessigt og ma kun udskiftes af en
autoriseret tekniker.

Data for lavt energiforbrug i henhold til EU-forordning (EU) 2023/826.

Tilstand Energiforbrug Tid for apparatets automatiske opnaelse af
tilstanden
Slukket tilstand 05w 20 min
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Komfur POHH708314B
Kogezoner 4 zoner
Forsyningsspanding 220-240 V~ 50-60 Hz
Nominel effekt 7165 W
Induktionskomfur 7000 W

Emhatte 165 W

Produktmal DxBxH (mm) 830x520x208 mm
Indbygningsmal (mm) 740x490 mm

Vgt og mal er omtrentlige. Vi kan @&ndre specifikationer og design
uden forudgaende varsel, fordi vi konstant arbejder pa at forbedre vores

produkter.

Dette symbol pa produktet eller i vejledningen betyder,

at det udtjente elektriske eller elektroniske udstyr ikke
ma bortskaffes sammen med husholdningsaffald. | EU-
lande findes der separate genbrugsordninger. Kontakt din
kommune eller forhandleren, hvor du kgbte produktet,
hvis du gnsker flere oplysninger. Enheden er maerket i
overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EF - UK Sl
2013 No. 3113 - om affald af elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE). Du hjzelper med at forhindre potentielle negative
fglger for miljget og menneskers helbred, nar du sikrer, at
apparatet bortskaffes karrekt.
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ENERGIMARKNING

Markenavn

POINT

Model

POHH708314B

Arligt energiforbrug

AEChood

31,5

kWh/a

Faktor for tidsforggelse

11

Effektivitet af
vaeskedynamik

FDEhood

24,5

Klasse for effektivitet af
vaeskedynamik

Klasse B

Indeks for energieffektivitet

EElhuod

53,8

Energiklasse

Klasse A

Malt luftstrgmshastighed
ved bedste
effektivitetspunkt

OBEP

217,6

Malt lufttryk ved bedste
effektivitetspunkt

I:'BEP

318

Maksimal luftstrem pa
boost-trin

Qmax

528,5

Maksimal luftstrem pa
hgjeste trin

Qmax

4011

m’/t.

Luftstrgm ved arbejdspunkt
(ved normal brug)

Hgjeste indstilling: 391,5
Laveste indstilling: 159,2

m*/t.

Malt elektrisk strgminput ved
bedste effektivitetspunkt

WBEP

78,5

Normal effekt for lyssystem

W,

Gennemsnitlig belysning for
lyssystem pa kogeoverfladen

Emidd\e

lux

Lyseffektivitet

LEhood

Lux/W

Effektivitetsklasse for lys
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Effektivitet af filtrering af

fedtstof GFEroog 7 i
Effektivitet af filtrering af
fedtstof - Klasse C -
Klasse (GFE hood)
Malt energiforbrug i
standbytilstand Ps w
Malt energiforbrug i slukket Po 0.34 W
tilstand

Hgjeste indstilling: 70
Lydeffektsniveau Lwa Hgjeste indstilling: 65 dB

Laveste indstilling: 57
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norway

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punkt1.dk/kundeservice/

T:707017 07

Power Finland:

https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/

T: 0305 0305
Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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FORORD

Var noga med att folja anvisningarna i denna bruksanvisning. Vi
friskriver oss fran allt ansvar for eventuella problem, skador eller
brander som orsakats av att anvisningarna i denna bruksanvisning inte
foljts. Produkten dr endast avsedd for hushallsbruk - fér matlagning
och for att suga ut matos som uppstar vid matlagning. Ingen annan
anvandning &r tillaten (t.ex. uppvarmning av rum). Tillverkaren friskriver
sig fran allt ansvar for olamplig anvandning eller felaktig hantering av
installningarna.

- Las bruksanvisningen noggrant. Den innehaller viktig information om
installation, anvdndning och sdakerhet.

- Goringa elektriska dndringar pa produkten.

- Innan produkten installeras ska det kontrolleras att ingen av
komponenterna dr skadade. Om det finns nagra skador ska
aterforsaljaren kontaktas och installationen avbrytas.

1. Varningar

Observera! Folj dessa anvisningar noggrant:

- Produkten maste vara frankopplad fran elndtet innan nagot
installationsarbete utfors.

- Installation eller underhall maste utforas av en behdrig tekniker, i
enlighet med tillverkarens anvisningar och lokala sakerhetsforeskrifter.
Ingen del av produkten far repareras eller bytas ut om det inte
uttryckligen anges i bruksanvisningen.

- Den har enheten maste jordas.

- Ndtkabeln maste vara tillrdackligt lang for att produkten ska kunna
anslutas till stromforsdrjningen.

- Enligt installationsbestdmmelserna maste en godkdnd
universalbrytare anvandas for att sdkerstalla fullstandig frankoppling
fran ndtspdnningen i miljder med 6verspanningskategori Ill.

- Anvand inte grenuttag eller férlangningskablar.

131



- Ndr installationen dr klar far de elektriska komponenterna inte vara
atkomliga.

- Produkten och dess atkomliga delar blir varma under anvandning. Var
forsiktig sa att du inte vidrér varmeelementen.

- Se till att barn inte leker med produkten. Hall barn pa sdkert avstand
och hall dem under uppsikt eftersom de atkomliga delarna kan bli
mycket varma under anvandning.

- Personer med pacemaker och aktiva implantat maste innan de
anvdnder induktionshadllen kontrollera att pacemakern dar kompatibel
med produkten.

- Rérinte vid produktens varmeelement under och efter anvandning.

- Undvik kontakt med textilier eller andra lattantdndliga material tills
alla komponenter i hdllen har svalnat tillrdckligt - brandrisk.

- Placerainte lattantandligt material pa eller i ndrheten av produkten.

- Overhettade fetter och oljor fattar latt eld. Hall uppsikt nar fet eller
oljig mat tillagas.

- Om ytan dr sprucken ska produkten omedelbart stangas av for att
forhindra risken for elektriska stotar.

- Produkten dr inte avsedd att anvandas med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

- Obevakad matlagning med olja eller fett kan vara farligt och kan orsaka
brand.

- Matlagningen maste hallas under uppsikt. Snabb tillagning maste
dvervakas hela tiden.

- Forsok ALDRIG att sldcka brdnder med vatten. Stang i stdllet av
produkten och kvdv lagorna, t.ex. med ett lock eller en brandfilt.
Brandrisk: placera inga féremal pa spishallen.

- Anvand inte angtvdtt - risk for elstotar.

- Placera inga metallféremal som till exempel knivar, gafflar, skedar eller
lock pa produkten eftersom de kan bli varma.

- Innan produkten ansluts till elndtet: kontrollera pa typskylten
(langst ned pa produkten) att spanningen och effekten motsvarar
natspanningen samt att eluttaget ar lampligt. Radfraga en behorig
elektriker om du dar osaker.
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Viktigt

- Stdng av hdllen med strombrytaren efter anvdndning. Forlita dig inte
pa kokkdrlsavkanningen.

- Sdnk varmen vid kokning eller upphettning av vatskor for att férhindra
att de kokar over.

- Lat inte varmeelementen vara paslagna med tomma kokkdrl eller utan
kokkarl.

- Stdng av den aktuella varmeplattan efter avslutad tillagning.

- Anvand aldrig aluminiumfolie vid matlagning och placera aldrig
produkter som dr férpackade i aluminium pa hdllen. Aluminiumet
smdlter och skadar produkten permanent.

- Varm aldrig en konservburk med livsmedel utan att 6ppna den forst -
den kan exploderal!

- Denna varning gdller dven alla andra typer av hdllar.

- Hoga effektnivaer, t.ex. funktionen for tillfdllig effekthgjning, ska inte
anvdndas for att vdarma upp vissa vdtskor som exempelvis matolja vid
stekning. F&r hog varme kan medfora fara. | dessa fall rekommenderar
vi att en lagre effektniva anvdnds.

- Kokkdrl maste placeras direkt pa spishdllen och mitt pa den. Inga andra
foremal far under nagra omstandigheter placeras mellan kokkarlet och
hallen.

- Om temperaturen blir for hog sanker produkten automatiskt
vdrmezonernas effektniva.

- Innan produkten rengors eller nagot underhall utférs ska produkten
kopplas bort fran elndtet genom att dra ut kontakten eller sla av
huvudstrémbrytaren. Anvand skyddshandskar vid allt installations-
och underhallsarbete.

- Produkten far anvdndas av barn éver atta ar och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller som saknar
erfarenhet eller nédvdandig kunskap, under forutsdttning att de halls
under uppsikt eller efter att de har fatt anvisningar om hur produkten
ska anvandas pa ett sdkert sdtt och forstar de faror som ar férknippade
med den. Barn maste hallas under uppsikt for att sakerstdlla att de

133




inte leker med produkten. Rengdring och underhall far aldrig utféras av
barn, savida de inte star under ordentlig uppsikt.

- Rummet maste vara ordentligt ventilerat nar produkten anvands
samtidigt som andra produkter som drivs med gasol eller annat
bransle.

- Produkten maste rengdras regelbundet bade invandigt och utvandigt
(MINST EN GANG | MANADEN), i enlighet med underhallsanvisningarna.
Om anvisningarna for rengtring av produkten, byte av filter och
rengdring inte foljs kan det leda till en brandrisk.

- Mat far aldrig flamberas. Anvandning av 6ppen laga kan skada filtren
och utgdra en brandrisk. Detta maste ddrfor undvikas under alla
omstdndigheter.

- Vid stekning maste extra forsiktighet iakttas for att férhindra att oljan
dverhettas och fattar eld.

OBSERVERA

- Produktens atkomliga delar kan bli varma nar hdllen ar paslagen.

- Observera! Anslut inte produkten till elndtet férran installationen
har slutfdrts helt och hallet. De lokala myndigheternas foreskrifter
maste foljas noggrant ndr det gdller de tekniska och sdkerhetsmadssiga
atgdrder som ska vidtas for utsugning av matos.

- Franluften far inte ledas genom samma kanaler som anvands for
att suga ut rok som alstras vid gasolférbranning eller andra typer av
forbrdnningsanordningar. Anvdnd aldrig produkten utan att gallret ar
ordentligt monterat! Anvand endast de fdstskruvar som levereras med
produkten vid installationen, eller kop ratt typ av skruvar om de inte
medfoljer.

- Nar produkten anvands tillsammans med andra produkter som drivs
med icke-elektrisk energi, far rummets undertryck inte vara hégre dn
4 Pa (4 x10 x 5 bar).

- Den hdr bruksanvisningen maste sparas for framtida bruk. Om
produkten saljs, dverlats eller flyttas maste den medfolja.
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2. Innan anvandning

Innan héllen anvdnds
Induktionshallen anvander principen om magnetisk induktion for att
dverfora energi direkt fran spishdllen till kokkarlet.

Fordelar:

Jamfort med elektriska hallar ar induktionshallen:

- Sdkrare: |[agre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare uppvarmningstid for livsmedel.

- Mer exakt: hallen reagerar omedelbart pa dina kommandon.

- Mer effektiv: 90 % av den absorberade energin omvandlas till varme.
Nar kokkdrlet tas bort fran hdllen avbryts dessutom vdrmeoverforingen
omedelbart, vilket forhindrar onodig vdrmeforlust.

1.1 Kokkarl

Anvind endast kokkirl som har denna symbol @):

For att forhindra repor ska foljande inte anvdndas:

- kokkarl som inte har helt plan botten.

- metallkdrl med emaljerad botten.

- karl med skrovlig botten.

- Placera inte heta kastruller och stekpannor pa kontrollpanelen.

1.1.1 Kokkarlens material

Induktion genererar varme med hjdlp av magnetism. Darfor maste
kokkdrlen vara tillverkade av ett magnetiskt material, t.ex. jarn. For

att faststdlla om ett karl ar [dmpligt kan du testa materialet med en
magnet. Om kokkarlet inte reagerar pa magneten kan det inte anvandas
pa en induktionshall.

1.1.2 Rekommenderade bottendiametrar for koklkarl

VIKTIGT: Om kokkarlets storlek ar felaktig aktiveras inte
vdrmezonerna.

Information om minsta diameter pa kokkarl for respektive zon finns i
bruksanvisningens illustrerade del.
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1.2 Energibesparing

Rekommendationer for bdsta resultat:

- Anvdnd kastruller och stekpannor med samma bottendiameter som
vdrmezonen.

- Anvdnd endast kastruller och stekpannor med plan botten.

- Lat locket vara pa kokkarlet sa mycket som méjligt under tillagningen.

- Tillaga grénsaker, potatis och liknande med minsta mojliga mangd
vatten for att férkorta tillagningstiden.

- Anvand en tryckkokare, eftersom det minskar energiférbrukningen och
forkortar tillagningstiden ytterligare.

- Placera kokkarlet mitt i den varmezon som anges pa hallen.

Anvanda koksflakten

Flaktsystemet kan anvdndas pa tva sdtt: som ett externt utsugs-

och ventilationssystem eller som ett filter med intern atercirkulation.
Varianten med externt utsug ventilerar ut rék, anga och matos, medan
den interna varianten med atercirkulation filtrerar bort dem och aterfor
ren luft till rummet.

I‘i&l Variant med utsug

Angorna leds ut i det fria med hjélp av ett antal ror (sdljs separat)
som fdsts pa den medféljande anslutningsflansen. Utsugsrérens
diameter maste vara densamma som anslutningsringens diameter: fér
rektanguldra utlopp 222 x 83 mm.
Nar produkten ansluts till vdggmonterade utsugsror och hal maste
diametern stamma dverens med luftutloppet (anslutningsflansen).
Om rér och hal med mindre diameter anvdnds kan det minska utsugets
effektivitet och 6ka bullernivan. For bdsta resultat ska kanalen vara sa
kort som majligt med ett minimalt antal krokar (maximal vinkel: 90°)
och plétsliga férandringar i kanalens diameter ska undvikas.
- Kanalen ska vara sa kort som mgjligt.
- Anvand kanalsystem med minsta mojliga antal krokar (maximal vinkel:
90°).

- Undvik drastiska forandringar av kanaldiametern.
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3. Installation

- Bade den elektriska och den mekaniska installationen maste utforas
av behdriga personer. Den hdr elektriska produkten dr avsedd att
installeras pa en bdnkskiva med en tjocklek pa mellan 2 och 6 cm vid
toppmontering eller mellan 2,5 och 6 cm vid infdlld montering. Nar
hallen installeras ska det finnas ett minsta avstand pa 5 cm framfor,
4 cm pa sidorna och 50 cm fran vdggmonterade enheter ovanfor
hallen. Produktens installationshdjd maste dverstiga 85 cm. Obs: De
rekommenderade avstanden dr endast exempel. Folj de riktlinjer som
kokstillverkaren tillhandahaller ndr du planerar ditt kok.

1.3 Anslutning till elndtet

Gor sa hdr for att ansluta hallen till elndtet

- Ta ut hallen ur emballaget och stdll den pa ett plant underlag.

- Anslut ndtkabeln till hallen.

- Anslut ndtkabeln andra dnde till elnatet.

- Kontrollera att elanslutningen dr sdker och att den uppfyller lokala
elforeskrifter.

- Koppla bort produkten fran elndtet.

- Installationen maste utfdras av behoriga personer som kdnner till
gdllande foreskrifter for installation och sdkerhet.

- Tillverkaren friskriver sig fran allt ansvar fér skador pa personer, djur
eller egendom om anvisningarna i det har avsnittet inte fdljs.

- Ndtkabeln maste vara tillrdckligt Iang for att hallen ska kunna tas bort
fran bankskivan.

- Kontrollera att elanslutningen dr sdker och att den uppfyller lokala
elforeskrifter.

- Anvand inte forlangningskablar.

- Jordkabeln maste vara 2 cm [angre dn de andra kablarna.

- Om den elektriska produkten inte levereras med en ndtkabel ska
en kabel med en minsta ledardiameter pa 2,5 mm2 anvdndas for
effektnivaer upp till 7 200 Watt. For hogre effektnivaer maste
diametern vara 4 mmz2.

- Ingen del av kabeln far na en temperatur pa 50 °C.

- Produkten dr avsedd for fast anslutning till elnatet.
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- Observera! Innan kretsen ansluts till elndtet igen ska det kontrolleras
att den fungerar korrekt. Kontrollera alltid att natkabeln dr korrekt
installerad.

- Observera! Anslutningskabeln maste bytas ut av den godkdnda
tekniska supporten eller av en person med liknande behorighet.

Obs: produkten har en funktion for effektbegransning, som gor att

du kan stalla in en grdns for maximal effekt. Gransen maste stdllas in

nar produkten ansluts till elnatet eller nar elnatet ateransluts (inom

2 minuter).

1.4 Montering

Innan installationen pabérjas:

- Nar produkten har packats upp ska det kontrolleras att den inte
har skadats under transporten. Om det finns nagra problem ska du
kontakta aterfdrsaljaren eller kundtjanst innan produkten installeras.

- Kontrollera att produkten har rdtt storlek fér den plats ddr den ska
installeras.

- Kontrollera om det finns tillbehor (t.ex. pasar med skruvar, garantibevis
och liknande) i emballaget. De placeras dar for att underlatta
transporten. Ta i sa fall ut dem och férvara dem sdkert.

- Kontrollera dven att det finns ett eluttag ndra platsen ddr
installationen ska ske.

Forbereda skapet for installation:

- Produkten far inte installeras ovanfor kylar, frysar, diskmaskiner,
vdrmeelement, tvdttmaskiner eller torktumlare.

- Gor utskarningarna i skapet innan hdllen placeras i det och ta forsiktigt
bort eventuella sagspan.

- For att sakerstalla optimal filterinstallation rekommenderar vi att en
skara skars i sockeln sa att ett galler kan sattas in (finns i handeln).
VIKTIGT: Anvand ett enkomponents foglim (markt "S”) som tal
temperaturer upp till 250 °C; Fére monteringen ska alla ytor som ska
limmas rengdras noggrant. Avldgsna alla amnen som kan paverka
vidhdftningen, t.ex. sldppmedel, konserveringsmedel, fett, olja, damm
eller rester av gammalt lim; Applicera limmet jdmnt runt karmens
ytterkant; Lat limmet hdrda i ca 24 timmar.
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Var forsiktig! Om skruvarna och fdstelementen inte monteras i enlighet
med de har anvisningarna kan det leda till elrelaterade faror.
Obs: For att sakerstalla att produkten installeras pa rdtt satt
rekommenderar vi att réren fasts med ett lim som har féljande
egenskaper:

- mjuk, elastisk PVC-film med akrylbaserat lim

uppfyller kraven i DIN EN 60454

flamskyddat

- utmarkt slitstyrka

- motstandskraftigt mot temperaturvaxlingar

- kan anvdndas vid laga temperaturer.
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LISTA OVER TILLBEHOR

Nr. Namn Diagram Kvantitet

1 Skumgummilist 2 st.

2 Luftintagsgaller P 1st.

3 Naber-adapter 1st.
PRODUKTOVERSIKT
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Zaon for hogst
2500/3 000W
Zaon for hogst
2500/3 000W
Zon for hogst
2500/3 000W
Zaon for hogst
2500/3 000W
Zaon for hogst
3000/3500W
Zaon for hogst
3000/3500W
Kontrollpanel




PRODUKTINSTALLATION

Steg 1: Steg 2:
Fdst skumgummilisten runt det Fixera Naber-adaptern
keramiska glaset.

Steg 3: Steg 4:
Installera produkten i skapet. Installera gallret.
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INSTALLATIONSMATT

Inpassning - montering.
Utskarningarnas storlek dr: Infalld: Enhet: mm

Glasets storlek Utskarningens Baksida| Sida | Radie Utskuren Djup
storlek storlek
Al B1 C D E F H A2 B2 G
POHH708314B | 520 | 830 | 490 | 740 70 80 10 524 | 834 6

- Avstandet fran det dvre skapet dr minst 500 mm.
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Storlek pa skap och rokrér

600
520

430

88 52
] -
s

L
208

. i
¥ 9
510 ~
VALJA RATT KOKKARL

Kokkarl fér induktionshallar

Kokkarl for induktionshallar maste vara tillverkade av metall och ha
magnetiska egenskaper. Botten maste vara tillrackligt stor.

Anvdnd endast kokkdrl med botten som dr lamplig for induktionshallar.
Sa har testar du om ett kokkdrl dr [ampligt:

Lampliga kokkarl Olampliga kokkarl

Kokkarl i emaljerat stal med tjock botten Kokkarl av koppar,

Kokkarl i gjutjarn med emaljerad botten rostfritt stal, aluminium,
ugnsfast glas, trd,

keramik och terrakotta

Kokkarl tillverkade av rostfritt stal i flera
lager, rostfritt ferromagnetiskt stal eller
aluminium med en speciell botten.

Utfér magnettestet som beskrivs nedan eller kontrollera att kokkarlet dr
madrkt med symbolen fér induktionshallar.
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Anvand aldrig kokkdrl med missformad botten. En ihalig eller rundad
botten kan paverka 6verhettningsskyddets funktion, sa att produkten
blir for varm. Det kan leda till att glasskivan spricker och att kokkarlets
botten smalter. Skador som uppstar pa grund av att olampliga kokkarl
anvdnds eller pa grund av torrkokning omfattas inte av garantin.

Om kokkarlets botten endast dr delvis ferromagnetisk vdarms endast det
omrade som dr ferromagnetiskt upp. Det kan innebdra att vdarmen inte
fordelas jamnt. Det icke-ferromagnetiska omradet vdrms eventuellt inte
upp till en temperatur som dr tillracklig fér matlagning.

REKOMMENDERAS INTE

Det ferromagnetiska omradet minskar dven om materialet som
kokkdrlets botten dr tillverkad av innehaller exempelvis aluminium. Det
kan innebara att kokkarlet inte blir tillrackligt varmt eller till och med till
att det inte detekteras.

REKOMMENDERAS INTE

Det eller de material som kokkdrlets botten dr tillverkad av kan paverka
tillagningsresultatet. Att anvdnda kastruller och stekpannor som ar
tillverkade av material som férdelar varmen jamnt genom dem, t.ex.
kokkarl i rostfritt stal med en botten i tre lager, sparar tid och energi.
Anvdnd kokkarl med plan botten. Om kokkarlets botten dr ojamn kan
vdrmetillforseln férsamras.
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Magnettest:

For en magnet mot kokkarlets botten. Om magneten dras till kokkdrlet
kan du anvanda det pa induktionshdllen.

Vid anvandning av induktionskompatibla kokkdrl fran vissa tillverkare
kan det férekomma vissa ljud pa grund av kokkarlens konstruktion. Var
forsiktig vid matlagning med sjudande kastruller, eftersom vattnet kan
avdunsta utan att du mdrker det och orsaka skador pa bade kokkdrlet
och hallen. Sadana skador tacks inte av garantin.

Kokkarlets matt

For att uppna ett bra resultat vid matlagningen bor det ferromagnetiska
omradet pa kastrullens botten 6verensstdmma med vdarmezonens
storlek. Om en vdrmezon inte kdnner av ett kokkarl kan du prova att
placera det pa en annan vdrmezon med mindre diameter.

Varmezon Minsta diameter pa kokkarl
210x190 @160 mm
210 x 380 @240 mm
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Oversikt éver reglagen:

-+ 1 g8 @18 B ——————— 8 & I W Y - B 11

1 1 2 3 4 5 6 7 6 7 8 7 6 7 6 9 5 10 n 12

1 Instdllning av effektniva for 7 LED forvisning av vdarmens effektniva
SPISKAPA 8 Instalining av effekt och timer

2 Visning av effektniva for SPISKAPA 9 Paus

3 LED for timervisning 10 Reglage for barnlas

4 Timerreglage 11 Tillfallig effekthojning

5 Reglage for flexibel zon 12 PA/AV

6 Indikator fér varmezon

Anvidnda spiskapan

1.

STANDBYLAGE: N&r strommen har slagits pa ljuder summern en gang och
spiskapan garin i standbyldge.

Om inget gdrs inom 60 sekunder sldcks alla displayer helt och spiskapan stdangs av
automatiskt. Det gar att ateraktivera spiskapan ndr som helst genom att trycka pa
reglage 12" [1]".

INSTALLNING FOR ENERGISPARLAGE: Hall reglaget for effektval intryckt i en
sekund for att aktivera spiskapan. Det gar att valja effektniva genom att trycka pa
reglaget " — +”.

TILLFALLIG EFFEKTHOJNING: Efter installning av effektnivan, tryck kort pa

-+ "-knappen tills displayen visar ett "p" - da vaxlar spiskapan till laget TILLFALLIG
EFFEKTHOJNING. Observera att ldget TILLFALLIG EFFEKTHOJNING endast kan vara
igang i 10 minuter. Darefter gar det automatiskt till niva 4.

. AVSTANGNING OCH FORDROJD AVSTANGNING: Tryck pa reglaget " — " for att

stdnga av spiskapan (P—~4 — 3 — 2 —1—d — avstingning).

Laget for fordrojd avstangning kan bara anvandas i 5 minuter. Efter 5 minuter
stangs spiskapan av automatiskt. | laget for fordrojd avstangning gar det att trycka
pa reglaget " — " for att stanga av spiskapan, eller pa reglaget " 4 " for att sanka
spiskapans effekt till niva 1.

KOPPLING MELLAN HALL OCH SPISKAPA Spiskapan och induktionshallen &r
sammankopplade och kan anvdndas ihop automatiskt. Om induktionshdllen
anvands ndr spiskapan ar avstangd eller i Iaget for fordrojd avstangning, startas
spiskapan automatiskt pa niva 1. Ndr induktionshadllen sedan stdngs av gar
spiskapan automatiskt in i laget for fordrojd avstangning.
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7. PLASMAFUNKTION: Innan spiskapans PLASMA-funktion anvands ska det kontrolleras
att spiskapan dr avstangd. Hall reglagen ” _ " och " 4" intryckta samtidigt i en sekund.
PLASMA-funktionen aktiveras och en punkt ".” visas pa displayen. Hall reglagen " _"

och " 4 " intryckta igen for att stanga av PLASMA-funktionen.

Anvidnda hallen

For att borja tillagningen
Ndr strémmen slas pa ljuder summern en gang och alla indikatorer pa hdllen tands i
en sekund innan de slocknar. Hdllen dar nu i standbyldge.
Tryck pa reglage 12, PA/AV " [1] .
2. Placera ett lampligt kokkdrl pa den vdarmezon du vill anvdnda. Kontrollera att
kokkdrlets botten och vdrmezonens yta dr rena och torra. Valj sedan den vdrmezon
du vill anvdnda genom att trycka pa reglage 6.

—_

Om ingen varmeinstdlining vdljs inom 1 minut stdngs induktionshdllen av
automatiskt.

Da maste du borja om fran steg 1.

Det gar att dndra varmeinstdliningen ndar som helst under tillagningen.

Efter avslutad tillagning
1. Dra bara fingret pa kontrollpanelen for den zon du vill stanga av och valj effektniva 0.

2. Stang av hela hallen genom att trycka pa reglage 12, PA/AV "[1] "

3. Seupp for heta ytor

"H" betyder att varmezonen dr for varm for att vidrora. Symbolen forsvinner ndr ytan
har svalnat till saker temperatur. Utnyttja restvarmen for att spara energi: om du
behdver vdrma upp ett annat kokkdrl, anvdnd en kokplatta som fortfarande ar varm.

H
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Anvanda funktionen for tillfillig effekthojning

Aktivera funktionen for tillfallig effekthdjning
1. Ndr du trycker pa skjutreglaget fér en varmezon blinkar indikatorn bredvid den.
Tryck pa reglaget for tillfallig effekthojning (11) "B ” sa aktiveras den funktionen.

Avbryta funktionen for tillfdllig effekth6jning
2. Aktivera funktionen for tillfallig effekthojning genom att valja 6nskad varmezon
med antingen zonvalsknappen eller motsvarande skjutreglage.
3. Tryck pa reglaget for effektniva och valj énskad niva.
- Funktionen for tillfallig effekthojning kan endast anvandas i 5 minuter, darefter gar
zonen automatiskt till niva S.

Anvanda funktionen for flexibla zoner

1. Tryck pareglaget for flexibel zon (5). Den digitala indikatorn blinkar och "=" visas pa
displayen. Anvand skjutreglaget for att stalla in effektnivan.
2. Avbryt funktionen for flexibel zon genom att trycka pa knapp 6 i1 sekund.

Anvdnda pausfunktionen

1. Tryck pa pausreglaget (9) "||", sa stoppas alla varmezoner. Alla zonindikeringarna
visar "||".
2. Tryck pa pausreglaget (9) "||” en gang till, sa gar alla varmezoner tillbaka till sina

ursprungliga installningar.
- Den hdr funktionen kan anvandas ndr en eller flera vdrmezoner dr i drift.
- Om pausldget inte avbryts inom 30 minuter stangs induktionshallen av automatiskt.
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Lasa reglagen

- Det gar att lasa reglagen for att forhindra oavsiktlig anvandning (t.ex. att barn av
misstag aktiverar varmezonerna).
- Narreglagen ar lasta &r alla reglage utom PA/AV-reglaget (12) inaktiverade.

Lasning av reglagen
Tryck pa barnlasreglaget (10)

"

". Timerindikatorn visar "Lo".

Upplasning av reglagen

1. Kontrollera att hallen dr paslagen.

2. Hall barnlasreglaget " 1 "intryckt i 3 sekunder.
3. Nu kan du bérja anvdnda hallen.

Nar produkten &r i last ldge &r alla reglage inaktiverade utom PA/AV-reglaget. |
& en nodsituation gar det fortfarande att stanga av hallen med PA/AV-reglaget,
men produkten maste lasas upp innan nagra funktioner kan anvdndas.

Varning for restvarme

Ndr hallen har anvants en stund finns det en viss restvarme kvar. Bokstaven "H" visas
som en varning for att halla sakert avstand.

Automatisk avstiangning

Hallen har en sakerhetsfunktion med automatisk avstangning. Funktionen aktiveras
nar en varmezon lamnas pa av misstag. Standardtiderna for avstangning visas i
tabellen nedan:

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standardtimer (timmar) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Anvinda timern

Timern kan anvdndas pa tva olika satt:
- Den kan anvandas som kokstimer. Da stdnger inte timern av nagon vdrmezon ndr
den instdllda tiden har gatt ut.
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- Den kan anvdndas som avstdngningstimer for att stanga av en eller flera vdarmezoner
ndr tiden har gatt ut.
- Timern kan stdllas in pa upp till 99 minuter.

Anvdndning av timern som kékstimer
1. Kontrollera att spishallen ar paslagen, och att reglaget fér zonval ar inte aktiverat

(zonindikeringen ".” blinkar inte).

Obs: Det gar att stdlla in kokstimern fére eller efter att varmezonens effekt har stallts

in.

2. Tryck pa timerreglaget - "30" visas pa displayen och bérjar blinka.
Standardinstdliningen dr 30 minuter.

3. Stallin tiden genom att fora fingret langs =—=—— -reglaget.
Nar tiden har stallts in bérjar den rakna ner direkt. Displayen visar den aterstaende
tiden.

4. Enljudsignal hors i 30 sekunder och timerindikatorn visar "- - "ndr den instdllda
tiden har gatt ut.

Anvdnda timern for att stanga av en eller flera virmezoner

1. Tryck pa det reglage for val av vdrmezon som du vill stélla in timern for.
oo B —
B0 . : 5
ELLER

2. Tryck pa timerreglaget (4) - "30” visas pa displayen och borjar blinka.
Standardinstdliningen dr 30 minuter.

3. Stallin tiden genom att fora fingret langs =———-———reglaget.

4. Nar tiden har stallts in borjar den rakna ner direkt. Displayen visar den aterstaende
tiden.

OBS: Nar en zon viljs visas en vit prick i det nedre hégra hdrnet av dess visade
effektniva.

5. Nar tillagningstiden gar ut stangs motsvarande vdrmezon av automatiskt.

Obs: Andra varmezoner fortsdtter att vara igang om de har slagits pa tidigare.

Om timern dr instdlld pa mer dn en zon:
1. Omen timer stdlls in for flera varmezoner visas vita prickar for de aktuella zonerna.
Timerns display visar minuttimern. Pricken fér motsvarande zon blinkar.
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2. Nar timerns tid har gatt ut stangs motsvarande zon av. Ddrefter visas den nya
minuttimern och pricken for motsvarande zon blinkar.

Obs: Tryck pa reglaget for val av varmezan, sa visas motsvarande timer i
timerindikatorn.

Avbryta timern
1. Tryck pa det reglage for val av vdrmezon som du vill avbryta timern for.

oo e e
mO
ELLER

2. Tryck pa timerreglaget sa borjar indikatorn blinka.
3. Skjut reglaget =% sa att timern stalls in pa "00". Da avbryts timern.

Effektinstallningar
Vdrmezaonernas effekt kan stdllas in pa olika nivaer. | tabellen finns
exempel pa hur du kan anvdnda respektive instdllning.

Varmeinstallning | Passar for

1-2 * skonsam uppvdrmning av sma mdngder livsmedel
 smadlta choklad, smdr och livsmedel som branns snabbt
* |dtt sjudning

* langsam uppvdrmning

3-4 * ateruppvarmning
* snabb sjudning
* koka ris
5-6 * pannkakor
7-8 * sautering
* koka pasta
9 » wokning
* bryning

* koka upp soppa
* koka vatten
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RENGORING OCH SKOTSEL

- Stang av hdllen och lat den svalna innan den rengors.

- Anvand inte angtvdtt eller hogtryckstvdtt for att rengdra spishallen,
eftersom det kan orsaka elstotar.

- Vid reng6ring ska pa/av-sensarna endast torkas av forsiktigt. Annars
finns det risk att hallen slas pa!

Glaskeramikhall
Viktigt! Anvand aldrig starka rengdringsmedel, t.ex. slipande
skursvampar, stalull, rost- eller flackborttagningsmedel.

Rengoring efter anvandning

Rengdr alltid hela hdllen nar den dr smutsig. Vi rekommenderar att
hdllen rengtrs efter varje anvdndning. Anvdnd en fuktig trasa med lite
diskmedel. Torka sedan hdllen med en ren, torr trasa for att sdkerstadlla
att det inte finns nagot diskmedel kvar pa hallens yta.

Veckorengoring

Ndr rengdringsmedlet appliceras bildar det en skyddande film som
avvisar vatten och smuts, sa att resterna fastnar pa filmen och latt kan
avldgsnas. Torka sedan hdllen torr med en ren trasa. Se till att det inte
finns nagra rester av rengdringsmedel kvar pa ytan, eftersom det kan
reagera ndr hdllen varms upp och ddrigenom orsaka missfargning eller
skador.

Folj anvisningarna

Blotldgg forst livsmedel som har kokat 6ver med en vat trasa och
avldgsna sedan kvarvarande smuts med en speciell glasskrapa for
glaskeramikhallar. Rengtr sedan hdllen igen.
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Brant socker och smdlt plast maste avldgsnas med en glasskrapa
omedelbart, medan det fortfarande dr varmt. Rengor sedan hadllen igen.

Sandkorn som kan hamna pa hallen ndr du skalar potatis eller rensar
sallad kan repa hallen ndr kokkarlen flyttas runt. Se till att det inte finns
nagra sandkaorn kvar pa spishallen.

Fordndringar i spishallens farg paverkar inte det glaskeramiska
materialets funktion och stabilitet. Sadana fdrgférandringar ar inte
fordndringar i materialet utan matrester som inte har tagits bort och
som har brants in i ytan.

Glansande flackar uppstar ndr kokkarlets botten gnids mot hallen,

i synnerhet ndr kokkarl med aluminiumbotten eller olampliga
rengdringsmedel anvands. De ar svara att fa bort med vanliga
rengdringsmedel. Rengéringen kan behéva géras om flera ganger. Med
tiden nots dekorationen bort och morka flackar uppstar om starka
rengdringsmedel och kokkarl med felaktig botten anvands.
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Om en stor mdngd vdtska av misstag spills ut i produkten ska
nedanstaende steg fdljas for att rengdra den.

Steg 3: Ta bort gummiproppen.

=

Steg 4: Ta bort vattenbehallaren.

VISNING OCH KONTROLL AV FEL

moderkort och displaykort

Felkod Mgjlig orsak Atgérd
U Inget kokkarl Placera ett lampligt kokkarl pa varmezonen.
Kontakta servicecentret om problemet
kvarstar.
E1 Onormal matningsspdnning Kontrollera om stromférsorjningen
(lagre an170 V). fungerar normalt. Sla pa strémmen nar
stromférsorjningen fungerar normalt.
E2 Onormal matningsspanning Kantrollera om strémférsorjningen
(hogre an 270 V). fungerar normalt. Sla pa strommen nar
stromférsorjningen fungerar normalt.
E3/ES/E7 Fel pa induktionsspolens Kontakta servicecentret.
temperatursensor
E4/EB Fel pa IGBT-temperatursensor | Kontakta servicecentret.
Er Kommunikationsfel mellan Kontakta servicecentret.
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Et Overflodesskydd

Torka bort vattnet pa kontrollpanelen och sla
pa hadllen igen.

GOR FOLJANDE OM PROBLEM UPPSTAR

Om nagot fel uppstar under anvandningen bor du titta i foljande tabell
innan du tillkallar service. Nedan beskrivs nagra vanliga fel och vilka
kontroller som ska goras.

Problem

Mgjliga orsaker

Atgard

Det gar inte att sla pa
spishallen.

Ingen strom.

Kontrollera att spishallen ar ansluten till
elndtet och att den ar paslagen.
Kontrollera om det ar strémavbrott
hemma hos dig eller i omradet. Om du har
kontrollerat allt och problemet kvarstar ska
du kontakta en behorig tekniker.

Touchreglagen svarar
inte.

Reglagen dr lasta.

Las upp reglagen. Mer information finns i
avsnittet "LASA REGLAGEN",

Touchreglagen dr
svara att anvdnda.

Reglagen kanske inte
svarar om det finns
vatten pa dem ellerom
du bara anvander en del
av fingertoppen.

Se till att touchreglagen dr torra och anvdnd
hela fingertoppen ndr du ror vid reglagen.

Glaset repas.

Kokkdrl med skrovlig
botten. Oldmpliga,
slipande reng6ringsmedel
eller rengdringsprodukter
anvdnds.

Anvdnd kokkdrl med plan och slat botten.
Se "Vdlja ratt kokkarl".

Se "Skotsel och reng6ring”.

Vissa kokkarl avger
knastrande eller
klickande ljud.

Det kan bero pa hur
kokkdrlet dr konstruerat,
eftersom lager av olika
metaller leder vdrme pa
olika satt.

Detta ar normalt for kokkarl och betyder
inte att det ar nagot fel.

Induktionshallen
avger ett svagt
brummande ljud ndr
den anvdnds pa hog
vdrme.

Detta orsakas av tekniken
for induktionshallar.

Det dr normalt, men ljudet bér minska eller
forsvinna helt nar varmen sanks.
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Flaktljud fran
induktionshallen.

En kylflakt som

dr inbyged i
induktionshallen har gatt
igang for att férhindra att
elektroniken dverhettas.
Den kan fortsatta att ga
dven ndr induktionshallen
har stangts av.

Detta dr normalt och du behéver inte
gOra nagot. Bryt inte huvudstrommen till
induktionshdllen ndr flakten drigang.

Kokkarlen blir inte
varma och visas inte
pa displayen.

Induktionshallen kan
inte detektera kokkarlet
eftersom det inte dr
lampligt for anvdndning
pa induktionshall.
Induktionshallen kan
inte detektera kokkarlet
eftersom det &r for litet
for varmezonen eller inte
star mitt pa den.

Anvdnd kokkdrl som dr lampliga for
induktionshallar. Se avsnittet "Vdlja ratt
kokkarl”.

Centrera kokkarlet och se till att dess botten

har samma storlek som varmezonen.

Induktionshallen
eller en vdarmezon har
ovdntat stdngt av sig
sjalv, en ljudsignal
hors och en felkod
visas (vanligtvis
omvaxlande med en
eller tva siffror pa
tillagningstimerns
display).

Tekniskt fel.

Anteckna felkoden, stang av
huvudstrémmen till induktionshallen och
kontakta en behtrig tekniker.

Du har anslutit
strommen och tryckt
pa strombrytaren,
men produkten svarar
inte.

Finns det ingen
stromférsorjning?

Vanta tills strommen kommer tillbaka

Har sdkringen gatt eller
har kretsbrytaren lgst ut?

Kontrollera grundorsakerna noggrant.
Om problemet inte kan atgdrdas ska
du kontakta vart servicecenter for
undersdkning och reparation.

Sitter kontakten i
ordentligt?

Kontrollera noggrant att kontakten sitter
ordentligt.

Uppvdrmningen
avbryts under normal
anvandning och ett
pip hors.

Inkompatibelt kokkdrl
eller saknas kokkarl?

Byt ut kokkarlet och anvand ett som ar
lampligt for induktionshallar.

Kokkdrlet ar inte placerat
mitt pa vdrmezonen.

Placera kokkdrlet mitt pa den angivna
vdrmezonen.

Varms kokkarlet upp men
tas bort kontinuerligt?

Placera kokkarlet i varmezonen.
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Ingen respons under | Ar kokkarlet tomt eller Kontrollera om produkten anvands pa
uppvarmning temperaturen for hég? felaktigt satt

Ar tillufts-/ Rensa tillufts-/franluftsventilen. Vanta tills
franluftsventilen igensatt | produkten har svalnat och sla sedan pa den
eller finns det ansamlad | igen.

smuts pa den?

Har hallen varit igang Aterstall tillagningslagen eller anvand
i dver 2 timmar utan timerfunktionen
interaktion?

Om ovanstaende atgdrder/kontroller inte lser problemet ska

du omedelbart dra ur kontakten och kontakta servicecentret for
undersokning och reparation. Anteckna felkoden och rapportera den till
servicecentret. For att undvika fara och skador pa produkten far du inte
taisdr eller reparera den sjdlv.

ELANSLUTNING

& Hallen far endast anslutas till elndtet av en behdrig person.

Kontrollera féljande innan hallen ansluts till elndtet:
1. Att husets elsystem ar avsett for den strém som hallen kraver.
2. Att spdnningen i vagguttaget dr densamma som spdnningen som
anges pa mdrkskylten.
3. Att ndtkabeln klarar den belastning som anges pa markskylten.
Anvand inte adaptrar, reduceringar eller férgreningsanordningar for att
ansluta hdllen till ndtspdnning, eftersom dessa kan orsaka ¢verhettning
och brand. Ndtkabeln far inte komma i kontakt med nagra varma
delar och maste placeras sa att dess temperatur inte vid nagot tillfdlle
dverstiger 75 °C.
& Kontrollera med en elektriker om husets elsystem klarar av
att stromfdrsdrja systemet utan nagra dndringar. Eventuella
andringar far endast utforas av en behdrig elektriker.
Stromfdrsorjningen ska anslutas i enlighet med tillamplig standard.
Anslutningsmetoden visas nedan.
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L1 L2 N2 N1 PE
L-N: 220-240V~ L-N: 220-240V~ > 3 4 5 @
© il - O Q 0 0 0O O
® ®™
PE PE L N PE
Gul/gron Gul/grén
- L-N:220-240V ~

Om kabeln ar skadad eller ska bytas ut maste detta utféras av en
behorig person med sdrskilda verktyg, for att undvika misséden.
Om produkten ansluts direkt till elndtet maste en allpolig strombrytare
med ett kontaktavstand pa minst 3 mm installeras.

Det drinstallatérens ansvar att sdkerstdlla att elektriska anslutningar
har utforts korrekt och att de uppfyller gdllande sakerhetsforeskrifter.
Kabeln far inte bojas eller klammas.

Kabeln maste kontrolleras regelbundet och far endast bytas ut av

behorig tekniker.

Uppgifter om lag elforbrukning enligt kommissionens forordning (EU) 2023/826.

Tillstand Elforbrukning Tid efter vilken produkten automatiskt dvergar till
detta tillstand
Avstdngt ldge 05W 20 min
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Spishall POHH708314B
Vdrmezoner 4 zoner
Matningsspdnning 220-240V~ 50/60 Hz
Mdrkeffekt 7165 W
Induktionshall 7000 W

Spiskapa 165 W

Produktens D x B x H (mm) 830 x 520 x 208 mm
Inbyggnadsmatt (mm) 740 x 430 mm

Vikt och matt ar ungefarliga. Eftersom vi kontinuerligt stravar efter att
forbattra vara produkter kan vi andra specifikationer och design utan
foregaende meddelande.

Den hdr symbolen pa produkten eller i bruksanvisningen
betyder att den elektriska och elektroniska utrustningen
ska kallsorteras ndr de dr forbrukade och att de inte

fa sldngas i hushallssoporna. Det finns sdrskilda
insamlingssystem for atervinning inom EU. For mer
information kan du kontakta berord lokal myndighet eller
aterforsdljaren du kdpte produkten av. Enheten dr markt
i enlighet med det europeiska direktivet 2012/19/EG (i
Storbritannien SI 2013 No3113), avfall som utgors av eller
innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE).
Cenom att sdkerstdlla korrekt bortskaffande av denna
produkt kan anvandarna bidra till att forhindra potentiella
negativa effekter pa miljon och manniskars hdlsa.
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ENERGIMARKNING

Varumarke POINT
Modell POHH708314B

Arlig energiférbrukning AEC, 04 31,5 kWh/ar
Tidsokningsfaktor f 11 -
Flodesdynamisk effektivitet FDE} 00 24,5 -
Flodesdynamisk
effektivitetsklass i Klass B i
Energieffektivitetsindex EEl 00 53,8 -
Energieffektivitetsklass - Klass A -
Uppmatt luftflédesvarde vid 3
basta effektivitetspunkt Qece 217.6 m/h
Uppmatt lufttryck vid basta
effektivitetspunkt Peee 318 Pa
Maximalt luftflode vid 3
tillfallig effekthojning O 5295 m/h
IMax.|lma'It luftflode vid hégsta 0. 4011 m/h
instdllning
Luftfléde vid arbetspunkt ) Hogsta installning: 391,5 m/h
(vid normal anvandning) Lagsta installning: 159,2
Uppmatt elektrisk ineffekt
vid basta effektivitetspunkt Weep 785 w
Markeffekt for W, ) W
belysningssystemet
Genomsnittlig belysning 6ver

fcha Ermidgae - lux
spishallen
Belysningseffektivitet LE o0 - lux/W

Belysningseffektivitetsklass
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Fettfiltreringseffektivitet GFE ooq 77 -
Fettfiltreringseffektivitet ) Klass C )
(GFE hood) klass
Uppmattﬂenergn‘orbrukmng i Pe ) W
standbyldge
Upprﬁatt e“nerglforbrukmngl Po 0.34 W
avstdngt ldge

Hogsta instdllning: 70
Ljudtrycksniva Lwa Hogsta instdllning: 65 dB

Ldgsta installning: 57
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Power International AS,
PO Box 523, N-1471 Lgrenskog, Norge

Power Norge:
https://www.power.no/kundeservice/
T:21004000

Power Danmark:
https://www.power.dk/kundeservice/
T:7033 8080

Punkt 1 Danmark:
https://www.punkt1.dk/kundeservice/
T:707017 07

Power Finland:
https://www.power.fi/tuki/asiakaspalvelu/
T: 0305 0305

Power Sverige:

https://www.power.se/kundservice/
T: 08 517 66 000
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