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1. A OM SIKKERHED

/A ADVARSEL!
LAS OMHYGCGELIGT OG GEM DEN TIL FREMTIDIG
REFERENCE!

1.1 Generelt

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader, der skyldes
manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne og
advarslerne.

Skade pa grund af forkert tilslutning, ukorrekt indbygning
eller forkert brug dekkes ikke af garantien.

A VARM OVERFLADE!

Apparatets tilgengelige dele kan blive meget varme, nar
apparatet er i brug. Pas pa ikke at bergre varmeelementerne.
Barn yngre end 8 ar skal holdes pa sikker afstand eller hele
tiden veere under opsyn.

A BRANDFARE!

« ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogepladerne.

« ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn kan
vaere farligt og medfare brand.

 Forsgg ALDRIG at slukke brand med vand. Sluk for apparatet og
dek flammerne med f.eks. et lag eller brandtaeppe.

BEMARK!
FORSIGTIC! Tilberedningen skal ske under opsyn. En kort
tilberedning skal overvages under hele tilberedningen.

/A ADVARSEL!
Der ma kun benyttes kogepladeafskaermninger, som er designet
af kogeapparatets producent eller anbefalet af apparatets
producent i brugsanvisningen, eller kogeplade-afskaermninger,
som er indbygget i selve apparatet. Brug af uegnede
afskaermninger kan forarsager ulykker.
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Hvis der er tilladt af have en skuffe under apparatet (se
monteringsvejledning) uden en mellemliggende bund, ma denne
skuffe ikke anvendes til at opbevare letantaendelige genstande/
materialer. Sgrg for nogle centimeters afstand mellem
undersiden af kogepladen og indholdet i en skuffe.

Kogepladen ma kun anvendes til tilberedning af mad.

Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdningsbrug.
Opvarm ikke lukkede konservesdaser pa kogepladen. Der opstar
et avertryk, som vil fa konservesdasen til at eksplodere. Du kan
blive skadet eller skoldet.

D=k aldrig apparatet med en klud eller noget lignende. Hvis
apparatet stadig er varmt eller er taendt, der er risiko for brand.
Brug ikke apparatet som kgkkenbord. Apparatet kan utilsigtet
blive teendt eller stadig vaere varm, hvilket betyder, at genstande
kan smelte, blive varme eller blive antendt.

Apparatet ma ikke bruges, hvis temperaturen er under 5 °C.
Apparatet bar ikke placeres eller bruges udendgrs.

De fgrste gange, der laves mad, kommer der en vis lugt. Det er
normalt og forsvinder efter nogle ganges brug af kogepladen.
Sgrg for ventilation i kgkkenet.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjzlp af en
ekstern timer eller separat fjernbetjening.

Kabinettet omkring apparatet ma ikke abnes.

Brug aldrig en damprenser til renggring af apparatet. Renggr kun
apparatet, nar det er slukket. Dampen fra en damprenser kan
muligvis na stremfgrende dele og medfgre en kortslutning.

Den glaskeramiske plade er meget sterk, men den kan ga i
stykker. Hvis der for eksempel falder en flaske med krydderi eller
en spids genstand ned pa pladen, kan den revne.

Hvis du beslutter at ophgre med at bruge apparatet pga. en
defekt, anbefaler vi at du afskaerer kablet efter du har




fjernet stikket fra soklen. Medbring det udtjente apparat pa din
kommunes genbrugsstation.

/A ADVARSEL!

Den keramiske glasplade er knaekket

« Sluk straks alle breendere og elektriske varmelegemer og
afbryd streammen til apparatet.

 Rgrikke ved apparatets overflade

 Brug ikke apparatet.

/A WARNING!
Husstande med bgrn og personer med szrlige behov Apparatet

ma bruges af bgrn over 8 ar og af personer med nedsat fysisk,

sensorisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring med og

viden om produktet, hvis de holdes under opsyn eller har faet

vejledning i at bruge apparatet pa en sikker made og forstar de

involverede risici.

« Opbevar ikke genstande, der kunne interessere bgrn, i skabet
over eller bag apparatet.

« Kogezonerne/braenderne bliver meget varme og er stadig
varme efter brug. Hold sma bgrn vaek, mens kogezonerne er
tendte og lige efter.

1.2 Induktionskogeplade med integreret emhatte

« Lzgikke metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lage, pa
kogepladens overflade, da de kan blive varme.

« Sasnart gryden tages af kogepladen, stopper kogeaktiviteten
automatisk. Ggr det til en vane at slukke kogezonen eller
kogepladen manuelt for at undga utilsigtet taending af
apparatet.

« Stol ikke kun pa gryde-detektoren, men sluk for kogezonen efter
brug med knapperne.

« Ver opmarksom pa en meget hurtig opvarmningstid, nar
kogepladen er skruet helt op. Bliv altid i neerheden, hvis en af
kogezonerne er skruet helt op.

« Nar induktionskogepladen er i brug, skal du holde objekter, der
kan pavirkes af magnetiske felter (kreditkort, bankkort,



cd’er/dvd’er, ure og lignende), vaek fra pladen. Vi anbefaler, at

alle med indopereret pacemaker spgrger en hjertespecialist til

rads.

 Brug aldrig aluminiumfalie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket i aluminium pa kogepladen. Aluminiumet vill
esmelte og ggre uoprettelig skade pa enheden.

/A ADVARSEL!

Livstruende; fare for forgiftning ved modtrzek af

forbreendingsgasser!

 Brug aldrig apparatet til at udtraekke luft, mens du bruger et

 komfur, som forbruger luft i rummet, medmindre rummet er
tilstraekkeligt ventileret. Apparater til madlavning, der forbruger
luft i rummet (sasom udstyr, der opvarmer ved brug af gas, olie,
trae eller kul, gejsere, varmt vand-apparater) traekker
forbraendingsluften ud af rummet og baerer disse gasser
udenfor via udlgbet (f.eks skorsten). | kombination med et
tendt emhaette traekkes luften fra kgkkenet og de tilstgdende
rum. Dette skaber undertryk, hvis der ikke er tilstraekkelig
lufttilfgrsel. Giftige gasser fra skorstenen eller udlgbskanalen
suges sa tilbage til
huset/lejligheden.

« Sgrg altid for passende ventilation!

« Nar emhztten og apparater, der forsynes med energi, der ikke
er elektricitet, er i drift samtidigt, ma det negative tryk i rummet
ikke overstige 4 Pa (4 x 10” bar).

« Lokale regler vedrgrende udledning af luft skal opfyldes.

ELEKTRISK ST@D!

Undga risiko for elektrisk stgd, og s@rg for, at apparatet er

slukket, fgr apparatet renggres.

 Brug ikke emhzaetten, hvis fedtfilteret ikke er installeret
korrekt!

« For at forhindre, at varmt fedtstof antandes, bar du kun
dybstege under konstant opsyn.

+ Renggr filtrene i tide.

« Folg instruktionerne i manualen til rensning eller
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udskiftning af fedtfiltre og/eller kulfiltre!

A BRANDFARE!
« Fedtaflejringer i metalfedtfiltrene kan forarsage brand. Flambér
aldrig pa en kogeplade, nar emhzatten er teendt. De hgje flammer
kan forarsage brand. Brug altid emhaetten med
metalfedtfilteret. Renggr fedtfilteret regelmaessigt.
Overophedet fedt eller olie kan starte en brand. Overvag altid
opvarmning af fedt og olie. Sluk aldrig ild med vand; brug altid et
brandtaeppe, et lag eller en tallerken.

2. SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ ADVARSELI
Dette apparat ma kun tilsluttes af en autoriseret
installatar.

Hvis sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne ikke
fglges, kan producenten ikke holdes ansvarlig for
eventuelle skader.

Dette apparat ma kun tilsluttes af en autoriseret
installatar.

Fgr installation skal du sikre, at de lokale
forsyningsforhold (f.eks. spending, frekvens) og
apparatets indstilling er kompatible.
Spandingen, frekvensen, effekten og det land,
som apparatet er designet til, er angivet pa
apparatets typeskilt.

Kontroller apparatet for transportskader. Tilslut
ikke et beskadiget apparat.

Vaggene og bordpladen omkring apparatet skal
vare varmebestandige op til mindst 105 °C.
Bordpladen, som kogepladen monteres i, skal
veere flad.

Emhztter og andre apparater, der suger
kogedampe ud, kan pavirke sikker drift af
apparater, der braender gas eller andet brendstof
(inklusive dem i andre rum) pga.
tilbagestrgmning af forbraendingsgasser. Disse
gasser kan potentielt fgre til kulilteforgiftning.
Efter montering af emhaette eller anden
dampudsugning skal driften af apparater med
rgggasudsugning testes af en kompetent person
for at sikre, at forbraendingsgasserne ikke
stremmer tilbage.

2.2 Elektrisk tilslutning

/N ELEKTRISK ST@D!
Dette apparat skal veere forbundet til jord.

Den elektriske tilslutning skal overholde nationale
og lokale regler.

For klasse |-apparater skal du kontrollere, at dit
hjems elektriske system har den korrekte
jordforbindelse.

Stikkontakten og stikket skal altid vere
tilgengelige.

Hvis et stationaert apparat ikke er udstyret med
en ledning og et stik, eller med andre midler til
afbrydelse af forsyningsnettet med en
kontaktadskillelse i alle poler, skal du sgrge for
fuld afbrydelse under overspaendingskategori Ill-
forhold, midlerne til frakobling skal vaere
indbygget i det faste ledningsnet i
overensstemmelse med ledningsreglerne. Dette
glder ogsa for apparater med netledning og
stik, nar stikket ikke er tilgaengeligt efter
installation af apparatet. Anvendelse af en
omnipolzr afbryder med en kontaktadskillelse pa
mindst 3 mm monteret i det faste ledningsnet vil
opfylde dette krav.

Forsyningsledningen skal henge frit og ma ikke
fgres gennem en skuffe.

Til tilslutning skal du bruge et godkendt kabel
med de korrekte kabeldiametre, der passer til
tilslutningen. Kabelhuset skal vaere lavet af
gummi (helst af typen HO5V2V?2 eller HO7V2V2).
Fgr du tilslutter apparatet, skal du sgrge for, at
den spanding, der er angivet pa markepladen,
stemmer overens med spandingen i dit lysnet.



® Tilslutningen bgr tilpasses til strgm og sikringer.

® Apparatet bar ikke tilsluttes lysnettet med en
multi-stik adapter eller en forlengerledning, da
sikker brug af udstyret ikke kan garanteres.

® Efterinstallationen skal de elektriske

stramfgrende dele og isolerede dele
beskyttes mod kontakt.

/N ADVARSEL!

Undladelse af at bruge skruer eller
fastggrelsesanardninger til installation som
beskrevet i installationsvejledningen kan
resultere i elektrisk stad.

3.BESKRIVELSE

1. Kogezone foran 210 x 180 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kogezone bag 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Tilsluttede kogezoner 210 x 390 mm / 3.7 kW
Emhzatte

oA wN

Kontrolpanel



4. KONTROLPANEL

01234567889°P
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W N O U AW N

17 16 15 14 13 12 11

Pausetast

Lasetast

Hold varm-tast

Minuturs-tast

Timerdisplay

Plus-tast til timer

Minus-tast til timer

Kogezonetast bagest til venstre (kogezonedisplay) og timersymbol

Emhattetast (display for emhzetteenhed) og timersymbol

. Kogezonetast bagest til hgjre (kogezonedisplay) og timersymbol

Kogezanetast forrest til hgjre (kogezonedisplay) og timersymbol

. Tasten 'Automatisk udsugningstilstand'

Som standard er den automatiske tilstand aktiv. Nar der veelges en
kogezone, og der er indstillet et effektniveau (>2), teendes emhaetten
automatisk og indstiller det ngdvendige udsugningsniveau.

. Kogezonetast forrest til venstre (kogezonedisplay) og timersymbol
. Fedtfiltersymbol
. Teend/sluk-tast

. Boost-tast til en kogezone og til udsugningen

Skyderegulering (fra position O til position 9) til:
indstilling af en vaerdi for en kogezone og for udsugningen
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5.INDIKATIONER IDISPLAYET

Kogezone-display

n E Effektniveau: 1= lavt niveau / 9 = hgjt niveau.

Boost-niveau aktivt.

Ingen (egnet) gryde pa kogezonen (symbol for registrering af gryde).

Restvarmeindikator: Kogepladen har en restvarmeindikator for hver kogezone, der
viser, hvilke kogezoner der er varme, efter at kogezonen er slukket. Selvom kogezonen
er slukket, forbliver indikatoren taendt, sa laenge kogezonen er varm! Undga at rgre
ved disse kogezoner, nar denne indikator lyser.

Fare! Risiko for forbraendinger.

Bernesikringen er aktiveret.

Den automatiske opvarmningsfunktion er aktiv.

Hold varm-funktionen er aktiv.

Pausefunktionen er aktiv.

Tilsluttede Bridge Induction zoner er aktive.

Display for udsugningsenhed

n E Niveau for udsugningshastighed: 1= lavt niveau / 8 = hgjt niveau.

g ﬁ Boost-niveau aktivt.

Indikator for lugtfiltermatning.




Timerdisplay

Timeren er ikke blevet indstillet.

Timeren er blevet indstillet (1 time og 25 minutter).

6.SIKKERHED

A Laes sikkerhedsinstruktionerne fgr brug.

6.1 Temperatursikkerhed
Kogepladen er udstyret med en kgleventilator, som
kaler de elektroniske komponenter under
madlavningen. Ventilatoren kan kgre i et stykke tid,
selv efter endt madlavning. Induktionskogepladen er
ogsa udstyret med en beskyttelse mod
overophedning, som beskytter de elektroniske
komponenter mod skader. Beskyttelsen fungerer pa
flere mader. Nar kogezonetemperaturen bliver
meget hgj, reduceres tilberedningseffekten
automatisk. Hvis dette ikke er tilstraekkeligt,
fortsaetter kogezonens effekt med at falde, indtil
sikkerhedsmekanismerne slukker helt for
kogezonen. Nar kogepladen er kalet af, vil dens
samlede effekt veere tilgengelig igen.

6.2 Begraensning af taendt

tid

A Begraensning af tilberedningstid er en
sikkerhedsfunktion pa kogeapparatet. Den vil
reagere, hvis du glemmer at slukke for kogepladen.

Afhangig af den indstillede effekt begraenses
tilberedningstiden pa fglgende made:

Maksimal driftstid (i timer,

Stremniveau minutter)

6

6

5

5

4

15

15

15

LWl N|looju|lbd|lw| N |—

15

5 min (skifter derefter tilbage til

P (boost) niveau 9)

6.3 Strgmstyring

To kogezoner, hvar den ene er foran den anden,
pavirker hinanden. Nar begge disse kogezoner er
tendt pa samme tid, deles strgmmen automatisk
mellem dem. Nar boost-funktionen er valgt,
indstilles den anden kogezone til en noget lavere
indstilling. Hvis en kogezone er indstillet til Boost,
og du vil indstille den anden til indstilling 9, vil
kogezonen med Boost automatisk ga til en lavere
indstilling. Den automatiske opvarmningsfunktion
deaktiveres.

7.FORDUBRUCERAPPARATETF@ZRSTE CANG

7.1 Betjening af
bergringstasterne og
glideknapperne

Placer fingerspidsen fladt pa betjeningspanelet for
at opna de bedste resultater. Bergringssensorerne
reagerer kun pa det lette tryk af en fingerspids.
Betjen ikke kontrolpanelet med andre genstande.

7.2 Lyde ved induktion

En tikkende lyd

Denne lyd kan veere forarsaget af en lavere
indstilling af effektniveau eller af den automatiske
gryderegistrering.

Gryder laver lyde

Pander kan lave noget stgj under tilberedningen.
Dette er forarsaget af den energi, der strammer fra
kogepladen til panden.



Ved hgje indstillinger er dette helt normalt for
nogle pander. Det vil ikke beskadige hverken pander
eller kogepladen.

Ventilatoren laver lyde

For at gge elektronikkens levetid og ydeevne er
apparatet udstyret med ventilatorer. Under kraftig
brug af apparatet aktiveres ventilatoren til at kale
apparatet af, og du vil hgre en summende lyd.
Ventilatoren kgrer stadig, i flere minutter efter at
kogepladen er slukket.

7.3 Gryder til
induktionskogeplader

Gryder til en induktionskogeplade skal vaere af en
bestemt kvalitet.

Gryder, som har vaeret brugt pa en gaskogeplade,
kan ikke leengere bruges pa en
induktionskogeplade.

Brug kun gryder, der er beregnet til el- og
induktionskogeplader med:

® entyk bund pa minimum 2,25 mm;
® en flad bund.

A Ver forsigtig med emaljerede gryder af tyndt
pladestall Emaljen kan flage (emaljen lgsner fra
stalet), hvis du teender kogepladen ved en hgj
indstilling, nar gryden er (for) ter. Grydens bund
kan sla sig - for eksempel: Pa grund af
overophedning.

A Brug ikke gryder med en krum bund. En bund,
der buer udad eller indad, kan satte
overophedningssikringen ud af funktion og
medfare, at apparatet overophedes. Glaspladen
kan revne, og grydebunden kan smelte. Skade pa
grund af brug af uegnede gryder eller tgrkogning
daekkes ikke af garantien.

Kogegrejdiameter
Mindste grydediameter pr. zone er som fglger:

® @160 mm: minimum grydediameter 90 mm.

® 200 mm: minimum grydediameter 110 mm.

® Bridge Induction zone: mindste grydediameter
10 mm.

Du opnar de bedste resultater ved at bruge en gryde
eller pande med samme diameter som zonen. Hvis
en gryde er for lille, fungerer zonen ikke.

En gryde, der anvendes pa tilsluttede Bridge
Induction kogezoner, skal have en diameter pa
mindst 230 mm.

w
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7 4 Registrering af gryde

® CGryderegistreringssystemet registrerer
automatisk, nar der settes en gryde eller pande
pa en kogezone. Displayet for denne kogezone
lyser mere intenst, og prikken holder op med at
blinke.

® Huvis kogepladen ikke registrerer en
(jernholdig) gryde, nar der er blevet sat en gryde
pa en kogezone, blinker
gryderegistreringssymbolet i displayet. Efter 20
sekunder slukkes kogezonen.

7.5 Tilberedningsniveauer
Kogezonerne har 9 niveauer og et 'boost’-niveau
(P). Indstil tilberedningsniveauet ved at rgre ved
og skubbe skydekontrollen. Ved at skubbe
skydekontrollen a&ndres tilberedningsindstillingen.
Ved at flytte til hgjre gges niveauet, og ved at
flytte til venstre mindskes niveauet. Nar du flytter
fingeren vk fra skydekontrollen, begynder
kogezonen pa det indstillede niveau.

Boost-funktion

® Du kan bruge 'boost’-funktionen til at lave mad
pa hgjeste tilberedningsniveau i en kort periode
(maks. 5 minutter). Efter den maksimale boost-
tid vil effekten blive reduceret til indstilling 9.

® Boost-funktionen er ikke tilgaengelig, nar Bridge
Induction kogezoner er tilsluttet!




7.6 Brug af randsuget

—)

Tilbered helst med lag pa gryden. Det nedbringer
madlavningslugten og energiforbruget. Anbring
eventuelt laget pa gryden i en vinkel, sa abningen
vender mod udsugningssiden. Det sikrer optimal
udsugning.

v

8.BETJENINCAFKOGEPLADEN

A Laes kapitlet 'Far fgrste brug’ meget
omhyggeligt, fgr du begynder at lave mad. Det
forhindrer forkert brug af kogepladen.

8.1 Start med at forberede

1. Tryk pa teend/sluk-tasten, og hold den nede,

indtil du hgrer et lydsignal.

® Alle displays lyser; induktionskogepladen er i
standbytilstand.

® Kogezonerne og udsugningsenheden har
effektniveau nul.

Hvis kogepladen ikke bruges i 20 sekunder,
slukkes den automatisk.

2. Anbring en passende gryde pa kogezonen.
® Kogezonen registrerer automatisk gryden,
displayet for kogezonen lyser mere intenst,

og prikken holder op med at blinke.

Sa lenge prikken ikke blinker, er kogezonen valgt,
og effektniveauet kan indstilles.

3. Narresponstiden er udlgbet, eller under
tilberedningen, kan du aktivere kogezonen ved
manuelt at veelge displayet for den gnskede
kogezone.

4. Inden for 10 sekunder skal du indstille

effektniveauet ved at trykke pa skydekontrollen.

® Kogezonen starter pa det niveau, der er indstillet.

® Udsugningsenheden teendes automatisk fra
position 3. Udsugningsenheden kan tendes
manuelt i position 10g 2.

® Udsugningsenheden tander automatisk med den
ngdvendige udsugningshastighed. Som



standard er den automatiske udsugningstilstand

aktiv.

® |ndstil et hgjere eller lavere niveau med
skydekontrollen.

® Tryk pa tasten 'Automatisk udsugningstilstand'
for at deaktivere automatisk udsugningstilstand.
Udsugningen kan nu indstilles manuelt, hvis det
gnskes. Se 'Betjening af udsugningsmodulet’.

® Efter10 sekunder slukkes skydekontrollen, og
teelleren for tilberedningstid skjules.

8.2 Boost

Du kan bruge boost-funktionen til at lave mad i
maks. 5 minutter ved hgjeste tilberedningsniveau.
Du kan bruge boost-funktionen til maksimalt to
kogezaner ved siden af hinanden pa samme tid.

1. Tryk pa effektniveau P for at valge boost-
funktionen.

® 'P'vises pa displayet.
® Efter den maksimale boost-tid vil effekten
blive reduceret til effektniveau 9.

8.3
Gryderegistreringssymbol

Nar symbolet til registrering af gryder vises i
displayet:

® du harikke placeret en gryde pa den korrekte
kogezone;

® den gryde, du bruger, er ikke egnet til
induktionstilberedning;

® gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa
kogezonen.
Kogezonen fungerer ikke, medmindre der er

en passende gryde pa kogezonen.

8.4 Afslut tilberedningen

1. Indstil effektniveauet til 'O’ for at slukke for
kogezonen.

2. Sluk for induktionskogepladen ved at trykke pa
tend/sluk-tasten.

A Symbolet H vises i displayet pa den kogezone,
der er for varm til at rare ved. Symbolet forsvinder,
nar overfladen er kglet ned til en sikker temperatur.
Den kan ogsa bruges som en energibesparende
funktion. Hvis du vil opvarme andre gryder, skal du
bruge den kogezone, der stadig er varm.

8.5 Tand for den
automatiske
opvarmningsfunktion

Denne funktion indstiller kogezonen pa det hgjeste
niveau for hurtigt at bringe gryden op pa den
gnskede temperatur. Efter et givet tidsinterval
vender effektniveauet tilbage til det etablerede
niveau. Denne funktion er tilgaengelig for
effektniveau 1til 8.

Effektniveau  |Opvarmningstid (sekunder)
1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 ikke tilgaengelig
P ikke tilgengelig

1. Tend for kogepladen, og velg den gnskede
kogezone.

2. Tryk pa og hold skydekontrollen nede i mindst 3
sekunder pa det gnskede niveau (fra 1til 8).

® Et'A’visesidisplayet skiftevis med det valgte
effektniveau. Nar den automatiske
opvarmningstid er udlgbet, skifter kogezonen
automatisk til det valgte niveau, som vises
permanent pa displayet.

3. For at stoppe den automatiske

opvarmningsfunktion skal du vaelge kogezonen og

trykke pa skydekontrollen.



8.6 Teend for hold varm-
funktionen

1. Teend for kogepladen, og szt en passende
gryde pa en kogezone.
2. Tryk pa kogezonetasten for den gnskede
kogezone.
® '0'for den valgte kogezone lyser tydeligt op, og
der lyder et enkelt bip.
3. Tryk pa hold varm-tasten.
® Hold varm-symbolet 'u’ vises i displayet.
Hold varm-funktionen er valgt.

4. Indstil effektniveauet til '0’, eller tryk pa hold
varm-tasten for at deaktivere hold varm-
funktionen.

8.7 Forbindelse af Bridge
induktionskogezonerne

To Bridge Induction kogezoner kan forbindes med
hinanden. Det skaber én stor zone, der for eksempel
kan bruges med en grillplade eller en fiskepande pa
samme effektniveau. Gryden skal vaere stor nok til
at dekke midten af den forreste og bageste
kogezone (mindst 23 cm).

Forbindelse af Bridge-induktionskogezoner

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk samtidigt pa tasterne for kogezonen i
venstre side.

® Det bageste kogezonedisplay viser et
forbindelsessymbol, der angiver, at de to
kogezoner er forbundet.

3. Indstil effektniveauet ved at trykke pa

skydekontrollen.

® Det forreste kogezonedisplay viser
effektniveauet.

Frakobling af Bridge-induktionskogezoner 1. Tryk

pa kogezonetasterne for de forbundne kogezoner

pa samme tid.

® Forbindelsessymbolet forsvinder pa det
bageste kogezondisplay.

8.8 St tilberedningen pa
pause

Denne funktion stopper tilberedningsaktiviteten
midlertidigt (maks. 10 minutter). Timere szttes
0g54a pa pause.

1. Tryk pa pausetasten i mindst 1 sekund.

® Alle displays viser pausesymbolet.




2. For at fortsaette tilberedningen skal du trykke pa
pausetasten i mindst 1 sekund, indtil den blinker.

3. Tryk pa en anden vilkarlig tast inden for 10
sekunder, hvorefter tilberedningsprocessen
fortsaetter.

® Kogepladen slukker automatisk efter 10
minutter, hvis pausefunktionen ikke slukkes i
mellemtiden.

Gendannelsesfunktion

Hvis kogepladen ved et uheld blev slukket med
tend/sluk-tasten, kan alle indstillinger gendannes
ved hjzlp af genkaldsfunktionen. 1. Tryk pa taend/
sluk-tasten igen inden for 5 sekunder.

® Pausetasten blinker.

2. Tryk pa pausetasten inden for 6 sekunder.

® De tidligere indstillinger er aktive igen.

8.9 Brug af minuturet
Minuturet er ikke knyttet til en kogezone.
Minuturet slukker ikke for en kogezone.
Kogepladen er tendt, og der er ikke indstillet
noget effektniveau for nogen kogezone.

1. Tryk pa minuturstasten for at teende
minuturet.

® Timerdisplayet viser ‘0,00".

2. 2.Brugtasten '+ eller - til at indstille den
gnskede tid (fra 1 minut til 9 timer og 59
minutter).

® Den venstre position pa timerdisplayet viser
timerne, de andre positioner minutterne.

Nar tiden er indstillet, begynder nedtzllingen.
Timerdisplayet viser den resterende tid.

De sidste 10 minutter vises i minutter og
sekunder.

Timeren blinker, og alarmen bipper, nar den

indstillede tid er gaet.
3. Tryk pa timerdisplayet for at stoppe alarmen.

® Alarmen stopper automatisk efter 2 minutter.

Tryk pa timerdisplayet, og tryk derefter pa tasten
'-' for at indstille tiden til '0.00" og slukke
minuturet, for tiden er gaet.

8.10 Brug af
tilberedningstimeren

Tilberedningstimeren er knyttet til en kogezone.

Nar den indstillede tid er udlgbet, slukkes

kogezonen automatisk.

Kogepladen er teendt, og der er indstillet et

effektniveau for mindst én kogezone.

1. Tryk pa kogezonetasten for den gnskede

kogezone.

2. Tryk pa timerdisplayet.

® Timersymbolet for den aktive
tilberedningstimer lyser klart.

3. Brug tasten '+ eller '-" til at indstille den
gnskede tid (fra 1 minut til 9 timer og 59
minutter).

Den venstre position pa timerdisplayet viser
timerne, de andre positioner minutterne.

Nar tiden er indstillet, begynder den at tzelle
ned, og timersymbolet blinker langsomt.
Timerdisplayet viser den resterende tid.

De sidste 10 minutter vises i minutter og
sekunder.

Den valgte kogezone slukkes automatisk, nar
den indstillede tid er udlgbet.

Timeren blinker, og alarmen bipper, nar den
indstillede tid er gaet.

4. Tryk pa timerdisplayet for at stoppe alarmen.
® Alarmen stopper automatisk efter 2 minutter.




Alle kogezoner kan have en tilberedningstimer, der
er indstillet. Displayet viser altid tiden for
kogezonen med den korteste resterende tid.

£ndring af den forudindstillede tilberedningstid
Tilberedningstiden kan &ndres nar som helst
under driften.

1. Tryk pa den relevante kogezonetast.
2. Tryk pa timerdisplayet.

3. Brug tasten '+ eller '-" til at @ndre tiden. 3. Slip og skub fingeren fra 0 til 9 langs

Kontrol af den resterende tilberedningstid skydekontrollen.

1. Tryk pa kogezonetasten for at vaelge den ® Alle displays viser symbolet 'L".

zone, som du vil se den resterende tid for.

® Enzone, der er knyttet til
tilberedningstimeren, identificeres med et
blinkende timersymbol over kogezonens
display.

® Timeren viser den resterende tid for den
valgte kogezaone.

® Under de sidste 10 minutters nedtzlling
vises den resterende tid i minutter og
sekunder.

Slukning af tilberedningstimeren

Hvis du vil slukke for tilberedningstimeren, fgr den
forudindstillede tid er udlgbet:

1. Tryk pa kogezonetasten for at vaelge den zone,
som du vil slukke tilberedningstimeren for.

Kogepladen er nu last. Den forhindrer utilsigtet
tending. Efter 20 sekunder slukkes kogepladen
automatisk.

® Enzone, der er knyttet til
tilberedningstimeren, identificeres med et
blinkende timersymbol over kogezonens
display. For at deaktivere bgrnesikringen skal de beskrevne

2. Tryk pa tasten/tasterne -’ for at indstille tiden til  trin udferes inden for 10 sekunder.

'0.00".

® Timersymbolet lyser ikke l&ngere klart. 1. Teend for kogepladen. .

2. Tryk pa og hold en af tasterne til kogezonen

nede i 3 sekunder.

3. Slip og skub fingeren fra 9 til 0 langs

8.1 Barnesikring

For at aktivere bgrnesikringen skal de skydekontrollen.
beskrevne trin udfgres inden for 10

sekunder.

1. Teend for kogepladen.

2. Tryk pa og hold en af tasterne til kogezonen
nede i 3 sekunder.

‘ i 3 sec.
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2. Tryk pa lasetasten igen efter den hurtige
renggring for at slukke for funktionen.

8.12 Lasefunktion til hurtig
renggring under madlavning

1. Tryk pa lasetasten.

® Lasetasten lyser klart. Kogepladens
indstillinger er Iast, sa den kan renggres
hurtigt.

9.BETJENINGAFUDSUGNINGSMODULET

A Som standard er den automatiske
udsugningstilstand aktiv. Tasten lyser mere intenst.
| automatisk udsugningstilstand tilpasser
udsugningsniveauet sig automatisk til brugen af
kogezonerne.

Hvis kogepladen er slukket og stadig er varm
(symbolet H er synligt), vil udsugningsenheden kare
i opfglgningstilstand i yderligere 15 minutter. 9.2 SIUk fOf den

automatiske udsugning

9.1 Sluk for automatisk under madlavning

UdSUSnlng En kogezone er i drift (i dette eksempel niveau 8),
1. Tryk pa taend/sluk-tasten, og hold den nede, og den automatiske udsugningstilstand er aktiv
indtil du hgrer et lydsignal. (niveau 5).

1. Tryk pa tasten 'Automatisk udsugningstilstand’.
® Alle displays lyser; induktionskogepladen er i

standbytilstand. ® Tasten 'Automatisk udsugningstilstand’ lyser nu
® Kogezonerne og udsugningsenheden har mindre klart. Udsugningsenheden kan nu
effektniveau nul. indstilles manuelt.

2. Tryk pa tasten 'Automatisk

udsugningstilstand'.

® Tasten 'Automatisk udsugningstilstand’ lyser nu
mindre klart; den automatiske udsugning er
slaet fra.




. Tryk pa udsugningstasten.
Displayet for udsugningsenheden lyser.
. Tryk pa niveau P for at vaelge boost'".
Udsugningsenheden tendes ved
hastighedsniveau P (boost).

® ‘P'vises pa displayet.

9.3 Teend
udsugningsenheden

manuelt

1. Tryk pa udsugningstasten.

® Displayet for udsugningsenheden lyser.

2. Indstil udsugningens hastighedsniveau

inden for 3 sekunder ved at rgre ved

skydekontrollen (1til 9).

® Udsugningsenheden taendes med den
indstillede udsugningshastighed.

® Indstil et hgjere eller lavere niveau med
skydekontrallen.

e N~ o W

9.5 Indstil et antal
minutters forsinkelse

Brug denne funktion til at slukke for
udsugningsenheden med en forsinkelse pa nogle
minutter.

A Den automatiske udsugningstilstand skal
vare slaet fra.

9.4 Boost 1. Teend for kogepladen.
1. Teend for kogepladen. 2. Tryk pa udsugningstasten, og indstil et
2. Tryk pa tasten 'Automatisk udsugningstilstand' udsugningshastighedsniveau.

for at slukke for automatisk udsugningstilstand.
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3. Tryk pa timerdisplayet.

® Timersymbolet for udsugningsenheden lyser
klart.

4. Brug tasten '+ eller -’ til at indstille den

gnskede forsinkelsestid.

® Nedtallingen starter automatisk.

® Udsugningsenheden slukker efter det
indstillede tidspunkt.

9.6 Mztning af fedtfilteret

Efter 100 driftstimer lyser fedtfiltersymbolet. Det
er ngdvendigt at foretage vedligeholdelse af
fedtfilteret (se 'Vedligeholdelse/renggring af gitter
og filtre’). Indikatoren for fedtfiltermaetning er altid
aktiveret.

9.7 Mztning af lugtfilteret
Som standard deaktiveres indikatoren for
lugtfiltermatning (nar udsugningen karer i
kanaltilstand).

Aktivér indikatoren for lugtfiltermatning, hvis
udsugningsenheden er installeret som
recirkulationsanvendelse.

Efter 200 driftstimer vises et blinkende 'C’ pa
udsugningsenhedens display. Det er ngdvendigt
at foretage vedligeholdelse af lugtfilteret.

Aktivering af indikatoren for lugtfiltermaatning

1. Tryk pa udsugningstasten.

2. Trykigen pa udsugningstasten, og hold den

nede i 5 sekunder.

® Lugtfiltersymbolet 'C’ lyser intenst i 1 sekund.

® Nu lyser symbolet 'C’ pa displayet, nar det er
ngdvendigt at foretage vedligeholdelse af
lugtfilteret.

Deaktivering af indikatoren for
lugtfiltermaetning

1. Tryk pa udsugningstasten.

2. Trykigen pa udsugningstasten, og hold den
nede i 5 sekunder.

® Lugtfiltersymbolet 'C’ blinker to gange.

9.8 Nulstil hukommelsen
for indikatoren for
filtermaetning

Nulstil hukommelsen efter udskiftning af

fedtfilteret og/eller lugtfilteret.

1. Taend for kogepladen.

2. Tryk pa tasten 'Automatisk
udsugningstilstand’, og hold den nede i 5
sekunder.

® Fedtfiltersymbolet eller lugtfiltersymbolet
slukkes, og hukommelsen begynder at tzlle
igen.

10.BRUGERMENU

Brugermenuen ggr det muligt for brugeren at

indstille signalerne pa kogepladen efter behov.

Dette gelder bade lyd (tone og lydstyrke) og

visuelle signaler.

1. Tryk pa taend/sluk-tasten to gange inden for
tre sekunder.

® Pausetasten blinker.

2. Tryk pa pausetasten, og hold den nede.

3. Tryk derefter pa hver kogezonetast i urets
retning (start med kogezonetasten forrest til
venstre).
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4. Slip pausetasten.

® 'U'blinker skiftevis med et tal mellem '0' pa
kogezonens display bagest til venstre.

® Konfigurationsvaerdien vises pa kogezonens
display foran til venstre.

5. Tryk pa kogezonetasten bagest til venstre,
og valg det korrekte nummer pa
menukoden (se tabel).

6. Tryk pa kogezonetasten forrest til venstre, og
veelg den korrekte veerdi (se tabel).

7. Bekraftelse Indstillingen. Tryk pa taend/sluk-
tasten, og hold den nede, indtil du harer et
lydsignal.

Menukode Beskrivelse Konfigurationsvaerdi

Uz Lydstyrketastlyd 0-1-2-3

U3 Lydstyrkealarmsignal 0-1-2-3

ua Display for belysningsniveau Maks.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9
Min.

us Nedtzaellingsanimation (til eller fra) 0-1

U6 Gryderegistrering (til eller fra) 0-1

uz Timer til nedtzelling af lydsignal 0-1-2

M. EFFEKTBEGRANSER

A Indstilling af effektbegranseren ma kun
udfares af en autoriseret og kvalificeret installater.
Laes sikkerhedsforskrifterne og
installationsvejledningen omhyggeligt.

Kogepladen er udstyret med en effektbegraenser.
Hvis den samlede mangde strgm til betjening af
kogezoner overstiger den maksimalt tilgengelige
mangde strgm,

reduceres effekten automatisk. Displayet for den
kogezone, der reduceres i effekt, blinker fgrst.
Niveauet reduceres derefter automatisk til den
hgjest tilgengelige effekt.

® Begraenseren er indstillet til 7400W fra
fabrikken, men det kan andres til 2800W,
3500W eller 4500W.



Konfiguration af effektbegranser

Serg for, at der ikke er gryder eller pander pa
kogepladen, fgr du starter.

1. Tag apparatet ud af hovedstrgmforsyningen ved
at tage stikket ud af stikkontakten, fjerne sikringen
eller slukke for strgmafbryderen.

2. Tilslut apparatet til stremforsyningen igen.

® Hold varm-tasten blinker.

® Udfar falgende trin inden for 2 minutter efter,
at kogepladen er tilsluttet stramforsyningen
igen.

® Sgrg for, at alle kogezoner er slukket.

3. Tryk pa hold varm-tasten, og hold den nede.

4. Tryk derefter pa hver kogezonetast modsat

urets retning (start med kogezonetasten forrest til

hajre).

7. Tryk pa kogezonetasten forrest til venstre, og
veelg den gnskede effektbegransning med
skydekaontrollen (se tabel).

8. Tryk derefter pa teend/sluk-tasten, og hold den
nede, indtil alle displaysegmenter farsvinder.

® Kogepladen er nu klar til brug med den
valgte effektbegraenser aktiv.

5. Slip hold varm-tasten.

® 'C'blinker skiftevis med '0' pa kogezonens
display bagest til venstre.

® Konfigurationsvaerdien vises pa kogezonens
display foran til venstre.

6. Tryk pa kogezonetasten bagest til venstre, og

veelg '8' ved hjaelp af skydekontrollen.

® (' blinker skiftevis med '8' pa kogezanens
display bagest til venstre.

Indstilling af Indstilling af
skydekontrollen  |effektbegranseren
0 7400W

1 4500W

2 3500W

3 2800W




12.VEDLICEHOLDELSE OCRENG@RING

12.1 Renggring

Daglig renggring

® Selvom noget er kogt over, kan det ikke braende
fast, men det anbefales at renggre kogepladen
straks efter brug.

® Til den daglige renggring er det bedst at bruge et
mildt renggringsmiddel og en fugtig klud.

® Tgrefter med kekkenrulle eller en tar klud.

Genstridige pletter

® Hardnakkede pletter kan ogsa fjernes med mildt
renggringsmiddel, for eksempel opvaskemiddel.

® Vandringe og kalkrester fjernes med
renggringseddike.

® Metalspor (opstar nar gryder skubbes hen over
pladen) er ofte vanskelige at fjerne. Der kan bruges
serlige midler til dette.

® Overkogte madrester fjernes med en
glasskraber. Smeltet plastik og sukker fjernes ogsa
bedst med en glasskraber.

A Brug aldrig skuremidler. De laver ridser,
hvor der kan samle sig kalk og snavs. Brug ikke
skarpe genstande, for eksempel staluld og
skuresvampe.

12.2 Vandbeholder

Det anbefales at kontrollere og tamme
vandopsamleren hver anden uge.

12.3 Renggring af gitter og
filtre

1. Fjern gitteret med filteret fra
udsugningsindtaget.
2. Skub forsigtigt fedtfilteret af gitteret.

® Renggr gitteret med varmt vand og neutral sabe
uden at bruge slibesvampe (brug ikke
renggringsmidler!). Stgbejernsristen ma ikke
vaskes i opvaskemaskine.

Renggr fedtfilteret, nar det er i brug, mindst en
gang om ugen (eller nar systemet til angivelse af
filtermaetning angiver, at det er ngdvendigt).
Dette vil opretholde en god ydeevne af
udsugningen og forhindre en potentiel brandfare
forarsaget af for stor ophobning af fedt.

Renggr fedtfilteret med milde renggringsmidler,
helst i handen eller i opvaskemaskinen, som skal
indstilles til en lav temperatur og en kort cyklus.
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med filteret.

&
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Lugtfilter (brug recirkulation)

/\ ADVARSEL!

Filteret kan eller kan ikke regenereres
afheengigt af typen. Se den folder, der fulgte

13. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!

Bemeerker man en revne i glaspladen (uanset
hvor lille), skal man straks slukke for
kogepladen og afbryde stremforsyningen (tag
stikket ud af stikkontakten). Kontakt derefter

serviceafdelingen.

Hyvis du er i tvivl om, hvorvidt apparatet fungerer

korrekt, betyder det ikke automatisk, at der er
noget i vejen. Prov forst at lgse problemet ved
at gennemga punkterne nedenunder, eller

bes@g hjemmeside for yderligere oplysninger.

Problem

Mulig arsag

Afhjzelpning

Displayet lyser, nar kogepladen
aktiveres fgrste gang.

Dette er en standard-
opstartsrutine.

Normal funktion.

Ventilatoren bliver ved med at
kare, efter at kogepladen er
slukket.

Afkgling af kogepladen.

Normal funktion.

De forste gange, der laves mad,
kommer der en vis lugt.

Opvarmning af nyt apparat.

Det er normalt og forsvinder efter
nogle ganges brug af kogepladen.
Serg for ventilation i kekkenet.

Gryder laver lyde ved kogning.

Det skyldes gennemstrgmning af
energi fra kogeplade til gryde.

Det er helt normalt for nogle
gryder ved hgje indstillinger. Det
beskadiger hverken gryder eller
kogeplade.

Du har teendt for en kogezone,
men displayet viser u.

Den anvendte gryde er ikke
egnet til induktionskogeplade
eller har en for lille diameter.

Brug passende gryder.

En kogezone fungerer pludselig
ikke lngere, og der hgres et
signal.

Den indstillede tid er gaet.

Tryk pa venstre eller hgjre
timertast for at stoppe alarmen.

Kogepladen virker ikke, og der
vises ikke noget i displayet.

Ingen strgm til apparatet pa
grund af defekt forsyning eller
forkert tilslutning.

Kontrollér sikringen eller
afbryderen i hfi-releet (ved
apparat uden stik).

Nar der teendes for kogepladen,
springer sikringen.

Kogepladen er blevet forkert
tilsluttet.

Kontrollér den elektriske
tilslutning.
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Der vises et L pa displayet.

Bornesikringen er aktiveret.

Se kapitlet 'Betjening af
kogepladen/bgrnelasen’.

Cvises pa udsugningsenhedens
display.

Matning af lugtfilteret.

Det er ngdvendigt at udfgre
vedligeholdelse af lugtfilteret (se
"Vedligeholdelse/renggring af
gitter og filtre’).

Displayet viser Er03.

Betjeningspanelet er snavset,
eller der ligger vand pa det.

Renggr betjeningspanelet.

Du har trykket pa to eller flere
taster samtidigt.

Betjen ikke mere end én tast ad
gangen.

ER21vises pa displayet.

Overophedning.

Lad kogepladen kgle af.

Displayet viser E2.

Overtemperatur pa
induktionselementet. Der kan
vare blevet brugt tomt
kokkengrej.

Opvarm ikke tomt kakkengrej.

E3 vises pa displayet.

Forkert gryde.

Brug passende gryder.

Displayet viser E8.

Fejl i udsugningsenheden.
Udsugningsenheden kan veere
blokeret.

Fjern eventuelle tilstopninger, og
renggr udsugningsenheden.

Andre fejlkoder

Kontakt serviceafdelingen.

14. TEKNISKE OPLYSNINGER

14.1 Tekniske data

Kogeplade

Enhed Veerdi

Produkttype Indbygget
Dimensioner Bredde mm 600/830

Dybde mm 520

Hgjde mm 230
Spanding/frekvens V/Hz 220-240V/380-400V - 50Hz
Effekt W 7620
Vaegt Kg 21
Emhzaette
Luftstram maks.* - installation af udsugning m3/h 450
Stgj maks.* - installation af udsugning dBA 63
Udsugningsenhedens effekt W 220

* Maksimal hastighed (boost undtaget)
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14.2 Oplysninger i henhold (EU)
66/2014

Mal iflg EN60350-2

Kogepladetype Induktions-kogefelt
Antallet af kogezoner og/eller -omrader 4
Opvarmningsteknologi Induktionskogezoner og -

kogeomrader
For ikke-cirkulare kogezoner eller -omrader: lzengde og bredde af nyttigt 210 x 190 mm
overfladeareal pr. elektrisk opvarmet kogezone eller omrade i mm
Energiforbrug per elkogezone eller -omrade beregnet per kg (EC Wh/kg, .., )i [210x190 mm:

192.0 Wh/kg

#2210 mm:

160.3 Wh/kg

7160 mm:

181.0 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug, beregnet pr. kg (EC aerriskkosepiase ) | WH/kg 181

15. MILJBHENSYN

Bortskaffelse af apparat og
emballage

Der er anvendt bzeredygtige materialer til
fremstilling af dette apparat. Dette apparat skal
bortskaffes pa en ansvarlig made, nar det ikke
lzengere kan bruges. Radfgr dig med de lokale
myndigheder for yderlige oplysninger om, hvordan
dette ggres.

Apparatets emballage kan genbruges.
Fglgende materialer er blevet anvendt:
® karton;

® polyatylen film (PE);

® (CFC-fri polystyren (PS hardt skum).

Disse materialer skal bortskaffes pa forsvarlig vis og
i henhold til myndighedernes bestemmelser.

Z‘( Dette produkt er maerket med en overkrydset
skraldespandsymbol for at minde dig om
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forpligtigelsen til at bortskaffe
husholdningselapparater separat. Det betyder, at
apparatet ikke ma smides ud med kgkkenaffaldet,
nar det ikke lngere kan bruges. Apparatet skal
bringes til en saerlig kommunal indsamlingsfacilitet
eller til en forhandler, der yder denne service.

Separat behandling af husholdningsapparater
forhindrer eventuel negativ pavirkning af miljg og
folkesundhed, der ellers kunne opsta som falge af
ukarrekt bortskafning. Det sikrer, at de materialer,
som apparatet bestar af, kan genindvindes for at
opna betydelige besparelser inden for energi og
ramaterialer.

Overensstemmelseserklaering

C€,

Vi erl8rer hermed, at vores produkter opfylder de
gzldende europeeiske direktiver, ordrer og
vedtegter, savel som de krav, og GB regler der er
angivet i de refererede standarder.



1. A SAFETY INFORMATION

A WARNING!
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE!

1.1 General

The manufacturer cannot be held liable for any damage resulting
from failure to follow the safety instructions and warnings.
Damage caused by incorrect connection, incorrect fitting, or
incorrect use is not covered by the warranty.

HOT SURFACE!
This appliance and the accessible parts will becorme hot during
use. Do not touch hot parts. Keep children younger than 8 away
from the appliance unless they are under continuous supervision.

/A DANGER OF FIRE!

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

« WARNINCG: Cooking with fat or oil on a hob without supervision
can be dangerous and can lead to a fire.

« NEVER try to extinguish a fire with water. Instead, switch the
appliance off and then cover the flames with, for example, a lid
or a fire blanket.

NOTE!
CAUTION! The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

/A WARNING!
Use only hob guards designed by the manufacturer of the

cooking appliance or indicated by the appliance manufacturer
in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
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inappropriate guards can cause accidents.

- If a drawer underneath the appliance is permitted (see the
installation instructions), without an intermediate bottom, this
should not be used to store highly flammable
objects/materials.

Ensure that there is adequate clearance of a few centimetres
between the bottom of the hob and the contents of any drawers.

« The hob is only to be used for the preparation of food.

- This appliance is only designed for household use.

« Do not warm closed tins on the hob. There will be a build-up of
pressure that will cause tins to explode. You might get injured or
scalded.

 Never cover the appliance with a cloth or something similar. If
the appliance is still hot or is switched on, there is a risk of fire.

« Do not use the appliance as a worktop. The appliance may
accidentally be switched on or still be hot, which means objects
could melt, become hot or catch fire.

« Do not use the appliance in temperatures below 5 °C.

« The appliance should not be placed or used outdoors.

« When you use the hob for the first time, you will notice a “new
smell”. Don't worry, this is normal. If the kitchen is well
ventilated, the smell will soon disappear.

« The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote control system.

« Never open the casing of the appliance.

« In connection with electrical safety, the appliance shall not be
cleaned with high-pressure cleaners or steam cleaners.

« The ceramic top is extremely strong but not unbreakable. For
example, a spice jar or sharp utensil falling on it could cause it to
break.

« If you decide to discontinue using the appliance because of a
fault, we recommend you cut off the cable after removing the
plug from the plug socket. Take the appliance to your
municipality’s waste disposal site.

29



/A WARNING!

Ceramic glass plate broke

« Shut immediately off all burners and any electrical heating
element and isolate the appliance from the power supply.

+ Do not touch the appliance surface.

« Do not use the appliance.

A WARNING!
Households with children and people with special needs This

appliance can be used by children aged 8 years and over, as well as

by people with reduced physical, sensory or mental capabilities or

lack of experience and knowledge, provided they are supervised

and instructed in the safe use of the appliance and understand the

hazards involved.

Do not allow children to play with the appliance.

« Do not allow children to clean or maintain the appliance unless
supervised.

« Do not keep objects that children might find interesting in
cupboards above or behind the appliance.

« The cooking zones/burners heat up during use and stay hot for
a while afterwards. Keep young children away from the hob
during and immediately after cooking.

1.2 Induction hob with integrated extractor

Do not place metal objects such as knives, forks, spoons, and
lids on the surface of the cooking hob; they may become hot.

« As soon as you remove the pan from the hob, the cooking
process will stop automatically. Get into the habit of switching
off the cooking zone or hob manually to avoid unintentionally
switching on the appliance.

« After use, switch off the hob element using the controls and
don't rely only on the pan detector.

« Remember that if the hob is used on a high setting the heating
time will be very short. Do not leave the hob unattended if you
are using a zone in a high setting.

« When the induction hob is in use, keep objects that are
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sensitive to magnetic fields (credit cards, bank cards, discs,
watches and similar items) away from the hob. We advise
anyone with a pacemaker to consult their cardiologist first.

« Never use aluminium foil for cooking and never place products

packaged in aluminium on the hob. The aluminium would melt
and irreparably damage your device.

/A WARNING!
Life-threatening, the danger of poisoning through back-
drafting of combustion gasses!

Never use the appliance to extract air while using a cooker that
consumes air from the room, unless the room is sufficiently
ventilated. Cooking appliances that consume air in the room,
such as gas-, oil-, wood- or coal-fired appliances - for example
openflued gas water heaters (geysers), boilers, or room heaters-
which take combustion air from the room and vent it outside.

In combination with an activated cooker hood, the air is
withdrawn from the kitchen and the adjacent rooms. This
creates negative pressure if there is insufficient air supply.
Poisonous gasses from the chimney or outlet channel are then
back drafted into the living area.

Always provide adequate ventilation!

When the extraction unit and appliances supplied with energy
other than electricity are simultaneously in operation, the
negative pressure in the room must not exceed 4 Pa (4 x 10” bar).

Local regulations concerning the discharge of air have to be
fulfilled.
ELECTRIC SHOCK!

Avoid the risk of electric shock; make sure the appliance is
switched off before cleaning the appliance.

Do not use the extraction unit if the grease filter has not been
fitted properly!
To prevent hot fat from catching fire, you should only deep-
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fry under continuous supervision.

o Clean the filters on time.

« Follow the instructions in the manual for cleaning or replacing

the grease filters and/or carbon filters!DANGER OF FIRE!
 There is arisk of fire if the instructions for cleaning or replacing
grease filters and/or carbon filters are not followed.

DANGER OF FIRE!

+ Grease deposits in the metal grease filters can cause a fire.
Never flambé on a cooking zone with the extractor switched on.
The high flames can cause a fire. Always use the appliance with
the metal grease filter. Clean the grease filter regularly.

« Overheated fat or oil can start a fire. Always supervise the
heating of fat and oil. Never extinguish a fire with water; always

use a fire blanket, lid or plate.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!
This appliance should only be connected by a
registered installer.

If the safety instructions and warnings are not

followed, the manufacturer cannot be held

responsible for any resulting damage.

® This appliance should only be connected by a
registered installer.

® Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (eg. voltage, frequency)
and the adjustment of the appliance are
compatible.

® The voltage, frequency, power and the country
for which the appliance has been designed are
shown on the appliance rating plate.

® (heck the appliance for transport damage. Do
not connect a damaged appliance.

® The walls and the worktop surrounding the
appliance must be heat resistant up to at least
105 °C.

® The worktop into which the hob is fitted should
be flat.

® Extraction hoods and other appliances that
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extract cooking vapours can affect the safe
operation of appliances that burn gas or other
fuel (including those in other rooms) by
backflowing combustion gases. These gases can
potentially lead to carbon monoxide poisoning.
Afterinstalling an extraction hood or other
vapour extractor, the operation of appliances
with flue gas extraction must be tested by a
competent person to ensure that the
combustion gases do not flow back.

2.2 Electrical connection

A

ELECTRIC SHOCK!
This appliance must be earthed.
The electrical connection must comply with
national and local regulations.
For class | appliances, check that your home's
electrical system provides proper earthing.
The wall plug socket and plug should always be
accessible.
If a stationary appliance is not fitted with a
supply cord and a plug, or with other means for
disconnection from the supply mains having a
contact separation in all poles that provide full
disconnection under overvoltage



category Il conditions, the means for
disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules. This
is also applicable for appliances with a supply
cord and plug when the plug is not accessible
after installing the appliance. Using an
omnipolar switch with a contact separation of
at least 3 mm fitted in the fixed wiring will fulfil
this requirement.

The supply cord must hang freely and should not
be fed through a drawer.

For connecting, use an approved cable with the
correct cable diameters appropriate for the
connection. The cable casing should be made of
rubber (preferably of the HO5V2V2 or HO7V2V2
type).

Before connecting the appliance,make sure

the voltage indicated on the rating plate
conforms to the voltage in your power mains.
The connection should be adjusted to the current
and fuses.

The appliance should not be connected to the
mains via a multi-plug adapter or extension
cable, as the safe use of the equipment cannot
be guaranteed.

After installation, the parts carrying electrical
current and insulated parts shall be protected
against contact.

/\ WARNING!

Failure to use screws or fasteners for installation
as described in the installation instructions may
result in electric shock.

3.DESCRIPTION

1. Cooking zone front 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Cooking zone rear 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)

Extractor

oA weN

Control panel
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Connected cooking zones 210 x 330 mm / 3.7 kW




4.CONTROLPANEL

—

W N O U AW N

17 16 15 14 13 12 1"

Pause key

Lock key

Keep warm key

Minute minder key

Timer display

Plus key timer

Minus key timer

Cooking zone key rear left (cooking zone display) and timer symbol

Extraction key (extractor unit display) and timer symbol

. Cooking zone key rear right (cooking zone display) and timer symbol

Cooking zone key front right (cooking zone display) and timer symbol

Key Automatic extraction mode

By default the automatic mode is active. When a cooking zone is selected and a
power level (>2) is set, the extractor automatically switches on and sets the
necessary extraction level.

Cooking zone key front left (cooking zone display) and timer symbol
Grease filter symbol
0On/Off key

. Boost key for a cooking zone and for the extraction

Slider control (from position 0 to position 9) for:
setting a value for a cooking zone and for the extraction
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5.INDICATIONS INTHE DISPLAY

Cooking zone display

n E Power level; 1= low level / 9 = high level.

Boost level active.

No (suitable) pan on cooking zone (pan detection symboal).

Residual heat indicator; The hob has a residual heat indicator for each cooking zone

to show those which are still hot. Although the hob is switched off, the indicator ‘H’

will remain on for as long as the cooking zone is hot! Avoid touching them when this
indicator is lit.

Danger! Risk of burns.

Child safety lock active.

Automatic heat-up function active.

Keep warm function active.

Pause function active.

Connected Bridge induction zones active.

Extractor unit display

Extractor speed level: 1= low level / 8 = high level.

Boost levels active.

Odour filter saturation indication.
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Timer display

Timer has not been set.

Timer has been set (1 hour and 25 minutes).

6.SAFETY

A Before use, read safety instructions.

6.1 Temperature safety

A sensor continuously measures the temperature of
certain parts of the haob. Every cooking zone is
equipped with a sensor that measures the
temperature of the bottom of the pan to avoid any
risk of overheating when a pan boils dry. In case of
temperatures rising too high, the cooking level is
reduced automatically or the hob switches off
automatically.

6.2 Cooking-time limiter

A The cooking-time limiter is a safety function of
your cooking appliance. It will operate if you forget
to switch off your hob. Depending on the power level
you have chosen, the cooking time will be limited as
follows:

Power level Maximum operating time (in
hours, minutes)

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 15

9 15

P (boost) IS‘E\r/r;ilng()then switches back to

6.3 Power management

Two cooking zones one in front of the other effect
each other. When both of these cooking zones are
switched on at the same time, the power is
automatically shared between them. When the
Boost function is selected, the other cooking zone
will be set to a somewhat lower setting. If a
cooking zone is set at boost and you want to set
the other one to setting 9, the cooking zane with
boost will automatically go to a lower setting.
Automatic heat-up function is deactivated.

7.BEFOREFIRSTUSE

7.1 Use of the touch keys
and slide control

Place the tip of your finger flat on a key or the slide
control to achieve the best results. You do not have
to apply any pressure. The touch keys only react to
the light pressure of a fingertip. Do not operate the
controls with any other objects.

7.2 Induction noises

A ticking sound

This is caused by the capacity limiter on the left and
right zones. Ticking can also occur at lower

36

cooking levels.

Pans are making noise

Pans can make some noise during cooking. This is
caused by the energy flowing from the hob to the
saucepan. At high levels, this is perfectly normal for
some pans. It will not damage either the pans or the
hob.

The fan is making noise

To enlarge the lifespan of the electronics, the
appliance is equipped with a fan. If you use the
appliance intensely, the fan is activated to cool
down the appliance and you will hear a buzzing
sound. The fan runs on for several minutes after the
hob has been switched Off.




7.3 Appropriate pans

Induction cooking requires a pan with a thick flat
bottom (minimum 2.25 mm). Use pans made of
magnetic material or pans with a sandwich
bottom. The best pans to use have the Class
Induction quality mark. Other pans provide a lower
performance. Pans made of copper, aluminum or
ceramic material are not appropriate.

A Only use pans with a flat bottom. A hollow or
rounded bottom can interfere with the operation of
the empty cooking protection, causing the
appliance to become too hot. This may lead to
damages. Damage caused by using pans that are
not appropriate or that boil dry is excluded from
the guarantee.

A Pans that have been used on a gas hob cannot
be used on an induction hab.

A Be careful with thin enamelled sheet-steel
pans! The enamel may become damaged at high
settings if the pan is too dry. High power level
settings may cause the bottomn of the pan to warp.

Minimum pan diameter
The minimum pan diameter per zone is as follows:

® @160 mm: minimum pan diameter 90 mm.
® 200 mm: minimum pan diameter 110 mm.
® QOcta zone: minimum pan diameter 110 mm.

You will achieve the best results by using a pan with
the same diameter as the zone. If a pan is too
small, the zone will not work.

A pan used on connected Bridge induction cooking
zones must have a diameter of at least 230 mm.

A Crains of sand may cause scratches which
cannot be removed. Only put pans with a clean
bottom on the hob. We recommend that you lift
pans and not slide them over the hob.

Induction
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7 4 Pan detection

The pan detection system automatically detects
a pan that is put on a cooking zone. The display
of this cooking zone lights up more intensely and
the dot stops flashing.

If the hob does not detect a (ferrous) pan after a
pan is put on a cooking zone, the pan detection
symbol flashes in the display. After 20 seconds,
the cooking zone switches off.

7.5 Cooking levels

The cooking zones have 9 levels and a ‘boost’ level
(P). Set the cooking level by touch and slide over
the slide control. By slide over the slide control, the
cooking setting is changed. By move to the right,
the level increasing, while moving to the left
decreases the level. When you move your finger
away from the slide contral, the cooking zone starts
to operate at the level set.

Boost function

® You can use the ‘boost’ function to cook at the
highest cooking level during a short period of
time (max. 5 minutes). After the maximum
boost time the power will be reduced to
setting S.

The Boost function is not available when
Bridge induction cooking zones are connected!

7.6 Use of the downdraft




— )

at an angle with the opening to the exhaust
side. This ensures optimal extraction.

Preferably cook with a lid on the pan; this reduces
cooking odars and energy consumption. If desired,
place the lid on the pan

v

8.0PERATIONOFTHEHOB

A Please read the chapter ‘Before first use’
very carefully before you start cooking.
This prevents incorrect use of the hab.

8.1 Start cooking

1. Touch and hold the on/off key until you hear an

audio signal.

® Alldisplays light up; the induction hob is in
standby mode.

® The cooking zones and the exraction unit have

power level zero.

If the hob is not used for 20 seconds, it will shut off
automatically.

2. Place a suitable pan on the cooking zone.

® The cooking zone automatically detects the pan;
the display of this cooking zone lights up more
intensely and the dot stops flashing.

As long as the dot is not flashing, the cooking
zone is selected and the power level can

be set.

3. When the response time has elapsed, or
during cooking, you can activate the cooking zone
by manually selecting the display of the desired
cooking zone.

4. Within 10 seconds, set the power level by

touching the slide control.

® The cooking zone starts at the level that has
been set.

® The extraction unit switches on automatically
from position 3. The extraction unit can be
switched on manually at position Tand 2.

® The extractor unit automatically switches on
with the necessary extraction speed. By default
the automatic extraction mode is active.
Set a higher or lower level with the slide control.
Touch the key ‘Automatic extraction mode’ to
deactivate the automatic extraction mode.



The extraction can now be set manually, if
desired. See ‘Operating the extractor unit'".

® After 10 seconds the slide control will switch off
and the cooking time counter is hidden.

8.2 Boost

You can use the boost function to cook for max. 5
minutes at the highest cooking level. You can use
the Boost function for a maximum of two cooking
zones at the same time.

1. Touch power level P to select the Boost function.

'P' shows on the display.

® After the maximum boost time the power will
be reduced to power level 9.

8.3 Pan detection symbol
When the pan detection symbol appears in the
display:

you have not placed a pan on the correct
cooking zone;

the pan you're using is not suitable for induction
cooking;

the pan is too small or not properly centred on
the cooking zone.

The cooking zone will not work unless there is a
suitable pan on the cooking zone.

8.4 Finish cooking

1. Set the power level to ‘0" to switch off the
cooking zone.

2. Switch off the induction hob by touching the
0On/off key.

A Symbol H will appear in the display of the
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cooking zone which is too hot to touch. The symbol
disappears when the surface has cooled down to a
safe temperature. It can also be used as an energy
saving function; if you want to heat other pans,
use the cooking zone that is still hot.

8.5 Switch on the
automatic heat-up function

This function sets the cooking zone at the highest
level in order to bring your pan rapidly up to the
required temperature. After a given time interval,
the power level returns to the established level.
This function is available for power level 1to 8.

Heat-up Automatic time

Power level (seconds)

jy

48

144

230

312

408

120

168

216

not available

V||| N[O »|lwW|N

not available

1. Switch on the hob and select the desired cooking

zone.

2. Touch and hold the slide control for at least 3

seconds at the desired level (from 1to 8).

® An‘A’appears in the display alternating with
the selected power level. When the automatic
heat-up time has expired, the cooking zone will
switch automatically to the selected level which
will show permanently on the display.

3. To stop the automatic heat-up function, select
the cooking zone and touch the slide control.

8.6 Switch on the keep
warm function

1. Switch on the hob and put a suitable pan on

a cooking zone.

2. Touch the cooking zone key of the desired

cooking zone.

® The ‘0" of the selected cooking zone will light up
clearly and a single beep sounds.

. Touch the keep warm key.
The keep warm symbol ‘u’ appears in the
display. The keep warm function is selected.



4. Set the power level to ‘0" or touch the keep warm
key to switch off the keep warm function.

8.7 Connecting the Bridge
induction cooking zones

Two Bridge induction cooking zones can be
connected to each other. This creates one large zone
that can be used, for example, with a grill plate or a
fish pan on the same power level. The pan must be
large enough to cover the centres of the front and
rear bridge induction cooking zone (at least 23 cm).

Connection of Bridge induction cooking zones

1. Switch on the hob.
2. Simultaneously touch the left-hand side or
right-hand side cooking zone keys.

® The rear cooking zone display shows a
connection symbol to indicate that the two
cooking zones are connected.

3. Set the power level by touching the slide
control.

® The front cooking zone display shows the

power level.

Disconnection of Bridge induction cooking zones
1. Simultaneously touch the cooking zone keys of
the connected cooking zones.

® The connection symbol will disappear on the rear
cooking zone display.

8.8 Pause cooking

This function stops the cooking activity
temporarily (max. 10 minutes); timers are also
paused.

1. Touch the pause key for at least 1 second.

® All the displays show the pause symbol.

2. To continue cooking, touch the pause key for at

least 1second until it flashes.

3. Touch any other key within 10 seconds and the

cooking process will continue.

® The hob will automatically switch off after 10
minutes if the pause function is not switched
off in the meantime.



Recall function

If the hob was switched off accidentally with the
On/off key, all settings can be restored using the
recall function.

1. Touch the on/off key again within 5 seconds.
® The pause key is flashing.

2. Touch the pause key within 6 seconds.

® The previous settings are active again.

8.10 Using the cooking
timer

The cooking timer is connected to a cooking
zone. After the set time has elapsed, the
cooking zone will switch off automatically. The
hob is switched on and for at least one cooking
zone a power level has been set.

1. Touch the desired cooking zone key.

2. Touch the timer display.

® The timer symbol of the active cooking timer
lights up brightly.

8.9 Using the minute
minder

The minute minder is not connected to a cooking
zone. The minute minder does not switch off a
cooking zone.

The hob is switched on and no power level has been
set for any cooking zone.

1. Touch the minute minder key to switch on the
minute minder.

® The timer display shows ‘0.00".

3. Use the ‘+'or '-"key to set the desired time

(from 1 minute to 9 hours and 59 minutes).

® The left position of the timer display shows the
hours, the other positions the minutes.

® When the time is set, it will begin to countdown
and the timer symbol flashes slowly.

2. Use the '+"or - key to set the desired time ® The timer display will show the remaining time.
(from 1 minute to 9 hours and 53 minutes). ® The last 10 minutes will be displayed in minutes
® The left position of the timer display shows the and seconds.
hours, the gther p05|t|9ns.the rjlnutes. ® The selected cooking zone will switch off
¢ When the time is set, it will begin to automatically once the set time has elapsed.
countdown. .

The timer flashes and the alarm beeps after the
® The timer display will show the remaining time. set time has passed.
® The last 10 minutes will be displayed in minutes
and seconds.
® The timer flashes and the alarm beeps after the 4. Touch the timer display to stop the alarm.
set time has passed. ® The alarm stops automatically after 4
minutes.
3. Touch the timer display to stop the alarm.
® The alarm stops automatically after 4
minutes.

All the cooking zones can have a cooking timer that
has been set. The display will always show the time
of the cooking zone with the shortest time

Touch the timer display and then touch the *-’ remaining.
key to set the time to ‘0.00' to switch off the

i : ! Changing the pre-set cooking time
minute minder before the time has passed.

The cooking time can be changed anytime
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during the operation.
1. Touch the relevant cooking zone key.
2. Touch the timer display.

3. Use the '+'or ‘- key to change the time.

Checking the remaining cooking time

1. Touch the cooking zone key to select the zone
of which you want to see the remaining time.

® Azone connected to the cooking timer is
identified by a flashing timer symbol above the
cooking zone display.

® The timer will display the remaining time of the
selected cooking zone.

® During the last 10 minutes of countdown, the
remaining time will be displayed in minutes and
seconds.

Switching off the cooking timer

If you want to switch off the cooking timer

before the end of pre-set time:

1. Touch the cooking zone key to select the zone

of which you want to switch off the cooking

timer.

® Azone connected to the cooking timer is
identified by a flashing timer symbol above the
cooking zone display.

2. Touch the -’ key(s) to set the time to ‘0.00".

® The timer symbol is no longer brightly lit.

8.1 Child safety lock

To activate the child safety lock, the steps
described must be completed within 10 seconds.

1. Switch on the hob.
2. Touch and hold any of the cooking zone
keys for 3 seconds.

3. Release and slide your finger from 0 to 9
along the slide control.

e All displays show the symbol 'L".

The hob is now locked. It prevents unintended
switching on. After 20 seconds, the hob will switch
off automatically.

To deactivate the child safety lock, the steps
described must be completed within 10 seconds.

1. Switch on the hob.

2. Touch and hold any of the cooking zone keys
for 3 seconds.

3. Release and slide your finger from 9 to 0
along the slide control.




8.12 Locking function for
quick cleaning during

cooking

1. Touch the lock key.

® The lock key lights up brightly; the settings of the
hob are locked to allow quick cleaning.

2. Touch the lock key again after the quick

cleaning to switch off the function.

9. OPERATION OF THEEXTRACTOR UNIT

A By default, the automatic extraction mode is
active; the key lights up more intensely. In automatic
extraction mode the extraction level adjusts
automatically to the use of the cooking zones.

If the hob is switched off the extractor unit will
operate in follow-up mode for another 15 minutes.

9.1 Switch off the 3.2 Switch off the
automatic extraction mode automatic extraction mode

1. Touch and hold the on/off key until you hear an dUI’iI’Ig cooking
audio signal.

A cooking zone is operating (level 8) and the

automatic extraction mode is active.

1. Touch the ‘Automatic extraction mode’ key.

® The ‘Automatic extraction mode’ key is now
less brightly lit. The extractor unit can now be
set manually.

® Alldisplays light up; the induction hab is in
standby mode.

® The cooking zones and the extraction unit
have power level zero.

2. Touch the ‘Automatic extraction mode’ key.

® The ‘Automatic extraction mode’ key is now
less brightly lit; the automatic extraction mode
is switched off.
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93 Manua”y switch on the ® The extractor unit switches on at speed level P
' (Boost).

extractor unit ® 'P’shows on the display.
1. Touch the extraction key.

® The display of the extractor unit lights up.
2. Set the extractor speed level within 6
seconds by touching the slide control.

® The extractor unit switches on with the

extraction speed that is set.
® Set a higher or lower level with the slide
control.

9.5 Set a number of
minutes delay time

Use this function to switch off the extractor unit
with a delay of a number of minutes.

A The automatic extraction mode must be
switched off.
1. Switch on the hab.

94 BOOSt 2. Touch the extraction key and set an extractor

1. Switch on the hob. speed level.

2. Touch the ‘Automatic extraction mode’ key to
switch off the automatic extraction mode.

C2
> T

0
-
N

3. Touch the timer display.
3. Touch the extraction key. ° The timer symbol of the extractor unit lights up
® The display of the extractor unit lights up. brightly.

4. Touch level P to select ‘Boost'. 4. Use the '+ or *-"key to set the desired delay
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time. filter.

® Countdown starts automatically. By default the odour filter saturation indication is
deactivated (when the extraction is operating in
ducted mode). Activate the odour filter saturation
indication if the extraction unit is installed as a
recirculation application.

® The extractor unit switches off after the time
that has been set.

Activation of the odour filter saturation indication

1. Touch the extraction key.

2. Again, touch and hold the extraction key for 5
seconds.

® The odour filter signal 'C’ lights up intensely for
1second.

® Now the symbol ‘'C’ appears when it is
necessary to perform maintenance of the odour
filter.

Deactivation of the odour filter saturation
indication

1. Touch the extraction key.

2. Again, touch and hold the extraction key for 5

9.6 Saturation of the seconds.

\ ® The odour filter symbol ‘C’ blinks twices.
grease filter
After 100 operating hours, the grease filter symbol 9.8 Reset the memory Of

is illuminated; it is necessary to perform . .
maintenance of the grease filter (see the ﬂlter saturation
‘Maintenance/Cleaning the filters’). The grease indication

filter saturation indication is always enabled.

Reset the memory after replacing the grease
filter and/or the odour filter.

9.7 Saturation of the odour 1 Switch on the hob.
f|t 2. Touch and hold the Key ‘Automatic
lcer . )
. P extraction mode’ for 5 seconds.
After 200 operating hours, a flashing ‘C’ will appear R X )
in the extractor unit display; it is necessary to The grease filter symbol or the odour filter
perform maintenance of the odour symbol will go off, and the memory starts

counting over again.

10.USERMENU

The user menu enables the user to set the
signals on the hob as desired. This concerns
both audio (tone and volume) and visual signals.

1. Touch the on/off key twice within three
seconds.

® The pause key is blinking.

2. Touch and hold the pause key.

3. Then, touch each cooking zone key clockwise
(start with the cooking zone key on the front
left).
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4. Release pause key.
'U"is flashing alternately with a number ‘0' on
the cooking zone display on the rear left.
The configuration value appears in the cooking
zone display on the front left.
. Touch the cooking zone key on the rear left
and choose the correct number of the menu
code (see table).

6. Touch the cooking zone key on the front left and
select the correct value (see table).

7. Confirm the setting; touch and hold the on/off
key until you hear an audio signal.

Menu code Description Configuration value

Uz Volume key sound 0-1-2-3

U3 Volume alarm signal 0-1-2-3

U4 Lighting level display Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
us Countdown animation (on or off) 0-1

uUe Pan detection (on or off) 0-1

uz Audio signal countdown timer 0-1-2

N.POWERLIMITER

A Setting the power limiter should only be carried
out by a registered and qualified installer. Please
read the safety regulations and the installation
instructions carefully.

The hob is equipped with a power limiter. If the total
power of operating cooking zones exceeds the
maximum available amount of power, the power is
automatically reduced. The display of the cooking
zone who is being reduced in its power is first
flashing; the level is then automatically reduced to
the highest available power.

® The limiter is set at 7400W by the factory,
but it is possible to change it to 2800W,
3500W or 4500W.
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Power limiter configuration

Make sure there are no pots or pans on the hob
before you start!

1. Disconnect the appliance from the main power
supply by removing the power connector from the
socket, by removing the fuse or turning the circuit
breaker off.

2. Reconnect the appliance to the power supply.

® The keep warm key is flashing.

Perform, within 2 minutes after reconnecting the
hob to the power supply, the following steps.
Make sure all cooking zones are switched off.



3. Touch and hold the keep warm key. 7. Touch the cooking zone key on the front left and

4. Then, touch each cooking zone key select the power limitation wanted with the slide
counterclockwise (start with the cooking zone key control (see table).
on the front right). 8. Then, touch and hold the On/off key until all

the display segments disappear.
® The hobis now ready for use with the
selected power limiter active.

. Release the keep warm key.
® 'C'is flashing alternately with ‘0' on the
cooking zone display on the rear left.

® The configuration value appears in the Setti i
cooking zone display on the front left. € tmlg sliae Setting of the power limiter
6. Touch the cooking zone key on the rear left and contro
choose ‘8' by using the slide control. 0 7400W
® 'C'is flashing alternately with ‘8' on the 1 4500W
cooking zone display on the rear left. 7 3500W
3 2800W
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12. CAREAND CLEANING
12.1 Cleaning

Daily cleaning

® Although food spills cannot burn into the glass,
we nevertheless recommend you to clean the hob
immediately after use.

® Best for daily cleaning is a damp cloth with a
mild cleaning agent.

® Dry with kitchen paper or a dry teacloth.

Stubborn stains
® Stubborn stains can also be removed with a mild
cleaning agent such as washing-up liquid.

® Remove watermarks and lime scale with vinegar.

® Metalmarks (caused by sliding pans) can be
difficult to remove. Special agents are available.

® Use aglass scraper to remove food spills. Melted
plastic and sugar is also best removed with a glass
scraper.

A Never use abrasives. They leave

scratches in which dirt and lime scale can
accumulate. Never use anything sharp such as
steel wool or scourers.

12.2 Water collector

It is recommended to check and empty the water
collector every two weeks.

12.3 Cleaning the grid and
filters

1. Remove the grid from the extraction inlet.
2. Carefully slide the grease filter off the grid.

Clean the grid with hot water and neutral soap,
without using abrasive sponges (do not use

detergents!). Do not wash the grid in a
dishwasher.

Clean the grease filter, when in use, at least
every week (or when the filter saturation
indication system indicates this necessity). This
will maintain good performance of the extractor
and prevent a potential fire hazard, caused by
excessive grease build-up.

Clean the filter with a non-aggressive
detergents, preferably by hand or else in the
dishwasher, which must be set to a low
temperature and a short cycle.
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Odour filter (recirculation use)

/N WARNING!

Depending on type, filter can be or cannot be
regenerated. Refer to the leaflet provided with
the filter.

13. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!

If you see a crack in the glass top (however small),
switch off the hob immediately and disconnect it
from the power mains. Contact the service
department.

If the appliance does not work properly, this does
not always mean that it is defective. Try to deal with
the problem yourself first by checking the table
below. You can also take a look on our website for
more information. If the problem continues, contact

the service department.

Symptom

Possible cause

Solution

The display lights up when the
hob is activated for the first
time.

This is the standard set-up
routine.

Normal operation.

The fan runs on for several
minutes after the hob has
been switched off.

The hob is cooling.

Normal operation.

A slight smell is noticeable the
first few times the hob is used.

The new appliance is heating
up.

This is normal and will disappear
once it has been used a few
times. Ventilate the kitchen.

The pans make a noise while
cooking.

This is caused by the energy
flowing from the hob to the
saucepan.

At high levels this is perfectly
normal for some pans. It will not
damage either the pans or the
hob.

You have switched on a cooking
zone, but the display shows u.

The pan you are using is not
suitable for induction cooking,
or has too small a diameter.

Use a suitable pan.

A cooking zone suddenly stops
working and you hear a signal.

The time that has been set for
the timer has ended.

Touch the left or right timer key
to stop the alarm.

The hob is not working and
nothing appears in the display.

There is no power supply due to a
defective cable or a faulty
connection.

Check the fuses or the electric
switch (if there is no plug).

A fuse blows as soon as the
hob is switched on.

The hob has been wrongly
connected.

Contact a professional installer.
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L shows on the display.

Child safety lock is activated.

See chapter ‘Operation of the
hob/Child safety lock'.

C shows on the display of the
extractor unit.

Saturation of the odour filter.

It is necessary to perform
maintenance of the odour filter
(see ‘Cleaning the grid and
filters’).

Error code ER 03 and
continuous beep.

You have pressed two or more
keys at the same time.

Do not operate more than one
key at the same time.

The control panel is dirty or has
water lying on it.

Clean the control panel.

Error code ER21.

Overheating.

Let the hob cool down.

Error code E2.

Excess temperature of the
induction element. Empty
cookware might have been
used.

Do not heat empty cookware.

Error code E3.

Wrong pan.

Use appropriate pans.

Error code ES.

Malfunction of the extractor unit.
The extractor unit may be blocked.

Remove any blockages and
clean the extractor unit.

Other error codes.

Contact the service department.

14. TECHNICALSPECIFICATIONS

14.1 Technical data

Hob

Unit Value

Product type Built-in
Dimensions Width mm 600/830

Depth mm 520

Height mm 230
Power supply voltage/frequency V/Hz 220-240V/380-400V - 50Hz
Power W 7620
Weight Ke 21
Extraction unit
Airflow max* - Exhaust installation m3/h 450
Noise max* - Exhaust installation dBA 63
Extraction unit power W 220

* Maximum speed (boost excluded)
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14.2 Information according
regulation (EU) 66/2014

Measurements according EN60350-2

Type of hob Induction hob

Number of electric cooking zones and/or areas 4

Heating technology Induction cooking
zones and cooking
areas

For non-circular cooking zones or areas: lenght and width of useful 210 x190 mm

surface area per electric heated cooking zone or area

Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg (EC yoqc 210x190 mm:

)in Wh/kg 192.0 Wh/kg

hob #210 mm:
160.3 Wh/kg
@160 mm:
181.0 Wh/ke

Energy consumption for the hob calculated per kg (EC wecchos ) 1N Wh/kg 181

15. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Disposal of packaging and
appliance

In the manufacturing of this appliance durable
materials were used. Make sure to dispose of this
equipment responsibly at the end of its lifecycle.
Ask the authorities for more information
regarding this.

The appliance packaging is recyclable. The
following may have been used:

® cardboard;

® polythene film (PE);

® CFC-free polystyrene (PS hard foam).

Dispose of these materials in a responsible manner
and in accordance with government regulations.

g As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is
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marked with the symbol of a crossed-out wheeled
dustbin. This means that at the end of its working
life, the product must not be disposed of as urban
waste. It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.

Disposing of a household appliance separately
avoids possible negative consequences for the
environment and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent materials to
be recovered to obtain significant savings in energy
and resources.

Declaration of conformity
(€,
cA

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations, and
GB Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.



1. A TURVALLISUUSTIEDOT

A VAROITUS! . ) ) o
LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA SE TULEVAA KAYTTOA VARTEN!

1.1 Yleista

Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat
turvallisuusohjeiden ja varoitusten laiminlyonnista. Virheellisista
litannoista, asennuksesta tai kdytosta aiheutuvat vahingot eivat
kuulu takuun piiriin.

A KUUMA PINTA!

Laite ja sen osat kuumenevat kdytdn aikana. Vdlta koskemasta
ldmpdvastuksia. Alle 8-vuotiaat lapset tulisi pitda loitolla, ellei
heitd valvota jatkuvasti.

APALOVAARA!

« VARQOITUS: Tulipalon vaara: dld sdilyta esineita keittopinnoilla.

« VAROITUS: valvomaton rasvalla tai 6ljylla kypsentaminen
keittolevylla voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon.

« ALA koskaan yritd sammuttaa palavaa ¢ljya vedelld. Kytke sen sijaan
laite pois padltad ja peita liekit esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteelld.

HUOM!
VAROITUS! Ruoanvalmistusprosessia tdytyy valvoa. Lyhytta
ruoanvalmistusprosessia tdytyy valvoa koko ajan.

A VAROITUS!

Kayta vain liesisuojia, jotka ovat laitteen valmistajan

suunnittelemia tai laitteen valmistajan ohjeistuksen mukaisia tai

jotka ovat integroituna laitteeseen. Sopimattomien liesisuojien

kaytto voi aiheuttaa tapaturmia.

« Jos laitteen alapuolella on kaappi (katso asennusohjeet) eika
vdlipohjaa ole asennettu, kaapissa ei saa sdilyttda helposti
syttyvia esineitda/materiaaleja. Varmista, ettd
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keittotason alaosan ja laatikon sisallon valissa on riittdva
muutaman senttimetrin mittainen vali.

 Keittolevy on tarkoitettu vain ruoan valmistamiseen.

- Tamd laite on tarkoitettu vain kotitalouskdyttéon.

« Ald kuumenna suljettuja tolkkeja keittotasolla. Muutoin tolkit
rdjdhtdvat kerddntyvan paineen vuoksi. Tdmad voi aiheuttaa
henkilévahinkoja tai palovammoja.

« Ala koskaan peitd laitetta kankaalla tai muulla peitteelld. Jos
laite on edelleen kuuma tai toiminnassa, on olemassa
tulipalovaara.

« Al kayta laitetta tydtasona. Laite voi kytkeytya tahattomasti
pddlle tai olla edelleen kuuma, jolloin esineet voivat sulaa,
kuumentua tai syttyd tuleen.

« Al kayta laitetta alle 5 °C lampétiloissa.

+ Laitetta ei saa sijoittaa tai kayttda ulkotiloissa.

« Keittotason ensimmadisen kdytttkerran aikana siitd lahtee
"uutuuden hajua”.

« Laitetta eiole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella tai
erillisella kaukosadtimella.

« Ala koskaan avaa laitteen ulkokuorta.

« Ald koskaan kayta hoyrypuhdistinta laitteen puhdistamiseen.
Puhdista laite vain sammutettuna. Hoyrypuhdistimen hdyry voi
pddsta sahkod johtaviin osiin ja aiheuttaa oikosulun.

« Keraaminen taso on erittdin vahva, mutta ei rikkoutumaton. Se
voi rikkoutua esimerkiksi silloin, jos sen pddlle putoaa
maustepurkki tai jokin terdva tydvdline.

« Jos poistat vikaantuneen laitteen kdytosta, suosittelemme
katkaisemaan virtajohdon sen jdlkeen, kun olet irrottanut sen
pistorasiasta. Vie laite asianmukaiseen kierrdtyspisteeseen.

A\ VAROITUS! Jos keraaminen lasilevy on rikki

« Sulje kaikki levyt ja sahkdiset [dmmityselementit
valittémasti ja irrota laite virransydtosta.
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- Ala koske laitteen pintaa.
« Ald kaytd laitetta.

A VAROITUS!

Tata laitetta voivat kdyttad 8-vuotiaat tai sitd vanhemmat

lapset ja henkil6t, joilla on alentunut fyysinen,

aistitoimintoihin liittyvd tai henkinen toimintakyky tai joilta
puuttuu kokemusta ja tietoa, jos heitd valvotaan
asianmukaisesti tai heille on annettu opastusta laitteen
turvalliseksi kayttdmiseksi ja he ymmadrtdvadt siihen liittyvat
vaarat.

« Ala sailytad lapsia kiinnostavia esineitd laitteen ylla tai takana
olevissa kaapeissa.

+ Keittoalueet/-levyt kuumenevat kdyton aikana ja jadvat
kuumiksi joksikin aikaa pois padlta kytkennan jalkeen. Pidd
pienet lapset kaukana keittotasosta kdytdn aikana ja
valittomasti sen jdlkeen.

1.2 Induktioliesi integroidulla liesituulettimella

« Ald aseta metalliesineitd, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja
kansia keittotason pinnalle, silld ne voivat kuumeta.

« Keittoprosessi kytkeytyy automaattisesti pois pdaltd, heti kun
keittoastia siirretadn pois keittotasolta. Ota tavaksi kytkea
keittoalue tai keittotaso kdsin pois pdaltd, jotta valtdt laitteen
tahattoman pddllekytkeytymisen.

« Kytke keittoelementti pois pdalta sdaatimilld, dlaka luota
astiatunnistimeen.

« Huomaa, ettad jos keittotasoa kaytetddn korkealla tehotasolla,
kuumennusaika on erittdin lyhyt. Al jata keittotasoa ilman
valvontaa, jos kdytdt korkeaa tehotasoa.

« Kun induktioliesi on kaytossa, pidd esineet, jotka ovat herkkid
magneettikentille (luottokortit, pankkikortit, levyt, kellot jne.)
etaadlla liedestd. Sydamentahdistimella varustetun henkilén on
suositeltavaa ensin ottaa yhteyttd ladkdriin.

« Ald koskaan kayta alumiinifoliota kypsennykseen aldka

54



koskaan aseta alumiiniin pakattuja tuotteita keittotasolle.
Alumiini voi sulaa ja vahingoittaa laitetta peruuttamattomasti.

A VARQITUS!
Hengenvaara; myrkyttymisvaara palokaasujen
imeytymisestd takaisin.

Ala koskaan kayta laitetta ilman poistamiseen samanaikaisesti
huoneilmaa kdyttdvdn laitteen kanssa, ellei huoneessa ole riittdavad
tuuletusta. Huoneilmaa kdyttdvat laitteet, kuten kaasu-, dljy-, puu-
tai hiilikayttoiset laitteet - esimerkiksi avoimet kaasuldmmitteiset
vedenlammittimet, [dmmityskattilat tai huoneldmmittimet - ottavat
palamiseen tarvittavan ilman huoneesta ja poistavat sen ulos.
Jarjestd aina riittava tuuletus!

Kun hoyrynpoistoa kdytetdadn samanaikaisesti muulla kuin
sahkoenergialla kaytettdvien laitteiden kanssa, huoneen alipaine ei
saaollayli 4 Pa (4 x 10° bar).

Paikallisia ilmanpoistoa koskevia mddrdyksia on noudatettava.

A SAHKOISKU!

Valta sahkoiskun vaara; varmista, etta laite on sammutettu

ennen laitteen puhdistamista.

Ala kayta hoyrynpoistoa, jos rasvasuodatinta ei ole asennettu
oikein!

Jos uppopaistat ruokaa 6ljyssd, valvo kypsentamistd jatkuvasti
estddksesi kuuman rasvan syttymisen.

Puhdista suodattimet ajoissa.

Noudata kayttéohjeessa olevia rasva- ja/tai hiilisuodattimien
puhdistus- ja vaihto-ohjeita.

PALOVAARA!

Metallisien rasvasuodattimien rasvapinttymat voivat
aiheuttaa tulipalon. Ald koskaan liekita kypsennysalueella, kun
hoyrynpoisto on kytketty pdalle. Korkeat liekit voivat aiheuttaa
tulipalon. Kdytd laitetta aina metallisen rasvasuodattimen
kanssa. Puhdista rasvasuodatin sdanndllisesti.
Ylikuumentunut rasva tai 6ljy voi sytyttdd tulipalon. Valvo aina
rasvan tai 6ljyn kuumentamista. Ald koskaan yrita
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sammuttaa liekkeja vedelld, vaan kaytd aina
sammutuspeitettd, kantta tai peltia.

2. TURVAOHJEET

2.1 Asennus

/\ varoITUS!
Taman laitteen saa kytkea vain rekisterdity
asentaja.

Jos turvachjeita ja varoituksia ei noudateta,
valmistaja ei ole vastuussa aiheutuneista
vahingoista.

Taman laitteen saa kytked vain rekisterdity
asentaja.

Ennen asennusta varmista, etta paikalliset
sdhkdverkko-olosuhteet (esim. jannite, taajuus)
ja laitteen saadot ovat yhteensopivia.

Jannite, taajuus, teho ja maa, jolle laite on
suunniteltu, nakyvat laitteen arvokilvesta..
Tarkista laite kuljetusvaurioiden varalta.
Vaurioitunutta laitetta ei saa kytked
verkkovirtaan.

Laitetta ympdrdivien seinien ja tydtason on
oltava lammaonkestdvid vahintaan 105 °C:n
lampotilaan asti.

Ty6tason, johon keittotaso asennetaan, on
oltava tasainen.

Liesituulettimet ja muut ruoanvalmistuksessa
syntyvid hoyryja poistavat laitteet voivat
vaikuttaa kaasua tai muuta polttoainetta
polttavien laitteiden (myds muissa huoneissa
olevien) turvalliseen toimintaan palamiskaasujen
takaisinvirtauksen vuoksi. Nama kaasut voivat
mahdollisesti aiheuttaa
hiilimonoksidimyrkytyksen. Kun liesituuletin tai
muu hoyrynpoistin on asennettu, pdtevan
henkilén on testattava savukaasujen poistolla
varustettujen laitteiden toiminta sen
varmistamiseksi, ettd palamiskaasut eivat virtaa
takaisin.

2.2 Sahkaliitanta

/N SEHKOISKU!
Tdamad laite on maadoitettava.

Sdhkéliitanndn on oltava kansallisten ja
paikallisten mddrdysten mukainen.

Tarkista I-luokan laitteiden osalta, ettd kotisi
sahkojarjestelmdssa on asianmukainen
maadoitus.

Pistorasian ja pistokkeen on oltava aina

saatavilla.

% Jos kiintedd laitetta ei ole varustettu

syottojohdolla ja pistotulpalla tai muulla
irrotuslaitteella sahkoverkosta, jonka kaikki navat
on erotettu kosketuksesta ja joka mahdollistaa
tdydellisen irrotuksen ylijannitekategorian Ill
olosuhteissa, irrotuslaite on liitettava kiinteddn
johdotukseen johdotussadntojen mukaisesti.
Tama koskee myds laitteita, joissa on syottdjohto
ja pistotulppa, kun pistotulppaan ei pddse kasiksi
laitteen asennuksen jalkeen. Tama vaatimus
tayttyy kayttamadlla kiinteddan johdotukseen
asennettua moninapaista kytkintd, jonka
koskettimien vali on vahintadn 3 mm.

Syottojohdon on roikutettava vapaasti, eika sita
saa viedd laatikan I3pi.

Kayta liitantaa varten hyvaksyttya kaapelia,
jonka kaapelin halkaisija on liitdntaan sopiva.
Kaapelikotelon on oltava kumia (mieluiten
tyyppid HO5V2V?2 tai HO7V2V2).

Varmista ennen laitteen kytkemistd, etta
arvokilvessd ilmoitettu jannite vastaa
sdahkoverkkosi jannitetta.

Liitantd on sovitettava virran ja sulakkeiden
mukaan.

Laitetta ei saa kytked verkkovirtaan
monipistokesovittimen tai jatkojohdon kautta,
koska laitteen turvallista kayttdad ei voida taata.
Asennuksen jdlkeen sahkdvirtaa johtavat osat ja
eristetyt osat on suojattava kosketukselta.

A\ vARoITUS!

Jos asennuksessa ei kdytetd ruuveja tai
kiinnikkeitd asennusohjeissa kuvatulla tavalla,
seurauksena voi olla sahkaisku.



3. KUVAUS

oA weN

Keittoalueet edessad 210 x 190 mm / 2.1 kW (tehotoiminto 3.0 kW)

Keittoalueet takana 210 x 190 mm / 2.1 kW (tehotoiminto 3.0 kW)
Yhdistetyt keittoalueet 210 x 390 mm / 3.7 kW
Hoyrynpoisto

Ohjauspaneeli
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4. OHJAUSPANEELI

17 16 15 14 13 12 11

—

Keskeytyspainike

Lukkondppadin
Ldmpimadndpitotoiminnon ndppdin
Minuuttimuistutinndppdin
Ajastinndytto

Ajastimen plusnappdin

Ajastimen miinusndppdin

Vasemman takakeittoalueen nappéin (keittoalueen naytto) ja ajastinsymboli

W N O U AW N

Hoyrynpoistondppdin (hyrynpoistoyksikon naytto) ja ajastinsymboli
10. Oikean takakeittoalueen nappain (keittoalueen naytto) ja ajastinsymboli
1. Oikean etukeittoalueen nappain (keittoalueen nayttd) ja ajastinsymboli

12. Automaattisen héyrynpoistotilan nappdin
Automaattinen tila on oletusarvoisesti kdytdssd. Kun jokin keittoalue on valittu ja
jokin tehotaso (> 2) on asetettu, héyrynpoisto kdynnistyy automaattisesti ja
asettaa tarvittavan hdyrynpoistotason.

13. Vasemman etukeittoalueen nappain (keittoalueen naytto) ja ajastinsymboli
14. Rasvasuodattimen symboli

15. Virtandppdin

16. Keittoalueen ja hoyrynpoiston tehotoiminnon nappdin

17. Liukusaadin (asennot 0-9):
keittoalueen ja hoyrynpoiston arvon asettamista varten
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5.NAYTOSSANAKYVATMERKINNAT

Keittoalueen naytté

n E Tehotaso: 1= alhainen taso / 9 = korkea taso.

Tehotoiminto kdytossa.

Keittoalueella ei ole (sopivaa) keittoastiaa (keittoastian tunnistuksen symboli).

Jalkilamman merkkivalo: Keittotason jokaiselle keittoalueelle on jalkildammon
merkkivalo, Niiden avulla ndytetddn, mitka keittoalueet ovat kuumia keittoalueen
sammuttamisen jdlkeen. Vaikka keittotaso on sammutettu, merkkivalo palaa niin
kauan kuin keittoalue on kuumal Ala koske kyseisia keittoalueita, kun tama
merkkivalo palaa. Vaara! Palovammojen riski.

Lapsilukko on kaytossa.

Automaattinen lammitystoiminto kdytossa.

Lampimdndpitotoiminto kaytossa.

Taukotoiminto kaytdssa.

Yhdistetyt Bridge Induction -keittoalueet kaytdssa.

Héyrynpoistoyksikdn naytto

n E Hoyrynpoiston nopeustaso: 1= alhainen taso / 8 = karkea taso.

g ﬁ Tehotoiminto kaytossa.

Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisin.
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Ajastinndyttd

Ajastinta ei ole asetettu.

Ajastin on asetettu (1 tunti ja 25 minuuttia).

6. TURVALLISUUSOHJEITA

A Lue turvallisuusohjeet ennen kayttdd.

6.1 Turvallinen [ampétila
Keittotasossa on jddhdytyspuhallin, joka jadhdyttda
elektronisia komponentteja ruoanvalmistuksen
aikana. Puhallin voi olla padlla jonkin aikaa viela
ruoanvalmistuksen padttymisen jdlkeen.
Induktiokeittotasossa on myds
ylikuumenemissuoja, joka suojaa elektronisia
komponentteja vaurioilta. Suoja toimii useilla
tavoilla. Kun keittoalueen lampétila nousee hyvin
korkeaksi, tehoa vahennetadn automaattisesti. Jos
tdmd eiriitd, keittoalueen tehoa vahennetddn
edelleen, kunnes turvamekanismit sammuttavat
keittoalueen kokonaan. Kun keittotaso on jadhtynyt,
sen kokonaisteho on jalleen kaytettdvissa.

6.2 Keittoajan rajoitin

A Ruoanvalmistusajan rajoitin on keittotason
turvatoiminto. Se aktivoituu, jos keittotaso jaa
pddlle. Valitusta asetuksesta riippuen
ruoanlaittoaikaa rajoitetaan seuraavasti:

Tehotaso Sulunn kayttoalka (tunteina,
minuutteina)

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 15

9 15

P 5 min (vaihtuu sitten takaisin
(tehotoiminto) |[tasolle 9)

6.3 Tehonhallinta

Kaksi perakkain olevaa keittoaluetta vaikuttavat
toisiinsa. Kun molemmat keittoalueet ovat
kaytossd samaan aikaan, teho jakautuu
automaattisesti niiden valille. Kun tehotoiminto on
valittu, toisen keittoalueen asetus laskee hieman.
Jos toisen keittoalueen tehoasetus on kaytdssa ja
haluat asettaa toisen keittoalueen asetukselle 9,
tehotoimintoa kayttavan keittoalueen asetus
laskee automaattisesti. Automaattinen
lammitystoiminto poistuu kaytostd.

7.ENNENLAITTEEN ENSIMMAISTAKAYTTOKERTAA

7.1 Kosketusndppdinten ja
liukusaatimien kaytté

Aseta sormenpadd tasaisesti sadtimen pddlle
parhaiden tulosten saavuttamiseksi.
Kosketusanturit reagoivat vain kevyeen
painallukseen sormenpaalld. Ald paina painikkeita
muilla esineilla.

7.2 Induktion danet

Tikitys

Tdma dani voi johtua alemmasta tehotasosta tai
automaattisesta keittoastian tunnistuksesta.

Keittoastiat pitavat aanta

Keittoastiat saattavat pitdd hieman danta
ruoanlaiton aikana. Tamadn aiheuttaa keittotasosta
keittoastiaan virtaava energia. Tdmd on normaalia
tiettyjen keittoastioiden
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osalta, etenkin korkeilla asetuksilla. Tamad ei
vahingoita keittoastioita eikd keittotasoa.

Tuuletin pitaa ddntd

Elektroniikan kdyttdidn ja suorituskyvyn
parantamiseksi laitteessa on puhaltimet. Laitteen
kayton aikana puhallin jadhdyttaa laitetta ja siitd
kuuluu hurisevaa ddnta. Puhallin on paalla viela
useita minuutteja sen jalkeen, kun keittotaso on
sammutettu.

7.3 Induktiokeittotasolle
tarkoitetut keittoastiat

Induktiokeittotaso vaatii laadultaan erityiset
keittoastiat.

Kaasukeittotasolla kaytettyja keittoastioita ei voi
endd kdyttdd induktiokeittotasolla.

Kaytd ainoastaan keittoastioita, jotka sopivat
sahko- ja induktiokeittotasolle ja joissa on:

® vdhintdan 2,25 mm paksu pohja;
® tasainen pohja.

A QOle varovainen emaloitujen terdspannujen
kanssa! Emali voi lohkeilla (emali irtoaa
teraksesta), jos kytket keittolevyn paalle karkealla
teholla, kun kattila on (liian) kuiva. Kattilan pohja
voi vddntyd - esimerkiksi ylikuumenemisen vuoksi.

A Alé koskaan kayta keittoastioita, joiden pohja
on epatasainen. Ontto tai pydrea pohja voi
vaikuttaa ylikuumenemissuojan toimintaan ja
aiheuttaa laitteen liiallisen kuumenemisen. Tdma
voi johtaa lasipinnan halkeamiseen ja keittoastian
pohjan sulamiseen. Sopimattomien keittoastioiden
kaytdstd tai kuivaksi keittamisestd aiheutuvat
vahingot eivat kuulu takuun piiriin.

Astian halkaisija
Keittoastian vahimmadishalkaisija keittoaluetta
kohden on:

® (160 mm: astian vahimmaishalkaisija 90 mm.

® (3200 mm: astian vahimmaishalkaisija 110
mm.

® Bridge Induction -keittoalue: keittoastian
vahimmaishalkaisija 110 mm.

Parhaat tulokset saadaan kdyttdamalla
keittoastiaa, jonka halkaisija on sama kuin
keittoalueen. Jos keittoastia on liian pieni, alue ei
toimi.

Yhdistetyilla Bridge Induction -keittoalueilla
kaytettdvan keittoastian halkaisijan on oltava
vahintdaan 230 mm.
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7.4 Keittoastian tunnistus

® Keittoastian havaitseva jdrjestelmad havaitsee
automaattisesti keittoalueelle asetetun
keittoastian.
Tdman keittoalueen ndyton valo palaa
voimakkaampana ja piste lakkaa vilkkumasta.

® Jos keittotaso ei havaitse (rautapitoista)
keittoastiaa sen jalkeen, kun keittoastia on
asetettu keittoalueelle, keittoastian
havaitsemisen symboli vilkkuu ndytossa. 20
sekunnin kuluttua keittoalueen virta katkeaa.

7.5 Tehotasot

Keittoalueilla on 9 tasoa seka tehotoimintotaso (P).
Aseta tehotaso koskettamalla liukusdadinta
sormella ja liu'uttamalla sormea liukusddtimen
paalld. Kun liu'utat sormea liukusaatimen pdallg,
tehotason asetus vaihtuu. Kun siirrat sormea
oikealle, taso nousee. Kun siirrdt sormea
vasemmalle, taso laskee. Kun otat sormen pois
liukusaatimeltd, keittoalue alkaa toimia asetetulla
tasolla.

Tehotoiminto

® Tehotoimintoa kdyttamadlla voit valmistaa ruokaa
korkeimmalla tehotasoilla lyhyen aikaa (enintdan
5 minuuttia). Tehotoiminnon
enimmaiskayttoajan jdlkeen tehotaso laskee
asetukseen S.

® Tehotoiminto ei ole kdytettdvissd, kun Bridge
Induction -keittoalueet on yhdistetty!




_ Keittoastian pdalla kannattaa pitda kansi
76 Downdraft ruoanlaiton aikana hajujen vahentamiseksi ja

liesituuletintoiminnon energiankulutuksen alentamiseksi. Halutessasi
k.. " voit parhaan mahdollisen hoyrynpoiston
ayttO varmistamiseksi asettaa kannen keittoastian

pdalle kulmassa niin, ettd hdyrynpoistopuolella on

v

aukko.

8.KEITTOTASON KAYTTO

A Lue luku "Ennen laitteen ensimmadista
kayttokertaa” erittdin huolellisesti ennen
ruoanlaiton aloittamista

keittotason vddrdn kdyton estamiseksi.

8.1 Kayton valmistelu

1. Kosketa virtandppdintd ja pida sita
painettuna, kunnes kuulet danimerkin.

Jos keittotasoa ei kdytetd 20 sekunnin sisdlld, sen
virta katkeaa automaattisesti.

® Kaikki naytot syttyvat ja induktiokeittotaso on

valmiustilassa. 2. Aseta keittoalueelle sopiva keittoastia.
® Keittoalueiden ja hoyrynpoistoyksikén tehotaso ® Keittoalue havaitsee keittoastian
on nolla. automaattisesti. Tdmadn keittoalueen ndytén
valo palaa voimakkaampana ja piste lakkaa
vilkkumasta.

Kun piste ei vilku, keittoalue on valittuna ja
tehotaso voidaan asettaa.

3. Vasteajan kuluttua tai ruoanvalmistuksen
aikana voit aktivoida keittoalueen valitsemalla
manuaalisesti haluamasi keittoalueen naytén.
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4. Aseta tehotaso liukusaatimella 10 sekunnin

kuluessa.

® Keittoalue kaynnistyy asetetulla tehotasolla.

® Hoyrynpoistoyksikkd kaynnistyy
automaattisesti asennosta 3 alkaen.
Hoyrynpoistoyksikdn voi kdynnistda
manuaalisesti asennoissa 1ja 2.

® Hoyrynpoistoyksikks kdynnistyy
automaattisesti tarvittavalla hoyrynpoiston
nopeudella. Automaattinen hoyrynpoistotila on
oletusarvoisesti kaytdssa.

Y Voit asettaa korkeamman tai alhaisemman
tason liukusaatimella.

Y Kosketa automaattisen héyrynpoistotilan
ndppdintd, jos haluat poistaa automaattisen
hoyrynpoistotilan kdytdsta. Tamadn jdlkeen voit
halutessasi asettaa hoyrynpoiston
manuaalisesti. Katso luku
"Hoyrynpoistomoduulin kdyttdminen”.

® 10 sekunnin kuluttua liukusdadin sammuu ja
ruoanvalmistusajan laskuri hdvidd ndkyvista.

8.2 Tehotoiminto

Voit kdyttda tehotoimintoa ruoanvalmistuksessa
enintaan 5 minuuttia korkeimmalla tehotasolla. Voit
kdyttda tehotoimintoa enintdan kahdella
keittoalueella rinnakkain samanaikaisesti.

1. Valitse tehotoiminto koskettamalla tehotasoa P.

® Naytossd nakyy ‘P'.
® Tehotoiminnon enimmdisajan jdlkeen teho
laskee tasolle 9.

8.3 Keittoastian

tunnistuksen symboli

Kun keittoastian tunnistuksen symboli tulee
nakyviin:

® etole asettanut keittoastiaa oikealle
keittoalueelle;

® kdyttamadsi keittoastia ei ole sopiva
induktiokeittotasolle;

® keittoastia on liian pieni tai se ei ole kunnolla
keittoalueen keskelld.

® Keittoalue ei toimi, ellei keittoalueella ole
sopivaa keittoastiaa.

8.4 Ruoanvalmistuksen
lopettaminen

1. Katkaise keittoalueen virta asettamalla
tehotasoksi 0.

2. Katkaise induktiokeittotason virta
koskettamalla virtandppainta.

A Symboli H tulee ndkyviin sen keittoalueen
naytdssa, joka on lilan kuuma kosketettavaksi.
Symboli haviaa, kun pinta on jadhtynyt turvalliseen
lampotilaan. Voit kdyttdd sitd myds energiaa
sddstdvdnd toimintona: jos haluat [dmmittad muita
keittoastioita, voit kdyttdd yhd kuumana olevaa
keittoaluetta.

8.5 Automaattisen
|ammitystoiminnon
kdaynnistaminen

Tdma toiminto asettaa keittoalueen korkeimmalle
tehotasolle, jotta keittoastia saadaan nopeasti
haluttuun lampétilaan. Tietyn ajan kuluttua
tehotaso palaa madritetylle tasolle. Tdmad toiminto
on kaytettavissd tehotasoilla 1-8.




Tehotaso Lammitysaika (sekuntia)
1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

El ei saatavilla
p ei saatavilla

1. Kytke keittotason virta ja valitse haluamasi

keittoalue.

2. Kosketa liukusaadinta ja pida sita painettuna

vahintdan 3 sekunnin ajan halutulla tasolla

(1-8).

® Naytossa nakyy vuorotellen kirjain A sekd
valittu tehotaso. Kun automaattinen
lammitysaika on kulunut, keittoalue siirtyy
automaattisesti valitulle tehotasolle, joka
tulee pysyvasti nakyviin ndytossa.

3. Voit lopettaa automaattisen

l[dammitystoiminnon valitsemalla keittoalueen ja

koskettamalla liukusaadinta.

8.6
Ldmpimdndpitotoiminnon
kdynnistaminen

1. Kytke keittotason virta ja aseta keittoalueelle

sopiva keittoastia.

2. Kosketa haluamasi keittoalueen

keittoaluendppdinta.

® Valitun keittoalueen ‘0" syttyy palamaan
kirkkaana ja kuuluu yksi danimerkki.

3. Kosketa lampimdndpitotoiminnon ndppdintd.

® Ldmpimdndpitotoiminnon symboli "u” tulee
nakyviin ndytéssd. Lampimandpitotoiminto on
valittu.

4. Aseta tehotasoksi ‘0" tai kosketa
|ampimandpitotoiminnon nappdinta, jos haluat
poistaa lampimandpitotoiminnon kaytosta.

8.7 Bridge Induction -
keittoalueiden
yhdistaminen

Kaksi Bridge Induction -keittoaluetta voidaan
vhdistaa toisiinsa. Siten saadaan aikaan yksi suuri
keittoalue, jolloin esimerkiksi grillaustasoa tai
kalapannua voidaan kdyttdd samalla tehotasolla.
Keittoastian on oltava riittavan iso, jotta se peittdd
etu- ja takakeittoalueen keskustat (vahintdan 23
cm).

Bridge Induction -keittoalueiden yhdistaminen

1. Kytke keittotaso paalle.

2. Kosketa samanaikaisesti vasemmanpuoleisten

keittoalueiden ndppdimid.

® Takakeittoalueen naytossa nakyy
vhteyssymboli merkiksi siita, etta kaksi
keittoaluetta on yhdistetty.

3. Aseta tehotaso koskettamalla liukusdadinta.
® Etukeittoalueen ndytdssd ndkyy tehotaso.

Bridge Induction -keittoalueiden yhteyden

katkaiseminen

1. Kosketa yhdistettyjen keittoalueiden

keittoaluendppdimia samanaikaisesti.

® Yhteyssymboli havidd takakeittoalueen
naytosta.



8.8 Ruoanvalmistuksen
keskeyttaminen

Tama toiminto keskeyttaa ruoanvalmistuksen
tilapaisesti (enintaan 10 minuutin ajaksi). Myds
ajastimet pysdhtyvdt.

1. Kosketa taukondppdintd vahintdan 1 sekunnin
ajan.

® Kaikissa ndytoissa nakyy taukosymboli.

2. Jatka ruoanvalmistusta koskettamalla
taukondppdintd vahintddn 1 sekunnin ajan,
kunnes se vilkkuu.

3. Kosketa mitd tahansa muuta ndppdinta 10
sekunnin sisalld, niin ruoanvalmistus jatkuu.

® Keittotaso sammuu automaattisesti 10
minuutin kuluttua, jos taukotoimintoa ei silla
valin poisteta kaytosta.

Palautustoiminto

Jos keittotaso sammutettiin vahingossa
virtandappdimelld, kaikki asetukset voidaan
palauttaa palautustoiminnolla.

1. Kosketa virtandppdinta uudelleen 5
sekunnin sisdlla.

® Taukonappadin vilkkuu.
2. Kosketa taukondppadintd 6 sekunnin sisalld.

® Edelliset asetukset ovat jalleen kaytossa.

8.9 Minuuttimuistuttimen
kaytto

Minuuttimuistutin ei ole yhteydessd mihinkddn
keittoalueeseen. Minuuttimuistutin ei sammuta
keittoaluetta.

Keittotason virta on kytketty, eikd minkaan
keittoalueen tehotasoa ole asetettu.

1. Kadynnista minuuttimuistutin koskettamalla
minuuttimuistutinnappadinta.

® Ajastinndytdssd nakyy ‘0.00"

2. Aseta haluamasi aika ndppdimelld ‘+ tai ‘" (1

minuutista 9 tuntiin ja 59 minuuttiin).

® Ajastinndytdssd tunnit ndkyvat vasemmalla
puolella ja minuutit tuntien oikealla puolella.

® Kun aika on asetettu, ajastin alkaa laskea aikaa
alaspain.

® Ajastinndytossa nakyy jaljelld oleva aika.

® Viimeiset 10 minuuttia nakyvat minuutteina ja
sekunteina.

® Kun asetettu aika on kulunut, ajastin vilkkuu ja
kuuluu daanimerkki.

3. Sammuta danimerkki koskettamalla

ajastinndyttoa.

® Aadnimerkki sammuu automaattisesti 2
minuutin kuluttua.

Jos haluat sammuttaa minuuttimuistuttimen
ennen kuin aika on kulunut loppuun, kosketa
ajastinndyttod ja aseta sitten aika arvoon ‘0,00'

’

koskettamalla ndppdintd '-".
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8.10 Ajastimen kdyttd

Ajastin on kytketty keittoalueeseen. Kun
asetettu aika on kulunut, keittoalue sammuu
automaattisesti.

Keittotason virta on kytketty ja vahintadn yhden
keittoalueen tehotaso on asetettu.

1. Kosketa haluamasi keittoalueen
keittoaluendppdinta.

2. Kosketa ajastinnayttoad.

Kaytossa olevan ajastimen ajastinsymboli
syttyy palamaan kirkkaana.

3. Aseta haluamasi aika ndppaimelld "+" tai "-" (1

minuutista 9 tuntiin ja 59 minuuttiin).

® Ajastinndytdssa tunnit ndkyvat vasemmalla
puolella ja minuutit tuntien oikealla puolella.

® Kun aika on asetettu, ajastin alkaa laskea aikaa
alaspadin ja ajastinsymboli vilkkuu hitaasti.

® Ajastinndytossad ndkyy jdljella oleva aika.

® Viimeiset 10 minuuttia nakyvdt minuutteina ja
sekunteina.

® Valittu keittoalue sammuu automaattisesti,
kun asetettu aika on kulunut loppuun.

® Kun asetettu aika on kulunut, ajastin vilkkuu ja
kuuluu aanimerkki.

4. Sammuta aanimerkki koskettamalla
ajastinnayttoa.
® Adnimerkki sammuu automaattisesti 2

minuutin kuluttua.

Kaikilla keittoalueilla voi olla ajastin
asetettuna. Naytossa nakyy aina sen
keittoalueen aika, jolla on lyhin aika jaljella.

Esiasetetun ruoanvalmistusajan muuttaminen

Ruoanvalmistusaikaa voidaan muuttaa milloin
tahansa kayton aikana.

1. Kosketa asiaankuuluvan keittoalueen
nappdinta.

2. Kosketa ajastinnayttod.

3. Muuta aikaa ndppaimella '+ tai ‘-".

Jaljella olevan ruoanvalmistusajan

tarkistaminen

1. Kosketa keittoaluendppdintd ja valitse

keittoalue, jonka jdljelld olevan ajan haluat

nahda.

® Keittidajastimeen yhdistetyn keittoalueen
ndyton yldpuolella nakyy vilkkuva ajastinsymboli.

® Ajastin nayttdd valitun keittoalueen jdljella
olevan ajan.

® Ajastimen ajan viimeisen 10 minuutin aikana
jaljelld oleva aika nakyy minuutteina ja
sekunteina.

Ajastimen sammuttaminen

Jos haluat sammuttaa ajastimen ennen

asetetun ajan paattymista:

1. Kosketa keittoaluendppainta ja valitse

keittoalue, jonka ajastimen haluat

sammuttaa.

® Ajastimeen yhdistetyn keittoalueen
nayton ylapuolella nakyy vilkkuva
ajastinsymboli.

2. Aseta ajaksi ‘0.00" koskettamalla

ndppdintd/ndppdimia *-'.

® Ajastinsymboli ei enda pala kirkkaana.

8.11 Lapsilukko

Lapsilukon aktivoimiseksi kuvatut vaiheet on
suoritettava 10 sekunnin kuluessa.

1. Kytke keittotaso pdadlle.

2. Kosketa mitd tahansa keittoalueen
nappadintd ja pida sitd painettuna 3 sekunnin
ajan.




3. Vapauta sormija liu'uta sitd liukusadtimelld
arvosta 0 arvoon 9.

® Kaikissa ndytdissa nakyy symboli ‘L’

Keittotaso on nyt lukittu. Toiminto estaa
tahattoman kdynnistamisen. 20 sekunnin kuluttua
keittotaso sammuu automaattisesti.

Lapsilukon avaamista varten kuvatut vaiheet on
suoritettava 10 sekunnin kuluessa.

1. Kytke keittotaso pddlle.

2. Kosketa mitd tahansa keittoalueen ndppdintd
ja pida sitd painettuna 3 sekunnin ajan.

3. Vapauta sormija liu'uta sitd liukusddatimelld
arvosta 9 arvoon 0.

® Symboli L hdvida kaikista ndytdista.
Lapsilukko on nyt avattu.
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8.12 Lukitustoiminto nopeaa
puhdistusta varten
ruoanvalmistuksen aikana

1. Kosketa lukkonappdinta.

® Lukkonappain syttyy palamaan kirkkaana.
Keittotason asetukset on lukittu nopean
puhdistuksen mahdollistamiseksi.

2. Sammuta toiminto koskettamalla

lukkonappdinta uudelleen nopean puhdistuksen

jalkeen.




9.HOYRYNPOISTOMODUULIN KAYTTAMINEN

A Automaattinen hoyrynpoistotila on
oletusarvoisesti kdytdssd. Nappdin syttyy palamaan
kirkkaampana. Automaattisessa hoyrynpoistotilassa
hoyrynpoiston taso sddtyy automaattisesti
keittoalueiden kaytdén mukaan.

Jos keittotason virta katkaistaan ja keittotaso on
edelleen kuuma (symboli H nakyy),
hoyrynpoistoyksikkd toimii seurantatilassa vield 15
minuutin ajan.

9.1 Automaattisen
héyrynpoistotilan
sammuttaminen

1. Kosketa virtanappainta ja pida sita

painettuna, kunnes kuulet danimerkin.

® Kaikki ndytét syttyvdt ja induktiokeittotaso on
valmiustilassa.

® Keittoalueiden ja hdyrynpoistoyksikon tehotaso
on nolla.

2. Kosketa automaattisen hdyrynpoistatilan

ndppdintd.

® Automaattisen hoyrynpoistotilan ndappdin
palaa nyt himmedmpdnad ja automaattinen
hoyrynpoistotila on pois kdytosta.

9.2 Automaattisen

héyrynpoistotilan
sammuttaminen
ruoanvalmistuksen aikana

Jokin keittoalue on kadytossa (tassa esimerkissa
tasolla 8) ja automaattinen héyrynpoistotila on
kaytossa (taso 5).

1. Kosketa automaattisen hoyrynpoistotilan
ndppdintd.

® Automaattisen hoyrynpoistotilan ndppdin
palaa nyt himmedmpana.
Hoyrynpoistoyksikko voidaan nyt asettaa
manuaalisesti.

9.3 Hyrynpoistoyksikdn
kdaynnistaminen
manuaalisesti

1. Kosketa hoyrynpoistondppainta.

® Hoyrynpoistoyksikdn ndytto syttyy.

2. Aseta hoyrynpoiston nopeuden taso 3

sekunnin sisalld koskettamalla liukusaadinta (1-

9).

® Hoyrynpoistoyksikko kdynnistyy asetetulla
hoyrynpoiston nopeudella.

® Voit asettaa korkeamman tai alhaisemman
tason liukusaatimella.
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9.4 Tehotoiminto /\ Automaattisen hoyrynpoistotilan taytyy olla

sammutettuna.

1. Kytke keittotaso padlle.

2. Kosketa hoyrynpoistondppdintd ja aseta
hoyrynpoiston nopeuden taso.

1. Kytke keittotason virta.

2. Sammuta automaattinen héyrynpoistotila
koskettamalla automaattisen hoyrynpoistotilan
ndppdinta.

3. Kosketa hoyrynpoistonappainta. T,
® Hoyrynpoistoyksikon ndyttd syttyy 3. Kosketa gjastinnayttoa.
4. Valitse ‘tehotoiminto’ koskettamalla tasoa P. Hovr\/np0|stl0\/l<5||<0n ajastinsymboli syttyy
R istovksikks kavnnist palamaan kirkkaana.
OYrynpOISLOYKSIKKO kaynnistyy 4. Aseta haluttu viiveaika ndppdimelld ‘+' tai -".

nopeustasolla P (tehotoiminto).
Naytossa nakyy ‘P’

Asetettu aika alkaa kulua automaattisesti.

® Hoyrynpoistoyksikon virta katkeaa asetetun
ajan kuluttua.

9.6 Rasvasuodattimen

9.5 Muutaman minuutin likaisuus
" H H 100 kayttotunnin kuluttua rasvasuodattimen
Vllveajan asettaminen symboli syttyy merkiksi siitd, ettd rasvasuodatin on

Taman toiminnon avulla voit viivastyttaa
hoyrynpoistoyksikén sammumista muutamalla
minuutilla.

huollettava (katso luku Huolto / Ritildn ja
suodattimien puhdistaminen). Rasvasuodattimen
likaisuuden ilmaisin on aina kaytdssa.
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9.7 Hajusuodattimen
likaisuus

Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisin on
oletusarvoisesti pois kdytosta (kun hoyrynpoisto on
kdytossd kanavoidussa tilassa). Ota
hajusuodattimen likaisuuden ilmaisin kdyttoon, jos
hoyrynpoistoyksikkd on asennettu
kiertoilmakayttod varten.

200 kayttotunnin jdlkeen héyrynpoistoyksikon
ndyttodn ilmestyy vilkkuva ‘C’' merkiksi siitd, etta
hajusuodatin on huollettava.

Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisimen
kayttéénotto

1. Kosketa hoyrynpoistondppdintd.

2. Kosketa jdlleen hoyrynpoistondppdintd ja

pida sitd painettuna 5 sekunnin ajan.

® Hajusuodattimen symboli ‘C’ syttyy palamaan
kirkkaana 1 sekunnin ajaksi.

Nyt symboli ‘C’ palaa ndytdssa merkiksi siita, etta
hajusuodatin on huollettava.

Hajusuodattimen likaisuuden ilmaisimen

poistaminen kdytdstd

1. Kosketa hoyrynpoistondppadinta.

2. Kosketa jalleen héyrynpoistonappainta ja

pidd sitd painettuna 5 sekunnin ajan.

® Hajusuodattimen symboli ‘C’ vilkkuu kaksi
kertaa.

9.8 Suodattimen
likaisuuden ilmaisimen
muistin nollaaminen

Nollaa muisti rasvasuodattimen ja/tai
hajusuodattimen vaihtamisen jalkeen.

1. Kytke keittotaso padlle.

2. Kosketa automaattisen hdyrynpoistotilan
ndappdinta ja pida sitd painettuna 5 sekunnin
ajan.

Rasvasuodattimen symboli tai hajusuodattimen
symboli sammuu, ja muisti alkaa laskea alusta.

10. KAYTTAJAVALIKKQO

Kayttajavalikon avulla kayttaja voi asettaa

keittotason signaalit haluamallasi tavalla. Tdmd

koskee seka danimerkkeja (dani ja

aanenvoimakkuus) etta visuaalisia signaaleja.

1. Kosketa virtandppdinta kaksi kertaa kolmen
sekunnin sisalla.

® Taukonappain vilkkuu.
2.
3.

Kosketa taukonappdintd ja pida sitd painettuna.
Kosketa sitten kutakin keittoalueen nappdinta
myotdpdivaan (aloita vasemmalla edessa
olevasta keittoalueen nappaimestd).
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4. Vapauta taukondppdin.
Takana vasemmalla olevassa keittoalueen
naytossa vilkkuu kirjain U seka jokin numero 2:n
ja 7:n valilta.
Madrityksen arvo ndkyy keittoalueen ndytdssa
vasemmalla edessa.

. Kosketa vasemmalla takana olevaa
keittoalueen nappainta ja valitse oikea
valikkokoodin numero (katso taulukko).




6. Kosketa vasemmalla edessd olevaa
keittoalueen nappdinta ja valitse oikea arvo
(katso taulukko).

7. Vahvista asetus: kosketa virtanappainta ja pida

sitd painettuna, kunnes kuulet danimerkin.

\ 4

Valikkokoodi |Kuvaus Maddritysarvo
U2 Nappainaanen danenvoimakkuus 0-1-2-3
U3 Aanimerkin danenvoimakkuus 0-1-2-3
U4 Ndyton valaistuksen taso Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
us Ajastimen ajan animaatio (kdytossa tai 0-1
pois kaytostd)
ue Keittoastian tunnistus (kaytossa tai pois 0-1
kaytosta)
uz Ajastimen ddanimerkki 0-1-2

M. TEHONRAJOITIN

A Tehonrajoittimen saa asettaa vain patevd ja
valtuutettu asentaja. Lue turvallisuusmddardykset
Jja asennusohjeet huolellisesti.

Keittotasossa on tehonrajoitin. Jos kdytdssd
olevien keittoalueiden kokonaisteho ylittdd
suurimman

saatavana olevan tehon, teho laskee
automaattisesti. Sen keittoalueen naytto, jonka
tehoa tehonrajoitin

laskee, vilkkuu ensin. Sitten taso laskee
automaattisesti suurimpaan saatavana olevaan
tehoon.

® Rajoitin on asetettu tehtaalla arvoon 7400W,
mutta arvoksi voidaan vaihtaa 2800W, 3500W
tai 4500W.

Tehonrajoittimen mddrittaminen

Varmista ensin, ettei keittotasolla ole
keittoastioita.

1. Irrota laite verkkovirrasta irrottamalla
virtaliitin pistorasiasta, irrottamalla sulake tai
katkaisemalla virta katkaisijasta.

2. Liita laite takaisin verkkovirtaan.

® Ldmpimdndpitotoiminnon ndppdin vilkkuu.

® Suorita seuraavassa esitetyt vaiheet 2 minuutin
sisalla keittotason kytkemisesta verkkovirtaan.

® Varmista, ettd kaikkien keittoalueiden virta on
katkaistu.

3. Kosketa lampimdndpitotoiminnon ndppdintd ja
pidd sitd painettuna.

4. Kosketa sitten kutakin keittoalueen ndppdinta
vastapdivaan (aloita oikealla edessa olevasta
keittoalueen nappaimesta).




7. Kosketa vasemmalla edessd olevaa
keittoalueen ndppdintd ja valitse haluamasi
tehonrajoitus liukusaatimelld (katso taulukko).
8. Kosketa sitten virtandppdintd ja pida sita
painettuna, kunnes kaikki ndytén segmentit
haviavat.

® Keittotaso on nyt valmis kdytettdvaksija
valittu tehonrajoitin on kaytossa.

5. Vapauta ldmpimdndapitotoiminnon ndppdin.

® Takana vasemmalla olevassa keittoalueen
naytdssa vilkkuvat vuorotellen kirjain ‘'C’ seka
numero ‘0"

® Madrityksen arvo nakyy keittoalueen ndytossa
vasemmalla edessa.

6. Kosketa takana vasemmalla olevaa keittoalueen ‘

ndppdintd ja valitse liukusdatimelld ‘8'.

® Takanavasemmalla olevassa keittoalueen
naytdssa vilkkuvat vuorotellen kirjain ‘C’ seka
numero ‘8"

Liukusddtimen
asetus Tehonrajoittimen asetus
0 7400W
1 4500W
2 3500W
3 2800W
12. HOITOJAPUHDISTUS
'|2 ‘ﬂ PUhdiStUS miedolla puhdistusaineella, kuten

astianpesuaineella.
Poista vesitahrat ja kalkki viinietikalla.
Metallista tulleet jéljet (keittoastioiden
liukumisen aiheuttamat) voivat olla vaikeita
poistaa. Tahan on saatavilla
erikoispuhdistusaineita.

® Poista ruokajaamat lasikaapimella. Sulanut
® Kuivaa talouspaperilla tai kuivalla kankaalla. muovi ja sokeri on my6s paras poistaa

. lasikaapimella.

Vaikeat tahrat P

® Vaikeat tahrat voidaan poistaa myds /\ Aia koskaan kéyts hankaavia aineita. Ne

Paivittdinen puhdistus v,
® Vaikka ruokajadmadt eivat voi palaa lasiin

kiinni, keittotason puhdistaminen valittémasti

kayton jdlkeen on suositeltavaa.

® Pdivittdinen puhdistus on suositeltavaa tehdd
kostealla liinalla ja miedolla puhdistusaineella.
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aiheuttavat naarmuja, joihin lika ja kalkkijaamat
voivat kerddntyd. Ald koskaan kdytd terdvia
vilineitd kuten terdsvillaa tai hankausvalineita.

12.2 Vesisailio

Vedenkerddjd on suositeltavaa tarkistaa ja
tyhjentad kahden viikon valein.

® Puhdista ritild kuumalla vedelld ja neutraalilla
saippualla. Ald kdyta hankaavia sienia tai
puhdistusaineital Ald pese ritilaa
astianpesukoneessa.

® Kun rasvasuodatin on kaytdssa, puhdista se
vahintdan kerran viikossa (tai kun suodattimen
likaantumisen ilmaisinjdrjestelma ilmoittaa
puhdistamisen tarpeesta). Puhdistaminen
sailyttaad liesituulettimen hyvan suorituskyvyn ja
estdd rasvan liiallisesta kertymisesta
mahdollisesti aiheutuvan palovaaran.

® Puhdista rasvasuodatin kdyttamalla mietoja
puhdistusaineita ja mieluiten kdsin. Jos peset
rasvasuodattimen astianpesukoneessa, kayta
alhaista lampéotilaa ja lyhyttd pesuohjelmaa.

12.3 Ritilan ja suodattimien -I! % \/
/>
“

puhdistaminen
1. Irrota ritila suodattimineen hoyrynpoiston

2. Liu'uta rasvasuodatin varovasti irti ritildsta. S%

sisdantulosta.
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Hajusuodatin (kierratyskaytt)
A\ varoITUS!

Tyypistad riippuen suodatin voidaan tai ei voida
regeneroida. Tutustu suodattimen mukana

toimitettuun esitteeseen.

13.VIANETSINTA

A\ varoITUS!

Jos huomaat lasilevyssa halkeaman (vaikka kuinka
pienen), sammuta keittolevy vélittémasti ja kytke
virtaldhde irti (irrota pistoke pistorasiasta).

Ota yhteytta huoltoon.

Jos liesi ei toimi oikein, se ei valttamatta tarkoita,

ettd se on viallinen. Yritd ensin ratkaista ongelma
itse tarkistamalla alla mainitut kohdat tai
katsomalla lisatietoja verkkosivustolta.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Nayttd syttyy, kun keittotaso
kdynnistetddn  ensimmadisen
kerran.

Tdmad on normaali
asetusprosessi.

Normaali toiminta.

Tuuletin toimii monen minuutin
ajan, kun keittotaso on kytketty
pois padlta.

Keittotason jaahdytys on
kdynnissd.

Normaali toiminta

Keittotason ensimmadisten
kaytto- kertojen aikana voidaan
huomata hiukan hajuja.

Uusi laite kuumenee.

Tdmd on normaalia ja ilmié
haviaa, kun keittotasoa on

kdytetty muutamia kertoja.
Tuuleta keittio.

Keittoastiasta kuuluu dania
ruoanlaiton aikana.

Tdman aiheuttaa keittotasosta
keittoastiaan virtaava energia.

Tdmad on normaalia tiettyjen
keittoastioiden tapauksessa,
etenkin korkeilla asetuksilla. Se ei
vahingoita keittoastioita eikd
keittotasoa.

Keittoalue on kdynnistetty,
mutta ndytossd nakyy u.

Kayttamdsi keittoastia ei ole so-
piva induktiokeittotasolle tai sen
halkaisija on liian pieni.

Kayta sopivia keittoastioita.

Keittoalue sammuu dkkindisesti
ja laitteesta kuuluu danimerkki.

Esiasetettu aika on pddttynyt.

Sammuta danimerkki
koskettamalla vasemman- tai
oikeanpuoleista
ajastinndppdintd.

Keittotaso ei toimi eika nayttaon
ilmesty mitddn.

Virransyottoa ei ole viallisen
kaapelin tai viallisen liitdnndn
vuoksi.

Tarkista sulakkeet tai
sahkakytkin (jos pistoketta ei
ole).

Sulake palaa heti kun keittotaso
kytketdan paalle.

Keittotaso on kytketty vddrin.

Tarkista sahkokytkennat.

Naytdssa nakyy L.

Lapsilukko on kaytossd.

Katso luku ‘Keittotason kaytto /
Lapsilukko'.

Hoyrynpoistoyksikan
ndytossa nakyy kirjain C.

Hajusuodatin on likainen.

Hajusuodatin  on huollettava
(katso luku Huolto / Ritildn ja
suodattimien puhdistaminen).

Naytolld lukee Er03.

Kayttopaneeli on likainen tai
sen paalld on vetta.

Puhdista kdyttopaneeli.

Kahta tai useampaa nappainta
on painettu samanaikaisesti.

Kayta kerrallaan vain yhta
painiketta.
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Naytossa nakyy Er21. Ylikuumeneminen. Anna keittotason jaghtya.

Naytolld lukee E2. Induktioelementin Iampotila on Ala lammita tyhjid keittoastioita.
liian korkea. On ehka kaytetty
tyhjia keittoastioita.

Naytossa ndkyy E3. Vadrdnlainen keittoastia. Kayta sopivia keittoastioita.

Ndytossd ndkyy E8. Hoyrynpoistoyksikén Poista mahdolliset tukokset ja
toimintahdirio. puhdista hoyrynpoistoyksikko.
Hoyrynpoistoyksikks voi olla
tukossa.

Muut virhekoodit. Ota yhteytta huoltoon.

14. TEKNISETTIEDOT
14.1 Tekniset tiedot

Keittolevy
Yksikko Arvo

Tuotteen tyyppi Kalusteisiin asennettu
Mitat Leveys mm 600/830

Syvyys mm 520

Korkeus mm 230
Jannite/taajuus V/Hz 220-240V/380-400V - 50Hz
Teho W 7620
Paino Kg 21
Hoyrynpoisto
lImavirta enintdaan* - poistoilma-asennus m3/h 450
Melu enintddn* - poistoilma-asennus dBA 63
Hoyrynpoistoyksikén teho W 220

* Enimmadisnopeudella (iiman tehotoimintoa)

14.2 Tietoa mukaan (EU) 66/2014

Mittaukset standardin EN 60350-2 mukaan

Keittotason tyyppi induktiokeittotaso

Keittovydhykkeiden ja/tai -alueiden lukumddra 4

Lammitystekniikka Induktiokeittovyohykkeet
ja - keittoalueet

Muut kuin pytredt keittovyshykkeet tai -alueet: kunkin sahkélammitteisen 210 x 190 mm

keittovyohykkeen tai -alueen hyotypinta- alan pituus ja leveys millimetreind.

Kunkin sahkékeittovydhykkeen tai -alueen kilogrammaa 210x190 mm:
kohti laskettu energiankulutus (EC e mommie ) SiS@EN Wh/kg 192.0 Wh/kg
(210 mm:
160.3 Wh/kg
7160 mm:
181.0 Wh/kg

181

Keittotason energiankulutus laskettuna kilogrammoina (EC
yksikkéna Wh/kg

sahkokeittotaso )
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15. YMPARISTOASIAT

Laitteen ja
pakkausmateriaalien
hdvittaminen

Tama laite on valmistettu ekologisesti kestdvistd
materiaaleista. Tdmad laite on hdvitettdva
vastuullisesti sen kdyttdian paatyttyd. Pyyda
havittamista koskevat lisatiedot paikallisilta
viranomaisilta.

Laitteen pakkausmateriaalit voidaan kierrdattda.
Pakkauksessa on saatettu kdyttdd seuraavia
materiaaleja:

® pahvj;
® polyeteenikalvo (PE);
® freoniton polystyreeni (kova PS-solumuovi).

Havita ndmd materiaalit vastuullisesti ja voimassa
olevien maaraysten mukaisesti.

g Laitteessa on yliviivatun jateastian kuva, joka
osoittaa, ettd se on hdvitettdva muiden
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kodinkoneiden tavoin erikseen. Tama tarkoittaa,
ettd sitd ei saa hdvittdd sekajdtteend sen kdyttoidn
paatyttya. Toimita laite kunnalliseen
kierrdtyspisteeseen tai sahko- ja
elektroniikkaromua vastaanottavalle
jalleenmyyjalle.

Kodinkoneiden havittaminen erikseen estda niiden
virheellisestd havittamisestd aiheutuvat ympadristo-
ja terveyshaitat. Se mahdollistaa lisdksi niiden
valmistusmateriaalien kierrdttdmisen, jolloin
sddstetdan seka luonnonvaroja ettd energiaa.

Vaatimustenmukaisuusvakuutus
e
cA

Vakuutamme, ettd tuotteemme tdyttdvat voimassa
olevien EU:n direktiivien, pddtésten ja asetusten
seka GB-maaraysten seka sovellettavissa olevien
standardien vaatimukset.



1. A SIKKERHETSINFORMASJON

A\ ADVARSEL!
LES N@YE OC OPPBEVAR DET FOR FREMTIDIG REFERANSE!

1.1 Generelt

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skade som oppstar pa
grunn av mangel pa a falge sikkerhetsinstruksjonene og varslene.
Skader grunnet feil kobling, bruk eller montering, eller feil bruk,
vil ikke dekkes av garantien.

VARM OVERFLATE!
Dette apparatet og alle tilgjengelige deler vil er varme under bruk.
JXke bergr varme deler. Hold barn yngre enn 8 ar borte fra
apparatet med mindre de er under kontinuerlig rettledning.

BRANNFARE!

« ADVARSEL: Brannfare! Ikke bruk kokesonene som lagerplass.

« ADVARSEL: matlaging med fett eller olje pa en koketopp uten
rettledning kan veere farlig og fare til brann.

« ALDRI prav a slukke en brann med vann. Sla i stedet apparatet
av og dekk flammene med et lokk eller brannteppe.

OBS!
FORSIGTIG! Matlaging ma overvakes. En kortsiktig
tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

/A ADVARSEL!

Bruk kun kokeplatebeskyttere som er designet av produsenten
av kokeapparatet eller indikert av produsenten av apparatet |
bruksanvisningen som er innebygget i selve apparatet. Bruk av
uegnede beskyttere kan forarsake ulykker.
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Hvis en skuff under enheten tillates (se
installasjonsinstruksjonene), uten noen bunn mellom, skal ikke
denne brukes til lagre svaert brennbare objekter/materialer. Pass
pa at det er en betraktelig klaring pa noen fa centimeter mellom
bunnen av koketoppen og skuffenes innhold.

Koketoppen er kun ment for forberedelse av mat.

Dette apparatet er utelukkende designet for husholdningsbruk.
Ikke varm opp lukkete bokser pa koketoppen. Dette vil forarsake
oppbygning av trykk som vil fgre til a boksene eksploderer. Du
kan bli skadet eller skaldet.

Dekk aldri til apparatet med et handkle eller lignende. Hvis
apparatet fremdeles er varmt eller blir slatt pa, er det brannfare.
Ikke bruk apparatet som arbeidsbenk. Apparatet kan bli slatt pa
ved et uhell eller fortsatt vaere varmt, noe som betyr at objekter
kan smelte, bli varme eller ta fyr.

Ikke bruk apparatet i temperaturer under 5 °C.

Apparatet skal ikke plasseres eller brukes utendars.

Nar du bruker koketoppen for fgrste gang, vil du merke en “ny
lukt”. Dette er normalt. Hvis kjgkkenet ventileres godt, vil denne
lukten snart forsvinne.

Apparatet er ikke tiltenkt a bli betjent ved hjelp av et eksternt
tidsur eller et separat fjernkontrollsystem.

Apne aldri kabinettet til apparatet.

Bruk aldri en damprengjgrer til a rengjgre apparatet. Apparatet
skal kun rengjgres nar det er slatt av. Dampenien
damprengjgrer kan na de strgmfgrende delene og fare til en
elektrisk kortslutning.

Den keramiske toppen er ekstremt slitesterk, men ikke
uknuselig. Hvis for eksempel en krukke eller en skarp gjenstand
faller pa den, kan den knuse.

Hvis du bestemmer deg for a avslutte bruken av apparatet pa
grunn av en feil, anbefaler vi deg a kutte av kabelen etter at du
fjerner pluggen fra stikkontakten. Ta apparatet til
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din kommunes deponi.

/A ADVARSEL!

Keramisk glassplate er gdelagt

« Slaumiddelbart av alle brennere og alle elektriske
varmeelementer, og isoler apparatet fra stramkilden.

« Ikke rgr apparatets overflate.

e lkke bruk apparatet.

/A WARNING!

Husholdninger med barn og personer med spesielle behov
Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og oppover og av
personer med redusert fysisk, sensaorisk eller psykisk kapasitet,
eller mangel pa erfaring og kunnskap, dersom de er instruert i
bruken av apparatet pa en trygg mate og forstar farene ved
bruken.

« |Ikke oppbevar objekter som barn kan finne interessante i skap
over eller bak apparatet.

+ Kokesoner/brennere varmes opp under bruk og forblir varme
en liten stund etterpa. Hold sma barn borte fra koketoppen
under og en stund etter matlaging.

1.2 Induksjonstopp med integrert avtrekk

« Ikke sett metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk pa
koketoppen da disse kan bli varme.

« Sasnart du fjerner kjelen fra koketoppen, vil kokeprosessene
automatisk sla seg av. La det bli en vanesak a sla av kokesonen
eller kokeplaten manuelt for a unnga utilsiktet paslaing av
apparatet.

« Sla av kokeelementet med kontrollene etter bruk og ikke stol
kun pa kjeledektoren.

« Husk at hvis koketoppen brukes med hagye effekttrinn, vil

oppvarmingstiden vaere veldig kort. Ikke la koketoppen sta uten

tilsyn hvis du bruker hgye effekttrinn.

Hold gjenstander som er sensitive for av magnetiske felt

(kredittkort, bankkort, skiver, lokke rog lignende) unna
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koketoppen nar den er i bruk. Vi anbefaler at personer med
pacemaker tar kontakt med sin kardiolog farst.

Bruk aldri aluminiumsfolie i matlagingen og plasser aldri
produkter som er pakket inn i aluminium pa enheten.
Aluminium vil smelte og gjare uopprettelig skade pa
platetoppen.

/A ADVARSEL!
Livsfarlig: fare for forgiftning fra innsug av
forbrenningsgasser!

Bruk aldri apparatet til a trekke ut luft nar du bruker en ovn som
forbruker luft i rommet, med mindre rommet er tilstrekkelig
ventilert. Kokeapparater som forbruker luften i rommet (som
apparater som varmes med gass, olje, ved eller kull eller
varmtvannsapparater) trekker forbrenningsluft ut av rommet og
bringer disse gassene til utsiden via at utlgp (f.eks. en skorstein).
Kombinert med en aktivert ovnshette, trekkes luften fra
kjgkkenet og tilstgtende rom. Dette skaper et negativt trykk hvis
det er utilstrekkelig luftforsyning. Giftige gasser fra skorsteinen
eller en utlgpskanal kan dermed suges tilbake inn i rommene.
Sgrg alltid for tilstrekkelig ventilasjon!

Nar ventilatorenheten og apparater som bruker annen energi enn
elektrisitet er i drift samtidig, skal det negative trykket i rommet
ikke overskride 4 Pa (4 x 10” bar).

Lokale forskrifter om utslipp av luft ma fglges. ELEKTRISK

ASTAT!
Unnga faren for elektrisk stgt ved a sla av apparatet fgr du
rengjgr ovnehetten.

Ikke bruk ventilatorenheten hvis fettfilteret ikke er korrekt
montert!

For a unnga at varmt fett antennes, ma du kun frityrsteke
under kontinuerlig tilsyn.

Rengjgr filtrene i tide.

Fglg instruksjonene i handboken for rengjgring eller skifte
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av fettfiltre og/eller kullfiltre.
BRANNFARE!

« Fettrester i metallfettfiltrene kan starte en brann. Du skal
aldri flambere maten pa en kokesone nar ventilatoren er slatt
pa, da de hgye flammene kan forarsake brann. Du skal alltid
bruke ventilatoren med metallfettfilteret, og rengjgre

fettfilteret regelmessig.

« Overopphetet fett eller olje kan starte en brann. Husk a alltid
overvake oppvarming av fett og olje. Slukk aldri en brann med
vann, bruk alltid brannteppe, et lokk eller en tallerken.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Installasjon

/\ ADVARSEL!
Dette apparatet ma bare tilkobles av en
autorisert installatar.

Hvis sikkerhetsinstruksjonene og advarslene

ikke falges kan ikke produsenten holdes til

ansvar for eventuell pafglgende skade.

® Dette apparatet ma bare tilkobles av en
autorisert installater.

® Fgrinstallasjon, serg for at de lokale
stremforholdene (f.eks. spenning, frekvens) og
apparatets innstillinger er kompatible.

® Spenningen, frekvensen, effekten og landet som
apparatet er designet for, er vist pa apparatets
typeskilt.

® Kontroller at apparatet ikke er skadet under
transport.Et skadet apparat ma ikke tilkobles.

® Veggene og verkstedet som er rundt apparatet
ma veere varmemotstandige opp til minst 105 °C.

® Verkstedet der sentralenheten er festet ma vaere
nivelert.

® Avtrekk og andre apparater som trekker ut
kokedamp kan innvirke pa sikker bruk av
apparatet som brenner gass eller annet drivstoff
(inkludert dem i andre rom) ved tilbakestrgm av
forbrenningsgasser. Disse gassene utgjgr en
risiko for forgiftning av karbonmonooksid. Etter
at det er installert en avtrekk eller en dampvifte,
ma apparater med rgykgass testes av autorisert
person for a sikre at forbrenningsgasser ikke
stremmer tilbake.
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2.2 Elektrisk tilkobling

ELEKTRISK ST@T!Dette

apparatet ma jordes.
Den elektriske tilkoblingen ma vaere i samsvar
med nasjonale og lokale forskrifter.
For klasse |-apparater ma det kontrolleres at
boligens elektriske system har e riktig jording.
Veggkontakten og stgpselet ma alltid vaere
tilgjengelig.
Hvis et stasjoneert apparat ikke er utstyrt med en
strgmledning og et stgpsel eller med en annen
mate a sla av stremmen med en
kontaktadskillelse i alle polene som gir en full
frakobling ved overspenning kategori Ill-forhold.
Metoden for frakobling ma vaere en del av den
faste kablingen i henhold til kablingsreglene.
Dette gjelder ogsa for apparater med
strgmledning og stgpsel nar stgpselet ikke er
tilgjengelig etter at apparatet er installert. Ved
bruk av en omnipolar bryter med en
kontaktadskillelse pa minst 3 mm pa den faste
strgmkabelen vil oppfylle dette kravet.
Stremkabeln ma henge fritt, og ma ikke fares
gjennom en skuff.
For tilkobling, bruk en godkjent kabel med den
riktige kabeldiameteren som egner seg for
tilkobling. Kabelkappen ma vaere laget av gummi
(fortrinnsvis av typen HO5V2V2 or HO7V2V?2).




For tilkobling ma den pases at spenningen som er
angitt pa typeskiltet samsvarer med spenningen i
strgmnettet ditt.

Tilkoblingen ma vaere justert til stremstyrken og
sikringene.

Apparatet ma ikke kobles til stramnettet via en
adapter for flere stapsler eller ved bruk av
skjgteledning, fordi det ikke kan sikre trygg bruk
av utstyret.

® Etterinstallasjonen ma delene som er

stramfarende og isolerte deler beskyttes mot
kontakt.

/N ADVARSEL!

Hvis ikke skruene eller festeinnretningene til
installasjonen brukes som beskrevet i
installasjonsinstruksjonene, kan det fgre til
elektrisk stat.

3.BESKRIVELSE

1. Kokesone foran 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kokesone bak 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Tilkoblede kokesoner 210 x 390 mm / 3.7 kW

Ventilator

oA weN

Kontrollpanel



4. KONTROLLPANEL

—

W N O U AW N

. Boost-knapp for en kokesone og for ventilatoren

Pauseknapp

Laseknapp

Hold varm-knapp

Nedtellingsknapp

Nedtellingsvisning

Pluss-knapp for nedtelling

Minus-knapp for nedtelling

Knapp for kokesone bak til venstre (kokesonevisning) og nedtellingssymbol

Ventilatorknapp (ventilatorvisning) og nedtellingssymbol

. Knapp for kokesone bak til hayre (kokesonevisning) og nedtellingssymbol

Knapp for kokesone foran til hayre (kokesonevisning) og nedtellingssymbol

Knapp for automatisk ventilatormodus
Automatisk modus aktiveres som standard. Nar en kokesone og et effektniva
(>2) velges, slas ventilatoren pa automatisk til ngdvendig niva.

Knapp for kokesone foran til venstre (kokesonevisning) og nedtellingssymbol
Fettfilter-symbol
Av/pa-knapp

Glidebryter (fra O til 9) for:
a velge et niva for kokesonen og ventilatoren
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5.INDIKASJONER IDISPLAYET

Kokesonedisplay

n E Effektniva: 1= lav effekt / 9 = hoy effekt.

Boost-modus aktivert.

Det er ikke et (egnet) kokekar pa kokesonen (symbol for kokekar).

Restvarmeindikator: Platetoppen har en restvarmeindikator for hver kokesone, slik at
du kan se hvilke kokesoner som er varme etter at sonen er slatt av. Sa lenge
kokesonen er varm, vil indikatoren fortsette a lyse selv om platetoppen er slatt av!
Ikke bergr kokesonene nar indikatoren lyser.

Advarsel! Forbrenningsfare.

Barnesikringen er aktivert.

Funksjonen for automatisk oppvarming er aktivert.

Varmholdingsfunksjonen er aktivert.

Pausefunksjonen er aktivert.

Tilkoblede Bridge Induction-soner er aktive.

)

S

=)

lay for ventilator

Ventilatorhastighet: 1= lav hastighet / 8 = hgy hastighet.

Boost-modus aktivert.

Indikasjon for luktfiltermetning.
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Nedtellingsvisning

Nedtelling er ikke valgt.

Nedtelling er valgt (1 time og 25 minutter).

6.SIKKERHET
A Les sikkerhetsanvisninger far bruk.

6.1 Temperatursikkerhet
Kokeplaten er utstyrt med en kjglevifte som kjgler
ned de elektroniske komponentene under
matlaging. Viften kan ga en stund selv etter at
kokeprosessen er slutt. Induksjonstoppen er ogsa
utstyrt med et overopphetingsvern som beskytter
de elektroniske komponentene mot skade. Dette
vernet opererer pa flere mater. Nar temperaturen i
kokesonen blir svaert hay, reduseres kokeeffekten
automatisk. Hvis dette ikke er tilstrekkelig,
fortsetter kokeeffekten a ga ned, inntil
sikkerhetsmekanismene slar av kokesonen
fullstendig. Nar koketoppen er avkjglt, vil den totale
effekten igjen veere tilgjengelig.

6.2 Tilberedningstid-
begrenser

A Kokeapparatet har en sikkerhetsfunksjon som
begrenser tilberedningstiden. Den vil bli aktivert hvis
du glemmer a sla av platetoppen. Avhengig av hvilke
effekttrinn du har valgt, vil steketiden begrenses
som fglger:

Power level Maximurp operating time (in
hours, minutes)

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 15

8 15

9 15

P (boost) ISE\r/r(;ilng()then switches back to

6.3 Strgmstyring

Det er to kokesoner, én foran den andre, som
henger sammen. Nar begge kokesonene slas pa
samtidig, deles effekten automatisk mellom dem.
Nar Boost-funksjonen aktiveres, gar den andre
kokesonen til en litt lavere innstilling. Hvis du bruker
Boost for den ene kokesonen og setter den andre til
9, vil kokesonen med Boost automatisk ga til en
lavere innstilling, og funksjonen for automatisk
oppvarming deaktiveres.

7.FORENHETENBRUKES FORF@RSTE CANG

7.1 Drift av
bergringstastene og
sliderne

Plasser fingertuppen flatt pa tasten for best mulig
resultat.

Bergringssensorene reagerer bare pa den lette
bergringen fra en fingertupp. Ikke betjen
kontrollene

110 NO

med andre gjenstander.

7.2 Induksjonslyder

Tikkelyd

Denne lyden kan veere forarsaket av lavere
effektnivainnstillinger eller den automatiske
grytedeteksjonen.

Kjelen lager lyder
Kjeler kan lage lyd under matlaging. Dette



skyldes energistrgmmen fra koketoppen til kjelen.
Dette er normalt for visse typer kjeler, spesielt ved
hay effekt. Det er ikke skadelig for verken kjelene
eller koketoppen.

Ventilator lager lyder

For a ke levetiden og ytelsen til elektronikken, er
apparatet utstyrt med vifter. Under intens bruk av
apparatet aktiveres viften for a kjgle ned apparatet,
og du vil hgre en summende lyd. Viften gar fortsatt
i flere minutter etter at platetoppen er slatt av.

7.3 Kjeler for matlaging
med induksjon

Matlaging med induksjon krever en spesiell type
kjele nar det gjelder kvalitet.

Kjeler som allerede er brukt pa gasstopp, er ikke
lenger egnet til a brukes pa en induksjonstopp.
Bruk kun kjeler som er egnet for matlaging med
strgm og induksjon, med:

® en tykk bunn pa minst 2,25 mm;
® enflat bunn.

A Veer forsiktig med emaljerte kjeler av tynt
platestall Emaljen kan sprekke (emaljen Igsner fra
stalet) hvis du slar platetoppen pa hay effekt nar
kjelen er (for) tarr. Bunnen av kjelen kan bli

deformert - for eksempel pa grunn av overoppheting.

A Bruk aldri kjeler med deformert bunn. En hul
eller avrundet bunn kan forstyrre funksjonen til
overopphetingsbeskyttelsen og fare til at apparatet
blir for varmt. Det kan fgre til at glasstoppen
sprekker og at kjelebunnen smelter. Skader grunnet
bruk av uegnede kjeler eller ved tarrkoking er ikke
dekket av garantien.

Diameter kokekar
Minste kokekardiameter per sone er som falger: 140
mm.

® (3160 mm: minste pannediameter 30 mm.
® (200 mm: minste pannediameter 110 mm.
® Bridge Induction-sone: minste

kokekardiameter 110 mm.
Du oppnar de beste resultatene hvis du bruker et
kokekar med samme diameter som sonen. Hvis
kokekaret er for lite, vil ikke sonen fungere. Kokekar
som brukes pa tilkoblede Bridge Induction-
kokesoner ma vaere minst 230 mm i diameter.
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7 4 Grytedeteksjon

Y Systemet for registrering av kokekar registrerer
automatisk kokekar som plasseres paen
kokesone. Displayet for kokesonen lyser
sterkere, og prikke slutter a blinke.

Hvis platetoppen ikke registrerer et

(jernholdig) kokekar etter at det plasseres pa en
kokesone, blinker symbolet for deteksjon av
kokekar i displayet, og etter 20 sekunder slas
kokesonen av.

7.5 Effektnivaer

Kokesonene har ni nivaer og et Boost-niva (P). Velg
effekt ved a trykke pa og dra fingeren pa
glidebryteren. Du endrer effektinnstillingen ved a
dra fingeren pa glidebryteren. Drar du den til hayre,
gkes effekten, og drar du den til venstre, reduseres
effekten. Nar du tar fingeren av bryteren, slas
kokesonen pa med gnsket effekt.

Boost-funksjon

® Du kan bruke Boost-funksjonen til a aktivere den
hoyeste effekten i en kort periode

(maksimalt fem minutter). Nar tiden er ute,
reduseres effekten til niva 9.

Boost-funksjonen er ikke tilgjengelig nar Bridge
Induction-kokesoner er tilkoblet!




7 6 BI’U ke Ventilatoren Du bar bruke lokk pa kokekarene. Det reduserer

lukten og energiforbruket. Du kan ogsa legge
lokket med en liten apning mot ventilatoren for
optimal ventilasjon.

v

—-)

8.BRUKEPLATETOPPEN

I\ Les kapittelet ‘For produktet brukes for forste Hvis platetoppen ikke brukes innen 20

gang' far du begynner & lage mat. Da kan du vare sekunder, slas den av igjen automatisk.
trygg pa at du bruker platetoppen pa riktig mate. 2. Plasser egnet kokekar pa kokesonen.

® Kokesonen registrerer automatisk kokekaret,
8.1 FOI’bEfEdElser displayet lyser sterkere, og prikken slutter a
1. Trykk og hold pa av/pa-knappen til du hgrer en blinke.
lyd.

Nar prikken ikke blinker, er kokesonen valgt, og du

. . kan velge effektniva.
® Alle displayene aktiveres, og g

induksjonstoppen er i standbymodus. 3. Nar tiden er ute, eller under tilberedning, kan du
* Kokesonene og ventilataren har effektniva aktivere kokesonen ved a velge displayet for gnsket
null. kokesone manuelt.
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4. Still inn effektnivaet ved hjelp av

glidebryteren innen ti sekunder.

® Kokesaonen starter med det nivaet du har

~valgt.

Y Ventilatoren slas pa automatisk fra posisjon 3,
og den kan slas pa manuelt i posisjon 10g 2.

. Ventilatoren slas pa automatisk med nadvendig

Y effekt. Automatisk ventilatormodus er slatt pa
som standard.

® Velg hoyere eller lavere effekt ved hjelp av
glidebryteren.

® Trykk pa knappen for automatisk
ventilatormodus for a deaktivere funksjonen. Na
kan ventilatoren stilles inn manuelt. Se ‘Bruke
ventilatormodulen’.

® Clidebryteren slas av etter ti sekunder, og
nedtellingen skjules.

8.2 Boost

Du kan bruke Boost-funksjonen i maksimalt fem

minutter og for maksimalt to kokesoner ved siden

av hverandre samtidig.

1. Trykk pa effektniva P for a velge Boost-

funksjonen.

® ‘P'visesidisplayet.

® Nar tiden med maksimal effekt er ute,
reduseres effekten til niva 9.

8.3 Symbol for registrering
av kokekar

Symbolet for registrering av kokekar vises i
displayet nar:

® duikke har plassert et kokekar pa riktig
kokesone;

® kokekaret du bruker, ikke er egnet for
induksjonstopp;

® kokekaret er for lite eller star ikke midt pa
kokesonen.
Kokesaonen fungerer ikke hvis det ikke star et
egnet kokekar pa den.

8.4 Avslutte tilberedningen
1. Sett effektnivaet til 0 ved a sla av
kokesonen.

2. Trykk pa av/pa-knappen for a sla av
induksjonstoppen.

A Symbolet H vises i displayet for kokesoner som
er sa varme at du ikke bgr ta pa dem. Symbolet
forsvinner nar overflaten er avkjalt til en trygg
temperatur. Dette kan ogsa brukes for a spare
strgm. Hvis du skal varme opp et nytt kokekar, bar
du bruke kokesonen som allerede er varm.

8.5 Sla av funksjonen for
automatisk oppvarming

Denne funksjonen velger den hgyeste effekten for
kokesonen for a fa kokekaret raskt opp i gnsket
temperatur. Etter en viss tid reduseres effektnivaet
til det valgte nivaet igjen. Denne funksjonen er
tilgjengelig for effektnivaene 1-8.

Effektniva Oppvarmingstid (sekunder)
1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 ikke tilgjengelig
P ikke tilgjengelig

1. Sla pa platetoppen, og velg gnsket
kokesone.

2. Trykk og hold pa glidebryteren i minst 3
sekunder ved gnsket niva (fra 1til 8).

® Displayet veksler mellom a vise ‘A’ og det valgte
effektnivaet. Nar tiden for automatisk
oppvarming er utlgpt, gar kokesonen
automatisk over til valgt niva, som vises
permanent i displayet.

3. Hvis du vil avbryte den automatiske

oppvarmingen, velger du kokesonen og trykker




pa glidebryteren. control.

8.6 Sla pa

varmholdingsfunksjonen

1. Sla pa platetoppen, og plasser et egnet
kokekar pa kokesonen.

2. Trykk pa knappen for den gnskede
kokesonen.

® '0'forvalgt kokesone lyser, og du harer en
pipelyd.

3. Trykk pa varmholdingsknappen.

® Symbolet for varmholding, ‘u’, vises i
displayet, og varmholdingsfunksjonen er
aktivert.

4. Still inn effektnivaet til ‘0" eller trykk pa
varmholdingsknappen for a sla av
varmholdingsfunksjonen.

8.7 Koble sammen Bridge
Induction-kokesonene

To Bridge Induction-kokesoner kan kobles sammen
til én stor sone som kan brukes med for eksempel
en grillplate eller en fiskepanne med samme
effektniva. Pannen ma vare stor nok til a dekke
midten av bade fremre og bakre kokesone (minst
23 cm).

Koble sammen Bridge Induction-kokesoner

1. SlIa pa platetoppen.

2. Trykk pa kokesoneknappene pa venstre side

samtidig.

® Displayet for bakre kokesone viser et
tilkoblingssymbol for a bekrefte at de to
kokesonene er koblet sammen.
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3. Trykk pa glidebryteren for a stille inn

effektnivaet.

® Displayet for fremre kokesone viser
effektnivaet.

Koble fra hverandre Bridge Induction-

kokesoner

1. Trykk pa knappene for de tilkoblede

kokesonene samtidig.

® Tilkoblingssymbolet forsvinner fra displayet for
bakre kokesone.

8.8 Sette tilberedningen pa
pause

Denne funksjonen stopper tilberedningen
midlertidig (maksimalt ti minutter), og
nedtellingen settes

0g5a pa pause.

1. Hold inne pauseknappen i minst ett sekund.
® Alle displayene viser pausesymbolet.



2. For a fortsette tilberedningen holder du inne

pauseknappen i minst ett sekund til den blinker.

3. Hvis du trykker pa en annen knapp innen ti

sekunder, fortsetter tilberedningen.

® Platetoppen slas av automatisk etter ti
minutter hvis pausefunksjonen ikke slas av.

Gjenopprettingsfunksjon

Hvis platetoppen ble slatt av med av/pa-
knappen ved et uhell, kan alle innstillingene
gjenopprettes ved hjelp av
gjenopprettingsfunksjonen.

1. Trykk pa av/pa-knappen igjen innen fem
sekunder.

® Pauseknappen blinker.

2. Trykk pa pauseknappen innen seks
sekunder.

® De forrige innstillingene aktiveres igjen.

8.9 Bruke
nedtellingsfunksjonen

Nedtellingsfunksjonen er ikke knyttet til en
kokesone, og den slar ikke av kokesoner.
Platetoppen slas pa, og det er ikke valgt
effektniva for noen av kokesonene.

1. Trykk pa nedtellingsknappen for a sla pa
nedtellingen.

® Displayet viser ‘0.00".

2. Bruk knappene ‘+'og ‘-"til a stille inn gnsket tid

(fra 1 minutt til 9 timer og 59 minutter).

® Den venstre posisjonen av displayet viser
timene, og de andre posisjonene viser
minuttene.

® Nedtellingen starter nar tiden er stilt inn.

® Nedtellingsdisplayet viser gjenvaerende tid.

® Desiste ti minuttene vises i minutter og
sekunder.

® Nedtellingen blinker og alarmen utlgses nar
tiden er ute.

3. Trykk pa nedtellingsdisplayet for a stoppe

alarmen.

® Alarmen stopper automatisk etter to minutter.

Trykk pa nedtellingsdisplayet, og trykk deretter pa
knappen ‘-’ for a stille tiden til '0.00' for a sla av
nedtellingen fgr tiden er ute.

8.10 Bruke
tilberedningsnedtellingen

Tilberedningsnedtellingen er knyttet til en

kokesone. Nar tiden er ute, slas kokesonen av

automatisk.

Platetoppen slas pa, og effektnivaet er valgt for

minst én kokesone.

1. Trykk pa knappen for den gnskede

kokesonen.

2. Trykk pa nedtellingsdisplayet.

® Nedtellingssymbolet for den aktuelle
tilberedningsnedtellingen lyser.




3. Bruk knappene ‘+"og '-' til a stille inn gnsket tid

(fra 1 minutt til 9 timer og 59 minutter).

® Den venstre posisjonen av displayet viser
timene, og de andre posisjonene viser
minuttene.

® Nartiden er stilt inn, telles den ned, og
nedtellingssymbolet blinker sakte.

® Nedtellingsdisplayet viser gjenvaerende tid.

® Desiste ti minuttene vises i minutter og
sekunder.

® Valgt kokesone slas av automatisk nar tiden er
ute.

® Nedtellingen blinker og alarmen utlgses nar
tiden er ute.

4. Trykk pa nedtellingsdisplayet for a stoppe

alarmen.

® Alarmen stopper automatisk etter to minutter.

Alle kokesonene kan ha en
tilberedningsnedtelling. Displayet viser alltid
tiden for kokesonen med kortest gjenvaerende tid.

Endre den forhandsinnstilte tilberedningstiden
Tilberedningstiden kan endres nar som helst
under bruk.

1. Trykk pa knappen for den aktuelle
kokesonen.
2. Trykk pa nedtellingsdisplayet.

3. Bruk knappene ‘+' og '-'til a endre tiden.
Kontrollere gjenvzerende tilberedningstid

1. Trykk pa knappen for kokesonen du vil se

gjenvaerende tid for.

® Ensone som er knyttet til
tilberedningsnedtellingen, vises med et
blinkende nedtellingssymbol over
kokesonedisplayet.

® Nedtellingen viser gjenvaerende tid for den
valgte kokesonen.

® De tisiste minuttene vises gjenveerende tid i
minutter og sekunder.

Sla av tilberedningsnedtellingen

Hvis du vil sla av tilberedningsnedtellingen fgr

tiden er ute:

1. Trykk pa kokesonen du vil sla av nedtellingen

for.

® Ensone som er knyttet til
tilberedningsnedtellingen, vises med et
blinkende nedtellingssymbol over
kokesonedisplayet.

2. Trykk pa knappen ‘-'"til tiden blir ‘0.00".

® Nedtellingssymbolet lyser ikke lenger sterkt.

8.11 Barnesikring

For & aktivere barnesikringen ma du utfere
trinnene som beskrives, innen ti sekunder.

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk og hold inne en av knappene for
kokesoner i tre sekunder.

3. Slipp og fgr fingeren fra 0 til 9 langs
glidebryteren.

® Alle displayer viser symbolet ‘L".

Na er platetoppen last, og den kan ikke slas pa ved
et uhell. Den slas av automatisk etter 20 sekunder.

For & deaktivere barnesikringen ma du utfgre
trinnene som beskrives, innen ti sekunder.

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk og hold inne en av knappene for
kokesoner i tre sekunder.

3. Slipp og far fingeren fra 9 til 0 langs
glidebryteren.
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8.12 Lasefunksjon for rask
rengjgring under bruk

1. Trykk pa laseknappen.

® Laselyset lyser sterkt, og platetoppens
innstillinger er last, slik at du kan rengjgre
: den raskt.
‘ 13 sec. 2. Trykk pa laseknappen igjen for a sla av
funksjonen.

9.BETJENEVENTILATORMODULEN

A Automatisk ventilatormodus er aktiv som
standard, og knappen lyser sterkere. | automatisk
ventilatormodus justeres ventilatoreffekten
automatisk etter bruken av kokesonene.

Hvis platetoppen slas av og fortsatt er varm
(symbolet H er synlig), gar ventilatoren i ytterligere
15 minutter.

9.1 513 av automatisk

ventilatormodus
1. Trykk og hold pa av/pa-knappen til du hgrer en
lyd.

® Alle displayene aktiveres, og
induksjonstoppen er i standbymodus.

® Kokesonene og ventilatoren har effektniva 9.2 Slé av automatiSk
null. -

2. Trykk pa knappen for automatisk ventilatormodus under

ventilatormodus. erk

® Knappen for automatisk ventilatormodus lyser

. . . En kokesone er i bruk (i dette eksempelet med
ikke like sterkt, og modusen er slatt av.

effektniva 8), og automatisk ventilatormodus er
slatt pa (niva 5).

1. Trykk pa knappen for automatisk
ventilatormodus.

® Na lyser ikke knappen for automatisk

92



ventilatormodus like sterkt, og ventilatoren
kan stilles inn manuelt.

3. Trykk pa ventilatorknappen.

9.3SI3 pa ventilatoren * Displayet for ventilatoren tennes.

4. Trykk pa niva P for a velge Boost.

manuglt . ® Ventilatoren slas pa med hastighetsnivaet P
1. Trykk pa ventilatorknappen. (Boost).
® Displayet for ventilatoren tennes. .

'P'vises i displayet.

2. Still inn hastigheten for ventilatoren innen tre

sekunder ved hjelp av glidebryteren (1til 9).

® Ventilatoren slas pa med gnsket hastighet.

® \Velg hgyere eller lavere effekt ved hjelp av
glidebryteren.

9.5 Still inn
forsinkelsestiden i minutter

Bruk denne funksjonen til a sla av ventilatoren etter
en forsinkelse.

9.4 Boost /\ Automatisk ventilatormodus ma vaere slatt
1. Sla pa platetoppen. av. .

2. Trykk pa knappen for automatisk 1. 5la pa platetoppen.

ventilatormodus for & sla av funksjonen. 2. Trykk pa ventilatorknappen og velg et

hastighetsniva.
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9.6 Metning av fettfilteret

Etter 100 timer med bruk tennes symbolet for
fettfilteret for a vise at fettfilteret ma
vedlikeholdes (se "Vedlikehold / rengjgre risten og
filtrene’). Indikasjon av fettfiltermetning er alltid
aktivert.

9.7 Metning av luktfilteret

Indikasjonen av metning av luktfilteret er slatt av
som standard (nar ventilatoren brukes i
kanalmodus).

Aktiver indikasjonen av metning av luktfilteret hvis
ventilatoren er montert med resirkulering. Etter 200
timer med bruk begynner en ‘C’ & blinke i displayet
for a vise at luktfilteret ma vedlikeholdes

Aktivere indikasjon av metning av luktfilteret

1. Trykk pa ventilatorknappen.

3. Trykk pa nedtellingsdisplayet. 2. Trykk og hold pa ventilatorknappen i fem

® Nedtellingssymbolet for ventilataoren lyser sekunder. : i
sterkt. ® Symbolet ‘'C’ for luktfilteret lyser sterkt i ett

4. Bruk knappene ‘+ eller ‘-' til & velge gnsket sekund.

forsinkelsestid. ® Symbolet ‘C' tennes i displayet nar luktfilteret

® Nedtellingen starter automatisk. trenger vedlikehold.

® \Ventilatoren slas av nar tiden er ute. Deaktivere indikasjon av metning av

luktfilteret

1. Trykk pa ventilatorknappen.

2. Trykk og hold pa ventilatorknappen i fem
sekunder.

® Symbolet ‘C' for luktfilteret blinker to ganger.

9.8 Tilbakestill minnet for

indikasjon av filtermening

Tilbakestill minnet etter at du har byttet

fettfilteret og/eller luktfilteret.

1. Sla pa platetoppen.

2. Trykk og hold pa knappen for automatisk
ventilatormodus i fem sekunder.

® Symbolet for fettfilteret og luktfilteret slukkes,
og minnet begynner a telle pa nytt.

10.BRUKERMENY

Brukeren kan bruke brukermenyen til a stille inn

signalene fra platetoppen - bade lydsignaler

(tone og volum) og visuelle signaler.

1. Trykk to ganger pa av/pa-knappen innen tre
sekunder.

® Pauseknappen blinker.

2. Trykk og hold pa pauseknappen.

3. Trykk deretter pa hver kokesone med
urviseren (begynn med kokesoneknappen
foran til venstre).
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4. Slipp pauseknappen.
® 'U'og et tall mellom 2 og 7 blinker vekselvis i
kokesonedisplayet bak til venstre.

® Konfigurasjonsverdien vises i kokesonedisplayet

foran til venstre.

5. Trykk pa knappen for kokesonen bak til
venstre, og velg deretter gnsket tall for
menykoden (se tabellen).

6. Trykk pa kokesoneknappen foran til venstre, og
velg gnsket verdi (se tabellen).

7. Bekreft innstillingen ved a trykke og holde pa av/
pa-knappen til du hgrer et lydsignal.

Menykode Beskrivelse Konfigurasjonsverdi

U2 Volum for knappelyder 0-1-2-3

U3 Volum for alarmsignal 0-1-2-3

ua Lysniva for display Maks.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9
Min.

us Nedtellingsanimasjon (pa eller av) 0-1

uUe Kokekardeteksjon (pa eller av) 0-1

uz Lydsignal for nedtelling 0-1-2

N.EFFEKTBEGRENSNING

A Justering av effektbegrensning skal utfares av
en registrert og kvalifisert installater. Les
sikkerhetsanvisningene og
installasjonsanvisningene grundig.

Platetoppen er utstyrt med en effektbegrenser.
Hvis det totale antallet kokesoner som brukes,
overstiger maksimalt tilgjengelig effekt, reduseres
effekten automatisk. Displayet for kokesonen
med redusert effekt, begynner a
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blinke, og deretter reduseres effekten
automatisk til den hayeste tilgjengelige
effekten.

® Begrensningen er stilt inn til 7400 W ved
fabrikken, men den kan endres til 2800 W,
3500 W og 4500 W.

Konfigurere effektbegrensning
Serg for at det ikke star gryter eller kjeler pa



platetoppen.

Make sure there are no pots or pans on the hob
before you start!

1. Koble apparatet fra stramforsyningen ved a
trekke stopselet ut av stikkontakten, eller ved a
fjerne sikringen eller sla av bryteren for kretsen.
2. Koble apparatet til strgmforsyningen igjen.
® Knappen for varmholding blinker.

® Gjer felgende innen to minutter etter at

platetoppen kobles til stremforsyningen igjen. 7. Trykk pa kokesoneknappen foran til venstre, og
® P3se at alle kokesonene er slatt av. velg gnsket effektbegrensning ved hjelp av
glidebryteren (se tabellen).
3. Trykk og hold pa varmholdingsknappen. 8. Trykk og hold deretter pa av/pa-knappen til alle
4. Trykk deretter pa hver kokesoneknapp mot displaysegmentene slukkes.
urviseren (begynn med kokesoneknappen foran til ® Naer platetoppen klar til bruk med valgt
hayre). effektbegrensning.

5. Slipp varmholdingsknappen.

Y 'Cog ‘0’ blinker vekselvis | Stille inn Stille inn )

_ kokesonedisplayet bak til venstre. glidebryter effektbegrensningen

Y Konfigurasjonsverdien vises i 0 7400W
kokesonedisplayet foran til venstre. 1 4500W

6. Trykk pa kokesoneknappen bak til venstre, og

velg ‘8' ved hjelp av glidebryteren.

® ‘C'og '8'blinker vekselvis i
kokesonedisplayet bak til venstre.

N

3500W
2800W

w
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12.STELLOGRENC)@RING
12.1 Rengjgring

Daglig rengjaring

® Selvom matrester ikke kan brenne seg fast i
glasset, anbefaler vi at man rengjgr koketoppen
umiddelbart etter bruk.

® Fordaglig rengjgring er det best a bruke en
fuktig klut med et mildt rengjgringsmiddel.

® Tork av med kjokkenpapir eller et tart
kjgkkenhandkle.

Vanskelige flekker

® Vanskelige flekker kan fjernes ved hjelp av et
mildt rengjgringsmiddel, oppvaskmiddel, for
eksempel.

® Fjern vannsirkler og kalkbelegg med
rengjgringseddik.

® Det kan vaere vanskelig a fjerne metallspor (fra
kjeler som har blitt dratt over koketoppen). Det
finnes ogsa spesielle produkter for dette.

® Bruk en glasskrape til a fjerne matrester. Det er
0gsa best a fjerne smeltet plast og sukker med
en glasskrape.

A Never use abrasives. They leave

scratches in which dirt and lime scale can
accumulate. Never use anything sharp such as
steel wool or scourers.

12.2 Vanntank

Du bgr kontrollere og tamme vannsamleren
annenhver uke.

12.3 Rengjgre risten og
filtrene

1. Fjernristen med filteret fra ventilatorens
innsug.
2. Dra fettfilteret forsiktig av risten.

® Rengjgr risten med varmt vann og ngytral sape.
Ikke bruk slipende svamper eller vaskemidler.
Risten av st@pejern ma ikke vaskes i
oppvaskmaskin.

® Rengjor fettfilteret, minst annenhver uke
(eller nar systemet for filtermetning indikerer at
det er ngdvendig). Da fungerer ventilatoren
optimalt, og du unngar ogsa en potensiell
brannfare som kan oppsta hvis det samles mye
fett.

® Rengjor fettfilteret med et skansomt
vaskemiddel, fortrinnsvis for hand, eventuelt i
oppvaskmaskinen med lav temperatur og kort
program.

97




N v
v

&

N X
v

Luktfilter (bruk resirkulering)

/\ ADVARSEL!

Avhengig av type, kan filteret genereres pa nytt
eller kan ikke regenereres. Se pakningsvedlegget
som felger med filteret.

13. FEILS@KING

/\ ADVARSEL!

Hvis du ser en sprekk i glassplaten (uansett hvor
liten den er), skal du sla av platetoppen

umiddelbart og koble fra stremmen
stgpselet ut av stikkontakten).
Kontakt deretter serviceavdelingen.

Hvis gasskomfyren ikke fungerer som det skal,

(trekke

betyr det ngdvendigvis ikke at det er defekt. Prav a
|@se problemet selv fgrst ved a sjekke punktene
nedenfor eller sjekke nettsted for mer informasjon.

Problem Mulig arsak Lasning
Displayet lyser nar platetoppen Dette er standard Normal drift
aktiveres for fgrste gang. oppstartsrutine.

Viften gar i flere minutter etter at |Koketoppen kjgler seg ned. Normal drift

koketoppen er slatt av.

Det lukter litt de forste gangene
koketoppen brukes.

Det nye apparatet varmes opp.

Dette er normalt og forsvinner
etter at koketoppen har blitt
brukt noen ganger. Luft ut
kjgkkenet.

Kjelene lager lyd ved matlaging.

Dette skyldes energistrammen
fra koketoppen til kasserollen.

Dette er normalt for visse typer
kjeler, spesielt ved haye
effekttrinn. Dette er ikke skadelig
for verken kjelene eller
koketoppen.

Du har slatt pa en kokesone,
men displayet viser u.

Kjelen du bruker er ikke egnet
for matlaging med induksjon,
eller har en for liten diameter.

Bruk egnede kokekar.

En kokesone stopper plutselig,
og du hgrer et signal.

Den innstilte tiden er utlgpt.

Trykk pa venstre eller hgyre
nedtellingsknapp for a stoppe
alarmen.

Koketoppen virker ikke, og det
staringenting i displayet.

Koketoppen far ikke strgm
grunnet en defekt ledning eller
feilkobling.

Sjekk sikringene eller den
elektriske bryteren (hvis det
ikke finnes stikkontakt).

Sikringen gar sa snart
koketoppen slas pa.

Platetoppen er ikke koblet til pa
riktig mate.

Sjekk de elektriske koblingene.
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Displayet viser L. Barnesikringen er aktivert. Se kapittelet ‘Bruke
platetoppen/barnesikring’.

Displayet for ventilatoren viser C.  |Luktfilteret er mettet. Luktfilteret ma vedlikeholdes (se
‘Vedlikehold/rengjgre risten og
filtre’).

ER 03 vises pa displayet. Det er vann eller smuss pa bet;j Rengjgr betjeningspanelet.

betjeningspanelet.
Du har trykket pa to eller flere Ikke trykk pa mer enn én knapp
knapper samtidig. om gangen.

Displayet viser ER21. Overoppheting. La platetoppen avkjgles.

E2 vises pa displayet. For hgy temperatur i Ikke varm opp tomme kokekar.

induksjonselementet. Det kan
hende du har brukt tomme

kokekar.

Displayet viser E3. Feil kokekar. Bruk egnede kokekar.

E8 vises pa skjermen. Ventilatoren fungerer ikke som Fjern blokkeringer, og rengjgr
den skal. Det kan hende den er ventilatoren.
blokkert.

Andre feilkoder. Kontakt serviceavdelingen.

14. TEKNISKE SPESIFIKASJONER
14.1 Tekniske data

Komfyrplate
Enhet Verdi
Produkttype Innebygd
Mal Bredde mm 600/830
Dybde mm 520
Hoyde mm 230
Spenning/frekvens V/Hz 220-240V/380-400V - 50Hz
Effektforbruk W 7620
Vekt Kg 21
Ventilator
Luftstram maks.* - utsuginstallasjon m3/h 450
Stgy maks.” - utsuginstallasjon dBA 63
Ventilatoreffekt W 220

* Maksimal effekt (uten Boost)
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14.2 Informasjon i henhold
(EU) 66/2014

Mal i henhold til EN60350-2

Type koketopp

Induksjonskoketopp

Antall kokesoner og/eller -omrader

4

Varmeteknologi

Induksjonskokesoner
og matlaging omrader

For ikke-sirkelformede kokesoner eller omrader: lengde og bredde av 210 x 190 mm

omradet som kan brukes per elektriske kokesone eller omrade i mm

Energiforbruk per kokesone eller omrade, beregnet per kg (EC Wh/Kg, o ) I [210X190 mm:
192.0 Wh/kg
210 mm:
160.3 Wh/kg
7160 mm:
181.0 Wh/kg

Platetoppens energiforbruk, beregnet per kg (EC cetisiprerop ) | WH/KE 181

15. MILJGFORHOLD

Avhending av apparatet og
emballasje

Baerekraftige materialer har blitt brukt under
produksjon av dette apparatet. Dette apparatet
ma avhendes pa ansvarlig mate ved slutten pa
dets utnyttbare levetid. Be om opplysninger fra
lokale myndigheter om hvordan du gjer dette.

Apparatets emballasje er resirkulerbar. Fglgende
materialer kan ha blitt brukt:

¢ papp;
® polyetylenfilm (PE);
® (FC-fri polystyren (PS-hardskum).

Avhend disse materialene pa en forsvarlig mate og i
henhold til myndighetenes forskrifter.

g Produktet er markert med et symbol som viser en
gjennomstreket sgppelkasse for a minne deg pa
ansvaret du har for a avhende

elektroniske enheter separat. Dette betyr ikke kan
kastes sammen med vanlig husholdningsavfall
etter endt brukstid. Apparatet ma tas med til et
spesielt lokalt senter for separat avfallssortering,
eller til forhandleren.

Separat innsamling av husholdningsapparater
bidrar til a forhindre negativ innvirkning pa miljget
og helse forarsaket av feilaktig avhending. Det
sgrger for at materialene som apparatet bestar av
kan gjenvinnes for a spare energi og ramaterialer.

Samsvarserklaering

q3

Vi belgiefter at produktene vare oppfyller gjeldende
eurofefke direktiver, beslutninger og reguleringer,
og GB reguleringer samt kravene som fremgar av
standardene det henvises til.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

A VARNING! )
LAS NOGA OCH BEVARA DEN FOR FRAMTIDA REFERENS!

1.1 Allmdnt

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for eventuella skador till féljd
av underlatenhet att folja sdakerhetsanvisningarna och
varningarna.

Skador orsakade av felaktig anslutning, felaktig anvdndning eller
felaktig montering omfattas inte av garantin.

HET YTA!
Produkten och dess tillgangliga delar blir varma under
anvandning och ska ddrfdr inte vidréras. Barn som dr yngre dn 8
ar ska hallas pa avstand om de inte dr kontinuerligt 6vervakade.

BRANDFARA!

« VARNING: Brandrisk: placera inga tomma kokkdrl eller andra
foremal pa vdrmezonerna.

« VARNING: Matlagning med fett eller olja pa hdllen utan tillsyn
kan vara farligt och kan leda till brand.

« FOrsok ALDRIG slacka en eld med vatten. Istallet stanger du av
apparaten och tacker sedan lagorna med exempelvis ett lock eller
en brandfilt.

OBS!
FORSIKTIGHET! Tillagningen maste overvakas. En kort
tillagningsprocedur maste dvervakas kontinuerligt.

/A VARNING!
Anvdnd endast hallskydd som har utformats av tillverkaren,

som rekommenderas av tillverkaren, eller som finns inbygeda i
apparaten. Anvandning av oldmpliga skydd kan orsaka olyckor.

« Om det finns plats fér en lada under hallen (se
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installationsanvisningarna), utan mellanliggande botten, sa far
denna inte anvandas finns férvaring av ldttantdndliga féremal/
material. Kontrollera att det tillrackligt utrymme mellan hallens
undersida och innehallet i ladan.

« Hallen ska enbart anvdndas for tillagning av mat.

« Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

« Vdrm inga stangda burkar pa hdllen. Det blir da ett dvertryck
som gor att de exploderar. Du kan bli skallad eller fa andra
skador.

 Tdck aldrig produkten med en duk eller liknande. Om produkten
drvarm eller paslagen finns det risk for brand.

« Anvdnd inte apparaten som arbetsbdnk. Den kan sdttas pa av
misstag eller fortfarande vara varm, vilket innebdr att saker kan
smdlta, bli varma eller bérja brinna.

« Anvdnd inte produkten i temperaturer under 5 °C.

 Produkten bor inte placeras eller anvdndas utomhus.

« Ndr du anvdnder hdllen for forsta gangen kommer du att marka
en “ny lukt”. Oroa dig inte, det ar helt normalt. Om kdket ar
vdlventilerat forsvinner lukten snart.

« Produkten dr inte avsedd att mandvreras med hjdlp av en extern
timer eller ett separat fjdrrkontrollsystem.

« Oppna aldrig produktens holje.

« Anvand aldrig angrengtring for att rengdra produkten. Rengdér
endast produkten nar den ar avstaned. Angan fran
angrengoringen kan na stromfdrande delar och orsaka
kortslutning.

« Det keramiska glaset ar mycket stark, men inte okrossbar. Om
till exempel en kryddburk eller ett vasst foremal faller ner pa den
kan det ga sonder.

« Nar produkt har tagits helt ur bruk (inte langre fungerar) ska den
transporteras till kommunens atervinningsanldggning.

A VARNING!
Om det keramiska glaset gar sénder

« Stdng genast av alla brannare och elektriska
vdrmeelement och isolera produkten fran
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stromforsorjningen.
« Rorinte vid produktens yta.
« Anvdnd inte produkten.

/A WARNING!

Hushall med barn och personer med sdrskilda behov Denna
produkt kan anvdndas av barn fran 8 ar och samt personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller med bristfdllig
erfarenhet och kunskap, under férutsattning att de har instruerats
om hur man anvdnder produkten pa ett sdkert satt och dr
inforstadda med de risker som dr forknippade darmed.

 Forvarainte féremal som barn kan finna intressanta i skap
ovanfor eller bakom produkten.

« Kokzonerna/brannarna varms upp under anvdndning och forblir
varma en stund efterat. Hall sma barn borta fran hdllen under
och omedelbart efter tillagning.

1.2 Induktionshall med integrerad flakt

+ Placera inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock
pa hdllytan da dessa kan bli varma.

« Sa fort man tar bort kokkdrlet fran hallen stangs
matlagningsprocessen automatiskt av. Ta fér vana att stdanga av
kokzonen eller hdllen manuellt fér att undvika att oavsiktligt sla
pa produkten.

« Stdng av kokzonen efter anvdandning med hjalp av kontrollerna
och forlita dig inte bara pa detektorn.

« Kom ihag att om hadllen anvands pa en hog installning blir
uppvdarmningstiden vdldigt kort. Ldmna inte hallen utan uppsikt
om du anvdnder en zon pa en hdg instdllning.

« Latinte féremal som kan paverkas av magnetiska fdlt
(kreditkort, bankkort, optiska skivor, klockor och liknande
foremal) vara i narheten av spishallen nar den anvands. Vi
rekommenderar dig som har en pacemaker att radgtra med din
hjdrtspecialist forst.

« Anvand aldrig aluminiumfolie vid matlagning och lagg aldrig
produkter férpackade i aluminium pa hallen.
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Aluminium kan smalta och skada din enhet sa att den inte kan
repareras.

A VARNING!

Livshotande; risk for forgiftning pa grund av motdrag av

forbranningsgaser!

« Anvand aldrig produkten for att extrahera luft samtidigt som du
anvdnder en spis som forbrukar luft fran rummet, om inte
rummet dr tillrdckligt ventilerat. Matlagningsutrustning som
forbrukar luft i rummet (som utrustning som varmer med gas,
olja, tra eller kol, gejser, varmvattenapparater) drar ut
forbranningsluften ur rummet och transporterar ut dessa gaser
via utslappet (t.ex. skorsten). | kombination med en aktiverad
koksfldkt avldgsnas luft fran kdket och intilliggande rum. Det
skapar negativt tryck om det inte finns tillrdcklig lufttillforsel.
Giftiga gaser fran skorstenen eller utsldppskanalen dras da
tillbaka till boytan.

« Sorj alltid for tillrdcklig ventilation!

« Nar flaktenheten och produkter som forses med annan
energiforsdrjning dn elektricitet anvdnds samtidigt, far det
negativa trycket i rummet inte dverstiga 4 Pa (4 x 10” bar).

 Lokala féreskrifter angaende luftevakuering maste uppfyllas.
ELSTOT!

A

Undvik risk for elstétar genom att kontrollera att produkten dr

avstdngd innan produkten rengors.

« Anvand inte fldktenheten om fettfiltret inte har monterats
korrekt!

« For att undvika att hett fett borjar brinna ska du endast fritera
under permanent uppsikt.

« Rengor filtren i tid.

 Fdljinstruktionerna i manualen for att reng6ra eller byta ut
fettfiltre noch/eller kolfiltren!
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ABRANDFARA!

- Fettavlagringar i fettfiltret av metall. Flambera aldrig pa en
kokzon med flakten paslagen. Lagorna kan orsaka brand.
Anvdnd alltid produkten med fettfiltret av metall. Rengtr

fettfiltret regelbundet.

« QOverhettat fett eller olja kan starta en brand. Overvaka alltid
uppvdrmningen av fett och olja. Slack aldrig en eld med vatten:
anvdnd alltid en brandfilt, ett lock eller en tallrik.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!
Denna apparat far endast anslutas av en registrerad
installator.

0Om sdkerhetsinstruktionerna och varningarna inte

féljs kan tillverkaren inte hallas ansvarig for

eventuell skada som skulle kunna uppsta

® Denna apparat far endast anslutas av en
registrerad installator.

® Foreinstallation, sdkerstdll att de lokala
eldistributionsférhallandena (t.ex. spanning,
frekvens) och apparatens installningar ar
kompatibla.

® Spanningen, frekvensen, effekten och landet
som apparaten dr konstruerad for visas pa
apparatens markplat.

® Kontrollera apparaten for transportskador.
Anslut inte en skadad apparat.

® Vaggar och bankskiva runt apparaten maste
kunna motsta vdrme upp till minst 105°C.

® Bdnkskivan i vilken kokplattan ska inforas ska
vara platt.

® Spiskapor och andra apparater som suger ut
tillagningsangor kan dventyra saker funktion for
apparater som branner gas eller andra branslen
(inklusive de som befinner sig i andra rum)
genom tillbakastrommande férbranningsgaser.
Dessa gaser kan potentiellt leda till
koloxidforgiftning. Efter installation av spiskapan
eller annat angutsug maste apparatens funktion
med rokgasutsug testas av en kvalificerad person
for att sakerstalla att forbranningsgaserna inte
strommar tillbaka.
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2.2 Elektrisk anslutning
/\ Elchock

Apparaten maste jordas.

Elanslutningen maste dverensstamma med
nationella och lokala bestammelser.

For apparater av klass | kontrollera att ditt
elsystem hemma tillhandahaller korrekt jordning.
Vagguttaget och kontakten ska alltid vara
tillgdngliga.

0Om en fast apparat inte ar utrustad med
forsorjningskabel och kontakt, eller med andra
medel for bortkoppling fran elndtet, som har en
kontaktavskiljning i alla poler som tillhandahaller
fullstandig bortkoppling under
overspanningsforhallanden av kategori Ill, maste
bortkopplingsmaojligheter vara inbyggda i den
fasta kabeldragningen i dverensstammelse med
bestammelserna om kabeldragning. Detta galler
dven for apparater med forsorjningssladd och
kontakt ndr pluggen inte dr tillgdnglig efter
apparatens installation. Anvandning av en allpolig
brytare med en kontaktseparation pa atminstone
3 mm placerad i den fasta kabeldragningen
kommer att uppfylla detta krav.
Forsorjningskabeln maste hanga fritt och farinte
ledas genom en lada.

For anslutning anvand en godkand kabel med
korrekt kabeldiameter som lampar sig for
anslutningen. Kabelns hylsa ska vara gjord av
gummi (helst av typ HO5V2V?2 eller HO7V2V2).
Innan du ansluter apparaten ska du forsakra dig
om att den spanning som anges pa markplaten
dverensstammer med




spdnningen i ditt elnat.

strom och isolerade delar skyddas mot

® Anslutningen ska justeras till strém och kontakt.
sakringar. o /\ VARNING!

® Apparaten far inte anslutas till elnatet med Underlatenhet att anvdnda skruvar och
hjélp av en multiadapter eller fastelement sa som anges i
férlangningssladd da saker anvandning av installationsinstruktionerna kan orsaka
apparaten i dessa fall inte kan garanteras. elektrisk chock.

® Efterinstallation ska delar med elektrisk

3.BESKRIVNING

oA weN

Kokzon framtill 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Kokzon bak 210 x 190 mm / 2.1 kW (boost 3.0 kW)
Anslutna kokzoner 210 x 390 mm / 3.7 kW

Flakt

Kontrollpanelen
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4. KONTROLLPANELEN

—

W N O U AW N

17 16 15 14 13 12 11

Pausknapp

Lasknapp

Varmhallningsknapp

Knapp for dggklocka

Timerdisplay

Plus-timerknapp

Minus-timerknapp

Knapp for bakre vanster kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol

Flaktknapp (flaktenhetens display) och timersymbol

. Knapp for bakre higer kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol

Knapp for framre héger kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol

Knapp for automatiskt flaktlage

Som standard dr det automatiska ldget aktivt. Nar en kokzon valjs och en
effektniva (>2) stélls in, slas fldkten automatiskt pa och stéller in den
nodvandiga flaktnivan.

Knapp for framre vanster kokzon (kokzonsdisplay) och timersymbol
Symbol for fettfilter
Pa/av-knapp

. Boostknapp for en kokzon och far flakten

Skjutreglage (fran position O till position 9) for:
Ange ett varde for en kokzon och for flakten
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5.INDIKATIONER IDISPLAYEN

Kokzonsdisplay

n E Effektniva: 1=1ag niva / 9 = hog niva.

Boostniva aktiv.

Inga (Iampliga) kokkarl pa kokzonen (detekteringssymbol for kokkarl).

Restvarmeindikator: Hallen har en restvarmeindikator for varje kokzon for att visa
vilka kokzoner som &r varma efter att kokzonen stangts av. Aven om héllen ar
avstangd dr indikatorn paslagen sa lange som kokzonen ar varm! Undvik att vidréra
dessa kokzoner nar denna indikator dr tand.

Fara! Risk for brannskador.

Barnsdkerhetslaset ar aktiverat.

Automatisk uppvarmningsfunktion aktiv.

‘Varmhallning’-funktionen aktiv.

Pausfunktion aktiv.

Anslutna Bridge Induction zoner aktiva.

)

splay for flaktenhet

- Flaktens hastighetsniva: 1=lag niva / 8 = hég niva.

=)

Boostniva aktiv.

Indikering av luktfiltermdattnad.
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Timerdisplay

Timer har inte stallts in.

Timer har stéllts in (1 timme och 25 minuter).

6.SAKERHET

A Las sakerhetsinstruktionerna fére anvandning.

6.1 Temperatursdkerhet

Hallen dr utrustad med en kylflakt som kyler de
elektroniska komponenterna under tillagningen.
Flakten kan ga en stund dven efter tillagningens
slut. Hallen dr ocksa utrustad med ett
dverhettningsskydd som skyddar de elektroniska
komponenterna fran skador. Skyddet fungerar pa
flera satt. Nar kokzonens temperatur blir mycket
hog sanks tillagningseffekten automatiskt. Om
detta inte rdcker fortsatter kokzonseffekten att
minska tills sakerhetsmekanismerna stdnger av
kokzonen helt. Nar hdllen svalnat blir dess totala
effekt tillgdnglig igen.

6.2 Begrdnsare for
tillagningstid

Tidsbegransaren dr en sakerhetsfunktion for
hadllen. Den trader i funktion om du glémmer att
stanga av hdllen. Beroende pa vilken instdlining du

har valt kommer tillagningstiden att begrdansas
enligt féljande:

2 6

3 5

4 5

5 4

6 15

7 1,5

8 1,5

9 1,5

P (boost) ai\rgir;)(véxlarsedan tillbaka till

Kraftniva M§X|mal drifttid (i timmar,
minuter)
1 6

6.3 Effektférdelning

Tva kokzoner framfor varandra paverkar varandra.
Nar bada dessa kokzoner slas pa samtidigt delas
effekten automatiskt mellan dem. Nar
Boostfunktionen &r vald stalls den andra kokzonen
in pa en nagot ldgre installning. Om en kokzon ar
installd pa boost och du vill stalla in den andra pa
instalining 9, kommer kokzonen med boost
automatiskt att sla over till en lagre instdlining. Den
automatiska uppvarmningsfunktionen ar
avaktiverad.

7. INNAN DU ANVANDER UTRUSTNINGEN FOR FORSTA

GANGEN

7.1 Anvdndning av
touchknappar och
skjutreglage

Placera fingerspetsen plant mot reglaget for att
uppna basta resultat.

Touchknapparna reagerar pa ett latt
fingertoppstryck. Forsok inte med andra foremal.

7.2 Induktionsljud
Tickande ljud
Detta ljud kan uppsta vid lagre instdllningar av




effektniva eller av automatisk kokkarlsdetektering.

Kokkarlet skapar ljud

Kastruller kan Iata lite under tillagningen. Detta
orsakas av den energi som strémmar fran hallen till
dem. Vid héga installningar ar detta helt normalt
for vissa kastruller. Det skadar vare sig kastruller
eller hallen.

Flakten skapar ljud

For att 6ka elektronikens livslangd och prestanda ar
hallen utrustad med flaktar. Vid intensiv
anvdndning av hallen aktiveras flakten for att kyla
ner denna och ett surrande ljud hérs. Fldkten gar i
flera minuter efter att hallen har stangts av.

7.3 Kokkarl for
induktionstillagning

Tillagning pa induktionshall kraver en viss typ av
kvalitet ndr det galler kokkarl. Kokkarl som redan
har anvants fér matlagning pa en gashall ar inte
langre lampliga for anvandning pa en
induktionshdll. Anvand endast kokkarl som dr
ldampliga for elspis och induktionshall med:

® entjock botten pa minst 2,25 mm;
® enplatt botten.

A Var forsiktig med emaljerade platkarl!lEmaljen
kan lossna fran stalet om du startar hdllen med en
hog installning nar kastrullen &r (for) torr. Botten
pa karlet kan vara skev - till exempel pa grund av
overhettning.

A Anvand aldrig kokkarl med deformerad botten.
Enihalig eller rundad botten kan stora
dverhettningsskyddet sa att produkten blir for
varm. Detta kan leda till sprickbildning i glasskivan
och att kokkarlets botten smalter. Skador till foljd
av anvandning av olampliga kakkarl eller
torrkokning dr undantagna fran garantin.

Karlets diameter
Minsta diameter pa kokkarl per zon &r féljande:

® @160 mm: Minsta diameter pa kokkarl 90 mm.

® (200 mm: Minsta diameter pa kokkéarl 110
mm.

® Bridge Induction Zon: Minsta diameter pa
kokkdrl 110 mm.

Du uppnar basta resultat genom att anvdnda ett
kokkdrl med samma diameter som zonen. Om ett
kokkarl ar for litet fungerar inte zonen.

Ett kokkdrl som anvdnds pa sammankopplade
Bridge Induction kokzoner maste ha en diameter pa
minst 230 mm.

w

Induction
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7 4 Detektering av kokkarl

® Detekteringssystemet for kokkarl upptdcker
automatiskt ett kokkdrl som stalls pa en kokzon.
Displayen fér denna kokzon lyser mer intensivt
och pricken slutar blinka.

® 0Om héllen inte upptacker ett kokkarl (av jarn)
efter att ett sadant har stallts pa en kokzon
blinkar kopplingssymbolen i displayen. Efter 20
sekunder stdngs kokzonen av.

7.5 Tillagningsnivaer

Kokzonerna har 9 effektnivaer och en "boost”-niva
(P). Stall in tillagningsnivan genom att rora vid och
dra skjutreglaget. Genom att dra skjutreglaget
andras tillagningsinstallningen. Flyttas reglaget till
hoger 6kar nivan, flyttas det till vanster minskar
den. Nar du flyttar fingret bort fran skjutreglaget
borjar kokzonen att fungera pa den instdllda nivan.

Boostfunktion

® Dukan anvanda "boost”-funktionen for att laga
mat pa hogsta tillagningsniva under en kort
tidsperiod (max. 5 minuter). Efter den maximala
boosttiden sdnks effekten till instalining 9.

® Boostfunktionen dr inte tillganglig nar Bridge
Induction kokzoner dr anslutna!




7 6 Anvénda flakten Koka helst med lock. Detta minskar matos och

energiforbrukning. Om sa 6nskas, placera locket
pa kokkarlet i en vinkel med 6ppningen mot
avgassidan. Detta sakerstaller optimalt utsug.

v

8. ANVANDAHALLEN

I\ Lis kapitlet ‘Innan férsta anvandning’ Om hallen inte anvdnds pa 20 sekunder stangs den
mycket noggrant innan du bérjar laga mat. Detta av automatiskt.
forhindrar felaktig anvandning av hallen. 2. Stall ett lampligt kokkarl pa kokzonen.

o ® Kokzonen upptdcker automatiskt kokkarlet
8.1 BorJa |aga mat och displayen fér denna kokzon lyser mer
1. Tryck och hall pa/av-knappen intryckt tills du hor intensivt och pricken slutar blinka.
en ljudsignal. Sa lange punkten inte blinkar ar kokzonen vald och
® Alladisplayer tands och induktionshallen &r i effektnivan kan stallas in.

standby-lage. 3. Nar svarstiden har gatt ut eller under
® Kokzonerna och flaktenheten har effektniva noll.  tillagningen kan du aktivera kokzonen genom att

manuellt valja visning av énskad kokzon.

m



4. Inom 10 sekunder staller du in effektnivan

med skjutreglaget.

® Kokzonen bérjar pa den niva som har stéllts in.

® Fldktenheten slas pa automatiskt fran lage 3.
Flaktenheten kan slas pa manuellt i ldge 1och 2.

® Flaktenheten slas automatiskt pa med
nodvdndig flakthastighet. Som standard dr det
automatiska flaktldget aktivt.

® Stdllin en hogre eller ldgre niva med
skjutreglaget.

® Tryck pa knappen for det automatiska flaktlaget
for att inaktivera det. Flakten kan nu stallas in
manuellt om sa 6nskas. Se
‘Anvdnda flaktenheten’.

® Efter10 sekunder stangs skjutreglaget av och
tillagningstiden déljs.

8.2 Boost

Du kan anvanda boostfunktionen for att laga mat i
max 5 minuter pa hogsta tillagningsniva. Du kan
anvanda Boostfunktionen for hogst tva kokzoner
bredvid varandra samtidigt.
1. Tryck pa effektniva P for att valja
Boostfunktionen.
® 'P'visas pa displayen.
® Efter den maximala boosttiden sanks

effekten till effektniva 9.

8.3 Symbol fér detektering
av kokkarl

Om detekteringssymbolen for kokkarl visas pa
displayen:
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® har kokkdrlet inte placerats pa ratt kokzon.

® dr kokkdrlet inte lampligt for
induktionsmatlagning.

® arkokkarlet for litet eller inte ordentligt
centrerat pa kokzonen.
Kokzonen fungerar inte om det inte finns ett
lampligt kokkarl pa kokzonen.

8.4 Avsluta tillagningen

1. Stall effektnivan pa ‘0" for att stanga av
kokzonen.

2. Stdang avinduktionshdllen genom att trycka pa
pa/av-knappen.

A Symbol H visas i displayen fér kokzonen som &r
for varm for att réra vid. Symbolen forsvinner nar
ytan har svalnat till en saker temperatur. Detta kan
ocksa anvandas som en energibesparande funktion:
om du vill vdrma andra kokkarl, anvand kokzonen
som fortfarande ar varm.

8.5 Sla pa den automatiska
uppvarmningsfunktionen

Denna funktion staller in kokzonen pa hégsta niva
for att snabbt fa ditt kokkarl upp till 6nskad
temperatur. Efter ett givet tidsintervall atergar
effektnivan till den faststallda nivan. Denna
funktion ar tillganglig for effektniva 1till 8.

Effektniva Uppvarmningstid (sekunder)
1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 ej tillgangligt
p ej tillgangligt

1. Sla pa hallen och valj 6nskad kokzon.

2. Tryck och hall ned skjutreglaget i minst 3

sekunder pa 6nskad niva (fran 1till 8).

® Ett'A’visas pa displayen, omvaxlande med den
valda effektnivan. Nar den automatiska
uppvarmningstiden har [6pt ut vaxlar kokzonen
automatiskt till den valda nivan som visa
spermanent pa displayen.

3. 3. For att stoppa den automatiska

uppvarmningsfunktionen, valj kokzon och tryck



pa skjutreglaget.

8.6 Sla pa funktionen

‘Varmhallning’

1. Satt pa hallen och stdll ett lampligt kokkarl pa
en kokzon.

2. Tryck pa kokzonsknappen fér onskad kokzon.

® Q' for den valda kokzonen borjar lysa
intensivt och ett pip hors.

Tryck pa knappen ‘Varmhallning'.

Hall varm-symbolen ‘u’ visas pa displayen.
Funktionen ‘Varmhallning’ ar vald.

3.

4. Stallin effektnivan pa ‘0" eller tryck pa
Varmhallningsknappen for att stanga av funktionen
Hall varm.

8.7 Sammankoppling av
kokzoner Bridge Induction

Tva Bridge Induction kokzoner kan anslutas till
varandra. Detta skapar en stor zon som kan
anvandas som exempelvis en grillplatta eller en
fiskpanna pa samma effektniva. Det valda kokkarlet
maste vara tillrackligt stor for att tacka mitten av
den framre och bakre kokzonen

(minst 23 cm).

Koppla ihop tva kokzoner Bridge Induction till en

1. Starta hdllen.

2. Tryck samtidigt pa kokzonsknapparna pa

vdnster sida.

® Den bakre kokzonsdisplayen visar en symbol
fér sammankoppling for att indikera att de tva
kokzonerna dr anslutna.

3. Stéllin effektnivan genom att trycka pa

skjutreglaget.

® Den framre kokzonsdisplayen visar
effektnivan.

Koppla ifran tva sammankopplade kokzoner Bridge

Induction

1. Tryck samtidigt pa kokzonsknapparna for de

sammankopplade kokzonerna.

® Symbolen fér sammankoppling férsvinner pa den
bakre kokzonsdisplayen.

8.8 Pausa tillagningen

Denna funktion stoppar tillagningsaktiviteten
tillfalligt (max. 10 minuter). Timern &r ocksa
pausad.

1. Tryck pa pausknappen i minst 1 sekund.

® Alla displayer visar paussymbolen.
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‘ 2. Anvand knappen '+ eller - for att stallain
onskad tid (fran 1 minut till 9 timmar och 59
minuter).

® Den vdnstra positionen pa timerdisplayen visar
timmarna, den hogra minuterna.

® Nartiden dr installd borjar den rakna ner.

® Timerdisplayen visar aterstaende tid.

® De senaste 10 minuterna visas i minuter och
sekunder.

® Timern blinkar och larmet piper efter att den
installda tiden har passerat.

2. Om du vill fortsatta tillagningen trycker du pa
pausknappen i minst 1 sekund tills den blinkar.
3. Tryck pa nagon annan knapp inom 10 sekunder

sa fortsatter tillagningsprocessen. |3 Tr\/tck pa timerdisplayen for att stoppa
® Hallen stangs automatiskt av efter 10 minuter .arme ) ) .
om pausfunktionen inte stangs av under Larmet stoppar automatiskt efter 2 minuter.
tiden. Tryck pa timerdisplayen och tryck sedan pa knappen
Aterstaliningsfunktion for att st;lla in tiden t__iII_fO.UO' for att stanga av
Om hallen stangdes av av misstag med Pa/av- aggklockan innan tiden dr dver.
knappen kan alla installningar aterstdllas med .
aterkallningsfunktionen. 8.10 Anvanda

1. Tryck pa pa/av-knappen igen inom 5 sekunder. tillagningstimern

Tillagningstimern dr ansluten till en kokzon. Ndr den
instdllda tiden har gatt stdangs kokzonen av
automatiskt.

Hallen dr paslagen och fér minst en kokzon har en
effektniva stallts in.

® Pausknappen blinkar.
2. Tryck pa pausknappen inom 6 sekunder.

® De tidigare instdllningarna dr aktiva igen.

8.9 AnVénda aggklocka 1. Tryck pa kokzonsknappen for énskad
Aggklockan ar inte ansluten till en kokzon. kokzon.

Aggklockan sténger inte av en kokzon. Hallen &r 2. Tryck pa timerdisplayen.

paslagen och ingen effektniva har stallts in for ® Timersymbolen fér den aktiva

nagon kokzon. tillagningstimern bérjar lysa intensivt.

1. Tryck pa knappen for daggklockan for att
satta pa den.

® Timerdisplayen visar ‘0.00".

14



3. Anvand knappen '+ eller *-" for att stalla in

onskad tid (fran 1 minut till 9 timmar och 59

minuter).

® Den vdnstra positionen pa timerdisplayen visar
timmarna, den hogra minuterna.

® Nartiden drinstalld borjar den rakna ner och
timersymbolen blinkar langsamt.

® Timerdisplayen visar aterstaende tid.

® De senaste 10 minuterna visas i minuter och
sekunder.

® Den valda tillagningszanen stdngs av
automatiskt ndr den installda tiden har gatt.

® Timern blinkar och larmet piper efter att den
instdllda tiden har passerat.

4. Tryck pa timerdisplayen for att stoppa

larmet.

® Larmet stoppar automatiskt efter 2 minuter.

Alla kokzoner kan ha en koktimer som har stallts in.
Displayen visar alltid tiden fér kokzonen med kortast

aterstaende tid.

Andra den férinstéllda tillagningstiden
Tillagningstiden kan andras nar som helst under
anvdndning.

1. Tryck pa relevant kokzonsknapp.

2. Tryck pa timerdisplayen.

3. Anvand knappen '+’ eller -’ fér att andra
tiden.

Kontrollera aterstaende tillagningstid

1. Tryck pa kokzonsknappen for att valja den zon

som du vill se den aterstaende tiden for.

® Enzonsom dr ansluten till tillagningstimern
detekteras med en blinkande timersymbol
ovanfor kokzonens display.

® Timern visar aterstaende tid for den valda
kokzonen.

® Under de sista 10 minuterna visas den
aterstaende tiden i minuter och sekunder.

Stanga av tillagningstimern

Om du vill stanga av tillagningstimern innan den

forinstallda tiden har gatt ut:

1. Tryck pa kokzonsknappen fér att vdlja den zon

som du vill stanga av tillagningstimern for.

® Enzonsom dr ansluten till tillagningstimern
detekteras med en blinkande timersymbol
ovanfor kokzonens display.

2. Tryck pa knappen/knapparna ‘-’ for att stalla in

tiden till ‘0.00'.

® Timersymbolen lyser inte langre starkt.

8.1 Barnlaset

For att aktivera barnsakerhetslaset maste de
beskrivna stegen slutféras inom 10 sekunder.

1. Starta hallen.
2. Tryck lange pa nagon av knapparna far
kokzonen i 3 sekunder.

3. Slapp och dra fingret fran 0 till 9 langs
skjutreglaget.

® Alla displayer visar symbolen ‘L".

Hallen &r nu last. Det forhindrar oavsiktlig
paslagning. Efter 20 sekunder stdngs hallen av
automatiskt.

For att avaktivera barnsadkerhetslaset maste de
beskrivna stegen slutféras inom 10 sekunder.

1. Starta hdllen.

2. Tryck lange pa nagon av knapparna for
kokzonen i 3 sekunder.

3. Slapp och dra fingret fran 9 till 0 langs
skjutreglaget.
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‘ \ 4 3 sec.

8.12 Lasfunktion for snabb
rengormg under tillagning

1. Tryck pa lasknappen.

® Lasknappen borjar lysa intensivt. Hallens
installningar ar lasta for att mojliggdra snabb
rengoring.

2. Tryck pa lasknappen igen efter

snabbrengéringen for att stanga av funktionen.

9. ANVANDAFLAKTMODULEN

A Som standard dr det automatiska flaktldget
aktivt: knappen lyser mer intensivt. | automatiskt
flaktlage justeras flaktnivan automatiskt till
anvandningen av kokzonerna.

Om hallen ar avstangd och fortfarande varm
(symbol H syns) kommer flaktenheten att fungera i
uppfoéljningslage i ytterligare 15 minuter.

9.1Stdng av det

automatiska flaktlaget

1. Tryck och hall pa/av-knappen intryckt tills du hor
en ljudsignal.

Y alla displayer tands och induktionshdllen dr i
standby-ldge.

V' Kokzonerna och flaktenheten har effektniva nall.

2. Tryck pa knappen for automatiskt flaktlage.

® Knappen for automatiskt flaktldge lyser nu
mindre intensivt. Det automatiska flaktlaget ar
avstangt.

9.2 Stang av det
automatiska flaktldget
under tillagningen

En kokzon &r i drift (i detta exempel niva 8) och det

automatiska flaktldget &r aktivt (niva 5). 1. Tryck pa

knappen for automatiskt flaktldge.

® Knappen for automatiskt flaktlage lyser nu
mindre intensivt. Fldktenheten kan nu stdllas in
manuellt.
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9.3 Sla pa flaktenheten

. Tryck pa flaktknappen.
manuellt

= Displayen pa flaktenheten tands.
1. Tryck pa flaktknappen. . Tryck pa niva P for att vdlja ‘Boost'.

® Displayen pa flaktenheten tands. Flaktenheten slas pa vid hastighetsniva P
2. Stdllin flaktens hastighetsniva inom 3 (Boost).

sekunder genom att trycka pa skjutreglaget (1 till

9).

® Fldktenheten slas pa med den installda
flakthastigheten.

® Stdllin en hogre eller ldgre niva med
skjutreglaget.

e N~ o W

® 'P'visas pa displayen.

9.5 Stdll in ett antal
minuters fordrdjningstid

Anvand den har funktionen for att stanga av
flaktenheten med en fordrojning pa ett visst

9.4 Boost antal minuter.

1. Slapa h.éllen. R . o ) A Det automatiska flaktlaget maste vara
2. Tryck pa knappen for automatiskt flaktldge for avstingt.

att stanga av det automatiska flaktlaget. 1. Starta hdllen.

2. Tryck pa flaktknappen och stall in en
hastighetsniva for utsuget.
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9.6 Rengtringsindikering
for fettfilter

Efter 100 driftstimmar tands fettfiltersymbolen
och indikerar att det dr nodvandigt att utfora
underhall av fettfiltret (se "Underhall/Rengéring av
galler och filter”). Fettfiltrets rengéringsindikering
dr alltid aktiverad.

9.7 Rengoringsindikering
for kolfilter

Som standard ar kolfiltrets rengdringsindikering
avaktiverad (nar flakten arbetar i kanallage).
Aktiveraalltid denna om flaktenheten installeras
for recirkulation.

Efter 200 drifttimmar visas ett blinkande 'C'i
flaktenhetens display. Det dr nédvandigt att utfora
underhall av kolfiltret

3. Tryck pa timerdisplayen. Aktivera kolfiltrets mattnadsindikering

® Timersymbolen pa flaktenheten bérjar lysa 1. Tryck pa flaktknappen.
intensivt. 2. Tryck aterigen pa och hall ned flaktknappeni 5

4. Anvand knappen '+ eller =" for att stalla in sekunder.

onskad fordrojningstid. ® Kolfiltersymbolen ‘C’ bérjar lysa intensivt i 1

® Nedrakningen startar automatiskt. sekund.

® Flaktenheten stangs av efter den instéllda ¢ Nulyser symbolen ‘C'i displayen ndr det ar
tiden. nodvdndigt att utféra underhall av kolfiltret.

Avaktivera kolfiltrets mattnadsindikering

1. Tryck pa flaktknappen.

2. Tryck aterigen pa och hall ned flaktknappeni 5
sekunder.

® Kolfiltersymbolen ‘C’ blinkar tva ganger.

9.8 Aterstall minnet for
rengdringsindikering

Aterstall minnet efter byte av fettfilter och/eller

luktfilter.

1. Starta hallen.

2. Tryck och hall ned knappen fér automatiskt

flaktlage i 5 sekunder.

® Fettfiltersymbolen eller kolfiltersymbolen
slacks och minnet bérjar ta tiden igen.

10. ANVANDARMENY

Anvdndarmenyn gor det mojligt for anvandaren att Tryck lange pa pausknappen.
stdlla in funktionen pa hallen efter 6nskemal. Detta 3. Tryck sedan pa varje kakzonsknapp i medurs

N

géller bade ljud (ton och volym) och visuella ordning (borja med kokzonsknappen langst fram
symboler. till vanster).
1. Tryck pa pa/av-knappen tva ganger inom tre

sekunder.

® Pausknappen blinkar.
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4, Slapp pausknappen.

® U’ blinkar vaxelvis med en siffra mellan ‘0' pa
kokzonsdisplayen langst bak till vanster.

® Konfigurationsvardet visas i kokzonsdisplayen
langst fram till vanster.

ul

. Tryck pa kokzonsknappen langst bak till

vanster och vélj ratt menykod (se tabell).

6. Tryck pa kokzonsknappen langst fram till
vanster och valj ratt varde (se tabell).

7. Bekrdfta instdllningen och tryck och hall ned pa/
av-knappen tills du hor en ljudsignal.

Menykod Beskrivning Konfigurationsvarde

uz Ljud med volymknapp 0-1-2-3

u3 Volym larmsignal 0-1-2-3

ua Belysningsniva display Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
us Nedrakningsanimering (pa eller av) 0-1

ue Kokkarlsdetektering (pa eller av) 0-1

u7z Timer for nedrakning av ljudsignal 0-1-2

1. EFFEKTBEGRANSARE

A Installning av effektbegransaren bor endast

utfdras av en registrerad och kvalificerad installator.

Lds sdkerhetsforeskrifterna och
installationsanvisningarna noggrant.

Hallen dr utrustad med en effektbegransare. Om
den totala effekten av aktiva kokzoner dverstiger
den maximala tillgdngliga mdngden
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effekt sanks effekten automatiskt. Displayen for
kokzonen vars effekt sanks blinkar forst, darefter
sanks nivan automatiskt till hogsta tillgdngliga
effekt.

® Begrdnsaren ar installd pa 7400W av fabriken,
men det dr mojligt att andra den till 2800W,
3500W eller 4500W.




Konfiguration av effektbegransare

Se till att det inte finns nagra kokkarl pa hdllen

innan du borjar.

1. Koppla bort produkten fran

huvudstrémforsérjningen genom att ta bort

strémkontakten fran uttaget,

ta bort sakringen eller stanga av strombrytaren.

2. Anslut produkten till stromférsdrjningen igen.

® ‘Varmhallning'-knappen blinkar.

® Utfdr féljande steg inom 2 minuter efter att
hdllen har anslutits till stromfoérsérjningen
igen.

® Se till att alla kokzoner dr avstangda.

3. Tryck Iange pa knappen ‘Varmhallning'.

4. Tryck sedan pa varje kokzonsknapp i moturs

ordning (bérja med kokzonsknappen langst fram till

hoger).

5. Slapp knappen "Varmhallning”.

Y 'C blinkar vaxelvis med ‘0’ pa
kokzonsdisplayen langst bak till vanster.

® Konfigurationsvardet visas i
kokzonsdisplayen langst fram till vanster.

6. Tryck pa kokzonsknappen langst bak till

vanster och valj ‘8" med hjdlp av skjutreglaget.

® 'C'blinkar vaxelvis med ‘8" pa kokzonens

display langst bak till vanster.

7. Tryck pa kokzonsknappen langst fram till
vanster och vdlj 6nskad effektbegrdansning med
skjutreglaget (se tabell).

8. Tryck sedan lange pa pa/av-knappen tills alla
displaysegment forsvinner.

® Hdllen dr nu klar att anvdndas med den

valda effektbegransaren aktiv.

ggﬂt?;glage Stalla in effektbegrinsare
0 7400W
1 4500W
7 3500W
3 2800W
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12.SKOTSELOCHRENGORING
12.1 Rengdéring

Daglig rengbring

® Aven om matspill inte kan branna fast pa glaset
rekommenderar vi dnda att du reng6r hallen
omedelbart efter anvandning.

® Fordaglig rengdring dr en fuktig trasa med ett
milt rengdringsmedel bast.

® Torka med hushallspapper eller en torr
kékshandduk.

Envisa flackar

® Aven svara flackar kan tas bort med ett milt
rengdringsmedel som till exempel diskmedel.

® Tabort vattenflackar och kalkavlagringar med

rengdringsvindger.

Metallmaérken (orsakade av att kokkérl har

skjutits over ytan) kan vara svara att fa bort. Det

finns specialprodukter for detta andamal.

Anvdnd en fonsterskrapa for att ta bort

matrester. Smalt plast och socker tas ocksa bast

bort med en fonsterskrapa.

A Anvdnd aldrig slipande

rengdringsmedel. De l[dmnar repor dar smuts och
kalk kan ansamlas. Anvand aldrig nagot vasst
sasom stalull eller skurmedel.

12.2 Vattentank

Det rekommenderas att kontrollera och tomma
vattenuppsamlaren varannan vecka.

12.3 Rengdring av galler och
filter

1. Ta bort gallret med filtret fran flaktinloppet.
2. Skjut forsiktigt bort fettfiltret fran gallret.

® Rengor gallret med varmt vatten och neutral
tval utan att anvanda slipande svampar
(anvand inte tvattmedel!). Tvatta inte jarngallret
i diskmaskin.

® Rengor fettfiltret ndr det har anvants, minst en

gang i veckan (eller nér filtrets
mattnadsindikeringssystem indikerar detta
behov). Detta bibehaller fliktens goda
prestanda och férhindrar en potentiell brandrisk
orsakad av 6verdriven fettuppbyggnad.

® Rengor fettfiltret med ett icke-aggressivt

tvattmedel, helst fér hand eller i diskmaskin.
Diskmaskinen maste stdllas in pa lag
temperatur och kort cykel.
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Luktfilterl(étercirkuIationsanvéndning)A

Filtret kan eller kan inte aterskapas, beroende pa
typ. Se broschyren som medfoljer filtret.

13.FELSOKNING

/\ VARNING!

Om du ser en spricka i glasskivan (oavsett hur
liten) ska du stanga av hallen omedelbart och
koppla bort stromfarsorjningen (ta ur kontakten

fran uttaget).

Kontakta sedan serviceavdelningen.

Om din gashall inte fungerar ordentligt betyder

det inte alltid att den dr defekt. Forsok att
hantera problemet sjalv forst genom att
kontrollera punkterna nedan eller besok

webbplatsen for mer information.

Problem

Majlig orsak

Ldsning

Displayen tdnds ndr hdllen
aktiveras for forsta gangen.

Detta dr en standardinstallning.

Normal anvandning.

Flakten kors i flera minuter efter
att hdllen har stangts av.

Hallen svalnar.

Normal anvdndning.

En svag lukt marks de forsta
gangerna hdllen anvands.

Den nya produkten varms upp.

Detta dar normalt och férsvinner
nar hdllen har anvdnts nagra
ganger. Vadra koket.

Kokkarlen vasnas under
matlagningen.

Detta orsakas av energin som
flédar fran hallen till kastrullen.

Detta ar normalt for vissa
kokkdrl, speciellt vid héga
instdllningar. Detta skadar inte
kokkdrlen eller hallen.

Du har slagit pa en kokzon,
men displayen visar u.

Kokkdrlet du anvander dr inte
lampligt for induktion eller har
en for liten diameter.

Anvand lampliga kastruller.

En kokzon slutar plotsligt att
fungera och du hor en signal.

Den forinstallda tiden har I6pt
ut.

Tryck pa vanster eller hoger
timerknapp for att stoppa
larmet.

Hallen fungerar inte, och inget
visas pa skarmen.

Stromtillforsel saknas pa grund
av en defekt kabel eller en
felaktig anslutning.

Kontrollera sakringarna och den
elektriska brytaren (om det inte
finns nagot uttag).

En sakring gar sa fort hallen
sdtts pa.

Hallen har anslutits felaktigt.

Kaontrollera elanslutningarna.

L visas pa displayen.

Barnsdkerhetslaset ar aktiverat.

Se kapitel ‘Anvandning av
hall/barnsakerhetslas’.
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Cvisas pa flaktenhetens
display.

Mattnad av luktfiltret.

Det ar nodvandigt att utfora
underhall av luktfiltret (se
‘Underhall/rengbring av galler
och filter’).

ERO3 visas pa displayen.

Kontrollpanelen dr smutsig eller
blot.

Rengdr kontrollpanelen.

Du har tryckt pa tva eller flera
knappar samtidigt.

Anvdnd inte mer dn en knapp
samtidigt.

ER21 visas pa displayen.

Overhettning.

Lat hallen svalna.

E2 visas pa displayen.

Overskottstemperatur for
induktionselementet. Tomma
koksredskap kan ha anvants.

Varm inte tomma koksredskap.

E3 visas pa displayen.

Fel kokkarl.

Anvdnd lampliga kastruller.

E8 visas pa displayen.

Fel pa flaktenheten. Utsuget
kan vara blockerat.

Ta bort eventuella blockeringar
och rengor flaktenheten.

Andra felkoder.

Kontakta serviceavdelningen.

14. TEKNISKASPECIFIKATIONER

14.1 Teknisk data

Kokplatta

Enhet Varde

Typ av produkt Inbyged
Matt Bredd mm 600/830

Djup mm 520

Hojd mm 230
Spanning/frekvens V/Hz 220-240V/380-400V - 50Hz
Strom W 7620
Vikt Kg 21
Flakt
Luftflode max* - Flaktinstallation m3/h 450
Buller max* - Flaktinstallation dBA 63
Flaktenhetens effekt W 220

* Maximal hastighet (boost utesluten)
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14.2 Upplysningar enligt
(EU) 66/2014

Matt enligt EN60350-2

Typ av hall Induktionshall

Antal kokzoner och/eller omraden 4

Vdrmeteknik Induktionszoner och -
omraden

For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: langd och bredd for 210 x190 mm

anvandbart ytomrade per elektriskt uppvarmd kokzon i mm

Energiférbrukning per elektrisk kokzon eller omrade 210x190 mm:

beraknat per kg (EC uimmenembd WH/kg 192.0 Wh/kg
210 mm:
160.3 Wh/kg
7160 mm:
181.0 Wh/kg

Hallens energiférbrukning, berdknad per kg (EC wernsenan ) 1 Wh/kg 181

15. MILJOASPEKTER

Kassering av produkten
och férpackningen

Ekologiskt hallbara material har anvdnts vid
tillverkningen av denna produkt. Denna produkt ska
kasseras pa ett ansvarsfullt satt nar dess livslangd
ar slut. Fraga dina lokala myndigheter for mer
information om hur du gor detta.

Emballaget dr atervinningsbart. Féljande material
kan ha anvants:

® kartong;

® polyetylenfilm (PE);

® (CFC-fri polystyren (PS fast skum).

Kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt och
i enlighet med miljoforeskrifterna.

E Produkten ar mdrkt med symbolen dverkryssad
soptunna for att paminna dig om skyldigheten att
kassera elektriska

hushallsprodukter separat. Detta betyder att
enheten inte far inga i normalt hushallsavfall nar
dess livsldngd dr slut. Enheten maste tas till en
sarskild lokal atervinningscentral for separat
avfallshantering eller till en aterforsdljare som
tillhandahaller denna tjanst.

Separat insamling av hushallsprodukter hjdlper till
att forhindra eventuell negativ paverkan pa miljon
och pa manniskors halsa till féljd av felaktig
kassering. Det sdkerstdller att materialen som
produkten bestar av kan atervinnas for att uppna
vdsentliga besparingar av energi och ramaterial.

Foérsakran om dverensstammelse
e
cA

Viintygar hdarmed att vara produkter uppfyller
tillampliga europeiska direktiv, beslut och
férordningar, och GB forordningar samt de krav som
anges i refererade standarder.
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