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DK _Kommando

A_Taend/sluk-tast
B_Blokeringstast
C_Pausel/tilbagekaldstast
D_Hold varm tast
E_Chef Cook

F_Timer ggning af effekttrin/Timer reduktion af
effekttrin

G_Timer teendt

H_ Booster
I_Kogefeltets display
L_Cooking zone display

NO_Kommando

A_Av/pa

B_Key lock
C_Pauseltilbakekalling

D_Hold varm

E_Chef Cook

F_Ok varselur / reduser varselur
G_Varselur pa
H_Innstillingsskjerm for effektniva
|_Booster

L_Skjerm for kokesone

J

e
S _Befallning

A_On/Off-tangent
B_Kontrollastangent
C_Paus/aterkalla-tangent
D_Hall varm-tangent

Fl _Kasky

A_Paalla/pois néppain
B_Lukitusnappain
C_Tauko/palautusnappain
D_Pida lampim&na nappain

N

E_Chef Cook E_Chef Cook

F_Timer nivackning/Timer nivaminskn- F_Ajastimen tason lisdys / Ajastimen tason
ing vadhennys

G_Timer Pa G_Ajastin paalla

H_Display for effektnivainstalining H_Tehotason asetusnéyttd
I_Booster I_Booster

L_ Kokzonsdisplay L_Keittoalueen nayttd

L L

@N_Command

A_Power on Key G_Timer On

B_Key lock H_Power level setting display

C_Pause and Recall

D_Keep warm key

E_Chef Cook
\F_Timer level increment / Timer level decrement

I_Booster
L_Cooking zone display

J
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Fig. 9

5 Zones

Mains

Connection

Cable

diameter

Protection
calibre

@ 400V~ 3Ph+N |5x1.5mm?*| HO5VV-F 16 A*
50/60 Hz HO5RR-F

@ 400V~ 2Ph+N |4x25mm*|HO5VV-F 25 A*
50/60 Hz HO5RR-F

230V~ 1Ph+N 3x4mm? | HOSVV-F 40 A*
@ 50/60 Hz HO5RR-F

230V~ 3Ph 4x2.5mm?*| HO5VV -F 25 A*
50/60 Hz HO5RR-F

230V~ 2Ph 3x4mm? | HOS5VV-F 40 A*
50/60 Hz HO5RR-F

( * ) calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6/1990
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Induktionskogeplade brugervejledning m

GENEREL INFORMATION

Laes denne brugs- og vedligeholdelsesvejledning
omhyggeligt, idet den indeholder vigtige oplysninger om
sikker installation, brug og vedligeholdelse. Opbevar
denne vejledning til senere brug. Installation (elektriske
tilslutning) skal udfgres af en specialiseret elektriker i
overensstemmelse med alle geeldende standarder og
forskrifter.

SIKKERHEDSADVARSEL

Det anbefales at bruge fladbundede gryder med en dia-
meter, der er lig med eller lidt stérre end kogefeltet. (Fig.
5). Brug ikke gryder med ujaevn bund, da de kan risikere
at ridse kogepladens glasoverflade. Kogepladen ma ikke
anvendes af barn eller personer med nedsatte feerdig-
heder uden tilsyn.

Vigtigt!

- Undga overlgb af vaesker ved at reducere varmeef-
fekten, nar der koges eller opvarmes vasker.

- Lad ikke noget varmeelement vare tandt, hvis der
ikke er gryder pa komfuret, eller hvis gryderne er
tomme.

- Efter tilberedningen skal det pagaldende varmee-
lement slukkes ved hjzelp af displayet vist herunder.
- Dette apparat ma ikke anvendes af personer (bgrn
inkluderet) med begraensede fysiske, sensoriske el-
ler mentale evner eller personer uden tilstraekkelig
erfaring, medmindre de holdes under opsyn eller er
blevet grundigt instrueret om brugen af komfuret, af
en person, der tager ansvar for deres sikkerhed.

- Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Hvis komfurets overflade er revnet, skal det slukkes
og frakobles elnettet for at undga risiko for elektrisk
stad.

INSTALLATIONSANVISNINGER

Disse installationsanvisninger er forbeholdt specialud-
dannede installatgrer og fungerer som retningslinjer for
installation, regulering og vedligeholdelse af induktion-
skomfuret i overensstemmelse med gaeldende regler og
forskrifter. Hvis en indbygget ovn eller et andet varmege-
nererende apparat skal monteres direkte under kogepla-
den, ER DET N@DVENDIGT, AT APPARATET (ovnen)
OG INDUKTIONSKOMFURET ER KORREKT
ISOLERET. Hvis dette ikke overholdes er der risiko for,
at TOUCH CONTROL-systemet ikke fungerer korrekt.

* Placering:

Dette husholdningsapparat er designet til indbygning i en
kekkenbordsflade som vist pa figuren (fig. 1- udskeering-
smal). Brug teetningsmateriale langs hele kanten (fig.
2). Dette er ngdvendigt for at forhindre, at veeske kan
treenge ind i komfuret og pavirke overfladens planhed,
glas eller sdeleegge komfurets samlinger. Seet forsigtigt
apparatet ned i hullet (fig. 4). Hvis komfurets underdel
kan nas fra undersiden af skabet, vil det veere ngdvend-
igt at montere et afstandspanel med de angivne afstande

(fig. 3).
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« Elektrisk tilslutning (fig.9):

« Installationen af dette apparat og forbindelsen til el-
nettet ma kun udferes af en autoriseret el-installater el-
ler elektriker for at sikre, at alle lovmaessige forskrifter
overholdes.

« Efter montering skal apparatet sikres, saledes at bruge-
ren beskyttes mod spaendingsfgrende dele.

« De ngdvendige elektriske data er angivet pa meerkat-
erne, der findes neer tilslutningsboksen.

« Forbindelse til elnettet skal udfares med et stik med
jordforbindelse eller via en omnipoleer kredslgbsbryder
med en kontaktabning pa mindst 3 mm.

* Det elektriske kredslgb skal kunne isoleres fra elnettet
ved hjeelp af egnede komponenter, som f.eks.: afbrydere,
sikringer eller kontaktorer.

« Hvis apparatet ikke er udstyret med et tilgaengeligt stik,
skal frakoblingen indbygges i den faste installation i ove-
rensstemmelse med forskrifterne for el-installationer.

« Indlgbsslangen skal placeres saledes, at den ikke
bergrer nogen af de varme dele pa komfuret eller pa
ovnen.

Forsigtig!

Dette apparat ma kun tilsluttes et elnet med 230 V ~
50/60 Hz.

Tilslut altid jordledningen. Overhold beskrivelserne i
ledningsdiagrammet.

Forbindelsesboksen er placeret nedenunder pa bag-
siden af komfuret. Brug en mellemstor skruetraekker
til at abne daekpladen. Placer den i spalterne og abn
dakpladen.

Forsigtig!
Var forsigtig med at kontrollere, at kablerne er til-
sluttet korrekt og spandt godt fast.

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for uheld, der
skyldes forkert tilslutning, eller som kan opsta ved
brug af komfuret uden eller med en defekt jordfor-
bindelse.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE
* Vedligeholdelse (fig.8):

Fjern madrester og fedtdraber fra kogefladen ved hjeelp
af den specielle skraber, som kan fas pa anmodning.
Rengar kogefeltet bedst muligt med egnede produkter
og kekkenrulle, skyl derefter med vand og ter af med en
ren klud.

Ved hjeelp af den specielle skraber (tilbehgr) fiernes
straks eventuelle rester af aluminiumsfolie og plastma-
teriale, som eventuelt er smeltet fast pa overfladen. Det-
te geelder ogsa sukker eller madrester og/eller rester af
sukkerholdige fedevarer pa den opvarmede overflade.
P& denne made forhindres enhver risiko for beskadigel-
se af overfladen.

* Brug:
Brug bergringsfelterne til at styre varmen for det

tilherende kogefelt i henhold til behov. Husk, at jo hgjere
tal pa opvarmningstrinnet, jo mere varme vil kogefeltet



producere. Kontrolpanelet tillader en nem betjening ved
direkte bergring af displayet:

- det aktive valg vises med hgj lysintensitet;

- de tilgeengelige valg vises med en lav lysintensitet;

- utilgaengelige valg lyser ikker.

¢ Funktioner (fig.7):

A - Teend/sluk-tast

B - Blokeringstast

C - Pause/tilbagekaldstast

D - Hold varm tast

E - Chef Cook

F - Timer ggning af effekttrin/Timer reduktion af effekttrin
G - Timer teendt

H - Display til indstilling af effektniveau

| - Booster

L - Kogefeltets display

« Sadan tendes/slukkes for komfuret:

Tryk pa tasten A for at teende for komfuret. Kontrollam-
pen vil blive teendt. Effektniveauet for hvert enkelt koge-
felt er 0 (kogefelternes display er alle SLUKKEDE).
Komfuret slukker automatisk efter 20 sekunder. hvis alle
effekttrin er indstillet til 0 og ingen handling udfares. For
at teende for komfuret er det tilstraekkeligt at trykke tasten
A. Af sikkerhedsmaessige arsager er det altid muligt at
slukke komfuret med ON/OFF-tasten.

* Automatisk registrering af gryde:

Dette komfur er udstyret med et interaktivt kontrolsy-
stem, der ger det meget let og behageligt at bruge. Nar
du har teendt for komfuret og saetter gryder eller pander
pa glasset, vil kontrolsystemet automatisk registrere det-
te og vise effekttrin 0 for den tilhgrende kogefelt. Du skal
derefter bare indstille det @nskede effekttrin.

Hvis du fierner gryden fra kogefeltet, vil displayet vise ¥ .

« Sadan tendes/slukkes for kogefeltet:

Seet en gryde eller pande pa det nskede kogefelt og tryk
pa tastezonen L med fingeren. Derefter vil displayet vise
zonen H . Tryk pa tastezonen H for at ga til effekttrin 9
(maks. effekt) eller for at ga til trin 1 (min. effekt). Varmen
pa det enkelte kogefelt kan indstilles til 9 forskellige trin,
og dette vises pa det tilhgrende display med et tal fra
“1ti19".

For at slukke for kogefeltet trykkes pa 0 i tastezonen H ,
hvorefter displayet for det pageeldende kogefelt automa-
tisk viser O (i tastezonen L ).

* Booster-funktion:

Booster-funktionen giver mulighed for at opna en hgjere
induktionseffekt for et kogefelt i en kortere periode (5
min).

Da booster-funktionen kan na op pa meget hgje tempe-
raturer, ma den kun anvendes til madlavning, hvor der
benyttes vand. Olie eller fedt kan begynde at braende,
hvis booster-funktionen anvendes.

Veelg det snskede kogefelt L, og tryk derefter pa P-sym-
bolet i zonen H . Booster-funktionen for det valgte ko-
gefelt aktiveres, hvorefter det tilhgrende kontroldisplay
viser P.

Booster-funktionen deaktiveres automatisk, nar der
veelges et normalt effekttrin for kogefeltet. Booster-fun-
ktionen slukkes og kogefeltet opvarmes til det valgte
effekttrin.

* Restvarmeindikator:

Hvis kogefeltet er blevet slukket, men temperaturen sta-
dig er hgj (over 60 °C), vil H-symbolet (restvarme) forbli-
ve taendt. Symbolet slukkes kun, nar der ikke laengere er
risiko for at braende sig pa kogefeltet.

¢ Timerfunktion:

Der findes 2 forskellige typer timere. Hvis der er indstil-
let mere end en timer, vil timeren altid vise den laveste
resterende tid. Begge timere kan justeres inden for et
interval fra 1 min til 9 timer og 59 min.

« Stand-alone timer / timer for kogefelt:

Stand-alone timeren fungerer som en aggetimer. For
at aktivere denne funktion skal du sikre dig, at der ikke
er valgt noget kogefelt, og timeren viser “--"; rgr ved ti-
mer-tasten som vil vise 00 og blinke i 10 sekunder. Indstil
den gnskede starttid tal for tal med +/-, og undlad at r@re
ved andre taster i cirka 5 sek. Timeren begynder at teelle
baglaens. Nar timeren nar under 10 min vil displayet vise
den aktuelle tid ngjagtigt pa sekundet. Nar timeren nar
ned pa 0, udsendes en signaltone. For at a&ndre veerdien
pa stand-alone timeren, skal brugeren sikre sig, at der
ikke er valgt noget kogefelt, derefter rgre ved timertasten
og indstille den nye gnskede tid. Efter 5 sekunder be-
gynder timeren at teelle bagleens fra den nye tidsindstil-
ling. For at deaktivere denne funktion skal du fgrst og
fremmest sikre dig, at der ikke er valgt noget kogefelt,
tryk derefter pa timertasten, den aktuelle tidsindstilling vil
blinke. Indstil stand-alone timeren til "000” for at deakti-
vere funktionen.

Timerne for de enkelte kogefelter kan benyttes til au-
tomatisk at

SLUKKE for kogefeltet, nar det indstillede tidsrum er
udigbet. For at aktivere denne funktion kan brugeren
veelge det tilsvarende kogefelt, trykke pa den tilhgrende
timer-tast Gog derefter indstille den gnskede starttid med
(+/-). Hvis der ikke udfgres andre handlinger i cirka 5
sekunder, vil timeren automatisk begynde nedtaellingen.
For at eendre timerveerdien for det enkelte kogefelt er det
tilstraekkeligt at bergre tidsvisningen og indstille den nye
tid med (+/-),

hvis der ikke udfgres nogen handling de naeste 5 sekun-
der, vil timeren begynde at teelle ned fra den nye tidsind-
stilling. For at deaktivere timeren indstilles tidsrummet for
kogefeltet til “000”.

* Pause-funktion:

Pause-funktionen giver brugeren mulighed for at “fryse”
kogefeltet i maks. 10 min. For eksempel, hvis brugeren
forlader komfuret i en kort periode. Nar pausefunktionen
er aktiveret, vil kogefeltet ikke afgive varme og alle time-
re (inklusive aeggetimeren) seettes pa pause. Ogsa den
eventuelle booster-funktion og automatiske opvarmning
stoppes.

For at aktivere denne funktion trykkes pa C, og displaye-
ne for kogefelterne (L zone) vil vise /I. For at deaktivere
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pausefunktionen trykkes pa C og en anden vilkarlig tast
inden for 10 sekunder.

* Genkaldsfunktion:

Denne funktion ger det muligt at genindstille effektnive-
auer og timerindstillinger, efter at kogepladen er blevet
slukket utilsigtet. For eksempel, hvis komfuret lige er ble-
vet slukket kan brugeren teende for komfuret igen via ON/
OFF-tasten (tasten A ) inden for 6 sekunder. Pausesym-
bolet blinker i 6 sek., hvorefter brugeren skal rgre ved
pausesymbolet (tasten C), hvorefter genkaldsfunktionen
aktiveres. Alle effektniveauer, timere og indstillinger af
automatisk opvarmning, vil blive genoprettet.

*Blokeringstast:

Tasteblokeringen er en funktionalitet, der kan benyttes
til at lase alle taster, nar komfuret er i brug eller i pau-
setilstand. Dette er nyttigt under renggring, da bergring-
sstyringen ikke er i stand til at skelne mellem en vad
klud og en finger. Nar komfuret er teendt, kan brugeren
trykke pa tasteblokeringen (tasten B ) i 1 sek., hvorefter
alle bergringstaster til indstilling, med undtagelse af ta-
steblokeringen og ON/OFF, vil blive last. Nar tastebloke-
ringen er aktiveret, vil et tryk pa en af de ikke-oplyste
taster (alle undtagen ON/OFF og tasteblokeringen) re-
sultere i et lydsignal. For at deaktivere tasteblokeringen
trykkes endnu en gang pa blokeringstasten, hvorefter
komfuret igen kan betjenes som normalt.

* Bornesikring:

Denne funktion er nyttig til at beskytte komfuret mod util-
sigtet betjening, for eksempel hvis et barn skulle rere ved
det. Med barnesikringen aktiveret er det muligt at teende
for komfuret, men der kan ikke vaelges effektrin eller ti-
merindstilling for nogen af kogefelterne. For at aktivere
denne funktion skal brugeren teende for komfuret, rgre
ved zonen L til et af kogefelterne i 3 sekunder, og lade
fingeren glide pa skalaen fra 0 til 9 i H-zonen. Sekvensen
skal udferes inden for 10 sekunder. Displayet viser L for
at vise, at bgrnesikringen er aktiveret. Sadan deaktiveres
funktionen: taend for komfuret, rgr ved zonen L i 3 sek. og
lad derefter fingeren glide pa skalaen fra 0 til 9 i H-zonen.
Hermed deaktiveres barnesikringen.

« Brokoblings-funktion:

Brokobling af 2 kogefelter betyder, at der oprettes for-
bindelse mellem to enkelte kogefelter, saledes at de vil
opfgre sig som et stort kogefelt og de kan styres som
ét. Dette ger det muligt at bruge gryder og pander med
stgrre bundflade. For at aktivere denne funktion skal bru-
geren rgre ved betjeningen for begge kogefelter samtidi-
gt (i zonen L). Hermed dannes bro mellem kogefelterne,
og displayet for det ene felt vil vise /], mens det andet
viser effektniveauet. For at deaktivere brokoblingen skal
brugeren r@re ved betjeningen for begge kogefelter sam-
tidigt. Pa denne méade vil kogefelterne igen kunne styres
separat.

* Automatisk opvarmning:
Automatisk opvarmning er en funktion, der gar det mu-

ligt at opvarme en kold gryde med fuld varmeeffekt,
hvorefter kogefeltet automatisk returnerer til det @nskede
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effekttrin. Tid @nsket effekttrin (zonen H) i mindst 3 sek.,
hvorefter displayet viser f. For at deaktivere denne fun-
ktion bergres styringen af kogefeltet (zonen L) i 3 sekun-
der. eller der vaelges et lavere effekttrin.

Effekttrin op é:::::;:::?'s‘ek)
1 48
2 144
3 230
4 312
5 408
6 120
7 168
8 216
9 ikke tilgeengelig
P ikke tilgeengelig

¢ Chef Cook-funktion:

Chef Cook-funktionen er i stand til at aktivere 3 koge-
felter med forskellig varmeeffekt. Med start fra venstre
mod hgjre.

For at aktivere denne funktion trykkes pa Chef Cook-fun-
ktionstasten.

For at deaktivere funktionen, trykkes pa Chef Cook-ta-
sten igen. Effektniveauerne for alle kogefelter er indstillet
til 0.

Felgende effektniveauer indstilles og opvarmning pab-
egyndes, sa snart en passende gryde placeres pa ko-
gefelterne:

Z::e Effektniveau
1-2 2
3 6
5 9




¢ Opvarmningsniveau:

Denne funktion kan benyttes til at holde allerede tilberedt
mad varm. Effektniveauet er mellem 0 og 1. For at aktive-
re opvarmningsniveauet skal du vaelge kogefelt (zonen
L), og trykke pa

tasten D i nogle sekunder. Displayet viser . .

« Effektstyring:

Komfuret understgtter avanceret effektstyring for at
forhindre, at el-anleegget overbelastes. Effektstyringen
prioriterer: kogefeltet, hvis effekitrin senest er blevet
@get, saledes at det nar sit endelige effekttrin, mens ef-
fekten til de andre kogefelter reduceres. Effektreduktio-
nen signaleres til brugeren ved at kogefeltets display
(zonen L) blinker OFF, og varmeeffekten reduceres.

« Effektindstillinger:

Alle kogefelternes varmeeffekt kan indstilles fra maks
(11.10 Kw) op til min. 1,4 kW i trin pa 100 W (0,1 kW),
indtil minimum pa 1,4 W i brugermenuen.
Brugermenuen giver brugeren mulighed for at tilpasse
bergringsstyringen til sit eget personlige behov.

For at komme ind i brugermenuen skal styringen veere i
standby, og der rgres ved ON/OFF-tasten for at teende
for bergringsstyringen. Tryk pa ON/OFF-tasten igen in-
den for 3 sek. for at saette bergringsstyringen tilbage i
standby. Specialfunktionen begyner at blinke ( maks. 60
sek.). Derefter vil menuen automatisk blive afsluttet. Tryk
og hold nede for at @&ndre styringen. Tryk derefter pa alle
kogefelternes styring i raekkefslge med uret ved at be-
gynde med feltet forrest til venstre. Spring over styringen
til valg af de kogefelter, der ikke er tilgeengelige.

| den fglgende tabel beskrives menupunkterne i den an-
vendte brugermenu:

Me- Betydning Kan aendres

nupunkt

Vaerdif-
ormat

Bemaerkning

uo Maks. effekt pr. Ja
leder

24..5

Indstilling af maks. tilladt effekt pr.
leder.

Den maksimale effekt er defineret i
servicemenuen og kan kun reduceres
i trin pa 0,1 kW ned til den minimale
effekt.

U1 Filterindstilling. Ja

0,1,2

Filterudskiftninger: 0 - 150 timer
(standard)
1-300 timer
2 - 400 timer
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Me- Betydning Kan zndres | Verdif- Bemazerkning
nupunkt ormat
u2 Lydstyrke for knap- Ja 0..3 . Justering af lydstyrken for
toner knaptoner
. 0: ingen knaptoner 1: min.
volumen
. 2: middel volumen
. 3: maks. volumen Bemaerkn-
inger:
. Af lovmeaessige grunde kan
knaptoner til TAND og
. SLUK ikke deaktiveres. De
udsendes med det sidste lyd-
styrkeniveau, der blev indstillet
far deaktivering af knaptonerne.
. Toner til fejlsignalering udsen-
des altid med maks. lydstyrke
(indstilling 3) og kan ikke
deaktiveres
u3 Lydstyrke for signal- Ja 0..3 Justering af lydstyrken for signaltoner
toner (f.eks: nar timeren slukker)
0: min. volumen
3: maks. volumen
U4 Display lysstyrke Ja 0..9 Justering af lysstyrken for displayet
0: Maks. lysstyrke
9: Min. lysstyrke
us Timer-lyd Ja 0...1 0: Ingen timer-lyd
1: Timeren lyder 10 min. far slukning
u7 Opfarsel nar timeren Ja 0..2 0: Signaltone i 120 sek.
slukker 1: Signaltone i 10 sek.
2: Ingen signaltone
* Tidsbegransning af betjeningstid Effektniveau Max. Drifttid (h)
Betjeningstidsbegraensningen er en ekstra sikkerhed- Opvarmnings P
sfunktion, der slukker for kogefeltet efter et bestemt trin 1
tidsrum, uden at brugeren har andret indstillingerne for
kogefeltet. Tidsrummet, hvorefter kogefeltet slukkes, er 1 6
angivet i nedenstaende tabel. Hver brugerhandling rela- P 5
teret til kogefeltet, nulstiller tidsbegraensningen.
3 5
4 5
5 4
6 1.5
7 1.5
8 1.5
9 1.5
P 5 min.
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BORTSKAFFELSE AF GAMLE ELEKTRISKE APPA-
RATER

Det europezeiske direktiv 2002/96/EU om
bortskaffelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr (WEEE) specificerer, at gamle elektri-
ske husholdningsapparater ikke ma bort-
Emmmmm Skeffes sammen med det normale
usorterede husholdningsaffald. Gamle ap-
parater skal indsamles separat
for at optimere genvinding og genanvendelse af de in-
deholdte materialer og reducere deres virkning pa men-
neskers sundhed og pa miljget.
Det overkrydsede affaldsbeholder-symbol pa appara-
tet minder dig om, at du er forpligtet til at bortskaffe det
saerskilt. Forbrugerne skal kontakte den lokale offentlige
myndighed eller den lokale forhandler for mere informa-
tion om korrekt bortskaffelse af udtjente husholdningsap-
parater.

PRODUCENTEN FRASIGER SIG ETHVERT ANSVAR
FOR EVENTUELLE SKADER, DER ER EN F@LGE AF
MANGLENDE OVERHOLDELSE AF DE OVENNAV-
NTE ADVARSLER. GARANTIEN ER IKKE GYLDIG |
TILFELDE AF SKADER, DER SKYLDES MANGLEN-
DE OVERHOLDELSE AF DE OVENNAVNTE ADVAR-
SLER.
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Oplysninger om den elektriske induktionskogeplade

I henhold til forordning (EU) nr. 66/2014

Modelnavn / identifikation PI18082
Type induktionskogeplade indbygget
Antal kogefelter og/eller -omrader 5
Opvarmningsteknologi 1. = Induktion
Induktions kogefelter og kogeomrader, stralevarme 2. = Induktion
kogefelter. 3. = Induktion
4. = Induktion
5. = Induktion
For cirkulzere kogefelter: diameter pa nyttefladen
areal/mm kogefelt 1.= octa
For ikke-cirkuleere kogefelter eller arealer: leengde og 2.= octa
bredde af nytteflade pr. elektrisk kogefelt 3.= @250
eller areal 4.= @160
5.= @160
mm
Energiforbrug pr. kogefelt eller omrade beregnet _
pr. kg (EC o ) 1.=1897
elektrisk madlavning 2. = 189,7
3.=191
4.=179
5.=179
Wh/Kg
Energiforbrug for kogepladen beregnet pr. kg
(EC ) 185,6
elektrisk madlavning Wh/Kg

P18082

Energisparerad

For kogeplader

. Tilbered sa vidt muligt altid maden i gryder og pander med lag. Derved undgas ungdigt varmeforbrug.

. Veelg en lille gryde til sma maengder. En lille gryde bruger mindre energi end en starre, mindre fyldt gryde.
. Tilbered med sa lidt vand som muligt.

. Skru hurtigst muligt ned pa et laverevarmetrin efter opkogning eller bruning.

. Anvend en trykkoger for at reducere tilberedningstiden.
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* Fejlkode:

Fejlkode Betydning Effekt Mulige arsager Lesning
E2 Overophedning af koge- Det tilhgrende Tom gryte Opvarm ikke tomme
feltets temperaturfgler kogefelt er gryder
SLUKKET Forkert grydetype Brug egnede gryder
Gryde- eller glasstem- Afkgl systemet
peraturen er for hgj.
For hgj elektronisk
temperatur
E3 Forkert gryde De(t) tilhgrende Gryden er ved at miste Brug egnede gryder
kogefelt(er) er sine magnetiske egen-
SLUKKET skaber
Intern fejl i generato- Kontakt teknisk
rens kredslgb support.
Gryden skaber et 1. Fejlen annulleres
forkert arbejdspunkt automatisk
pa modulet, der kan efter 8 sek. og ko-
@deleegge anordningen, | gefeltet kan derefter
f.eks. IGBT. bruges igen. Hvis
yderligere fejl opstar,
er det ngdvendigt at
udskifte gryden.
2. Kontakt teknisk
support.
E4 Konfigurationsfejl Kogefelt kan ikke Induktionsmodulet er Kontakt teknisk
TANDES endnu support..
ikke konfigureret
Datafejl pa induktion- Slet og konfigurer
smodulets konfiguration kogefeltet igen.
Kontakt teknisk
support.
E5 Ingen kommunikation mel- | Kogefelt kan ikke | LIN-ledningsfaring eller Kontakt teknisk
lem brugergreenseflade og T/ANDES stremforsyningsledn- support..
induktionsgenerator inger er defekte (f.eks.
manglende kredslgbs-
leder)
Ingen netspaending pa Kontakt teknisk
slave-kortmoduler support..
Intern fejl i generato- Kontakt teknisk
rens support..
eller filterets kredslab
(Blandet version) HiLi- Kontakt teknisk
ght relee-spaendingsfejl support..
- defekt hardwareenhed
Fejl i konfigurationsdata Kontakt teknisk
support..
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E6

Forsyningsspaending er
uden for interval (spaend-
ing og/eller frekvens)

Kogefelt kan ikke
TANDES

Forsyningsspeaending er
uden for interval (se de
tekniske data for info)

Kontakt teknisk
support.

Feil nettfrekvens eller
problemer med nett-
spenningens fasesignal

Kontakt teknisk
support..

Intern fejl i generato-

Kontakt teknisk

rens kredslgb support..
E7 Intern fejl Kogefelterne er Kontakt teknisk
SLUKKEDE support.
E8 Fejl pa ventilator Det tilhgrende Ventilator blokeret pga. | Renger og fiern frem-
kogefelt er af stov eller tekstiler medlegemer
SLUKKET Ventilator- eller ventila- Kontakt teknisk
tormodulets elektronik support.
er defekt
E9 Fejl pa kogefeltets tempe- Det tilhgrende Temperaturfalerkreds- Kontakt teknisk
raturfgler kogefelt er lgbet for kogefeltet er support.
SLUKKET abent eller kortsluttet
EA Intern fejl Kogefelterne er - Kontakt teknisk
SLUKKEDE support.
Flash checksum-fejl Kontakt teknisk
support.
IGBT-tomgangsstrgm Kontakt teknisk
for hgj support.
Varmelegemets fgler er Kontakt teknisk
gdelagt eller kortsluttet support.
EEPROM-datafejl Kontakt teknisk
support.
Fejl ved valg af spole: 1. Seet stikket i igen
defekt eller forkert 2. Kontakt teknisk
induktor support.
MCU-indstillinger for Kontakt teknisk
internt register support.
Portens spaendingsniv- Kontakt teknisk
eau uden for interval support.
ADC-starttestfejl, Kontakt teknisk
ugyldigt ADC-energi- support.
bandgab
Forkert signal fra kon- Kontakt teknisk
densatorstyring Defekt support.
hardwareenhed
EH Kogefeltets temperaturfal- Det tilhgrende Ikke hgj nok tempe- Afkal glasset
er sidder fast kogefelt er raturaendring efter
SLUKKET teending af komfuret
Ingen temperatureend- Kontakt teknisk
ring (min. 10 K/ 5 min) support.
efter at kogefeltet er
blevet teendt
ERO03 Kontinuerlig tastaktivering | Komfuret slukkes | Vand eller gryde place- | Fjern vand eller gryde

registreret

efter 10 sekunder.

ret pa TC's SmartKiis

fra glasset
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ER20 Intern fejl i TC Komfuret slukkes - Kontakt teknisk
support.
ER21 For hgj temperatur Komfuret slukker Temperaturfgleren pa Lad komfuret kele
TC har registreret en af (fejlen forsvinder,
temperatur > 85 °C nar temperaturen
nar < 75 °C). Kontakt
teknisk support.
ER22 Intern fejl i TC Komfuret slukker - Kontakt teknisk
efter 3,5 -7,5 sek. support.
ER31 Konfigurationer inde ERB31 vises konti- Konfigurationsdata i Download konfigu-
i bergringsstyring og nuerligt induktionsgeneratoren ration. Hvis fejlen
induktionsgenerator er afviger fra konfiguratio- vedbliver, skal TC
inkongruente neninde i TC udskiftes. Hvis fejlen
vedbliver, kontaktes
teknisk support.
ER36 Intern fejl i TC Komfuret slukker - Udskift TC
ER42 Forkert niveau pa ngds- 12V eller 5V for hgj / for lav
tremsforsyning
ER47 Ingen kommunikation til ER47 vises konti- LIN-kabel beskadiget Kontakt teknisk

mindst en LIN-abonnent

nuerligt

Ingen speendingsfors-
yning til LIN-abonnent
fejl pa LIN-abonnent

support.
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Induksjonskoketopp bruksanvisning m

Generell informasjon

Les denne bruker- og vedlikeholdshandboken ngye. Den
inneholder viktig sikkerhetsinformasjon for installasjon,
bruk og vedlikehold. Ta vare pa handboken for fremtidig
bruk. Alt installasjonsarbeid (elektriske koblinger) skal
utfgres av fagpersoner i samsvar med gjeldende stan-
darder og forskrifter.

SIKKERHETSADVARSEL

Det anbefales a bruke flatounnede gryter med en diame-
ter som er like stor eller litt sterre enn det oppvarmede
omradet. (Fig. 5) Ikke bruk gryter med ru bunn. Dette kan
skrape opp kokeplatens termiske flate. Dette produktet
er ikke beregnet til & brukes av barn, eller personer med
saerlige behoy, uten tilsyn.

VIKTIG

- Unnga at vaesker koker over. Reduser varmen un-
der koking eller oppvarming av vasker.

- La aldri varmeelementene sta pa uten gryter eller
med tomme gryter.

- Nar du er ferdig med tilberedningen, slar du av det
aktuelle varmeelementet ved hjelp av kontrollen som
er beskrevet nedenfor.

- Dette apparatet er ikke ment a brukes av personer
(inkludert barn) med begrensede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller manglende erfaring og
kunnskap, med mindre de er under tilsyn eller har
fatt gode instruksjoner om bruk av en person som er
ansvarlig for sikkerheten deres.

- Barn skal vaere under tilsyn for a hindre at de ikke
leker med apparatet.

- Dersom kokeplaten er sprukket, slar du av appa-
ratet og kobler det fra stremnettet for a unnga stet.

INSTRUKSJONER FOR INSTALLERING

Disse instruksjonene for installering er tiltenkt fagfolk, og
er en veileding for installering, justering og vedlikehold
av av kokeplaten i samsvar med gjeldende forskrifter og
standarder. Hvis en innebygd ovn, eller et annet apparat
som genererer varme, monteres direkte under en glas-
skeramisk platetopp, SKAL APPARATET ( ovnen) OG
DEN GLASSKERAMISKE PLATETOPPEN ISOLERES
SKIKKELIG

. Manglende overholdelse av denne forholdsregelen kan
fare til funksjonfeil i BERGRINGSPANELET.

¢ Plassering:

Dette husholdningsproduktet er designet for innfelt mon-
tering pa en benkeplate, som vist i figuren (fig. 1: Mal for
utskjeering). Bruk tetningsmateriale langs hele omkret-
sen (fig. 2). Dette er ngdvendig for & hindre at vaeske
trenger seg inn i koketoppen. Ettersom toppen er flat,
kan ikke glasset og koblingene sikres. Skyv forsiktig ap-
paratet inn i hullet (fig. 4). Dersom den nedre delen av
apparatet er tilgjengelig via den nedre delen av kabinet-
tet etter installeringen, skal det monteres et panel med
angitt avstand (fig. 3).
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« Elektriske koblinger (fig. 9):

» Dette apparatet skal bare installeres og kobles til
stremnettet av en elektriker. Gjeldende forskrifter skal
overholdes til enhver tid.

« Spenningsfgrende deler skal beskyttes etter montering
og innfelling.

« Informasjon om ngdvendige tilkoblinger finnes pa kli-
stremerkene péa kabinettet naer koblingsboksen.

« Koblingen til stramnettet skal utfgres med en jording-
splugg eller flerpolet skillebryter med en kontaktavstand
pa minst 3 mm.

« Kretsen skal veere adskilt fra stremnettet ved hjelp av
egnede enheter, f.eks. skillebrytere, sikringer eller kon-
taktorer.

« Dersom apparatet ikke har et tilgjengelig stgpsel, skal
det installeres frakoblingsutstyr i den faste installasjone-
ne i samsvar med forskriftene.

« Ledningen skal plasseres slik at den ikke bergrer varme
deler av platetoppen.

Forsiktig!

Dette apparatet skal kobles til et stramnett med 230
V~ 50/60 Hz.

Kobile alltid til jordledningen. Folg koblingsskjemaet.
Koblingsboksen er plassert pa baksiden av kabinet-
tet. Apne dekslet med en mellomstor skrutrekker.
Plasser den i spaltene og apne dekslet.

Forsiktig!
Pass pa at kablene er koblet korrekt og strammet til-
strekkelig.

Vi patar oss ikke ansvar for ulykker som skyldes
bruk av apparat som ikke er jordet eller som har de-
fekt jording.

BRUK OG VEDLIKEHOLD
« Vedlikehold (Fig.8):

Fjern alle matrester og fettflekker fra platetoppen ved
hjelp av en spesialskrape, som er tilgjengelig ved fore-
sporsel.

Rengjgr omradet sa godt som mulig. Bruk egnede pro-
dukter og t@rkepapir. Skyll deretter med vann og terk
med en ren klut.

Nar du bruker spesialskrapen (ekstrautstyr), er det lett a
fierne biter av aluminiumfolie og plast som kan ha smel-
tet ved et uhell, samt matrester eller karamellisert sukker
fra varmeflaten. Pa denne maten hindrer du mulige ska-
der av overflaten.

Bruken av svamper med ripeflater eller aggressive kjemi-
ske rengjgringsmiddel, som ovnsspray eller lignende, er
ikke tillatt under noen omstendigheter.

* Bruk:

Bruk beraringskontrollsystemet i de aktuelle posisjonen
i forhold til behov. Husk at jo hgyere tallet er, jo mer var-
me produseres. Kommandosystemet er praktisk a bruke
ettersom du foretar valg ved & bergre skjermen direkte:
- det aktive valget vises medhgy intensitet

- tilgjengelige valg visesmedlav intensitet

- utilgjengelige valg er ikke belyst



« Funksjon (fig. 7):

A - Av/pa

B — Tastelas

C - Pause/tilbakekalling

D - Hold varm

E — Chef Cook

F — @k varselur / reduser varselur
G — Varselur pa

H — Innstillingsskjerm for effektniva
| - Booster

L — Skjerm for kokesone

« Sla koketoppen PA/AV:

Trykk pa tast A for & sla koketoppen pa. LED-lampen
tennes. Effektnivaet til alle kokesonene er 0 (skjermene
til kokesonene er AV).

Koketoppen slas AV automatisk etter 20 sek dersom alle
kokenivaene er satt til 0 og det ikke utfgres handlinger.
Du slar pa apparatet ved a bergre A-tasten. Av sikkerhet-
shensyn er det alltid mulig & sla AV koketoppen via PA/
AV-tasten.

* Gryteregistrering:

Denne koketoppen er utstyrt med et interaktivt kontrollsy-
stem som det er lett og praktisk a bruke. Nar du har slatt
pa koketoppen og satt en gryte pa glasset, registrerer
kontrollsystemet den automatisk. Den aktuelle kokeso-
nen viser 0. Deretter angir du forventet kokeniva.

Hvis du fjerner gryten fra denne kokesonen, viser skjer-
men Y.

« Sla kokesonene PA/AV:

Sett en gryte pa snsket kokesone og trykk pa L-tasten.
Kommandoen viser na H-omradet. Trykk pa H-omradet
for & ga til posisjon 9 (maks. effekt) eller posisjon 1 (min.
effekt). Effekten til hver enkelt kokesone kan justeres til
9 ulike posisjoner. Dette vises pa den aktuelle skjermen
med tallene 1 til 9.

Du slar AV en kokesone ved a trykke pa 0 i H-omradet.
Skjermen til kokesonen viser automatisk 0 (i L-omradet).

* Booster:

Booster gj@r at induksjonen kan avgi hayere effekt i en
kokesone i en kort periode (5 min).

Booster-funksjonen kan na hgye temperaturer, og skal
derfor bare brukes ved matlaging med vann. Olje eller
fett kan begynne & brenne hvis du bruker forsterker-fun-
ksjonen.

Velg @nsket kokesone L, og angi deretter P-symbolet i
H-sonen. Booster for den valgte kokesonen aktiveres, og
den aktuelle skjermen viser P.

Du fierner funksjonen ved a velge et kokeniva for koke-
sonen hvor forsterker-funksjonen er aktiv for gyeblikket.
Booster-funksjonen avsluttes, og temperaturen til koke-
sonen endres til det nye kokenivaet som er valgt.

* Restvarme-indikasjon:

Hvis temperaturen i kokesonen fremdeles er hgy (over
60 °C) etter at den er slatt av, viser den aktuelle skjermen

H-symbolet (restvarme). Symbolet slas bare av nar det
ikke lenger er fare for brannskader.

* Varselur:

Det finnes to ulike varselur. Hvis mer enn ett varselur
angis, viser varseluret alltid den korteste gjenveerende
tiden. Begge varselurene kan justeres fra 1 minutt til 9
timer og 59 minutter.

« Frittstaende varselur / Varselur for kokesone:

Det frittstaende varseluretfungerer som et eggur. For
a aktivere denne funksjonen ma du sgrge for at ingen
kokesone er valgt Varseluret viser “--". Trykk pa var-
seluret, som viser det blinkende tallet 00 i de neste 10
sekundene. Still inn gnsket starttid med tasten +/- og ikke
utfgr andre handlinger i ca. 5 sekunder. Varseluret starter
nedtellingen. Nar det gjenstar mindre enn 10 minutter,
viser skjermen tiden med ett sekunds ngyaktighet. Idet
varseluret nar 0, hgres en varseltone. For & endre ver-
dien til det frittstdende varseluret ma brukeren kontrollere
at ingen kokesone er valgt. Trykk deretter pa varselur-ta-
sten og still inn @nsket tid. Etter 5 sekunder begynner
varseluret nedtellingen med den nye tidsinnstillingen.
@nsker du & deaktivere denne funksjonen, ma du farst
kontrollere at ingen kokesone er valgt. Trykk deretter pa
varselur-tasten. Den gjeldende tidsverdien blinker. Sett
det frittstaende varseluret til “000”. Na er funksjonen de-
aktivert.

Varselurene for kokesoner kan brukes for a sla en
kokesone AV automatisk etter at den angitte tiden har
utlgpt. Du aktiverer denne funksjonen ved a velge den
aktuelle kokesonen, trykke pa den tilhgrende varsel-
sur-tasten G og deretter angi @nsket starttid (+/-). Hvis
du ikke utfgrer andre handlinger i Igpet av 5 sekunder,
begynner varseluret nedtellingen. Du endrer verdien for
kokesone-varseluret ved a velge den aktuelle kokeso-
nen, trykke pa tiden og angi den nye tiden (+/-).

Vent i 5 sekunder uten a utfgre andre handlinger. Var-
seluret begynner nedtellingen med den nye tidsinnstillin-
gen. Du deaktiverer varseluret ved a sette tiden til koke-
sonen til “000”.

* Pause:

Pause-funksjonen brukes for a “fryse” koketoppen i
maks. 10 min, f.eks. hvis brukeren ma ga fra koketoppen
en liten stund. Mens pause-funksjonen er aktiv, avgir in-
gen kokesoner effekt og alle varselur (inkludert egguret)
stanses midlertidig. Forsterker- og oppvarmingsfunksjo-
nen stanser ogsa.

Du aktiverer denne funksjonen ved a trykke C. Alle skjer-
mene (L-sonen) viser //. Du deaktiverer ved a trykke C
og en hvilken som helst annen tast innen 10 sekunder.

« Tilbakekalling:

Denne funksjonen gjer det mulig @ hente innstillingene
for effektniva og varselur etter at koketoppen har blitt
slatt AV ved et uhell. Eksempel:Hvis koketoppen nettopp
har blitt slatt av, kan brukeren sl& den PA igjen med PA/
AV-tasten (A-tasten) innen 6 sekunder. Pause-symbolet
vil deretter blinke i 6 sekunder. Na ma brukeren trykke
pa pause-symbolet (C-tasten), slik at Tilbakekalling-fun-
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ksjonen aktiveres. Alle effektnivaer, varselur og oppvar-
mingsautomatikk som ble angitt tidligere, gjenopprettes.

« Tastelas:

Tastelas er en funksjon som laser tastene mens koke-
toppen er i bruk eller satt pa pause. Dette er nyttig un-
der rengjgring ettersom bergringskontrollen ikke klarer &
skille mellom en finger og en vat klut. Nar koketoppen
slds PA, kan brukeren trykke p& tasteldsen (B-tasten) i
1 sekund. Alle tastene unntatt Tastelés og PA/AV lases.
Nar tastelasen er aktiv, hgres en avvisningstone nar du
trykker pa tastene som ikke er tent (alle unntatt PA/AV og
Tastelas). Du deaktiverer tastelasen ved a trykke pa Ta-
stelas igjen. Na kan koketoppen betjenes som normalt.

* Barnesikring:

Denne funksjonen er nyttig for & beskytte koketoppen
mot utilsiktet bruk, for eksempel av barn. Nar koketop-
pen er last, kan den slas PA, men ingen kokesoner,
oppvarmingsniva eller varselur kan velges. Du aktiverer
denne funksjonen ved & sla koketoppen PA, trykke og
holde inne L-sonen til en valgfri kokesone i 3 sekunder
og skyve H-sonen fra 0 til 9. Denne sekvensen skal ful-
Ifgres innen 10 sekunder. Skjermen viser L for aktiv las
(barnesikring). Du deaktiverer funksjonen ved a sla koke-
toppen PA, trykke og holde inne L-sonen i 3 sekunder og
deretter skyve H-sonen fra 9 til 0 innen 10 sekunder. Na
er barnesikringen deaktivert.

* Sammenkobling:

Sammenkobling av 2 kokesoner betyr at to enkle koke-
soner programmeres sammen slik at de kan styres og
oppferer seg som en stor kokesone. Pa denne maten
kan du bruke gryter med st@rre bunn enn det som er mu-
lig med en kokesone. Du aktiverer denne funksjonen ved
a trykke pa begge kokesoner samtidig (L-sonen). Na ko-
bles kokesonene sammen. Det ene displayet viser /7, og
det andre viser effektnivaet. Du deaktiverer ved a trykke
pa begge kokesonene samtidig. Pa denne maten deles
kokesonene opp i to separate kokesoner igjen.

*Automatisk oppvarming:

Automatisk oppvarming er en funksjon som gj@r det mu-
lig & varme opp en kald gryte med full effekt og ga auto-
matisk tilbake til gnsket kokeniva. Tidsrommet

gnsket kokeniva (H-sone) i minst 3 sekunder. Skjermen
viser f|. Du deaktiverer funksjonen ved a trykke og holde
inne kokesone-kommandoen (L-sonen) i 3 sekunder, el-
ler velge et lavere kokeniva.
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Tider for automatisk
oppvarming (sek)

Kokeniva

48
144
230
312
408
120
168
216
ikke tilgjengelig

V]|lo|o|N]|ojo|bh]l]w]N]|~

ikke tilgjengelig

¢ Chef Cook:

Funksjonen Chef Cook lar deg bruke tre kokesoner med
ulik oppvarmingseffekt. Den starter fra venstre til hgyre.
Du aktiverer funksjonen ved a trykke pa funksjonstasten
Chef Cook.

Du deaktiverer den ved a trykke pa funksjonstasten Chef
Cook. Effektnivaet til alle kokeomradene settes til 0.
Effektnivaene nedenfor stilles inn og avgis sa snart gryte-
ne plasseres i kokesonene:

Sone nr. Effektniva
1-2 2
3 6
5 9

* Oppvarmingsniva:

Denne funksjonen brukes for a holde tilberedt mat varm.
Effektnivaet er mellom 0 og 1. Du aktiverer oppvarming-
snivaet ved a velge sonen (L-sone) og trykke pa

kokenivaet du velger. Du aktiverer automatisk oppvar-
ming ved a trykke og holde inne

D-tasten. Skjermen viser (.
* Stremstyring:

Koketoppen statter stremstyring for @ hindre at net-
tilkoblingen overbelastes. Strgmstyringen prioriterer:
kokeomradet hvor oppvarmingseffekten har blitt gkt sist,
far gnsket strgm til oppvarming. De andre kokesonene
reduseres. Brukeren varsles om strgmreduksjonen ved
at OFF blinker for kokenivaet (L-sonen). Strgmstyrken
reduseres.



* Stremstryke:

Stremstyrken til hele koketoppen kan angis i bruker-
menyen fra et maksimum (11.1Kw) til et minimum pa 1,4
kW i trinn pa 100 W (0,1 kW) til et minimum pa 1,4 W.
Brukermenyen er ment for at sluttbrukeren skal kunne
tilpasse bergringskontrollen etter behov.

Du gar inn i brukermenyen nar kommandoen er i stan-
dby-modus. Trykk pa PA/AV Kommando for & slé pa
bergringskontrollen. Trykk PA/AV kommando igjen innen
3 sekunder for & sette bergringskontrolleni standby-mo-
dus igjen. Kommandoen for spesialfunksjon begynner a
blinke (i maks. 60 sekunder). Deretter lukkes menyen
automatisk. Trykk og hold inne mens kommandoen
blinker. Trykk deretter pa kommandoen for & velge alle
kokesonene med klokken. Start med a velge kokesonen
fremme til venstre. Hopp over valg av kokesoner som
ikke er tilgjengelige.

| tabellen nedenfor er en beskrivelse av de implementer-
te brukermenyelementene:

Verdifor-

Element Mening Kan endres Merknad
mat
uo Maks. strem per Ja 24..5 Stiller inn maks. tillatt effekt per leder.
leder Maks. effekt defineres inne i service-
menyen og kan bare reduseres i trinn
pa 0,1 KW til minimum effekt.
U1 Filterinnstilling Ja 0,1,2 Utskiftning av filter: 0—150 t (standard)
1-300t
2-400 t
u2 Volum for taste- Ja 0..3 . Justering av lydstyrken for
toner tastetonene
. 0: ingen lyd 1: min. volum
. 2: middels volum

. 3: maks. volum Merk:
Tastetonene for & sla PA
0g
. AV enheten kan ikke deaktive-
res. Dette er lovpalagt. De har
volumnivaet som ble angitt fgr
tastetonene ble deaktivert.
Lydvarslenefor
feil har alltid maks. volum (inn-
stilling 3) og kan ikke deaktive-
res
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Element Mening Kan endres Ve'r‘:i;:or- Merknad
U3 Volum for signal- Ja 0..3 Justeringer av volumet for varselly-
toner der (f.eks. nar varseluret har fullfart
nedtellingen)
0: min. volum
3: maks. volum
U4 Skjermens lys- Ja 0..9 Justering av skjermens lysstyrke
styrke 0: Maks. lysstyrke
9: Min. lysstyrke
us Animasjon av Ja 0...1 0: Ingen animasjon av varselur
varselur 1: Varseluret animeres 10 minutter for
nedtellingen fullfares
u7 Oppfersel nar var- Ja 0..2 0: Signaltone i 120 sek
seluret har fullfort 1: Signaltone i 10 sek
nedtellingen 2: Ingen tone

* Begrensing av brukstid:

Begrensning av brukstid er en ekstra sikkerhetsfun-
ksjon for a sla AV kokesonene etter en viss tid uten at
den aktuelle kokesonen benyttes av brukeren. | tabellen
nedenfor finner du hvor lang tid det tar for kokesonen
slas AV. Tidsgrensen tilbakestilles hver gang brukeren
benytter kokesonen.

Effektniva Max Drifttid (t)
Oppvarmingsnia 1 2
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1.5
7 1.5
8 1.5
9 1.5
P 5 min.

22




KASSERING AV GAMLE ELEKTRISKE APPARA-
TER

Europaparlaments- og radsdirektiv 2002/96/

EF om kasserte elektriske og elektroniske

produkter (EE-avfall) krever at gamle elektri-

skehusholdningsapparater ikke kasseres
B S2Mmen med normalt, usortert husholdnin-

gsavfall. Gamle apparater skal samles inn
separat for & gjenvinne og resirkulere materialene de
inneholder og redusere pavirkningen pa miljg og helse.
Symbolet med den overkryssede sgppeldunken pa pro-
duktet minner deg pa at du plikter & kassere apparatet
separat. Kunder skal ta kontakt med kommunen eller den
lokale forhandleren for informasjon om korrekt kassering
av husholdningsapparater.

PRODUSENTEN FRASIER SEG ETHVERT ANSVAR
FOR EVENTUELLE SKADER SOM F@LGER ETTER
BRUDD PA ADVARSLENE OVENFOR. GARANTIEN
ER IKKE GYLDIG | TILFELLE SKADER SOM SKYLDES
MANGLENDE OVERHOLDELSE AV DISSE ADVAR-
SLENE.
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Informasjon om elektriske komfyrtopper for husholdning-

sbruk
1 samsvar med EU-forordning nr. 66/2014

Modellnavn/identifikator P18082
Type koketopp innebygd
Antall kokesoner og/eller omrader 5
Oppvarmingsteknologi 1. = induksjon
Kokesoner og kokeomrader med induksjon, 2. = induksjon
kokesoner med strélevarme. 3. = induksjon
4. = induksjon
5. = induksjon
For sirkulaere kokesoner: diameter for nyttbart flate 1. = octa
omrade / mm kokesone 2 - octa
For kokesoner eller omrader som ikke er sirkuleere: lengde og 3 _ @ 250
bredde for nyttbart overflateomrade per elektriske kokesone 4' = @160
eller omrade " - @ 160
mm T
Energiforbruk per kokesone eller omrade beregnes 1.=189,7
per kg (ECelektrisk enhet) 2.= 189'7
3.=189,7
4.=179
WhiKg 5.=179
Energiforbruk for koketopp beregnet per kg (EC,_,,,. el 1856
Wh/Kg ’

P18082

Energisparerad

For platetopper

. Tilbered i sa stor grad som mulig all mat i gryter med lokk. Pa den maten unngar man ungdig varmetap
. Velg en liten gryte til sma mengder. En liten gryte bruker mindre energi enn en stor med lite innhold.

. Tilbered med sa lite vann som mulig

. Skru ned pa lavere trinn hurtigst mulig etter oppkoking.

. Bruk en trykkoker for a redusere tilberedningstiden.
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¢ Feilkode:

Feilkode Mening Oppforsel Mulige arsaker Tiltak
E2 Overoppheting av tempe- | Tilhgrende koke- Tom gryte Ikke varm opp tomme
ratursensor for kokesone sone slas AV gryter
Feil gryte Bruk egnede gryter
Temperaturen til gryten Avkjel systemet
eller glasset er for hay.
Elektronisk temperatur
for hay
E3 Feil gryte Tilhgrende koke- Gryten holder pa a Bruk egnede gryter
sone(r) slas AV avmagnetiseres
Intern feil i generato- Kontakt teknisk stotte
rens krets
Gryter kan lage et feil 1. Feilen annulleres
arbeidspunkt som kan automatisk
@delegge enheter, etter 8 s, og koke-
f.eks. IGBT. sonene kan brukes
igjen. Grytene ma
skiftes dersom feilen
gjentas.
2. Kontakt teknisk
stotte
E4 Konfigurasjonsfeil Kokesonen kan Induksjonsmodulen er | Kontakt teknisk statte.
ikke slés PA ikke konfigurert enda
Feil konfigurasjonsdata Slett og konfigurer
ved induksjonsmodul kokesonen pa nytt.
Kontakt teknisk statte.
E5 Ingen kommunikasjon Kokesonen kan LIN-kabling eller Kontakt teknisk statte.
mellom brukergrensesnit- ikke slas PA stremforsyningskabling
tet og induksjonsgene- er defekt (f.eks. leder
ratoren mangler)
Ingen nettspenning pa | Kontakt teknisk stotte.
slavekort
Intern feil i generato- Kontakt teknisk statte.
rens
eller filterets krets
(Blandet versjon) Spen- | Kontakt teknisk stotte.
ningsfeil ved relé —
defekt maskinvareenhet
Feil konfigurasjonsdata | Kontakt teknisk statte.
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E6

Nettspenningen er utenfor

Kokesonen kan

Nettspenningen er

Kontakt teknisk statte.

omrade (spenning og/eller ikke slas PA utenfor omrade (se tek-
frekvens) niske data for detaljer)
Feil nettfrekvens eller | Kontakt teknisk statte.
problemer med nett-
spenningens fasesignal
Intern feil i generato- Kontakt teknisk stotte.
rens krets
E7 Intern feil Kokesoner er Kontakt teknisk stotte.
slatt AV
E8 Viftefeil Tilhgrende koke- Vifte blokkert av stgv Rengjar og fiern
sone slas AV eller stoff fremmedlegemer
Vifte eller elektronikk- | Kontakt teknisk stotte.
modul er defekt
E9 Feil ved temperatursensor | Tilherende koke- Linjen til temperatur- Kontakt teknisk statte.
for kokesone sone slas AV sensoren for koke-
sonen er apen eller
kortsluttet
EA Intern feil Kokesoner er - Kontakt teknisk stette.
slatt AV Feil flash-kontrollsum | Kontakt teknisk stotte.
IGBT- for h@gy blind- Kontakt teknisk statte.
stram
Kjzlelegemets sensor | Kontakt teknisk statte.
er gdelagt eller kort-
sluttet
EEPROM-datafeil Kontakt teknisk stotte.
Feil ved spolevalg. De- 1. Plugg til igjen
fekt eller feil induktor 2. Kontakt teknisk
stotte.
MCU intern registerinn- | Kontakt teknisk stotte.
stilling
Portspenning utenfor Kontakt teknisk statte.
omrade
Mislykket test av ADC- | Kontakt teknisk statte.
oppstart. Ugyldig spen-
ning for ADC-bandav-
stand
Kondensatorkontroll feil | Kontakt teknisk stette.
signal. Defekt maskin-
vareenhet
EH Temperatursensor Tilhgrende koke- Ikke tilstrekkelig tem- Avkjgl glasset
blokkert for kokesone sone slas AV peraturendring etter at
koketoppen er slatt pa
Ingen temperaturen- Kontakt teknisk statte.
dring (min. 10K/ 5
min) etter at kokeso-
nen er
stromfgrende
ERO03 Kontinuerlig aktivering av | Koketoppen slas Vann eller gryte plas- Fjern vann eller gryte

tast pavist

av etter 10 sek.

sert pa TCs SmartKiis

fra glasset
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ER20 Intern feil i TC Koketoppen Kontakt teknisk statte.
slas av
ER21 For hgy temperatur Koketoppen Temperatursensor pa | La koketoppen avkjal-
slas av TC har pavist tempera- es (feilen forsvinner
tur > 85 °C nar temperaturen
er <75 °C). Kontakt
teknisk statte.
ER22 Intern feil i TC Koketoppen slas Kontakt teknisk stette.
av etter 3,5-7,5
sek.

ER31 Konfigurasjonene i ERB31 vises konti- | Konfigurasjonsdataene Last ned konfigu-
bergringskontrollen og nuerlig i induksjonsgeneratoren rasjon. Hvis feilen
induksjonen samsvarer er ikke de samme som fortsetter, skifter du

ikke med hverandre konfigurasjonen i TC ut TC. Hvis feilen
fortsetter, kontakter
du teknisk statte.
ER36 Intern feil i TC Koketoppen - Skift TC
slas av
ER42 Sekundeer stremforsyning 12V eller 5 V for hay/lav
usannsynlig
ER47 Ingen kommunikasjon ERA47 vises konti- | LIN-kabel skadet. Ingen | Kontakt teknisk stotte.
med minst én LIN-abon- nuerlig spenningsforsyning for
nent LIN-abonnent. Defekt
LIN-abonnent
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Bruksanvisning for induktionskokplatta E

ALLMAN INFORMATION

L&s noga bruksanvisningarna, dér viktig information om
installation, anvandning och underhall ges. Férvara den-
na manual fér framtida hanvisning. Alla installationsmo-
ment (elanslutningar) ska utféras av kompetent personal,
i dverensstammelse med alla gallande standarder och
férordningar.

SAKERHETSVARNING

Anvandning av flatbottnade kastruller rekommenderas,
med en diameter lika med eller nagot storre an den var-
ma ytan. (Fig.5). Anvand inte kastruller som har en grov
botten for att férhindra att hallens varma yta repas. Den-
na enhet &r inte avsedd for barn eller funktionshindrade
personer utan uppsyn.

VIKTIGT

- Undvik att vatska rinner 6ver genom att minska
varmetillférseln nér vatskor kokas eller varms.

- Lamna inte varmeelement pa, om ingen kastrull star
pa héllen, eller om kastrullerna dr tomma.

- Da kokningen &r fardig, sting av det berérda varm-
eelementet med hjélp av det reglage som visas ne-
dan.

- Denna enhet dr inte avsedd att anvidndas av perso-
ner (inklusive barn) med begransad fysisk, sensori-
sk eller mental formaga, eller som saknar erfarenhet
och kunskap, om de inte 6vervakas eller ar vl in-
struerade om anvandningen av enheten, av en per-
son som ar ansvarig for deras siakerhet.

- Barn maste overvakas for att forsakra att de inte
leker med enheten.

- Om héllens yta gar sonder, sting av enheten och
koppla fran natuttaget, for att undvika risk for el-
chock.

INSTALLATIONSANVISNINGAR

Dessa installationsanvisningar ar avsedda for en specia-
liserad installatér och & menade som riktlinjer fér héllens
installation, justering och underhall, i 6verensstammelse
med alla géllande férordningar och standarder. Om en
inbyggd ugn eller andra enheter som genererar vrme
ska monteras direkt under glaskeramikhallen, MASTE
DENNA ENHET(ugnen) OCH GLASKERAMIKHALL-
EN VARA ORDENTLIGT ISOLERADE. Om inte denna
forsiktighetsatgard foljs kan det resultera i felaktig fun-
ktion pa PEKKONTROLLSYSTEMET.

* Positionering:

Denna hushallsenhet har utformats fér inbyggd installa-
tion i en kéksbank, som bilden visar (Fig. 1- snittdimen-
sioner). Anvand tatningsmaterial langs hela omkretsen
(Fig. 2). Denna atgéard &r nédvandig for att férhindra att
vatska tranger in i hallen eftersom kokplattans planhet,
glaset och deras koppling inte kan sakerstallas. Skjut
forsiktigt in enheten i det forberedda inbyggningshalet
(Fig.4). Om den nedre delen av enheten efter installation
ar atkomlig fran den nedre delen av
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skapet, maste en panel monteras med utrymme vid de
givna distanserna (Fig.3).

 Elanslutningar (Fig.9):

« Installationen av denna enhet och anslutningen till
natuttaget far endast anfértros en elektriker perfekt i enli-
ghet med férordningarnas reglement och som respekte-
rar dessa noga.

+ Skydd mot spanningsforande delar maste sakerstallas
efter inbyggnaden.

« Anslutningsdata som kravs star pa etiketten pa héllens
hélje néara kopplingsdosan.

« Anslutningen till eluttaget maste géras med en jordad
plugg eller via en allpolig kretsbrytaranordning med en
kontaktoppning pa minst 3 mm.

« Elkretsen maste skiljas fran natverket av anpassade
anordningar, t.ex.: kretsbrytare, sékringar eller kontakt-
don.

« Om enheten inte passar ihop med en atkomlig plugg,
maste frankopplingsmedlen vara inbyggda i den fasta
installationen, i enlighet med installationsférordningarna.
« Inloppsslangen maste vara placerad sa att den inte vi-
drér nagon av héllens varma delar eller annat.

Forsiktighet!

Denna enhet far endast anslutas till ett 230 V~ 50/60
Hz-elnatverk.

Anslut alltid jordkabeln. Respektera kopplingssche-
mat.

Kopplingsdosan sitter pa undersidan bakom hill-
ens holje. For att 6ppna holjet anvand en medelstor
skruvmejsel. Placera den pa springorna och 6ppna
holjet.

Forsiktighet!
Var forsiktig sa att kablarna kopplas och vrids at kor-
rekt.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for olyckor till
foljd av oriktig anslutning eller som kan uppkomma
fran anvédndningen av en enhet som inte har jordats
eller har utrustats med felaktig anslutning.

ANVANDNING OCH UNDERHALL
* Underhall (Fig.8):

Ta bort alla matrester och fettdroppar fran kokytan ge-
nom att anvénda den speciella skrapan som medféljer
pa bestallning.

Rengor den uppvarmda ytan pa basta satt, och anvand
lampliga produkter och en pappershandduk. Skélj sedan
med vatten och torka med en ren trasa.

Genom att anvanda den speciella skrapan (tillval), far du
bort alla bitar av aluminiumfolie och plastmaterial, som
oavsiktligt kan ha smalt, eller socker eller matrester och/
eller rester av sockrad mat fran den uppvarmda ytan. Pa
detta satt forhindras alla eventuella skador pa ytan.
Anvand inte under nagra omstandigheter repande svam-
par eller irriterande kemiska rengéringsmedel, sasom
ugnssprayer eller rengéringsmedel.



¢ Anvéandning:

Anvand pekkontrollsystemet i motsvarande lage enligt
individuella matlagningsbehov. Tank pa att ju hogre sif-
fra du séatter, desto mer véarme produceras. Kommandot
erbjuder en bekvam hantering av hallen, eftersom du gér
valen genom att direkt peka pa displayen:

- det aktiva valet visas med hdég styrka;

- tillgangliga val visas med lag styrka;

- otillgéngliga val &r inte belysta.

¢ Funktion (Fig.7):

A - On/Off-tangent

B - Kontrollastangent

C - Paus/aterkalla-tangent

D - Hall varm-tangent

E - Chef Cook

F - Timer nivadkning/Timer nivaminskning
G - Timer Pa

H - Display for effektnivainstallning

| - Booster

L - Kokzonsdisplay

« PA/AV-omkoppling av kokplattor:

Peka pa A-tangenten for att koppla pa plattan, lampan
tands. Effektnivaerna for alla kokzoner &r 0 (kokzonsdi-
splayerna ar avstangda).

Kokplattan kopplar automatiskt om till Av efter 20 sekun-
der, om alla koknivaer star pa 0 och ingen atgard utférs.
For att koppla om enheten pekar du bara pa A-tangen-
ten. Av sakerhetsskal, ar det alltid méjligt att stanga AV
kokplattorna via PA/AV-tangenten.

¢ Avkdnning av gryta:

Denna kokplatta ar férsedd med ett interaktivt kontrol-
Isystem som gér det mycket lattare och bekvamare att
anvanda. Efter att kokplattan kopplats pa, nar du satter
ett kokkarl pa glashallen, avkanner kontrollsystemet au-
tomatiskt det och denna kokzons display visar pa 0. Da
behdver du bara stélla in férvantad kokniva.

Om du tar bort kéarlet fran kokzonen, visar displayen Y.

« PA/AV-omkoppling av kokomradet:

Stall ett kokkarl pa onskad kokzon och tryck med fin-
gret pa L-tangenternas zon. Darefter visar kommandot
H-zonen. Tryck pa H-tangentens zon for att ga till 1aget
9 (max. effekt) eller till laget 1 (min. effekt). Effekten for
en enda kokzon kan justeras i nio olika lagen och visas
pa den belysta displayen med ett nummer fran 1 till 9.
For att koppla AV den kokzonen behéver du trycka pa 0 i
H-tangentens zon, sa att displayen automatiskt kommer
att visa att zonen star pa 0 (i L-tangentens zon).

* Boosterfunktion:

Boostern aktiverar induktionen for att sprida effekten for
en kokzon under en kort tidsperiod (5 min).
Da boosterfunktionen nar héga temperaturer, far den
bara anvéandas for kokprocesser med vatten. Olja eller
fett kan bérja brinna, om boostern anvénds.

Valj 6nskad kokzon L, ange sedan P-symbolen pa H-zo-
nen. Boostern for vald kokzon ar aktiverad och nu visar

den berérda displayen P.

For att annullera funktionen, vélj en kokniva for kokzonen
dar boosterfunktionen &r aktiv just nu. Boosterfunktionen
avslutas och kokzonen upphettas med den nyvalda kok-
nivan.

 Indikation av resterande varme:

Om kokzonens temperatur fortfarande &r hég (6ver 60°)
efter att ha sténgts av, indikerar denna display H-symbo-
len (resterande varme). Symbolen sténgs endast av nar
brannrisk inte langre féreligger.

* Timerfunktion:

Det finns tva olika typer av tidsur. Om mer an ett tidsur
har stéllts, visas alltid den lagsta resterande tiden. Bada
tidsuren kan stallas in inom ett omrade pa 1 minut till 9
timmar 59 minuter.

» Enskilt tidsur/Kokzonstidsur:

Det Enskilda tidsuret beter sig som ett aggtidsur. Fér att
aktivera denna funktion, se till att ingen kokzon har valts,
tidsuret visar “--”, peka pa tidsuret, som visar 00 och blin-
kar i féljande 10 sekunder. Justera énskad starttid med
+/-, utfor ingen atgard inom fem sekunder. Tidsuret star-
tar genom bakatrakning. Under 10 min, visar displayen
aktuell tid exakt pa sekunden. Om 0 har uppnatts, avges
en ljudsignal. For att &ndra vardet for det enskilda tidsu-
ret, maste anvandaren sakerstalla att ingen kokzon har
valts, sedan peka pa tidsurets tangent, stélla in ny éns-
kad tid, och slutligen, efter fem sekunder startar tidsuret
sin nya tid med bakatrakning. For att inaktivera denna
funktion, se forst av allt till att ingen kokzon valts, peka
sedan pa tidsurets tangent: den aktuella tiden visas med
blinkning, stall nu inte det enskilda tidsuret pa "000”, och
nu &r funktionen inaktiverad.

Kokzonens tidsur kan anvandas fér att koppla AV en
kokzon automatiskt nar den instéllda tiden har gatt ut. For
att aktivera denna funktion, kan anvandaren valja mot-
svarande kokzon, peka pa det berérda tidsurets tangent
G, sedan justera énskad starttid (+/-), om inget sker
inom fem sekunder, startar tidsuret sin bakatrakning. For
att &ndra véardet for kokzonernas tidsur, valj motsvarande
kokzon, peka pa tiden, och stall in ny 6nskad tid (+/-

), om inget sker inom fem sekunder, startar tidsuret sin
bakatrakning med den nya tiden. For att inaktivera det-
ta tidsur, maste anvandaren stalla in kokzonens tid pa
“000".

* Pausfunktion:

Pausfunktionen &r en funktion for att “frysa” kokplattan
i max. 10 minuter. Om till exempel anvandaren ld&mnar
kokplattan under en kort tid. Medan pausfunktionen &r
aktiv, sprider ingen kokzon effekt, och alla tidsur (inklu-
sive aggtidsuret) ar avbrutna, dessutom har boosterfun-
ktionen och den automatiska uppvarmningen stoppats.

For att aktivera denna funktion, tryck pa C, sa att alla di-

splayer (L-zon) visar //. For att inaktivera, tryck pa C och
tryck pa annan tangent inom 10 sekunder.
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« Aterkallningsfunktion:

Denna funktion aktiverar aterkallningens effektnivaer
och tidsurets instaliningar efter att kokplattan har stang-
ts Av oavsiktligt. Till exempel har kokplattan just stangt
av, anvandaren kan koppla PA den igen via tangenten
PA/AV (A-tangent inom sex sekunder. Sedan blinkar
paussymbolen i sex sekunder, nu maste anvéndaren
peka pa Paussymbolen (C- tangent), och darefter blir
Aterkallningsfunktionen aktiv. Alla effektnivéer, tidsur och
uppvarmningsautomatik som stéllts in tidigare aterkallas.

« Kontrollastangent:

Tangentlaset ar en funktion avsedd att lasa tangenterna
medan kokplattan &r i funktion eller i pauslége. Detta &r
praktiskt i rengéringssyften eftersom pekkontrollen inte
kan skilja en vat trasa fran ett finger. Nar kokplattan kop-
plas PA, kan anvéndaren peka pa tangentlaset (B-tan-
gent) i en sekund, och alla tangenter utom tangentlaset
och PA/AV blir Iasta. N&r tangentldset &r aktivt, och alla
oténda tangenter trycks in (alla utom PA/AV och tangent-
las) later hora en ton for avvisande. For att inaktivera
tangentlaset, peka pa detta igen, darefter kan kokplattan
anvandas normalt igen.

« Barnlastangent:

Denna funktion &r praktisk for att skydda kokplattan fran
oavsiktlig anvandning, till exempel av barn. Om denna
tangent ar I&st, kan kokplattan sattas PA, men varken
kokzon, varmeniva eller tidsur kan véljas. For att aktive-
ra denna funktion, maste anvandaren sl& PA effekten till
kokplattan, peka och halla kvar L-zonen for en godtycklig
kokzon i tre sekunder, skjuta H-zonen fran 0 till 9. Denna
sekvens maste avslutas inom 10 sekunder. Displayen vi-
sar L for aktivt barnlas. For att inaktivera funktionen: sla
PA strémmen till kokplattan, peka och hall kvar L-zonen
i tre sekunder, skjut sedan H-zonen fran 9 till 0 inom 10
sekunder. Nu &r barnlastangenten inaktiverad.

* Bryggfunktion:

Sammankoppling av tva kokzoner innebar att tva enskil-
da kokzoner ansluts, sa att de kan kontrolleras och bete
sig som en stor kokzon. Detta méjliggér anvandning av
kokkérl med en bredare bottenyta an en enda kokzon.
For att aktivera denna funktion, maste anvandaren trycka
pa bada kokzonernas styrning samtidigt (L-zon), pa detta
satt sammankopplas kokzonerna och en display visas /7.
For att inaktivera bridge-funktionen, maste anvéandaren
trycka pa bada kokzonerna samtidigt. Pa detta satt delas
kokzonerna i tva separata zoner igen.

¢ Automatisk uppvarmning:

Automatisk uppvarmning ar en funktion som méjliggér
uppvarmning av ett kallt kérl med full varmeeffekt och
automatiskt tillbakagang till énskad kokniva. Tiden me-
dan kokzonen varms upp pa full effekt beror

den pa den valda koknivan. Fér att aktivera den automa-
tiska uppvarmningen maste du halla kvar énskad kokni-
va (H-zon) i minst tre sekunder, displayen visar 4. For
att inaktivera denna funktion, peka och hall kvar kokzon-
skommandot (L-zon) i tre sekunder eller valj den mindre
koknivan.
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48
144
230
312
408
120
168
216

finns ej

V]|Oo|lo|N]|Jojoa]|bd|lw]|N]~

finns €]

* Kockens kokfunktion:

Kockens kokfunktion &r en funktion som méjliggér tre
kokzoner med olika varmeeffekter. Med bérjan fran vans-
ter till hoger.

For att aktivera denna funktion, peka pa tangenten for
Kockens kokfunktion.

For att inaktivera den, peka pa tangenten for Kockens
kokfunktion. Effektnivaerna for alla kokzoner &r instéllda
pao.

Foljande effektnivaer ar instéllda och sprids sa snart ett
lampligt kokkarl placeras pa kokzonerna:

Zonnummer Effektniva
1-2 2
3 6
5 9

« Uppvarmningsniva:

Denna funktion anvénds for att halla maten varm. Effekt-

nivan ligger mellan 0 och 1. For att aktivera uppvarm-

ningsnivan valjer du zonen (L-zon), och trycker pa den
D tangenten. Displayen visar ,

« Effekthantering:

Hanteringen av héllens stddeffekt for att férhindra att
natanslutningen &verbelastas. Effektens hantering prio-
riterar: kokzonen vars varmeeffekt har okats till sist far
onskad varmeeffekt, och den andra kokzonens minskar.
Minskningen av effekt signaleras till operatéren genom
att koknivan slutar blinka (L-zon) och dess effekt min-
skas.



« Effektinstallningar:

Hela héllens effekt kan stallas in fran dess maximala
(11.10 Kw) till minimala pa 1,5kW, med ett steg pa 100W
(0,1kW), till minimum pa 1,4W fran anvandarmenyn.
Anvandarmenyn ar avsedd for slutkunden for att anpas-
sa pekkontrollen till de egna behoven.

For att ga in i anvandarmenyn, star kommandot i stan-
dby-lage, peka pd PA/AV-kommandot fér att héja ef-
fekten pa

pekkontrollen. Peka p& PA/AV-kommandot igen inom tre
sekunder for att stélla pekkontrollen i standby-lage igen.
Specialfunktionens kommando bérjar pulsera (i max 60
sekunder). Menyn lamnas automatiskt efter detta. Tryck
och hall kvar pulsering av kommandot. Tryck sedan pa
kommandot for alla kokzoners val medurs, med bérjan
fran kommandot for val av vanster framre kokzon. Hoppa
6ver kommandot fér val av kokzon som inte ar tillgéng-
liga.

| féljande tabell finns beskrivning av anvanda anvand-
armenyalternativ:

Alterna- Andringsbart

tiv

Betydelse

Vardef-
ormat

Kommentar

uo Max. effekt per Ja
ledning

24..5

Instélining av max tillaten effekt per
ledning.
Max effekt avgors inuti servicemenyn
och kan endast minskas i steg pa 0,1
kW till den minimala effekten.

U1 Filterinstallning Ja

0,1,2

Filterutbyten: 0 - 150h (standard)

u2 Volym pa knapp- Ja
toner

. Volymjustering fér knapptoner
. 0: inga knapptoner 1: minimal
volym
. 2: mellanstark volym
. 3: max. volym Komm.:
Av normativa skél, kan
knapptonerna fér omkoppling av
Pa och Av
. inte inaktiveras. De avges med
sista volymnivan som har stallts
in fére inaktivering av knappto-
nerna.
Toner for fel
avges alltid med max volym
(inst. 3) och kan inte inaktiveras

u3 Volym fér signal- Ja
toner

Justering av volymer for signaltoner
(t.ex: nar tidsuret gar ut)
0: min. volym

3: max. volym
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Vardef-

ret har gatt ut

Alterna- Betydelse Andringsbart Kommentar
tiv ormat
U4 Displayens ljus- Ja 0..9 Justering av ljusstyrka pa display
styrka 0: Max. ljusstyrka
9: Min. ljusstyrka
us Animering av tidsur Ja 0...1 0: Nej animering av tidsur
1: Tidsur animerat 10 min. fére utgang
u7 Beteende nar tidsu- Ja 0..2 0: Signalton for 120 sek.

1: Signalton fér 10 sek.
2: Ingen ton

* Begréansning av drifttid:

Begrénsningen av drifttid &r en extra sakerhetsfunktion
som ska stéanga AV kokzonen efter viss tid da motsvaran-
de kokzon inte anvants av anvandaren. Tiden efter vilken
kokzonen stangs AV anges i tabellen nedan. Varje anva-
ndning som berér kokzonen aterstaller dess tidsgrans.

Kokniva Max. Drifttid (h)
Uppvarmnings- 2
niva 1

1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1.5
7 1.5
8 1.5
9 1.5
P 5 min.
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Information for elektriska hiallar for hushall
1 overensstammelse med EU-forordningar nr. 66/2014

Modellnamn/beteckning P18082
Typ av induktionshall innebygd
Antal kokzoner och/eller omraden 5
Uppvérmningsteknologi . .
Induktionskokzoner och kokytor, med stralning ; ; ::gﬂﬁ:gz
kokzoner. 3. = induktion
4. = induktion
5. = induktion
For cirkulara kokzoner:diameter anvandbar yta 1 = oct
yta/mm kokzon 2 - octa
For icke-cirkuldra kokzoner eller ytor: langd och 3 - (ZOZSO
bredd anvandbar yta for elektrisk kokzon 4' - @ 160
eller yta T
m 5.= @160
Energiférbrukning per kokzon eller yta be- 1.=189,7
raknad per kg (Ecelektriskkakning) 2.=189,7
3.=191
4.=179
5.=179
Wh/Kg
Energiférbrukning for induktionshallen beréknad per kg (EC,_, ...
koking) 185,6
Wh/Kg

P18082

Energisparrad

For hallar

. For att undvika onddiga varmeforluster rekomenderas att tillagning om méjligt gors i karl med lock.

. Anpassa kérlen efter mdngden som skall tillagas.

. Anvand sa lite vatten som ar mojligt.

. Skruva ner effekten sa fort det gar efter uppkokning.

. Anvéand en tryckkokare for att reducera beredningstiden.
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¢ Felkod:

Felkod

Betydelse

Beteende

Mdjliga orsaker

Atgard

E2

Overhettning av tempera-
tursensor for kokzon

Motsvarande kok-
zon sténgs AV

Tom gryte

Varm inte tomma karl

Fel kokkarl

Anvand ratt kokkarl

Kokkérlets eller glasets

temperatur &r for hég.

Elektronisk temperatur
for hég

Nedkylningssystem

E3

Fel karl

Motsvarande
kokzon(er) stangs
AVV

Kokkarlet forlorar sina
magnetiska egenskaper

Anvand ratt kokkarl

Internt fel i generatorns
krets

Kontakta teknisk
support

Karlet skapar pa modu-

len en felaktig driftpunkt

som kan forstdra enhe-
terna, t.ex. IGBT.

1. Felet an-
nulleras automatiskt
efter 8 sekunder
och kokzonen kan
anvandas igen. | fall
av ytterligare uppkom-
mande fel maste
karlen bytas ut.

2. Kontakta
teknisk support.

E4

Konfigurationsfel

Kokzonen gar inte
att satta PA

Induktionsmodulen
arinte
konfigurerad &n

Kontakta teknisk
support..

Konfigurationsdatafel
pa induktionsmodulen

Radera och konfigure-
ra om kokzonen.

Kontakta teknisk
support.

E5

Ingen kommunikation
mellan anvandargranssn-
itt och induktionens
generator

Kokzonen gar inte
att satta PA

LIN-kablering eller
stromtillférselns kable-
ring felaktig (t. ex.
saknas ledare)

Kontakta teknisk
support..

Ingen natspéanning pa
slavkort

Kontakta teknisk
support..

Internt fel i generatorns
eller filtrets krets

Kontakta teknisk
support..

(Blandad version)
spanningsfel pa
HiLight-rel& - Defekt
hardvaruenhet

Kontakta teknisk
support..

Fel konfigurationsdata

Kontakta teknisk
support..
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E6

Natspanning utom rackv-
idd (spanning och/eller

Kokzonen gar inte
att satta PA

Néatspanning utom
rackvidd (se tekniska

Kontakta teknisk
support..

frekvens) uppgifter fér mer infor-
mation)
Problem med signal Kontakta teknisk
for fel natfrekvens eller support..
natspanningsfas
Internt fel i generatorns Kontakta teknisk
krets support..
E7 Intern feil Kokzoner &r Kontakta teknisk
AV-stangda support.
E8 Fel pa flakt Motsvarande kok- | Flakt last pa grund av Rengor och ta bort
zon sténgs AV damm eller vavnader frammande féremal
Defekt flakt eller modu- Kontakta teknisk
lelektronik support..
E9 Temperatursensorfel for Motsvarande kok- Temperatursensorle- Kontakta teknisk
kokzon zon sténgs AV dning fér kokzon &r support..
Oppen eller kortsluten
EA Internt fel Kokzoner &r - Kontakta teknisk
AV-sténgda support..
Fel pa blixtstyrning Kontakta teknisk
support..
IGBT- tomgangsstrom Kontakta teknisk
foér hog support..
Sensorn for varmev- Kontakta teknisk
axlare soénder eller support..
kortsluten
Fel p4 EEPROM-data Kontakta teknisk
support..
Fel pa spolval Defekt Plugga in
induktor eller felaktig igen
induktor . Kontakta
teknisk support.
Installning internt regi- Kontakta teknisk
ster MCU support.
Natspanning grind utom Kontakta teknisk
rackvidd support..
Fel pa uppstartnin- Kontakta teknisk
gstest ADC ogiltig support.
spanning bandgap ADC
Kondensatorkontroll fel Kontakta teknisk
signal Defekt hardvar- support.
uenhet
EH Temperatursensor fastnad | Motsvarande kok- | Inte tillrcklig tempera-

for kokzon

zon sténgs AV

tur andra efter omkop-
pling pa hallen

Kyl ner glaset

Ingen temperaturand-
ring (min. 10 K/5 min)
efter kokzon har
stromforts

Kontakta teknisk
support.
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ERO03

Kontinuerlig tangentakti-
vering avkénd

Kokplattan kop-
plar om efter 10

Vatten eller kokkarl pla-
cerat pa TC’s SmartKiis

Ta bort vatten eller
kokkarl fran glaset

sekunder.
ER20 Internt fel i TC Kokplatta kopplar - Kontakta teknisk
AV support.
ER21 Overtemperatur Kokplatta kopplar Temperatursensor pa Lat kokplattan svalna
AV TC har avként en tem- (fel férsvinner om
peratur pa > 85 °C temperaturen ar <75
°C). Kontakta teknisk
support.

ER22 Internt fel i TC Kokplattan - Kontakta teknisk
kopplar AV efter support.
3,5-7,5 sekunder

ER31 Konfigurationer i ERB31 visas konti- Konfigurationsdata i Ladda ned konfi-

pekkontroll och induktion nuerligt induktionsgeneratorn guration. Om felet
stammer inte ar inte samma som kvarstar, byt ut TC.
konfigurationen i TC Om felet kvarstar,
kontakta teknisk
support.
ER36 Internt fel i TC Kokplatta kopplar - Bytut TC
AV

ER42 Sekundar stromtillférsel 12V eller 5V for hog/for lag

osannolik

ER47 Ingen kommunikation till ERA47 visas konti- | LIN-kabel skadad Ingen Kontakta teknisk

minst en LIN-abonnent nuerligt natspanningstillférsel support.

for LIN-abbonent LIN-a-
bonnent defekt

36




Induktioliesitason kayttoohjeet n

YLEISIA TIETOJA

Lue huolellisesti namé kayttdohjeet, jotka sisaltavat
tarkeita tietoja asennuksen, kéytén ja huollon
turvallisuudesta.  Kéyttdohjeet kannattaa sailyttaa
tulevaisuuden varalle.

Kaikki  asennustoimenpiteet  (s&hkéliitannat) saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkolé noudattaen
kaikkia voimassa olevia standardeja ja maarayksia.

TURVALLISUUSVAROITUS

Suositellaan kayttdmaan tasapohjaisia ja halkaisijaltaan
yhté suuria tai hieman lammitettévaa aluetta suurempia
kattiloita. (Kuva 5) Alé kéyta karkeapohjaisia kattiloita,
jotta estetdan keittotason lampépinnan naarmuuntumin-
en. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai vammaisten hen-
kiliden kaytettévéaksi ilman valvontaa.

TARKEAA

- Vélta nesteiden ylivuotoa ja vdhenna lampoa, kun
keitetddn tai lammitetdan nesteita.

- Ala jata mitddn kuumennuselementtid paille, jos
sen paalla ei ole kattilaa tai kattilat ovat tyhjia.

- Kadyton paatteeksi, kytke kuumennuselementti pois
paalta.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
henkilGille (lapset mukaan lukien), joiden fyysinen,
henkinen tai aistitoimintojen suorituskyky on
rajoittunut, tai joiden kokemus tai tiedot ovat
puutteellisia, ellei heitd valvo tai opasta kunnolla
laitteen kdyttoon heidén turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild.

- Lapsia on valvottava, jotta varmistetaan se, etteivat
he leiki laitteen kanssa.

- Jos keittotason pinta on saréytynyt, sammuta
laite ja kytke se irti sdhkoverkosta, jotta viltetdan
sahkoiskun mahdollisuus.

ASENNUSOHJEET

Namé asennusohjeet on tarkoitettu ammattitaitoiselle
asentajalla ja ne on tarkoitettu suuntaa antaviksi
ohjeiksi keittotason asennukseen, sa&téén ja huoltoon
voimassa olevien maéaraysten ja standardien mukaisesti.
Jos kiinted uuni tai muu lampéa tuottava laite on
asennettava suoraan lasikeraamisen keittotason alle,
ON VALTTAMATONTA, ETTA KYSEINEN LAITE (uuni)
JA LASIKERAAMINEN KEITTOTASO ERISTETAAN
KUNNOLLA. Mikali varotoimea ei noudateta, saattaa
aiheutua hairidita KOSKETUSSAADINjarjestelmaéan.

*Sijoittaminen:

Tama kodinkone on suunniteltu asennettavaksi ki-
inteésti tydtasoon, kuten osoitetaan kuvassa (Kuva
1- leikkaus-mitat). Kayta tiivistemateriaalia koko &arire-
unalla (Kuva 2). Tamé toimenpide on valttdmaton, jotta
estetdan mahdollisen nesteen joutuminen keittotason.
Aseta laite varovasti kalusteen aukkoon (Kuva 4). Jos
asennuksen jalkeen laitteen alempi puoli on saavutet-
tavissa kaapin alapuolelta, on asennettava vélipaneeli
annetuilla etaisyyksilla (Kuva 3).

« Sadhkoliitdnnat (Kuva 9):

« Laitteen asennus ja sahkdverkkoon liittdminen on
annettava tehtavaksi ainoastaan ammattitaitoiselle
sahkoasentajalle, joka tuntee kaikki maaraykset ja
noudattaa niité huolellisesti.

« Jannitteenalaisten osien suojaus on varmistettava
asennuksen jalkeen.

« Tarvittavat liitantatiedot 16ytyvat tarroista, jotka
sijaitsevat keittotason kotelossa liitantérasian
laheisyydessa.

« Verkkoliiténta on suoritettava kayttamalla maadoitettua
pistoketta tai moninapaisen virrankatkaisulaitteen kautta
kosketusaukon ollessa véhintaan 3 mm.

» Sahkopiiri on erotettava sahkoverkosta asianmukaisilla
laitteilla, esimerkiksi suojakatkaisimet, sulakkeet tai
kontaktorit.

« Jos laitteessa ei ole pistoketta, johon paasee kéasiksi,
irtikytkentatapa on siséllytettava kiintedan asennukseen
asennusmaaraysten mukaisesti.

« Tuloletku on sijoitettava niin, etté se ei kosketa mitédan
keittotason tai tyétason kuumia osia.

Huomio!

Tamaén laitteen saa liittdaa ainoastaan 230 V~ 50/60 Hz
-verkkoon.

Liita aina maadoitusjohdin. Noudata liitdntédkaaviota.
Liitdntarasia sijaitsee keittotason kotelon takaosan
alla. Avaa suojus kayttamalla keskikokoista
ruuvitalttaa. Aseta se rakoihin ja avaa suojus.

Huomio!
Ole tarkka, ettd johdot kytketdan oikein ja kiristetaan
kunnolla.

Meitd ei voi pitdd vastuullisina mahdollisessa
onnettomuustapauksessa, joka aiheutuu
virheellisestéa liitdnnasta tai joka saattaisi tapahtua
maadoittamattoman tai virheellisesti maadoitetun
laitteen kaytosta.

KAYTTO JA HUOLTO

¢ Huolto (Kuva 8):

Poista  mahdolliset ruokajaaméat ja  rasvatipat
keittopinnalta kéyttamalla erityista kaavinta, joka voidaan
ostaa lisatarvikkeena.

Puhdista kuumennusalue mahdollisimman hyvin ja kéyta
sopivia tuotteita seka talouspaperia. Huuhtele lopuksi
vedella ja pyyhi puhtaalla ratilla.

Kayttamalla erityistd kaavinta (lisdvaruste) poista
kuumalta pinnalta valittémasti mahdolliset alumiinifolion
tai muovimateriaalin palaset, jotka saattavat vahingossa
sulaa. Toimi samoin sokerin, ruokajaémien ja/tai sokeria
sisdltdvien ruokien kanssa. Té&lld tavalla ehkaistaan
pinnan vaurioitumista.

Hankaavien sienien tai voimakkaiden kemikaalien, kuten
uunisuihkeet tai puhdistusaineet, kéytté ei ole koskaan
sallittua.

* Kaytto:

Kaytd kosketussaadinjarjestelmaa vyksittaisten keit-
totarpeiden mukaan. Muista, ettd korkeampi numero
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tarkoittaa enemmén lampoa. Komentoaluetta on help-
po kayttaa, koska valinnat suoritetaan suoraan néayttéa
koskettamalla.

-aktiivinen valinta nékyy voimakkaana,

-saatavilla olevat valinnat nakyvat himmeampina,
-valinnat, jotka eivét ole kaytettavissa, eivat pala.

¢ Toiminto (Kuva 7):

A - Paalla/pois nappain

B - Lukitusnappain

C - Tauko/palautusnappain

D - Pid& ldmpimana nappéin

E - Chef Cook

F - Ajastimen tason lisdys / Ajastimen tason véhennys
G - Ajastin paalla

H - Tehotason asetusnayttoé

| - Booster

L - Keittoalueen naytté

« Keittotason kytkeminen PAALLE/POIS:

Kosketa A-nappaintéd keittotason kytkemiseksi paalle,
virran ledi syttyy. Kaikkien keittoalueiden tehotasot ovat
0 (keittoalueen naytét ovat POIS PAALTA).

Keittotaso kytkeytyy POIS pé&alta automaattisesti
20 sekunnin kuluttua, jos kaikki keittotasot ovat
0-asennossa eika suoriteta mitdén toimenpiteits. Kytke
laite paalle yksinkertaisesti painamalla A-nappainta.
Turvallisuussyisté keittotason POIS paaltd kytkeminen
on aina mahdollista PAALLA/POIS-n&ppaimella.

 Kattilan tunnistus:

Keittotasossa on interaktiivinen s&adinjérjestelma,
jonka kaytto on erittéin helppoa ja katevaa. Keittotason
paalle kytkemisen jalkeen, kun laitat keittoastian lasille,
saadinjarjestelmé tunnistaa sen automaattisesti, ja
vastaavan keittoalueen naytt6 osoittaa numeron 0. Sitten
voit yksinkertaisesti asettaa haluamasi keittotason.

Jos poistat kattilan kyseiseltad keittoalueelta, naytéssa
nakyy

« Keittoalueen kytkeminen PAALLE/POIS:

Laita k¥ittoastia halutulle keittoalueelle ja paina sormella
L-ndppaimien aluetta. Sitten komentoalue néayttaa
H-alueen. Paina H-néppainaluetta siirtyaksesi asentoon
9 (maksimiteho) tai siirtyaksesi asentoon 1 (minimiteho).
Yksittdisen keittoalueen teho voidaan saataa 9 eri
asentoon ja se naytetaan valonaytslla numeroilla ”1-9”.
Kytke POIS  kyseinen keittoalue  painamalla
H-n&ppaéinalueella numeroa 0 ja automaattisesti alueen
nayttd osoittaa 0 (L-nappéimen alueella).

* Booster-toiminto:

Booster mahdollistaa sen, ettd induktio tuottaa
korkeamman tehon keittoalueelle lyhyeksi ajaksi (5
min).

Koska Booster-toiminto saattaa saavuttaa korkeita
lampétiloja, sitd on kaytettdva ainoastaan vetta
siséltavissé kypsennysmenetelmissa. Oliy tai rasva
saattavat syttya palamaan, jos kéytetdan tehostinta.

Valitse haluttu keittoalue L ja sitten P-symboli H-alueelle.
Valitun keittoalueen tehostin aktivoidaan ja nyt
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vastaavalla naytolla nakyy P.

Poista toiminto valitsemalla keittotaso sille keittoalueelle,
jonka booster-toiminto on parhaillaan paalla.
Booster-toiminto paattyy ja keittoalue kuumennetaan
uudelle valitulle keittotasolle.

« JalkilAmmon osoitin:

Jos keittoalueen lampétila on edelleen korkea (yli 60°)
sen sammuttamisen jélkeen, vastaava nayttd osoittaa
H-symbolin (jalkilampd). Symboli kytkeytyy pois vasta
sitten, kun palovammavaaraa ei enéa ole.

* Ajastintoiminto:

On olemassa 2 erityyppistd ajastinta. Jos asetetaan
enemman kuin vyksi ajastin, ajastin nayttdd aina
pienimmén jaljelld olevan ajan. Molemmat ajastimet
voidaan saataa valilla 1 min - 9 h 59 min.

« Itsendinen ajastin / Keittoalueiden ajastimet:

Itsendinen ajastin toimii kuten munakello. Aktivoi
toiminto, varoen, ettei mitdan keittoaluetta ole valittu,
jolloin ajastin nayttdd ’--’, koskettamalla ajastinta,
joka néayttad 00 vilkkuvana seuraavat 10 sekuntia.
Sa&ada haluttu aloitusaika merkeilla +/-, &la suorita
mitdén toimenpidettd noin 5 sekuntiin. Ajastin aloittaa
kaanteisen ajanlaskun. Alle 10 min. tapauksessa,
naytolla nékyy nykyinen aika sekunnin tarkkuudella. Kun
se saavuttaa 0:n, voidaan kuulla &&nimerkki. Jos haluat
muuttaa itsendisen ajastimen arvoa, varmista, ettei
mitaan keittoaluetta ole valittu, kosketa sitten ajastimen
nappéintd, aseta haluamasi uusi aika, ja lopuksi 5
sekunnin kuluttua, ajastin aloittaa kaanteisen ajanlaskun
uuden ajan kanssa. Poista toiminto varmistamalla ensin,
ettei mitdén keittoaluetta ole valittu, kosketa sitten
ajastinndppainta, nykyinen ajan arvo nakyy vilkkuvana,
aseta itsendisen ajastimen ajaksi "000”, talléin toiminto
kytketéan pois kéaytdsta.

Keittoalueiden ajastimia voidaan my6s kayttaa
kytkemaan keittoalue POIS automaattisesti valitun ajan
kuluttua. Aktivoi tdm& toiminto valitsemalla vastaava
keittoalue, kosketa vastaavan ajastimen néppéintd G,
saada sitten haluttu aloitusaika (+/-), jos et suorita mitdan
toimintoa noin 5 sekuntiin, ajastin alkaa kaanteisen
ajanlaskun. Muuta keittoalueiden ajastimien arvoa
valitsemalla vastaava keittoalue, koskettamalla aikaa
ja asettamalla uusi haluttu aika (+/-), ala suorita mitaan
toimenpiteitd 5 sekuntiin, ajastin aloittaa kaanteisen
ajanlaskun uuden ajan kanssa. Poista kyseinen ajastin
asettamalla keittoalueen aika arvoon ”000”.

* Taukotoiminto:

Taukotoiminnon avulla voit "jaadyttaa” keittotason enintdan
10 minuutiksi. Esimerkiksi jos kayttdjan on jatettava
valvomatta keittotaso lyhyeksi ajaksi. Kun taukotoiminto on
paalla, mikéan keittoalue ei toimita mitdan tehoa ja kaikki
ajastimet (mukaan lukien munakello) ovat keskeytettyina,
liséksi tehostintoiminto ja automaattinen lammitys ovat
pyséytettyina.

Aktivoi kyseinen toiminto painamalla C, kaikki naytot
(L-alue) osoittavat Il. Lopeta kayttd painamalla C ja
satunnaista muuta néppéinta 10 sek. kuluessa.



* Palautustoiminto:

Tallda toiminnolla voidaan palauttaa tehotaso ja
ajastinasetukset, kun keittotaso on kytketty POIS paalta
vahingossa. Esimerkiksi jos keittotaso on juuri kytketty
pois, voit kytked sen PAALLE uudelleen PAALLA/
POIS-nappaimella  (A-ndppain) 6 sekunnin ajan.
Taukotilan symboli vilkkuu 6 sekuntia ja tdsséa vaih

Poista toiminto kaytdstd koskettamalla ja painamalla
keittoalueen komentoa (L-alue) noin 3 sekuntia tai
valitsemalla alhaisempi.

Tehotaso Lammitysautomatiikan

aika (sek.)

palautustoiminto aktivoituu. Kaikki aiemmin asetetut
tehotasot, ajastimet ja lammitysautomatiikat palautetaan.

¢ Lukitusndppain:

Lukitusndppéin on toiminto, jonka tarkoituksena on
lukita nappéaimet keittotason ollessa toiminnassa tai
taukotilassa. Tama on hyddyllinen puhdistuksen aikana,
koska kosketussdadin ei kykene erottamaan markaa
réttia sormesta. Kun keittotaso on kytketty PAALLE,
kayttéjd voi koskettaa nadppéinlukkoa (B-nappain) 1
sekunnin ajan ja kaikki nappaimet on lukittu lukuun
ottamatta nappéinlukkoa ja PAALLA/POIS-n&ppaints.
Kun néppéinlukko on paélla, kaikkien laitteen nappaimien
painallus (kaikki paitsi PAALLA/POIS ja n&ppainlukko)
aikaansaa hylkaamisaéanen. Kytke nappainlukko pois
koskettamalla nappainlukkoa uudelleen ja néin voit
kayttaa keittotasoa normaalisti.

 Lapsilukkonappain:

Toiminto on katevd, jotta suojataan vahingossa
tapahtuvalta k&ytdltd esimerkiksi lasten toimesta.
Lukittuna keittotaso voidaan kytkea PAALLE, mutta ei
voida valita keittoaluetta, kuumennustasoa tai ajastinta.
Aktivoi tamé toiminto kytkemélla keittotaso PAALLE ja
painamalla jatkuvasti L -aluetta satunnaista keittoaluetta
varten 3 sek. ja siirtamalla H-aluetta asennosta 0
asentoon 9. Tama menettelytapajarjestys on suoritettava
10 sekunnissa. Naytolla nakyy L osoittaen lapsilukon
olevan paalla. Poista toiminto kaytosta: kytke keittotaso
PAALLE, kosketa jatkuvasti L-aluetta 3 sek. ja sitten
siirrd H-alue asennosta 9 asentoon 0 alle 10 sekunnin
kuluessa. Nain lapsilukko poistetaan kaytosta.

« Siltatoiminto:

2 keittoalueen silloitus tarkoittaa 2  yksittéisen
keittoalueiden liittamista niin, ettad niitd voidaan saataa
yhdessé ja ne toimivat kuten yksi iso keittoalue. Nain
voidaan kayttda keittoastiaa, jonka pohjan pinta-ala
on suurempi kuin yhden keittoalueen. Aktivoi toiminto
koskettamalla molempien  keittoalueiden  ohjainta
samanaikaisesti (L-alue), tall& tavalla keittoalueet
silloitetaan, ja yhdella naytolla nakyy /), toisella nékyy
tehotaso. Poista siltatoiminto kaytdsta koskettamalla
molempien keittoalueiden ohjainta samanaikaisesti.
Télla tavalla saadaan keittoalueet jaettua takaisin
kahdeksi erilliseksi alueeksi.

¢ Lammitysautomatiikka:

Lammitysautomatiikka on toiminto, jolla voidaan
lammittad kylma kattila taydelld kuumennusteholla
palaten haluttuun tehotasoon automaattisesti. Aika,
jossa keittoalue kuumennetaan téyteen tehoon, on

riippuvainen valitusta tehotasosta. Aktivoi
lammitysautomatiikka painamalla jatkuvasti haluttua
tehotasoa (H-alue) véhintaan 3 sek., naytolla nékyy g.

48
144
230
312
408
120
168
216

ei saatavilla

V| ©Oo]o|N|Jojo|dh]Jw]IN]| -~

ei saatavilla

¢ Chef Cook-toiminto:

Chef Cook -toiminto on ominaisuus, jonka avulla
voidaan ottaa kayttéon 3 keittoaluetta erilaisilla
kuumennustehoilla. Aloittaen vasemmalta oikealle.
Aktivoi tdma toiminto koskettamalla Chef
-toimintonappainta.

Poista tama toiminto kaytosta koskettamalla Chef Cook
-toimintondppaintd. Tehotasot kaikille keittoalueille
asetetaan asentoon 0.

Seuraavat tehotasot asetetaan ja lampoé levitetdan heti,
kun sopiva keittoastia asetetaan keittoalueiden paélle.

Cook

Alueen nu- Tehotaso
mero
1-2 2
3 6
5 9

¢ Lammitystaso:

Tata toimintoa kaytetddn kypsan ruuan pitdmiseen
lampimana. Tehotaso on valilla 0-1. Aktivoi lammitystaso
valitsemalla (L-alue) ja painamalla
D-néppainta. Naytossa nakyy , .
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* Tehon hallinta:

Keittotaso tukee tehon hallintaa, jotta ehkaistaan
verkkoliitdnnén ylikuormittuminen. Tehonhallinta on
priorisoivaa: keittoalue, jonka kuumennustehoa on
lisatty viimeksi, saa haluamansa kuumennustehon,
ja muiden keittoalueiden tehoa alennetaan. Tehon
alennus osoitetaan kéayttajalle vilkkuvalla keittotason
POIS-merkilla (L-alue) ja sen tehoa alennetaan.

* Tehoasetukset:

Kaikkien keittotasojen teho voidaan asettaa sen
maksimista (11.10 Kw) aina minimiin (1,4 kW), kayttamalla
100 W:n (0,1 kW) askeleita, kunnes saavutetaan 1,4 W:n
minimi kéyttajén valikossa.

Kayttajan valikko on tarkoitettu loppukéyttajalle, jotta
hén voi sopeuttaa kosketussdatimen omien tarpeidensa
mukaan.

Siirry  kayttajan valikkoon, kun komentoalue on
valmiustilassa, koskettamalla PAALLA/POIS komentoa,
jotta virroitetaan kosketussaadin. Kosketa PAALLA/
POIS-komentoa uudelleen 3 sekunnin kuluessa
asettaaksesi kosketussaatimen valmiustilaan uudelleen.
Erityistoiminnon komento alkaa sykkia (60 sek.
maks.). Valikosta poistutaan automaattisesti taman
jalkeen. Paina ja pida painettuna komennon sykinnan
jatkamiseksi. Paina sitten kaikkien keittoalueen valinnan
komentoa  myotapaivéiseen  suuntaan, aloittaen
etuvasemman keittoalueen valintakomennosta. Ohita
keittoalueen valintakomennot, jotka eivét ole saatavilla.

Seuraavassa taulukossa kuvataan kayttéonotetut
kayttajan valikon kohteet:
Kohde Tarkoitus Muutettavissa Arvon Huomautus
muoto
uo Maksimiteho linjan Kylla 24..5 Linjan johtimelle sallitun tehon maksi-
johtimelle miasetus.

Maksimiteho maaritetdan huoltova-
likossa ja sita voidaan vahentaa aino-
astaan 0,1 kW:n askelin minimitehoon

saakka.
U1 Suodatinasetus Kylla 0,1,2 Suodattimen muutokset: 0 - 150h
(oletus)
1-300h
2 -400h
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Kohde Tarkoitus

Muutettavissa

Arvon
muoto

Huomautus

u2 Painikeaanien
voimakkuus

Kylia

0..3

. Painikedanien danenvoimakk.
s4ato
. 0: ei painikeaania
. 1: min.&anenvoimakkuus
. 2: keskim.d@nenvoimakkuus
. 3: maks.aénenvoim.Huom:
. Normatiivisista syista pai-
nikeaania, kun kytketédan
PAALLE ja
. POIS, ei voi poistaa kaytosta.
Ne kayttavat vimeista aéne-
nvoim., joka asetettiin ennen
painikedanien kaytdsta poistoa.
Virheiden &énet lahetetddn aina
maks.&anenvoimakkuudella
(asetus 3) eika niita voi poistaa
kaytosta

V) Signaaliaanien
aanenvoimakkuus

Kylla

Signaalidanien danenvoim. saaté
(esim. kun ajastus paattyy)
0: min.aénenvoimakkuus

3: maks.aanenvoimakkuus

U4 Naytdn kirkkaus

Kylla

Naytén kirkkauden saataminen
0: Maks.kirkkaus

9: Min..kirkkaus

us Ajastimen animaatio

Kylla

0: Ei ajastimen animaatiota
1: Ajastin animoidaan 10 min. ennen
paéattymista

u7 Kayttaytyminen, kun
ajastus paattyy

Kylla

0: Signaalidani 120 sekuntia.
1: Signaalidani 10 sekuntia.
2: Ei aanta

« Kayton aikarajoitus:

Kayttdajan rajoitus on liséturvaominaisuus, jotta keittoalue
kytketdan POIS tietyn ajan kuluttua, kun ei suoriteta
mitaan toimenpiteitd vastaavalle keittoalueelle kayttajan
toimesta. Aika, jonka kuluttua keittoalue kytketédan POIS,
mainitaan alla olevassa taulukossa. Jokainen kayttajan
kyseiselle keittoalueelle suorittama toimenpide resetoi

kyseisen aikarajan.

Keitto-taso | Maksimikayttoaika (h)
Lammitystaso 1 2
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1.5
7 1.5
8 1.5
9 1.5
P 5 min.
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SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Eurooppalainen direktiivi 2002/96/EY s&hko-
ja elektroniikkaromusta (SER) vaatii, etta
vanhoja kodinkoneita ei saa havittaa
normaalin lajittelemattoman
yhdyskuntajatteen joukossa. Vanhat
kodinkoneet on kerattava
erikseen, jotta optimoidaan niiden sisaltdmien materiaalien
kerays ja kierratys seka vahennetaan vaikutuksia ihmisten
terveyteen ja ymparistéon.
Tuotteessa oleva rastitettu roskakoritunnus muistuttaa
sinua velvollisuudestasi eritelld jatteiden kerdaminen.
Kuluttajien on otettava yhteytta paikallisiin viranomaisiin
tai jalleenmyyjaan, jos he haluavat lisatietoja oikein
tapahtuvasta kodinkoneiden havittdmisesta.

VALMISTAJA KIELTAYTYY KAIKESTA VASTUUSTA
MAHDOLLISISSAVAHINGOISSA, JOTKAAIHEUTUVAT
EDELLISEN VAROITUKSEN HUOMIOIMATTA
JATTAMISESTA. TAKUU ElI OLE VOIMASSA
VAHINKOTAPAUKSISSA, JOTKA AIHEUTUVAT
EDELLISTEN VAROITUSTEN NOUDATTAMATTA
JATTAMISESTA.
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Tietoja kodin sahkoisista keittotasoista
asetuksen (EU) N:o 66/2014 mukaisesti

Mallin nimi/ tunniste P18082
Keittotason tyyppi kiinte&
Keittoalueiden ja/tai vy6hykkeiden maara 5
Kuumennustekniikka 1. = Induki
Induktiokeittoalueet ja keittovyéhykkeet, séteilevat 2 - In dukt!o
keittoalueet. - = ‘nauxtio
3. = Induktio
4. = Induktio
5. = Induktio
Pyoreat keittoalueet: hydtypinnan halkaisija 1. = Okt
Alue/mm keittoalue 2 - Okta
Ei-pyoreat keittoalueet tai vyohykkeet: pituus ja 3 '__@ 25ao
leveys hyétyalueelle sahkoisté keittoaluetta kohti 4' - @160
tai vydhyke C
mm 5.=0@ 160
Energiankulutus keittoalueella tai vydhykkeella laskettu 1 =1897
Per kg (ECeieqic cocking) 2 =189.7
3.=191
4.=179
5.=179
Wh/Kg
Energiankulutus keittotasolle laskettuna per kg
(ECeIectric cooking) Wh/Kg 1856

PI18082

Energiansaasténeuvoja

Keittotasoille

. Valmista ruoka aina niin pitkalle kuin mahdollista kattilassa tai pannussa, jossa on kansi paalla tarpeettoman
lammédnkulutuksen vélttdmiseksi.

. Valitse pieni kattila pienille annosmaarille. Pieni kattila kuluttaa vdhemman energiaa kuin suurempi, vajaaksi
jaava kattila.

. Kayta kokatessa mahdollisimman vahan vetta.

. Pienennd lieden lampotasoa valittdmasti keittdmisen tai ruskistamisen jélkeen.

. Kayta painekattilaa lyhentéaksesi keittoaikaa
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« Virhekoodi:

Virhekoodi

Tarkoitus

Kayttdaytyminen

Mahdolliset syyt

Korjaustoimi

E2

Keittoalueen lampétila-
-anturin ylikuumeneminen

Vastaava keitto-
alue kytketaan
POIS paalta

Tyhja keittoastia

Ala kuumenna tyhjia
kattiloita

Vaara keittoastia

Kayta asianmuk.
keittoastioita

Kattilan tai lasin lamp-
cdtila liian korkea.
Elektroniikan lampétila
on liian korkea.

Jaahdyta jarjestelma

E3

Vaara kattila

Vastaava keittoa-
lue(et) kytketaan
POIS paalta

Keittoastia menettaa
sen magneettiset omi-
naisuudet

Kayta asianmuk.
keittoastioita

Sisainen virhe genera-
attorin piiriss&

Ota yhteys tekniseen
huoltoon

Kattila aiheuttaa mo-
duuliin sopimattoman
kayttépisteen, joka voi
tuhota laitteita, esim.

IGBT.

1. Virhe peruutetaan
autom 8 sek. kuluttua
ja keittoaluetta voi
kayttéda uud., mikali
virheet tapahtuvat
uudelleen, kattilat on
vaihdettava.

2. Ota yhteys tek-
ni-seen huoltoon

E4

Konfigurointivirhe

Keittoaluetta
ei voi kytkea
PAALLE

Induktiomoduulia ei ole
konfiguroitu viel&

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

Induktiomoduulin konfi-
gurointitietojen virhe

Poista ja konfiguroi
uudelleen keittoalue.
Ota yhteys tekniseen

huoltoon.

E5

Ei viestintéa kayttoliitty-
man ja induktiogeneraat-
torin valilla

Keittoaluetta
ei voi kytkea
PAALLE

LIN-johdotus tai virran-
sy6ttéjohdotus viallinen
(esim. linjajohdin
puuttuu)

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

Ei verkkojannitetta -
slave boars

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

Sisainen virhe gener.
tai suodattimen piirissa

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

(Sekaversio) Korosta
releen jannitevirhe -
Viallinen laite

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

Virhe konfigurointida-
tassa

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

E6

Virransyéttéjannite on
alueen ulkopuolella (jann-
i-te ja/tai taajuus)

Keittoaluetta
ei voi kytkea
PAALLE

Virransyéttéjannite on
alueen ulkopuolella
(katso tekniset tiedot)

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

Véaara verkkovirran
taajuus tai varkkojann-
i-tevaiheen signaalion-

gelmia

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

Sisainen virhe genera-
attorin piirissé

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.
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E7 Sisainen virhe Keittoalueet Ota yhteys tekniseen
kytketédan POIS huoltoon.
E8 Tuulettimen virhe Vastaava keitto- Tuuletin lukkiutunut Puhdista ja poista
alue kytketaan polyn tai muun vuoksi vieraat esineet
POIS paalta Tuulettimen tai mod. Ota yhteys tekniseen
elektroniikka viallinen huoltoon.
E9 Lampétila-anturin virhe Vast. keittoalue Lampétila-anturin linja Ota yhteys tekniseen
keittoalueelle kytketdan POIS keittoalueelle auki tai huoltoon.
oikosulussa
EA Sisainen virhe Keittoalueet - Ota yhteys tekniseen
kytketédan POIS huoltoon.
paalta - ;
Flash tarkistussum- Ota yhteys tekniseen
mavirhe huoltoon.
IGBT- Tyhjakayntivirta Ota yhteys tekniseen
liian korkea huoltoon.
Lamponielun anturi rikki | Ota yhteys tekniseen
tai oikosulussa huoltoon.
EEPROM- datavirhe Ota yhteys tekniseen
huoltoon.
Kaamin valintavirhe 1. Liitd uudelleen
Viallinen induktori tai 2. Ota yhteys teknise-
vaara induktori en huoltoon.
MCU siséisen rekisterin | Ota yhteys tekniseen
asetus huoltoon.
Hilajénnite alueen Ota yhteys tekniseen
ulkopuolella huoltoon.
ADC kaynnistystesti Ota yhteys tekniseen
epaonnistui ADC huoltoon.
energiavydn jannite
virheellinen
Kapasitorin saatimen Ota yhteys tekniseen
vaara signaali Viallinen huoltoon.
laite
EH Lampétila-anturi jumissa Vastaava keitto- Ei riittavasti lampébtila- Jaahdyta lasi
keittoalueelle alue kytketaan muutosta keittotason
POIS paalta paalle kytkemisen
jalkeen
Ei lampétilamuutosta Ota yhteys tekniseen
(min. 10 K/ 5 min) sen huoltoon.
jalkeen, kun keittoalue
on virroitettu
ERO03 Havaittu jatkuva napp- Keittotaso Vetts tai keittoastia Poista vesi tai keittoa-
aimen aktivointi kytkeytyy pois - kosketussaatimella stia lasilta
paalta 10 sek. SmartKiis
kuluttua
ER20 Sisdinen virhe kosketus- Keittotaso - Ota yhteys tekniseen

saatimessa

kytkeytyy pois

huoltoon.
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ER21

Ylilampd

Keittotaso

kytkeytyy pois
paalta

Kosketussaatimen
lampétila-anturi on
havainnut lampétilan,
jokaon>85°C

Anna keittotason
jaéhtya (virhe haviaa,
jos lampétila laskee
<75 °C). Ota yhteys
tekniseen huoltoon.

ER22

Sisainen virhe kosketus-
saatimessa

Keittotaso
kytkeytyy pois
paalta 3,5-7,5
sek. kuluttua

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.

ER31

Kosketussaatimen ja
induktion konfiguroinnit
yhteensopimattomat

ERB31 nakyy
jatkuvasti

Induktiogeneraattorin
sisdiset konfigurointitie-
dot poikkeavat koske-
tussé&atimen siséisista
konfigurointitiedoista

Lataa konfigurointi.
Jos virhe tapahtuu
edelleen, vaihda
kosketussaadin.
Jos virhe tapahtuu
edelleen, ota yhteys
tekniseen huoltoon.

ER36

Sisainen virhe kosketus-
saatimessa

Keittotaso
kytkeytyy pois
paalta

Vaihda kosketus-
saadin

ER42

Toissijainen virransyotté
epatodennakdinen

12 V tai 5V liian

korkea / liian alhainen

ER47

Ei viestintaa vahintaan
yhteen LIN-tilaajaan

ERA47 nakyy
jatkuvasti

LIN-johto vahingoittu-

nut Ei tehojénnitteen
syottoa LIN-tilaajalle
LIN-tilaaja viallinen

Ota yhteys tekniseen
huoltoon.
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Induction Hob user instructions m

GENERAL INFORMATION

Carefully read this use and maintenance manual, where
important information about installation, use and mainte-
nance safety is provided. Keep this manual for future ref-
erence. Any installation operation (electric connections)
shall be performed by specialized personnel, in compli-
ance with all standards and regulations in force.

SAFETY WARNING

The use of flat-bottomed pots, with a diameter equal to
or slightly bigger than the heated area, is recommended.
(Fig.5). Do not use pots that have a rough base, in order
to prevent the hob thermal surface from being scratched.
This appliance is not intended for use by children or in-
firm people without supervision.

IMPORTANT

- Avoid the overflow of liquids by reducing the heat
supply when boiling or warming liquids.

- Do not leave any heating element switched on, if
there are no pots, or if the pots are empty.

-Once cooking is completed, turn the concerned
heating element off, by using the control shown be-
low.

- This appliance is not intended for use by people
(children included) with limited physical, sensorial or
mental abilities, or lacking of experience and knowl-
edge, unless they are supervised or well instructed
about the use of the appliance, by a person who is
responsible for their safety.

- Children should be supervised to assure that they
do not play with the appliance.

- If the hob surface is cracked, turn the appliance off
and disconnect it from the electric network , so as to
avoid the possibility of electric shock.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These installation instructions are intended for a spe-
cialized installer and are meant as guidelines for the
hob installation, adjustment and maintenance, in com-
pliance with any regulations and standards in force. If a
built-in oven or any other appliance generating heat is to
be mounted directly under the vitro-ceramic hob, IT IS
NECESSARY THAT SUCH AN APPLIANCE (the oven)
AND THE VITRO-CERAMIC HOB ARE PROPERLY IN-
SULATED. Failure to comply with this precaution might
result in the incorrect operation of the TOUCH CON-
TROL system.

* Positioning:

This household appliance has been designed for built —in
installation onto a worktop, as shown in the figure (Fig.
1- Cut dimensions). Use sealing material along the whole
perimeter (Fig.2). This operation is necessary in order
to prevent any liquid from entering inside the hob, being
that the flatness of the top, the glass and their coupling
cannot be assured. Gently push the appliance into the
built-in hole (Fig.4). If, after installation, the lower part
of the appliance is accessible from the lower part of the

cabinet, it will be necessary to mount a spacing panel at
the distances given (Fig.3).

« Electric connections (Fig.9):

* The installation of this appliance and the connection
to the electrical network should be entrusted only to
an electrician perfectly to the fact of the normative
regulations and which respects them scrupulously.

* Protection against the parts under tension must be
ensured after the building-in.

* The data of connection necessary are on the stickers
place on the hob casing near the connection box.

* The connection to the main must be made using an
earthed plug or via an omnipolar circuit breaking device
with a contact opening of at least 3 mm.

* The electrical circuit must be separated from the network
by adapted devices, for example: circuit breakers, fuses
or contactors.

« If the appliance is not fitted with an accessible plug,
disconnecting means must be incorporated in the
fixed installation, in accordance with the installation
regulations.

¢ The inlet hose must be positioned so that it does not
touch any of the hot parts of the hob or even.

Caution!

This appliance has only to be connected to a network
230 V~ 50/60 Hz.

Connect always the earth wire.

Respect the connection diagram.

The connection box is located underneath at the
back of the hob casing. To open the cover use a
medium screwdriver. Place it in the slits and open
the cover.

Caution!
Be careful that the cables are correctly engaged and
tightenet.

We cannot be held responsible for any incident
resulting from incorrect connection or which could
arise from the use of an appliance which has not
been earthed or has been equipped with a faulty
earth connection.

USE AND MAINTENANCE
* Maintenance (Fig.8):

Remove any food residue and grease drops from the
cooking surface, by using the special scraper provided
on request.

Clean the heated area in the best way possible, using
suitable products and a paper towel, then rinse with wa-
ter and wipe away with a clean cloth.

Through the use of the special scraper (optional),
promptly remove any pieces of aluminum foil and plastic
material, which might have accidentally melted, or sugar
or food remains, and/or remains of sugary foods, from
the heated surface. In this way, any possible damage to
the surface is prevented.

The use of abrasive sponges or irritating chemical clean-
ers, such as sprays for ovens or cleaning agents is not
allowed under any circumstance.
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e Use:

Use the touch control system in the corresponding posi-
tion according to individual cooking needs. Keep in mind
that the higher the number, the more heat is produced.
The command offer a convenient handling as selections
are performed by touching directly on the display:

- the acitive selection is displayed with high intensity;

- avaible selections are displayed with a low intensity;

- unavaible selections are not lighted.

* Function (Fig.7):

A - On/Off key

B - Control Lock key

C - Pause/recall key

D - Keep warm key

E - Chef Cook

F - Timer level increment / Timer level decrement
G - Timer On

H - Power level setting display

| - Booster

L - Cooking zone display

* Switching the cooking top ON/OFF:

Touch A key to switch the top on, the power led lights up.
The power levels for all cooking zones is 0 (the cooking
zone displays are OFF).

The cooktop switches OFF automatically after 20 sec.
if all cooking levels are set to 0 and no operation is
performed. To switch the appliance you have to just
touch the A Key. For safety reasons, switching OFF the
cooktop via the ON/OFF key is always possible.

* Pan detection:

This cooktop is fitted with an interactive control system
that makes it very easy and comfortable to use. After
switching on the cooktop, when you put a cookware on
the glass, the control system automatically detects it, and
the display of relative cookzone shows 0. You then just
have to set the expected cooking level.

If you remove the pan on that cookzone, the display
shows Y.

» Switching the cooking area ON/OFF:

Put a cookware on the desired cooking zone and press
your finger on L keys zone. Then the command shows
the H zone. Press H key zone to go to position 9 (max.
power) or to go to position 1 (min. power). The power
of the single cooking zone can be adjusted in 9 different
positions and will be shown on the relative luminous
display with a number from “1 to 9”.

To swicth OFF that cooking zone you have to press 0 in
the H key zone, and automatically the display of the zone
shows 0 (in the L key zone).

* Booster function:

The booster enables the induction to dissipate a higher
power for a cooking zone for a short period of time (5
min).

As the booster function may reach high temperatures, it
must only be used for cooking processes using water. Oil
or fat may start to burn if booster is used.
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Choose the desire cooking zone L, then type the P
symbol on the H zone. The booster for the selected
cooking zone is activated, and now the relative display
shows P.

To remove the function, select a cooking level for the
cooking zone the booster function is currently active. The
booster function is terminated and the cooking zone is
heated with the new selected cooking level.

* Residual heat indication:

If the temperature of the cooking zone is still high (over
60°) after it has been switched off, the relative display
will indicate the H symbol (residual heat). The symbol will
only switch off when the burn risk is no longer present.

* Timer function:

There are 2 different types of timers. If ;more than one
timer is set, the timer will always display the lowest
remaining time. Both the timers can be adjusted within a
range of 1 min to 9 h 59 min.

« Stand alone Timer / Cooking zone Timers:

The Stand alone timer has the behavior of an egg timer.
To active this function, ensure that no cooking zone has
been selected, the timer show “--", touch the timer, which
display 00 flashing for the next 10 sec. Adjust the desired
start time digit for digit +/- , do not perform any action
for about 5 sec. The timer starts counting backwards.
Beneath 10 min, the display shows the current time
accurate to the second. If it has reached 0, a signal tone
will be emitted. To change the value of the Stand-alone
timer, the user has to ensure that no cooking zone has
been selected, then touch the timer key, set the new
desired time, and finally after 5 sec, the timer starts
counting backwards starting with the new time. To disable
this function, first of all ensure that no cooking zone has
been selected, then touch the timer key, the current time
value is displayed flashing, set the Stand-alone time
10”000”, at this point the funcion is deactivated.

The Cooking zone Timers can be used to switch a
cooking zone OFF automatically after the set time has
run out. To activate this function, the user can select
the corresponding cooking zone, touch the telative
Timer key G, then adjust the desired start time (+/-),
if do not perform any action for about 5 sec, the timer
starts counting backwards. To change the value of the
cooking zone timers, select the corresponding cooking
zone, touch the time, and set the new desired time (+/-
), do not perform any action for 5 sec., the the timer
starts counting backwards starting with the new time. To
disable this timer, the user have to set the cooking zone
time to “000”.

* Pause function:

Pause function is a feature to “freeze” the cooktop for
max. 10 min. For example, if the user is leaving the
cooktopfor a short period of time. During the pause
function is active, no cooking zone is dissipating
any power, and all timers (including egg timer) are
suspended, moreover the booster function and heat-up
automatic is stopped.



To activate this function press C, all displays (L zone)
show //. To de activate press C and arbitrary other key
within 10 sec.

* Recall function:

This feature enables recovering power levels and timer
settings after the cooktop has been switched OFF
unintendedly. For example, the cooktop has just been
switched off, the user can switch the cooktop ON again
via the ON/OFF key (A key) within 6 sec. Then the Pause
symbol will flash for 6 sec., now the user have to touch
the Pause symbol (C key), at this point the Recall function
becomes active. All power levels, timers and heat-up
automatics set before are recovered.

« Control Lock key:

Key lock is a functionality intended to lock the keys
during the cooktop is in operation or in pause state. This
is useful for cleaning purposes as the touch control is
unable to differentiate a wet cloth from a finger. When
the cooktop is switched ON, the user can touch the Key
Lock (B key) for 1 sec., and all keys except the key Lock
and ON/OFF are locked. When the key lock is active,
pressing all the unlit keys (all except ON/OFF and Key
Lock) will result in a reject tone. To deactivate the key
lock, touch the Key Lock again, at this point the cooktop
can be operated regularly.

¢ Child Lock key:

This function is useful to protect the cooktop against
unintended operation, for example by children. If locked,
the cooktop may be turned ON, but no cooking zone,
heating level or timer may be selected. To active this
function, the user have to power the cooktop ON, touch
and hold L zone for an arbitrary cooking zone for 3
seconds, slide the H zone, from 0 to 9. This sequence
must be finished within 10 seconds. The display shows
L for active childlock. To disable the function: power the
cooktop ON, touch and hold L zone for 3 sec., then slide
the H zone from 9 to 0 within 10 sec. Now the child lock
key is de.activated.

* Bridge function:

Bridging of 2 cooking zones is the connection of 2 single
cooking zones, so they can be controlled and will behave
as one large cooking zone. This enables using cookware
which has a larger bottom surface than a single cooking
zone. To active this function, the user have to touch the
control button of both cooking zone’s simultaneously (L
zone), in this way the cooking zones are bridged, and
one display shows /] , and the other the power level. To
disable the bridge, the user have to touch the control
button of both cooking zone’s simultaneously. In this way,
the cooking zones are split into 2 separate zones again.

¢ Heat-up Automatic:

Heat-up automatic is a feature which enables heating
up a cold pot with full heating power and returning
automatically to the desireed cooking level. The time
during the cooking zone is heated with full power is
depending on the selected cooking level. To active the
Heat up automatic, you have to hold continuous the

desired cooking level (H zone) for at least 3 sec, the
display shows A. To disable this function, touch and
hold the cooking zone command (L zone) for 3 sec. or
select as smaller cooking level.

Cooking level Heat-up Automatic

time (sec)

1 48

2 144

3 230

4 312

5 408

6 120

7 168

8 216

9 not avaible

P not avaible

¢ Chef Cook Function:

Chef Cook function is a features which enables 3 cooking
zones with different heating powers. Starting from the left
to the right.

To activate this function, touch the Chef Cook function

key.

To disable it, touch the Chef Cook function key. The
power levels for all cooking zones are set to 0.

The following power levels are set and dissipated as
soon as a suitable cookware is placed onto the cooking
zones:

Number zone | Power level

1-2 2
3 6
5 9

* Warming level:

This function is used to keep boiled food warm. The
power level is between 0 and 1. To activate the warming
level you have to select the zone (L zone), and press the
D key. The display will show ;.

49



* Power management:

The hob support power management to prevent the mains
connection from overloading. The power management is
prioritazing: the cooking zone which heating power has
been increasing at last will get the desired heating power,
and the other cooking zone will be reduced. The reduction
of power will be signaled to the operator by flashing OFF
of the cooking level (L zone) and the its power will be
reduced .

* Power settings:

The power of the hob can be set from its maximum up
(11.10 Kw) to a minimum of 1.4 Kw, using a step of 100w
(0,1Kw), until a minimum of 1,4W by the user menu.

The User menu is intended for end customer to adapt the
Touch Control to his personal needs.

To enter in the User Menu, the command is in standby
mode, touch ON/OFF Command to power up the Touch

Control. Touch the ON/OFF command again within 3 sec.
to set the Touch Control to standby mode again. Special
function Command starts pulsating (for 60 sec. max). The
menu is automatically exited after that. Press and hold
down pulsating the Command. Then press all cooking zone
selection Command in clockwise direction, starting with the
left front cooking zone selection Command. Skip cooking
zone selectrion Command which are not available.

In the following table there are described the implemented
user menu items:

Item Meaning Changeable

Value
Format

Remark

uo Max. power per line Yes
conductor

24..5 Setting the max. allowed power per
line conductor.
The max. power is defined inside
the service menu and can only be
reduced in steps of 0.1 kW until the

minimum power.

U1 Filter setting Yes

0,1,2 Filter changes:
0 - 150h (default)
1-300h

2 -400h

u2 Volume for button Yes
tones

Adjustment of the volume for button
tones
0: no button tones
1: min. volume
2: mid. volume
3: max. volume
Notes:
. For normative reasons, button
tones for switching ON and
OFF cannot be disabled. They
will be emitted with last volume
level which has been set before
disabling the button tones.
. Tones for errors are always
emitted with max. volume (set-
ting 3) and cannot be disabled

u3 Volume for signal Yes
tones

Adjustment of the volume for signal
tones (ex: when timer runs out)
0: min. volume

3: max. volume

U4 Display brightness Yes

Adjustment of the brightness for the
display
0: Max. brightness

9: Min. brightness
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Item Meaning Changeable Value Remark
Format
us Timer animation Yes 0...1 0: No Timer animation
1: Timer is animated 10 min. before
expiration
u7 Behavior when timer Yes 0..2 0: Signal tone for 120 sec.
has run out 1: Signal tone for 10 sec.
2: No tone

* Operation Time Limitation:

The Operation Time Limitation is an additional safety
feature to turn OFF cooking zone after certain time with
no operation to the corresponding cooking zone by the
user. The time after which the cooking zone is turned
OFF is mentioned in the table below. Each user operation
related to the cooking zone will reset this time limit.

Cooking Max. Operation time
level (h)
Warming level 1 2
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1.5
7 1.5
8 1.5
9 1.5
P 5 min.

DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European Directive 2002/96/EC on
Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE), requires that old household
electrical appliances must not be disposed
[ of in the normal unsorted municipal waste
stream. Old appliances must be collected
separately in order to optimise the recovery and recycling
of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment.
The crossed-out dustbin symbol on the product reminds
you of your obligation regarding separated waste
collection. Consumers should contact their local public
service or their local dealer for more information on the
correct disposal of exhausted household appliances.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY FOR EVENTUAL
DAMAGES CAUSED BY BREAKING THE ABOVE WARNINGS. THE
WARRANTY IS NOT VALID IN THE CASE OF DAMAGE CAUSED BY
FAILURE TO COMPLY WITH THE ABOVE-MENTIONED WARNINGS.
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Information for household electric hobs

In acc. with regulation (EU) No. 66/2014

Model name/ identifier PI18082
Type of induction hob built-in
Number of cooking zones and/or areas 5
Heating technology 1. = Induction
Induction cooking zones and cooking areas, radiant cooking zones. 2. = Induction
3. = Induction
4. = Induction
5. = Induction
For circular cooking zones:diameter of useful surface area/mm cooking 1 =Octa
zone o
For non-circular cooking zones or areas: lenght and width of useful surfa- 32.=—g0 ;?0
ce area per electric cooking zone or area 4' =@ 160
5.=@ 160
mm
Energy consumption per cooking zone or area calculated per Kg 1.=189,7
(ECectic socking) 2.=189,7
3.=191
4.=179
WhiKg 5.=179
Energy consumption for the hob calculated per kg (EC. ... cooking)
185,6
Wh/Kg

PI18082

Energy Saving Advice

For

hobs

As far as possible, always prepare the food in pots and pans with lids to avoid unnecessary heat consump-
tion.

Choose a small pot for small quantities. A small pot uses less energy than a larger, underfilled pot.

Cook with as little water as possible.

Lower the heat level as soon as possible after boiling or browning.

Use a pressure cooker to reduce the cooking time.
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* Error Code:

Error Code

Meaning

Behavior

Possible Causes

Remedy

E2

Overheat of temperature
sensor for cooking zone

Corresponding
cooking zone is
turned OFF

Empty cookware

Do not heat-up empty
pots

Wrong cookware

Use appropriate
cookware

Pot or glass tempe-
rature is too high.
Electronic temperature
too high

Cool down system

E3

Wrong pot

Corresponding
cooking zone(s)
is/are turned OFF

Cookware is losing its
magnetic characteri-
stics

Use appropriate
cookware

Internal error in genera-
tor’s circuitry

Contact technical
support

Pot creates on the
module an improper
operating point which
can destry devices, e.g
IGBT.

1. The error is auto-
matically cancelled
after 8s and the
cooking zone can be
used again. in case
of further upcoming
errors the pots have
to be changed.

2. Contact technical
support.

E4

Configuration error

Cooking zone
cannot be turned
ON

Induction module is not
configured yet

Contact technical
support.

Induction module confi-
guration data error

Erase and re-configu-
re cooking zone.

Contact technical
support.

E5

No communication betwe-
en User Interface and
Induction Generator

Cooking zone
cannot be turned
ON

LIN cabling or power
supply cabling defective
(e. g. missing line
conductor)

Contact technical
support.

No mains voltage on
slave boars

Contact technical
support.

Internal error in genera-
tor’s or filter’s circuitry

Contact technical
support.

(Mixed version) HiLight
Relay Voltage Error -
Defect hardware device

Contact technical
support.

Error configuration data

Contact technical
support.

E6

Power supply voltage is
out range (voltage and/or
frequency)

Cooking zone
cannot be turned
ON

Power supply voltage is
out of range (see tech-
nical data for details)

Contact technical
support.

Wrong mains frequency
or mains voltage phase
signal problems

Contact technical
support.

Internal error in genera-
tor’s circuitry

Contact technical
support.
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E7

Internal error

Cooking zones
are turned OFF

Contact technical
support.

E8

Fan failure

Corresponding
cooking zone is
turned OFF

Fan blocked by dust or
fabrics

Clean and remove
foreign bodies

Fan or module electro-
nics defective

Contact technical
support.

E9

Temperature sensor error
for cooking zone

Corresponding
cooking zone is
turned OFF

Temperature sensor
line for cooking zone is
open or short-circuited

Contact technical
support.

EA

Internal error

Cooking zones
are turned OFF

Contact technical
support.

Flash checksum error

Contact technical
support.

IGBT- Idle current too
high

Contact technical
support.

Heat sink sensor
broken or shorted

Contact technical
support.

EEPROM- data Error

Contact technical

support.
Coil selection error 1. Re-plug
Defect inductor or 2. Contact technical
wrong inductor support.

MCU internal register
setting

Contact technical
support.

Gate power voltage out
of range

Contact technical
support.

ADC startup test failure
ADC bandgap voltage
invalid

Contact technical
support.

Capacitor Control
wrong signal Defect
hardware device

Contact technical
support.

EH

Temperature sensor stuck
for cooking zone

Corresponding
cooking zone is
turned OFF

Not enough temperatu-
re change after switch
on the hob

Cool down the glass

No temperature change
(min. 10 K/ 5 min)
after cooking zone is
energized

Contact technical
support.

ERO3

Continuous key activation
detected

Cooktop switches
off after 10 sec.

Water or cookware pla-
ced on TC’s SmartKiis

Remove water or
cookware from the
glass

ER20

Internal error inside TC

Cooktop switches
off

Contact technical
support.

ER21

Over temperature

Cooktop switches
off

Temperature sensor
on TC has detected a
temperature > 85° C

Let the cooktop cool
down (error disap-
pears if temperature
is <75°C). Contact
technical support.
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ER22

Internal error inside TC

Cooktop switches

Contact technical

off after3.5-7.5 support.
secC.
ER31 Configurations inside Tou- | ER31 is displayed | The configuration data Download configu-
ch Control and induction continuosly inside the induction ration. If error is still
are incongruent generator is different occurring, replace TC.
from the configuration If error is still occur-
inside the TC ring, contact technical
support..
ER36 Internal error inside TC Cooktop switches - Replace TC
off
ER42 Secondary power supply 12V or 5V too high / too low
implausible
ER47 No communication to at ERA47 is displayed LIN cable damaged Contact technical

least one LIN subscriber

continuously

No power voltage sup-
ply for LIN subscriber
LIN subscriber de-
fective

support.
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